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Miré se vini né AEG! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen toné.

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé
problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.aeg.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

» Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
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té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet portative me My AEG Kitchen .
Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té€ kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.
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PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi « Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
/\ PARALAJMERIM! priza. o
. . o * Njésia e integruar duhet té plotésojé
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta kérkesat e stabilitetit t& DIN 68930.
instalojé kété pajisje.
Higni t& gjithé paketimin. Lartesia minimale © 578 (600) mm
Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje {zgé's'iiz(miﬁir;z:fg
té démtuar. suprinés)
Ndigni udhézimet e instalimit t& dhéna me — —
pajisjen. Gjerésia e mobilies 560 mm
Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni Thellésia e mobilies 550 (550) mm
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni ——
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té Lartésia e pjesés sé 594 mm
mbyllura. pérparme té pajisjes
Mos e térhigni pajisjen nga doreza. Lartésia e pjesés sé& pasme 576 mm
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt té pajisjes
dr_le té pel_fshtatshem qé plotéson kérkesat Gjerésia e pjesés s6 595 rmm
e instalimit. - pérparme té pajisjes
Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe —————
njésité e tjera. GjereS|a“e pjesés sé 559 mm
Pérpara montimit t& pajisjes, kontrolloni pasme (€ pajisjes
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé. Thellgsia e pajisjes 567 mm
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Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

2.3 Pérdorimi

Thellésia inkaso e pajisjes 546 mm
Gjerésia me derén té hapur 1027 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja

e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

/\ PARALAJMERIM!

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t&é mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.
Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményreé té tillé gé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit t& pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose

¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.
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— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera té mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

» Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, gaktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

+ Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.
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* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

*  Mos e pastroni smaltin katalitik me
detergjent.

2.5 Ndrigimi i brendshém

/N PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit t& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tiera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

« Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.6 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake t€ ngecin
brenda pajisjes.



3. PERSHKRIM | PRODUKTIT
3.1 Pasqyra e pérgjithshme

T

= = \°

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Celési i kontrollit

Priza e sensorit t&€ ushqgimit

Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

:
2[of ) Hmﬁ

Mbéshtetje e raftit, i [évizshém

Relievi i hapésirés sé brendshme

—
HEEOONEENBENE

Poyicioni i raftit

3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé. i Z ;

Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e
yndyrés.
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Sensori i ushqimit
Pér té matur temperaturén brenda ushgimit.

Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté dhe
raftin rrjeté.

4. PANELI | KONTROLLIT

4.1 Dorezat e palosshme nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin. pajisjen.
Celési del jashté.

4.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té ndezur
pajisjen. Kthejeni gelésin pér funksionet e

O 'S & M

OK

Kohématési Nxehje e shpejté Té lehta Sensori i ushgimit

Konfirmoni cilésimin

4.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

‘586E;
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o>

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ wl &

Kycje Gatim i asistuar Pastrimi Cilésimet

>»>

Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit
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: STOP

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit

S ®

Shtyrja e orarit Kohématési me rritje

P~
=

lidhja Wi-Fi éshté e aktivizuar.

=
[>]
Funksionimi né distancé éshté e ndezur.

Wi-Fi treguesi - pulson kur pajisja mund té lidhet
me Wi-Fi.

Funksionimi né distancé treguesi - pajisja mund té
komandohet né distancé.

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kug kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

Treguesi i gatimit me avull

Sensori i ushqimit treguesi

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

3

4 QN

00:00
Vendosni kohén. Shtypni OK.

5.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara

pérdorimit t& paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qé€ mund té higen nga furra.

Hapi 2

Léreni furrén té punojé pér 1o.

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Hapi 3

Léreni furrén té punojé pér 15min.

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur

miré.
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5.3 Lidhja me valé

Pér té lidhur pajisjen ju nevojitet:
* Rrjet me valé me lidhje né internet.

» Pajisje portative e lidhur né té njéjtin rrjet me valé.

Hapi 1 Pér té shkarkuar My AEG Kitchen aplikacionin: Skanoni kodin QR né pllakén specifikimeve me
kamerén né pajisjen tuaj celulare pér t'u drejtuar te Fagja kryesore e AEG. Pllaka e specifikimeve
éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Gjithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqgani i aplikacioneve.

Hapi 2 Ndigni udhézimet pér t'u futur tek aplikacioni.

Hapi 3 o : . ) e =
Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes pér té pérzgjedhur: = .

Hapi 4 Ktheni gelésin e komandimit pér té zgjedhur: Cilésimet. Ndizni Wi-Fi. Referojuni kapitullit "Struktura
e menysé".

Frekuenca 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz
Protokolli IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Fugia maksimale

EIRP <20 dBm (100 mW)

Moduli Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés
qé bazohen né softueré falas dhe me burim
té hapur. AEG me mirénjohje i pranon
kontributet e softueréve té hapur dhe té
komuniteteve té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té hapur kodin burimor té kétyre
pérbérésve té softueréve falas dhe me burim

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

té hapur, kushtet e licencés sé té cilave
duhen publikuar, dhe pér té paré
informacionin e tyre té ploté pér té drejtat e
autorit dhe kushtet e zbatueshme té licencés,
shkoni te: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (dosja
NIUS).

6.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1

Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2

Rrotullojeni gelésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

>
H - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Kjo éshté e disponueshme vetém pér

disa funksione furre.
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Gatimi me avull

Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

( \ ( \ Nxehni paraprakisht
furrén bosh pér 10
minuta pér té krijuar
lagéshtiré.
Futni ushgim né furré.

Mbusheni relievin e hapésirés sé brendshme  Zgjidhni funksionin Vendosni
me ujé rubineti. e nxehjes me avull.  temperaturén.

@ Kapaciteti maksimal i relievit t&€ hapésirés sé brendshme éshté 250 ml. Mos e rimbushni relievin e hapésirés
sé brendshme gjaté gatimit ose kur furra éshté e nxehté.

Kur gatimi me avull pérfundon:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Kthejeni gelésin e funksioneve té
nxehjes né pozicionin e fikjes pér té
fikur furrén.

Sigurohuni qé furra té jeté e ftohté.
Higni ujin e mbetur nga relievi i
hapésirés sé brendshme.

Hapni derén plotésisht. Lagéshtira e
cliruar mund té shkaktojé djegie.

6.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé ushgimin.
@ Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pér Gatim tradicional.

Ventilator i ploté

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Gatim tradicional

Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér t& marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése
(ﬁb gjaté pjekjes. Pér té dhéné mé shumé Iéng gjaté ringrohjes. Pér konservimin e frutave
ose zarzavateve.
SteamBake
a Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Funksioni i picés

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

Nxehtésia e poshtme
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Funksionet e Aplikimi

nxehjes
vvw Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
>X< trekéndore ose kuleg) krokante.

Ushgime té ngrira

<]

Pjekje vent. me

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé nga temperatura
e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér
mé shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje vent.

lagéshtiré me lagéshtiré.
= Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara

Skaré turbo

Pér té pjekur nyja t& médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

’,3 Pér té hyré te menyja: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.
NEyja

6.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
lagéshtirée t& mundshém té energjisé.
Ky funksion ishte pérdorur pér t& qené né Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik automatikisht pas 30 sekondash.
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014 | pgr udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
IEC/EN 60350-1 lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme

i . .. ... | tékursimit t& energjisé, referojuni kapitullit
Dera e furrés duhet t& mbyllet gjaté gatimit né | wegyasiteti i energjisé”, Kursimi i energjisé.
ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe qé

6.4 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushgimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani Niveli i gatimit té njé gjelle:

gjithashtu me:

« Sensori i ushgimit

* | pjekur pak
* | gatuar mesatarisht
« | gatuar miré

Hapi 1

Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

12 SHQIP



.9

©4‘

\/\é

L,

O @

P1-P... oK

Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK, OK_ Konfirmoni cilésimin.
6.5 Gatim i asistuar
Legjenda

Legjenda

Sensori i ushgimit i disponueshém.

Vendosni Sensori i ushgimit né pjesén mé
/‘? té trashé té gatimit.

Pajisja fiket kur arrihet temperatura e

caktuar e Sensori i ushgimit.

|M| Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

E Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

E Niveli i raftit.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit qé
mund ta kontrolloni né tabelé.

Niveli i raftit / Aksesori

Gatimi Pesha
Mish i pjekur lope, i
pjekur pak
Mish i pjekur lope, 1-1.5kg;4-5cm
mesatare copa té trasha

Mish i pjekur lope, e
pjekur miré

)

/‘?E‘ 2; tavé pér pjekje

Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.

Biftek, mesatare ccjsg' ézcﬁgfeﬁzzé /‘PEE] 3; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
’trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan t& nxehté.
Fusni né pajisje.
Rosto vigi / férguar 1.5 - 2kg

(brinjé kryesore,
rrethore lart, anésore e
trashé)

/‘?E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.

Mish i pjekur lope, i
pjekur pak (gatim i
ngadalté)

Mish i pjekur lope,
mesatare (gatim i
ngadalté)

1-1.5kg;4-5cm
copa té trasha

[~

Mish i pjekur lope, e
E pjekur miré (gatim i
ngadalté)

/‘?El 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Fileté, e pjekur pak
(gatim i ngadalté)

Fileté, mesatare
(gatim i ngadalté)

B

Fileto, e pjekur miré
(gatim i ngadalté)

=y
—

0,5-1,5kg; 5 - 6cm

copa té trasha

/‘?El 2; tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe

piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

Rosto vigi (p.sh.
shpatull)

S}

0.8 - 1.5kg; 4 cm
copa té trasha

/?E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni Iéng. Pjekje e
mbuluar.

;)jaefkautr)sneg:hdpeartr?lla e 1.5-2kg /‘?‘E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
Mish derri né copa 1.5 - 2kg /?E‘ 2: tavé pér pjekje

(gatim i ngadalté)

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

ljé, e freskét

1-1.5kg; 5-6cm
copa té trasha

/‘?El 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Brinjé

2 - 3kg; pérdorni

brinjé té pagatuara,

2 -3 cm té holla

El 3; tigan i thellé

Shtoni Iéng pér té mbuluar pjesén e poshtme té enés.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

Kofshé gengji me

kocka

1.5-2kg; 7-9cm
copa té trasha

/‘?E 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.

Pulé e ploté

1 - 1.5kg; e freskét

El 2; M 200 ml; tavé né tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

Gjysmé pule

0.5 - 0.8Kg

/‘?El 3; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Gjoks pule

180 - 2009 pér

/‘?EE] 2; tavé né raftin me rrjeté

ﬂﬂ cope Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.
b :-:;ir;apme’ © i / ;El 3; tavé pér pjekje
Zl Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.
Rosé, e ploté 2 -3kg

/P‘E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Paté, e ploté 4-5kg /‘?E 2; tigan i thellé
E Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.
Copé mishi 1kg

N

/‘?E 2; rafti me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

B

Peshk i ploté, né
skaré

0.5 - 1kg pér peshk

/?‘E‘ 2; tavé pér pjekje

Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.

B

Fileta peshku

EEl 3; tavé né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

N

Kek me quméshtor

B 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté

B

Kek me mollé

EE‘ 2; lﬁ] 100 - 150 ml; tavé pér pjekje

B

Tarté me mollé

B 2; formé byreku né raftin me rrjeté

B

Embélsiré me mollé

EE| 2; l*:] 100 - 150 ml; @ 22 cm formé byreku

rafti me rrjeté

Keké Brownie

2kg prej brumi

E 3; tigan i thellé

N

Keké né kupa me
cokollaté

EE‘ 2; M 100 - 150 ml; tavé kekésh me kupa rafti
me rrjeté

&)

Kek klasik

B 2; tepsi buke né raftin me rrjeté

m Patate té pjekura 1kg B 2 te_lv_'é pér piekje o N N
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Feta Tkg El 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
ﬁ Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
::;:;e t€ pérziera né 1-1.5kg B 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
@ Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
m Kroketa, té ngrira 0.5kg E 3; tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75k L
@ ngrira 9 E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg

B

zarzavate me peta té
thata makaronash

EZ; tavé né raftin me rrjeté
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Gatimi

Pesha Niveli i raftit / Aksesori

Patate gratin (patate
té pagatuara)

E

1-1.5kg (= 1. tavé né raftin me rrjets

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.

Picé e freskét, e holl

E

© - EE| 2; lﬁj 100 ml; tavé pér pjekje e veshur me letér
furre

Picé e freskét, e

E

EEl 2; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre

trashé
@ Quiche ) El 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
m sjfgt: é;}:dbs;el 0.8kg %LE‘ 2; &J 150 ml; tavé pér pjekje e veshur me letér
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Té gjitha drithérat / 1kg

@ thekra / buka e errét
té gjitha drithérat né
tepsiné e bukés

‘ZE‘ 2; lﬁ] 150 ml; tavé pér pjekje e veshur me letér
furre / rafti me rrjeté

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

Q

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

STOP
Koha e gatimit

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

@

Shtyrja e orarit

Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.

©)

Kohématési me rritje

Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
furrés.
Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje zgjidhni: Menyja, Cilésimet.

7.2 Si ta programoni:

Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1

Hapi 2 Hapi 3
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Ményra e vendosjes: Ora Ditore

( i 1
Q ( Q N _\ﬂl_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe - )
zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. Shtypni: OK.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
N

Q

N .
-N— Ekrani tregon: ( )\ \\ N
@ 0:00 Q @

Caktoni Kujtuesi i minutave Shtypni: OK

Shtypni: @

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 3

Hapi 4

Hapi 1 Hapi 2

( \ {I@ Ekrarai:(t)lz)egon: ( @

L

STOP

Zgjidhni njé funksion  shtypeni disa heré: kohd
nxehjeje dhe vendosni ® Vendozrt1i|m1<i¢t3hen © Shtypni: OK.
temperaturén. . 9 ’
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
e Né ekran e Ekrani e
( \ shfaqet: ( \ tregon: ( \
periudha e o
dités Ty
& <
fZgliid_hn_i Shtypeni disa NISJA \{(er;qosni OK NDALIMI \{(er;qosni Shtypni:
unksionin (N ohén e Shtypni: ) ohén e
e nxehjes.  heré: O fillimit. P mbarimit. OK,

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.
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8. PERDORIMI | AKSESOREVE

" . pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
/\ PARALAJMERIM! skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:
Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit .

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

8.2 Sensori i ushqgimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té€ ndryshme:

C M

Temperatura e furrés. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet té€ mbetet né ené.
temperaturé dhome. Iéngshme.
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8.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqgimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit ~ Futni majén e Sensori i ushqimit saktésisht né gendér té
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e  tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e Sensori i gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
ushqimit té jeté brenda pjatés. kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér té& mbajtur
dorezén prej silikoni t&€ Sensori i ushgimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

\

=== >

S
=

Hapi 4 Futni Sensori i ushqgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té: Sensori i ushqimit.

Hapi 5
api /‘?— shtypni pér té vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapi 6
api OK. shtypeni pér ta konfirmuar.
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqimi éshté gatuar miré.
Hapi 7 Higeni Sensori i ushgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/N PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushqimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

9. FUNKSIONET SHTESE
9.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit €shté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit éshté i kycur.
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Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

M OOK. shtypeni e mbajeni pér t& OOK. shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

MoK

@ 3x EII - pulson kur aktivizohet kygja.

9.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré @
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né (°C) (o)
veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

250 - maksimumi 3
@ Fikja automatike nuk punon me funksionet:
(°c) (o) Té lehta, Sensori i ushgimit, Shtyrja e orarit.
30-115 12.5 9.3 Ventilatori i ftohjes

120 - 195 8.5 Kur pajisja éshté né puné, ventilatori i ftohjes
200 - 245 55 ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja qé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té€ veganta ushqgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

10.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

Pérdorni pozicionin e treté té furrés.

¥ O

(°C) (min)

Makarona té gratinuara 200 - 220 45-55
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%

O

(°C) (min)
Patate gratin 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70-85
Puding me buké 190 - 200 55-70
Puding me oriz 170 - 190 45 - 60
Kek me moll€, me brumé me pandispanjé (forma e 160 - 170 70-80
rrumbullakét e kekut)
Buké e bardhé 190 - 200 55-70

10.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

.~

1

Tasa geramike

Tavé pice Tavé gatimi Tavé Pér ba.zé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese 8 crszzzmg(t?ér 5 E errét, joreflektuese
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési ’ 28 cm diametér

10.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas: EN 60350, IEC 60350.
Pjekje né njé nivel - pjekje né tepsi

¥

O

°C min
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 - 60 2
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 160 45 - 60 2
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°C min
Embélsiré me mollg, 2 tava Ventilator i ploté 160 55-65 2
@20 cm
Embélsiré me mollg, 2 tava Gatim tradicional 180 55-65 1
@20 cm
Amareta Ventilator i ploté 140 25-35 2
Amareta Gatim tradicional 140 25-35 2

Pjekje né njé nivel - biskota
Pérdorni nivelin e treté té furrés.

2% 5 D
°C min

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 20-30

ngrohni paraprakisht furrén bosh

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Gatim tradicional 170 20-30

ngrohni paraprakisht furrén bosh

Pjekje me shumé nivele - biskota

[I—]
\ T &«
/\9 . @ :I-_

°C min

Amareta Ventilator i ploté 140 25-45 2/4
Kekeé té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 25-35 1/4
ngrohni paraprakisht furrén
bosh
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 -55 2/4
Embélsiré me mollg, 1 tepsi Ventilator i ploté 160 55-65 2/4

pér rrieté (@ 20 cm)

Skaré

Ngroheni furrén paraprakisht bosh pér 5 minuta.
Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

\/\

min
Buké e thekur Skara 1-2 5
Biftek vigi, kthejeni pasi té keté Skara 24 - 30 4

kaluar gjysma e kohés
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11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Shénime pér pastrimin

< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté. Mos e aplikoni mbi sipérfaget katalitike.

Agjentét e
pastrimit
¢_ Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
— tiera mund té shkaktojé zjarr.
D Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me
Pérdorimi i njé copé me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.
pérditshém

oy Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né

W pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
té mprehté.

Aksesorét

11.2 Si ta pastroni: Zbalcim i
brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme
pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me

avull.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Hidhni: 250 ml uthull né relievin e Léreni uthullén té tresé mbetjet e Fshijeni pjesén e brendshme me njé
hapésirés sé brendshme. Pérdorni  ¢meérsit né temperaturé ambienti pér lecké té buté.
maksimumi 6% uthull pa aditivé. 30 minuta.

Pér funksionin: SteamBake pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

11.3 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
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Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses

nga pareti anésor.
all 7\

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses
sé rafteve jashté murit anésor dhe
higeni.

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né

rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara.

11.4 Si ta pérdorni: Pastrimi katalitik | Njollat ose ¢ngjyrosja e veshjes katalitike nuk

Govata (vetém mbulesa katalitike e kan€ asnjé ndikim né pastrim.

ventilatorit) éshté e veshur me smalt katalitik.
Thith yndyrén gjaté katalizés.

Pastroni furrén me pastrim katalitik

Para pastrimit katalitik higni té gjitha aksesorét.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Zgjidhni Menyja =— / Pastrimi rrrr/ Kur pastrimi pérfundon, bie sinjali
dhe shtypni OK tre hers. akustik. Furra fiket.

Kur furra té ftohet, pastrojeni
dyshemené e furrés me njé lecké
té njomé dhe té buté

Kohézgjatja: 1 oré.Smalti katalitik &éshté vetépastrues, mos e pastroni me leckeé.

11.5 Si ta pérdorni: Kapaku i Pér té ndihmuar kété proces té vetépastrimit,
ventilatorit katalitik nxeheni furrén bosh rregullisht.
Kapaku i ventilatorit &shté i veshur me Njollat ose ¢ngjyrosja e veshjes katalitike nuk

emalim katalitik. Ai thith yndyrén gé mblidhet | kané asnjé ndikim né pastrim.
népér mure ndérkohé gé furra éshté né puné.

Pérpara pastrimit katalitik

Fikni furrén dhe prisni derisa té Higni té gjithé aksesorét dhe Pastroni dyshemené e furrés dhe
ftohet. mbéshtetéset e rafteve qé mund té xhamin e brendshém té derés me
higen. ujé té ngrohté, lecké té buté dhe

detergjent té buté.
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11.6 Ményra e heqjes dhe e
instalimit: Dera

Mund té higni derén dhe panelet e
brendshme té xhamit pér t'i pastruar. Numri i
paneleve té xhamit ndryshon sipas modelit.

/N\ PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.

/\ KUJDES!

Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht
rreth anéve té panelit t& pérparmé.
Xhami mund té thyhet.

Hapi 1 Hapni derén plotésisht.

Hapi 2 Ngrini dhe shtyni levat fiksuese (A)
né dy menteshat e derés.

Hapi 3 Mbylini derén e furrés né pozicionin e paré té hapjes (né kénd rreth 70°). Mbajeni derén né té dyja
anét dhe térhigeni me kénd lart pér ta nxjerré nga furra. Shtriheni derén nga pjese a jashtme né njé
pélhuré té buté mbi njé sipérfage t& géndrueshme.

Hapi 4 Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén (B) e sipérme té derés dhe
shtyjeni nga brenda pér ta ¢liruar
nga kllapa.

Hapi 5 Térhigeni kornizén e derés drejt
vetes pér ta hequr.

Hapi 6 Mbani panelet prej xhami té derés
nga cepat e sipérm njéri pas tjetrit
dhe térhiqgini nga sipér pér t'i nxjerré
nga vendi.

Hapi 7 Pastroni panelin e xhamit me ujé
dhe sapun. Fshini me kujdes
panelin prej xhami. Mos i pastroni
panelet e xhamit né lavastovilje.

Hapi 8 Pas pastrimit, kryeni hapat e
mésipérm né rendin e kundért.

Hapi 9 Né fillim vendosni panelin mé té vogél té ndjekur nga ai mé i madhi dhe mé pas derén.
Sigurohuni qé xhamat té futen né pozicionin e duhur, ndryshe sipérfagja e derés mund té

mbinxehet.

11.7 Ményra e ndérrimit: Llamba

/N PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

SHQIP 25



Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e sipérme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr. -—a
r@w—v
—

AN &= L/

N ‘ ‘ /
Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Gfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar
shérbimi.

=
i Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi Kontrolloni nése...
Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen. Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.
Pajisja nuk nxehet. Fikja automatike éshté e gaktivizuar.
Pajisja nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.
Pajisja nuk nxehet. Bllokimi éshté jo aktiv.
\Ilj
Komponentét
Problemi Kontrolloni nése...
Llamba éshté e fikur. Pjekje vent. me lagéshtiré - €shté ndezur.
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Y
Komponentét

Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.

Funksioni Sensori i ushgimit nuk vihet né puné. Spina e Sensori i ushqgimit éshté e futur plotésisht né
prizé.

@ Kodet e defekteve

Ekrani shfaq... Kontrolloni nése...

00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé
dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.

X

Pastrimi
Problemi Kontrolloni nése...
Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé brendshme. Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé brendshme.

12.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizé€n e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) e,

Numriiproduktit (PNC) e

Numriiserisé (S.N.)

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit

Emri i furnizuesit AEG

BCE558370B 944188824
Identifikimi i modelit BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Indeksi i Efigciencés sé Energjisé 81.2
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Klasi i efikasitetit energjetik

A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

1.09kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&  0.69kWh/cikél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 71

Lloji i furrés Furré e integruar
BCE558370B 32.0kg

Sasi BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

13.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.
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Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.



14. STRUKTURA E MENYSE
14.1 Menyja

¥

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5

—— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menyja dhe
hyré né Menyja.

Zgjidhni opsionin nga

shtypni OK.

Zgjidhni cilésimin.

OK. shtypni pér té

Rregulloni vlerén dhe

konfirmuar cilésimin. shtypni OK.

Rrotullojeni celésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e caktivizimit pér t& dalé nga Menyja.

Struktura Menyja

[y
Gatim i asistuar /\@

Pastrimi rrrr/

Cilésimet @

Cilésimet
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tinguijt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Sensori i ushgimit Veprimi 1 - Alarm dhe 06 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv
ndalo
2 - Alarm
07 Té lehta Aktiv / Joaktiv 08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv
09 Wi-Fi Aktiv / Joaktiv 10  Veprimi automatik né Aktiv / Joaktiv
distancé
11 Harroje rrjetin Po/Jo 12 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit:
2468
13 Versioni i softuerit Kontrolli 14 Rivendos té gjitha Po/Jo

cilésimet

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin €,
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mijedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin :E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.
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[No6pe pownu B AEG! Bnarogapum Bu, ye ns3bpaxre Hawua ypen.
@ BwxTe nonesHu cbBeTun 3a ynotpeba, GpoLLypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEU3NpaBHOCTY,

MHOPMAaLIMS 33 CEPBU3 Y PEMOHT:
www.aeg.com/support

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.

CbObP>XAHNE
1. MTHOOPMALINA 3A BESOTACHOCT ..o 30
2. IHCTPYKLUWN 3A BESOTMACHOCT ...t 32
3. OMUCAHNME HA YPEDA. ... 35
4. KOHTPOJEH NMAHET ... 36
5. MPEON MBPBA YTTOTPEBA........ e 37
6. BCEKMAHEBHA YTIOTPEBA... ... 39
7. PYHKLINU HA HACOBHUKA. ... 44
8. M3MNON3BAHE HA MPUHALNEXXHOCTUTE.......coi s 46
9. AOMBITHUTEITHN OYHKLIMM. ..o 48
10. MIPEMTOPBKUN N CBBETW......iiiiee e 49
1. TPVOKU YU TIOUUCTBAHE. ... 51
12. OTCTPAHABAHE HA HEM3IMPABHOCTWU.......ooiiiiiiiicece 55
13. EHEPTUVHA EQEKTUBHOCT ......oviiieeeecceeee e 56
14. CTPYKTYPA HA MEHHIOTO.....ooiii e 57
15. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEA. ... 58

1. A UH®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoHTMpaHeTo n ynotpebaTta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTE MHCTPYKUMK. [MponsBoanTensTt
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUsA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaBunHa MHcTanaums unm ynotpeba. BuHaru gpbxre
NHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO JOCTbIMHO MSACTO 3a
crnpaska B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HEPaBHOCTOWHO
NnosfioXxeHue

» Tosu ypeg moxe ga 6bae M3nonseaH oT geua Hag 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT niua ¢ HamarneHm
Pn3nNYECKN, CETUBHU N YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nuua 6e3 onnT 1 No3HaHMA, caMmo ako Te ca noA
HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
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6esonacHata ynotpeba Ha ypefa un pa3dmpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roguilHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNIIEKCHU YBpEXaaHus TpsabBa ga ce obpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnoaeHve.
HeuaTa Tpabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT c ypega n MobunHu
ycTpoicTtea c/cbc My AEG Kitchen .

[pbXKTe BCUYKM ONAKOBKKN Aaneye OT Aeua n nsxsbpneTe
ONaKkoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nodbumuymn ganey oT ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeaobT uMa yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHOCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

Heua He TpsbBa ga M3BbPLLBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHa4yeH caMo 3a roTBEHE.

To3un ypen e npegHasHadeH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTau B MOTenN, KbLK 3a roCcT1 1 Apyrm nogobHn mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOM3BaHe He HaaBuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTpeba.

Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea aa nHctanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He n3nonseaiite ypeaa, npeam aa ro MHctTanuparte BbB
BrpageHaTta KOHCTPYKUUS.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U a € NoAaPbXKKA,
N3KMoveTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpabea ga ce
CMEHU OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnNacHoCT.
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« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

* /3nonaBariTe caMo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

« 3a ga ceanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nouncteBanTe ypeaa c napodmncrayka.

* He nsnonsearite rpybu, abpasmeHu, NoOYMCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

2. NHCTPYKUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusa » MoHTupaiiTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
NoAXOASALLO MACTO, KOETO OTroBaps Ha
/\ BHUMAHMUE! MOHTa&)XHUTE U3NCKBAHUSA.
+ Tpsabsa aa cnaseBaTe MUHUMANHOTO
Camo kBanudmumpaH YoBek Moxe Aa pascTosH1e A0 APYIY Ypeau 1
M3BBLPLUN MOHTaXa Ha ypeaa. yCTpoiicTBa.

* [lpean foa moHTMpare ypeaa, nposBepeTe
[anv BpaTtata My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

*  YpeowT e 06opyaBaH C enekTpuyecka
cucTtemMa 3a oxnaxaaHe. Tpsibsa aa ce
M3Mon3Ba C efiekTpo3axpaHBaHETO.

* BrpagenuaTt ypen TpsibBa fa otroBaps Ha
n3uckBaHuaTa 3a ctabunHoct Ha DIN
68930.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospeaeH ypea.

+ CnepgBaiitTe MHCTPYKUUKTE 3a
WHCTanmpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.
BuHaru BHMMaBanTe, korato MectuTte
ypeaa, Tbli KaTo e Texbk. BuHaru
n3nonasanTe NpeanasHu pbKkaBuLY U
3aTBOPEHN 0BYBKMU.

* He gbpnaiTe ypena 3a gpbxkara.
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MuHuManHa BrcoumHa Ha 578 (600) mm
oTBopa 3a Brpaxaaxe (Mu-

HUMasHa BUCOYMHA Ha OT-

BOpa 3a BrpaxaaHe nop

paboTHus nNnoT)

LLinprHa Ha oTBOpa 3a 560 mm
BrpaxaaHe

Obn6ounHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) MM
BrpaxaaHe

BucounHa B npeaHaTa Yact 594 mm
Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa yact 576 mm
Ha ypeaa

LLinpvHa B NnpegHaTa yact 595 mm
Ha ypeaa

LLinprHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypena

ObnbounHa Ha ypeaa 567 Mm
[OwbnboynHa Ha BrpaxaaHe 546 mm
Ha ypeaa

[ObnboynHa npy oTBOpEHa 1027 mm
BpaTa

MuvH1maneH pasvep Ha oT- 560x20 Mmm

BOpa 3a BeHTUnauyus. OT-
BOP Pa3nonoXeH B AONHa-
Ta 3afHa cTpaHa

[bmkuHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XpaHBaLy kaben. KabenbT

€ pa3snonoXeH B AECHUS

bIb/1 Ha 3aaHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT noxap vnm TokoB yaap.

Bcuyku en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaeAT OT KBanMguumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpeowbT TpsibBa fa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa c TEXHUYEeCKM AaHHU ca
CbBMECTUMM C ENEKTPUYECKUTE AaHHM Ha
3axpaHBallaTa mpexa.

BuHaru nsnonseawTte npaBuiHO MOHTMPaH

KOHTaKT CbC 3allMTa OT TOKOB yaap.
He n3nonaeante pasknoHuTenu unm
aganTepu C MHOIO BXOO0BE.

* BHumaBanTe ga He noBpegute
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHealus
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsbea
na 6bae nogmeHeH, Toea TpsibBa Aa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLLMSA OTOPM3NPaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckanTte 3axpaHBawuTe kabenu ga
ce gobnwxkaeaTt 40 BpaTuykaTta Ha ypeaa
UV NPOCTPAHCTBOTO MO, HEro, 0cobeHo
KOraTo e BKIHYEH Unn KoraTo BpaTuykaTa
e ropeLia.

* 3awmTarta oT TOKOB yaap Ha ropewute n
n3onvpaHu Yactu Tpsiba fa 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4MH, Ye Aa He
MOXe Aa ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTH.

* CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusita. YBepete ce, Ye LencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNeEH cnep,
VMHCTanuMpaHeTo.

*  AKO KOHTaKkTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lwencen.

* He usgbpnBarite 3axpaHBawus kaben, 3a
na usknouute ypena. Bunarm
n3gbprnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* 3nonssanTe camo NpaBuiHU YCTPOKCTBA
3a usonauusi: npegnasHu NpekbCeayn Ha
MpexaTa, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce n3BagsT ot chacyHraTa),
M3KIIOYBATENN N KOHTAKTOPY 3@ yTeuka Ha
3a3eMsiBaHEeTO.

* Enektpuueckata nHctanaums tpsibea aa
1MMa 130nupaLlo yCTponcTBo, koeTo Bu
Nno3BossiBa Aa M3KNoYnUTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM MOSIHOCH.
V3onupalloTto ycTporicTBo TpsibBa ga e ¢
LUMPVHa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

* Tosu ypepn ce gocrass
eneKkTpo3axpaHBalLy Liencen n kaben.

2.3 U3snon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHaBaHe, n3rapsaHusa, TOKoB

yoap unn ekcnnosud.

* He npomeHsiiTe NnpegHa3HayeHneTo Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALUOHHUTE OTBOPU
He ca BrokvpaHwu.
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He ocTaBswite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

M3kntouBanTe ypena cnepn BCsko
n3nonasaHe.

BbaeTte BHMMaTenHu, korato oTBapsTe
BpaTaTa Ha ypea, AoKaTo ypeabT
pabotu. Moxe ga nanese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBanTe HaTUCK BbpXY OTBOpeHaTa
Bpara.

He n3nonaeainTte ypena kato paboTHa
MOBBPXHOCT U NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsanTe BHUMATENHO BpaTarta Ha
ypena. M1anonseaHeTo Ha CbCTaBKku C
ankoxon Moxe Aa npeanssuka cmecBaHe
Ha arnkoxon v Bb3ayX.

He nossonseanTe Nckpu Unu oTKpuT
nnambk Aa BNMU3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpartaTa.

He noctaBsanTte 3anannumu NpoaykTu unm
npeameTn, KOMTO ca HAMOKPEHM CbC
3ananvmMu nNpoaykTu, B 611M3ocT 4o ypeaa
UM BBbPXY Hero.

He cnogensante ceosita Wi-Fi napona.

wkad, Tasn Bpatuyka Tpsiba BuHaru aa e
OTBOpEHa, AoKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, Morat Aa ce akymynupar
TOMMWHa 1 BNara, KOUTo BrocneacTene aa
noBpeasT ypeaa, wkada unm noga. He
3aTBapsiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHE HambIHO cref ynoTpeba.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsIBaHe, noxap unu

nospea Ha ypeza.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

3a fa ce nsberHar nospeamn u
obe3LBeTsBaHe Ha emanina:

— He nocTaBsiTe cbaoBe 3a (hypHa Unu
OpYru npeamMeTy B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He NocTaBsinTe anyMUHUEBO (OONMO
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsifiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He nocTaBsiiTe BMaXKHW CbaoBe U
XpaHa B ypega, crnep kato
NMPUKHYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTo Maxarte
UINN NocTaBsATE akcecoapuTe.

O6e3suBeTsiIBaHETO Ha emaina unu
HepbXaaemaTa CToOMaHa He oka3Ba
BMUSIHNE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3nonsBaiTe abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. [NogoBuUTE COKOBE NPUYMHSBAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6bAaT TpanHu.
BuHarun rotBeTe npu 3aTBopeHa BpaTuyka
Ha ypega.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT MeberneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
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» [lpedn nogapbxka UsknoveTe ypeaa u
n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha en. Mmpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeanbT e cTyaeH. Mima
OMacHOCT CTbKMNEHWTE NaHenu aa ce
CUynaT.

*  CMeHsinTe He3abaBHO CTbKIEHUTE
naHenu Ha BpaTuykaTa, KoraTto ca
nospegeHun. CebpxeTe ce C oTopuanpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaviTe, KoraTto cBansite BpaTuykata
oT ypena. BpaTtnykaTta e Texkal

« [louncTtBanTe pegoBHo ypeaa, 3a aa
npegoTepaTuTe pasBasnsHe Ha
NOBbPXHOCTHUSI MaTepuan.

« T[louncTeTe ypeaa ¢ MOKpa U Meka Kbpna.
V3nonssanTe camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
NpoayKTW, rpanaew, NOYMUCTBALLM KbPMK,
pasTBOPUTENU UNKU MeTanHu NpegmeTu.

« Ako mnsnonssare cnper 3a ypHa,
cnepBawiTe MHCTpyKUMuTe 3a 6esonacHoCT
BbPXY OMnakoBkarta My.

* He nouncTtBaviTe KaTanuTU4HNSA emann c
noyncTBalLmM npenapaTy.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnarta(ute) BbTpe B TO3U
NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTAenHo: Tean namnu ca npeaHa3HayveHu
[a n3gbpxaT Ha eKCTpeMHU hpusnyecku
yCroBwWs B JOMaKNHCKM ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT 1iu
ca npegHasHayeHu Ja curHanuavpat
MHGopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha




ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
N3Non3BaHe B OPYrv NPUINOXKEHUS U He ca
NOAXOoAsLLUM 32 OcBeTABaHe Ha
NoMeLLEHNS B JOMAKUHCTBOTO.

* To3u NpoAyKT BKMOYBA CBETNMHEH
W3TOYHMK C KNnac Ha eHeprunHa
edekTnBHOCT G.

+ M3nonssariTe camo namnu CbC CblymTe
crneundukayun.

2.6 O6cnyxBaHe

- 3anonpaeka Ha ypeda ce CBbpXeTe ¢
OTOPU3MPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

« W3nonsgaite camo opuUrMHanHu pesepsHm
yacTu.

3. ONMNCAHWNE HA YPEOA

3.1 O6w npernepn

I:II-O

%3 @‘_E
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=

3.2 Akcecoapu

CkapalpadpTt
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBW 3a TOPTU U NeYeHe.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHAMAHMUE!

Puck ot HapaHABaHe Unn 3agyllaBaHe.

+ CsbpxeTe ce C O6LWMHCKUTE BNacTun 3a
MHdOpMaLMS Kak Aa usxsbprute ypeaa.

*  Wsknioyete ypeaa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BapeTe 3axpaHBalyms en. kaben B
6nm3ocCT A0 ypeada 1 ro usxebpreTe.

° I'IpemaXHeTe OPpbXKaTa Ha BpaTtu4karta, 3a
Aa npegoTepaTuTe 3akneLBaHeTo Ha
Aeua, unv gomaluHun nobumum B ypeaa.

KoHTponeH naHen

Konye 3a dyHKUMWTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpaBnexue

"He3no 3a BkIOYBaHeE Ha TepMocoHaaTa
HarpsiBawy enemeHT

Namna

BeHTtunatop

Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu

BbTpeluHa yacT Ha oypHaTa

n—
ESECONEEEBENE

Mo3numsa Ha ckapa

¢
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TaBa 3a nevyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTK.

Cba 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe unu KaTo cba 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

TepmocoHaa
3a ns3mepBaHe Ha Temnepartypara B XxpaHara.

Teneckonu4Hu Bogauum
3a necHo nocTaBsHe 1 U3BaxaaHe Ha TaBuTe U
ckapara.

4. KOHTPOIJIEH MNMAHE

4.1 Mpubupawm ce Knro4YoBe

3a ga usnonseaTte ypena, HaTUCHETE Krova.
KntoubT nanusa.

4.2 MNpernea Ha KOHTPONHUA NaHen

M36epeTe yHKLMA 3a HarpsiBaHe, 3a Aa
BKIIIOUMTE ypena. 3aBbpTeTe kiova 3a

hyHKLMMTE 3a HarpsiBaHe B U3KIHOYeHa
nosuuyus, 3a Aa UsknounTe dypHara.

@ H))

. M oK

Tanimep Bbp3o 3arpsiBaHe

OcBeTneHve

[MoTBbpaeTe Ha-

TepmocoHaa C
P A cTpoiikata
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EkpaH cbc 3agaaeHy dyHKUMU Ha ByToHuTe.

?|-|_| ro))nemo
‘BEEE
RO % /@

MHankaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM MHAUKaTOPU

& ¥ ol © >»>

3aknioyBaHe MomoLL, npu rotBeHe MouncreaHe HacTtporiku Bbp3o HarpsiBaHe

WHamkaTopu Ha TaiiMepa

S ®

Q

STOP

Taiimep MpukniousaHe OTnoxeH crapt Bposy
= =
o
Wi-Fi Bpb3kaTa e BkntoveHa. [nCTaHUMOHHO ynpaBneHve CBeTH.

Wi-Fi nHaukartop - mura, korato pypHaTa Moxe [OMCcTaHUMOHHO ynpaBreHue UHAMKATOP - ypeabT MOXe
aa ce cebpxe ¢ Wi-Fi. fAa ce ynpasnssa AUCTaHLMOHHO.

INeHTa ga Hanpea®bKa - 3a TemnepaTypa Uu 4Yac.
NeHTaTa e ysnata YepseHa, KoraTo ypeabT 4o-
CTUrHe 3apageHara Temneparypa.

WHavkaTop 3a roteeHe ¢ napa ((D)

TepmocoHaa UHauKaTop /‘?

5. MPEOV MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
B. rmaea "besonacHocT".

5.1 NbpBOHA4YanNHoO No4yncTBaHe

Mpean nbpeata ynotpe6a noyncTeTe NpasHUs ypea v 3aganTe yac.
( B\
=] [—24' Q
& &
< Z 00:00

HacTpoliite Taiimepa. HatucHerte: OK
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5.2 HayanHo npeaBapuTtenHo
3aTonnsiHe

3aTonneTe npeABapuTENHO NpasHaTa dypHa
npegu nbpBara ynotpeba.

Ctbnka1 W3BageTe oT dhypHaTa BCUYKM NPUHAANIEXHOCTMU U NMOABWKHUTE OMNOPM Ha ckapaTa.
CTbnka 2 - \Z]

Bapaiite MmakcumanHaTa Temneparypa 3a dyHkuusaTa: [=—J.

OcraBeTe hypHaTa aa pabotun 3a 1 4.
Ctbnka 3

BapaiiTe MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHkuusTa:
OcrtaBeTe ypHaTa fa paboTu 3a 15 MUH.

@ OT ¢hypHaTa MOXe fAa U3nu3a MupusMa v AMM No BpeMe Ha NpeaBapuTenHoTo 3atonnsiHe. Morpuxete ce
NOMELLEHNETO @ MMa [0GPO NPOBETPSIBAHE..

5.3 Be3axunyHa Bpb3Ka

=

3a pna cBbpxkeTe ypeaa, koo Bu Tpsabsa:
» bBeaxnyHa Bpb3ka C UHTEPHET.
*  MoGWnHO yCTPOICTBO, CBbP3aHO KbM CbliyaTa bedxunyHa mpexa.

Ctbnka 1 3a pga naternute npunoxenveto My AEG Kitchen : Ckanupaiite QR koga Ha TabenkaTa ¢ AaHHu ©
Kameparta Ha MOBMMHOTO CK YCTPONCTBO, 3a Aa 6baeTe NnpeHaco4eHn KbM HavyanHata cTpaHuua Ha
AEG. dupmeHaTta Tabenka c faHHM ce HaMUpa Ha NpefHaTa YacT Ha BbTpeLIHOCTTa Ha ypeaa. Mo-
XeTe CbLLUO Aa U3TernuTe NpunoXeHWeTo AMPEKTHO OT MarasuHa 3a NPUNoXEHNs!.

Ctbnka2 CnepfgaiiTe UHCTPYKUMUTE 3@ MHCTANMpaHe Ha NpUNoXeHWeTo.

CTtbnka 3 =
3aBbpTeTe KNoYa 3a PyHKUMsATa 3a 3arpsiBaHe, 3a Aa nsbepete: = .

Ctbnka4  3aBbpTeTe KOHTPOMHUA KNtoY, 3a Aa u3bepete: Hactpoiikv. Bkntovete Wi-Fi. BuxTe rnasa ,CTpyk-
Typa Ha MEHIOTO".

YecToTa 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz
MpoTokon |IEEE 802,11b DSSS, 802,11rp./n OFDM

MakcumanHa MOLLHOCT

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi mogyn

NIUS-50

5.4 CocdpTyepHM NULEH3N

CobTyepbT B TO3M NPOAYKT ChabpXKa

copTyep ¢ OTBOPEH KO, YUUTO JNINLLEH3UOHHU
ycrnoBusi u3uckeat nybnukyeaHe, 1 3a Aa
BMOWTE MbMHaTa UM MHopmaLus 3a

KOMMOHEHTU, KOUTO ca GasmpaHu Ha
6esnnateH copTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOA.
AEG 6narogapv 3a npuHoca Ha o6LHocTUTe,
npeaocTaBsLWwm codpTyep ¢ OTBOPEH Koa U
poboTuMKa, KbM NPOEKTa 3a paspaboTBaHe.

3a goctbn Jo copce kofda Ha Tesn
KOMMOHEHTM OT 6e3nnaTteH coTyep u
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aBTOPCKY MNpaBa U NpUnoXxmmmTe
NMLEH3NOHHK ycrnoBus, noceTete: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).



6. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

6.1 Kak pa 3apapete: ®yHKUUM HarpsiBaHe

Ctbnka 1 3aBbpTeTE KNtoYa 3a PyHKUMUTE 3a HarpsieaHe, 3a Aa usbepete yHKUUS 3a HarpsiBaHe.

CTtbnka 2 3aBbpTeTE KOHTPOMHOTO KOMYe, 3a Aa 3aJafeTe Temnepartypara.

>»
H - HaTUCHEeTe W 3aApbXTe, 3a Aa BKounTe yHKkumuaTa: bbp3o HarpaBaHe. Ta e HanuyHa 3a HAKOM PyHKLMK
Ha dpypHaTa.

loTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, Ye pypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

OcrTaBeTe npasHaTa
( ( \ dypHa aa 3arpee npea-

BapWTENHO B NPOAbLII-
XeHve Ha 10 MUHyTH,
3a Ja ce obpasysa Bna-
ra.
MocTaeeTe 51 BLB yp-
HanbnHeTe peneda BbB BbTPELLUHOCTTA C VisBepete dyrik- 3apaiiTe Temne- HaTa.
unsTa 3a 3aTonns-

yelwmsHa BoAaa. arypara.
2 He Ha napa. patyp

@ MakcumanHaTa BMeCTMMOCT Ha peneda BbB BbTpeluHocTTa e 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO peneda BbB Bb-
TPEeLLHOCTTa Mo BPeMe Ha roTBeHe unu koraTto ypHaTa e ropeia.

Korato rorBeHeTO Ha napa npukKno4u:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

YBeperTe ce, 4ye cypHaTa e cTyae-
Ha. OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa BO-
fa ot peneda BbB BbTPELLUHOCT-

3aBbpTeTe Koya 3a gyHkyumnTe 3a  OTBOpETe BpaTtata BHUMaTenHo. Oc-
HarpsiBaHe B U3KIoYeHa nosuumns,  BoboaeHaTa BIaXHOCT MOXe Aa npe-
3a Ja uskuuTe dypHara. [IU3BMKA U3rapsiHus.

Ta.
6.2 PyHKLMK HarpsiBaHe
®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHune
nnsHe
3a neyeHe Ha Tpu HVBa €HOBPEMEHHO 1 3a CylleHe Ha xpaHa. 3ajanTte Temnepary-
@ pata ¢ 20 — 40 °C no-HucKa, OTKOMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

Fopely BbL3Ayx/BeHTH-
nvp
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®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

TpaguLUMOHHO nevyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHU XpaHu Ha eiHO HUBO.

3a fobaBsiHe Ha BNaXHOCT MO Bpeme Ha roTBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha NpaBuHUs
LBSAT 1 XpynKaBa Kopuyka rno BpeMe Ha neyeHe. 3a NoBe4e COYHOCT NpU NPETOMNNSHE.
3a KoHCepBWpaHe Ha NIoA0BE U 3EMEHYYLN.

DYHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH 6nar.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuwm ¢ XpynkaBa AonHa 4YacT U 3a 3ana3BaHe Ha XpaHaTta.

*
Obn6oko 3ampaseHn
XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NonyroToBUTE XpaHu (Hanp. kapTodku, kapTodu ¢ Kopuyka
WNW NPONETHM pynua).

A

MeueHe ¢ BnaxHoCcT

PyHKLUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus nNo Bpeme Ha roteeHe. KoraTo us-
nonaeate Tasu yHKUWs, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa MOXe [a ce pasnuyasa
oT 3apapeHarta. Manonaea ce octatbyHaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe
na 6bae HamaneHa. 3a noBeye MHdOpPMaLVWs BUXTe rnaea ,BceknaHesHa ynotpeba”,
3abenexerte: [NeyeHe C BNaXHOCT.

vov 3a 3annyaHe Ha TbHKV XpaHu Unu npenuyaHe Ha xnsb.
Fpun
v 3a neyeHe Ha rofiemMmm napyeTa Meco Unm NTULM C KOCTUTE Ha eAHO HYBO. 3a orpeTe-
HW 1 3a kadsiBa kopuyka.
Typ60 rpun
’a 3a pa Bnesete B MeHtoTo: MNomoly npu roteeHe, MouncteaHe, HacTpoiiku.
MeHio

6.3 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢

BIaXXHOCT

Tasun dyHkums Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBAHWUSITA 3a Knac Ha
eHepruiiHa eheKkTUBHOCT U eKoamn3aiiH
(cnopen EU 65/2014 and EU 66/2014).
M3nuTeBaHusa cbrnacHo:

IEC/EN 60350-1

BparaTta Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka yYe dyHKuusaTa aa

40 BBIIFAPCKU

He ce MpeKbCcBa 1 fia ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hal-BUCOKa
eHeprunHa eekTUBHOCT.

KoraTto nanonseate Tasu yHKUUS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMIYBa Cneq
30 cekyHaum.

3a MHCTPYKLUK 3a rOTBEHE BUXTE rnasa
,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
npenopbKM OTHOCHO MECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruiiHa ehekTMBHOCT®,
[NecTeHe Ha eHeprus.




6.4 Kak na sapgapgete:lomoly npu roTBeHe

Bcsiko AcTne B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbyntTenHa QyHKUna n TemnepaTtypa. Msnonasarite
dyHKUMATa , 3a fa NpuroTBute cTne 6bP30 C HAaCTporkuTe nNo nogpasdupaxHe. MoxeTte ga
HacTpouTe Yaca v Temnepartypara rno Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTo dyHKLMsITa NpyKnioyBa, NpoBepeTe Aanu xpaHaTta e rotosa.

3a HAKOM ACTUSA MOXe Aa roTBUTE U CbC
crnegHoTO:

CreneHTa, NMpPU KOATO ACTUETO € NPUroTBeHO:

« TepmocoHaa

* AnaHrne
* CpepgHo usneyeHo
* [Jlobpe n3neyeHo

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
O O O e
j— \/\@ P1-P... OK

Bnesrte B MeHIoTO.

TBeHe. HaTucHeTe OK

M3bepeTellomoLy npu ro-

MocTaBeTe ACTMETO BLB
dypHarta. [NoTBbpaeTe Ha-
cTpoiikara.

M3bepeTe actueto. Ha-

TUCHETE! OK

6.5 NMomowy npu roTBeHe

IlereHpa

JlereHpa

Vma HanuyHa TepMocoHaa 3a xpaHa. MNo-
ctaBeTe TepMocoHAaB HaW-nnbTHaTa
4acT Ha ficTUeTo.

KoraTto 3agapeHarta TemnepaTypa e fo-
cTurHata, TepmocoHaa ce U3KnioyBa.

”?

|M| KonnuyecTBoTo BoAa 3a (hyHKUMsATa 3a na-
pa

MoprpeiiTe npegBapuTenHo ypeaa, npeau
[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

[

HwBo Ha ckaparta.

=

OucnneaTt nokassa P n HOMep Ha ACTUeTO,
KOETO MOXeTe Aa npoBepute B Taﬁnmu,aTa.

fActne Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

FoBexno nevyexo,
anadrne

.

FoBexao ne4yeHo,
CpeAHOo n3nevyeHo

1-1.5kr;4-5¢cm
nebenu napyeta

)

MoBexpgo neyeHo, go-
6pe nsneyeHo

=

/‘?E 2; TaBa 3a ne4yeHe

3anbpxeTe MecoTO 3a HSIKONKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
[MocTaBeTe B ypeaa.

Mbpxona, cpegHo
m3nevyeHa

180 - 220r Ha nap-
ye; 3 cm aebenn
peseHa

]

/‘PEE] 3; neyeHe Ha AACTMETO Ha CKapa

3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
[MocTaBeTe B ypeaa.
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

MeyeHo/3aaylweHo
roBexnao (OCHOBHO
pebpo, byT, kopem)

&

1.5 - 2xr

/‘?E 2; neyeHe Ha SICTMETO Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. [ocTaBeTe B ypeaa.

MeyveHo roeexao,
anadrne (6aBHo ro-
TBEHE)

MeyveHo roeexao,
CpeAHo u3snevyeHo
(6aBHO roTBeHe)

E | =

MeyeHo roeexao, fo-
6pe nsneyeHo (6aBHoO
roTBeHe)

1-1.5kr;4-5¢cm
nebenu napyeta

/?E‘ 2; TaBa 3a ne4yeHe

M3nonaeaiite no6yMuTe c1 NOANPaBKM UMK Camo COM 1
NPSICHO CMIsIH Nunep. 3anbpXXeTe MECOTO 3a HSKOMKO
MUWHYTW B ropeLy TuraH. MNocTtaseTe B ypeaa.

®dune, anaHrne (6as-
HO rOTBEHE)

®dune, cpegHo
naneyveHo (6aBHoO ro-

B

0,5-15kr;5-6
cm gebenu napye-

/?E‘ 2; TaBa 3a ne4yeHe

M3nonsganTte nobumnte cu noanpaskn nnu camo con un
NPACHO CMNSAH nunep. 3an1>p>KeTe MECOTO 3a HAKOJIKO

TBEHE) Ta
MWHYTU B ropeLy TuraH. MocTaseTe B ypeaa.
®dune, usneyeHo
(6aBHO roTBeHe)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8 - 1.5kr; 4 cm

np., nneLuka)

N

nebenu napyeta

/‘?E‘ 2; neyeHe Ha ACTUETO Ha cKapa
Manonsgaite nobumnte cu nognpasku. JobaseTe Teuy-
HocT. NokpnTO neyeHo.

MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5 - 2xr
WNY NNewka P /?E‘ 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKapa
Cnep nonosmHaTta OT BPeMeTO 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
coTo.
[ObpnaHo CBUHCKO 1.5 - 2xr

(6aBHO roTBeHe)

/E 2; TaBa 3a neyeHe

M3nonagaiite no6umute cu nognpasku. Cres nonosuHa-
Ta OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHETE MeCOTO, 3a Aa Mno-
Ny4n paBHOMEpPEH 3MaTuCT LBST.

BoHdmne, npscHo

1-1.5kr;5-6cm
nebenu napyeta

/‘?‘E‘ 2; neyeHe Ha ICTMETO Ha ckapa
M3nonsgaiitTe no6umute cu noanpasku.

CBUHCKM pebpa

2 - 3kr; nanonasa-
Te cypoBu, 2 - 3 cm

TbHKM PE3epBHU
pebpa

B 3; ALN6OK TUraH

[o6aBeTe Te4YHOCT, 3a Aa NOKpUETEe AbHOTO Ha ACTUETO.
Crep nonoBuHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe o6bpHeTe mMe-
coTo.

ArHeluku 6yT ¢ KoCcT

1.5-2kr;7-9cm
nebenu napyeta

/?‘E‘ 2; ne4yeHeTO Ha AICTUETO B TaBa 3a Ne4veHe
[o6GaBeTe TeuHocT. Crnes NonoBunHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHe 06bpPHETE MECOoTO.

Usno nune

1 - 1.5«kr; npecHu

El 2; &J 200 mn; 3agylleHo B TaBa 3a neueHe
M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. Cres nomnosuHa-
Ta OT BPEMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe NuneTo, 3a Aa no-
nyun paBHOMEpPEH 3NaTUCT LBAT.
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fActue Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

n 0.5-0.8
OroBMH nune K /‘?E 3;“1-aBa 3a neyeHe
M3nonasaiiTe NioGUMUTE CU NOANPABKM.
Munewkm r-pau 180 -200r vanap- - #fy5[],. Kaceporna BbpXy ckapa
ue '

M3nonsganTte nobumnte cm nognpasku. 3anbpxeTe me-
COTO 3@ HSAKOIIKO MUHYTVW B rOpeLL, TUraH.

Munewkwu 6yTyeTa, -
npecHu

/‘?E 3; TaBa 3a neyeHe

AKO NMbpBO MapuHoBaTe nuneLlkute bytyeTa, 3agaiite
no-H1cka TemnepaTypa 1 rotseTe no-Abaro.

MaTtuua, ysana 2 - 3kr

/‘?El 2; neyeHe Ha sICTUETO Ha cKapa

ManonsgaiTte nobumnte cu nognpasku. Mocrasete me-
COTO B Cb/ 3a neyeHe. Cnep nonoemHaTa oT BPeMeTo 3a
rotBeHe oGbpHeTe naTuyaTa.

B

Mbcka, ysana 4 - 5kr

/‘?El 2; nbNOOK TUraH

ManonsgaiTte nobumnte cu nognpasku. Mocrasete me-
COTO B AbnGOKa Taea 3a nedeHe. Cnes nonosuHaTa ot
BPEMETO 3a roTBEHE OGBbPHETE MbeKaTa.

N

Pyno ,,Ctecpann” 1kr

/‘?El 2; ckapa

M3nonsgaiTte nrobumnte cu noanpasku.

B

Lisana puba, Ha rpun 0.5 - 1kr Ha puba

/‘?E 2; TaBa 3a ne4yeHe

HanbnHeTe pubata c Mmacno u nsnonssaite niobummnTte
C¥ noAnpaBku 1 GUMKK.

B

®une ot puba -

EE| 3; 3agyLlleHo Ha ckapa
M3nonsBaiiTe NoGuMUTE CU NOANPaBKU.

N

Yunskenk -

E 2; @ 28 cMm hopma 3a TopTa Ha ckapa

B

£16bNKOB Kenk -

EE‘ 2; &] 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4vyeHe

B

£A6bnKoB TapT -

E 2; chopma 3a nari Ha ckapa

B

£A6bnkoB nan -

‘ZE‘ 2; l&] 100 - 150 mn; @ 22 cm dopma 3a navi

ckapa

2]

Bpayhn 2Kr TeCcTO

El 3; AbLN6GOK TUraH

R

LllokonapoBu Mbdu- -
HU

EE| 2; lﬁ] 100 - 150 mn; chopma 3a MbVHM HaA CcKa-
pa

]

Kenk ¢ xne6bHa dop- -
ma

E 2; hopma 3a xnsi6 Ha ckapa

(2]

MeyeHun kapTodn 1kr

E 2; TaBa 3a neveHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu c obenkaTa B TaBa 3a neveHe.
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Actne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
KapTtodm c kopuuka Tkr
pTO® P El 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
@ M3nonagaiite nobumnte cu noanpasku. HapexeTe kap-
ToMTe Ha napyeTa.
FpunoBaHu cMeceHun 1-1.5«r
32neuqyuw El 3; TaBa 3a neyveHe C NOCTaBEHA XapTus 3a NeYeHe
m ManonsgaiTte niobumnTte cu nognpasku. HapexeTe 3e-
neHYyumTe Ha napyerTa.
m KpokeTu, 3ampasenun 0.5kr B 3 TaBa 33 neveHe
MbpxeHn kapTocdu, 0.75kr
ﬂg 3ampazeHn E 3; TaBa 3a neyeHe
JasaHs ¢ meco/ 1-1.5kr EZ'
B senenuyum cue cyxu » 38AyLIeHO Ha ckapa
KOpM 3a nacTa
KapTodeH orpeteH 1-1.5kr E 1: Kacepona Bbpxy ckapa
CypoBM KapTohu ’
Hﬂ (cyp procw) 3aBbpTeETE SACTMETO CMEA NOMOBMHATa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE.
MpsicHa nuua, TbHKa
m P ’ - EEl 2:["‘_"J100 MJ1; TaBa 3a neYeHe C NocTaBeHa xap-
TUS 3a NneveHe
MpsacHa nuua, gebe-
m ng ? - EE‘ 2; TaBa 3a neyeHe C NOCTaBeHa xapTua 3a neye-
He
Knw -
@ B 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/bsn 0.8kr
6 ‘ZE‘ 2; &J 150 mnl; ckapa ¢ noctaBeHa xapTus 3a ne-
m deHe
3a 6an xns6 e Heo6xo4MMO NoBeye Bpeme.
Bcuyku nbnHoO3bP- 1kr
P EE‘ 2; &] 150 mn; TaBa 3a Ne4yeHe C NocrtaBeHa

45

HecTu /pbXeHu/Tuno-
BM xnsi6oBe BLB
¢opma 3a xnsb6

XapTus 3a neyeHe / ckapa

7. DYHKUMN HA HACOBHUWKA

7.1 ®YyHKLUMM Ha YaCOBHMKA

DyHKUMA ,,YacOBHUK" MpunoxeHune

Q KoraTo TaiMepbT NPUKNOYM Ce YyBa CUrHan.

Tanmep

KoraTo TaimepbT Npumknioymn ce YyBa curHan v yHKUMsATa 3a HarpsisaHe cnupa.
STOP
Bpeme 3a rotBeHe
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®DyHKUMA ,,YacoBHUK

MpunoxeHue

@

OTnoxeH cTapT

3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu Kpas Ha roTBeHeTo.

o)

Bposu

MakcumymbT € 23 4 1 59 MuH. Tasmn dyHKUMS He Busie BbpXy paboTtara Ha dyp-

HaTa.
3a fa BknounTe unu nsknounte Bposiy , n3bepete: MeHto, Hactporiku.

7.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMKA

Kak aa HacTpouTe: Yac oT geHoHoWwmeTo

Ctbnka 1

Crbnka 2 Crtbnka 3

Q

\ o i

N

3a fa NpomeHMTe Yaca OT AeHOHOLMETOo, BrnesTe
B MeHIoTo 1 nsbepete ,HacTpoiiku®, ,Yac ot geHo- HacTtpoiite YyacoBHwKa. HaTucHeTe: OK_
HoLmeTo".

Kak na Hactpoute: Tanmep

Ctbnka 1

Crtbnka 2 Ctbnka 3

N

U

Ha ekpaHa ce no- R
Kkassa: ( Q \
0:00

N
HaTtucHeTe: O

Hactpoiite Taiimep Hatuchete: OK.

@ TanmepbT 3anoyBa Aa oTbposiBa BeaHara.

Kak na HacTtpouTte: Bpeme 3a rorBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
1 1
(v \ = Ha expaHa ce no- ( N =
<) KasBa: <)
0:00
N3bepeTe pyHKUMA 38 HaTmcHeTe HsKoMKO STop 3apaiite BpemeTo 3a
3aToMNMsIHe W HaCTPOii- o ) roTBGHG. HaTuchete: OK

Te TeMmnepartypara.

@ TalimepbT 3anoyBa Aa oTOposiBa BeJHara.
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Kak ga HacTpouTte: OTnoXxeH ctapT

Ctbnka1 Crtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5 Ctbnka 6
0, Ha ekpaHa (v NP NP
N i conoa (N i ON ¢
< . Ha ekpana Z)
@ Ba: Hacet ‘ @ Ce nokasga: ‘
OT [1eHOHO-
wmeTo ~ )
0y e/ CcTOon
Visbepete  Harucwere & Hactpoiite  HatucHere: Hactpoiite  Hatuchere:
PYHKUMA-  akonko e CTAPT Bpewme 3a Bpewme 3a
Ta 3a 3aTo- X OK. - OK.
™ Hauano. Kpaii.
nnsiHe. N

@ TarimepbT 3anoyBa Aa oTOPOsiBa CbrMacHO HACTPOEHOTO BpeMe 3a Havarno.

8. N3MOJI3BAHE HA NPUHAONEXHOCTUTE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

8.1 NMocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbbHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
©6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca

yCTpoWcTBa NpoTMB NpeobpbluaHe. Bucokmat
pb0 okono padTa npegoTepaTsaBa
M3NTb3BaHETO Ha rOTBapCKU CbAOBE.

Ckapalpadr:
Bkapawite padTta Mmexay BoAeLwuTe pencu Ha ono-
pute my.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:
BkapaiTte TaBata Mexay BoAayMTe Ha OnopHuUTe
pencu.
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8.2 TepmocoHAaa
TepmocoHaa- nsmepBa Temnepartypara B XxpaHaTa.

Tps6Ba Aa ce HaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C M

TemnepatypaTta Ha dypHarTa. TemnepatypaTa B CbpLieBUHaTa.

3a MakcumanHo 4o6pu pe3ynTaTu npv roTBeHe:

CucTaBkuTe TpsibBa ga ca cbe He nsnonseaiTe 3a Te4HM Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa Aa ocTaHe
CTaliHa TemnepaTtypa. ACTUSA. B YMHMSITA.

8.3 HaumH Ha nanonsBaHe: TepmocoHaa

Ctbnka 1 BknioueTe dypHaTa.

Ctbnka2  3apgante yHKUMATA Ha 3aTOMMSIHE U ako € HeobxoaMMo, TeMnepaTtypaTa Ha dypHara.

Ctbnka 3 BbBenete: TepMmocoHaa.

Meco, AomallHu NTULUM 1 puba Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa B cpefaTta Ha Me-  [ocTaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
coTo unu pubata, No Bb3MOXHOCT B Hai-NnbTHaTa  kaceponara. TepmocoHaa TpsibBa Aa e ctabunHa no Bpe-
yacT. YBeperTe ce, 4ye noHe 3/4 oT TepmocoHaa e B Me Ha nedveHe. /anonasaliTe TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa no-

SICTHETO. cTturHeTe edekTa. Manonseante pbba Ha TaBaTa 3a nedye-
He, 3a Aa noanpeTe CUIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa 4OKOCBa AbHOTO
Ha cbaa 3a neveHe.

S\

_‘/y
/\

\
=

NS

Ctbnka4  Bknioyete TepmocoHaa B rHE340TO OT NpefHaTa cTpaHa Ha dypHara.
[ucnnesT nokasBa TekyliaTa Temnepatypa Ha: TepmocoHaa.

Ctbnka 5
/‘? — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe TemnepaTypaTa Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.

Ctbnka 6
OK. HaTucHeTe, 3a Aa NOTBbpAUTE.

KoraTo sicTueTo gocTurHe HacTpoeHaTta Temnepartypa, npo3syyasa curHan. Mimarte nsbop mexay
TOBa Aa cnpeTe UK Aa NpoAbikUTe Ja roTBuTe, 3a Ja ce yBepuTe, ye xpaHaTta e Jobpe usnede-
Ha.
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Ctbnka7  VsBagete TepmocoHAa Liencena oT rHe3fjoTo 1 u3BageTe ACTMEeTOo OT dypHaTa.
/\ BHUMAHMUE!

Mma puck oT nsrapsiHus, korato TepmMocoHza ce Haropelu. BHumagaiite, Ko-
raTo ro u3BaxgaTe OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsare OT XxpaHara.

9. JOMbITHUTEITHN ®YHKLNA

9.1 3aknouBaHe

Tasu yHKUMA NpegoTBpaTABa cry4YariHa NpoMsiHa B paboTaTta Ha ypepaa.

BkntoyeTe 51, korato ypeabT paboTy - 3a4aEHOTO rOTBEHE NPOABLIKABA, KOHTPONTHUAT MaHEN € 3aKIYeH.
BkrtoyeTe 51, KOrato ypeabT € U3KIHYEH — HE MOXE [a Ce BKIKOUU, KOHTPOIHUST NaHes e 3aKrioyeH.

1 \ \
> OOK - HaTUCHeTe U 3aapbXTe, 3a QOK - HaTUCHeTe U 3afpbXTe, 3a
Aa BKknounTe pyHKumaTa. 0a s n3knounTe.
[Mpos3ByyaBa curHan.

OOoK

@ 3x E - NpemMurea, KoraTo 3akro4BaHeTO € BKIH4YeHOo.

9.2 ABTOMaTU4YHO U3KJIIO4YBaHe

OT cbobpaxeHuns 3a 6e30nacHOCT ypeabT ce @
N3KMIOYBa Cnef N3BECTHO BPeMe, ako e (°C) (4)
BKITlOYEHa (PYHKLMSA 3a 3aTONnsHe, a

HaCTPOMKNTE HE Ca MPOMEHEHM. 250 - makcimym 3

ABTOMaTMYHOTO M3KMOYBaHE He AelrcTBa Npu
[E @ cnegHuTe dyHKumM: OCBETREHME,
(°c) (4) TepmocoHnga, OTnoxeH cTapT.

30-115 12.5

9.3 Oxnaxpgali BeHTUunaTop

120 - 195 8.5 KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxaallmaTt

200 - 245 55 BEHTUIIATOP Ce BKITKOYBaA aBTOMATU4HO, 3a Aa
noaabpXa NOBbPXHOCTUTE MY XNadHW. Ako
U3KNK4YnTE ypeaa, oxnaxXgalmaTt
BEHTUNATOP MOXe Oa NpoabIiiKN Oa pa60T|/|,
OOKaTo ypeabT ce oxnagu.
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10. NMPEMNOPBKN N CbBETH

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B TabnuLMTE ca CaMo OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCST OT peLenTuTe, kade-
CTBOTO U KOIMYECTBOTO Ha U3MNON3BaHUTE CbCTaBKU.

BawwumsT ypen moxe fa neve no-pasnnyHo oT TO3W, KOMTO cTe umanu npeau. CbBeTUTE NO-40My Nokasat npeno-
PBUATENHUTE HACTPOIIKM 3@ TEMNepaTypa, BpeMe 3a roTBeHe W No3vuus Ha padTa 3a onpeferneHn BUAoBe Xpa-
HU.

AKO He MOXeTe [la HamepuTe HacTPOK1TE 3a creyuanHa pelenTa, NoTbpceTe NoAo6HN peLenTy.

10.2 lNeyvyeHe ¢ BNaXXHOCT

3a Haii-gobpu pesyntaTu cnefsavite
npeanoxeHnsTa B gonHarta tabnuua.

V3nonsBarite no3numaTa Ha TpeTns padT.

¥ O

(°C) (MuH)
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55
3aneyeHu kapTotu 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
INazans 180 - 200 75-90
Kanenonu 180 - 200 70 -85
XnebeH nyauHr 190 - 200 55-70
Opu30B NyauHr 170 - 190 45 - 60
A6BbnKoB Kellk ¢ NaHAWLLINaHoBa TopTa (kpbrna dpopma 160 - 170 70-80
3a cnagkvLun)
Bsan xns6 190 - 200 55-70

10.3 lNMeyeHe ¢ BNAaXHOCT - NPenopbYMTESTHN aKkcecoapu

M3nonaBaiiTe TbMHM, HeoTpassBalwm donua n cbgose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot
CBETNUTE M OTpaxkaTeslHn CbAoBe.

~— N =

TaBa 3a nuua CbA 3a neyeHe

Kynuuku 3a neyve- v

He
MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH
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KepamuyeH mate-
TBMHU, HEOTPa3aBaLLM TbMHW, HEOTPa3aBaLLM pvan TbMHW, HEOTPa3sBaLLM
28 cm gnameTbp 26 cm gnameTbp 8 cm guameTsbp, 5 28 cm gnameTbp
cm BUCOYMHA

10.4 Tabnuumn 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLU UHCTUTYLIUN.

MHdopmaums 3a nanuteallm nabopatopumn
ManuTtBaHus cbrnacHo: EN 60350, IEC 60350.
[MeyeHe Ha eaHO HMBO - NeYeHe B TaBu

3 = 5 O© Ik

°C MWH

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeuy Bb3ayx/BeHTunup 160 45 - 60 2
Ma3HuHa

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 TpaauLyMoHHO neveHe 160 45 - 60 2
Ma3HuHa

A6bnkos nan, 2 Tan @20 cm  [opewy Bb3gyx/BeHTrnvp 160 55-65 2
A6bnkos nawi, 2 Taen @20 cm  TpagMUMOHHO neveHe 180 55 -65 1
MacneHku lopewy Bb3gyx/BeHTnup 140 25-35 2
MacneHku TpaauLyMoHHO neveHe 140 25-35 2

[MeyeHe Ha eHO HMBO - BUCKBUTY
V3nonsBarite TpeTOTO HMBO Ha (hypHaTa.

¥ O

°C MUWH
Manku keiikoBe 20 6pos/Tabna, [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP 150 20-30
npeaBapuTenHo noarpenTe npas-
HaTa dypHa
Manku kerikose 20 6pos/Tabna, TpagnumnoHHO neyeHe 170 20-30
npeaBapuTenHo noarpenTe npas-
HaTa dypHa

[MeyeHe Ha HSKOMNKO HMBA - BUCKBUTU

3¢ - 5§ O Ik

°C MWH

MacneHku [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP 140 25-45 2/4
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°C MWH

Manku keiikose 20 6pos/ [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP 150 25-35 1/4
Tabna, npeaBapuTENHO NoA-

rpenTte npasHata dypHa

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/BeHTUNMP 160 45 -55 2/4
MasHuUHa

A6wbnkos naii, 1 TaBa Ha ckapa [opeLy Bb3ayx/BeHTUNNP 160 55-65 2/4
(9D 20 cm)
Mpun
3arpeinTe npasHaTta pypHa npeaBapuTenHo 3a 5 MuHyTu.
['pvnoBanTe Ha MakcMmanHarta Temneparypa.

a=m
¥ O 1=
N\
MWH

Toct pun 1-2 5

[oBexxaa mbpxxona, o6bpHeTE No pun 24 -30 4

cpepaTta Ha BpeMeTo 3a NpuroTes-

He

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

11.1 BeneXkun OTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouuncTBaliTe NpegHaTa YacT Ha ypefa caMmo ¢ MUKpodmbbpHa Kbpna ¢ Tonna Boaa v Mek

noyucTealy npenapart.

M3nonsBaiiTe nouncTBall pa3TBop, 3a Aa NOYUCTUTE METANHWUTE NOBBPXHOCTU.

MouuncTeTe neTHaTa ¢ nek novucTealy npenapart. He ro HaHacsiiTe BBbpPXY KatanutnuyHute

Mpenapatnsa  nogypxHocTL.

noyncTeaHe
¢_ MoyuncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA cref Besika ynoTpeba. HaTpynBaHus Ha MasHWUHU unu gpyrv
— ocTaTbLyM MoraT Aa Aosefat Ao noxap.
D He cbxpaHsBaiiTe xpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTu. [MoacyluaBaiite BbTpeELUHOCTTa

BcekugHeBHa  CaMO C MUKpOhnGbpHa Kbpra crief Besika yrotpeGa.

ynotpeba
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& MouncTeaiiTe akcecoapuTe, Cref BCAKO MON3BaHe W M ocTaBainTe Aa uacbxHar. Manons-
<+, BaiiTe camMmo MUKpoMGBbPHA Kbpra C Tonma BoAa U Mek NoYncTealy npenapat. He noyu-
W cTBalTe aKkcecoapuTe B CbAoMUsIHATA

He nouucTBalite He3anensalyuTe akcecoapu ¢ abpas1BHO NOYUCTBALLO CPeACTBO UMK

npeameTu ¢ octpu pvbose.
Axcecoapu pen pup

11.2 Kak ce nounctBa: BbTpeluHa
YyacT Ha chypHaTa

MouncteTe peneda Ha BLTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHWTe OCTaTblLiM OT BapOBUK Cres,
roTeBeHe ¢ napa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Haneite: 250 mn 650 ouet B pene-  OcTaBeTe oueTa Aa pa3TBOpM OCTa- M3uucTeTe BbTPELUHOCTTa C Tonna
(ha Ha BBTPELLHOCTTA Ha (hypHaTa.  TbYHWS BapOBWK Ha CTaliHa Temne-  BoAa M Meka Kbpna.

M3nonsgaiite makcumym 6% ouet paTypa 3a 30 MUHYTW.

6e3 nobasku.

3a dyHkumsiTa: SteamBake nouncTteaiite cypHaTta Ha Bcekn 5-10 LyKbna Ha roTBeHe.

11.3 HaumH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapara, 3a aa
nouncTute dypHaTa.

Ctbnka 1 MaknioveTe hypHaTa u n3vakarTe aa
N3CTUHE. 4

CTtbnka 2 M3gbpnante npegHaTta yacT Ha ono-
puTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTa cTe- 7\
Ha. 1

Ctbnka 3 MagbpnaiiTe 3agHaTa YacT Ha Hocava
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl
nsBagere.

Ctbnka4  [locTaBeTe HocauuTe Ha padTa B
obpaTHa nocrnenoBaTenHocT.
3apgbpxawmte WudToBe Ha TENECKO-
nMYHMTE BoAaum Tpsbea Aa coyaT Ha-

npea.
11.4 HaumH Ha n3non3BaHe: € MOoKpUTa C KaTanutuieH emaiin. AGcopbupa
KatanntnyHo nouyncrBaHe MasHWHUTE MO BpeMe Ha kaTanusaTta.
BbTpeluHocTTa Ha dpypHaTa (camo MeTtHata unn obesuBeTsABaHETO Ha
NOKPUTMETO Ha Nperpagarta Ha BeHTunaTop) KaTanuTM4HOTO MOKPUTUE HE BINAAT BbPXY

CBOMCTBaTa Ha MOYNCTBAHETO.
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Mouucrtete d:oypHaTa C KaTariMTU4HO no4YncTBaHe

I'Ipe,qm KaTannTtu4Ho noYncTBaHe, U3BageTe BCUYKN akcecoapu.

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

N3bepete MeHio —— / MNouncTeaHe

rrrr/ W HaTUCHeTe OK TP NBTU.

KoraTo nouncreaHeTo NPUKno4n, ce
4yBa curHan. CDypHaTa Ce U3KIK4Ba.

KoraTo chypHaTa nsctmHe, noun-
cTeTe ABHOTO Ha hypHaTa ¢ Mo-
Kpa Meka Kbpna

MpoabmxkutenHocT: 1 4.KatanMTUYHNAT emainn e caMonoymncTBall ce, He ro NoYMCTBanTe ¢ Kbpna.

11.5 HauymH Ha usnons3BaHe:
KaTanutnyeH kanak Ha
BeHTUnaropa

KanakbT Ha BeHTUNaTopa € NoKpuT ¢
KaTtanutnyeH emain. Tor abcopbupa
Ma3sHuHaTa, KosITo ce cbbupa no cTexHuTe,

pokato dypHata paboTtu. 3a no-necHo
camornoYncTBaHe, pefoBHO 3arpsiBainTe
npasHarta dypHa.

[MeTHaTa unn obesuBeTsiBAHETO Ha
KaTanmuTUYHOTO MNOKPUTUE HE BRUSAST Ha
NMOYNCTBaHETO.

I'Ipe,qu KaTarIn”TUMHOTO NOYMCTBaAHEe

WakntoveTe dypHaTa n navakavirte
[a U3CTUHe.

M3BageTe BCUYKM akcecoapu 1 nog-
BWKHMW OMOPW Ha cKapw.

[MouncTeTe ABHOTO Ha bypHaTa u

BBTPELIHOTO CTHKIO Ha BpaTtaTa ¢

Tonna BoAa, Meka Kbprna 1 Mek no-
yucTBaLy npenapart.

11.6 Kak pa npemaxHeTte u
MoHTUpaTe: BpaTtuuka

MoxeTe Aa oTCTpaHWTe BpaTaTa u
BbTPELLHMUTE CTbKIEeHN NaHenu, 3a aa rv
noyncTute. BposiT Ha CTbKIEHWUTE NaHenm e
pasnuyeH 3a pasnuyHUTE MOJEnNun.

/\ BHUMAHMUE!

BpaTtaTta e Texka.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

[Nopxoxpaante ¢ BHUMaHue, Korato
rnoyncTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKONO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbkNoTo
MOXe [a ce CUynu.

Ctbnka1  OTBOpeTe BpaTaTa Ususno.
CTtbnka 2 [MoBaurHeTe 1 HaTUCHeTE 3akpen-
BaluTe nocryeta (A) Ha aBeTe
naHTU Ha BpaTuykaTa.
Ctbnka3  3aTBOpeTe BpaTUyKaTa Ha pypHaTa [0 MbPBOTO Bb3MOXHO MONOXeHWe 3a oTBapsiHe (NoA, brbs oT

okono 70°). 3agpbxTe BpaTuykata OT ABETE CTpaHu U s OTCTpaHeTe OT dhypHaTa noj brbi Harope.
MocTaBeTe BpaTnykaTa C BbHLIHATA CTPaHa Hafomny BbpXy Meka Kbpna Ha cTabunHa NoBbPXHOCT.
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Ctbnka4  XBaHeTe pamkaTta B ropHata yact
Ha Bpatarta (B) oT aoBeTe 1 cTpaHu
1 HaTUCHETE HaBbTpPE, 3a Aa OCBO-
6oguTe eanyeTo.

Ctbnka5 V3gbpnaiite pamkaTa Ha BpaTUyka-
Ta kbM cebe cu, 3a Aa A usBaguTe.

Ctbnka 6  XBaHeTe CTbKIEeHUTe NaHenu B rop-
HUS Kpai eQvH Mo eAvH U 1 u3Ba-
[leTe Harope OT BoJauuTe.

Ctbnka7  [loyncTeTe CTbKNEHUS NaHen ¢ BO-
Aa v canyH. BuumatenHo noacylue-
Te CTbKneHuns naHen. He noun-
CTBalTe CTHKIIEHUTE NaHenm B Cb-
OOMUsINHA MaLluvHa.

Ctbnka 8  Cnep noyncTBaHe M3MbhHETe rop-
HWUTe CcTbnku B obpaTHa nocnegosa-
TenHocT.

Ctbnka 9 [locTaBeTe MbpBO MO-MaNKWsi NAHEr, Nocne no-rofemMys 1 Bpatuykara.
YBeperTe ce, Ye CTbKIaTa ca NocTaBeHn Ha NMPaBuITHATE MecTa, UHave NOBbPXHOCTTa Ha BpaTuyKa-
Ta MoXe fia nperpee.

11.7 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\ BHAMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
TNamnaTa Moxe Aa e ropeLya.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namMmnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Makniovete dypHaTa. N3vakanTte,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTa usctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.

"opHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHbKNEHUs Kanak, 3a Aa ro us-
BaguTe.

Vi

Ctbnka2  [loyncTeTe CTbKNEHUs Kanak.

Ctbnka 3  CwmeHeTe KpyLukaTa ¢ noaxoAsiua KpyLuka, yctonymsa Ha Temneparypa ot 300 °C.
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Ctbnka4  [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B TaGrmu,aTa, MOJIA, CBbPXEeTe Ce C OTOpU3npaH CepBu3.

.
i YpenbT He ce BKIIOYBA UMK He HarpsiBa

MpoGnem

MpoBepeTe panw...

He moxeTe fa akTuBmpaTte unu fa paboTtuTte ¢ ypeaa.

YPE,CI,'bT € NpaBUHO CBbP3aH KbM eJieKTpo3axpaHBaHe.

YpeabT He Harpsisa.

ABTOMATUYHOTO U3KIIOYBAHE € AeaKTUBUPaHO.

YpenbT He HarpsiBa.

MpeanasntenaTt He e naropsan.

YpenbT He HarpsiBa.

3akntoyBaHeTo e U3KIYEHO.

Y
KomnoHeHTn

MpoGnem

MpoBepeTe aanw...

JNamnuykata e nsknoyeHa.

[MeyeHe C BNAXHOCT - € BKMOYeHa.

JlamnuykaTa He paboTu.

INamnuykara e naropsina.

TepmocoHza He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHaa e U3UAno BKapaH B rHe3fo-
To.

@ KopoBe 3a rpeluka

Ha gucnnes ce nokasga...

MpoBepeTe aanw...

00:00

Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3ajaiiTe yac ot
AOeHOHOoLKeTO.

AKO JMCMNINeAT Nokassa Kof C rpeLuka, KOMTO He e yroMeHaT B HacTosLaTa Tabnuua, uskrniodete npeanasuTens v
crief TOBa ro BKOYETE HAHOBO, 3a Aa pecTapTupare ypeaa. AKo KOObT C rpeLuka ce nosiBy 0THOBO, 06 bpHETE

ce KbM OTOPW3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

R

MouncrBaHe

MpoGnem

MpoBepeTe panw...
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X

MouncrTBaHe

Mma npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELIHOTO oTAene-
HUe.

Bogara natnya oT BbTPELIHOTO OTAENEHME.

12.2 laHHK 3a cepBU3HO OOCNyXXBaHe

AKO HE MOXeTe ja HaMepuTe pelueHre Ha npobrema camu, o6bpHeTe ce KbM ThproseLa cu
UNY KbM YMbIHOMOLLEH CEePBU3EH LIEHTBP.

[aHHnTe, HeoBXOAMMM 32 CepBU3HUS LIeHTBP, ca NocoYeHn Ha Tabenkarta ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHM ce HaMupa Ha NpejHaTa YacT Ha BbTpellHoCTTa Ha ypeda. He
oTCTpaHsBaliTe hrpMeHaTa Tabernka ¢ 4aHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

I'Ipenop'quame Bu pa sanuweTe paHHUTE TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npoaykT (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

13. EHEPITVINMHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHdhbopmauma 3a npoaykra u nUCT ¢ MH(popMaLMa 3a npoayKkra*

Mve Ha AO0CTaB4unK

AEG

VpeHtTndukaums Ha mogena

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

VHOekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa edpekTBHOCT

A+

KoHcymaums Ha eHeprust npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-
LIMOHANEH PEXUM

1.09kWh/umnkbn

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHgapTHO HaToBapBaHe, opcu- 0.69kWh/umkbn

paH pexuM Ha BeHTuUnatopa

Bpoit kyxuHm 1

TonnMHEH N3TOYHNK Enextpnyectso

Cwvna Ha 3ByKa 71n

Twn dypHa BrpageHa dypHa
BCE558370B 32.0kr

Maca BCE558370M 32.5kr
BCK558370M 32.5kr
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IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a rotBeHe - Yact 1: [juanasoHu, pypHu, ypH/ Ha napa v rpunose -

HaunHun 3a namepsaHe Ha epekTuBHOCTTA.

13.2 EHeprocnecrtABalla

YpeabT cbabpxa MYHKLUN, KOUTO BU
no3sosisBaT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus
npv exxeaHeBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsATe BpaTata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roTBeHe. I'Io,qm:p)l(al?lTe YNIIbTHEHNETO Ha
Bparara 41cTo U ce yBeperTe, Ye e gobpe
hMKCMpaHo B CBOSATA NO3NLUS.

V3nonsBarite meTanHu roTBapcCKku CbaoBe, 3a
na I'IO,EI,O6pVITe eHeprocnecTsaBaHeTo.

KoraTto e Bb3MOXHO, He noarpsisaiTe
bypHaTa, npeau roTBeHe.

Korato NpUroTBATE HAKOJNKO ACTUA
HaBEOHBX, CBEXOAANTE UHTEpBanuTe mMexay
roTBeHeTo MM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT 13nonasanTte QyHKUMnTE
3a roTBEHE C BEHTWUMATOp, 3a Aa necTute
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonsMHa

BeHTunatopbT 1M Namnuykata npoabimkasaT
Aa pabotat. Korato uskniounTe ypeaa,
eKpaHbT nokasBa ocTaTbyHaTa ToMnuHa.
MoxeTe Aa nsnonssarte Ta3u TONNVHa, 3a aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO
14.1 MeHro

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MWHYTW, HAManeTe TemnepaTypara Ha ypeaa
A0 MuHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONnMHa BbTpe B
ypeda e npofgbiku Aa rotsu.

M3anonsBavite octaTbyHata ToNnuHa, 3a aa
3aTonnaTte opyru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMckaTa Bb3MOoXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa usnonssare
OoCTaTb4HaTa TonnMHa U ga nogabpxarte
ACTUATaA TONMn. |/|H,D,VIKaTOp'bT 3a oCTaTb4Ha
TOMMNMHa UK TeMnepaTypa ce nosiesiBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe C U3KMYeHa namMnuyka
M3knoueTe namnuykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. BknoysaiTe s camo, korato nmarte
Hy)Xaa oT Hes.

MeyeHe c BnaxHocT
PyHkUMs, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTto usnonseaTte Tasu yHKUMUS, namnaTta
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa cnep 30 cekyHaw.
Moxe fa BknounTe namnmykata OTHOBO, HO
TOBa AeNCTBUE LLie HamarnM 04akBaHOTO
eHeprocnecTtaBaHe.

Ctbnka 1 CTbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
1
( \ ( ( \ M ( Y

— - n3beperte, 3a
na enesete B Me-
HIO. Ta u natucrere OK.

W3bepeTe onuusta
oT MeHio cTpykTypa-

N3GepeTe HacTpoit- OK_ HaTucHeTe, 3a  HacTpoiTe cTonHoCT-
Karta.

[a noTebpanTe Ha-

M Ta U HaTuUcHeTe OK
CTpoukaTta.

BBJIITAPCKU 57



3aBbpTeTe KONYETO 3a (PYHKUMWTE 3a 3arpsiBaHe B M3KITIOYEHa No3vums, 3a Aa usnesete ot MeHto.

MeHIo cTpykTypa
Ly
MomoL, npu roTBeHe /f MouncreaHe rrrr/ HacTtporiku {C:)}
HacTpowku
01 Yac oT aeHoHoLwmeTo MpomsHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha ByToHUTE 1 - buiin 04 Cuna Ha 3ByK. curHan 1-4
2 - Wpak
3 - VskntoueH
3BYK
05 TepmocoHaa [enctene 1 - Anapma n 06 Bposuy Bkn. / U3kn.
cTon
2 - Anapma
07 OcBeTnexune Bkn. / U3kn. 08 Bbp3o HarpsBaHe Bkn. / U3kn.
09 Wi-Fi Bkn. / U3kn. 10 ABTO ANCTaHLMOHHO Bkn. / U3kn.
nenctene
11 3abpassiHe Ha MpexaTta Ha/He 12 [emo pexum AkTUBMpALL, KOA:
2468
13 CodryepHa Bepcust Mposepka 14 3aHynsBaHe Ha HacTpon- [a/He
KuTe
Peuvknupante matepmanute cbC cuMBona N3XBbPNANTE ypeaute, 03Ha4YeHn CbC
7,
CO. MocTaBsAiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE cvmBonal :E 3aefiHo ¢ GuToBara cmer.
KOHTeVIHepM 3a peuunKknmpaHeTo nMm. B'prETe ypena B MeCTHUA NYHKT 3a
[NomorHeTe 3a ona3BaHETO Ha OKONHaTa peunKknupaHe nnm ce 06'preTe KbM BawlaTa

cpefa v YOBELLKOTO 3paBe, KakTo 1 3a obLmHcka cnyxoba.
peuuKIMpaHeTo Ha oTnagbLm oT
eNeKTPUYECKN 1 eneKkTPoHHM ypeau. He
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Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.

@ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

popravcima:
www.aeg.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ

. INFORMACIJE O SIGURNOSTI.......ooovvvvverrerrereerennesesssssssssssssssssssssnne
e SIGURNOSNE UPUTE .....coovvvvvvoeeeeeeeessesssss s
c OPIS PROIZVODA. .. ..o seeeeeeeeeeeesssssssssssssossssssssssss
- UPRAVLIACKA PLOCA.......ooocccociooonssssssssssnenneeeeeesees s
- PRIJE PRVE UPORABE ...........ooooomiiiiieeiniessnsssnseeeeneeeeessssss s
. SVAKODNEVNA UPORABA.........ccoovvvvveemmmmmssasssssssssssssssess e seeeeeeessesssseseneee
CFUNKCIJE SATA......oooooooiioieeieseseesssseeseeeeeeeses s
- KORISTENJE PRIBORA. ......cooooovertretrsessssssssesssssseessssensneneee
- DODATNE FUNKCIJE .....ccooovomieosismamessssssss e eeeeeeeeeeeesssssssssssnsossssss
10. SAVJETI.............. e
11. CISCENJE | ODRZAVANUE ......ooovvvroreersrsssessessssssieeisesssssnsnnsnene
12. RIESAVANJE PROBLEMA.........coooooommrimmmmisssssssssssseseeeseeeeeeeseeessesssssnneees
13. ENERGETSKA UCINKOVITOST......covvvvvorerereeneereeessssssssss s
14. STRUKTURA IZBORNIKA. ......ooooo0ooetstrsseeeeesesssssesssoieeeenesssssensnsnee
15. BRIGA ZA OKOLIS.......o.oooooeeveeeeeceeoeossssssssssssssssss s

OCONOGA,WN=

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte

isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za bududéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba
» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu

sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno

koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca

mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim

HRVATSKI
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My AEG
Kitchen .

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opca sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moZze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oStec¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

 Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)

preporucen za ovaj uredaj.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

* Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije postaviti
ovaj uredaj.

+ Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

+ Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

» Ugradena jedinica mora udovoljavati
zahtjevima stabilnosti prema normi DIN
68930.

Minimalna visina ormarica 578 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a

ispod radne ploce)

Sirina ormarica 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm

Kabel je smjesten u des-
nom kutu straznje strane
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Vijci za montazu 4x25 mm

2.3 Primjena

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog

udara ili eksplozije.

+ Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektricnim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

+ Ako je utiCnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

+ Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektricna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje isklju€ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

+ Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.
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* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

/N\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od oste¢enja uredaja.

« Da biste sprijecili oste¢enje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

« Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

« Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

* Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.




» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i CiS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
oStecenja uredaja.

* Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac¢
izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene ploce vrata odmah zamijenite
kada su oStecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

» Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

» Kataliticki emajl nemoijte dGistiti
deterdzentima.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

- Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizi¢ke uvjete u
ku¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede ili guSenja.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Obratite se op¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.
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3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

Upravljacka plo¢a

Regulator funkcija pe¢nice

Zaslon

Upravljacki okretni gumb

L — \@‘ Uti¢nica za senzor za hranu

Toplinski element

Zarulja

Ventilator

Nosa¢ polica, uklonjiv

:
2[of ) Hmﬁ

Udubljenje u unutrasnjosti

—
HEEOONEENBENE

Polozaji polica

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecCenje.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i pecenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite. i Z ;
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Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. UPRAVLJACKA PLOCA
4.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvladi.

4.2 Pregled upravljacke ploce

Odaberite funkciju pec¢nice za ukljucivanje
uredaja. Okrenite regulator funkcija peénice u
isklju€eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

@ ﬂ))

OK

Osvijetljenje unu-

Tajmer Brzo zagrijavanje trasniosti Senzor za hranu Potvrdite postavku
rasnjosti
4.3 Zaslon
Zaslon s kljuénim funkcijama.
oAR:BR:RRBE>
8 I o '-l
h:min:s
DROH %o &

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

&

Blokiranje

%

Pomo¢ pri kuhanju

wl

Ciscenje

&

Postavke

>»>

Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q

Zvuéni alarm

@

Vrijeme odgode

STOP
Vrijeme zavrSetka

©)

Tajmer prema gore
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VD)

Wi-Fi veza je uklju¢ena. Daljinski rad je ukljucen.

Wi-Fi pokazatelj - bljeska kad uredaj moze biti Daljinski rad pokazatelj - uredajem se moze upravljati da-
spojen na Wi-Fi. ljinski.

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari ({,})
Senzor za hranu indikator /’?

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Pocetno ciscenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

q~

= v, =4

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje
Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu

pecnicu.
1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
2. korak
ora Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: |Z|
Pustite peénicu da radi 1h.
3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

=

5.3 Bezi¢na veza
Za spajanje uredaja trebate:
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* Bezitnu mrezu s internetskom vezom.
* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu mrezu.

1. korak Za preuzimanje My AEG Kitchen aplikacije: Skenirajte QR kod na natpisnoj plo¢ici pomoéu kamere
na mobilnom uredaju za preusmjeravanje na AEG pocetnu stranicu. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Aplikaciju takoder mozZete preuzeti izravno iz trgovine

aplikacija.

2. korak Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.

3. korak Okrenite regulator funkcija pecnice za odabir: é

4. korak Okrenite regulator za odabir: Postavke. Ukljucite Wi-Fi. Pogledajte poglavlje "Struktura izbornika".
Frekvencija 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokol IEEE 802,11b DSSS, 802,11g/n OFDM

Maksimalna snaga EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modul NIUS-50
5.4 Licenca za softver uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i

da biste vidjeli njihove potpune informacije o

Softver u ovom proizvodu sadrZi komponente | _ \torskim pravima i primjenjive uvjete

koje se temelje na besplatnom i softveru licence, posjetite: http://

otvorenog koda. AEG prima na znanje . aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
doprinos zajednica otvorenog softvera i NIUS)

robotike razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda &iji

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak Okrenite regulator funkcija pe¢nice za odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

>»
ﬂ - pritisnite i drzite za ukljucivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije pecnice.

Kuhanje na pari

Provjerite je li pe¢nica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Kuhanje na pari

( \ ( \ Prethodno zagrijte

praznu peénicu 10 min

kako bi se stvorila vla-
ga.

Stavite hranu u pecni-
cu.

Udubinu u unutradnjosti pec¢nice napunite vo-  Odaberite parnu Postavite tempe-
dom iz slavine. funkciju pecnice. raturu.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pec¢nica jo$ vruéa ne
nadopunjavajte udubinu u unutradnjosti.

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak 2. korak 3. korak

Provijerite je li pe¢nica hladna. 1z
udubine u unutrasnjosti uklonite
preostalu vodu.

Okrenite okretni gumb za funkcije
pecnice u polozaj isklju¢eno za is-
klju€ivanje pecnice.

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

6.2 Funkcije pec¢nice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Postavite tempera-
@ turu 20 - 40 °C nize nego za funkciju Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
—_— Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pecenje

Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrskavu koricu ti-
((D) jekom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijavanja. Za konzerviranje voca i povr-
ca.
SteamBake
a Za pecenije pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

Za pecenije kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Donji grija¢

v Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-

>X< da).

Zamrznuta hrana

68 HRVATSKI



Funkcija pe¢nice Aplikacija

A

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura u unutra$njosti moze se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanjiti. Za vi$e informacija
pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba”, napomene o: Vlazno pecenje.

Ao ad

Rostilj

Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

<44

Turbo rostilj

Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

I I)))

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ci§éenje, Postavke.

6.3 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo$kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:

IEC/EN 60350-1

Vrata pec¢nice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogucom
energetskom ucinkovitoScéu.

6.4 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski isklju¢uje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke", Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", USteda
energije.

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i

temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

Stupanj na kojem se jelo kuha:

« Senzor za hranu

« Slabo pe¢eno
« Srednje pe¢eno
« Dobro peceno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
vy H
E \/\@ P1-P... OK
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Udite u izbornik. OdaberitePomo¢ pri kuha-

nju. Pritisnite OK.

Odaberite jelo. Pritisnite

OK,

Stavite jelo u pecnicu. Po-
tvrdite postavku.

6.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

Senzor za hranu dostupan. Senzor za hra-
nu stavite u najdeblji dio jela.

Uredaj se isklju¢uje kad se dostigne po-
stavljena temperatura Senzor za hranu.

”?

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

)

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
hanja.

(1]

Razina police.

=

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.

Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-
bo peceno

H

Govede pecenje,
srednje pec¢eno

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

M)

Govede pecenje, do-
bro pec¢eno

=

/‘?E 2; pladanj za pecenje

Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

Odrezak, srednje pe-
cen

180 - 220g po ko-
madu; 3 cm debele
kriske

]

/‘?@E] 3; jelo peeno na mrezi za pecenje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

Govede pecenje / pi-
rjano (glavno rebro,
gornji okrugli odrezak,
debeli but)

1.5 - 2kg

&

/‘?El 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Dodajte teku-
¢inu. Umetnite u ureda;j.

Govede pecenje, sla-
bo peceno (sporo pe-
cenje)

Govede pecenje,
srednje pe¢eno (spo-
ro pecenje)

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

N | =

Govede pecenje, do-
bro peéeno (sporo pe-
cenje)

/‘?E‘ 2; pladnju za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.

Filet, slabo pecen
(sporo pecenje)

Filet, srednje pecen
(sporo pecenje)

0,5 -1,5kg; 5 - 6cm
debelih komada

B

Filet, pe€en (sporo
pecenje)

—
-

/‘?E 2; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

)

Telece pecenje (npr.
plecka)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
debela komada

/‘?E 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekucinu. Pecenje
pokriveno.

‘ija(;ei?iapls:él:jaetlna, 1.5-2kg /‘?El 2; jelo peceno na mrezi za pe¢enje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Trgana svinjetina 1.5 - 2kg

B

(sporo pecenje)

/‘?E 2; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

B

Pecéenica, svjeza

1-1.5kg; 5-6 cm
debelih komada

/‘?El 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiliene zacine.

B

Svinjska rebrica

2 - 3kg; upotrijebite
sirove, 2 - 3 cm
tanka svinjska re-
bra

E 3; duboka tava
Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

N

Janjeci but s kosti

1.5-2kg; 7-9cm
debelih komada

/?E‘ 2; jelo peceno na pladnju za pecenje
Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

B

Cijelo pile

1 - 1.5kg; svjeze

E 2; &J 200 ml; slozenac na pladnju za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

Polovica pileta

0.5 - 0.8kg

/‘?E‘ 3; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine.

Pile¢ 180 - 200 ko- N - _—
fleca prsa magupo 0 /‘?‘EE] 2; slozenac na mrezi za pecenje
ﬂﬂ Koristite svoje omiliene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.
Pileci batak, svjezi . /‘?El 3; pladanj za pecenje
El Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijel 2 - 3ki
atka, cijela 3kg /?E‘ 2; jelo pec¢eno na mrezi za pecenje
E Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.
Guska, cijela 4-5kg /?E‘ 2; duboka tava
E Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
M § 1k
w esna Struca 9 /?E‘ 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1kg po ribi /?E‘ 2: pladanj za pecenje

()

Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
D6| Riblji filet ) = 3; slozenac na mrezi za peéenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Torta od sira -
m El 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
ﬂ Torta od jabuka ) EE‘ 2; lﬁ] 100 - 150 ml; pladanj za pe€enje
E Tart od jabuka ) B 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje
Pita od jabuka -
m ] EE| 2; l*:.l 100 - 150 ml; @ 22 cm kalup za pitu na
mrezi za pecenje
Cokoladni kolagié¢i 2kg tijesta .
m (tzv. brownies) E 3; duboka tava
@ Cokoladni muffini . EE| 2; lﬂ 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
@ Kola¢ Struca ) E 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
m Peceni krumpiri 1kg B 2: pekaé za pecivo
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi Tkg B 3; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje
@ Koristite svoje omiljene zacgine. Krumpir rezani na koma-
dice.
Mijes ¢ 1 - 1.5k . . -
ial{;sano povrce na Skg B 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
EE Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
m Kroketi, smrznuti 0.5kg El 3: pekac za pecivo
@ Pommes, smrznuti 0.75kg El 3: pekac za pecivo
M / ce laza- 1 - 1.5k N 5 _—
@ njzssoa spuohvi::ﬁisiizéa:- 9 EZ; sloZzenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
Zapeceni k ir (si- 1 - 1.5k N - —
m roavri)i(r::rzlpirl)’ump" (s 9 E 1;. slqzenac na mrezi za pecenje .
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
Pi jez ki
m izza svjeza, tanka - EE‘ 2; lﬁ] 100 ml; pekac¢ za pecivo obloZen papirom
za pecenje
@ Pizza svjeza, debela - EE| 2; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje
@ Quiche ) B 2; kalup za peCenje na mrezi za pecenje
Ei?glli‘i:tfhl ciabatta / 0.8kg EE‘ 2; lﬁj 150 ml; pladanj za pecenje oblozen papi-
m rom za pecenje

Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
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Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Sve zitarice / raz / cr- 1kg
M&  nikruh sve Zitarice u
kalupu za kruh

EEl 2; lﬂ 150 ml; pladanj za pecenje obloZen pa-
pirom za pecenje / mrezom za pecenje

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija

D Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

Zvuéni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.

STOP
Vrijeme kuhanja

@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Vrijeme odgode

@ Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utje¢e na rad pecnice.

Tajmer prema gore

Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik, Postavke.

7.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
iR\ |
( Q (’ N e
<)
Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po- .
) stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
N Na zaslonu se \ e
prikazuje: ( \
0:00
pritisnite: . Postavite Zvuni alarm pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
NV2 . N\,
( \ -N- Na zaslonu se pri- ( N -N-
Q kazuje: Q
0:00
Odaberite funkcij itisni i 5%
averite ur: C!Jtu Pritisnite nekoliko Postavite vrijeme ku- OK
pecnice i postavite N ; Pritisnite: .
temperaturu. puta O hanja.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.

Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
| |
( \ e Na zaslonu ( ':ea Z:EEZTJL_' ( \ e
J se prikazu- p <)
Je sat e
POCE— C/
o ZAU-

Odaberite  Pritisnite ne- TAK Postavite vri-  Pritisnite: STAVI Postavite  Pritisnite:

funkciju koliko puta: jeme pocet- oK vrijeme za- OK

pecnice. QD ka. : vrsetka. :

® Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

8. KORISTENJE PRIBORA

8.1 Umetanje dodatne opreme

/\ UPOZORENJE!
Poaledait lavl . . Mala udubljenja na vrhu povecavaju
ogledajie poglavija sa sigurnosnim sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
uputama. mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprje¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police.

74 HRVATSKI



Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.

8.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C M

Temperatura peénice. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
peraturi.

8.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.

2. korak Postavite funkciju pec¢nice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte mesa iliri- ~ Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredistu sloZenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite ¢vrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.
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4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /‘? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. MozZete odlugiti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz utiénice i izvadite jelo iz pe¢nice.

/\ UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskopcavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE
9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije uredaja.

Ukljugite je kad uredaj radi - pode$eno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj isklju¢en - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

A OOK - pritisnite i drzite za ukljugiva- &) OK - pritisnite i drzite za iskljuciva-
nje funkcije. nje.
Cuje se zvucni signal.

MOK

@ 3x E'I - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

9.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga ureda;j se iskljuCuje @
nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice (°C) (h)

radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.
30-115 12.5
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9.3 Ventilator za hladenje

@ Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
(°C) (h) automatski se uklju€uje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5 dok se uredaj ne ohladi.
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetlienje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme odgode.

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli€ini koriStenih

sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporu¢ene po-

stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.
Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

Koristite tre¢i polozaj police u pecnici.

¥

O

(°C) (min)
Zapecena tjestenina 200 - 220 45 -55
Zapeceni krumpir 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lasagne 180 - 200 75-90
Caneloni 180 - 200 70 - 85
Puding od kruha 190 - 200 55-70
Puding od rize 170 - 190 45 - 60
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli kalup za 160 - 170 70-80
kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70
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10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

- Ramekin posude
Tava za pizzu Posuda za pecenje Kalup za flan

Keramika
Promijer 8 cm, visi-
na5cm

Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm

10.4 Tablice pecenja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.
Pecenje na jednoj razini - pecenje u kalupima

K = i O E

°C min

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pecenje 160 45 - 60 2
Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Vrudéi zrak 160 55 - 65 2
cm

Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Tradicionalno pecenje 180 55-65 1
cm

Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionalno pecenje 140 25-35 2

Pecenje na jednoj razini - keksi
Koristite treéi polozaj police u pecnici.

¥ O

°C min
Mali kolaéi, 20 po plitici, prethod-  Vruéi zrak 150 20-30
no zagrijte praznu pecénicu
Mali kolagi, 20 po plitici, prethod-  Tradicionalno pecenje 170 20-30

no zagrijte praznu pecnicu
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Pecenje na viSe razina - keksi

Y

°C min

Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-45 2/4
Mali kolagci, 20 po plitici, pret- Vruéi zrak 150 25-35 1/4
hodno zagrijte praznu pe¢nicu

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 -55 2/4
Pita od jabuka, 1 kalup pore-  Vrudi zrak 160 55-65 2/4
Setki (@ 20 cm)
Rostili
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.
Rostiljanje na maksimalnoj postavci temperature.

=m
K D =
N\
min

Tost Rostilj 1-2 5

Govedi odrezak, okrenite na drugu  Rostilj 24 - 30 4

stranu nakon proteka polovice vre-

mena

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.
11.1 Napomene za ¢iSéenje

< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dZentom.

Za ciséenje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢isc¢enje.

Sredstva za ¢is-
¢enje

Mrlje oéistite blagim deterdZzentom. Nemojte ga primjenijivati na katalitickim povr§inama.

moze uzrokovati pozar.

¢_ Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
—

[

Svakodnevna Vlakana nakon svake uporabe.
uporaba

Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom od mikro-
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aeS

Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.

224

Dodatna oprema

predmeta s os$trim rubovima.

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili

11.2 Kako o¢istiti: Udubljenje u
unutrasnjosti
Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste

uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.

1. korak 2. korak

3. korak

Ulijte: 250 ml alkoholnog octa u Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
udubljenje u unutrasnjosti. Koristite  temperaturi da otopi naslage ka-
najvisSe 6%-ni ocat bez ikakvih doda- menca.

taka.

Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

Za funkciju: SteamBake odistite pe¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

11.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.

1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi. ;

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

ai

3. korak Straznji kraj nosaca police povucite
dalje od bocne stijenke i uklonite ga.

4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- G
nutim redoslijedom. 2
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- 1
cama morate usmjeriti prema napri- \_
Jed. e S

11.4 Nacin upotrebe: Kataliticko
€iS¢enje
Unutrasnjost (samo poklopac katalitiCkog

ventilatora) oblozena je katalitickim emajlom.
Apsorbira masti tijekom katalize.
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Ocistite pecnicu katalitickim ¢iS¢enjem

Prije katalitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice.

1. korak 2. korak 3. korak
. [ « - « Kad je pec¢nica hladna, oGistite
Odaberite 1zbornik — / Ci$¢enje rrrr/ Po zavr$etku ¢isc¢enja oglasava se dno pecnice viaznom mekom

i pritisnite OK tri puta. zvucni signal. Peénica se iskljuCuje. krpom

Trajanje: 1 h.Kataliticki emajl se samocisti, nemojte ga Cistiti krpom.

11.5 Nacin upotrebe: Poklopac olak$avanje postupka samociséenja, redovito
katalitickog ventilatora zagrijavajte praznu peénicu.

Poklopac ventilatora oblozen je katalitigkim Mrlje ili promjena boje katalitiCke obloge ne
emaijlom. Apsorbira masnoce koje se utjeCu na cCiscenje.

skupljaju na stijenkama dok pecnica radi. Za

Prije katalitickog ¢iS¢enja

Iskljucite pecnicu i pricekajte da se  lzvadite sav pribor iz peénice i uklo-  Ocistite dno peénice i unutarnje sta-
ohladi. njive nosace polica. klo vrata toplom vodom, mekom
krpom i blagim deterdZentom.

11.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata I\ OPREZ!
Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene Paslivo rukuite staklom posebno oko
ploe kako biste ih oistili. Broj staklenih ) : d It g pkl K

ploga razligit je za razli¢ite modele. ::zgi\tlia prednje ploce. Staklo se moze

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teSka.

1. korak Potpuno otvorite vrata.

2. korak Podignite i pritisnite stezne poluge
(A) na dvjema Sarkama vrata.

3. korak Vrata peénice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°). Vrata drzite s ob-
je strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite vrata s vanjskom stranom prema

dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.
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4. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na gor-
njem rubu vrata s dvije strane i pri-
tisnite prema unutra kako biste
oslobodili kop&u.

5. korak

Povucite oblogu vrata prema napri-
jed kako biste je uklonili.

6. korak

Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub jedan po jedan i povucite ih pre-
ma gore iz vodilice.

7. korak

Ocistite staklenu ploéu vodom i sa-
punicom. Pazljivo osusite staklenu
plocu. Staklene ploc¢e ne perite u
perilici posuda.

8. korak

Nakon ¢i$¢enja gore opisane kora-
ke obavite obrnutim redoslijedom.

9. korak

Najprije umetnite manju plocu, zatim vedu i vrata.
Provjerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom poloZaju jer se u protivnom povrsina vrata moze pre-
grijati.

11.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite peénicu. Pricekajte dok se  Iskljucite peénicu iz elektricnog na-  Na dno unutrasnjosti peénice stavite

pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Gornja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite
ga.
N
2. korak Ocistite stakleni poklopac.
3. korak Zamijenite Zarulju svjetilike odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
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4. korak Postavite stakleni poklopac.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slu¢aj koji nije ukljucen u ovu tablicu obratite se ovlaStenom servisnom centru.

o=
=l

O Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provjerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektricno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je isklju¢eno.

Y
Komponente

Problem

Provijerite ako ...

Svijetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetilika ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uticnicu.

@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

00:00

Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaZe Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

&

Ciséenje

Problem

Provijerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

Previ$e je vode u udubini unutrasnjosti pe¢nice.
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12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upisSete ovdje:

Model (MOD.) e

Broj proizvoda (PNC) s

Serijski broj (SINL) s

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i Obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca AEG
BCE558370B 944188824
Identifikacija modela BCES558370M 944188825
BCK558370M 944188826
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-  1.09kWh/ciklusu
¢in rada

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69kWh/ciklusu
torom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 711

Vrsta pecnice Ugradbena peénica
BCE558370B 32.0kg

Mass BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-
tode za mjerenje izvedbi.
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13.2 USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévr§¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljuCite uredaj, na zaslonu se prikazuje

14. STRUKTURA IZBORNIKA
14.1 Izbornik

preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
isklju€uje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak 5. korak

(' ('

v 6

9

_— Odaberite opciju iz
— - odaberite za Izbornik strukture i

Odaberite postavke.

oK . pritisnite za Podesite vrijednost i

i itisnite, OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK. potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj iskljuéeno kako biste izasli iz 1zbornik.
Izbornik struktura
LY .
Pomoc¢ pri kuhanju /\0 Ciscenje mr/ Postavke @
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Postavke

01 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5

03  Tonovi tipki 1 - Zvugni signal 04  Glasnoca zujalice 1-4
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen

05 Senzor za hranu Radnja 1 - Alarm i zau- 06 Tajmer prema gore Ukljuceno / Isklju-
stavljanje ¢eno
2 - Alarm

07 Osvijetljenje unutrasnjosti Uklju¢eno / Is- 08 Brzo zagrijavanje Uklju€eno / Isklju-
klju¢eno ¢eno

09 Wi-Fi Ukljuceno / Is- 10 Automatski daljinski rad  Uklju¢eno / Isklju-
klju¢eno ¢eno

11 Zaboravi mrezu Da/Ne 12 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:

2468
13 Verzija softvera Provjera 14 Resetiraj sve postavke Da/Ne

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektriénih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje
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oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuénim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.



Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:
www.aeg.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pFristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Nenechte déti hrat si se spotfebicem a mobilnimi zafizenimi
s My AEG Kitchen .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotiebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic€ je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotrebi€ je urCen k pouZiti v béZnému domacimu
pouziti.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(pramérnou) Uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy

pouzivejte kuchynské chnapky.
Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto

spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2.1 Instalace
Minimalni vy$ka skifiky 578 (600) mm
A VAROVANI! (minimalni vYéka skfinky
pod pracovni deskou)
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen FYe—— =60
kvalifikovana osoba. Ifka sxrinky mm
. . , , ., Hloubka skfifk: 550 (550) mm
+ Odstrarite veskery obalovy material. Y (550)
» Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani Vyska predni Casti spotfe- 594 mm
nepouzivejte. bice
* Ridte Se,POKYny kvms_tvakaC' dodanymi Vyska zadni &asti spotrebi- 576 mm
spolu s timto spotfebi¢em. e
» P¥i premistovani spotfebice budte vzdy .
opatrni, protoze je t&zky. Vzdy pouZivejte ggka predni casti spotrebi- 595 mm
ochranné rukavice a uzavienou obuv. _
* Netahejte spotiebi¢ za drzadlo. Sitka zadni ¢asti spotfebite 559 mm
. Spotreplc nglnvstaIUth na ?e_zpecrjem a Hioubka spotfebide 567 mm
vhodném misté, které splfiuje pozadavky
na instalaci. Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ce
ostatnich spotfebicl a nabytku. Hiloubka s otevfenymi dvit- 1027 mm
» Pred instalaci spotfebiCe ovéite, zda se ky
jeho dvirka oteviraji bez omezeni. imai velkost venting 250:20
Spotiebié je vybaven elektrickym b vt umists. x<0 mm
crli?[c:(n) sytsvtemem. Musi byt zapojen do ny na spodni zadni strané
elektrické sité.
+ Vestavna jednotka musi splfiovat Délka napajeciho sit’ov’ét:no 1500 mm
pozadavky na stabilitu dle normy DIN kabelu. Kabel se nachézi v
68930. pravém rohu zadni strany
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Montazni Srouby

4x25 mm

2.3 Pouziti

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

Veskera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrickée sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouZiti nastrojl.

Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.
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Neménte technické parametry spotfebice.
Ujistéte se, Zze vétraci otvory nejsou
zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mize
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvirka spotiebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predmeéty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu

nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vliaénych moucnikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.




* Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

» Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/N\ VAROVANi!

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Pred ¢isténim nebo udrzbou spotiebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vyménte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebiCe budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostiedky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpec€nostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

* Nedistéte katalyticky smalt pomoci
¢isticich prostredk.

2.5 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

* Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Servis

< Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni urady.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotiebiCe a zlikvidujte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domécich zvirat
ve spotrebici.
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3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci

Displej
Ovlada¢

— \@‘ Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

:
2[of ) Hmﬁ

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Vlis vnitfku trouby

—
HEEOONEENBENE

Polohy mfizky

3.2 PrisluSenstvi

Tvarovany rost

\\\\\\\

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Plech na peceni
Pro kolace a susSenky. i Z ;
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Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvniti pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladag se vysune.

4.2 Piehled ovladaciho panelu

K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.
Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich
funkci do polohy vypnuti spotrebice.

@ ﬂ))

& ? OK

Casovaé Rychlé zahrati

Osvétleni

Pecici sonda Potvrzeni nastaveni

4.3 Displej

©BB-HE:BREE."
. .

Displej s hlavnimi funkcemi.

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

& ¥

Zamek Podporované Vareni

wl % >>

Cisténi Nastaveni Rychlé zahfati

Ukazatele ¢asovace

Q

Minutka

STOP
Cas ukonéeni

S 0

Casovy odklad Casovaé
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PFipojeni k siti WiFi je zapnuté.

VD)

Dalkové ovladani je zapnuté.

WiFi ukazatel - blika, kdyz Ize spotfebi¢ pfipojit k
Wi-Fi.

Dalkové ovladani ukazatel - spotiebic Ize ovladat na dalku.

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti ¢erve-
né.

Ukazatel peceni v pare

Pecici sonda kontrolka

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

5.1 Prvni €isténi

Pred prvnim pouzitim vycistéte prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

- QN

o) 00:00
Nastavte ¢as. Stisknéte tlacitko OK.

5.2 Prvni predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstranite z trouby veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2

Nechte troubu pracovat 1h.

Nastavte maximalni teplotu pro funkci: \z]

Krok 3

Nechte troubu pracovat 15min.

Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

~
>

5.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebite potfebujete:
» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.
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* Mobilni zafizeni pfipojené ke stejné bezdratové siti.

Krok 1 Pokyny pro stazeni aplikace My AEG Kitchen : Naskenujte QR kod na typovém Stitku fotoaparatem
v mobilnim zafizeni a budete pfesmérovani na domovskou stranku AEG. Typovy Stitek se nachazi
na prednim ramu vnitfku spotiebice. Aplikaci muzete také stahnout pfimo z obchodu s aplikacemi.

Krok 2 Podle pokynu pfipojte aplikaci.

Krok 3 Otocenim ovladace pecicich funkci vyberte: f

Krok 4 Otocenim ovladaciho knofliku zvolte: Nastaveni. Zapnéte WiFi. Viz kapitola ,Struktura nabidky*.
Frekvence 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maximalni vykon EIRP < 20 dBm (100 mW)

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Softwarové licence softwarovych sougasti z otevieného zdroje,

jejichz licenéni podminky vyzaduji
publikovani, a prohlédnout si veskeré
informace o autorském pravu a pfislusné

Software tohoto produktu obsahuje soucasti
zalozené na bezplatném softwaru a softwaru
z ot«evvfepého zdroje. AEG p(_)tvr'zuje pFinos_ licen¢ni podminky, navstivte: http:/
otevrepeho sgftvyaru a robotickych komunit aeg.opensoftwarerepository.com (slozka
do projektu vyvoje. NIUS)

Chcete-li ziskat pFistup ke zdrojovému kodu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite otocenim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

>
H - stisknutim a podrzenim zapnete funkci Rychlé zahrati. Je k dispozici u nékterych funkci trouby.

Duseni

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
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Duseni

( ( \ Predehfejte prazdnou

troubu po dobu 10 mi-
nut k vytvoreni vihkosti.
Vlozte jidlo do trouby.

Vyberte funkci du-

Naplrite vlis vnitfku trouby vodou z kohoutku. Seni Nastavte teplotu.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplnte vlis vnittku trouby vodou béhem peceni, nebo kdyz je
trouba horka.

Po dokonéeni duseni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Presvédcte se, Ze je trouba chlad-
na. Odstrarite zbyvajici vodu z vli-
su vnitfku trouby.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace Opatrné otevrete dvifka. Uvolnéna
pecicich funkci do polohy vypnuto. vihkost miiZze zplsobit popaleniny.

6.2 Pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni jidel na tfech Urovnich sou¢asné a k suSeni potravin. Nastavte teplotu trou-
@ by 0 20 - 40 °C nizsi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch

— K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

Horni/spodni ohiev

K dodani vlhkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kfupavé kirky béhem pe-
((D) Ceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohfevu. K zavarovani ovoce &i zele-
niny.
SteamBake
a K peceni pizzy. K intenzivnéj$imu opeceni dozlatova a dosazeni kiupavého korpusu.
Pizza

K peceni kolacl s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

Spodni ohfev

vvv K pripravé polotovari do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich

% zavitku).

Mrazené potraviny
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Pecici funkce

Pouziti

N
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
vnittku trouby muze lisit od nastavené teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Muze dojit

ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,

Poznamky: Vihky horkovzduch.

Ao ad

Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.

<|| 2

Turbo gril

K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
peceni dozlatova.

I I)))

Nabidka

Otevreni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.

6.3 Poznamky: Vihky horkovzduch Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se

Tato funkce byla pouzita ke splnéni

automaticky vypne po 30 sekundach.

energetické tfidy a pozadavkil na ekodesign Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.) | rady", VIhky horkovzduch. Pro obecna

Testy podle normy:
IEC/EN 60350-1

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost*, Uspora
energie.

6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu |ze upravovat rovnéz béhem

peceni.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmi muizete také péct pomo- Uroven, na kterou je pokrm pripraven:

Cl:

« Pedici sonda

« Nepropecené
« Stfedné velké
« Dobfe propecené

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
R i
E \/\ff P1-P... OK
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Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Vare-

ni. Stisknate OK

Zvolte pokrm. Stisknéte

tlacitko OK.

Vlozte jidlo do trouby. Po-
tvrdte nastaveni.

6.5 Podporované Vareni

Legenda

Legenda

K dispozici je Pecici sonda. Umistéte Peci-
ci sonda do nejsilngjSi ¢asti pokrmu.
Spotrebi¢ se vypne, kdyz se dosahne na-
stavené teploty Pecici sonda.

”?

Mnozstvi vody pro parni funkci.

)

Pfed zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.

[
=

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muzete zkontrolovat v tabulce.

Poloha rostu.

Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prisluSenstvi

Hovézi pecené, ne-
propecena

H

Hovézi pecené,
stfedné propecena

1-1.5kg; 4-5cm
silnych kusu

M)

Hovézi pecené, do-
bfe propecena

=

/‘?E 2; plech na peceni

Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.

Steak, stfedné prope-
ceny

180 - 2209 na kus;
3 cm silné platky

]

/‘?@E] 3; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.

Hovézi pecené / du-
Sena (kvalitni zebirka,
spodni 8al, silny bok)

1.5 - 2kg

&

/‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.

Hovézi pecené, ne-
propecena (nizkote-
plotni peceni)

Hovézi pecené,
stfedné propecena
(nizkoteplotni peceni)

1-1.5kg; 4 -5cm
silnych kusu

~ I |

Hovézi pecené, do-
bfe propecena (nizko-
teplotni peceni)

/‘?E 2; plech na peceni

PouZijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul a ¢er-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.

Filet, nepropeceny
(nizkoteplotni peceni)

Filet, stredné prope-
¢eny (nizkoteplotni
peceni)

0,5-1,5kg; 5-6 cm
silnych kusu

B

Filet, propeceny (ni-
zkoteplotni peceni)

=y
—_

/‘?E 2; plech na peceni

Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul a ¢er-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Teleci pecené (napr.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E 2; pecici misa na tvarovaném rostu

leck ilné ki
plecko) stine kusy Pouzijte své oblibené koreni. Pfidejte tekutinu. Pecte za-
kryté.
:fkcoe\:ﬁez::lf::ll:cka 1.5-2kg /‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby pe€eni maso obratte.
Trhané veprové (ni- 1.5 - 2kg

B

zkoteplotni peceni)

/‘?E 2; plech na peceni

PouZijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.

B

Kyta, ¢erstva

1-1.5kg; 5-6 cm
silnych kusu

/‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

B

Veprova zebirka

2 - 3kg; pouzijte sy-
rova, 2-3 cm tenka
veprova Zebirka

E 3; hluboky pekac¢
Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu. V polovi-
né doby peceni maso obratte.

]

Jehnééi stehno s
kostmi

1.5-2kg; 7-9cm
silnych kusu

/‘?El 2; pecici misa na plechu na peceni
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe€eni maso obratte.

B

Celé kure

1 - 1.5kg; Cerstva

E 2; &J 200 ml; zapékaci misa na plechu na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.

B

Pulka kurete

0.5 - 0.8kg

/‘?El 3; plech na peceni

Pouzijte své oblibené koreni.

S|

Kufeci prsa

180 - 200g na kus

/‘PEE] 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.

N

Kureci stehna, cer-
stva

/‘?El 3; plech na peceni

Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.

N

Kachna, cela

2-3kg

/P‘E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do pecici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obratte.

B

Husa, cela

4 - 5kg

/2] 2: hiuboky pekac

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby peceni husu obrat'te.

N

Sekana

1kg

/‘?E‘ 2; tvarovany rost

Pouzijte své oblibené koreni.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 - 1kg na rybu

/‘?E 2; plech na peceni

Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.

B

Rybi filé

EE‘ 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Tvarohovy kolaé -
m y E 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
ﬂ Jablecny kolac . EE| 2; lﬁ] 100-150 ml; plech na peceni
@ Jablecny kolac . El 2; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu
Jableény kola¢ -
30) v = 2; s 100-150 mi; & 220m forma na kolae
na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2kg tésta . . iy
m vé susenky E 3; hluboky pekac¢
@ Cokoladové muffiny . EEl 2; lﬂ 100-150 ml; plech na muffiny na tvarova-
ném rostu
m Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
m Pecené brambory 1kg B 2: plech na peceni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory Tkg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovan zelenina 1-1.5kg B 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
ﬁ Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
m Krokety, zmrazené 0.5kg E 3: plech na peceni
@ Brambory, zmrazené 0.75kg E 3: plech na peceni
@ :\:::;:Z /szeslﬁ?:lr?;;? 1-1.5kg EZ; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
m (Zs?:ce)\(/:grll)?atr)r:?):r?/())ry 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
m Cerstva pizza, tenka - EE| 2; lﬁj 100 ml; plech na peceni vyloZzeny pecicim
papirem
m Cerstva pizza, silna - EE| 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Stany kolac . E 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
Eagmt?bl ciabatta / bi- 0-8kg EE| 2; lﬂ 150 ml; plech na peéeni vylozeny pecicim
m y ehie papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi

Celozrnny/zitny/ 1k _— .
@ tmavy chl):'ab veyformé 9 EEl 2 lﬂ/tﬁo ml; pllectltna peceni vyloZzeny pedi-
na biskupsky chlebi- cim papirem / tvarovany ro$

cek

7. FUNKCE HODIN
7.1 Funkce hodin

Funkce hodiny Pouziti
D Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.
Minutka

Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.

STOP

Cas peéeni
@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy jidla.
Casovy odklad
@ Maximum jg 23h 59 mjnut. Ta}o funkce nemé zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2

Q\ Q‘

Pro zménu denniho €asu otevrete nabidku a zvolte )
; s Nastavte hodiny.
Nastaveni, Denni ¢as.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 Krok 2

s Na displeji se zo-
brazi: ( \
0:00

Stisknéte: QD Nastavte Minutka

stisknéte: OK.

@ Casovad zaéne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
AN Na displeji se zo- AN
(v \ brazi: { \
0:00
—_
Zvolte pedici funkcia  Opakovang tisknéte: Nastavte dobu pFi- e OK
nastavte teplotu. (\D pravy. Stisknéte: .

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

N M Na displeji \ Na displeji \
( \ se zobrazi: ( se zobrazi: ( \
denm Cas -—iem
)
Jv

Zvolte pe-  Opakovand PNOUT Nastavte das  Stisknéte: PNOUT Nastavte  Stisknéte:

o T P Cas ukonce-
gici funkei.  tisknate: O spusténi. OK ni OK

@ Casovaé za¢ne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

8. POUZITI PRISLUSENSTVI

P ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
: rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti

/\ VAROVANI! 3ty slouzi iako och i skl ti

Viz kapitoly o bezpecénosti. varnych nadob z rostu.

8.1 Vkladani prislusenstvi
Maly zarez nahore zajistuje vysSi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rosta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C M

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V prabéhu pfipravy musi ziistat v pokrmu.
plotu. krmy.

8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusena/zapékana jidla
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Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasurite hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pedici
by, pokud mozno do nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pedici sonda spociva uvniti pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonove rukojeti Pe-
¢ici sonda. Spic¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

Krok 4 Zasunte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK_ stisknutim potvrdte.
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MGzZete se rozhodnout skon¢it ne-
bo pokracovat v pfiprave jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.

Krok 7 Odpojte Pecici sonda zastrcku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-
kovany.

Pokud ji zapnete, kdyZ je spotiebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepljde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M OOK_ stisknutim a podrzenim OOK_ stisknutim a podrzenim
funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

MoK

@ 3x |E| - blika pfi zapnuti zamku.
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9.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy @
nezménite Zadné nastaveni, trouba se po (°C) (h)

urcité dobé z bezpe€nostnich ddvodl vypne.

250 — maximalni 3
@ Automatickeé vypnuti nefunguje s funkcemi:
(°C) (h) Osvétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.
30-115 12.5 9.3 Chladici ventilator
120 - 195 8.5 Kdyz je spotfebié v provozu, chladici
200 - 245 55 ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval

povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporucéeni k peéeni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozZstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ mize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotfebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ruena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrma.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

10.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥ O

(°C) (min)
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené brambory 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
RyZovy pudink 170 - 190 45 - 60
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Y O

(°C) (min)
Jableény kola¢ z piskotového tésta (kulata dortova for- 160 - 170 70-80
ma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70

10.3 Vihky horkovzduch - doporucéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.

K Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Prarligasmélr(na V- Tmavy, nereflexni
Primér 28 cm Primér 26 cm ka5 cm’ Y Prdmér 28 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
Peceni na jedné urovni — peceni ve formé

¥ 5 O Ik

°C min

Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 60 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni ohfev 160 45 - 60 2
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch 160 55-65 2
peceni, @ 20 cm

Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev 180 55-65 1
peceni, @ 20 cm

Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové suSenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné urovni — susenky
Pouzijte tfeti polohu rostu.
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°C min
Malé kolace, 20 kousku na plech, Pravy horky vzduch 150 20-30
predehfejte prazdnou troubu
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Horni/spodni ohfev 170 20-30

pfedehfejte prazdnou troubu

Viceurovhové peceni — suSenky

4

°C min
Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-45 2/4
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 25-35 1/4
plech, pfedehfejte prazdnou
troubu
PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 55 2/4
Jable¢ny kolag, 1 plechova for-  Pravy horky vzduch 160 55-65 2/4

ma na rostu (@ 20 cm)

Gril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.

Y

min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby ob- Gril 24 - 30 4

ratte

11. CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVAN!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

CESKY
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11.1 Poznamky k cisténi

< Predni stranu spotfebice olistéte pouze hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na katalytickou vr-
Cistici prostied- gy,
ky

A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
= Y| bit pozar.

Ve spotrebi¢i neuchovaveijte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek
spotiebic¢e pouze hadfikem z mikrovlakna.

Kazdodenni pou-
ziti

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-

e,
W Senstvi necistéte v my¢ 3 i
y&ce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostifedkt nebo ostrych
I . predmétu.
PrisluSenstvi

11.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
cast vnitrku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximainé 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cyklu peceni.

11.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne- -
vychladne. =
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro- Q—f\
Stovych drazek od postranni stény. ol 7\
(

108 CESKY



Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym

postupem v opacném poradi.
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi
smérovat dopredu.

11.4 Pokyny k pouziti: Katalytické
Cisténi

Vnitfek trouby (pouze katalyticky kryt
ventilatoru) je potazen katalytickym smaltem.
Béhem katalyzy absorbuje tuky.

Skvrny nebo zména zbarveni katalytické
vrstvy nema na cisténi vliv.

Vyg¢isténi trouby pomoci katalytického cisténi

Pred katalytickym ¢isténim vyjméte z trouby vesSkeré pfisluSenstvi.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vyberte Nabidka — /Ciéténl’rm/a
tikrat stisknate OK.

Po dokonceni ¢isténi zazni zvukovy
signal. Trouba se vypne.

Kdyz trouba vychladne, vycistéte
jeji dno vihkym mékkym hadfi-
kem

Trvani: 1 h.Katalyticky smalt je samocistici, necistéte jej hadfikem.

11.5 Pokyny k pouziti: Katalyticky
kryt ventilatoru
Kryt ventilatoru je potazen vrstvou

katalytického smaltu. Absorbuje tuk, ktery se
na sténach usazuje pfi provozu trouby. Pro

podporu procesu samocisténi pravidelné
zahfivejte prazdnou troubu.

Skvrny nebo zména zbarveni katalytické
vrstvy nemaiji na cisténi vliv.

Pred katalytickym ciSténim

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud  Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a vyji-
matelné drazky na rosty.

nevychladne.

Dno trouby a vnitni sklo dvifek otfe-
te mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného my-
ciho prostfedku.

11.6 Jak odstranit a nainstalovat:
Dvirka
Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za

Ucelem cisténi demontovat. Pocet sklenénych
panel se lisi dle modelu.

/\ VAROVANI!
Dvirka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.
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Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-
sech az na doraz.

Krok 3

Priviete dvitka trouby do prvni polohy otevreni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvitka na obou stra-
nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhlru od trouby. Dvitka poloZte vnéjs$i stranou dolt na mékkou
latku na rovné podlozce.

Krok 4

Uchopte okrajovou liStu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlatenim smérem dovniti uvolné-
te svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jednu po
druhé na jejich horni strané a vytah-
néte je z drazek smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-
myjte v mycce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vySe uvedené
kroky v opa¢ném poradi.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vloZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl povrch dvifek pre-
hfivat.

11.7 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby polozte utér-
trouba nevychladne. ku.
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Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
N
Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stredisko.

=]
—]

CJ

Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotfebic je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotfebi¢ se neohriva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotrebi¢ se neohriva.

Zamek je vypnuty.

Y
Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch - je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.
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@ Chybové kody

Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zspotfebi¢ obrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

&

Cisténi
Problém Zkontrolujte, zda...
Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni €islo (PNC) s

Sériové Cislo (S.IN.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o produktu a produktovy informacni list

Jméno dodavatele AEG
BCE558370B 944188824
Oznaceni modelu BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
Index energetické ucinnosti 81.2
Trida energetické ucinnosti A+
Spotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev 1.09kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuceného vétra-  0.69kWh/cyklus
ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
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Hlasitost

711

Typ trouby Vestavna trouba
BCE558370B 32.0kg

Hmotnost BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotiebice na vareni pro domacnost — ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢innéjsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehfrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

14. STRUKTURA NABIDKY
14.1 Nabidka

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvniti spotfebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potrebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mGzete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5
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— Vyberte funkci ze
—— —2zvolte proza- struktury Nabidkaa  zyojte nastaven. OK _ stisknutim po-
dani Nabidka. enata OK tvrdte nastaveni. stisknate OK.
stisknéte .

Upravte hodnotu a

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukonéete Nabidka.

Nabidka struktura

Y .
Podporované Vareni /\@ Cisténi rrrr/ Nastaveni @
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 — Cvaknuti
3 - Zvuk vypnu-
ty
05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a vy- 06 Casovaé Zap/Vyp
pnuti
2 — Alarm
07 Osvétleni Zap/\Vyp 08 Rychlé zahfati Zap/\Vyp
09 WiFi Zap/Vyp 10 Automaticky chod na dal- Zap/Vyp
ku
11 Zapomenout sit’ Ano/Ne 12 Rezim demo Aktivacni kod:
2468
13 Verze software Kontrola 14 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem 0. likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.

elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.aeg.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

COHUTUSINFO. .....oooooovooeeinosiossssssss s
OHUTUSJUHISED. ..o
 TOOTE KIRJELDUS.........oooooooommommmmnsssssssssseseseeeeeeeeeeesssssssssssnossssss
SJUHTPANEEL ...
. ENNE ESIMEST KASUTAMIST ..o
< IGAPAEVANE KASUTAMINE.........oooooovoerrmrmmmessssssssssses oo
- KELLA FUNKTSIOONID..........oooooooeeeeeeeeeeeeeeeneeessssssssss s
- TARVIKUTE KASUTAMINE.........oooooooooeomrmmreasessssssssseeeee oo
- LISAFUNKTSIOONID. ...
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID. .....coooooovvrmrmrmmmmsssssssssssseseeeeeeeeeeseessseessseeennen
11. PUHASTUS JA HOOLDUS.......oooooooooeovoeoeoeoeooonoonsssssssssssss e
12 VEAOTSING ...
13. ENERGIATOHUSUS.......ooooorrrrimmnissnieeeeeeeeseeesesssssssssssssssssssss
14. MENUU STRUKTUUR ...
15, JAATMEKAITLUS .......ooooocooeoeeeeeeeecossossssssssss s

OCONOOA,WN=

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev

juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust

vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud

paigaldusnouete eiramisest vOi vaarast kasutusest. Hoidke

kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
« Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud

fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste

kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet

kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet

ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed

vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise

EESTI
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

* Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My AEG Kitchen .

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

« See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

+ Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kiulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

« Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

+ Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

« HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine
Kapi minimaalne kérgus 578 (600) mm
& HOIATUS! (téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)
Seadet tohib paigaldada ainult oo o 50
kvalifitseeritud tehnik. apl lalus mm
. . Kapi stigavus 550 (550) mm
Eemaldage koik pakkematerjalid. prets (550)
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega Seadme esiosa korgus 594 mm
k?Sl'l_tada' \ Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid. Seadme esiosa laius 595 mm
lﬁuna Se_ade on rask_e, olge selle Seadme tagaosa laius 559 mm
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid. Seadme siigavus 567 mm
Arge tbmmake seadet kaeplqemes.t' Sisseehitatud seadme si- 546 mm
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse gavus
kohta, mis vastab paigaldusnduetele. -
Tagage minimaalne kaugus muudest Stigavus avatud uksega 1027 mm
seadmetest ja moobliesemetest. Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
Enne seadme paigaldamist kontrollige, ne suurus. Ava asub pdhja
kas seadme uks avaneb takistusteta. tagumises osas
Seade on varustatud eleklrilise Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
jahutussisteemiga. See tuleb Uhendada asub tagumisel killiel pa-
elektritoitestusteemiga. rempoolses nurgas
Integreeritud seade peab vastama Kmtaskrovid o5
standardi DIN 68930 stabiilsusnéuetele. innituskruvi £ mm
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2.2 Elektritthendus

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

+ Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis poérduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele l1ahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

+ Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.
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/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

+  Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

* Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

« Emailkihi kahjustamise v&i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.



» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
maodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mo6blit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!

Vigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

» Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vbivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe vélja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kiiirimisSvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

+ Arge puhastage kataliiiitilist emaili
pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

« Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse I6ksu jaamist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel

Kipsetusreziimide nupp

Ekraan

Juhtnupp

7 m\@‘ Toidutermomeetri pesa

Kuumutuselement

—
HEEOONEENBENE

B
A 7
:%% g@@ ‘% ; Lamp
‘@? ‘ ‘N{ |'E Ventilaator
@Q (D) _ Riiulitugi, eemaldatav
Ahjuddnsus
Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

Traatrest

\\\\

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks. i Z ;
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Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb vélja.

4.2 Juhtpaneeli lilevaade

Valige kupsetusreziim, et seade sisse
|Ulitada. Keerake kiipsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et seade vélja lulitada.

@ ﬂ))

& ?

OK

Taimer Kiirkuumutus

Sisevalgustus

Toidutermomeeter Kinnitage seaded

4.3 Ekraan

BGEE:EC“-’EE 1=

9
min:s

START @ @
LRRSE o

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

& ¥
Lukk Juhendatud kiipsetami-
ne

Puhastamine

wl &

Seaded

>»>

Kiirkuumutus

Taimeri indikaatorid

Q

Minutilugeja

sTop
Lopp

S ®

Viivitusaeg Uptimer
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~3
-

VD)

Wi-Fi Ghendus on sisse lilitatud. Kaugjuhtimine on sisse lUlitatud.

Wi-Fi indikaator — vilgub, kui seadme saab then-

dada WiFi-ga. Kaugjuhtimine indikaator — seadet saab kaugjuhtida.

Edenemisriba - temperatuuri voi aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-

likult punane.
Aurukiipsetuse indikaator ({,})
Toidusensor indikaator /’?

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

5.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

O
[ . =4 N
j_ ;? 0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

5.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tuhja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2,
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: Z]

Laske ahjul todtada 1h.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul tédtada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

P~
=

5.3 Juhtmevaba iihendus

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:
* Interneti-Uthendusega WiFi-vorku.
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» Samasse juhtmevabasse vorku Uhendatud mobiilseade.

1. samm Rakenduse My AEG Kitchen allalaadimiseks: Skaneerige andmesildi QR-kood oma mobiilseadme
kaameraga, et minna AEG kodulehele. Andmesildi leiate seadme sisepinna esiraamilt. Rakenduse
saate alla laadida ka otse rakenduste poest.

2. samm Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.

3. samm Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu, et valida: E:

4. samm Podrake juhtnuppu, et valida: Seaded. Lilitage sisse Wi-Fi. Vt jaotist "Menul struktuur”.

Sagedus 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksimaalne véimsus

EIRP < 20 dBm (100 mW)

WiFi-moodul NIUS-50

5.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pohinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. AEG tunnustab avatud tarkvara ja
robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

lahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende téieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://aeg.opensoftwarerepository.com (kaust
NIUS).

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm

Keerake kipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm

Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

>>
H — funktsiooni sisse lilitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju méne funkt-

siooniga.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm

2. samm

3. samm 4. samm
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Aurukiipsetus

( ( \ Niiskuse tekitamiseks

eelkuumutage tlhja ah-
ju 10 minutit.
Pange toit ahju.

Seadke aurukuu-  Seadke tempera-

Kallake ahjuédnsuse slivendisse kraanivett. .
mutuse funktsioon. tuur.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel kuum, ei tohi
ahjuddnsuse slivendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm

Keerake klipsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et ahi vélja lUlita-
da.

Veenduge, et ahi on jahtunud. Ee-
maldage ahjuddnsuse siivendist
sinna jaanud vesi.

Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur
voib pohjustada nahapdletust.

6.2 Kiipsetusreziimid

Kipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

P66rdohk

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine kuu-

mutus
Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krdbeda kooriku saavutamiseks.
(ﬁ;) Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgiviljade sailitamiseks.
SteamBake
@ Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Pitsa funktsioon

Krébeda pdhjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

g Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krdbestamiseks.

*

Kiilmutatud toiduained
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Kiipsetusreziim Kasutamine

Nd

[ Yol

Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel vdib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jaakkuumust.
Kuumutusvdimsus véib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapdevane kasutami-

Niiske kiipsetus pd6r- ne" Markused: Niiske kiipsetus péordéhuga.
dohuga
vev Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.

seks ja pruunistamiseks.

Grill
yov
¥

Turbogrill

Suurte kondiga liha- v6i linnulihatlikkide rostimiseks (ihel ahjutasandil. Gratineerimi-

1)

Meniii

Meniisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.

6.3 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile:

IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni

katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Kasutades seda funktsiooni, lllitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NGuanded ja ndpunéited®, Niiske kipsetus
pdordéhuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

6.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammeniiUs oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega

ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Moningate roogade puhul voite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

* Toidusensor « Vahekips
* Keskmine
« Taisklps
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
\ \ \ =~
R ) R N
E \/\ff P1-P... OK
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Sisenege menulsse. ValigeJuhendatud kiipse-

tamine. Vajutage OK.

Valige toit. Vajutage nup-
pu OK

Sisestage toit ahju. Kinni-
tage satted.

6.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus

Toidusensor saadaval. AsetageToidusen-
sor toidu kdige paksemasse ossa.

Seade lllitub valja, kui seatudToidusensor
temperatuur on saavutatud.

”?

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

)

Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

[

Riiuli tasand.

=

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rostbiif, vdhekiips

1-1.5kg; 4 -5cm

Rostbiif, poolkiips paksused tikid

Rostbiif, taiskiips

BNE

/‘?E‘ 2; kiipsetusplaat

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

Steik, poolkiips 180 - 2209 tikid; 3

cm paksused viilud

]

/‘PEE] 3; toidu rostimine traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

Veiseliha rostbiif /
hautatud veiseliha (ri-
biliha, sisetiikk, labi-
kasvanud)

1.5 - 2kg

&

/‘?E‘ 2; toidu réstimine traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
ku. Sisestage seadmesse.

Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)

Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg; 4-5cm

N =

/‘?El 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikvdrtse voi lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

(aeglane kipsetamine) paksused tikid
E’ Rostbiif, taiskiips

(aeglane kipsetamine)
E Filee, vahekiips LTC*

(aeglane kipsetamine)

- - 0,5-1,5kg; 5 -

Filee, poolkiips (aeg- 5 paksused tii-

lane klipsetamine) Kid

Filee, taiskiips (aeg-
lane klipsetamine)

—
-

/‘?‘E‘ 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikvdrtse voi lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Rostitud vasikaliha 0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E‘ 2; toidu rostimine traatrestil

(nt abatiikk) paksused tikid Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
aRI;):ttiljt:lg seakael voi 15-2kg /?E‘ 2; toidu réstimine traatrestil
P&orake liha poole kiipsetusaja méddudes.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rebitud sealiha (aeg-
lane toiduvalmistami-
ne)

1.5 - 2kg

/‘?E 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikviirtse. Pé6rake liha poole kiipsetu-
saja moddudes, et saavutada Uihtlane pruunistumine.

Seljatiikk, varske

1-1.5kg; 5-6cm
paksused tukid

/‘?El 2; toidu rostimine traatrestil
Kasutage oma lemmikviirtse.

Searibid

2 - 3kg; kasutage
tooreid, 2 -3 cm
paksuseid searibi-
sid

E 3; ahjupann
Lisage vedelikku, et katta ndu pohi. Péérake liha poole
kipsetusaja méddudes.

Tallekoot, luudega

1.5-2kg; 7-9 cm
paksused tukid

/‘?E‘ 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méodu-
des.

Kana, terve 1-1.5kg; varsked E 2; &J 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
Kasutage oma lemmikvdirtse. P66rake kana poole kiipse-
tusaja méddudes, et saavutada (ihtlane pruunistumine.
Pool kana 0.5-0.8kg /‘?E‘ 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Kanarind 180 - 200g tukid

/‘?‘EE] 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.

N

Kanakoivad, varsked

/‘?E‘ 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.

N

Part, terve

2 - 3kg

/?E‘ 2; toidu réstimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.

)

Hani, terve

4 - 5kg

/‘?‘E‘ 2; ahjupann

Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. P66rake hane poole kiipsetusaja méddudes.

N

Pikkpoiss

1kg

/‘?El 2; traatrest

Kasutage oma lemmikvdrtse.

B

Terve kala, grillitud

0.5 - 1kg kala koh-
ta

/‘?E 2; kiipsetusplaat

Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.

ﬁ Kalafilee . EE‘ 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
m E 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
P8 Ounakook . =] 2; s 100 - 150 ml; kiipsetusplaat
Ounakook -

B

E 2; koogivorm traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Ounapirukas -
m unapiru EE‘ 2; &] 100 - 150 ml; @ 22 cm koogivorm traa-
trestil
m Brownie-koogid 2kg tainast B 3; ahjupann
EE Sokolaadimuffinid . EE‘ 2; lﬁ] 100 - 150 ml; muffinialus traatrestil
EE Patsikook . B 2; leivapann traatrestil
m Kiipsetatud kartulid 1kg B 2: kiipsetusplaat
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
@ Viilud Tkg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
g:"'tUd kdgiviljase- 1-1.5kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
@ Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake kodgiviljad tiikki-
deks.
m Kroketid, kiilmutatud 0.5kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75kg o
@ kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
@ sanje kuivade pasta- E|2, vormiroog traatrestil
lehtedega
m E:;mg?rataan (toored 1-1.5kg El 1; vormiroog traatrestil
Pd&drake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
m Varske pitsa, Shuke - EE‘ 2; lﬂ 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kipsetusplaat
m Varske pitsa, paks - ‘ZE‘ 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetus-
plaat
@ Quiche . El 2; kuipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0-8kg EE| 2; lﬁj 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud kip-
m setuspaberiga
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Taisteraleib/rukkileib/ 1kg

E

taisteraline must leib
leivapannil

EE‘ 2; &] 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud kiip-
setuspaberiga / traatrestil
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7. KELLA FUNKTSIOONID
7.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine
D Kui taimer jduab nulli, kélab signaal.
Minutilugeja

Kui taimer jéuab nulli, kblab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t66.
STOP

Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Mal_(simumaeg_ on__23 h__5_9 m?n. See fl_mktsioonugi mojuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja vélja lulitamiseks valige: Meniit, Seaded.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
¥ B

Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige

Satted, Kellaaeg. Seadke kell. Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Naidikul kuvatak- e
se: ( Q \
0:00
Vajutage: O. SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe péérdloendust.
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Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

( - Néidikuslll;uvatak— [' \ N
) \ ] 0:00 s \I
Q

Valige kiipsetusreziim Vajutage korduvalt:
ja seadke tempera- @
tuur. .

STOP
Seadke kipsetus-
aeg_p Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe p&édrdloendust.

Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm

) e Ekraanil N
{ @ @ Kivotakse: ( @ Naidikul ku-  (( i
vatakse:
kellaaeg e ﬂ

STOPP

Seadke  vajutage kor- START Seadke al- Vajutage: Seadke Vajutage:

kl:g;ﬁgs_ duvalt: @ gusaeg. OK. 16ppaeg. OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal podrdloendust.

8. TARVIKUTE KASUTAMINE

libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjunoude restilt
mahalibisemist.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
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Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

8.2 Toidusensor

Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C M

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

8.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

EESTI 131



Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kipsetusvormi pohja.

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

/? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

OK_ vajutage kinnitamiseks.
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID
9.1 Lukk

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade t66tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

seks vajutage ja hoidke. vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

_\ﬁ/_ @ OK _ funktsiooni sisse liilitami- QDOK — funktsiooni valja liilitamiseks

OOoK

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.
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9.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lilitub seade mone aja @
parast valja, kui kipsetusreziim téétab ja te (°C) (h)

Uhtegi satet ei muuda.

250 — maksimum 3
@ Automaatne valjalllitus ei to6ta
(°C) (h) funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viivitusaeg.
30-115 125
120 - 195 85 9.3 Jahutusventilaator
200 - 245 55 Seadme 166 ajal lulitub jahutusventilaator

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused so6givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

10.2 Niiske kiipsetus po6rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

¥ O

(°C) (min)
Pastavorm 200 - 220 45-55
Kartuligrataan 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanje 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Saiavorm 190 - 200 55-70
Riisipuding 170 - 190 45-60
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Y O

(°C) (min)
Ounakook biskviittaignast (immargune koogivorm) 160 - 170 70-80
Sai 190 - 200 55-70

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 _~

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusnou Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kera{amlllne Tume, mittepeegelduv
PRI PRI 8 cm labimddduga, PRI
28 cm labimddduga 26 cm labimddduga 5 cm kérged 28 cm labimddduga

10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
Kipsetamine Uhel tasandil — Kiipsetusvormides

3¢ = 5 O© Kk

°C min
Rasvatu keeks P66rddhk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2
mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  P&6rddhk 160 55-65 2
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55-65 1
mutus
Liivakipsised P66rdéhk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2
mutus

Klpsetamine Uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.
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°C min
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 20-30
tuhja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20-30

tuhja ahju eelkuumutamine

Kipsetamine mitmel tasandil — kiipsised

4

°C min
Liivaklipsised P66rdéhk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P&érdéhk 150 25-35 1/4
tuhja ahju eelkuumutamine
Rasvatu keeks P&6rdohk 160 45-55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh-  Péérdéhk 160 55-65 2/4

ta (@ 20 cm)

Grill
Eelkuumutage tlihja ahju 5 minutit.

Grillige maksimaalse temperatuurisattega.

¥

min
Rostleib/-sai Grill 1-2 5
Biifsteek, poorake poole valmistusa- Grill 24 - 30 4

ja méoédudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.
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11.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge kasutage seda
Puhast;zvahe"- kataluitilisel pinnal.
i

A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— Y| timise.

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

Igapaevane kasu-
tamine

Parast igat kasutuskorda puhastage kéik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

¥,
W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate

Lisatarvikud ~ ©Semetega.

11.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse slivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast

auruklpsetust.
1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju p&hjas ole- Laske 30 minuti jooksul aadikal lub- Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja
vasse suvendisse. Kasutage max jasettejaagid toatemperatuuril lahus- lahja pesuvahendiga.
6%-list ilma lisanditeta aadikat. tada.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kipsetustsukli jarel.

11.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiiljest lahti.
Sl
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3. samm Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilg-
seina kiljest lahti ja eemaldage.

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi-
dises jarjekorras.
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv-
tid peavad olema suunatud ettepoole.

11.4 Kuidas kasutada: Kataliiiitiline | Kataluutilise kihi laigud voi varvimuutused ei
puhastus avalda mdju puhastamisele.

Odnsus (ainult kataltdtilise ventilaatori kate)
on kaetud kataluutilise emailiga. Katallusi
ajal absorbeerib see rasva.

Puhastage ahju kataliiiitilise puhastusega

Enne katallltilist puhastamist eemaldage koik tarvikud.

1. samm 2. samm 3. samm

Valige Menuii == / Puhastamine rrrr/ Kui puhastamine 16peb, kostab heli- Kui ahi on jahtunud, puhastage
ja vajutage kolm korda OK - signaal. Ahi lllitub valja. ahju pdhja niiske ja pehme lapiga

Kestus: 1 h.Kataluitiline email on isepuhastuv, arge puhastage seda lapiga.

11.5 Kuidas kasutada: Kataliiitilise Isepuhastusprotsessile toetamiseks
ventilaatori kate kuumutage tiihja ahju regulaarselt.
Ventilaatori kate on kaetud katalltilise Kataluutilise kihi laigud vdi varvimuutused ei

emailiga. See absorbeerib seintele koguneva | avalda méju puhastamisele.
rasva ahju toétamise ajal.

Enne kataliiitilist puhastust

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni  Eemaldage koik tarvikud ja eemalda- Puhastage ahjupdhja ja sisemist uk-
see on jahtunud. tavad restitoed. seklaasi sooja vee, pehmetoimelise
ndudepesuvahendi ja pehme lapiga.

11.6 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

/\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.
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1. samm Sulgege uks korralikult.

2. samm Tostke uUles ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad
kahel uksehingel.

3. samm Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mdlemalt poolt ja
tdmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskiilg allpool, pehmele ja tasasele
pinnale.

4. samm Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-
bastada.

5. samm Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

6. samm Hoidke ukse klaaspaneele Ulaser-
vast Uhekaupa kinni ja tommake
need, suunaga Ules, juhikust valja.

7. samm Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele ndu-
depesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-
ses.

9. samm Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on digetpidi, vastasel korral véib ukse pind lile kuumene-
da.

11.7 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilo6gi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pohjale riie.
on jahtunud.
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Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

.
i Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti thendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on valjas.

Y
Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klipsetus p6érdéhuga — on sisse lulitatud.

Lamp ei todta.

Lamp on labi pélenud.

Toidusensor ei todta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

@ Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

EESTI
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@ Veakoodid

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, p66érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

R

Puhastamine

Probleem Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist vélja. Ahjuddnsuse suvendis on liiga palju vett.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiiija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Energiatéhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.69kWh/tstikkel
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711

Ahju tiap Integreeritud ahi
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Mass

BCE558370B 32.0kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, plldke
need ahju panna voimalikult luhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordéhuga kupsetusreziime.

Jaakkuumus
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselulitatuks.
Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniii

jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kupsetusaja [6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm

3. samm

4. samm 5. samm

(' ('

W H Y
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— - valige, et si-
sestada Menuu.

Valige funktsioon

Menua struktuurist ja
vajutage OK.

Valige sate.

OK _ stte kinnita-
miseks vajutage.

Reguleerige vaartust
ja vajutage nuppu

oK.

Keerake kiipsetusfunktsioonide nupp valjas-asendisse, et valjuda Menid.

Meniii struktuur

Juhendatud kupsetamine ‘/3 Puhastamine mr/ Seaded @}
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sisse/vélja
stopp
2 - Alarm
07 Sisevalgustus Sisse/vélja 08 Kiirkuumutus Sisse/vélja
09 Wi-Fi Sisse/vélja 10  Automaatne kaugtddta-  Sisse/vélja
mine
11 Tlhista vork Jah/ei 12 Demoreziim Aktiveerimiskood:
2468
13 Tarkvaraversioon Kontrollida 14 Taasta tehaseseaded Jah/ei

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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KaAwoopiocate otnv AEG! EuxapioToUE TToU €IAEEATE TN CUOKEUR
Mag.
@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,

TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:
www.aeg.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPoEIdTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTACHN KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMUEVES 00nYies. O
KGTGOK&UGOTI’]Q OV gival UTTEULBUVOG VIO TUXOV Tpaupanopoog
N anag TTOU gival chrOTa)\sopa Aaveaopavng syKaTaoTaong N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaCN YIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaISIwWV KAl EUTTAOWYV ATOHWV

* H guokeur autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@OAN
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlIag@aAifeTal
ot &gv TTaiouV e TN TUOKEUN KOl KIVNTEG TUOKEUEG JIE TO
My AEG Kitchen .

QuAdooete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAC JOAKPIA ATTO Ta TTAIDIG
KOl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnon. Kparare ta maidid kai ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd TN GuaKeun oTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn acg@aAeiag yia Taidia, ba
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta TaudIa dgv TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIC
ETTIRAEWN.

1.2 IevIKEG TTANPOYPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTI N OUOKEUN TTPOOPIZETAI YOVO VIO PAYEIPIKY XPNan.

H ouokeur autn €xel oxedIaaTei JOVO YIa OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeun auTr PTTopEi va XpnaolpoTroinBei o€ ypageia,
OWMATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC Kal AAAa
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIQ XPHon &gV uTTepPaivel Ta
emiTTeda TNG (MEOTNG) OIKIAKNG XPAONG.

H eykatdoTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWDSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOWEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATAOTACETE
aTnNV EVOWUATWHEVN dOUN.

[Mpiv a1Td OTTOIONdATTOTE EPYOTIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICQ.

Edv 10 KaAwdIo Tpopodoaiag £xel uTToaTEl POBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKOTAOTAOEI ATTO TOV KATATKEUADTH], TO
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E€oualodoTtnuevo Kevtpo ZEPRIG 1 Eva KaTaAAnAa
KATOAPTIOPEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUMA.

MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guakeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTTITAPA
yla TNV atTo@uyr TBavOeTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MpETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG QVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe eCapTAATA 1) OKEUN.

XpPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV aIoBnThpa @ayntou (aiobntrpa
BepPOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

o va aQaIpETETE TA ATNPEIYUATA OXAPWYV, TPARAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
QUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO ATTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToiXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatTavw diadikaagia Pe Tnv
avTiaTpon CEIPa.

Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH IO TOV KABAPIOUO TNG
OUOKEUNG.

Mn XpNOILOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIa va KABapIigeTe TN YUAAIvn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou yYuaAlou.

2. OAHIEZ T'IA THN AZ®DAANEIA

2.1 Eykardortaon « EQv n ouoKkeun €xel UTTOOTEI {NUIA, UNV
TpoeiTe g€ eykaTdaTAON 1 XPNan Tng.
/\ NPOEIAOMOIHEH! *  AKOAOUBEITE TIG 0BNYiEg EYKATAOTAONG TTOU
, , , TTAPEXOVTAI YE TN TUTKEUN).
H eykardoTaon autig TG 0UCKEUNg + Tavta va TTPOTEXETE OTAV HETOKIVEITE TN
TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ OuoKeun KaBug eivai Bapid. Na
KATAPTIOWEVO ATOHO. XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA YAVTIA AOPAAEIAg
. . . . : KaI KAEIOTA TTaTTOUTaId.
AgaipEaTte OAa Ta UAIKA TNG CUOKEUATIAgG. Mnv TpaPATe T GUGKEUR aTré TN AP
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*  TomroBeTNOTE TN CUOKEUR 0 KATAAANAO Kal
QOPAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG

£YKATAOTAONG.

»  Tnpeite TNV €EAGXIOTN OTTOATATN OTTO GAAEG

OUOKEUEG Kal JOVADEG.

+ Tpiv TOTTOBETATETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv

n TOPTA TNG CUTKEUNG QVOIiYEl XWPIG
TIEPIOPITHO.

* H guokeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO

auaTnua Yougne. Mpetel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTOPOXN.
* Hevowpatwpévn povada TTPETTEN VO

IKOVOTTOIEI TIG ATTAITATEIG aTABEPOTNTAG TOU

DIN 68930.

EAaxioTo Uyog viouAaTriou
(EAdyioTo Uwog vrouAatTiol
KATW a1Td TOV TTAYKO)

578 (600) mm

MAdTOG vTouAatTioU 560 mm

B&Bog vrouAaTriou 550 (550) mm

Yyog ptrpoaTivou pépoug 594 mm
TNG GUOKEUNG

Yyog Tiow pépoug TNG au- 576 mm
OKEUNG

[MAGTOG PUTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG CUOKEUNG

MAdTOG TTioW pépoug TNG 559 mm
OTUOKEUNG

BaBog Tng ouokeung 567 mm
BdBog evroixiopou Tng au- 546 mm
OKEUNG

BaBog pe avoiy TopTa 1027 mm
EAdyioTo péyebog avoiypa- 560x20 mm
T0G €§aepIopoU. Avolypa

OTO KATW PEPOG TNG TTHIOW

TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou NAekTpI- 1500 mm
KNG Tpopodoaiag. To KaAw-

810 gival TOTTOBETNPEVO TN

Oe€Ia ywvia aTnv TTiow

TTAEUPA

Bideg ToTroBéTnang 4x25 mm

2.2 HAekTpIKR o0Vv3eon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kai NAeKTPOTTANEIaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUOTIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpéTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAPETPOI ATAV
TTVOKIOQ TEXVIKWVY XAPAKTNPIOTIKWY Eival
OUMBOTEG PE TIG OVOUOTTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUHATOG TNG TTAPOXNS
PEUNATOG.

XpnaolpoTTolgite TTAvVTa CWaTd
€YKATETTNHEVN TTPICA PE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kall
pTTaAQVTECEG.

Mpoagxete va pnv TTPokANBei {nuId TO PIG
TPo®Od0oaiag Kal To KAAWDIO TPOPodOaiag.
>€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTIKaTooToBEl TO KAAWDIO TPOoPodoaiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATAOTACN TTPETTEI VO
yivel atmo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZepPIg pag.

Mnv emiTpéTTeTe € KAAWDIA TPOPodOaTiag
va BpigkovTal KOVTA 1 va €pXovTal g€
ETTOQPH YE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG I PE
TNV €00XN KATW OTTO TN CUTKEUR, IBINITEPT
oTav BpigkeTal ge AeiIToupyia ) n TTOPTA
gival geaTn.

H mpoaTagia ammd nAekTpoTTAngia Twv utrd
TAON A HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TG Xwpig
epyaAeia.

ZuvdE£aTE TO PIG TPOYOBOTIaG aTNV TIPIda
HOVoV a@ou £xel OAOKANPpwOEi n
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPOaRaan
aTo PIG TPOYPOBOTiag.

Edv n mpica eival xahapr), yn OuvoEETE TO
@I TPoPodOaTiag.

Mnv TpaBdre To KaAwdio TPoPodoaiag yia
va armroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTiag.
XPNOILOTIOIEITE YOVO TWATEG HOVWTIKES
OIOTAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(B1IOWTEG AOPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
uttod0XN), OIOKOTITEG DIOPUYNG PEUMATOG
KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN €YKATACTAON TNG CUOKEUNG
TIPETTEI VA TTPORAETTETAI OVWTIKA SIATOEN
TTOU VA ETTITPETTEI TRV ATTOCUVOEDN TNG
JUOKEUNG aTTO TO JiKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikr diatagn
TIPETTEI VA €£XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAQWV.

EAAHNIKA 177



AUTH N OUOKEUN TTOPEXETAI UE QIG KAl
KaAwdI0 Tpo@odoaiag.

2.3 Xprion

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTiopou, EyKAQUPATWY Kal
nAekTpoTTAngiag r €kpnéng.

Mnv aAAAZeTE TIG TTPODIAYPAPES QUTAG TNG
OUOKEUNG.

dpovTiaTe Ta avoiypaTta agpigpoU va gival
eAeUBepPa aTTO EPTTODIA.

Mnv a@rVveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

ATTEVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN HETA ATTO
KaBe xpran.

[MpoaExeTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG ME TN OUCKEUN € AsiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei eaTOG aEPAG.
Mnv AeIToupyeiTe TN CUOKEUN P Bpeypéva
XEpla A 0Tav €ival g€ ETTAQPN PE VEPO.

Mnv agkeite TTieagn aTnV aAvoIxTA TTOPTA.
Mn XPNOIMOTTIOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG 1N WG ETTIPAVEID
OTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

AVOITE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TIPOCEKTIKA. H Xpran ouaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
Meiypa aAKOOANG PE aEpa.

Mnv a@rvete aTTiBeg 1} yupveég @AOYEG va
£pBouv g€ ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
OTOIXEIQ TTOU €ival BPeyUEVa pE EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQA, KOVTA I TTAVW aTN
OUOKeUN.

Mn poipadeaTe Tov KwdIKG TTpoaBacng Wi-
Fi pe dAAoug.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog mrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUR.

Mo tnv ammoguyn BAAGRNS N
OTTOXPWHATIOUOU OTO GUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPJEVA PETQ OTN CUTKEUN
aTTEUBEING OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
™mnG.

— MNV TOTTOBETEITE AAOUHIVOXOPTO
aTTeEUBEING € ETTAQPN PE TO KATW WEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG TUTKEUNAG.
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— Mnv TOTTOBETEITE VEPO OTTEUBEIQG PETQ
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOQPIUA
TN OUOKEUR a@OU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE 1
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

* O aTroXPWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQPAVEING ATTO AVOEEIdWTO aTTAAI
Oev €1TNPEACel TNV ATGd00N TNG CUTKEUNG.

*  Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi @poUTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPEI VO Eival PHOVILOL.

* Na payeIpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* AV n OUOKEUNR €XEl EYKATOOTOOE! TTiIoW aTTd
€va TTAaigIo eTTiTTAOU (TT.X. HIa TTOPTA)
@POVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTH 000 N GUOKeUN BPioKeTal O€
Aeiroupyia. MTTopei va gugowpeuTei
BeppOTNTA KAl UYPAdia g€ €va KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU Kail va TTPOKANBEi {nuIc
aTn OUOKEUNR, TNV KaTolKia 1) To datmedo.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kol Kabdpioua

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTiopou, TTUpKayIAg, i
BA&BNG TNG CUOKEUNG.

e [lpiv a1Td TNV TTPayPaToTIoingn
guvTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN
JUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag arrd Tnv Tpila.

*  BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival Kpua.
YTrapxel Kivouvog Bpauang Twv TCapIwV.

* AvTIKOTAOTAOTE AUETA TO TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nuIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBig.

e ATraiteital Tpogoxr Katd TNV aQaipean Tng
TOpTaG a1d TN guakeun. H opTa eival
Bapia!

*  KabapifeTe TOKTIKG TN GUOKEUN IO va
arroTpaTtrei n ¢Oopd Tou UAIKOU TNG
ETMIPAVEIQG.

*  KabapiaTte TN guoKeur WE £va uypo
HOAOKO TTavi. XpnaIUOTTOIEITE HOVO
oudéTepa aTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTIOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTQ,



JQOUYYAPAKIO TTOU XapAaagaouv, dIaAUTEG )
METAAAIKG QVTIKEIPEVA.

Av XpNaIYOTTOIEITE OTTPEI KABAPITHOU YIa
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNnyieg
ag@aAgiag aTn guagkeuaaia.

Mnv kaBapieTe TNV KATAAUTIK EPAYIE
ETMIOTPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EOWTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QVTOAAQKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTWAOUVTAI
EexwpiaTa: AuToi o1 AaUTTITAPES
TTPoOoPIovTal WATE VA AVTEXOUV €
€CQIPETIKA DUOKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIES,
OOVATEIG, uypaaia ) TTPooPIovTal Va
anUATod0TOUV TTANPOPOPIEG OXETIKA LE TN
AEITOUPYIKA KATAOTAON TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopiovTal yia Xprian o€ GAAEG
£QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
QWTIONO OIKIOKWY XWPWV.

To TpOoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYN TNG
TAENG evepyelakng amodoang G.

3. MEPIFPA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON
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o +—H
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IR RSHR
=

XpnaoiyoTrolgiTe HOVO AAUTITAPES ME TIG idIEG
TTPOdIaYPAPEG.

2.6 ZépBig

A TNV €TMIOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMIKOIVWVNATE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

XpPNOIPOTTOIEITE HOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAOIMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou ) ag@ugiag.

—
HEEOONEENBENE

EmikoIvwvAaTe PE TIG BNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNAG TG YIA TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUCKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN CUCKEUN OTTO TNV TTAPOXN
PEUATOG.

Koéwrte 10 KaOAwdIo TPo@od0oaiag KoVTa aTn
QUOKEUN Kal aTToppiyTE TO.

AQaIpETTE TO PAVTAAO TNG TTOPTAG YIa VA
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY 1 {Wwv
UETQ TN CUOKEUN.

Mivakag xeipiatnpiwy

AIGKOTITNG TTPOYPANHATWY BEPpPavang
000ovn

AlaKOTITNG AeImoupyiag

Ytodoyr aigbntpa gayntou

E¢apTtnua featdpatog

NAapTrmpag

Avepiotipag

ZmpIgn axdpag, a@aipoUPEvn

AvAyAUQO TUAUO E0WTEPIKOU TOU YOUPVOU

O¢aeig oxapag
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3.2 Ageocoudp

MeTaAAIKA oxdpa
Ma payelipika akeln, OPUES yIa KEIK, WnTA.

Tayi ynoipartog
Ma KEIK Kal PTTIOKOTA.

Tawi ynoipatog / ykpIA
MNa 10 YAGIPO i WG éva OKEUOG Yia TN GUAAoyT Tou
AiTToUG.

Ai106. ®aynTou
MNa pétpnaon TG BEPUOKPATIag OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTikoi Bpayioveg
Mo TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNAN KAl APAipEDN
TAWIWY KAl HETAAAIKWY OXAPWY.

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 BuBigopevol dIOKOTITEG

Ma va XpNOIUOTIOINTETE T GUOKEUN, TTIECTE
Tov O1aKOTITN. O JIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TO
£Cw.
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4.2 ETiokoTnon mivaka
XEIpIOTNPIWV

EmA£ETE Eva TTpoOypappa CeaTAPATOS Yia va
EVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUN). ZTPEYTE TOV
OIAKOTITN TTPOYPANUATWY OTn B€an
QTTEVEPYOTTOINGNG YIO VA OTTEVEPYOTTOINTETE
TOV OoUpVO.



O 'S

Vol OK

XpovodIakoTITnG Tayxeia TpoBEppavan

PwTiopog Poupvou

EmBeBaiwan pubui-

Aio6. 0
106. ®ayntou ong

4.3 006vn

s e o=

s['%:(/sum "‘;rrrr/ @

0B606vn pe AeiToupyieg TTARKTPWV.

Evdeieig 086vng

Baoikég evdeigeig

@ ¥

KAgidwpa Mayeipepa pe Borbeia

ol S

KaBapiopog Pubpioeig

>»>

Tayxeia TpoBEppavan

Ev&eieig xpovodiakomTn

Q

XPOVouUETPNTAG

STOP

TéNog

@ S
XpovodIiakoTTng Ael-

KaBuatépnan Evapéng Toupyiag

P~
-

H guvdean Wi-Fi gival evepyotroinpévn.

(5]
H évdeign Atropakpuapévn Aeitoupyia givar avappévn.

Wi-Fi évdei§n - avapoafrivel 6Tav o poUpvog PTro-
pei va ouvdebei ato Wi-Fi.

ATtropokpuopévn AeiToupyia €vBeIgn - N cUoKeUn PTTOPEi
va eAeyxOei €¢ aTTOOTATEWG.

M1rdpa rpododou - yia Tn Beppokpaagia i Tov
Xpovo. H pmrdapa gival evieAwg KOKkIvn éTav o
POUPVOG GTACEI TN PUBUITPEVN BEpUOKpaaTia.

"EvdeI§n payeipéPOTOg OTOV OTHO

A106. ®aynTtou évdeign

5. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AgpdAcia.
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5.1 Apx1k6¢g kKaBapiouog

Mpiv a1ré TNV TPWTN XPHOoN, KaBapioTe Tov AdeI0 POUPVO KAl PUBMIOTE TNV WpPA:

Qw

= =

PuBpiaTe Tov XpovodiakoTTn. MéaTte To

KOUUTTI OK.

5.2 ApxIKA TTpoBépuavon

MpoBepudveTe TOV AdEIO POUPVO TIPIV ATTO
TNV TTPWTN XPRon.

Brpa 1 A@aipéaTe OAa Ta agegoudp Kal Ta apaIPOUPEVA OTNPIYPOTA OXAPWY aTTO TOV poUPVO.
Biina 2 PuBpiaTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn Aeiroupyia: E

A@AaTe TOV PoUpVOo va AeiToupynael yia 1 w.
BApa 3

PubpioTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia:
A@RaTe TOoV PoUpVOo va AciToupynasl yia 15 Aetr.

@ ATTO TOV QOUpVO pPTTopEi va avaduBei pia ogpr) kai Katrvog kata Tn didpkela TG TpoBEppavang. BeBaiwbeite
OTI TO dWHATIO aEPICeTal.

5.3 AcUpuartn ouvdeon =

Ma va guvOETETE TN TUOKEUN XPEIALETTE:
* AgUppaTo 8ikTuo e auvdean aTo dIadikTuo.
» Kivnt guokeur auvdedepévn aTo agUpPaTo SiKTUO.

BApa 1 MNa va kavete Awn g epappoyng My AEG Kitchen : ZapwaTte Tov kwdiko QR aTtnv mivakida Texvi-
KWV XOPOKTNPIGTIKWY HE TNV KAPEPA OTNV KIVNTH CUOKEUR OAG yIa va avakaTeuBuveEiTe aTnv apxIkn
agehida NG AEG. H mmivakida TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO PTTPOCTIVO TTAQICIO TOU ETWTE-
PIKOU TNG OUOKEUNG. MTTOPEITE ETTIONG va KAVETE AWn TNG EQapPOYNG atreuBeiag amo 1o app store.

BApa 2 AKOAOUBAOTE TIG 0BNYIEG EYYPAPNG TNG EPAPHOYNG.

BApa 3 . , \ . . =
STPEWTE TOV SIAKOTITN TTPOYPAMHATWY YIa VA ETTIAEEETE TA TTPOYPAUHATA: = .

BAua 4 ZTpEWTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIag yia va TTIAECETE: PuBpiceig. Evepyotroinate tn Aeitoupyia Wi-Fi.
AvaTpégTte aTO KEQAAIO «AOpr PEVOUY.

Zuyvotnta 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

MpwToKoAO IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM

MéyiaTn loxug EIRP < 20 dBm (100 mW)

Movada Wi-Fi NIUS-50
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5.4 Adscieg xprong Aoyiopikou AOyIGUIKOU avoIXTOU KWSIKA, TWV OTToiwV Ol
TTPOUTTOBETEIG ABEING XPrONG OTTAITOUV
dnuogiguan, Kabwg Kai yia va OegiTe TIg
TTAAPEIG TTANPOPOPIEG TTVEUUATIKWY

. . . SIKAIWHATWY KaI TOUG IOXUOVTEG OPOUG AdEINg
guyvpoouvn T OU,”BO)‘n TWV KOIVOTNTWY XPAONG, emaoke@TeiTe TN dieubuvan: http://
avoIxrou AoyIGLIKOU KaI POPTTOTIKNG OTO £PYO aeg.opensoftwarerepository.com (@AkeAog
avamTuéng. NIUS).

Mo va atrokTAgeTe TTPOaRaan aTov Trnyaio
KWOIKA QUTWV TWV TTOIXEIWV dwpedv

To AOYIOUIKO OTO TTAPOV TTPOIOV TTEPIEXE]
aToixeia Tou Bagidovral ag dwPEeAV AOYIOUIKO
avoixTou kwdika. H AEG avayvwpilel pe

6. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

6.1 NMwg va puBuiocere: Mpoypdupara BEppavong

BAua 1 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TIPOYPOUHATWY Yia va ETTIAEEETE Eva TTPOY PP,

BApa 2 MepioTpéwTe TOV BIOKOTITN AEIToupyiag yia va puBpioeTe Tn Beppokpaaia.

>
H - TMEQTE TTAPOTETAPEVA VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN AeiToupyia: Taxeia TpoBEppavan. Eival diaBéaiun yia opi-
OpEVEG AeIToupyieg Tou poUupvou.

Mayeipepa pe aTpod

BeBaiwBeite 611 0 poUpPvVOg gival kpUOG.

Brpa 1 BApa 2 Brpa 3 Brpa 4

( O \ ( O \ MpoBeppdveTe TOV KeEVO
4 4 @oupvo yia 10 AeTr. yia
va dnuioupynBei uypa-
aia.
TotroBeTraTe TO PaynTO
aTov @oupvo.

[epioTe TO avayAu@o TPMHA TOU ECWTEPIKOU EmAégTe TO TTPO- PuBpioTe N Bep-
TOU PoUpPVOoU pe vepd TNG Bpuang. YPOUHO aTpoU. Hokpaaia.

@ H péyiotn xwpnTiKOTNTA TOU avAyAu@QOou TUAKATOG TOU E0WTEPIKOU Tou Goupvou gival 250 ml. Mn yepilete TO
avayAu@o TPAHA TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU KATA T SIAPKEIN PAYEIPEPATOG 1) OTAV O POUPVOG gival (eaTdg.

Otav oAoOKANPWOEi TO JOYEIPEPA ME ATHO:

Bripa 1 BAipa 2 Bripa 3
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Otav oAoKANPwWOEi TO JayEIPEPA PME ATHO:

ZTPEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAMMA-

Twv {eaTAUaATOG OTN BEON aTTEVEP-

YOTTOINONG YIO VO OTTEVEPYOTTOINTE-
T€ TOV QOUPVO.

BeBaiwBeite 4TI 0 oUpvog givai
KPUOG. AQaIPETTE TO UTTOAOITTO VeE-
PO aTTO TO AVAYAUPO TUAKA TOU
£0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

AvoiETe TTPOCEKTIKA TNV TTOPTA. H
uypaagia TTou aTTEAEUBEPWVETAI PTTOPEI
Va TTPOKOAETEI EyKaUpaTa.

6.2 Mpoypdupata BEppavong

Mpoéypappa E@appoyn
[a WAaIPo péxpl Kal O€ TPEIG BETEIG OXapWY TAUTOXPOVA Kal yia ERpavan @aynTou.
@ PubpioTe tn Beppokpaaia kard 20-40°C xapnAoTtepa atré 6,1 yia Tn Aeiroupyia Mavw/
Kartw O¢puavan.
Oeppog Aépag
— MNa wAagipo ge pia B¢an oxapag.

Mavw/Kdarw Oépuavon

MNa Tnv TpoaBikn uypaagiag kaTé To payeipepa. MNa TNV Eag@AAIon cwaTou XPWHATOG
C\(|7J Kal TpayavAg KpoUaTag KaTtd To WAaIWo. Ma va yivel To gaynTo TTio JOUPEPO KATA TO
gavagéatapa. MNa 1N SI0TAPNON @POUTWYV 1 AAXAVIKWV.
SteamBake
3 MNa wAagipo mitgag. MNa eviatikd podigua Kal Tpayavn Baan.

Aegitoupyia Mitoa

[a 10 YAaIPo KEIK Pe Tpayavr BAan Kal T GUVTAPNGN TPOQIPWV.

Kdtw Oéppavon

v Na va yivouv Tpayavd Ta £Toiga gaynTd (11.X. Ol TNYAVITEG TTATATEG, Ol KUSWVATEG TTO-
>X< TATEG ) TQ GTTPIVYK POAG).
Katapuypéva Tpoé@Iua
I AuTn n Aeitoupyia axedIAOTNKE YIa VO £E0IKOVOUEITE EVEPYEID KATA TO Wraiyo. Otav
ii XPNOIUOTTOIEITE AUTA TN AgIToupyia, n BepPoKPATia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPEI
o va Sla@épel atro T pubuIouéVn Beppokpaagia. XpnaIUOTTOIEITAI N UTTOAEITTOUEVN

Yypog Oeppodg Aépag  BepuoTnTa. H BepuavTiky 10XV PTTopEi va PeiwBsi. Ma TTepIoadTePEG TTANPOYOPIES,
avaTpeETe aTo KePaAaio «KaBnpepivi) XpAon», ZNUEIWOEIG TXETIKA PE: YYPOG Oeppog

Aépag .

vov [ Wnaipo aTo YKPIA AETITWV KOPMOTIWY @aynToU KaBwg Kal YIa ¢puUyavIoCHa Ywpiou.

kpIA

v MNa wnaoipo peydAwv Pepidwv KPEATOG ) TTOUAEPIKWY PE KOKAAQ g€ pia B€an axapag.
Ma ykpaTivapiopa kal yia pddiopa.

I'kpIA pe Oeppod Aépa
6\ MNa va €10€ABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe Boribeia, Kabapiapog, Pubpioeig.
Mevou
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6.3 ZnUEIWOEIG OXETIKA pE: YYPOG
Oepuog Aépag

AuTi n AgiIToupyia XxpnaIYoTToINONKE yIa
TUUHOPOWAN HE TNV TASN EVEPYEIOKNG
atred0oang Kai TIG ATTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXeDIOOHO (TUPQwva pe EU
65/2014 ka1 EU 66/2014). Aokipég aUppwva
e TO:

IEC/EN 60350-1

H 1mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN OIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG,
€701 WATE N AIToupyia va pn dIOKOTITETAI KAl O

POUPVOG VO AEITOUPYEI PE TRV UYNAOTEPN
duVvaTH EVEPYEIAKH ATTOd0aN.

Ortav XpnoIYOTIOIEITE QUTAV TN AgIToupyia, o
AQUTITAPOG QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO ETA
a1ro 30 OeUTEPOAETTTA.

Mo TG 0dnyieg payeipEPaTog avaTpeSTe aTo
Ke@AAaio «YTTodeiCeIg Kal GUMBOUAESY, YYPOg
Oeppog Aepag . MNa yevikEG auaTATEIG
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATrédoany,
E&oikovounan Evépyeiag.

6.4 NMwg va puBuicere:Mayeipepa pe Bordeia

MNa k&Be paynTd g€ autd TO UTTOPEVOU TTOPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAMUA KAl BEpUOKpATia.
XPNOIYOTTOINAOTE TN AEITOUPYIQ VIO VA ETOIUATETE £VA QAYNTO YPHYOPO HE TIG TIPOETTIAEYUEVEG
puBpioeig. Mtopeite va pubuigeTe Tov XpOvo Kal T Beppokpagia KaTta Tn dIAPKEIQ TOU

HayEIPEPATOG.

Ortav TeAeIwaEl TO TTPOYPAPUA, EAEYETE AV TO GAYNTO €ival ETOIHO.

MNa kamrola Ao 10 PAYNTA PTTOPEITE ETMIONG
VO HAYEIPEYETE ME:

O BaBpog oTOV OTTOI0 HOYEIPEUETAI TO PAYN-
T6:

Aig6. dayntou

* Aiyo ynuévo
¢ Meaoaia Wnuévo
*  Kahoynpévo

Bipa 1 Bipa 2 Bipa 3 Bipa 4
9 9 9 b
E \/\é P1-P... OK

Eig€ABeTe 0TO pEvVOU. EmAégTe Mayeipepa pe

BonBeia. Méarte T0 OK.

EmAégTe To okelog. Migéate  ToTroBeTAOTE TO OKEVOG
aTov @oUpvo. EmRepaiw-

 OK
TO KOUTTI . ate T pUBMION.

6.5 Mayeipegpa pe Bondeia

Aelavra

Aedavra

Ai08. PaynTou dlabéaipog. ToToBeTHaTE
Tov AigB. daynTou aTo TTO TTayU PEPOG
TOU OKeUOUG.

H guokeun atmevepyotroigital 6tav n pubpi-
apévn Beppokpaaia Tou Aigb. dayntou
ETTITEUXOEI.

/O?

H moadtnTa vepou yia n Aeitoupyia atpou.

MpoBeppdveTe TN CUCKEUR TTPIV EEKIVITETE
TO payeipepa.

(4]
=

TNV 000vn gpgavidetal n €voeign P kail €évag
ap1Bu6g arrd 1o aynTo TTOU UTTOPEITE VO
eNeyEeTe aTOV TTiVAKA.

Emiedo oxapag.
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

H

WYnT16 Bodivo, Aiyo
ynpévo

]

WYnTté BodIvo, péTpia
ynpévo

&

Yn16 Bodivo, kalo-
ynuévo

1-1.5kg, 4 - 5 1¢e-
paxia cm ayoug

/?E‘ 2Tayi ynoiparog

TnyavioTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTA O€ €va {eTTO TNyavi.
TOTTOBETATTE TO OTN CUTKEUN.

=

M1rpi{6Aa, péTpia
wnuévn

180 - 220g ava Te-
pdixio, 3 cm xov-
TPEG QETEG

/‘?[EE 3, okeloG WnaipaTog aTn HETOAAIKA oxXdpa
TnyavioTe To KPEAg yia PEPIKA AETITA O€ €va {eTTO TNyavi.
TOTTOBETATTE TO OTN CUTKEUN.

&

YnT16 Bodivo /
olyoynpévo (atraAop-
TIPIJOAQ, OTPOYYUAN,
KOVTPa PTTPIZOAQ)

1.5 - 2kg

/‘?‘E‘ 2, okeVOG YNnaipaTog aTn HETAAAIKA oxdpa
TnyaviaTe To KPEag yia PePIKA AETTTA O€ €va aTO TNYAVI.
MpoaBéate uypd. TOTTOBETACTE TO OTN GUOKEUN).

WYnt6 Bodivo, Aiyo
wnuévo (xaunAr 6ep-
pokpaagia)

~ I |

WYnT1oé Bodivo, péTpia
wnuévo (xaunAr Bep-
pokpaaia)

Yn1é Bodivo,
KaAoynpévo (XaunAn
Beppokpaaia)

1-1.5kg, 4 - 5 1¢-
paxIa cm TTayoug

/‘?E‘ 2Tayi ynoipartog

XPNOILOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA 1) ATTAWG
AAATI KOl PPETKOTPIYPEVO TTITTEPL. TnyavioTe To KPEAG yia
HEPIKA AETTTA O€ éva {eaToO TNyavi. ToTToBETATTE TO OTN
QJUOKEUN.

DIAéTo, Aiyo wnuévo
(xaunAn Beppokpaaia)

B

DIAéTo, péTPIa
wnuévo (xaunAr Bep-
Jokpaaia)

=y
-

DiAéTo, KaOAownpévo
(xapnAn Beppokpaaia)

0,5-1,5kg,5-6
TEPAXIO CM TTAXOUG

/‘?E‘ 2Tayi ynoigartog

XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA 1) OTTAWG
aAATI KOl PPETKOTPIYPEVO TTITTEPL. TNyavioTe TO KPEAG yia
HEPIKA AETTITA O€ éva {eaTO TNyAvi. TOTTOBETATTE TO OTN
QUOKEUN.

N

Wnt6 pooxdapi (Tr.x.
WHOTTAATN)

0.8 - 1.5kg, 4 Tepa-
Xla cm peyaAou

/‘?E‘ 2, gKeUOG YNOiUaTOG OTN HETAAAIKA oxXdpa
XPNOIYOTTOINCTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA. MpoaBé-

Traxous aTe uypd. Wntd OKETTATTO.
:’ggc:ﬁgu),(::g\)/\c;i:\m- 1.5-2kg /P‘E‘ 2, gkeVOG YNaiyaTog aTtn METAAAIKA oxdpa
l'upioTe TO KPEAg HOAIG TIEPATEI O HIOOG XPOVOG PaYEIPE-
HaTOG.
Xo1p1vé TTouAvT (xa- 1.5 - 2kg

unAn Beppokpaaia)

/‘?E 2Tayi ynoiparog

XPNOIYOTTOINATE TA QyATTNUEVA 0OG PTTaXapIKA. MupiaTe
TO KPEAG HONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG VIO
Va EXETE VA OPOIOUOPPO POBITHA.

Mmrpi6Aa, ppéokia

1-1.5kg, 5-6 1¢e-
pdyia cm peydiou
TTAY0UG

/‘?E 2, okeUOG Ynaipatog atn METAAAIKA oXdpa
XPNOIYOTTOINATE TA QYATTNHEVA GOG UTTAXAPIKAL.
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2kevog Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

Maidaxia 2 - 3kg, xpnaipo-
TTOINOTE WA, 2 - 3
cm AETITA TTOidAKI

El 3, BaBU Tawi

MpoaBéate uypd yia va KAAUWETE TOV TTATO £VOG OKEUOUG.
[upiaTe TO KPEAG POAIG TTEPATEI O PIOOG XPOVOG PAYEIPE-
paTog.

M1rouTi apvioU pe k6- 1.5 -2kg, 7 - 9 Te-
KaAa pdiia cm Traxoug

/‘?E 2, okel0OG YNOiUATOG OTO TAYI YNoipaTOg
Mpoabéarte uypd. MNupiaTe To kpéag PONIG TTEPATE! O MITOG
XPOVOG HaYEIPEUATOG.

OAOKANPO KOTOTTOU- 1 - 1.5kg, ppéako
Ao

El 2; M 200 ml; yaoTtpa Tavw aTo TaWi Ynoiparog
XPNOIYOTTOINATE TA QYATTNUEVA OOG PTTaXApPIKA. MupiaTe
TO KOTOTTOUAO HOAIG TTEPATEI O PICOG XPOVOG HAYEIPEUATOG
YIO VO EXETE £VO OJOIOUOPPO POBITHA.

Mio6 koTéTTOUAO 0.5-0.8kg

/‘?El 3, Tayi ynoiparog

XPNOIYOTTOINATE TA QYATTNHEVA GOG UTTAXAPIKAL.

(S|

ZTiI00G KOTOTTOUAOU 180 - 200g ava Te-
payio

/‘?‘EE] 2, yaaTpa TTavw aTn HETAAAIKA oxdpa
XPNOIYOTTOINATE TA QyATTNUEVA 0OG PTTaXapIKd. Tnyavi-
OTE TO KPEAG YO HEPIKA AETTTA O€E éva CaTO TNyAvI.

N

KoTtétmrouAo ptrouria, -
PpEoKaA

/‘?El, 3; Tayi ynoiparog

AV PapIVAPETE TTPWTA T UTTOUTIA, PUBUITTE TN XAUNASTE-
pN BepUOKPATIa KAl HAYEIPEWTE TA TIEPICTOTEPN WPA.

Mdma, oAékAnpn 2 - 3kg

/P‘E‘ 2, okeVOG WYNaiPaTog aTn HETAAAIKA oxXdpa
XpNOIYOTIOINATE TA AyATTNUEVA 0OG PTTaXApIKA. ToTToBe-
TAOTE TO KPEAG OTO OKEUOG Ynaiparog. MupioTe TNV Tama
HONIG TIEPATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.

B

XAva, oA6kAnpn 4 - 5kg

/P‘E‘ 2Ba00 Tawi

XpNOIYOTIOINATE TA AyATTNUEVA 0OG PTTaXapIKd. ToTToBe-
TAOTE TO KPEag ae Babu Tayi ynaiyatog. MupiaTe Tn xnva
HONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HAYEIPEPATOG.

N

PoA6 kipdg 1kg

/P‘E‘ 2, peTaAAIKA oxapa

XpPNOIYOTIOINATE TA AYATTNUEVA GOG UTTAXAPIKAL.

B

Wdapi1 oA6kAnpo, oto 0.5 - 1kg avd wapi
YKPIA

/‘?El 2Tayi ynoigarog

[epioTe TO WAp! pe BoUTUPO KAl XPNOIMOTTOINTTE TO Aya-
TINPEVA TOG PTTOXAPIKA KOI HUPWOIKA.

@ Wap1 gikéro . EE‘ 3, yaoTpa mavw aTtn HETAAAIKA oxdpa
XPNOIUOTIOINATE TA AYATTNUEVA TOG UTTAXAPIKAL.
Cheesecake -
m E 2, @ QavoIyOpEVN QOppa 28 cm aTn HETAAAIKA
oxapa
gg MnAémiTa -

EE‘ ,2100 - 150 mIM, TaWi ynoipatog

B

TdpTa pRAou -

E 2, pdppa yia TTTEG aTN METAAAIKA oXdpa
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2kevog Bdpog Emimredo oxdpag / A§ecoudp
EE MnAémita ) EE| ,2100 - 150 mll*_*J, @OpHa YIa TTTEG 22 Cm TTAVW
amn @ HETAAAIKA oXdpa
m Kéik Brownies 2kg ¢uung E 3, ad0 Tayi
@ 1'_(:2( muffins cokoAd- . EE‘ ,2100 - 150 mIM, Tawi yia muffin Tavw aTtn pe-
TaAAIKA oxdpa
@ Kéik ) B 2, Tayi epatfoAag otn PHETAAAIKN oxdpa
Wnrég mardreg Tkg B 2, Tayi ynoipatog
E'i] TotmoBeTAOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG PE T GAOUDA TTAVW
aTo Tayi Ynaiparog.
Oéreg Tkg E 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
@ XpPNOIJOTTOINGTE Ta AYATINHEVA TOG PTTOXAPIKA. KOwTe TIG
TIOTATEG O€ KOYMATIAL
::2;“ avdpikra Aaxa- 1-1.5kg El 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XAPTi WNaipaTog
@ XpPNOIYOTTOINATE TA QyATTNUEVA 0OG PTTaXapIKd. KowTe Ta
Aaxavikd og KoppdTia.
Kpokérteg, kareyuy- 0.5k . .
m pglag S oy 9 B 3, Tayi ynoipatog
Mardreg, KATEWYUYUE- 0.75kg . ,
Eﬂ veg E 3, Tayi ynoiparog
Aagavia pe kpéag / 1 - 1.5k , . . .
@ Aa)%avmdpp < gTEéVC’( g EZ, ydaTpa TTavw aTn HETAAAIKA oxdpa
@UAAa JupapIKWV
{f;&ﬁ%ﬁ;‘;gf eV 1-1.5kg E 1, yaoTpa mavw aTn METOAAIKA oxdpa
m MepioTPéWTE TO MIATO POAIG TTEPATEI O MITOG XPOVOG Ha-
YEIPEUATOG.
m gfﬁsczg:xnmwu, Ae- - EIE‘ 2, &J 100 ml, Towi YnoipaTog KAAUPUEVO PE
XaPTi Ynaiyatog
Mitoa @péokia, xov-
@ PR J0pN - EE| 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XapTi YnaidaTog
@ Kig . E 2, poppa Ynaipatog atn METAAAIKA oXdpa
Il\(l:jt:((gx:;:x‘fiCmbatta ! 0.8kg EE‘ 2150 mI&J, ToWi YnoipaTog KAOAUPPEVO pE
m XOpTi ynoiparog
XpeIdZeTal TEPICTOTEPOG XPOVOG VIO TO AEUKO Wwi.
MoAvUotropo / gika- 1kg

E

Ang / patpo ywpi
ToAUCTIOpPO O€ TaWi
ppartiéAag

‘ZE‘ 2; l&]150 ml; Tawi YnoigaTog KAAUPPEVO e
XapTi ynaipatog / pETAAAIKA oxdpa
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7. AEITOYPIIEZ POAOTIOY
7.1 Aaitoupyieg poAoyiou

AeiToupyia poAoyiou Eg@apuoyn

D OT1av 0 XpovodIoKAOTITNG OTAPATAJEI, OKOUYETAI £va NXNTIKO Orua.

XpovopeTpnTig

Orav 0 XpovodIaKOTITNG OTAUATHJEI, GKOUYETAI £va NYXNTIKO Opa Kal To TTpOypap-
SsTOP Ja gTapara.
Xpo6vog payeIpépoTog

@ MNa avaBoAn Tng évapgng r / Kai Tou TEAOUG TOU JayEIPEPATOG.
KaBuoTtépnon Evapéng

@ H péyiatn Siapkeia gival 23 h 59 min. H Aeitoupyia auTr dev €xel Kapia £idpaan
aTn Aeitoupyia Tou oUpvou.

. o va EvEPYOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOINTETE TO XpOVOdIaKOTITNG AEITOUpyiag

yiag emA&égTe: Mevou, Pubpioelg.

Xpovod1akOTTNG AgiToup-

7.2 Tpomog pubuiong: Asitoupyieg poAoyioU

Tpotog pudbuiong: Qpa

Bripa 1 Brjpa 2 Brpa 3
O. \ ( A\l
<) OV -N-
N m
Mo va aAAGEETE TNV WPa, EI0ENBETE TO PevoU Kal . . )
emAEETe PuBpiceic, Qpa. PubpioTe 10 poAol. MomoTe: OK

Tpo1og pUBUIoNG: XpOVOUETPNTAG

Brpa 1 Bipa 2 BApa 3
N Z1nv 008dvn gppa- N
vigeTan n €voeIEn: ( \
0:00
MiéaTe: QD PuBpioTe Tov XpovopetpnTrg MorroTe: OK

@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QUETWG TNV AVTIGTPO®N YETPNTN.

EAAHNIKA 189



Tpotog puBuIoNG: XpOvog JayEIpEPATOG

Bripa 1 Brjpa 2 Brjpa 3 Bripa 4
NV2 , N\,
( \ -N- Z1nv 00dvn eppa- ( \ -N-
Q vigeTal n évdeign: Q
0:00
Em)\ée&n': Trpévpecxuuﬂ MiéaTe eaveIAnppe- sor PuBpioTe Tov Xpovo oK
Kal puBpiaTe TN Beppo- J . MNaThoTe: )
Kpaoia. va. O MQYEIPEUATOG. n
@ O XPOovodIaKOTITNG EEKIVA aPETWG TNV AVTIOTPOPN YETPNAN.
Tpotmog pubuiong: KaBuotépnon ‘Evapéng
BAua 1 BAua 2 BAua 3 BAua 4 BAua 5 BAua 6
\ M TV 080VN e
( \ H 086vn ( eppavigeTal ( \
eP@avider: n évaeiEn:
Tnv wpa R
ENAP- @
¢ : AIAKO-
Iirmgeﬁé T_o Miggre eTo- =H Pubpiote iV Mamnore: MH PuBpiote MatioTe:
poypay VEIANUPEVA. wpa Evap- v wpa Té-
Ha ZeaTa- N &nc. OK. Aoug. OK-
parog. .

@ O XpovodIakAOTITNG EEKIVA TNV avTiIGTPO®N YETPNON O€ Hia KaBopITUEVN wpa Evapéng.

8. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

WG AgPAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPO OTTOTPETTEI TNV
oANigBNaoN TWV PAYEIPIKWY OKEUWV ATTO QUTAV.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA HE TNV
Ag@aAcia.

8.1 Eicaywyn asocoudp

Mia PIKPr EYKOTTF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEL
TNV ag@dAeia. O1 eyKOTTEG AITOUpYOoUV ETTIONG
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MeTaAAIk oxdpa:
ZTPWETE TN axdpa avaueaa aTig papRdoug odryn-
ang Tou aTNPIYMATOg TNG OXAPAG .

Tawi ynoipatog / Badu Tawi:
ZTTPWETE TO TOWI avapeaa aTig paBdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

8.2 Aio6. ®daynTou

AI06. DaynTou - YeTPdel TN BEPUOKPATia OTO ECWTEPIKO TOU GaynToU.

Ymrdpxouv 800 BEpHOKPACIEG TTOU TIPETTEI VO pUBMIOTOUV:

C M

H Beppokpaaia Tou poUpvou. H Beppokpaaia Tou TTUprva Tou gayntou.

Fa KaAUTEPO ATTOTEAEOPATO POAYEIPEPOTOG:

Ta ulika Ba TrpéTTel va Bpiokovtal  Mnv Tov Xpnaipotroleite ge uypd  Katd Tn SIGPKEIQ TOU POYEIPEPOTOG TTPETTEI
e Beppokpaaia dwyariou. @aynTa. Va TTOPAUEVEI HETA TTO PAYNTO.

8.3 Tpomrog xpnong: Aig8. ®aynrou

BAua 1 EvepyotroifaTe Tov goupvo.

BrAua 2 PubpioTe €va TTpoypappa Kal, av Xpelddetal, Tn Beppokpagia ¢oupvou.

BApa 3 Eigayayete: AioB. daynTou.

Kpéag, TToulepikd kal ydapl FaoTpa
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EioayayeTte To akpo Tou AigB. daynTol aTo KEVTPO Eioayayete 1o dkpo Tou AigB. ®aynTou akpIBwg OTO KEV-
TOU KPEATOG f} TOU WaploU, aTo TTIo TTaxU PEPOG, av gi- TPo TNG ydaTpag. AioB. ®aynTtou Ba TTpéTel va gival aTabe-
vail duvardv. BeBaiwBeite 611 TOUAdXIOTOV Ta 3/4 TOU  POTTOINUEVOG O€ pia BEaN KaTd TN SIGPKEIN TOU HAYEIPEHA-
AigB. PaynTou ival evidg Tou gaynTou. 10G. [0 va TO TTETUXETE, XPNTIPOTTOINATE £Va OTEPED UAIKO.
XpnaiyoTroinaTe To Xeihog Tou oKeUOUG YNaiaTog yia va

aTnpigete TN AaPr) alAikévng Tou AioB. Paynrou. To akpo

Tou AIgB. dayntou dev Ba TTPETTEl va ayyidel Tov TTUBPEVa

€VOG OKEVOUG WNaipaToG.

Brpa 4 TomoBetAoTe To BUoHa AigB. daynTou aTnV UTTOB0XK TTOU BPICKETAI OTO PTTPOCTIVO PEPOG TOU
poupvou.
21NV 006vn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: AigB. daynTtou.

Brua S /? - TMEQTE VIO va OPIgETE T BEpUOKPAaTia TTUPAvVa Tou aiagbnTripa.

Bipa 6 OK. mETTE yia emRePaiwan.
Otav 10 eaynTd QTATEl aTN BEPPOKPATIa TTOU £XETE PUBUITEI, aKOUYETAI TO aRpa. MTTOPEITE va ETTIAE-
geTe VO OIOKOWETE ) VO GUVEXIOETE TO PAYEIPEPA WOTE VO BERAIWOEITE OTI TO PAYNTO EXEI HAYEIPEUTEI
KOAQ.

BAua 7 Agaipéate AigB. Payntou To Buopa atrd TNV uTTodoxn Kal BYAATE TO OKEUOG aTTO TOV POUPVO.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Ytapxel kivduvog eykaupartog av Aigb. dayntou utrepBeppavBei. Na gioTe
TTPOTEKTIKOI OTAV TOV ATTOTUVOEETE KAl TOV APAIPEITE ATTO TO PaynTo.

9. MPOZOETEX AEITOYPTIEZ
9.1 KAgidwpa

AuTA n AsiToupyia atroTpérel TRV akoUoia aAAayn TNG AEIToupyiag TG CUCKEUNG.

Evepyotroinate Tnv 610V N GUOKEUH BPIOKETaI OE AEITOUpYia - TO PUBUICUEVO TTPOYPOUUA PAYEIPEUATOG TUVEXICEL, O
TTHVOKaG EAEyXOU €ival KAEIDWHEVOG.

EvepyoTToIAaTe TNV OTAV N CUCKEUNR €ival OTTEVEPYOTTOINUEVN - OEV UTTOPEI Va EVEPYOTTOINBED, O TTiVAKAG EAEYXOU
gival KAEIBwpEVOG.
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AuTA n AsiToupyia atTroTpéTrel TRV akoUoia aAAayn TNG AEIToupyiag TG CUOKEUNG.

M @ OK . migore TIOPATETAPEVA IO VOl QDOK - TMECTE TTOPATETAPEVA VIOl VO
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpYia. ATTEVEPYOTTOINOEI.
AkouyeTal £va nXNTiKO anua.

MoK

@ 3x EII - avaBoaBrivel OTav To KAEIBWUA Eival EVEPYOTTOINUEVO.

9.2 AuTOMATN ATTEVEPYOTTOINON

Mo Adyoug aogaleiag, 0 poupvog @
QTTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av éva (°C) (W)
TTPOYPaApUa (EaTAPATOG AEITOUPYE Kal dev
aAAdaéeTe TIG pubpioelg.

250 - péyioto 3

H Autoparn atrevepyoTtroinan dev AsITOUpyEi

@ pe TIC Aerroupyieg: Dwiapog doupvou, Aiab.
(°C) (W) ®dayntou, KabBuaTtépnan Evapéng.

30-115 125 9.3 AveIOTHPOG YUENG

120-195 8.5 OTav n guokeun PPioKeTaI o€ AEITOUpYia, O
200 - 245 5.5 QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATO

yla va diatnpnBouv WUXPEG oI ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. Eav atrevepyoTroinaeTe T
OUOKEUN, 0 AVEUIOTAPOG WYUENG UTTOPEi va
guveYioel va AEITOUPYET PEXPI VA KPUWOTEL N
OUOKEUN.

10. YMNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig payEIPEPATOG

®

OI TIpég BEpPOKPATiag Kal XPOVOU HAYEIPEUATOG OTOUG TTIVAKEG Eival HOVO EVOEIKTIKEG. EEapTwvTal aTré TIg guvTa-
YEG, KABWG Kal atrd TNV ToIdTNTA KAl TToddTNTA TWV UAIKWY TTOU XPNTIUOTToIoUvVTal.

H guokeun gag ptropei va Wrvel Ye dIagopeTikO TPOTTO O€ OXEQN PE TN OUTKEUN TTou gixaTte. O TTaPAKATW UTTODE-
EeIG DEIXVOUV TIG TUVIOTWHEVEG PUBUITEIG BEPPOKPATIag, XPOVOUG HAYEIPEUATOG KAl BETN OXAPAG YIa CUYKEKPIUE-
VOUG TUTTOUG @aynTou.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pUBPITEIS yIa P10t GUYKEKPIPEVN TUVTAYT, avadnTATTE PIa TTApOUoIa.

10.2 Yypog Oepuodg Aépag

MNa kaAUTEpa aTToTEAETPATA, AKOAOUBNATE TIG
TTPOTACEIG TTOU AVAYPAPOVTAl TOV TTOPOKATW
TivaKa.

XpnaiyotroinaTe Tnv 1pitn 660N axdpag.
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Y O

(°C) (Aemr.)
Zupopika QykpaTev 200 - 220 45 -55
Marareg Oykpatév 180 - 200 70-85
Mouaoakag 170 - 190 70-95
Nagavia 180 - 200 75-90
KaveAovia 180 - 200 70-85
Tdpta pe Baan 10 Ywyi 190 - 200 55-70
Pugoyaho 170 - 190 45-60
KEIK pridou, @Tiaypévo pe peiypa a@pdTou KEIK (aTpoy- 160 - 170 70-80
YUAR @OpUa yIa KEIK)
Neukd Ywyi 190 - 200 55-70

10.3 Yypog Oepog Aépag - TTPOTEIVOPEVA a§eToudp

XpnaoiyoTroigite akoUpa Kal pn avakAaaTikd Babid Tawid/eoppeg kai doxeia. Exouv kaAUTepn
aTTOPPOPNACN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAAGTIKA OKEUN.

Wi; Kepapikd @opud-

Tayi TiToag Mupipayo Tayi Kia Ba6u Tayi/poppa Baong
TApTOG
YKoUpO, UN avakAAOTIKO YKoUpO, UN avakAAOTIKO K'spapu(o YKOUPO, UN avaKAQOTIKO
. . Alapérpou 8 cm, h
Alapétpou 28 cm AidpeTpog 26 cm Uyoug 5 cm Alapétpou 28 cm

10.4 Mivakeg payeipéparog yia
IVOTITOUTA SOKIHWYV

MAnpo@opieg yia 1IdpUPATA SOKIPWY
Aokipég aupewva pe To:EN 60350, IEC 60350.
WAopo og éva eTmitredo - YAaipo og Babu Tawi/opueg

¥ i3 O Ik

°C Aemr
A@pdTo KEIK Xwpig AiIapd Oepuog Aépag 160 45 - 60 2
AQpaTo KEIK Xwpig AITrapd Mavw/Katw ©épuavan 160 45 - 60 2
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O

°C Aemr
MnAotiTa, 2 @oppeg B20 cm  Ogppog Aépag 160 55 -65 2
MnAoTTiTa, 2 Poppeg @20 cm  Mavw/Kdtw Oéppavon 180 55-65 1
Mmigk. Zup. Koupou Oepuog Aépag 140 25-35 2
Mmiok. Z0p. Koupou Mavw/Katw O¢puavan 140 25-35 2

Wnaoiyo ae éva eTmiTedO - UTTIOKOTA
XpnaiyotroinaTe Tnv 1pitn 860N axdpag.

°C Aemr
Mikpd k€I, 20 Tepaxio/Tawi,mpo-  Oeppog Aépag 150 20-30
BeppudveTe Tov ABEIO POUPVO
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi,mpo-  Mavw/Katw O¢puavan 170 20-30

Beppdvete Tov ASEIO PoUPVO

Wnaoiyo g TTOAAG eTTiTTEdA - PTTIOKOTO

Y

°C Aem
Mtmiok. ZUp. Koupou Oeppog Aépag 140 25-45 2/4
Mikpa kéik, 20 Tepdyia/ Oeppog Aépag 150 25-35 1/4
TOWi,TPOBEPPAVETE TOV ADEIO
ouUpVvo
A@paTo KEIK Xwpig AIrapd Oeppog Aépag 160 45 -55 2/4
MnAoTmiTa, 1 BabU Tayi/eéppa  Oeppodg Aépag 160 55-65 2/4
ava oxapa (J 20 cm)
KpIA
MpoBepuaveTe TOV KEVO QOUPVO YIa 5 AeTTTA.
WAveTE aTO YKPIA PE TN PEYIOTN PUBUIOT BEPPOKPATiag.
oc—
\ T &
/f CJ @ :I-_
Aemr
Toat IkpIA 1-2 5
Bodivr) ptrpioAa,yupioTte armd Tnv TKPIA 24 - 30 4
AAAN TTAEUPA POAIG TTEPATEI O PITOG
Xpovog
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11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

11.1 Znueiwoeig yia Tov KaBapiopo

< KaBapiaTe TNV TpoooWn TNG CUGKEUAG P’ £va TTavi MIKPOIVWY pE (eaTd VEPO Kal Eva NTTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

XpnaipotroinaTe éva didAupa KaBapIgPou yia va KaBapigeTe TIG HETAANIKES ETTIQAVEIES.

KaBapioTe Toug AekéSEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOIUOTIOINTETE OTIG KATAAUTI-
Npoidvra Kaba-  ¢c empaveieg.

pIoUOU
¢_ KaBapideTe To E0wTEPIKO TOU POUPVOU PETE aTTO KABE Xpron. H auaowpeuan Aitroug 1 aA-
— AWV UTTOAEIMPATWY PTTOPE] Va TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.
|:| Mnv a1roBnKeUETE PayNTO OTN CUCKEUNR YIa TTEPITaOTEPO atrd 20 AETTTA. TKOUTTIOTE TO ETWTE-

Kaénpepiviy Xpii- PIKO P’ €va TTavi aTTO PIKPOIVEG PETA ATTO KAOE Xprian.

on

Y KaBapidete OAa Ta agegoudp PETE aTTO KABE XPAON KAl AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. XpNalJo-
2+, TIOIEITE POVO TTaVi aTTd PIKPOiVEG Pe EATO VEPO Kal £va ATTIO aTroppuTTavTIKO. Mnv kabapideTte

W Ta ageooudp g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mnv kaBapilete Ta avTIKOAANTIKG aETOUAp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIaTIKA A aixunpd

. QVTIKEIPEVA.
Aegooudp H

11.2 TpoTTOG KOBAPICHOU:
AvAayAu@o THANO ECWTEPIKOU TOU
@oupvou

KaBapiaTe To avayAu®o TuRua Tou
E0WTEPIKOU TOU POUPVOU VIO VA OQAIPETETE
KOTAAOITTA OAATWYV PETA TO JAYEIPEPD PE ATUO.

BAua 1 BAua 2 BAua 3
Pigre: 250 ml Aeukd §udi aTo ava- Aonare 10 {UdI va diaAuaoel Ta kata-  KaBapiaTe To EgwTEPIKO TOU oUp-
YAUQO TUAMA TOU ETWTEPIKOU TOU Aoitra aAdTwyv o€ BepUoKpaaTia TTEPI-  Vou PE CeaTO vEPS Kal HOAAKO TTavi.

@oupvou. XpnalpotroiaTte §udl 6%  BAAAoOvTOG yia 30 AeTTTA.
Xwpig TpoaBeTa.

MNa 1 Aeiroupyia: SteamBake kaBapiete Tov poUpvo Kabe 5 - 10 KUKAOUG POYEIPEPATOG.
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11.3 TpoTTOG APAipEONG:
ZTNPiyHaTa OXOpWV

AQaIpETTE TA ATNPIYHATA OXAPWY YIO VO
KaBapigeTe TOV POUPVO.

BApa 1 2BraTe TOV POUPVO KAl TIEPIPEVETE Va

KPUWOEL.

TpaPAETE TO PTTPOTTIVO TUANA TOU
aTNPIYHATOG OXAPWY YId VO TO aTTo-
OTTACETE ATTO TO TTAQIVO ToiXwHa.

Bripa 2

TpaBnETe TO TTIOW GKPO TOU aTNPiYHa-
TOG OXOPWV a1Td TO TTACIVE ToiXWHA
Kol apaIpEaTE TO.

BApa 3

ToTTOBETAOTE TA ATNPIYHATA TXAPWV,
akoAouBwvTag TNV TTapardavw diadi-
Kagia hE TNV avTioTpo®n oeIpa.

OI TTEipol JUYKPATNONG OTOUG TnAe-
OKOTTIKOUG Bpaxioveg TTPETTEI va gival
OTPAPMEVOI TTPOG TA EPTTPOG.

Brpa 4

|
(0 ;;
1
J

[ SN

11.4 Tpotrog Xpriong: KaraAuTikog
KaOapIiopog
To e0wTEPIKO TOU POUPVOU (UOVO TO

KOTAAUTIKO KAAUMMA TOU QVEUITTAPA) €ival
ETMATPWHEVO PE KOATAAUTIKI EPAYIE

EMOTPWAN. ATTOPPOPA Ta AITTN KATA TN
JIGPKEIQ TNG KATAAUONG.

O1 KNAIBES 1 O ATTOXPWHOTITUOG TNG
KOTAAUTIKAG ETTIOTPWANG OEV ETTNPEALEI TOV
KaBapIguo.

KaBapioTe TOV poUpVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

AgaipéaTte OAa Ta aeaoudp TTPIV aTTO TOV KATAAUTIKO KOBAPIOHO.

BApa 1

BApa 2

BApa 3

EmAegTe Mevou == / KaBapiapodg

rrrr/ kai miéae To OK TPEIG POPEG.

Orav TeAeIwael 0 KaBAPITPOG, akoUye-
Tal 7o onpa. O goupvog aRAVEI.

Otav o poUupvog gival KPUog, Ka-
BapioTe TN BAan Tou oUPVOU pe
£va uypd HaAaKO TTavi

Aidpkeia: 1 w.H KaraAuTIKA epayié €TTIOTPWAN €ival aUTOKABAPICOPEVN, PNV TNV KABAPIZETE PE TTaVi.

11.5 Tpotrog xpriong: KaraAuTtiko
KAAUMHO QVEMIOTHPO

To KGAUPPO TOU QVERIOTAPO DIOBETEI
KOTOAUTIKA ETTIOTPWON gPayle. ATTOPPOPA TO
AITTN TTOU GUYKEVTPWVOVTAI GTA TOIXWHOTA
EVW 0 PoUPVOG AsiToupyei. MNa va

OIEUKOAUVETE TN B1adIKaTia auToKaBapIGHOoU,
OeppaiveTe TOV OUPVO TAKTIKA EVW €ival
AdEIoG.

O1 KNAIBES 1 O ATTOXPWHATITUOG TNG
KOTOAUTIKAG ETTIOTPWAONG OEV TTNPEACEI TOV
KaBapIguo.
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Mpiv a1ré Tov KATaAuTIKO KaBapiouo

ZBACTE TOV POUPVO Kal TIEPIPEVETE  AQaIpETTE Ta £€apTAPATA Kal Ta ato-  KaBapiaTe To datmedo Tou poupvou
Va KPUWOEL. OTTWHEVA TTNPIYHATA OXAPWV. KO TO ECWTEPIKO TCAMI TNG TTOPTAG YE

CeaTo vePO, Eva POAAKO TTavi Kal éva
ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

11.6 TpoTTOG APAiPEONG KOl
TotroBérnong: MNMoépra

MTTOpEITE VO QQAIPETETE TNV TTOPTA KAl TO
E0WTEPIKA TCAMIA yIa va Ta kaBapioete. O
apIBUOG TWV TCaUIWY JIAPEPEI AVAAOYQ UE TO
HovTéAO.

/\ MPOZOXH!

MEeTOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO TCAWI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU PUTTPOaTIVOU TCapIoU.

To 7¢I uTTOPEi VO OTTATEL.

/\ NPOEIAOMOIHEH!
H mopTa gival Bapid.

BApa 1 Avoigte TANPWG TNV TTéPTA.

BAua 2 AvaonkwaTe Kal METTE TOUG Po-
XAouUg auaigng (A) atoug dUO pe-
VTETEDEG TNG TTOPTAG.

BAua 3 KAegioTe TNV TOPTA TOU QOUPVOU pPéXPI TNV TTPWTN BEan avoiypaTtog (o€ ywvia trepitrou 70°). Kpatw-
VTOG TNV TTOPTA Kal aTTo TIG dUO0 TTAEUPES, TPARAETE YIa va TNV AQPAIPETETE ATTO TOV POUPVO HE Ywvia
TTPOG TO TTAVW. TOTTOBETAATE TNV TTOPTA ETTAVW OE £va OTTAAO TTavi Kal g€ aTABEPN ETTIPAVEIA PE TNV

€CWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.

BAua 4 KpatAoTe 10 ACialo Tng mopTag (B)
aTo TTAvWw GKPO TNG TTEPTAG aTIG dUO
TIAEUPEG KOl OTTPWETE TTPOG T YETT
yla va atrag@alIoTei TO KAITT.

BAua 5 TpaPngte T0 TAQiTIO TNG TTOPTAG
TTPOG TO EUTTPOG VIO VA TO APAIPETE-
TE.

BAua 6 KpatAoTe 1o 1¢aIa Tng TTOPTAG aTTd
TO TTAVW AKPO, Eva—€va, Kal TpaBng-
TE TO TTPOG TA TTAVW, YIA VO TA agal-
PETETE ATTO TOV 0dNYO.
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BApa 7 KaBapiaTe To T¢apI pe vepo Kal aa-
TToUVI. ZKOUTTIOTE TO T{AMI TIPOTEKTI-
KA. Mnv TTAéveTe Ta T{AMIO OTO TTAU-
VTNPIO TTIATWV.

BAua 8 MeTd Tov KaBapiopd, ekteAéTTE TA
TTapaTTdvw BAPATA PE TNV QVTIGTPO-
®n agipd.
BApa 9 ToTTOBETATTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAUI KAl HETA TO HEYAAUTEPO KaI TNV TTOPTA.

BeBaiwBeite 011 Ta T¢AMIO £XOUV TOTTOBETNOET OTN CWATH BETN, DIAPOPETIKA N ETTIPAVEIA TNG TTOPTAG
pTTopei va utrepBepuavOei.

11.7 Tpé1TOG AVTIKATACTAONG:
AauTtrTipag

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AapTrmpag ptropei va gival {eaTog.

MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITRPA:

BAua 1 BAua 2 BAua 3

ATrevepyoTroIinaTe Tov @oupvo. Mepl-  ATTOGUVOETTE TOV PoUpPVo aTrd TOo  TOTTOBETAATE £va TTaVi OTO KATW E-
HEVETE VO KPUWOEI 0 POUPVOG. pelpa. POG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.

Emavw Aaptrtipag

BAua 1 ZTPEYTE TO YUAAIVO KAAUpUA yia va TO
AQAIPETETE.

BAua 2 KaBapiaTe 10 yudAivo kaAuppa.

BApa 3 AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA pE Evav KATAAANAO AapTTThpa avBekTIKO ag Beppokpaaieg €éwg 300 °C.

BAua 4 TotoBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUpa.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

EAAHNIKA 199



12.1 T1 va KAVETE QV...

MNa mepImTwaoelg TTou dev TepIAaPBAvOVTal OE AUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVACJTE E TO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpPIg.

=
i H ouokeun dev evepyoTrolsital ) dev Beppaiveral

MpoBAnpa EAéygre gdv...
Aev pnqpsiTs Va EVEPYOTTOINTETE ) va Acitoupynaete T H cuch'sur'] gival owaTd guvdedepévn aTNV NAEKTPIKN
OUOKEUN. TTapoxn.
H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal. ‘Exel atrevepyoTToindei N autOPATN OTTEVEPYOTTOING.
H guakeun dev TTpoBeppaiveTal. Aev €xel kagi N ao@aAeia.
H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal. To kAgidwpa gival aTTEVEPYOTTOINMEVO.
@
EgaptAipara
MpoéBAnpa EAéy&re gdv...
O AapTrTrpag ival apnaTog. H Aeimoupyia Yypog Oeppdg Aépag - gival evepyoTToInpé-
vn.
O AapTrTripag Sev AEITOUpPYEi. O AapTITRPag £XEI KAgi.
O Aig8. daynTou dev AsIToupyei. To Buopa Tou AioB. DaynTou éxel elgaxBei TTARPWG

aTnv utrodox.

@ Kwdikoi cpdAparog
ZTnv 006vn gpavileTan n Evoeign... EAéygre gdv...
00:00. Y1p&e pia dlakoTTr peupatog. PubuiaTe Tnv wpa.

Av n 08d6vn gp@avidel Evav KwdIKO TQAAPATOG TTOU eV BPICKETAI OE AUTOV TOV TTIVAKA, OTTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEP-
YOTTOINOTE TNV ATQAAEIQ TOU OTTITIOU VIO VO KAVETE ETTAVEKKIVNGN OTN GUOKEUN. Av 0 KwBIKOG OQAAATOG ETTAVA-
An@Bei, emikoivwvnaTe pe éva E§ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpPIg.

&

KaBapiopog
MpoéBAnpa EAéy¢re gav...
To vepo dlappEel aTTd TO AVAYAUPO TUAKA TOU ETWTEPI-  YTTAPXEI TTAPA TTOAU VEPO GTO AVAYAUPO TURUA TOU
KoU TOU oUpvou. €0WTEPIKOU TOU PoUpVOU.
12.2 Aedopéva oépfig

Edv dev PTTOPEITE VA QVTIUETWTTICETE TO TIPORANMA HOVOI TOG, ETTIKOIVWVATTE PE TOV
QVTITTPOOWTTO pag ) To E§ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIXEIa YIa TO KEVTPO TEPPRIG BpiokovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKIda TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI TO UTTPOCTIVO TTAQITIO TOU
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E0WTEPIKOU TNG TUOKEURG. MV aQaIpEiTe TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY OTTO TO
E0WTEPIKO TNG CUCKEUNG.

ZuVIOTOUlE Va YPAWeTE Ta deSopéva edw:

Movtého (MOD.) e

Kwdikog Mpoiovtog (PNC) s

Teplokdg apIBUoG (SN e

13. ENEPIEIAKH ANOAOZH
13.1 NMAnpo@opieg TpoidvTog kai DUAAO TTAnPOPOPIWYV TIPOIOGVTOG

Ovopa TpounBeuTth AEG
BCE558370B 944188824
TauTotnTa povTéAOU BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
AgiKTNG EVEPYEIOKAG OTTOd00NG 81.2
Tagn evepyelakng amodoang A+
KatavaAwaon evépyeiag pe Baaikod goptio, cupBATIKA AeiToupyia 1.09kWh/kUkho

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @oprio, Acitoupyia pe utroBorndn-  0.69kWh/kukAo
an aveuIoTApa

ApiBuog KoIAOTATWY 1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKR evépyela

‘Evraon 711

Tutog poUupvou EvToix1¢opevog poupvog
BCE558370B 32.0kg

Mada BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 1: Zeipég, @oUpvol, oUupVol aTPOU Kal
YKPIA - MéBodo1 péTpnang Tng atmodoaong.

13.2 E§oikovopunon evépyeiag OUOKEUNG TUXVA KATA Tr SIGPKEIR TOU
payeipéuaTtog. Alatnpeite kaBapd 1o AdaTiXo
NG TOPTAG Kal BeBaiwBeite OTI gival KAAG

. ) ) OTEPEWMEVO TN BEDN TOU.
H guokeun d108€Tel duvardTnTEG TTOU
gupBaAouv aTtnv e€oikovounan
EVEPYEIAG KATA TN SIGPKEIQ TOU
KaBnpEPIVOU PaYEIPEUATOG. OTav gival EQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TN
OUOKEUN TTPIV TO PAYEIPEUQ.

XpnaigoTrolgite JETAAAIKA PayEIPIKA OKEUN YIa
va BEATIWOETE TNV £EOIKOVOUNDN EVEPYEIQG.

BeBaiwBeite 0TI N TTOPTA TNG TUTKEUNG €ival
KAEIOTH) OTAV N GUOKEUN BPigKETal OE Orav payeipeUeTe PEPIKA PaAynTA TN @OPd, UNv
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG a@NVETE va TTAPEABEI pEYAAO XPOVIKO
JIGTTNHA METAEU TOU YNUiPATOS TOUG.
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Mayeipepa pe aépa

Orrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPQ YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

O avepioTpag Kal 0 AaUTITAPAG
e¢akoAouBouv va Aeitoupyouv. Otav
QTTEVEPYOTTOIEITE TN GUOKEUNR, N 000vN
€P@AViCel TNV UTTOAEITTOUEVN BepOTNTA.
MTTOpEiTE VO XPNOIUOTTOINCOETE TN BEPUOTNTA
yla va dlatnpAaeTe {eaTo TO YaynTo.

Ortav n d1apKeIa HOYEIPEPATOG gival
peyaAUuTepn atrd 30 AETITA, PEIWATE TN
BeppoKpaaia TNG GUOKEURG aTo eAdxIOTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPwWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
JUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEMTOMEVN BEpUOTNTA
yla va eaTaveTe GAAa QaynTa.
Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou

@aynTou
EmAéCeTe TN xapnAoTEPN duvaTr puBuion
BeppoKpaaiag yia va XpNOIPOTTOINTETE TNV

14. AOMH MENOY

UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl Va JIOTNPATETE
CeaTo TO QaynTo. H £vdeIgn uTTOAEITTOUEVNG
BeppoTnTag N n Beppokpaaia epgaviceral
aTtnv oBovn.

Mayeipepa pe Tov AaumrTipa
ATTEVEPYOTTOINMEVO

ATTEVEPYOTTOINGTE TOV AQUTITHPA KATA Th
OIGPKEIQ TOU PayeIpEUATOG. AVOIYETE TOV OVO
OTaV TOV XPEIAETTE.

Yypog Oepuédg Aépag
A&iToupyia TTou oXedIATTNKE YIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

Ortav xpnaIYoTToIEiTE QUTHYV TN AEITOUPYIQ, O
AQUTTTHPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPOTA PETA
atro 30 deutepOAeTTT. MTTOPEITE VO QVAWETE
TOV AapTITAPA Eava aAAG auTr n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWEVN EEOIKOVOUNGN
EVEPYEIQG.

14.1 Mevou
BApa 1 BApa 2 BRAua 3 BApa 4 BApa 5
1,
ON ON ON Al° ON

Sl U \
— - €MAEETE yIa 8_%0:; ,Ul]s\(/gglgzm EmAEETE T pUBHI- OK . megre yiava  PuBuiote v Tign kai
elgaywyn Tou Me- an. EMREBAIWOETE TN TaTAGTE OK

vou. Kal mEaTE OK. pUBMION. n ’

ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAMPATWY aTn B€0n atrevepyoTToinang yia va e¢EABeTe atro To Mevou.

Mevou doun

Mayeipepa pe Boribeia %

KaBapiopog rrrr/

Pubpioeig @

PubBuioeig

01 Qpa AMayn

02 dwrevotnTa OB6vVNG 1-5
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PubBuioeig

03 'Hxor MARKTpwY 1 - Hxnmiko on- 04  'Evraon Bopfnth 1-4
pa
2 - KNK
3 - Amrevepyo-
TT0iNCN AXOU

05 Aig6. dayntou Evépyeia 1 - Zuvayeppog 06 XpovodiakomTng Aeitoup-  Evepyotroinan /
Kai dlakoTmm yiag aTTEVEPYOTTOINDN
2 - Yuvayeppog

07 PwTiopdg Poupvou Evepyortroinan / 08 Tayeia TpoBEppavan Evepyortroinan /
QTTIEVEPYOTTOIN- QTTIEVEPYOTTOINAN
on

09 Wi-Fi Evepyotroinan / 10 Aermoupyia pe TnAexeipl-  Evepyotroinon /
QTTEVEPYOTTOIN- auo QTTEVEPYOTTOINGN
on

11 AToppiyn SikTUOU Nai / Ox1 12 ANerroupyia Demo KwdIkog evepyo-

Toinong: 2468
13 'Ekdoan AoyiopikoU ‘EAeyxog 14 Emavagopd 6Awv Twv Nai / Ox1

pubpicewv

15. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

guuBoAo L/.&-) TotroBetraTE TO UNIKG
guagkeuaagiog ae katdAAnAa doxeia yia
aAvaKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KOl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE PE

TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU

@épouv To aUpPBoAO :E EmaTpéyTe TO
TTPOIOV aTNV TOTTIKI) 0OG PHOVAda
QAvVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAJTE PE T dNUOTIKA
apxn.
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Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

informaciok kérése:

@ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
www.aeg.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
1. BIZTONSAGI INFORMACIOK..........cooooiiirineisciecceeecec s 204
2. BIZTONSAGI UTASITASOK ... 206
3. TERMEKLEIRAS ......ccoooouiiiiiieieccece s 209
4. KEZELOPANEL.................. OSSO 210
5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.....oiiiiiiiiciseienieeiseesesces s 211
6. NAPI HASZNALAT ... 212
7. ORAFUNKCIOK ......oooiiinrececeeeseese s 218
8. TARTOZEKOK HASZNALATA .......coviiiiiiiiiiiniicnieeseese e 219
9. TOVABBI FUNKCIOK...........ccoovuroiiiiiiciicieeeeseesesseees e 221
10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK .......oovvirriirrinciieniisncnees 222
11. APOLAS ES TISZTITAS ... 224
12. HIBAELHARITAS........... OSSR 228
13. ENERGIAHATEKONYSAG. ........coouiiiiicieciieeeeceeseene e 229
14. AMENU FELEPITESE..................... e 230
15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ... 231

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezéseére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd

felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
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az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
AEG Kitchen .

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhaté irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba valo6 beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos halézatrdl.

Ha a tapkabel megsérll, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
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kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiitést.
FIGYELEM: Hasznalat kozben a készllek és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghd&meérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz el6szér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

Tartsa be a késziilékhez mellékelt lzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

A készilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A késziiléket az lzembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktdl és egységtol.
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A készllék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithaté-
e.

A készilék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikodtetni.

A beépithetd késziléknek meg kell felelnie

a DIN 68930 stabilitasi kovetelményeinek.

Konyhaszekrény minimalis 578 (600) mm
magassaga (konyhaszek-

rény minimalis magassaga

a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készilék elulsd részének 594 mm
magassaga

Készilék hatulso6 részének 576 mm

magassaga




Készulék elulsd részének 595 mm
szélessége

Késziilék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Készilék mélysége 567 mm
Készlilék beépitett mélysé- 546 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm

meérete. A hatso oldal aljan
elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsoé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie.

A készuléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozat paramétereinek.

Mindig megfelel6en felszerelt, aramiités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozodugo és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
kerlljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kulondsen akkor, ha a
készllék mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszultség alatt all6 és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkul ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozédugét a halézati

csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz tizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozddugot hozza.

¢ A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozdédugonal fogva huzza ki.

« Kizarélag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: haldzati tdlterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbal
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és védorelét.

* Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

* Ez a készUllék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készlilék mlszaki
jellemzait.

« Ugyelijen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

*  Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

¢ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

« Kortltekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a készulékbdl.

*  Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne haszndlja a készliléket munka- vagy
tarolofellletként.

« Ovatosan nyissa ki a készUlék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyelijen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.
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* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

» Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készulék karosodasanak veszélye all
fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a késziilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készllék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— afbzés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sttéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

+ Fb&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

+ Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mdgott
helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készllék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készliléket, és huizza ki a haldzati
csatlakozdédugét a csatlakozoaljzatbdl.
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« Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készilék.
Maskuldnben fenndll a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

* A sitéajtéd sérllt Uveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

» Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

* A késziléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

* Ne tisztitsa tisztitészerrel a katalitikus
zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

* A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphato potizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készuilékekben
fennallé szélséseges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznélasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemz&kkel rendelkezd lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* Akészilék javitasat bizza a
markaszervizre.
» Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.



2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

|:I|‘O

@_

BB B Haﬁ

3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussiitéshez.

Siité talca
Tortakhoz és siteményekhez.

* Valassza le a készlléket ez elektromos

halézatrol.

* A késziilék kdzelében vagja at a haldzati

kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy

megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készlilékben rekedését.

Kezel6panel

Sitéfunkciok szabalyozégombja
Kijelz6

Szabalyoz6 gomb

Hushéméré szenzor csatlakozoja
Fltébetét

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithato

Sitétér mélyedése

=
HEECOONEENENE

Polcpozicidk

4
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Mély tepsi
Sltemények és husok sltéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Hashéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hdmérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

4. KEZELOPANEL

4.1 Visszahuzhat6é gombok

A készulék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

4.2 A kezel6panel attekintése

Valasszon ki egy sutéfunkciot a készulék
bekapcsolasahoz. A késziilék

kikapcsolasahoz forditsa a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

O 'S

£ M OK

1d6zitd Gyors felflités

Sitd vilagitas

Hushémérd szen- A beallitas megerdsi-
zor tése

4.3 Kijelzé

H

Kijelz6 a nyomoégombfunkcidkkal.
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Kijelz6 visszajelzoi

Alapveté visszajelz6k

&

Funkciézar

3
Elére programozott si-
tés

ol < >»>

Tisztitas Beallitasok Gyors felflités

1d6zit6 visszajelzék

Q

Percszamlalo

STOP
Befejezési idé

S 0

Késleltetési id6 Mikodésidozitd

=

Wi-Fi csatlakozéas be van kapcsolva.

vD)

Taviranyitas bekapcsolva.

Wi-Fi visszajelz6 - villog, amikor a készlilék a Wi-
Fi-hal6zathoz csatlakoztathatd.

Taviranyitas visszajelz6 - a készilék tavvezérelhetd.

Folyamatjelzé sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a készulék eléri a beallitott hémér-
sékletet, a sav szine pirosra valtozik.

Goézben f6zés visszajelzd

Hushéméré szenzor visszajelzé

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires késziiléket, majd allitsa be a pontos id6t:

=

\Fe,
&

=<

Qw

00:00
Allitsa be az id6t. Nyomja meg ezt: OK.

5.2 Kezdeti elémelegités
Az elsé hasznalat el6tt hevitse fel az Gires

sutét.

1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a siitétérbél és a kivehetd polctartot is tavolitsa el.
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2. lépés

Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E] funkciot.
Hagyja 16 hosszaig mikddni a sitét.

3. lépés

Allitsa be a maximalis hdmérséklet ennél a funkcional: funkciot.
Hagyja 15perc hosszaig mikoédni a stét.

@ Elsfiités kdzben szagot és flistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat =

A berendezés csatlakoztatasahoz a kdvetkezOkre van sziiksége:
* Vezeték nélkili halézat internet kapcsolattal.
» Ugyanahhoz a vezeték nélkiili halézathoz csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. lépés A(z) My AEG Kitchen alkalmazas letéltése: Olvassa be az adattablan talalhaté QR-kodot a mobil-
eszkdz kamerajaval, amely atiranyitja Ont az AEG honlapjara. Az adattabla a sitétér eliils® keretén
talalhat6. Az alkalmazast kdzvetleniil az alkalmazasaruhazbdl is letdltheti.

2. lépés Kdvesse az alkalmazas beépitett utasitasait.

3. lépés o . - . P - = »

Forgassa el a sutéfunkciok gombjat a kdvetkezdk kivalasztasahoz: = funkciot.

4. lépés Forgassa el a szabalyozégombot a kdvetkezdk kivalasztasahoz: Beallitadsok. Bekapcsolas Wi-Fi.
Olvassa el ,A menl felépitése” cim( fejezetet.

Frekvencia 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max. teljesitmény EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-modul NIUS-50

5.4 Szoftver licencek forraskddjahoz (melyek licencfeltételei

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotéelemeket tartalmaz, melyek ingyenes
és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az AEG
elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert
megalkoto és a robotikai k6zdsségeknek a
fejlesztési projektben vald hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek

megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzéi jogi
adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik,
latogasson el a kdvetkez6 oldalra: http://
aeg.opensoftwarerepository.com ( NIUS
mappa).

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.
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6.1 Beallitas: Siit6funkciok

1. lépés Forgassa el a sutéfunkciok gombjat és valassza ki a sttéfunkciot.

2. lépés A vezérlbgombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

>>
H - nyomja meg és tartsa lenyomva a kdvetkezd funkcié bekapcsolasahoz: Gyors felfiités. Egyes siitéfunkcio-
knal elérhetd.

Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehilt-e a suté.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

\ \
( ( Melegitse el az ures
sUtét 10 percig, hogy
parat hozzon létre.
Tegye az ételt slitébe.

Vélassza kia gé-  Allitsa be a hé-

Csapvizzel toltse fel a sttétér mélyedését. 2616 sutéfunkaiot. mérsékletet.

@ A sutétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne t6ltson vizet a sutétér mélyedésébe sutés kdzben,
vagy amikor a suté forré.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. 16pés 2. lépés 3. 1épés

A siité kikapcsolasahoz forditsaa  Ovatosan nyissa ki az ajtét. A kiszaba-  Ellenérizze, hogy lehilt-e a siité.
sUtéfunkciok gombjat kikapcsolt duld para égési sérllést eredményez-  Tavolitsa el a stétér bemélyedé-
helyzetbe. het. sébdl a maradék vizet.

6.2 Siité6funkciok

Siité6funkcio Alkalmazas
Siités egyszerre maximum harom sitészinten, illetve aszalas. 20-40 °C-kal alacso-
@ nyabbra allitsa a sité hémérsékletét, mint ennél: Also + felsé sités.

Holégbefuvas, nagy hoé-
fok

— Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint pérkéléshez.

Also + felso siités

Nedvesség hozzaadasa a stés soran. Megfelel szin és ropogos kéreg elérése su-
(ﬁ}) tés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gylimolcsok vagy zéldségek
tartésitasahoz.

SteamBake
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

/&)

Pizza funkcio

Pizza sutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Alsé siités
vgev Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogoéssa tételé-
hez.

Fagyasztott ételek

Nd

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A funkcio hasz-
nalatakor a sutétér hémérséklete eltérhet a beallitott hémeérséklettdl. A készlilék a

‘T . maradékhét hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsdkkenhet. Tovabbi tudnivalokért
Konvekciés levegd  olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios le-
(nedves) vegd (nedves).

v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.

Grill

v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.

Cs6ben sutéshez és piritashoz.
Infrasiités

@ Belépés a Menlbe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.

Menii
6.3 Megjegyzések a Konvekcids suté a lehetd legnagyobb
leveg6 (nedves) funkciéhoz energiahatékonysaggal miikodjon.
A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
energiahatékonysagi besorolasnak és az masodperc elteltével automatikusan
dkologiai kialakitasra vonatkozo kikapcsol.
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
66/201'4). Vizsgalati mod§zerek az alabbi tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
szabvanyoknak megfeleléen: Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
IEC/EN 60350-1 energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el

iy i . az ,Energiahatékonysag” fejezet

A sutoa_jgot sutés kozben be k'eII cs'uknl, hogy Energiatakarékossag c. részét.
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a

6.4 Beallitas moédja: El6re programozott siités

Az almenuben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt sitési funkcio és hdmérséklet. Hasznalja
a funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitdsokkal. Fézés kdzben is
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcié véget ért, ellendérizze, hogy elkésziilt-e az étel.
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Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megfézottségének szintje:

*  Hushéméré szenzor

*  Véres
« Kozepes
o Jol atsutve

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
O O O @
E \/\@ P1-P.. OK

Lépjen be a menibe.

Nyomja meg a OK gom-

bot.

Valassza az Elére progra-
mozott sltés lehetéséget.

Valassza ki az ételt. Helyezze az ételt a sut6-
be. Erésitse meg a bealli-

i -OK
Nyomja meg ezt: . tast.

6.5 Elére programozott siités

Magyarazat

Magyarazat

Hlashémérd szenzor elérhetd. Helyezze az
Hushémérd szenzor az étel legvastagabb
részébe.

Amikor az Hishéméré szenzor a beallitott
hémérsékletet elérte, a késziilék kikap-
csol.

”?

A Gé6zolés funkcidhoz sziikséges viz-
mennyiség.

L
[
=

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

A siutés megkezdése el6tt melegitse el6 a
készlléket.

Polcszint.

Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhasiilt, véresen

1-1.5kg; 4-5cm

Marhasiilt, kozepes vastag darab

BRE

Marhasiilt, jol atsiitve

/5 2 sits talca

A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a készllékbe.

Steak, kozepes 180 - 220g dara-
bonként; 3 cm vas-

tag szelet

=

/‘?[EE 3; slitéedény a racson

A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.

Marhahus siilt / pa-
rolt (minéségi karaj,

fels6 kerekpecsenye,
vastag dagado)

1.5 - 2kg

&

/‘?‘E‘ 2; sitéedény a racson

A hust néhany percig siisse el serpenydben. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a készllékbe.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhasiilt, véres (h6-
légbefuvas, kis héfok)

Marhasiilt, kozepes
(hélégbefuvas, kis h6-
fok)

[~ !

Marhasiilt, jol atsiitve
(hdlégbefuvas, kis hoé-
fok)

1-1.5kg; 4 -5cm

vastag darab

/?E‘ 2; siitd talca

Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak egyszer(ien s6z-
za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hdst néhany
percig sisse el6 serpenyében. Helyezze be a készllék-
be.

Filé, véres (hdlégbefu-
vas, kis héfok)

Filé, kozepes (holég-
befuvas, kis héfok)

B

Filé, j6l atsiitve (h6-
legbefavas, kis hafok)

—
—

0,5-1,5kg; 5 - 6cm

vastag darab

/‘?‘E‘ 2; siit6 talca

Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak egyszerlien s6z-
za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hust néhany
percig siisse eld serpeny&ben. Helyezze be a készllék-
be.

Borju siilt (pl. lapoc-
ka)

S}

0.8 - 1.5kg; 4 cm

vastag darab

/?E‘ 2; siitéedény a racson

Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve sisse.

fe"éi sult tarja vagy 1.5-2kg /‘?‘E‘ 2; slitéedény a huzalpolcon
apocka A siités félidejeben forditsa meg a hust.
Ropogosra piritott 1.5 - 2kg /?E‘ 2: siitd talca

sertés (h6légbefuvas,

5]

Hasznalja kedvenc fliszereit. A siités félidejében forditsa

kis hofok) meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
Karaj, friss L 'VL'SS:;%; d5a—r§bcm /‘?‘E‘ 2; stitéedény a racson
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Karaj 2 - 3kg; nyers, 2 -3

B

cm vékony karaj

B 3; mély tepsi
Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.

Csontos baranycomb

]

1.5-2kg; 7-9cm

vastag darab

{‘?E 2; sitéedény a siito talcan
Ontsdn hozza folyadékot. A sutés félidejében forditsa
meg a hust.

Egész csirke 1-1.5kg; friss El 2; &J 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
Hasznalja kedvenc fliszereit. A siités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.
Fél csirke 0.5-0.8kg /?‘E‘ .3; siits télce .
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 - 200g dara-

bonként

/‘?IE“E‘ 2; felfujt étel a huzalpolcon

Hasznalja kedvenc fliszereit. A hist néhany percig siisse
el6 serpenydben.

Csirkecomb, friss

/?‘E‘ 3; siitd talca

Ha a csirkecombokat marinalta el6szor, csokkentse a h6-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Kacsa egészben 2-3kg V= 2; siitéedény a racson
E Hasznalja kedvenc fiiszereit. Helyezze a hust a siit6e-
dénybe. A sutés félidejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4 - 5kg /?E‘ 2: mély tepsi
ﬂ Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sUt6 tepsibe. A sités félidejében forditsa meg a libat.
Fasirt Tkg /?‘E‘ 2; siitéracs

N

Hasznalja kedvenc fiiszereit.

B

Hal egészben, grillez- 0.5 - 1kg halanként

/‘?El 2; siitd talca

ve Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.
06| Halfilé . (4] 3. zsiaseginas feifiitak sitsracson
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Sajttorta -
m y B 2; @ 28 cm-es, rugods sltéforma a huzalpolcon
Zg Almatorta : (1= 2; b 100 - 150 m; siits taica
E Almas pite - B 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
m P EEl 2; l*:] 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
m Csokoladés siitik 2kg tészta E 3; mély tepsi
2] Csokoladés muffin . =] 2; lar) 100 - 150 ml; muffinsitd tepsi a siitéra-
cson
@ Veknis siitemény ) B 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon
m Tepsis burgonya 1kg B 2. siité talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sitd talcara.
@ Zoldségek/krokettek Tkg El 3; siité talca siitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
@ Sg:gzzégtt vegyes 1-1.5kg E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a z6ldségeket.
Krokett, gyorsfa- 0.5kg e ez
m gyasztott B 3; siit6 talca
Hasabburgonya, 0.75kg e ez
Ea gyorsfagyasztott E 3; siitd talca
Husos / zéldséges la- 1-1.5kg

(]

sagna szaraz tészta-
lappal

EZ; t(izallé edény a siitéracson
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Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

Burgonyafelfujt 1-1.5kg
(nyers burgonya)

E;i

El 1; felfijt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.

Pizza friss, vékony

E

- EE‘ 2; lﬁ] 100 ml; siité talca sitépapirral bélelve

Pizza friss, vastag

E

- EE‘ 2; siit6 talca sitépapirral bélelve

Quiche -

E

E 2; sttéforma a huzalpolcon

Bagett / Ciabatta / Fe- 0.8kg
hér kenyér

E

EE‘ 2; &] 150 ml; siité talca sitépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.

Teljes kidrlésii / rizs / 1kg
barna kenyér kenyér-
siité formaban

E

siitéracs

EE‘ 2; lﬁ] 150 ml; siit6 talca sutdpapirral bélelve /

7. ORAFUNKCIOK
7.1 Orafunkciok

Orafunkcié Alkalmazas

D

Percszamlalo

Amikor az id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

D

STOP
F6zési ido

Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sutéfunkcio ledll.

@

Késleltetési ido

Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

@ Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a stité mikodésére.

Miikodésidézité Beallitasok.

A Mkodésidézité funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbiakat: Mend,

7.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos idé

1. lépés 2. lépés

Q‘ Q\

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe, majd va-
lassza ki a Beallitasokban a Pontos id6 lehetésé-
get.

Allitsa be az 6rat.

Nyomja meg: OK.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés

M A kijelzon a ko- e
vetkezd lathato: ( \
0:00

Allitsa be Percszamlalo érté-
Nyomja meg: @ Kkét. Nyomja meg: OK.

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
NV2 N\,
(C Q \ (I A Kijelzén a kovet- { Q \ Ik
kez6 lathato:
0:00
4 i3 st Nyomja meg tébb- s%
Valassza ki a sUtS A siitési id6 bealita-

funkciét, majd allitsa ~ S20r @ kovetkezot:

Nyomja me: :OK.
be a hémérsékletet. V] sa. yomja meg

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
( \ M A klje|ZO (v \ A kijelzén a ( \
J az uj pon- kévetkez6 <)
tos idét lathato:
mutatja. .
. Y PR
) Nyomjameg @ LeAi-
Valassza tobbszor a START Allitsa be az Nyomja meg: TAS Allitsa be a Nyomija
kiasité-  kovetkezot: elinditas id6- OK befejezés OK
funkciot. @ pontjat. . idépontjat. ~ Meg: -

@ A id6zit6 a kezdés bedllitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

8. TARTOZEKOK HASZNALATA

. a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a

Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet. polcrol.

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
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Siitéracs:
Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé,.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

8.2 Hushémérd szenzor
Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C A

A siit6 hémérséklete. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzaval6k legyenek szobahé- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékelbnek végig az
meérsékletliek. ételekhez. ételben kell maradnia.

8.3 Hasznalata: Hashéméré szenzor

1. lépés Kapcsolja be a siitét.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a sité hdmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfujtak
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Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor ponto-
san a casserole kozepében. Hushémérd szenzor marad-
jon a sutés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalét. A si-
téedény peremével tdmassza ala a kévetkez6 szilikon fo-
gantyujat: Hishémeérd szenzor. A kdvetkezd hegye: Hus-
héméré szenzor ne érintse meg a sltéedény aljat.

Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor a

hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb

résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezd lea-

glabb 3/4-e: Hishéméré szenzor az étel belsejében
van.

\

S
K

S
=

4. lépés Csatlakoztassa Hushéméré szenzor a siitd elején Iévé aljzatba.
A kijelzén a pillanatnyi h6mérséklet jelenik meg ennél: Hishéméré szenzor.
5. lépé A i
opes /‘? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghdémérsékletét.
6. lépé P
opes OK_ nyomja meg a megerdsitéshez.

Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhato. Dénthet a leallitas vagy a fézés
folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen sutve.

Vegye ki Hish6méré szenzor a dugaszt a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt a sutébol.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye &ll fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.

7. lépés

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Funkciozar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcié véletlen médositasat.

Ha a készulék mikodése kdzben kapcsolja be, a beallitott stités tovabb folytatodik, azonban a kezel6panel lezar.
Ha kikapcsolt késziiléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6panel lezar.

N I\iyomja meg és tartsa nyomva a @OK - nyomja meg és tartsa nyom-
OOK gombot a funkcié bekapcsola- va a kikapcsolashoz.
sahoz.
Hangjelzés hallhaté.

MoK

@ 3x EII felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.
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9.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbol a késziilék bizonyos idd @
elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio (°C) (6)

miikodik, és a kezel6 nem valtoztat

semmilyen beallitason. 250 - maximum 8

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az

@ alabbi funkciokkal: Siité vilagitas, Hishémérd
(°C) () szenzor, Keésleltetési idd.

30-115 125 9.3 Hiitéventilator
120-195 8.5 Amikor a késziilék lizemel, a hiitéventilator
200 - 245 55 automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen

tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készuléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hdl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevok mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Elsfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kllonféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a bedllitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

A harmadik polcszintet hasznalja.

¥ O

(°C) (perc)
Tészta felfujt 200 - 220 45 -55
Burgonyafelfujt 180 - 200 70-85
Muszaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Kenyérpuding 190 - 200 55-70
Rizspuding 170 - 190 45 - 60
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Y O

(°C) (perc)
Kevert piskotatésztabol késziilt almatorta (kerek sité- 160 - 170 70-80
formaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70

10.3 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

Bogrés siitemény

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlikr6zé Sotét, nem visszatlikrozo fel- Keramia Sotét, nem visszatlikrozd
felllettel Ulettel 8 cm-es atméré, 5 fellilettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd

10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo6 intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350 funkciot.
Sités egy szinten - siités sitéformaban

¥ § O E

°C perc

Piskotatészta (zsiradék nél- Hoélégbefuvas, nagy h6- 160 45 - 60 2
kal) fok
Piskotatészta (zsiradék nél- Also + fels6 sités 160 45 - 60 2
kal)
Almaspite, 2 forma, atméré: Hélégbefuvas, nagy hé- 160 55 -65 2
20 cm fok
Almaspite, 2 forma, atméré: Also + felsd siités 180 55-65 1
20 cm
Linzer Hélégbefuvas, nagy h6- 140 25-35 2

fok
Linzer Also + felso siités 140 25-35 2
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Sités egy szinten — keksz
A harmadik polcszintet hasznalja.

°C perc
Aprositemény, 20 db/tepsi, mele- HOolégbefuvas, nagy héfok 150 20-30
gitse el6 az Ures sutét
Aprositemény, 20 db/tepsi, mele- Alsé + felsé slités 170 20-30

gitse el6 az Ures siutét

Sités tobb szinten — keksz

¥

°C perc
Linzer Hélégbefuvas, nagy héfok 140 25-45 2/4
Aprositemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, nagy héfok 150 25-35 1/4
melegitse el6 az Ures sitét
Piskotatészta (zsiradék nélkll)  Hélégbefuvas, nagy héfok 160 45 - 55 2/4
Almaspite, racsonként 1 sité-  Hoélégbefuvas, nagy héfok 160 55 - 65 2/4

forma (9 20 cm)

Grill
Melegitse el6 az Ures siitét 5 percig.

Grillezés maximalis hémérséklet beallitasaval.

Y

perc
Toast kenyér Grill 1-2 5
Bifsztek, félidében forditsa meg Grill 24 - 30 4

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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11.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

< A készlilék ellapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.

A fémfelileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el. Ne juttassa azt a katalitikus felile-
Tisztitoszerek  tekre.

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany ta-
zet okozhat.

=
D Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a késziilékben. Hasznalat utan kizarélag mikrosza-
las torléronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

Napi hasznalat

Y Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
2+, ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos

W mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

Tartozékok

11.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér
mélyedeése
Gobézben siités utan tisztitsa ki a sttétér

bemélyedésébdl a lerakodott
vizkdmaradvanyokat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Ontson 250 ml fehér ecetet a siité- 30 percig hagyja kérnyezeti hémér-  Egy puha kendével és meleg vizzel
tér mélyedésébe. Legfeljebb 6%-0s, sékleten, hogy az ecet feloldja a viz- tisztitsa meg a sutéteret.
adalékoktol mentes ecetet hasznal-  kémaradvanyokat.

jon.

Az alabbi funkcional: SteamBake 5 - 10 sutési ciklusonként takaritsa ki a sitét.

11.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A suté tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés Kapcsolja ki a sitét, és varja meg, .
hogy lehdiljén. =
2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az Q—f\
oldalfaltol.
@l
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3. lépés Huzza el a polctartd hatuljat az oldal-
faltél, majd vegye ki a polctartot.

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent-
étes sorrendben helyezze vissza.
A teleszkopos siitésineken talalhato
végallas Utkdzok elére nézzenek.

11.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas | A katalitikus bevonat elszinezédése vagy a
rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a

A sutéteér (kizardlag a katalitikus ventilator tisztitasra.

burkolata) katalitikus zomancréteggel van
bevonva. Ez magaba szivja a lerakddo
zsiradékot a katalizis kzben.

Tisztitsa meg a siitot katalitikus tisztitassal

A katalitikus tisztitas el6tt tavolitson el minden tartozékot a stitébél.

1. lépés 2. lépés 3. lépés

X — e, N . Amikor a siité lehdilt, tisztitsa
Vélassza ezt Meni — / Tisztitas A tisztitds végén hangjelzés hallhato. meg a siité padiéjat egy nedves,

rrrr/ és nyomja meg OK haromszor. A sUit6 kikapcsol. puha térléruhaval

Idétartam: 1 éra.A katalitikus zomancréteg 6ntisztuld, igy nincs szlikség ronggyal torténd tisztitasra.

11.5 Hasznalata: Katalitikus funkcio hatékony miikodéséhez
ventilator burkolat rendszeresen fitse fel Gresen a sit6t.
A ventilator burkolata katalitikus A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a

zomancréteggel van ellatva. Ez ugyanis rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
dsszegy(ijti a falakon lerakodo zsiradékot, tisztitasra.
mikdzben a siité mikddik. Az Ontisztitd

Katalitikus tisztitas el6tt

Kapcsolja ki a sutét, és varjameg, Vegyen ki minden tartozékot a siité- Puha ruhaval, langyos vizzel és eny-

hogy lehljén. térbdl és a kivehetd polctartokat is he mosogatdszerrel tisztitsa meg a
tavolitsa el. sutétér aljat és a sutdajto tvegének
bels6 oldalat.

11.6 Eltavolitas és visszaszerelés:
Ajtoé

A tisztitashoz az ajtd és a belsd liveglapok
eltavolithatdk. Az liveglapok szama

/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdnésen
az elulsé lap pereménél. Az liveg
eltérhet.

kilonb6zd modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.
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1. lépés Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés Emelje meg, majd nyomja a régzité-
karokat (A) az ajtd két zsanérjara.

3. lépés Csukja be a stt6ajtét az elsd nyitasi pozicidig (kb. 70°-o0s szdg). Fogja meg az ajté mindkét oldalat,
és felfelé iranyuld szogben huzza le a sitérél. Helyezze a sit6ajtét kiilsé oldalaval lefelé forditva
egy puha és egyenletes fellletre.

4. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté
fels6 szélénél a két oldalan, és
nyomja befelé, hogy levalassza a

zarésint.

5. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavoli-
tashoz.

6. lépés Egyenként fogja meg az ajto6 liveg-

lapjait a fels6 széliknél, és felfele
htzva vegye ki 6ket az oldalsé ve-
zetdsinbél.

7. lépés Tisztitsa meg az Uveglapot moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan térdlje
szarazra az Uveglapot. Az livegla-
pokat tilos mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés Tisztitas utan ismételje meg fordi-
tott sorrendben a fenti [épéseket.

9. lépés El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az lGiveglapok a megfelelé helyzetben legyenek behelyezve, maskilénben az
ajto fellilete tilmelegedhet.

11.7 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A siitovilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig Hulzza ki a sutét a halézati aljzatbol.  Tegyen egy kendét a sutétér aljara.
a suté lehdl.
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Fels6 lampa

1. lépés Az livegbura eltavolitdsahoz forditsa azt
az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
N
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.
3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallé izzora.
4. lépés Szerelje fel az livegburat.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

B
i A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

A készlléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem miiko-
dik.

A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A funkcidzar ki van kapcsolva.

Y
Alkotéelemek

Probléma

Ellendrizze, ha...

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Nem miikédik a Hishémérd szenzor funkcio.

A Hushémérd szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.
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@ Hibakédok

A kijelzén a kovetkez6 lathato: Ellenérizze, ha...

00:00 Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

Ha a kijelzén olyan hibakdd lathato, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és vissza a lakasban
|évé kismegszakitot a készilék Ujrainditdsahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

o

Tisztitas
Probléma Ellenérizze, ha...
A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl. Tul sok viz van a slitétér mélyedésében.

12.2 A szerviz szamara szilkséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakeresked6h6z vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellilsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutdéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.) e

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékre vonatkozo informaciok és Termékismerteto

Gyart6 neve AEG
BCE558370B 944188824
Modellazonosité BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels6 sutés 1.09kWh/ciklus
mellett
Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses (izemmod 0.69kWh/ciklus
mellett
Sutéterek szama 1
Héforras Elektromossag
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Hangerd

711

A sito fajtaja

Beépithetd sutd

Témeg

BCE558370B 32.0kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Haztartasi elektromos fé6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siitdk, gézsiitok és grillezk - A

teljesitmény mérésére szolgalé6 modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a készullék
miikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a készilék
eldmelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A sitévilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékh6t hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

14. A MENU FELEPITESE
14.1 Menii

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmeérsekletét a minimum értékre. A
késziilékben levd maradékho tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdézben kapcsolja ki a sttévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcié hasznalatakor a stitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitovilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a 1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

1. lépés 2. lépés

3. lépés

4. lépés 5. lépés
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ON @

Q\

a Menii-re 1épés-

Vélassza ki a kiegé-

szitd funkciét a Menu
strukturabdl, és

- valassza ezt

Vélassza ki a bealli- OK. nyomja meg a
tast.

beallitas megerdsité-

Allitsa be az értéket,
majd nyomja meg a

hez. nyomja meg a kovet- séhez. OK gombot.
kez6 gombot: OK
Forgassa a sutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen: Mend.
A Menii felépitése
Elére programozott siités ‘/f Tisztitas rrrr/ Bedllitasok {@}
Beallitasok
01 Pontos id6 Modositas 02 Kijelz6 fényeré 1-5
03 Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés 04 Figyelmezteté hangerd 1-4
2 - Kattanas
3 - Hang kikap-
csolva
05 Hushémérd szenzor - mi- 1 - Riasztas és 06 Miikodésidozitd Be/Ki
veletek leallas
2 - Riasztas
07 Suté vilagitas Be/Ki 08 Gyors felfiités Be/Ki
09 Wi-Fi Be/Ki 10 Automatikus tavmikodte- Be/Ki
tés
11 Haldzat elejtése Igen / Nem 12 Demo lizemméd Aktivalé kod: 2468
13 Szoftver verzio Ellenérzés 14 Osszes beallitas tériése  Igen / Nem

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A &

tilté szimbdélummal ellatott készilléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a késziléket a helyi Ujrahasznosito telepre,

vagy lépjen kapcsolatba a
felel6s hivatallal.

hulladékkezelésért
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Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties
musu ierici.

remonta informaciju:

@ sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
www.aeg.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ... 232
2. DROSIBAS NORADIJUMI. ...c.cuuiiiiciiicieieieicieieieieieeeseeeeeiesesesesesesesseeseneeas 234
3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS......oouiiiieieieesisieiee s seee e seeeenas 237
4. VADIBAS PANELIS..........ooooiiiiiiiiiiicciiecc s 238
5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES.........ccccosviimiiinicicncceeeecs 239
6. IZMANTOSANA IKDIENA ..ottt 240
7. PULKSTENA FUNKCIJAS........coooiii 246
8. PIEDERUMU LIETOSANA. ... .o 247
9. PAPILDFUNKCIJAS. ... 249
10. PADOMI UN IETEIKUML.......cooiiiiiiiiiiiiccic 250
11. KOPSANA UN TIRISANA........coiiiiiiiiiiiese e 252
12. PROBLEMRISINASANA. ..ottt e e eeeene s 256
13. ENERGOEFEKTIVITATE. ..ottt ieeeesee e seeeneneseees 257
14. 1ZVELNES STRUKTURA.......ouiiiiiriririisitisiseiceseces s 258
15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU......c.cceururueueieiemeneneieneeneeeneens 259

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas ripigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My AEG
Kitchen .

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuveésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.
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Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,
abraZzivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie

var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta
persona.

SkapiSa dzilums 550 (550) mm

Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

+ Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespéjams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzes€Sanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.
leblvétajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.

lerices priek§puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skruves 4x25 mm

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

578 (600) mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!

Skapi$a platums 560 mm

Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.
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Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnite
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadosSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

St ierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

Nemainiet 8T produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepesSkrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
pieslcinatus priekSmetus.

¢ Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priek§metus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

« Emaljas vai nerisé€josa térauda krasas
maina neietekmeé ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
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gridas bojajumus. Neaizveriet meébelu
paneli [ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdegS$anas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietosanos.

e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ievérojiet razotaja
dros$ibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

* Netiriet katalitisko emaljas parklajumu ar
mazgasanas lidzekliem.

2.5 leksSéjais apgaismojums

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperatirai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.6 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainoSanas vai nosmaksanas
risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.
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» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.




3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs

Displejs
Vadibas regulators

g \@‘ Termozondes kontaktligzda

:
2[of ) Hmﬁ

—@\ — W ‘% Sildelements
: 2 2\ Lampa
‘%? g% ‘N{ Ventilators
V<

Plaukta atbalsts, iznemams

Cepeskrasns tilpnes reljefs

—
HEEOONEENBENE

Plauktu limeni

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts

Cepama Paplate
Kikam un biskvitiem. i Z ;

\\\\\\\

Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksanai.
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Termozonde
Temperatura mérisanai €diena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. VADIBAS PANELIS

4.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

4.2 Vadibas panela parskats

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija izslégts, lai izslégtu ierici.

@ ﬂ))

N

Vi OK

Taimers Atra uzsilsana

Apgaismojums (lam-
pa)

Termozonde Apstiprinat iestaffjumu

4.3 Displejs

-CBE-BH'BEEE;

QQWQ::::"' "\'/'"“m/ et

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

&

Blokésana

%

Gatavosanas paligs

wl

Tirsana

e

lestatjumi

>»>

Atra uzsilsana

Taimera indikatori

Q

Laika atgadinajums

STOP
Beigu laiks

S

Atliktais starts

©)

Laika skaiti$ana
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Wi-Fi savienojums ir ieslégts. Talvadiba ir ieslégta.

Wi-Fi indikators — mirgo, kad iericei var izveidot

Wi-Fi savienojumu. Talvadiba indikators — iericei ir pieejama talvadiba.

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators ({,})
Termozonde indikators /’?

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Sakotnéja tirisana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

(O
[ b =4 N
j_ /2; 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

5.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsejiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. soli
solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: Z]

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: -

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$€jas karsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

P~
-

5.3 Bezvadu savienojums

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet turpmako.
» Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.
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» Tam paSam bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lai lejupieladétu lietotni My AEG Kitchen : Ar mobilas ierices kameru skenéjiet QR kodu uz datu
plaksnites, lai tiktu novirziti uz AEG majas lapu. Tehnisko datu plaksnite atrodas uz ierices iekSpu-
ses priek§éja ramja. Jus varat art lejupieladét lietotni tiesi no lietotnu veikala.

2. solis Izpildiet noradijumus par darba uzsak$anu ar lietotni.
. soli =
3. solis Pagrieziet karsés$anas funkciju parslégu, lai atlasitu: = .
4. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu: lestatijumi. leslégt Wi-Fi. Skatiet sadalu “Izvélnes strukta-
ra”.
Frekvence 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Maksimala jauda EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modulis NIUS-50

5.4 Programmatiiras licences programmatiras komponenti, kuru licences

nosacijumos ir noteikts publiceSanas
pienakums, ka ari lai aplikotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemérojamos

Saja izstradajuma nodro$inata
programmatura satur komponentus, kas
balsfiti bezm_ak_sas un atve.”a plrmkoda_ - licences nosacijumus, apmeklgjiet vietni
programmatura. AEG p_)atelcas par atkla_nta http://aeg.opensoftwarerepository.com (mape
pirmkoda programmattras un robotehnikas NIUS)

aprindu sniegto ieguldijumu ST projekta '
attistiba.

Lai piekldtu pirmkodam, kura pamata ir Sie
bezmaksas un atvérta pirmkoda

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 lestatiSana. KarsésSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu un atlasiet karsésanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperataru.

» B
Nospiediet un turiet nospiestu R , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Ta ir pieejama dazam cepeskrasns funk-
cijam.

Gatavosana ar tvaiku

Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.
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Gatavosana ar tvaiku

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis

\ W \ W\ lepriek$€ji uzkarséjiet
( ( tukSu cepeskrasni

10 mindtes, lai taja ra-
stos mitrums.
levietojiet édienu ce-
peskrasni.

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar krana  Atlasiet tvaika kar-  lestatiet tempera-
adeni. sésanas funkciju. taru.

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu gata-
voSanas laika vai kamér cepeskrasns ir karsta.

Kad gatavosanas ar tvaiku beidzas:

1. solis 2. solis 3. solis.
pagrieziet karséSanas funkciju re- Uzmanigi atveriet durvis. No cepes- Parliecinieties, ka cepeskrasns ir
gulatoru pozicija izslégts, lai izsleg-  krasns izplustoSais mitrums var izraisit  atdzisusi. Izlejiet atlikuSo ddeni no
tu cepeskrasni. apdegumus. cepeskrasns tilpnes reljefa.

6.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija LietoSana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu liment. lestatiet par 20—
@ 40 °C zemaku temperatlru neka Augs./ApakskarséSana.
Karsésana ar ventilato-
ru
— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

Augs./ApaksSkarséSana

Mitruma pievienoSanai gatavoSanas laika. Pareizas krasas un kraukskigas virskartas
(ﬁb iegl$anai cepSanas laika. Suliguma pieskir§anai édienam atkartotas uzsildisanas lai-
ka. Auglu vai darzenu konservésanai.
SteamBake
a Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Picas funkcija

Kiku ar krauk$kigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
vvw Pusfabrikatu kraukSkiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pilditas panka-
>X< cinas) panaksanai.

Saldéta partika
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Karsésanas funkcija LietoSana

Nd

Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperatdras. Tiek iz-

. [ . mantots atlikusais siltums. Sildisanas jaudu var samazinat. Plasaka informéacija pie-
Ventilatora kars. ar mi-  gjama nodala “Ikdienas lietosana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
trumu mu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils

4

Infratermiska grilesana

Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

)

—

lzvélne

Lai atvertu izvélni: Gatavosanas paligs, Tiri$ana, lestatijumi.

6.3 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

&i funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabat aizvértam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

6.4 Ka iestatit: GatavosSanas paligs

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Katram €dienam Saja apakSizvélné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatura. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika

varat ari regulét laiku un temperataru.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €édiens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

« Termozonde

« Pusjéls
* Vidéjs
« Labiizcepts

1. solis. 2. solis

3. solis 4. solis
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¥ %
P1-P... oK

Atveriet izvélni. AtlasietGatavosanas pa-

ligs. Nospiediet OK.

Atlasiet €diena veidu. No-
spiediet OK.

levietojiet édienu cepes-
krasni. Apstipriniet iestafi-
jumu.

6.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

Apziméjumi

Termozonde pieejams. levietojiet Termo-
zonde édiena biezakaja slani.

lerice automatiski izslédzas, kad ir sas-
niegta iestatita Termozonde temperatura.

”?

Udens daudzums tvaika funkcijas darbina-
Sanai.

(

Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

[
=

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
édienu, kuru varat parbaudit tabula.

Plaukta limenis.

Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls

H

Liellopu galas cepe-
tis, videji izcepts

1-1.5kg; 4-5 cm
biezi gabali

)

Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts

)

/‘?‘E‘ 2; cepama paplate

Paris minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.

Steiks, vidéji izcepts 180 - 220g katram
gabalam; 3 cm bie-

zas Skéles

]

/‘?‘EE] 3; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.

Cepta / sautéta gala
(augstaka labuma ribi-
nas, ciska, pavédere)

1.5 - 2kg

&

/‘?E‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Skidrumu. levietojiet iericé.

Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls (Iéna gata-
voS$ana)

Liellopu galas cepe-
tis, videji izcepts (le-
na gatavosana)

1-1.5kg; 4-5 cm
biezi gabali

~ I |

Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)

/‘?E 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minates
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Fileja, pusjéla (Iéna
gatavo$ana)

B

Fileja, videji izcepta

0,5-1,5 kg; 5-6 cm

/‘?El 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi

(Iéna gatavosana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
Fileja, pilniba izcepta apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
(Iena gatavosana)
Tel | i .8 - 1.5kg; 4
(pﬁéamgéaréar: %elzgcest;s 0 Bbiezisggi)alicm /?E‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta
' Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.
Cukas kakl i ple- 1.5 - 2k .
cauc::et?s a vaiple g /‘?‘E‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Cukgalas pléstas 1.5 - 2kg

B

strémeles (Iéna gata-
voSana)

/?E‘ 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidi apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

B

Mugura, svaiga

1 - 1.5kg; 5-6 cm
biezi gabali

/?E‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Cukgalas ribinas

2 - 3kg; izmantojiet

jélas, 2-3 cm pla-

nas cukgalas ribi-
nas

El 3; cepama panna
Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.

Jéra kaja ar kaulu

1.5 - 2kg; 7-9 cm

/‘?E 2; cepamais trauks uz cepamas paplates

o i
biezi gabali Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi El 2; &J 200 ml; sautéjama terine uz cepamas papla-
tes
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. GatavoSanas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegtu vienlidzigu
brinumu.
Vista, puse 0.5-0.8kg

/‘?E 3; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Vistas kratina

180 - 200g katram
gabalam

/‘?[EE 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienttakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.

Vistas stilbini, svaigi

/‘?‘E‘ 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiiru un gatavojiet tas ilgak.

Pile, vesela

2-3kg

/‘?E‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
Zoss, | 4 - 5ki =
088, vesela 9 /‘?E 2; cepama panna
E Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.
Galas rulete 1kg

N

/‘?E 2; restotais plaukts

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

B

Vesela zivs, griléta

0.5 - 1kg katrai zivij

/?‘E‘ 2; cepama paplate

Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.

ﬁ Zivs fileja ) EEl 3; sautéjums uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
m B 2; @ 28 cm kukas veidne uz restota plaukta
Zg Abolukika - (T 2. 1t 100-150 mi: cepama paplate
DIl Abolu tarte ) = 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
30) pirag BT 2. lea 100-150 mi: & 22 om piragu veidne uz
restota plaukta
m Braunijs 2kg miklas E 3: cepama panna
@ Sokolades mafini ) EE‘ 2; M 100-150 ml; mafinu veidne uz restota
plaukta
@ Kekss . B 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg B 2: cepama paplate
m Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivipas Tkg E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
@ Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Grileti jauktie darzeni 1-1.5kg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
@ Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
m Kroketes, saldétas 0.5kg B 3; cepama paplate
@ Kartupeli, saldéti 0.75kg B 3; cepama paplate
Galas / darzenu la- 1-1.5kg

(]

zanja ar sausajam
makaronu plaksném

BZ; sautéjama terine uz restota plaukta
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
m gi;;r:ét:tj:;%pums 1-1.5kg El 1; §autéjuma trqulfs uz r_esgoté_ plaukta o
’ Gatavos$anas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
m Svaiga pica, plana _ EE' 2; lﬁ] 100 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru
@ Svaiga pica, bieza - EE| 2; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
@ Kiss ) El 2; cepama veidne uz restota plaukta
Ealgete_l Cabata/ 0.8kg EE‘ 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
m altmaize mo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
Visu veidu graudu / 1kg

45

rudzu / tumsa maize
visu veidu graudu
maizes veidné

EE‘ 2; &] 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru / restotais plaukts

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

STOP

GatavosSanas laiks

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karsée-
Sanas funkcija.

@

Atliktais starts

Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

©)

Laika skaitiSana

Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiS8ana, atlasiet: 1zvélne, lestatijumi kombinacija.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis.

2. solis

Q\

O @
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lestatiSana. Diennakts laiks

Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla-

siet opciju lestatit diennakts laiku. lestatiet pulksteni. Nospiediet OK.
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
N, . - N
-N- Displeja redzams ( \ Nz
@ 0:00 Q @
Nospiediet: V] lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK.
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
NV2 N\,
( \ K- Displeja redzams { \ K-
0:00
- — STOP
. atll(ag_let karsésanas  Nospiediet atkartoti lestatiet gatavoSanas oK
unkciju un temperatt- @ laiku. Nospiediet .
ru. .
@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir
N N2
( \ s redzama ( \ s Displeja re- (
jauna ies- dzams
tafita dien- o
nakts laika
s PAR-
Atlasiet - vértiba. - TRAUKT o
karséga- Nospiedietat- (Y SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  zroti &), kuma laiku. OK. gu laiku. OK
ju.

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

8. PIEDERUMU LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
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Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
gatavos$anas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiuras:

C ”?

Cepeskrasns temperatra. Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatura. pagatavoSanai.

8.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieS8ams, cepeskrasns temperataru.

3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
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levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. Nodrosiniet, ka vis-  Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cep$anas
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.
Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreiz€ja temperatira: Termozonde.

5. solis. - . - L e _
/? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperataru.

6. solis Nospiediet OK, lai apstiprinatu izvéli.
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavoSanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no ediena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Blokésana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavo$anas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-
kéts.
leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokeéts.

S Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu O OK

@ OOK jai ieslagtu funkeiju. lai izslagtu funkciju.

Atskan signals.
Ook

Mirgo @ 3x EII kad ir ieslégta blokéSana.
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9.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas nollka ierice izslédzas péc kada
laika, ja karséSanas funkcija darbojas un
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st)

250 — maksimali 3

(°c) @ (st)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.

9.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsledzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

®

Tabulas uzradita temperatira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-

stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.
Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklégjiet tai lidzigu.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gtSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

\/\

O

(°C) (min.)
Makaronu sacepums 200 - 220 45 -55
Kartupelu sacepums 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70-85
Maizes pudin$ 190 - 200 55-70
Risu pudin$ 170 - 190 45-60
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Y

O

(°C) (min.)
Abolu kilka ar biskvitkiikas miklas maisijumu (apala ki- 160 - 170 70-80
kas veidne)
Baltmaize 190 - 200 55-70

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma

absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

Podini

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojo$a Tums$a, neatstarojos$a Ker_am|ka Tums$a, neatstarojos$a
8 cm diametrs, 5
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadém

Informacija parbaudes iestadem
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
Cepsana viena limeni — ceps$ana formas

¥

O

°C min

Biskvitklika bez taukvielam Karsé$ana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitkiika bez taukvielam Augs./Apakskarsésana 160 45 - 60 2
Abolu pirags, 2 veidnes Karsé$ana ar ventilatoru 160 55-65 2
@20 cm

Abolu pirags, 2 veidnes Aug$./Apakskarsésana 180 55 -65 1
@20 cm

SmilSu mikla KarséSana ar ventilatoru 140 25-35 2
Smilsu mikla Augs./Apakskarsésana 140 25-35 2

CepsSana viena limeni — biskviti
Izmantojiet treSa plaukta limeni.

LATVIESU 251



K 5 O

°C min
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ KarsésSana ar ventilatoru 150 20-30
tukSu cepeskrasni
Kicinas, 20 paplate, uzkarséjiet ~ Aug$./ApakskarséSana 170 20-30

tukSu cepeskrasni

CepsSana vairakos limenos — biskviti

¥ i3 O Ik

°C min
SmilSu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarse-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 1/4
jiet tukSu cepeskrasni
Biskvitkiika bez taukvielam KarséSana ar ventilatoru 160 45-55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsésana ar ventilatoru 160 55 - 65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils
lepriek$§ 5 minadtes uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.

¥ O I

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavo$anas laika Grils 24 - 30 4
vidu apgrieziet
11. KOPSANA UN TIRISANA
/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
11.1 Piezimes par tiriSanu
< Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikro$kiedras dranu, kas iemérkta silta GdenT ar saudzigu

mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli. Neklajiet to uz katalitiskajam virs-
TiriSanas lidzekli mam.
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¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

D Neuzglabajiet edienu iericé ilgak par 20 minatém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-
Lietogana ikdie- 'ices ieksieni tikai ar mikroskiedras dranu.
na
by Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
<+, kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

11.2 Ka tirit: Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavo$anas ar
tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa Laujiet etikim iz8kidinat kalkakmens  Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gde-
250 ml etika. Lietojiet bezpiedevu nogulsnes 30 minates istabas tem-  ni un mikstu dranu.

etiki, kura koncentracijas limenis ne- peratura.

parsniedz 6 %.

Funkcijai: SteamBake firiet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

11.3 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$&jo
dalu nost no sanu sienas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie-
priekSminétas darbibas pretéja seci-
ba.

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam
tapam jabut vérstiem uz prieksu.

LATVIESU 253



11.4 LietoSana Katalitiska tiriSana

Cepeskrasns iekSpusei (tikai katalitiska
ventilatora krasnim) ir kataltiskas emaljas
parklajums. Ta absorbé taukus katalizes
laika.

Traipi vai krasas maina uz katalitiska

parklajuma neietekmé firiSanas kvalitati.

Tiriet cepeskrasni ar katalitisko tiriSanu

Pirms katalitiskas tiriSanas iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis.

2. solis

3. solis

Atlasiet Izvéine == / Tiriana rm/ un

tris reizes nospiediet OK.

Beidzoties tifiSanas ciklam, atskan
signals. Cepeskrasns izslédzas.

Kad cepeskrasns ir atdzisusi, izti-
riet tas apaksu ar mikstu, mitru
dranu.

ligums: 1 stunda.Katalitiskajai emaljai piemit pasattiriSanas, nefiriet to ar dranu.

11.5 LietoSana Katalttiskais
ventilatora parsegs

Ventilatora parsegs ir parklats ar katalitisku
emalju. Ta absorbé taukus, kas nosézas uz
cepeskrasns sienam tas darbibas laika. Lai

veiktu cepeskrasns pasattiriSanas proceduru,
regulari uzkarséjiet to, neievietojot taja
produktus.

Traipi vai krasas maina uz katalitiska
parklajuma neietekmé tiriSanas kvalitati.

Pirms katalitiskas tiriSanas

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
l1dz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns visus pie-
derumus un iznemamos plauktu bal-

Nofiriet cepeSkrasns iek§€jo apaks-

€jo virsmu un durvju stikla iekSpusi

ar siltu ddeni, mikstu dranu un mai-
gu trauku mazgasanas lidzekli.

11.6 Iznems$ana un uzstadiSana:
Durvis

Lai notiritu durvis un iek$éjos stikla panelus,
jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem
ierices modeliem ir atSkirigs stikla panelu
skaits.

/\ BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.
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1. solis

Atveriet durvis l1dz galam.

2. solis

Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprindjuma sviras (A).

3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis lidz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augsup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.

4. solis

Turiet durvju aug$dala esoSo apma-
li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to
augs$éjas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.

7. solis

Notiriet stikla panelus ar tdeni un

ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis

Péc tiriSanas veiciet iepriek$ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.

Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var parkarst.

11.7 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-
la.

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
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Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
N
2. solis Nofiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

.
i lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

Jus nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

|zdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslégta.

Y
Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.

@ Klidu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:
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@ Kladu kodi

00:00

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti ieslédziet ierici. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

5

Tirnsana

Probléma

Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek tdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz tudens.

12.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priekS€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

BCE558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1.09kWh/cikla

Erlgrg_opatérir,lé pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.69kWh/cikla
rezima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba
Skalums 711
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Cepeskrasns veids

lebivéjama cepeskrasns

Svars

BCE558370B 32.0kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupisana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvertas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavos$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atlikuSo siltumu,
lai uzturétu edienu siltu.

14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoS$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundeém. Jus
varat to ieslegt atkartoti, tau i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

1. solis 2. solis

3. solis

4. solis 5. solis
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(' O ON @ N

— Izvélieties iesp&ju no
— —atlasiet, lai  |zvélne kiasta un no-  Ajasiet iestatjumu.

Nospiediet OK  1ai  Pielagojiet vériibu un

] - ~ apstiprinatu iestatiju- aiar OK
ievaditu Izvélne. spiediet OK mu. nospiediet .
Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
lzvélne struktira
Gatavosanas paligs % Tirisana nn/ lestatjumi @
lestatijumi
01 Diennakts laiks Maintt 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums  1-4
2 — klikskis
3 — skana iz-
slegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas sig- 06 Laika skaitiS8ana leslégt/lzslégt
nals un stop
2 — skanas sig-
nals
07 Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt 08  Atra uzsildana leslégt/lzslégt
09 Wi-Fi leslégt/Izslégt 10 Automatiska attalinata leslégt/lzslégt
ekspluatacija
11 Aizmirst tiklu Ja/Ne 12 Demonstracijas rezims Aktivizacijas kods:
2468
13 Programmatras versija Parbaude 14 Nodzést visus iestatiju- Ja/Ne
mus
Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
e . - . Lo
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palldziet aizsargat apkartéjo vidi otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties

un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j AEG pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote miisy
prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.aeg.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 260
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........cooiiiiiiiiiiiii 262
3. GAMINIO APRASYMAS. ... .o 265
4. VALDYMO SKYDELIS........cooviiiiiiieiiiec 266
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA. ..ot 267
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS.........coiiiieieecc e, 268
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooiiiiiiiiiii s 274
8. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 276
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS... ...t 278
10. PATARIMAI............ O 278
11. VALYMAS IR PRIEZIURA . .......cooiiiiiiiiiiiiiesiicicc e 281
12. TRIKCIU SALINIMAS. ... 284
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... 286
14. MENIU STRUKTURA......coouitititititiiciciciceei st 287
15. APLINKOS APSAUGA ... 288

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriem_s_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais
su My AEG Kitchen .

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darbuy.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy namuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
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DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo

elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.
Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.
Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas
asmuo.

Minimalus spintelés aukstis

(po darbastaliu)

578 (600) mm

Spintelés plotis

560 mm

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.
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Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm

belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-
me kampe




Montavimo varztai

4x25 mm

2.3 Naudojimas

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteleje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kistukg buty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.
Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasiripinkite, kad
Salimais nebuty kibirksc¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.
Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.
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* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

* Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrukti stiklo plokstés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezidros centra.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Svei¢iamuyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

» Nevalykite katalizinio emalio plovikliais.

2.5 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
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« Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

* Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisa, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

+ |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.



3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé

Valdymo skydelis
Valdymo rankenélé

7 m\@‘ Maisto termometro lizdas

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama

:
2[of ) Hmﬁ

Orkaités vidaus jduba

—
HEEOONEENBENE

Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti. i Z ;

Grilio / skrudinimo indas
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
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Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

4. VALDYMO SKYDELIS

4.1 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenélg. Rankenélé iSSoka.

4.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo
funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy

rankenéle | iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

O 'S

& M OK

Laikmatis Greitas jkaitinimas

Orkaités apSvieti-
mas

Maisto termomet-

Patvirtinti nuostatg
ras

4.3 Rodinys

_°BEAFEeaE;
AYAYO - YV

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

&

UZzraktas

%

Kepimo vadovas

wl

Valymas

S

Nustatymai

>»>

Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai
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= &

Laikmatis Pabaiga

S ®

Atidetas paleidimas Laikmatis

P~
=

WiFi rySys rySys jjungtas.

(5]
Nuotolinis valdymas yra jjungta.

WiFi rysys indikatorius — mirksi, kai prietaisg ga-
lima prijungti prie ,Wi-Fi*.

Nuotolinis valdymas indikatorius — prietaisg galima valdyti
nuotoliniu badu.

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperatura, visa juosta
tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius

Maisto termometras indikatorius

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisa ir nustatykite laika:

e

3

4 QN

Z 00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

5.2 Pirminis pasildymas
Prie$ pirmajj naudojima ikaitinkite tuscig
orkaite.

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

rzr;:: veiks- Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3-ias ite didziausia f " -

veiksmas Nustatykite didZiausig funkcijos temperatura:

Palikite orkaite veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. Pasirtpinkite, kad patalpa bity védinama.
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5.3 Belaidis rysys =

Norédami susieti prietaisg Jums prireiks:

* Internetinio belaidzio rysio.

» Mobilaus prietaiso, prijungto prie to paties belaidzio tinklo.

1-as veiks- Jei norite atsisiysti My AEG Kitchen programéle: Mobiliojo prietaiso vaizdo kamera nuskaitykite var-

mas dinéje lenteléje pateiktg QR kodg ir bisite nukreipti | pradinj ,AEG" puslapj. Techniniy duomeny len-
tele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Taip pat programeéle galite atsisiysti i$ programéliy
parduotuves.

2-as veiks- Vadovaukités programélés nurodymais.
mas

-

3-as veiks- Kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle pasirinkite: = .

mas

4-as veiks- Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte: Nustatymai. [junkite WiFi ry$ysZr. skyriy ,Meniu struktdra®.
mas

Daznis 2,4 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Maksimali galia EIRP <20 dBm (100 mW)
Wi-Fi modulis NIUS-50

5.4 Programinés jrangos licencijos bei publikavimo ir autoriy teisiy sglygas rasite
Sio gaminio programinés jrangos elementai adresu: hitp:/

yra atvirojo kodo ir nemokami. AEG dékoja 'a\lﬁgg)pensoftwarereposnory.com (katalogas
atvirojo programinio kodo ir robotikos ’

bendruomenéms uz jy indel;.

Siy nemokamy programinés jrangos
elementy atvirgjj programinj kodg, licencijas

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcijg, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperatira.

mas

>»
Paspauskite ﬂ , kad jjungtuméte funkcija: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkaités funkcijomis.
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Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

( ( \ 18 anksto pakaitinkite

tuscig orkaite 10 min,
kad padidéty dregmeé.
|dékite maistg | orkaite.

Pripildykite orkaités vidaus jdubg vandeniu i§  Pasirinkite kaitini- ~ Nustatykite tem-
¢iaupo. mo garais funkcija. peratira.

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba kai orkaité yra
ikaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
Pasalinkite likusj vandenj i$ orkai-
tés vidaus jdubos.

pasukite kaitinimo funkcijy rankené-
le | iSjungimo padétj, kad iSjungtu-
meéte orkaite.

Atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzu-
si dréegmé gali sukelti nudegimus.

6.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
@ Zesne temperatira, nei gaminant Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas

pr— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis

kaitinimas
Drégmei padidinti ruo$iant maista. 18gauti tinkama spalvg ir traskia plutele. Skirta pa-
(ﬁ;) Sildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzovéems konservuoti.
SteamBake
@ Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

v

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaCiams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
% ar rytietiSkiems suktinukams).

A

Drégnas konvek. kepi-

Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
tara orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

mas
Ao ad

Grilis

Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

<44

Terminis kepintuvas

Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
je. Tinka apkepams ir skrudinti.

211%)

Norédami atidaryti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

6.3 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg

ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal:

IEC/EN 60350-1

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymas*.

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcija naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami:

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Maisto termometras

* Lengvai iSkeptas
« Vidutiniskai iSkeptas
* Gerai ikeptas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
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40

©4‘

\/\é

¥ %
P1-P... oK

Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo vado-

vas. Paspauskite OK.

Pasirinkite patiekalg. Pa-
spauskite OK.

| orkaite jdekite patiekalg.
Patvirtinkite nustatyma.

6.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Galima naudoti Maisto termometras. Mais-
to termometras jsmeikite storiausioje pa-
tiekalo dalyje.

Maisto termometras rodmenims pasiekus
nustatytg temperatira, prietaisas i$sijungs.

”?

Vandens kiekis gary funkcijai.

(3

Prie$ pradédami gaminti maista prietaisg
ikaitinkite.

[

Lentynélés lygis.

=

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas

.

Jautienos kepsnys,
vidutiniSkai iSkeptas

1-1.5kg; 4-5 cm
storio gabalai

)

Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas

)

/‘?E‘ 2; kepimo skarda

Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.

Kepsnys, vidutini$kai
iSkeptas

180 - 2209 vienam
gabalui; 3 cm storio
grieziniai

]

/‘PEE] 3; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.

Jautienos kepsnys /

troskinys (antrekotas,
Slaunies kepsnys, sto-
ras paslepsnis)

1.5-2kg

/‘?E‘ 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
déti skyscio. |dékite | prietaisa.

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zemoje tempe-
raturoje)

Jautienos kepsnys,
vidutiniskai iSkeptas
(kepimas zemoje tem-
peratiroje)

1-1.5kg; 4-5 cm
storio gabalai

Jautienos kepsnys,

gerai iSkeptas (kepi-
mas zemoje tempera-
taroje)

/‘?E 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prasciausiai pasudykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-
pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuve-
je. |dékite j prietaisa.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Filé, lengvai iSkepta
(kepimas zemoje tem-
peratiroje)

B

Filé, vidutiniSkai is-
kepta (kepimas zemo-
je temperataroje)

—
—

Filé, gerai iSkepta
(kepimas Zemoje tem-
peratlroje)

0,5-1,5 kg; 5-6 cm
storio gabalai

/‘?‘E‘ 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prascCiausiai pasudykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-
je. |dékite j prietaisa.

S}

Versienos kepsnys
(pvz., nugariné)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
storio gabalai

/?E‘ 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skyscio. Uzdengtas kepsnys.

Kiauli di- 1.5 - 2k . T L0

néasualfb?:usgp;::éls 9 /‘?‘E‘ 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
kepsnys Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Plésytai kiaulienai 1.5 - 2kg

B

(ruoSimas zemoje tem-
peratlroje)

/‘?E 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.

B

Nugariné, Sviezia

1 - 1.5kg; 5-6 cm
storio gabalai

/‘?E 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

B

Sonkauliukai

2 - 3kg; naudokite
Sviezius, 2-3 cm

storio Sonkauliukus

B 3; gili keptuve
|pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.

Erienos koja su kau-
lu

1.5 - 2kg; 7-9 cm
storio gabalai

/‘?E 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
Pridéti skyscio. Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.

Visas visciukas 1-1.5kg; Sviezi El 2; &J 200 ml; kepkite ant kepimo padéklo
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmeés, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
Vi§éiukas, pusé 0.5 - 0.8kg /?E‘ 3: kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

(S|

Vis¢iuko kratinélé

180 - 200g gabalui

/‘?‘EE] 2; troSkinkite patiekalg ant vielinés lentyné-
lées

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.

N

Vis¢iuky Slaunelés,
atveés.

/‘?‘E‘ 3; kepimo skarda

Jei vis¢iuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatirg ir kepkite ilgiau.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

N

Visa antis

2-3kg

/‘?E 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite meé-
sg | kepimo indg. Pragjus pusei maisto gaminimo truk-
mes, antj apverskite.

]

Visa zasis

4-5kg

/] 2. giii keptuve

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite mé-
sq | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, Zgsj apverskite.

N

Mésos vyniotinis

1kg

/‘?'El 2; vieliné lentynélé

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Zuvis, kepta ant grot.

0.5 - 1kg vienai zu-

/?‘E‘ 2; kepimo skarda

ﬁ vial | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
D6| Zuvies filé ) = 3; troskinio indas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
E pyrag B 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
& Obuoliy pyragas . (=] 2. s 100-150 mi: kepimo skarda
@ Obuoliy tortas . E 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
gg Y pyrag EE‘ 2; M 100-150 ml; @ 22 cm pyrago forma ant
vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2kg teslos - .
m néliai 9 B 3; gili keptuve
32) f;’ikdad'"'a' keksiu- . (] 2. lea) 100-150 mi; keksiuky padekias ant vieli-
nés lentynélés
EE Pyragas su priedais ) B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés Tkg (= 2: kepimo skarda
E."i] Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés Tkg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
@ Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
3:&%32: kepintos 1-1.5kg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
@ Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
B7] Saldyti kroketai 0.5kg B 3: kepimo skarda
B8] Saldytos bulvytés 0.75kg B 3: kepimo skarda
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

Mésos / darzoviy la- 1-1.5kg
zanija su sausais
makarony lakstais

Elz; kepkite ant vielinés lentynélés

(5]

Bulviy plokstainis 1-1.5kg

(zalios bulves) E 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés

Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, patiekalg apverski-
te.

Ea

Sviezia pica, plona EIE‘ 2; &J 100 ml; kepimo padékle su kepimo popie-

riumi

E
'

Sviezia pica, stora

E

EE‘ 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

Pyragas ,,Quiche* -

E

E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés

Prancuziskasis bato- 0.8k . X . .
m nas / Giabata / balta 9 |”%|m5| 2; lﬂ 150 ml; kepimo padékle su kepimo popie-

duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.

Viso grudo / juoda 1kg

EE| 2; lﬁ] 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-

A duona su priedais — S5 L
E P pieriumi / ant vielinés lentynélés

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis
D Laikui pasibaigus iSgirsite signala.
Laikmatis

Laikmadiu nustatytam laikui pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitinimo funkcija iSsi-
STOP jungs.
Kepimo laikas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Atidétas paleidimas

@ Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

Laikmatis Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
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Kaip nustatyti: Paros laikas

Q~

O @

Jei norite pakeisti paros laika, atsidarykite meniu ir . . ) )
pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod. Paspauskite OK-

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-as veiksmas
N Valdymo skydely- N e
je matysite: ( \
0:00
Paspauskite: O. Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas 4-as veiksmas.

e Valdymo skydely- e
( je matysite: (
0:00

. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti-

Nustatykite maisto - OK
funkcijg ir temperatra. nai QD gaminimo laika. Paspauskite .

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksmas mas Valdymo m mas. mas. mas
skydelyje Valdymo
N ? N X N
( )\ \\ =N~ matysite ( \ N skydelyje ( )\ \\ -N-
Q naujai nus- Q matysite: Q
tatytg pa- .
ros laikg @ Su
R arY -
Pasirinkite SPauskite pa- C/ PRA- Nustatykite  paspauskite ©1ABDYTl  Nustatykite  paspauski-
kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo OK pabaigos oK
funkcija. V] laika. . laika. te V.

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.
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8. PRIEDY NAUDOJIMAS

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui

/\ ISPEJIMAS! nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skardag tarp lentynos laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C ?

Orkaités temperatura. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- ~ Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.
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8.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

mas
3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar zuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirtpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtag maisto produktg. Silikonine Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

S\

sSsS
=

/

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaites priekyje.

mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.
rsr;:: veiks- /‘? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperatura.
6-as veiks- OK . . .

mas — paspauskite, kad patvirtintuméte.

Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruo$img pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

7-as veiks- [Straukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas /\ ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami iS patiekalo bukite atsargus.
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9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
9.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uZrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

M Paspauskite @ OK, kad jjungtuméte QDOK — paspauskite ir palaikykite,
funkcija. kad iSjungtumeéte.
Suveiks garsinis signalas.

OOoK

@ 3x E'I — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

9.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo @
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po (°C) (val.)

tam tikro laiko prietaisas i$sijungia.

iki 250 3

@ Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
(°C) (val.) naudosite Sias funkcijas: Orkaités

apsSvietimas, Maisto termometras, Atidetas
paleidimas.

30-115 12.5

120- 195 8.5 . .
9.3 Ventiliatorius

200 - 245 55

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
jsijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruo$imo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperaturos, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui, vadovaukités panaSiais receptais.
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10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

Naudokite tre€ig lentynos padét;.

%

(°C) (min.)

Makarony plokstainis 200-220 45-55
Bulviy plokstainis 180-200 70-85
Musaka 170-190 70-95
Lazanija 180-200 75-90
|daryti makaronai kaneloni 180-200 70-85
Duonos pudingas 190-200 55-70
Ryziy pudingas 170-190 45-60
Biskvitinés teslos obuoliy pyragas (apvali kepimo for- 160-170 70-80
ma)

Balta duona 190-200 55-70

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

v

Apkepo skarda

Picos kepimo skarda Kepimo indas
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens

8 cm skersmens, 5

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

10.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.
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Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

Y

D

°C min

Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srautas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2

nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 55-65 2
formos @ 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55-65 1
formos & 20 cm nimas
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-35 2
Trapios teslos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2

nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite trecig lentynos padét;.

°C min
Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Karsto oro srautas 150 20-30
ikaitinkite tuscia orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety padekle, Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30

ikaitinkite tuscia orkaite

Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

¥

°C min
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padéek-  Karsto oro srautas 150 25-35 1/4
le, [kaitinkite tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be riebaly Karsto oro srautas 160 45-55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Karsto oro srautas 160 55 - 65 2/4

ma groteléms (& 20 cm)

Grilis
Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.
Grilis nustacius didziausig temperaturg.
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% 5 0

min
Skrebutis Grilis 1-2 5
Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4
apverskite
11. VALYMAS IR PRIEZIURA
/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
11.1 Pastabos dél valymo
< Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-

pale.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

i Démes valykite Svelniu plovikliu. Ploviklio nenaudokite kataliziniams pavir§iams.
Valymo priemo-
nés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

[l

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite
tik mikropluosto $luoste.

Kasdienis naudo-
jimas

Y Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos i§dziati. Valykite tik mikro-
2+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje

W plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

11.2 Kaip valyti |duba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités
vidaus jduba, kad pasalintumete kalkiy
liku€ius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
| idubg jpilkite 250 ml baltojo acto. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys  ISvalykite jdubg Siltu vandeniu su-
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta likusias kalkiy nuosédas jprastos drekinta minksta Sluoste.
be priedy. temperaturos aplinkoje.
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Naudojant funkcija SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

11.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas ves.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.
S

3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki-
mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite jg.

4-as veiks- Padekly laikiklius atgal sudékite prie-
mas Singa tvarka.
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai
turi bati atsukti | priekj.

11.4 Kaip naudoti: Katalitinis Démes ant katalitiniy sieneliy ar spalvos
valymas pakitimai poveikio valymo kokybei neturi.

Ertmé (tik katalizinio ventiliatoriaus dangtis)
padengta katalizine emale. Katalizés metu
sugeria riebalus.

Orkaite valykite katalizinio valymo funkcija

Prie$ katalizinj valyma iSimkite i$ orkaités visus priedus.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Pasirinkite Meniu = / Valymas rrrr/ Valymui pasibaigus isgirsite signala. Orkaitei atvésus iSvalykite vidy
ir spustelékite OK tris Kartus. Orkaité iSsijungs. drégna minksta Sluoste

Trukmeé: 1 val.Katalizinis emalis nusivalo savaime — nevalykite jo Sluoste.

11.5 Kaip naudoti: Katalizinio naudotis $ia iSvalymo funkcija reguliariai
ventiliatoriaus dangtelis jkaitinkite tuscig orkaite.
Démeés ant kataliziniy pavirSiy ar spalvos

Ventiliatoriaus dangtis yra padengtas
pakitimai valymo kokybei poveikio neturi.

kataliziniu emaliu. Orkaitei veikiant jis sugeria
ant sieneliy susikaupusius riebalus. Jei norite
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Pries katalizinj valyma

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji

ISimkite visus priedus i$ orkaités ir  ISvalykite orkaités dugna ir vidinj du-

atvés. iSimamas skardy atramas. reliy stiklg Siltu vandeniu, minksta

$luoste ir Svelniu plovikliu.

11.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir

iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo
plokscCiy skaicius gali skirtis.

/\ ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.

1-as veiks- ki galo atidarykite dureles.
mas
2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy
vyriy.
3-as veiks- Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg | vi-
dy, kad atsilaisvinty tarpine.
5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,
mas kad nuimtuméte.
6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir
iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.
7-as veiks- Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir
mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo plokS¢iy
indaploveéje.
8-as veiks- [Svale pasiruoSkite sudéti plokStes
mas atgal ta pacia tvarka.
9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
mas Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.
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11.7 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atves. klo. rélj.

VirSutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas
N\
2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas
3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kar$¢iui atsparia lempute.
mas
4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

12. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 K daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

=
i Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti. Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista. I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista. Perdegé saugiklis.
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(. Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Prietaisas nejkaista. Uzraktas iSjungtas.
\II-IJ
Komponentai
Triktis Patikrinkite, ar...
Lemputé iSjungta. Drégnas konvek. kepimas - jjungta.
Lemputé neveikia. Perdegeé lemputé.
Maisto termometras neveikia. Maisto termometras kiStukas yra iki galo jkistas | lizda.
@ Klaidy kodai
Ekrane rodomas... Patikrinkite, ar...
00:00 Euvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-
a.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtumete prietaisa. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

X

Triktis Patikrinkite, ar...

Valymas

1$ vidinés jdubos iSteka vanduo. Vidingje jduboje per daug vandens.

12.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny

lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC) e

Serijos numeris (S.N.)
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13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Energijos efektyvumo rodyklé

81,2

Energijos vartojimo efektyvumo klase

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezimag

1,09kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- ~ 0,69kWh/ciklas
liatoriaus rezima

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 711

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
BCE558370B 32.0kg

Masé BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
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Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zzemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje



matysite likusiojo karscio indikatoriy arba Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
temperatira. automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag daugiau energijos

Gamindami maistg apS$vietimg iSjunkite.
ljunkite jj tik tuomet, kai to reikes.
Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
1
— irinkit Pasirinkite parinktj i$ o Norédami patvirtinti Pasirinkite reiksme ir
—— — PasinnKile,  vianiy ir paspauskite ~ Pasirinkite nustaty-  nustatyma, paspaus- ¢
kad atvertuméte ma. xite OK
Meniu. OK. kite OK. paspauskite .

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenélg j iSjungimo padét; ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktiira

LY
Kepimo vadovas /3 Valymas rrrr/ Nustatymai @
Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4
2 — spragteléji-
mas
3 —garsas i$-
jungtas
05 Maisto termometras veiks- 1 - signalas ir 06 Laikmatis liungta / iSjungta
mas sustabdymas
2 - signalas
07 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta 08 Greitas jkaitinimas liungta / iSjungta
09 WiFi rySys liungta / iSjungta 10 Nuotolinis valdymas liungta / iSjungta
11 Atsijungti nuo tinklo Taip / ne 12 Demonstracinis rezimas  Aktyvavimo kodas:
2468
13 Programinés jrangos versija  Tikrinti 14 Atkurti visus nustatymus ~ Taip / ne
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15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/b ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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NeiSmeskite Siuo zenklu i pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite 8| gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



[No6pe pojooBTe Bo AEG! Bu bnarogapvume WwTo ro n3épaere
HawWwuoT anapar.
@ [obueTe coBeTu 3a KOpUcTEHE, BpoLLypu, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,

MH(OPMaLMn 3a cepBucHpan-e 1 nonpaska:
www.aeg.com/support

MosHOCTa 3a NPOMEHM e 3aapxaHa.
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1. A BESBBEOAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa MM npoymMTaTe NpUoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BoguTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
NoBpeda Unu LWTeTa Ko ce pe3ynTaT Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorawl 4yBajTe rv ynatctearta Ha
cuUrypHo n 6e3begHo MecTo 3a nogouHexHa ynotpeba.

1.1 CurypHOCT 3a Aeua u paHnMBa KaTteropuja Ha

nuua

« OBOj anapaT MOXxe Aa ro kopucrar geua Hag 8 roguHu u
nvua co HaMmaneHn PU3NYKU, CETUIHN UNU MEHTAIHN

CNocoBHOCTM KN nNuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHEe AOKOSKY
TOa ro npaeaT nNoA Haa30p MW AOKOMKY MM Bune aageHu
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ynatcTBa kako 6e36eaHo fga ro ynotpebyBaat anapatorT, n
AOKOIKY M pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHu CO Hero. He
cmee ga buge Ha godpaT Ha aeuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHory o6emMHm 1 CnoXXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce nof NocTojaH Haa3op.

» [leyata Tpeba ga bugat noa HaA30p Aa He urpaat co
anapartoT u mobunHute ypeagm co My AEG Kitchen .

» [pxeTe ja ambanaxarta noganeky oa aeua n dpnere ja
COOABETHO.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHu
AEenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. dpxete rm
aeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UK Kora ce nagu.

« AKO anapaTtoT Mma ypea 3a 3aliTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

» [leuata He Tpeba ga ro uictart unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36eagHoOCT

« OBOj anapaT € HaMeHEeT CaMO 3a rOTBEHE.

* YpenoT e HaMeHeT Aa ro KOpUcTn egHoO AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLIHM YCNOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

* YpenoT Moxe Aa ce KOPUCTU BO KaHUernapum, XoTencku
cobun, rocTUNHULUM, papmMm CO rOCTUMHULN U OPYTN CIIUYHM
CMecCTyBara kage HeroBoTo KOPUCTEHE HE HAOMUHYBaA
(MpOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBanuurKyBaHO nuue MoXe Aa ro MoOHTMpa ypenoT u
Aa ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTe ro anapartoT npej ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

* [lpen ogpxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaTtoT oA
HanojyBaHeTo.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Mopa Aa
Bbuge sameHeT o cTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HErOB
OBNacTeH LieHTap 3a cepBucuparbe Unu CrAmnm4Ho
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KBanndukyBaHn nuua 3a ga ce nsberHe enekTpuyHa

OnacHOoCT.

« MPEAYIMNPEOYBAHE: Ocurypajte ce geka anapaToT €
WCKNYyYeH Npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTurnkaTa 3a ga

n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

« MPELOYTNPELYBAHE: Ypenot u HeroBuTte gocranHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMUMaBaTe Ja He ' JornpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha WynnuHaTa Ha anapaTor.

» Cekorawl cTtaBajTe 3alITUTHN pakaBuLUM 3a BageHe unm
cTaBakbe JoAaToum nUnu cagosu 3a BO pepHa.

» KopucTeTe ro camo CeH30poT 3a xpaHa (CeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeanHaTa) npenopayvaH 3a oBoj anapar.

« [la rm oTCcTpaHuTe nonuuyuTe, NPBO NoBMeYyeTe ro NpegHuoT
Aen o nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTe ru nonuuyute no obparteH pegocnea.

* He kopucteTe uncrtad Ha napea 3a YnNCTeHwe Ha ypeaoT.

* He kopucteTte cunHo abpasnBHKU cpencTBa Unm ocTpu
MEeTarnHu CTpyranku 3a ga ro YACTUTE CTakNoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpeau3BuKa Npckakwe Ha CTakmoTo.

2. BESBEHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

AnapaTtoT Mopa Aa ro MoOHTMpa camo
KBanMguKyBaHo nuue.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe a moHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepeTe r'v UHCTPYKUMUTE 38 MOHTMPaH-e
OafeHn co anaparor.
Cekorall BHUMaB]jTE Kora ro npeHecysaTte
anaparoT 3aToa LTo e Texok. Cekorall
HoceTe 3alUTUTHW pakasuum u
NpUNoxeHuTe obyBKU.

* He Bneyvete ro anapaTtoT 3a padkara.

MoHTupajTe ro anapaTtoT BO CUTYPHO U
norogHo MecTo KOe ' UCMOoHyBa
noTpebute 3a MOHTaxa.

OppxyBajTe MUHUMarHa oafane4yeHocT
of ApyruTe anapaTv U AenoBu.

lMpen Aa ro MmoHTMpaTe anaparoT,
npoBepeTe Janv Bparara Ha anapaToT ce
oTBapa co necHoTwja.

AnapaTtoT e onpemMeH co cUcTem 3a
enekTpu4Ho nagewe. Mopa aa ce pakysa
CO Hanojysame.

BrpageHata eguHuua mopa aa rvm
MCMONHYBa YCMNoBUTE 32 CTabUNHOCT Ha
DIN 68930.
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MwHUManHa BUCUHa Ha
nnakap (MuHumanHa
BMCWHA Ha Nnakap nog
NoBpLUMHATA 3a FOTBEH-E)

578 (600) mm

[omknHa Ha nnakap 560 mm

[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm

BucuHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHuoT gen oa 576 mm
anapatoT

LnpoymHa Ha npegHnOT 595 Mm
fAen of anapatot

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 559 mm
of anapaToT

[na6oynHa Ha anapaToT 567 Mm
BrpageHa gnabouvHa Ha 546 mm
anapatoT

[naboymHa co oTBOpeHa 1027 mm
BpaTa

MuH1mManHa ronemvHa Ha 560x20 Mmm
OTBOPOT 3a BeHTUnauuja.

OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha

3agHaTa cTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO IECHWOT aron of

3agHaTta cTpaHa

3aBpTkU 32 MOHTVPaHE 4x25 Mm

2.2 NoBp3yBate Ha cTpyjaTa

/\ NPEAYNPEQYBAHE!
Pu3suk o noxap v cTpyeH yaap.

[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBnacTeH cepBuceH
LeHTap.

* He posBonyeajTe kabenoT Aa Aojae Bo
gonvp co unu ga éuae 6nusy go BpaTata
Ha anapaToT, ocobeHo Kora paboTtu nnm
Kora BpaTara e XeLuka.

» 3awTnTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMpaHuTe 4enoBu Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA
[a MoXe fa ce nssaau 6es anatku.

» [loBp3eTe ro NpUKNy4oKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
[MpoBepeTe Aanu NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

« [okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NPUKIY4YoKoT 3a CTpyja.

* He BneyeTte ro kabenot 3a ga ro
1CKyyuTe anapaToT o cTpyja. Cekoratu
NMOBIEKYBajTe ro NPUKIY4YOKOT 3a CTpyja.

» KopucTeTte camo coodBeTHW ypeau 3a
n3onauyuja: 3aWTUTHU NPEKUHYBAYX Ha
NVHWja, ocurypyBaym (ocurypyeadm Ha
BpTEH-E U3BAAEHM O APXayoT),
3a3eMjyBare 1 KOHTaKTOpMW.

« EnekTtpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
M30MnaLmMCcK1 ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4YnTe anapartoT o4
NMPUKYYOKOT 3a CTPYyja 04 CUTE MOMOBWU.
M3onauuckmoT ypeq mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMasnky
3 Mm.

* AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIYYOK 1
kaben 3a cTpyja.

2.3 Ynotpeba

» Cekoe noBp3yBahe CO CTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo of KBanndrKyBaH
enekTpuyap.

+ AnapaToT mMopa Aa buae 3asemjeH.

» [poBepeTe ganu napameTpuTe Ha
nroykara co cneuudmrKkaumm ce
KOMNaTUOUITHN CO eNneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTa Ha enekTpuyHa eHepruja.

+ Cekorall KOpUCTETE NPaBUITHO MOHTMPaH
LUTEeKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucTteTe agantepu co noseke
MPUKIYYOLM U NPOLOITKHM Kabnu.

» T[lorpwxeTe ce Aa He rv owTeTUTE
NPUKYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT.
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/\ MPEAYNPEOYBAHE!

MocTom onacHocT of noepeaa,
M3ropeHULM UK CTPYEH yaap uim

ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

» OcurypajTe ce feka oTBOpUTE 3a
BeHTUNaumja He ce GrokMpaHwu.

* He ro octaBajte anapartot ga pabotu 6e3
Hapa3op.

*  Vckny4yeTe ro anapaToT No cekoja
ynoTpeba.




BuaeTte BHMMaTenHu Kora ja otBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT goAeka paboTu.
Moxe fa nanese Bpen BoO3ayx.

He pakyBajTe co anapaToT CO MOKpU paue
WM KOra uma KOHTaKT co Boaa.

He ja npuTtuckajte otBopeHaTa BpaTta.
He ynotpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa noBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cKnagupatse.

BHumaTenHo otBopeTe ja Bpatata Ha
anapaToT. KopucTerweTo COCTOjKM CO
ankoxon Moxe Aa npeansBuka mellarwe
Ha ankoxon v Bo3agyx.

He pnossonyBajTe UCKpUTE UK OTBOPEH
oraH fa [ojaat BO KOHTaKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

He cTaBajTe 3ananvev Nnponssoaun Unm
npeamMeTy KoM ce MOKPW 3aeHO CO
3ananveu NPOU3BOAM BO anaparoT, Unu
BO Herosa 6nunsmnHa.

He ja cnogenysajte Bawata Wi-Fi
NO3nHKa.

1 Brara 3aj 3aTBOpeHa njova Ha
MebenoT WTOo MoXe Aa npeanssurka
nocrnefoBaTenHo OLWTeTyBakke Ha
anapaTtoT, Ha mebenoT unu Ha nogot. He
3aTBOpajTe ja nnoyata Ha mebenot
Jofeka anapaToT LeMnoCHO He ce u3naau
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncremwe

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT oa noepeau, noxap unm

owTeTyBake€ Ha anapartoT.

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!
OnacHocT O oWwTeTyBawe Ha anaparToT.

3a ga cnpeunte owITeTyBake i

M36nenyBaH;e Ha emajnoT:

He cTaBajTe caloBM 3a BO pepHa unu
Apyru npeamMmeTy BO anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka cgonuja
OVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLHOCTa
Ha anapaTor.

— He cTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha
XKELLKMOT anapar.

— He YyBajTe BNaxH jagera 1 xpaHa
BO anapaToT OTKako ke 3aBpLuuTe co
roTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTcTpaHyBaTe unm
MOHTUpaTe gogaTouuTe.

0O06e360jyBaH-€TO Ha emMajnoT Unn Ha

He'pfocyBaykmMoT Yenuk Hema edekT Bp3

paboTaTa Ha anapartorT.

KopucteTte anabok cag 3a BrnaxHu

konaun. OBOLUHWUTE COKOBU

npean3BuKyBaaT AamKM KOM MOXe Aa
6upat TpajHu.

Cekoralu roTseTe Kora BpaTaTa Ha
anapaToT e 3aTBopeHa.

AKO anapaToT € MOHTUpaH 3af nrnoya og
meben (Ha np. BpaTa), Bpatata He cmee
[a ce 3aTBOpa Kora anapaToT e BO
dyHkumja. Moxe aa ce Hacobepe TonnuHa

« [lpen ogpxyBawe, UCKNyyeTe ro
anapartoT 1 n3BageTe ro NpUKNy4oKoT 3a
CTpyja oA LTEeKepoT.

« [lpoBepeTe ganu anapaToT € nageH.
lMocTon onacHOCT of KpLUeHe Ha
CTaKneHnTe nno4n.

* BepgHall 3ameHeTe rv CTakNeHnTe nnoyu
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. CTanete BO
KOHTakT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

* bupeTe BHMMaTenHu Kora ja BaguTe
BpaTaTa oA anapartoT. BpaTara e Tewuka!

* PefoBHO YnCTETE rO anapaToT 3a Aa
crnpeynTe oWTeTyBake Ha NOBPLUMHCKUOT
mMaTepwujan.

¢ YucreTe ro anapaTtoT CO MeKa, BraxHa
Kpna. KopucteTte camo HeyTpanHu
petepreHTn. He kopuctete abpasnsHm
npoun3Boaun, abpasnBHU CyHrepu 3a
YUCTEHE, PACTBOPYBAYMN UNN METANHU
npegmeTu.

* [JokosiKy KOpUCTUTE Crpej 3a neuka,
cnepete rv 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLUMM
Ha nakyBaH-EeTO.

* He yucTeTe ro kaTanUTUYKMOT emajn co
OeTepreHTn.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUSIKa

/\ NPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocCT of CTpyeH yaap.

» Bo 0fHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTA
Ha 0BOj NPOU3BOJ 1 PE3EPBHUTE CBETUMKU
LwTo ce npoaasaat noce6Ho: Osue
CBETUNKM ce NpeaBuaeHN Aa naapxat
EeKCTPEMHU (PU3NYKM YCNOBM BO
anapaTuTe 3a [JOMakMHCTBO, KaKo LUTO ce
TemnepaTypa, Bubpauum, BNaXkHOCT Unu
ce npeaBuAeHY 3a AaBare curHany 3a
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paboTHaTa cocTojba Ha anapatoT. Tue He
ce npeaBuaeHn ga ce KopucTaT 3a Apyru
HaMeHU 1 He Ce NOroAHN 3a OCBETNyBake
NpoCTOpMM BO AOMOT.

OB0j Npoun3Boa coapXu U3BOP Ha
CBeTNMHA 0[] Knaca Ha eHepreTcka
edhmkacHocT G.

KopucteTe camo cBeTUnku co nctute
crneundukayun.

2.6 CepBuc

3a [a ro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap.

KopucTeTe camo opuruHaniv pesepsHm
[Aenosu.

3. OMNnC HA NMPON3BOAOT

3.1 OnuwT npernep,

@_

BA B Haﬁ

| N
V=
v
3.2 JopaTtouun
PeweTka
3a CafoBM 3a roTeBew:e, NexoBu 3a Konayu,
neyvexa.

294 MAKEOOHCKWU

2.7 OTcTpaHyBame

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!
Pwvavk o nospefa unu 3agyulyBare.

. KOHTaKTI/IpajTe CO BaLunTe OnWTUHCKN

opraHu 3a aa gobuete MHgopMaumy 3a
TOa kako Aa ce ocrnoboauTte oa anaparTor.

*  VcknyuyeTe ro anapaToT o4 NpUKIy4oKoT

3a cTpyja.

* W3BapgeTe ro enekTpuyHMOT kaben Gnucky

[0 anapatoT u pneTe ro.

* W3BapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTta 3a Aa

cnpeyunTe 3aTBapawe Ha geua nnm
MUneHnun Bo anaparToT.

KoHTponHa Tabna

Konue 3a dyHKUMNTE Ha rpeewe
EkpaH

KoHTponHo konue

LLITekep 3a ceH30poOT 3a xpaHa
EnemeHT 3a rpeewe

CeeTunka

BeHTnnatop

MoTnopa 3a nonuuu, mobunHa

MarpaBupaHa BHaTpeLUHOCT

=
HEECOONEENENE

Moanyum Ha nonmum

v




Mnex 3a neyewe
3a konaym 1 BUCKBUTK.

TaBa 3a ckapa/neyewe meco
3a neyetrse AecepTn 1 MECO MNM KaKo nrex 3a
cobupane Ha MacHoTUUTE.

CeH30p 3a XpaHa
3a Mepere Ha TemnepaTypaTa Bo XpaHara.

TenecKoncku LWUMKU
3a cTaBatbe 1 Bafiere Ha NIEeX0BU U PeLLeTKu
MoMecHo.

4. KOHTPOJIHA TABJTA

4.1 Tpkanua KouwTo ce
noBrieKkyBaaT

3a ga ro kopucTWUTe anapaToT, NPUTUCHETE ro
TpkanueTo. KOHTPONHOTO Kon4ye u3neryea
HaaBop.

4.2 MNpernen Ha KOHTponHaTa Tabna

M3bepeTe ja dyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a Aa ro
BKIy4ynTe anapartoT. CBpTeTe ro Kon4yeTo 3a
YHKLMMN Ha rpeetre BO Nonoxota UCKyYeHo
3a [a ro uckny4mTe anaparor.

@ ﬂ))

& ”?

OK

Tajmep Bp3o 3arpeBatbe

CeeTno

MoTBpaeTe ja

H: XpaH
Cenaop 3a xpara nocrtaskata

MAKEOOHCKU 295



EkpaH co kny4Hun dyHKumMmn.

?|-|_| ro))nemo
‘BEEE
RO % /@

MNMokasaTenu 3a ekpaHoT

OCHOBHM nokasaTtenu

& ¥ ol © >»>

3aknyyyBarbe [oTBetbe co nomoLu Yuctere HaropyBatsa Bp3o 3arpeBarbe

Moka3arenu 3a TajmMep

Q STOP @ @

MoTceTHNK BO MUHYTK Kpaj Ha roTeetbe OpanoxeH noyeTok Bpewme Ha paboTerse

=

vD)

Wi-Fi noBp3yBah€eTO € BKIy4eHO. PaboTetbe Ha faneyvHa e BKIyYeH.

Wi-Fi noka3aTen - Tpenka kora anapatot Moxe PaGoTtere Ha paneuynHa nokasaten - anapaTtoT Moxe Aa
na ce nospse co Wi-Fi. 6unae KOHTponupaH AaneynHcKu.

JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm Bpemve.
IleHTaTa e LienocHo LpBeHa Kora anapaToT Ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

Moka3sarten 3a roTBeke Ha Napea ((D)

CeH30p 3a XxpaHa nokasaren /?

5. MPEQN NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTuta n
CUTYPHOCT.

5.1 MpBUYHO YncTewe

I'Ipe,q npearta yn0'rpe6a, UCYUCTETe ro anapaTtoT U NnocTtaBeTe ro BpemMeTo:

= e, =4 Qn
1 W j 00:00

MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHETE OK.
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5.2 MpBo npensarpeBame

3arpejTe ja npasHaTa neyka npeg npsarta
ynoTpeba.

Yekop 1 M3BageTe ru cute foaaToum v ApxaduTe Ha pelueTkuTe LITO ce BaJaT o nedykara.
Yekop 2 ) . \:\

MocTaBeTe ja MakcumanHaTta TemnepaTtypa 3a gyHkumjaTa: l=I.

OcraBeTe ja neykata aa paboTu okony eaeHy.
Yekop 3

[MocTaBeTe ja MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a yHKymjarta: .

OcrtaBeTe ja neykaTa ga pabotu okony 15MuH.

@ MeukaTa Moxe Aa ucnywta Mupusba v Yap, 3a BpeMe Ha npeasarpesatse. MorpuxeTe ce fa ma JOBONeH

NPOTOK Ha BO34YyX.

~
=

5.3 be3XXn4HO NoBp3yBak:€

3a noBp3yBatse Ha anapaTtoT, NOTPe6Ho e:

*  Be3xunyHa mpexa co noBp3ayBare co VIHTepHeT.
* MobwuneH ypea noBp3aH Ha ncraTta be3xunyHa mpexa.

Yekop 1 3a ga ja npesemete annukauujata My AEG Kitchen : Ckennpajte ro QR-koaoT Ha nnoykata co
cneumdumkaLmmn co kamepara Ha BalLUMOT MOOMIEH ypes 3a Aa ce NpeHacounTe Ha noveTHarta
cTpaHuua Ha AEG. lMnoykaTa co cneumdurkaumy e Ha npeaHaTa pamka Ha BHaTpeLlHocTa Ha
anapatoT. MoxeTe UCTO Taka Aa ja mpe3emMeTe annvkauvjaTa QMpekTHO oA npoAaBHuLaTa 3a
annvkaumu.

Yekop 2 CnepeTe rv ynatcTeaTta 3a NoBp3yBak-e CO annukauujarta.

Yekop 3 =
3aBpTeTe ro kKonyeTo 3a PyHKLUMM Ha rpeerse 3a Aa n3bepeTte: = .

Yekop 4 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO Konye 3a Aa usbepete: Harogysawa. Bknyun Wi-Fi. BugeTe ro

nornaejeTto ,CTPyKTypa Ha MeHU".

PpekBeHUMja 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

MakcumanHo HanojyBake

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Moayn Wi-Fi NIUS-50

5.4 JlnyeHua 3a cohTBEp

CodpTBEPOT BO OBOj NPOU3BOA, COAPKM
KOMMOHEHTM kou ce 6asupaat Ha cnobofeH 1
oTBOpeH cogpteep. AEG co bnarogapHocT ro
npusHaBa NPUAOHECOT Ha 3aedHULMTE 3a
OTBOpEH codpTBEp 1 poboTMKa BO pa3BOjHUOT
NPOEKT.

3a ga npucrtanute 0o NU3BOPHUOT KO Ha
OBWE KOMMOHEHTN cO cnoboaeH 1 OTBOpPEH

cogpTBep Ynm ycnosuTe 3a nuueHua 6apaat
objaByBatbe, 1 3a ja M BUAWTE LIENOCHNTE
nHopMaLun 3a aBTOPCKK Npasa u
Ba)Ke4KMTe YCNoBW 3a nuLeHLa, noceTteTe ja
cTpaHuuaTa: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (dpongep
NIUS).
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6. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

6.1 Kako aa noctaBute: ®yHKUUU Ha rpeerse

Yekop 1 3aBpTeTe ro KonyeTo 3a pyHKUMM Ha rpeekse 3a Aa oabepeTe dyHKLUM|a Ha rpeetse.

Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMNYe 3a Aa NocTaBuTe TeMneparypa.

>>
H - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa ja BKnyunTe dyHkuyujata: bp3o 3arpesarbe. OBa € OCTanHO 3a HeKou
YHKUMK Ha pepHaTa.

FoTBew€ Ha napea

MpoBepeTe fanu pepHata e nagHa.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4

npasHaTta pepHa okosny
10 MuH 3a aa
HanpaBuTe BMNaXHOCT.
CraBeTe ja xpaHaTa BO
pepHaTa.

( ( Q \ Mpepnsarpejte ja

) M36epeTe ja )
HanonHeTe ja narpaeBmpaHata BHaTpELLHOCT ) MocraBerte ja
dyHKUmMjaTa Ha

CO BOAa oA Yewma. TeMmnepartypara.
Aa o rpeexwe Ha napea. patyp

@ MakcrmanHuoT KanauuTeT Ha u3rpaBmpaHaTa BHaTpeLLHOCT 3a Boda e 250 ml. He nonHeTe ja rpaBupaHaTa
BHaTPELLUHOCT CO BOAAa 3a BpEMe Ha roTBEHETO UMK Kora pepHaTa e xeluka.

Kora ke 3aBpLIM roTBeH€TO Ha napea:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

MpoBepeTe fanu pepHata e

CaprTeTe ro konyeTo 3a pyHkuMm Ha  BHumaTtenHo oTBopeTe ja Bpartara. .
napHa. MisBapete ja npeoctaHaTta

rpeewe Ha I'IOSI/IL\I/Ija NCKIy4eHo 3a OcnoGo,quaTa napea moxe ga
. BOAa O usrpaesupaHaTta
[a ja uckny4uTe pepHaTta. nNpean3BuKa N3ropeHunLn. BHATPELUHOCT

6.2 PYHKLUM Ha rpeere

®dyHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa
3a fa neyeTe UCTOBPEMEHO Ha 3 HMBOA Ha peLLeTkaTta U 3a Aa CyluuTe XpaHa.

@ MocTaBeTe ja Temnepatyparta 3a 20 - 40 °C noHWcKo oTKONKy kaj KoHBeHUnoHanHo

roTeexe.

FoTBewe co
BeHTMnaTop
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®yHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

KoHBeHUMoOHanHo
roTeewe

— 3a nevewe XpaHa 1 Meco Ha e4HO HMBO Ha nonuuyara.

3a fogaBarbe BMaXHOCT 3a BpEMe Ha roTBer-eT0. 3a NOCTUrHyBake Ha BUCTMHCKaTa
(“7) 60ja 1 kpLUkaBa kopa npu nevere. 3a aa Guge NOCOYHO 3a Bpeme Ha NOBTOPHOTO
3arpeBame. 3a npaBere 3VMHMLA 0f 3ENEeHYYK 1 OBOLLje.

®DyHKUMja 3a nuua

@ 3a neyetbe Nuua. 3a nojako nNeverse 1 KpLKae AONeH Aen.

[oneH rpejay

3a neyetse Konaym co KpLkaB [OMEH Aer U 3a KOH3epBMpake XpaHa.

3amp3Hara xpaHa

vvv 3a [1a ja Hanpasy NEecHO NpUroTnMBaTa xpaHa (Ha np. NpPXeHy KOMIUPYUHLA, NeYeHn
% KOMMWPY MU KPLKABU POSTHUYKM) KpLiKaBa.

I_ dyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a WTefeHe Ha eNekTpuYHa eHepruja 3a BpemMe Ha
ii roteereTo. Kora ja kKopuctuTe oBaa (yHKUMja, TemnepaTtyparta Bo BHAaTpeLIHocTa
[ Yl Moxe aa buae pasnuyHa of noctaeeHarta Temnepatypa. MNpeoctaHaTa TonnmHa e

MeyeTe co BnaxeH

MCKOpUCTEHa. JaunHaTa Ha TonnuHaTa Mmoxe Aa buge HamaneHa. 3a noBeke

BO3AyX nHcpopmaumm BugeTe Bo nornasjeto ,CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abenelukm 3a:
[MeyeTe co BnaxeH BO3ayX.
v 3a neyetse Ha ckapa Ha TEHKM Napyukba XpaHa 1 3a neyere TOCToBU neb.
Ckapa

4

Typ6o-neyewe

3a neyetrse ronemu nap4mkba Meco Unn XXMBMHa Co KOCKU Ha egHa I'IOBI/ILLI/Ija Ha
peLieTka. 3a 3anekyBake 1 rnoTnekyBawe.

Fily

3a fga BneseTe BO MeHUTO: [0TBere co nomolu, Ynctewe, Haropgysarba.

6.3 3abenewku 3a: NMeyeTe co
BrnaxeH Bo3gyx

OBaa dyHkUuja belue nckopmcTeHa 3a
ycornacyBahe CO Knacarta 3a eHepreTtcka
edmkacHocT 1 baparaTta 3a ekogmn3ajH (BO
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecToBu cnopep;

IEC/EN 60350-1

BpaTtaTa Ha pepHaTa Tpeba fa tuae
3aTBOpeHa 3a BPEME Ha rOTBEHETO CO LUTO

dyHKUMjaTa He 6U ce npekuHana v 3a ga ce
ocurypaTe Aeka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka edmKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLMja,
CBETINOTO aBTOMATCKM CE MUCKIy4yBa nocrne
30 cekyHau.

3a ynaTcTBa 3a rotBene BUAETE BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,lMNeyeTte co
BMaXKeH Bo3AyX. 3a OnwTn npenopakun 3a
3alTeda Ha eHepruja BugeTe BO Nornasjeto
+EHepreTcka ecukacHocT®, 3awTena Ha
eHepruja.
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6.4 Kako pa noctaBute:loTBeHe co nomolLu

Cekoe jagere BO O0Ba NogMeHM Uma npenopavaHa yHKUuja 3a rpeerse 1 Temneparypa.
KopucTeTe ja yHKLMjaTa 3a Aa nogroTBuTe jagewe 6p3o co cTaHAapaHUTE NOCTaBKU.
MoxeTe UCTO Taka [a rv npunaroguMTte BpemeTo 1M TeMrnepaTtypara 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kora 3aBpLuyBa (yHkumjaTa, NpoBepeTe Aanu XxpaHaTa e rotosa.

Kaj Hekou japersa, UCTo Taka, MoXxe Aa CTeneHOT A0 KOj janeH-eTo ke 6upe
roTBuUTE CO: 3roTBeHo:
« CeH3sop 3a xpaHa ¢ [enymHO nevyeHo

* CpegHo

* [o6po ne4yeHo

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N
ON O\ O\ s
S S S N
E \/\@ P1-P... OK
Bnesete Bo meHuTO. W3bepeTel oTBEHE CO M3bepeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jafeteTto BO
nomou. MNpuTtucHeTe Ha OK pepHa. MNoTtepaeTe ja
OK MpuTucrete : rnocraekara.
6.5 N'oTBeH-€ co nomoLl
JlereHpa
JNlerenpa &J M3Hoc Ha Boaa 3a dhyHKumjaTa co napea.
CeH3op 3a xpaHa e goctaneH. Ctasete ro 3ArDEITE [0 ANADATOT NG/ rOTBEHE
CeH3op 3a xpaHa Bo HajaebenvoT gen oa E Pej P pea .

capor.
/? AnapaToT ce 1cKnyJyBa Kora ke ce E Hugo Ha peweTtka.
AOCTUrHe NoCTaBeHaTa Temneparypa Ha

CeHsop 3a xpaHa. .
plaxp Ha ekpaHoT ce npukaxysa P n 6pojoTt Ha

jaflereTo LWTO MOXeETe fa ro NpoBepuTe BO

Tabenara.
Japewe TexuHa HuBo Ha pelwueTka / goaaTok
MeyeHo roBeacko,
nonyxueo
gy MeueHo roseacko, 1- 1.Sgr.; napt:‘mb5a /‘?El 2; nnex 3a nevete
2 ] cpeaHo CO AGLENMHA 4 -9 MpyeTe ro MECOTO HEKOMKY MUHYTU BO XeLUKa Tasa.
cMm BMmeTHeTe BO anapator.

MeyveHo roeeacko,
Ao6po neyeHo

)

Crex, cpeato neuen 180 - 220g no /‘?IE“E‘ 3; neyeHu jagera Ha peleTka
napuye; napuntba ’
P P MpxxeTe ro MecoTo HEKOINKY MUHYTU BO XeLlKa TaBa.

co pe6envHa 3 cm
BwmeTHeTe Bo anapaTor.

]
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Japewe

TexuHa

HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

&

MeyveHo roBeacko
Meco / AUHCTaHoO
(pebpo, TpkanesHo,
nebero napye)

1.5 - 2kr.

/‘?E 2; neyeHn jagera Ha pelueTka
MpxeTe ro MecoTo HEKOIKY MUHYTU BO XeLLKa TaBa.
Donapnete TeuHocT BmeTHETe BO anapaTor.

MeyeHo roeseacko,
nonyxuBo (6aBHO
roTBEH:E)

~ I |

MeyeHo roeBeacko,
cpeaHo (6aBHO
roTBeme)

ne4yeHo roeBeAcko,

po6po neyeHo (6aBHO

roTBeH:E)

1 - 1.5kr.; napuvra
co gebenvHa 4 - 5
cMm

/PE 2; nnex 3a neyewe

KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4HW UMK caMo COM U
CBEXO MeneH LpH 6ubep. MNpxeTe ro MecoTo HEKOMKY
MWHYTU BO XeLlKka TaBa. BMeTHeTe Bo anapaTtoT.

dDuneTun, NONYX1BU
(6aBHO roTBewe)

B

®dunetu, cpegHo
neyeHu (6aBHo
roTBEH:E)

=Y
—_

®dunetu, no6po
neyeHu (6aBHO
roTBEH:E)

0,5 - 1,5kr;
napuutba co
nebenuna 5 - 6em

/‘?E 2; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv Balumte OMUAEHN 3a4HW U Camo Con 1
CBEXO MeneH LpH 6ubep. MNpxeTe ro MecoTo HEKOMKY
MWHYTU BO XeLlKa TaBa. BMeTHeTe Bo anapaTtoT.

S

MeyeHo Tenewko (Ha

np. rp6)

0.8 - 1.5kr.;
napuuta co
nebenvHa 4 cm

/‘?E 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3aumnun. flonapete
TeyHocT NeyeTe ro NoKpueHo.

MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5 - 2«r. .
unm rpé P /‘?E‘ 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
Mo nonosuHa of BpemeTo 3a roTBek-e NpeBpTeTe ro
MecoTo.
BneyeHo cBUHCKO 1.5 - 2«r.

(6aBHO roTBeH-€)

/PE 2; nnex 3a neyewe

KopucTeTe ru Bawmte omunenn 3a4mnHn. Mo nonosuHa of
BPEMETO 3a roTBEH-€e NpeBpTeTe ro MECOTO 3a
nogeaHaKkBo NoTrNeKyBame.

Mnewka, cBexa

1 - 1.5kr.; napumrba
co gebenvHa 5 - 6
c™m

/‘?‘E‘ 2; neveHu jagera Ha pelueTka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.

Pe6po

2 - 3kr.; KopucTeTe
CUPOBO, TEHKU
pebpa co
nebenvHa 2 - 3 cm

E 3; ana6oka TaBa
[ogapeTe TeUHOCT Aa ro Nokpue AHOTO Ha jagereTo. Mo
nosioBMHa Of, BPEMETO 3a roTBeH-E NPeBPTETE r0 MECOTO.

JarHeluku 6yT co
KOCKM

1.5 - 2kr.; napumta
co nebenunHa 7 - 9
cMm

/‘?E‘ 2; neyetse jafiera Ha Nnex 3a nevewe
[opagete TeyHocT Mo nonosvHa oa BpemMeTo 3a
roTBeH:€ NpPeBpTeTe ro MECOTO.

Lleno nune

1 - 1.5kr.; cBexo

B 2; &J 200 ml; noTneveHo jagere Ha nnex 3a
neuewe

KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3a4mtu. Mo nonosuHa of
BPEMETO 3a rOTBEHE NPEBPTETE IO NUMELLKOTO MECO 3a
nofeAHaKBO MOTNEKyBaH-E.

MAKEOOHCKHK 301



Japewe

TexuHa

HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

MonoBuHa nune

0.5 - 0.8kr.

/‘?E 3; nnex 3a nevyewe

KOpI/ICTeTe M BawnTe OMUNEHN 3a4nHN.

Munewku rpagun

180 - 200g no
napue

/?EE 2; fyBey/noTneyeHo jagere Ha pelueTka
KopucTeTe rv Bawmte omunenn 3a4yunu. MpxeTte ro
MECOTO HEKONKY MUHYTY BO >XeLlKa TaBa.

Munewkn konaHu,
CBeXu

/‘?E 3; nnex 3a nevyewe

AKO NpBO 'l MapyHUpaBTe NUNELLKUTE KOMaHw,
nocTaBeTe NOHUCKA TEMMepaTypa v roTBEHE ' MOLOIrO.

Llena natka

2 - 3kr.

/‘?El 2; neyeHu jagera Ha pelueTka

KopucteTe rv BawmuTte omuneHn 3aunHn. CtaBeTe ro
MeCOoTO BO caj 3a neyetse. o nonosvHa of BpeMeTo 3a
roTBEHE NPEBPTETE O MECOTO OZ NaTtka.

B

Llena rycka

4 - 5kr.

/‘?El 2; npna6oka TaBa

KopucTeTe rv Balumte oMuneHmn 3aauuHu. Ctaeete ro
MecoTo BO Anabok nnex 3a neyerse. Mo nonosuHa o
BPEMETO 3a rOTBEHE NPEBPTETE IO rYCKMHOTO MECO.

N

Kodpre

1Kr.

/‘?El 2; peweTka

KOpI/ICTeTe M BallUTe OMUNEHN 3a4nNHN.

B

Llena pu6a, Ha ckapa

0.5 - 1kr. no puba

/‘?E 2; nnex 3a nevyewe

HanonHeTe ja pubaTa co nyTep v KopucTeTe rv BalnTe
OMUIEHN 3a4UHU 1 BUNKN.

B

®duneTtu og puba

EE‘ 3; noTneyeHo jager-e Ha pelueTka
KopucTteTe rv BalwimTe oMUNEHN 3a4nH.

N

TopTa of cupere

E 2; @ 28 cM nnex co eaep Ha pelueTka

B

Konau co jabonka

EE‘ 2; &] 100 - 150 ml; nnex 3a neyewe

B

MuTa co oBowje

E 2; Moana 3a nuTa Ha pelueTka

B

MuTa co jabonka

‘ZE‘ 2; l&] 100 - 150 ml; @ moana 3a nuta o 22

CM Ha peLueTka

YokonaaHu 2Kr. TeCTo )
m Konaumka El 3; ana6boka TaBa
@ Hoxonaguu maduny ) EE‘ 2; lﬁ] 100 - 150 ml; nnex 3a MacdunHn Ha
pelueTka
m Kyrnoc ) E 2; cap 3a noraya Ha pelueTka
MeuyeHn komnupn 1Kr.

(2]

E 2; nnex 3a nevyewe
CraBeTe Lenu KOMNMpK Co nyLuna Ha nnex 3a neyere.

302 MAKEOOHCKM



Japemwe TexuHa HuBo Ha peweTka / noaaTok
Kpuwikun Tkr. .
p EI 3; nnex 3a neuyexse NocTaBeHa co xapTuja 3a
@ neyerwe
KopucTteTe rv BawmTe oMuIieHmn 3aumHu. Miceyete ru
KOMMUpWTE Ha Napyuntba.
MeyeH mewaH 1-1.5kr. )
E 3; nnex 3a neuyexse NocTaBeHa co xapTuja 3a
m 3eneHYyK neuetbe
KopucTteTe rv BawmTe oMuIeHmn 3aumHu. Miceyerte ru
3eneHYyLuTe Ha napyumnkba.
m KpokeTu, 3amp3Hatu 0.5kr. El 3 nnex 3a neverse
@ Pommes, 3amp3HaTu 0.75kr. El 3 nnex 3a neverse
INazawa og meco/ 1 - 1.5kr. .
@ 3eneHuyK co cyeu E|z, NoTneyeHo jafere Ha pelueTka
NMcTOBM 3a
TeCTeHUHU
MoTneyeHn komMnNupu 1-1.5kr. , .
(CMpOBY KoM P B 1; fyBeu/noTneveHo jagexe Ha pelueTka
m Mo nonosvHa of BpEMETO 3a roTBeHe 3aBpTeTe ro
japeweTo.
CBexa nuua, TeHKa
m ! - EE‘ 2; lﬂ 100 ml; nnex 3a ne4yewe NOCTaBeH CO
XapTuja 3a neyewe
CBexa nuua, nebena f
m ’ - ‘ZE‘ 2; nnex 3a neyewe NocTtaBeHa Cco xapTuvja 3a
neyere
Kuw co jajua -
@ Jaju El 2; nnex 3a neyek-e Ha pelueTka
Baretu / unjabara / 0.8kr. | I: | |
Gen ne6 | 2; XA 150 ml; nnex 3a neyexe NocTaBeH co
m XapTuja 3a nevewe
MoBeke Bpeme e NoTpe6HO 3a 6en neb.
3pHa / 'px / upH ne6 Tkr.

oA 3pHa Bo TaBa 3a
ne6

E

EE‘ 2; &] 150 ml; nnex 3a ne4yewe NOCTaBeH Co
XapTuvja 3a nevere / pelleTka

7. DYHKUMN HA HACOBHUKOT

7.1 PYHKLUUM Ha YaCOBHUK

®yHKUMja Ha YyacoBHUK [pumeHa

D Kora ke ucteue TajMepoT, ce ornacysa 3By4YeH curHan.

MoTceTHUK BO MUHYTHU

Kora TajMepoT 3aBpLuyBa ce ornacyBa curHan v 3anvpa yHKuMjaTa Ha rpeeme.

STOP
Bpeme Ha roTBewe
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®yHKUMja Ha yacoBHUK [pumeHa

@ 3a 04noxyBame Ha MOYETOKOT W/WMK KPajoT Ha rOTBEHETO.

OQnoxeH no4eTok

@ MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja HeMa BnvjaHue Bp3 paboTaTa Ha
nevkara.
Bpewme Ha paGoTetse 3a BkIyyyBake U UcknyvyBarwe Bpeme Ha paboTewe nsbepete: MeHu,
HaropyBatba.

7.2 Kako ga noctaBute: PyHKLUMN HA YACOBHUK

Kako na noctaBute: Bpeme Bo geHoT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Q N @

3a fa ro npoMeHnTe BpeMeTo BO AEHOT BrieseTe
BO MeHUTO 1 n3bepete MNoctasku, Bpeme Bo [MocTaBeTe ro YacoBHMKOT. MputucHeTe: OK_
[EHOT.

Kako na nocraBute: NoTceTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

M Ha expaHoT ce e
npuKaxysa: ( \
0:00

MocTaseTe ja [MoTCeTHUK BO
N\
MputncHeTe: O MUHYTH. MputncHeTe: OK.

@TajmepOT 3anoyHyBa Aa oabpojyea Ha3az BeaHaLl.

Kako na noctaBute: Bpeme Ha rotBewe

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
NV2 N\,
( \ 1k Ha ekpaHoT ce ( \ RI™
npuKaxyBsa:
0:00
OpbepeTe yHKUMja
3 3aprpeeﬁye W% Npumucrere Hexonky sTeP MocraseTe ro oK
nocTaeete ja namu: O, stva:eHa MpUTUCHETE: .
Temneparypara. :

@TajmepOT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasag BegHaLl.
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Kako na noctaBute: OanoxeH no4eTok

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
A Ha
N oo (N
nokaxysa
HOBOTO
Bpewme.
Opbepete pe;
ja MputcHete MocTaseTte
yHKUMjaT Hekonky MOYETOK  ro BpemeTo
aHa naTu: @ Ha NOYeTOK.
rpeetbe.

Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
NP N,
Ha ekpaHoT ( \
ce
npuvikaxysa:
@ I.<PAJ
MpuTucHete: Mocrasete  MputucHet
ro BpemeTo
oK. Ha Kpaj. e: OK,

@ TajmMepoT 3ano4HyBa Aa oA6pojyBa Ha NOCTABEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

8. KOPUCTEHE HA MNMPNBOPOT

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

BugeTe Bo nornasjara 3a 3awTuta u
CUTYPHOCT.

8.1 BmeTHyBawe Ha gogatoum

Maro BoBnekyBar€ Ha FopHUOT Jen ja
3rofiemMyBa curypHocTa. Cute BanabHyBarba

ce v ypeau 3a cripeyyBatbe NpeBpTyBatse.
[onemunoT pab okony nonuuara ro cnpedysa
cafoT 3a roTBeHe Aa ce 13nuara.

PeweTka:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa .

Mnex 3a neyewe / ina6oka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkara.
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8.2 CeH30p 3a xpaHa
CeH30p 3a xpaHa - ja Mepv TemnepaTypaTta BHaTpe BO XpaHaTta.

Wwma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBah€:

C M

Temnepatypa Ha nevkara. TemnepatypaTa Ha cpeguHara.

3a Hajaoo6pu pe3ynTaTu Npy roTBeHETO:

CocrTojknTe Tpeba ga ce Ha cobHa - He KOpUCTeTe ro Co TeYHU - 3a Bpeme Ha roTBereTo, Mopa Aa
TemnepaTypa. japemwa. OCTaHe BO jaAeHeTo.

8.3 HauuH Ha kopuctere: CeH30p 3a XpaHa

Yekop 1 Bknyuerte ja neykara.

Yekop 2 MocTaBeTe dhyHKUWja 3a rpeerse 1, No notpeba, TemnepaTyparta Ha neykara.

Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, XuBuHa U puba fyBeu

CraseTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa BO LieHTapoT Ha CraBeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa e BO LeHTapoT Ha
MecoTo unu pubaTta, No MOXHOCT BO Hajaebennot  Tencujata.CeHsop 3a xpaHa Tpeba ga ce ctabunusvpa Bo
nen. MNposepeTe ganu 6apem 3/4 oa Hero CeH3op 3a  e4HO MeCTO 3a Bpeme Ha neveneTo. YnorpebeTe uspcra
XpaHa e BHaTpe BO caforT. cocTojka 3a Aa ro HanpasuTe Toa. Ynotpebete ro pabot
Ha cafoT 3a Nnevetse 3a Ja ja NoTnpeTe CUMKOHCKaTa
apuwka CeHsop 3a xpaHa. Bpot CeHsop 3a xpaHa He
Tpeba aa ro gonvpa AHOTO Ha CafoT 3a nevetrse.

éz

W )

\
=

Yekop 4 MpuknyyokoT CeH30p 3a XxpaHa cTaBeTe ro Bo NPUKIyYHULATa WTO ce Haofa Ha NpedHWoT Aen Ha

nevkara.
Ha ekpaHOT e npukaxaHa MoMeHTanHarta Temneparypa Ha: CeHsop 3a xpaHa.

Yekop 5 ’
P /? - NPUTUCHETE 3a Aa ja NocTaBuTe TeMnepaTtypaTa Ha cpeamHaTa Ha CeH30pOT.

Yekop 6
P OK. npuTUCHeTE 3a Aa NoTBpAuTe.

Kora neukata ja JocTurHyBa noctaseHaTa Temneparypa, ce ornacysa curdasn. Moxe fa onbeperte
[a 3anpeTe Unu Aa NpOLOIHKMTE CO rOTBEH:E 3a [a Ce ocuUrypaTe Aeka xpaHarta e 4obpo nevexa.
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Yekop 7 VcknyyeTe ro CeH3op 3a xpaHa of NpuknyYHuLaTa v usBageTe ro cagoT Of nedykara.
/N\ NMPEOYNPEOYBAHE!

MocTtoun PU3NK o4 U3ropeHunumn CeHaop 3a XpaHa Kako LUTO CTaHyBa XeLLUKO.
BHI/IMaBajTe Kora ro uckny4yyearte u Kora ro sagute og XxpaHarta.

9. JOMNOJTHUTEITHN ®YHKLIUN

9.1 3aknyyyBakwe

OBaa dyHKLMja cnpeyvyBa crly4ajHO MeHyBak€e Ha pyHKLMjaTa Ha anaparTorT.

BknydeTe ja kora anapatoT paboTu - NOCTaBEHOTO rOTBEHE NMPOAOIIKYBA, KOHTPONHATA MoYa € 3akryyeHa.
BknyueTe ja kora anapaTtoT e UCKIyYeHa - TOj He MOXe Aa Ce BKITy4M, KOHTPOMHAaTa niova e 3aknyyeHa.

1 \ \
“n~ OOK - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Ja QOK - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa
ja BknyuuTe dyHKumjaTa. NCKIyymnTe.
Ce ornacyBa 3By4eH curHan.

OOoK

@ 3x El - Tperka kora 6paBsaTa e BKily4YeHa.

9.2 ABTOMaTCKO UCKIy4YyBaHe

3apagn 6e36eHOCHU NpUYMHK, anapaToT @
aBTOMATCKM Ce UCKMy4yBa Mocre Hekoe (°C) (4)
BpeMe, ako pyHKUmjaTa Ha rpeere paboTu n
H 250 - makcumym 3

€ Cce NPOMEHETU NOCTaBKUTE.

ABTOMaTCKOTO MUCKNyYyBake He paboTu co
@ cnepgHute dyHkuyun: Ceetno, CeH3op 3a
(°C) (u) xpaHa, OfnoxeH NoYeToK.
30- 115 12.5 9.3 BeHTunartop
120 - 195 8.5

Kora paGoTn anapaToT, BEHTUNATOPOT ce
200 - 245 55 BKITy4yBa aBTOMaTCKu 3a Aa 1 oApXxyBsa
najHu NOBPLUVMHUTE Ha anapaToT. AKO ro
VCKNy4uUTE anapaToT, BEHTUNaTopoT
npoAosKyBa Aa paboTu Aofeka anapartoT He
ce usnagu.
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10. MOMOLW N COBETU

10.1 NMpenopaku 3a rorBeH-€

®

TemnepaTypata n BpemutbaTta Ha nedere Bo Tabenute ce camo Boamy. Tue 3aBucat of peLentute u
KBaNUTETOT M KBAHTUTETOT Ha ynoTpebeHnTe CoCTojKu.

Bawwuot anapaT Moxe fa ro neye TeCTOTO UMK MECOTO Pa3NNYHO Of anapaToT LITO CTe ro umare nopaHo.
Hacokute nogony nokaxysaaT npenopayaHu NOCTaBku 3a TemnepaTypa, BpeMe Ha roTBewe 1 nosuuuja Ha
pelueTku 3a OApeaeHN BUOOBM Ha XxpaHaTa.

AKO HE MOXeTe Ja ' HajaeTe HarodyBawaTa 3a oApeaeH pelenT, nobapajte HeLTo CANYHO.

10.2 MNeuyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntaTu cnegeete rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

KOpVICTeTe ro TPEeTOTO HMBO Ha peLleTKaTa.

¥ O
(°C) (MuH)
MoTneyeHa nacta 200 - 220 45 -55
[MoTneyeHn komnupwm 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
INazara 180 - 200 75-90
Kanenonu 180 - 200 70 -85
MyauHr co Tecto 190 - 200 55-70
MyaunHr oa opus 170-190 45 - 60
Konauy co jabonka, HanpaBeH oA naHauLnaH 160 - 170 70-80
(TpkaneseH lMnex)
Ben ne6 190 - 200 55-70

10.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - Npenopa4vyaHu gogaroum

YnoTpebeTe TeMHU NNEXOBU U CafoBU Kou ja oagbuBaat ceeTnmHaTa. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u of ceeTnarta Boja U cagoBuUTe Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.

Kepamunuku cap

TaBue 3a nuua Can 3a nevetse PamHa TaBa 3a nevete
Konauu
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TemHa, koja He oabuBa TewmHa, koja He oabvea Kepamuka TewmHa, koja He oabvea
CBEeTNMNHa CcBEeTNMHa 8 cm aujametap, 5 cBeTnnHa
28 cm gujametap 26 cm gujametap cm BUCKHA 28 cm gvjameTap

10.4 Tabenun 3a roTBewe 3a
MHCTUTYTU 3a TecTUpame

VHdopmaumm 3a TecTupare
Tectosu crnopea: EN 60350, IEC 60350.
[Meyere Ha €JHO HMUBO - Nnevyexwe BO Mniexosun

¥ 5 O Ik

°C MWH
MNoceH naHauwnaH [oTBewbe co BeHTUnatop 160 45 - 60 2
MNoceH naHauwnaH KoHBeHLuMoHanHo 160 45 - 60 2
roTBeHE
Muta co jabonka, 2 nnexa [oTBetbe co BeHTMNatop 160 55 -65 2
@20 cm
Muta co jabonka, 2 nnexa KoHBeHLuoHanHo 180 55-65 1
@20 cm roTBeHe
Ie6 [oTBewbe co BeHTunatop 140 25-35 2
Ie6 KoHBeHLMoHanHo 140 25-35 2
roTBeHE

[Meyere Ha egHO HMBO - BUCKBUTU
KopucTeTe ro TpeToTo HMBO Ha pelueTkaTa.

¥ O

°C MWH
Manwu konauuka, 20 napuntea no  [oTBEHE CO BEHTUNATOP 150 20-30
nnex, npegsarpejTe ja npasHata
pepHa
Manu konaunma, 20 napunta no  KOHBEHLMOHANHO rotTBexe 170 20-30
nnex, npeasarpejte ja npasHaTa
pepHa

[Meyere Ha noBeke HMBOA - BUCKBUTM

¥ 5 O E

°C MMH

Ie6 [oTBEH:E CO BEHTUNATOp 140 25-45 2/4
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3¢ = 5§ O© Ik

°C MWH
Manu konauuma, 20 napunta [OTBeHe co BeHTMNaTop 150 25-35 1/4
no nnex, npeasarpejte ja
npasHaTta pepHa
MNoceH naHauwnaH [oTBEH-E CO BEHTUNATOpP 160 45 -55 2/4
MuTta co jabonka, 1 nnex no [oTBere co BeHTMNaTop 160 55-65 2/4

peweTka (J 20 cm)

Ckapa
[MpeTxoaHo 3arpejTe ja NpasHaTa pepHa 5 MuHyTK.

Ckapa co nocTaBka 3a MakcumanHa Temneparypa.

% 5 0

MWH
Toct Ckapa 1-2 5
[oBeacku cTek, 3aBpTeTe Ha Ckapa 24 - 30 4
NnoJsioBMUHa Bpeme
11. HETA N YNCTEHE
/N\ NMPEOYNPEOYBAHE!
Bm,que BO nornaBjaTa 3a 3alTuta n
CUrypHOCT.
11.1 BeneLku okony YNCTeHETO
< MpenHWOT Aen Ha anapaToT YNCTETE o caMo CO Kpra of MUKpocmbep HaToneHa co Tonna

BOAa N yMepeHOo CpefCTBO 3a YNCTEHE.

KopucteTe pacTBop 3a UncTewe 3a Aa rm UCHUCTUTE METaNHUTE NOBPLLUHN.

YwncTeTe rv JlamkuTe co Gnar AeTepreHT. HemojTe Aa ro ctaBaTe Ha KaTanuTuyki
CpeActBasa  nogpuimhm.
uncTere

¢_ YucTeTe ja BHATpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpcHOTUM unu apyrn
—

ocTaToLM Of XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.
D He 4yBajTe ja xpaHaTta Bo anapaToT nogonro of 20 MuHyTu. McylueTe ja BHaTpeLlLHoCTa
CekojoHeBHa  Camo CO kpna of Mukpodmbep no cekoja ynotpeba.
ynoTtpe6a

310 MAKEOOHCKM



& YucTeTe rv cuTe fogaToum no cekoja ynotpeba v octaseTe v Aa ce ucywar. Kopuctete
%

, camo kpna of Mukpodrbep HaToneHa co Tonna BoAa v yMepeHo CpedcTBO 3a uncTerse. He
W yucrTeTe ro NpuGopoT BO MaLLMHA 32 MUEHE CaL0BY.
He uucTeTe rv gopatouuTe LUTO He ce nenar co ynotpeba Ha abpasveHK cpeacTea 3a
IonaToum YUCTEHE UMM CO MPEAMETU CO OCTpu paboBu.

11.2 HauymH Ha Yyuctemse:
BTtucHyBame BO wynnuHaTta

WcumncTeTe ja usrpasupaHaTa BHaTPELHOCT
3a [ja rv oTCTpaHuTe octatouuTe of 6urop
Mo roTBEHETO CO Napea.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

WctypeTte: 250 ml 6en oueT BO
u3rpaBupaHaTa BHaTPELIHOCT.
Kopuctete 6% BuHCkM oueT 6e3
afuTUBL.

OcTaBeTe BYHCKMOT OLUET Aa ro
pacTBopu npeocTaHaT1oT Gurop Ha
cobHa Temnepatypa 30 MUHYTH.

McumncreTe ja BHaTpeLuHocTa co
Tonna BoAa M Meka kpna.

3a dyHkumjata: SteamBake uncTeTe ja pepHaTa Ha cekon 5 - 10 LMKNycK Ha roTBeHse.

11.3 Kako ga otctpaHeTe: [pxauu
Ha peLueTKu

MN3BageTe rv gpxkaunTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCUYUCTUTE NneYkaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte

Jofeka He ce onagu. S

Yekop 2 [NoBneyeTe ro npeaHVoT Aen o4

ApXaunTe HacTpaHa of CTPaHUYHMOT
sug. @l

Yekop 3 [NoeneyeTe ro 3agHWOT Aen of
[ApXayuTe Ha peLleTknTe HacTpaHa ‘

0f1 CTPaHWYHUOT Sua v 13BageTe ja.

Yekop 4 CragerTe rv nonuuute no obparteH
penocnen.

Wrnute 3a notnupare Ha
Teneckonckute WyHW mopa fa éuaat

Haco4YeHWM KOH npegHaTa cTpaHa.

11.4 HaunH Ha KopucTeme:
KaTtanutuyko uncremwe

BHaTpeluHocTa (caMo kaTtanutuykaTa
NMOKpUBKa Ha BEHTMNATOPOT) € 0bnoxeHa co

KaTanuTuykv emajn. Ancopbripa macHoOTUM 3a
BpPEME Ha KaTanMTUYKOTO YMCTEHE.

OamkmTe unn 06e3bojyBareTo Ha
KaTanuTuykaTa NnoBpLUIMHA HeMaaT HUKaKBO
BJ'II/IjaHI/Ie BpP3 KaTarnMTU4koTO YNCTEHE.
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Wcuncrete ja pepHaTa co KaTaliInTU4KO YUNcTehe

MN3BageTe ro AOMNOMHATENHUOT NPUGOP Nped KaTanuTUYKOTO YACTEHE.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

— Kora ke 3aBpLUY YNCTEHETO, CE Kora pepHaTa ke ce onaau,
MN3Bepete Menn — / Yucterse rrrr/ p pep A
ornacyBa 3By4YeH curHan. [eukata ce  uMcuMcTeTe ro NodoT Ha pepHaTa

N nputucHeTe OK TpunaTu. nckny4ysa. CO BNnakHa Meka kpna

BpemeTpaeme: 1 4.KatanuTnyknmoT emajn ce YnNCTn CamoCTOjHO, HE YUCTETE ro COo Kpna.

11.5 HaumH Ha KopucTteme: NOAOPXKUTE OBOj MPOLIEC HA CAMOYNCTEHE,
KaTanuTuuku Kanak 3a BeHTUnaTop pefoBHO 3arpesajTe ja nevkara kora e
npasHa.

KanakoT 3a BeHTMnaTop e 065oXeH co
KaTanuTnykn emajn. Ja ancopbupa
MacHoTujaTa WTo ce cobupa Ha suaosuTe
npu paboTtaTa Ha nedykaTa. 3a ga ro

Oamkute nnu o6e3bojyBar-eTo Ha
KaTanuTuykaTa NnoBpLUMHA HEMAAT HUKAKBO
BMujaHve Bp3 KaTanmnTUYKOTO YACTEHE.

Mpen KaTanUTUYKOTO YUCTEHE

l/ICKnyque ja neykata u noquajTe MSBa,CleTe ro AoONOSIHUTENHUOT Ncuucrete ro noaoT Ha nevykaTta un
na ce onagum. npubop 1 ApxaynTe 3a PeLeTkUTe  CTaKNOTO Of BHaTpeLLHaTa BpaTta co
KoM MOXe Aa ce u3sagar. Tonna BoAa, Meka kpna u 6nar
AeTepreHT.
11.6 Kako pa nsBagute n ga
/\ BHUMAHMUE!

MoHTUupaTe: BpaTta
. BHuMaTENHO pakyBajTe CO CTakmoTo,
Moxere na ja ssapvTe Bparara v 0cobeHo OKOI‘Ip p);6OJBVITe Ha npegHaTa
BHaTpELUHWTE CTaKMeHN Noyn 3a ga ru y

nnoya. CTaknoTo MOXe [a ce CKpLUW.

necumcTuTe. bpojoT Ha cTakneHu nnoyn e
pas3nuyeH 3a pasnuyHn Mogenu.

/\ MPEQYNPEOYBAHE!
BpataTa e TeLuka.

Yekop 1 LlenocHo oTBOpeTe ja BpaTara.

Yekop 2 MoaurHeTe rv v npuTUCHETE U
cterute (A) Ha ABeTe LIapku Ha
BpaTtarta.

Yekop 3 3aTBopeTe ja BpataTta Ha nedykata 4o npeaTta nosuuuja 3a otBopamne (aron og okony 70°). OpxeTte
ja BpaTaTta Ha gBeTe cTpaHu 1 MoBreYeTe ja oA nevkaTa nog HaropeH aron. lNonoxerte ja BpaTtata
CO HaaBOpeLLHaTa CTpaHa HaJosy BP3 Meka Kpra Ha cTabunHa nospLumHa.
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Yekop 4

OpxeTe ja obnorata Ha BpaTaTa (B)
Ha ropHvoT pab Ha BpaTtaTa Ha
[BEeTe CTpaHu 1 TypHETe HaBHaTpe
3a a ce OTNyLWTU 3anTuBKaTa.

Yekop 5

MoBneueTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa
Hanpep v usBagete ja.

Yekop 6

[pxeTe rv CTakneHuTe nnoyu Ha
BpaTarta Ha ropH1oT pab eaHa rno
€/iHa 1 noBrieyeTe MM Harope 3a a
v U3BafUTE Of BOAMIKaTA.

Yekop 7

VcuncTeTe ja cTakneHarta nnoya co
BOAa 1 canyH. BHumaTenHo
n3bpuileTe ja ctakneHara nnova.
He uncteTe ru cTakneHuTe nnouu
BO MalLMHa 3@ MUeH-e CafoBW.

Yekop 8

Mocne yucTerweTo, HanpaseTe ja
ropeHaBefeHaTa nocrarka no
obpateH pegocnen.

Yekop 9

Momanara nrnoya Tpeba aa ce HAMECTV NpBa, a NoToa rnororiemara v Bparara.
MpoBepeTe fanu cTaknara ce NocTaBeHn BO NpaBuiHa nonox6a, MHaky nospLuMHaTa Ha Bpartarta

MOXe NpeKyMepHOo fa ce 3arpee.

11.7 Kako pa 3ameHuTte: CBeTno

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xellka.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop

2 yekop

3 yekop

Bknyuerte ja neykara. Noyekajte
fofeka nevykara He ce onagu.

OTkaverTe ja neykaTta of
€MNeKTPUYHOTO HamnojyBakbe.

CraBeTte Kpna Ha AHOTO Ha
BHaTpeLwHocTa.

["opHO cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a aa ro
n3BaguTe.
N\
Yekop 2 VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.
Yekop 3 3ameHeTe ro CBETIIOTO CO COOABETHO CBETIO OTNOPHO Ha TonnuHa Ao 300 °C.
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Yekop 4 CTaBeTe ro CTakneHoTo kanave.

12. PEWWABAHE HA MNPOBJIEMIA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjata 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

12.1 WLTo ga ce HanpaBu ako...

AKO Hekoj criyyaj He e BKny4veH Bo oBaa Tabena, koHTakTupajTe co OBnacTeH cepBuceH

LeHTap.

.
i AnapaToT He ce BKIy4yBa MIu He ce 3arpesa

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

He MoxeTe fa ro BkIyuuTe Unu fa pakyeaTte co
anaparor.

AnapaToT e NpaBUIHO NoBp3aH BO eflekTpuyHaTa
mpexa.

AnapatoT He ce 3arpesa.

Mckny4eHo e aBTOMaTCKOTO MCKIyYyBaHsE.

AnapaToT He ce 3arpesa.

He e n3bueH ocurypysau.

AnaparoT He ce 3arpesa.

3aknyyyBaHeTO € UCKITy4eHO.

Y
KoMnoHeHTun

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

CBETNOTO € UCKMYYEHO.

MeueTe co BNaxeH BO3AYyX - € BKIYYeH.

CBeTnoTo He paboTu.

CeeTunkara e nperopeHa.

®yHkuujata CeH3op 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuuaTta Ha CeHsop 3a XxpaHa e LienocHo
BKITy4€Ha BO NMPUKITYYOKOT.

@ KopoBwm 3a rpeluku

Ha ekpaHoT ce npukaxysa...

MpoBepeTe panw...

00:00 MpeknHaTa e cTpyjaTa. [ocTaBeTe ro TOYHOTO BpPEME.

AKO Ha eKpaHOT Ce MokKaxxyBa KOA 3a rpeLuka LWTo He e BO oBaa Tabena, UCKNyYeTe ro OCUrypyBaYdoT BO KykaTa v
BKITy4€TE ro NOBTOPHO 3a PEcTapTupar-e Ha anapaToT. AKO MOBTOPHO Ce MojaBu NpobremMoT, cTaneTe BO KOHTaKT
co OBNacTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.
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X

Yucrewe

MpoGnem

MpoBepeTe aanw...

BopaTa vcTekyBa of usrpaBvpaHarta BHaTPELLUHOCT.

Vma npemMHory soga BO nsrpasmpaHata BHaTpeLHOCT.

12.2 CepBUCHM NnogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewumTte npobnemot, obpaTteTe ce kaj BawwoTt gunep wnm Bo

OBJTaCTEHNOT CepBUCEH LieHTap.

MoTpebHUTEe NnogaToum 3a CEPBUCHUOT LiEHTap Ce Ha nro4vkata co cneumdukaumm. MNnoykaTa
co cneundvKayumn e Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpeLlHocTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykara co cneuudmrkalymm o BHaTpeLLHOCTa Ha anapaToT.

I'Ipenopaquame oBAe Oa rv sanuvwieTte nogartouuTe:

Mopgen (MOD.)

Bpoj Ha nponssoa (PNC)

Cepucku 6poj (SN.)

13. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

13.1 UHdhbopmauumm 3a npousson u CtpaHuua 3a MHGopmauum 3a nponssoa

Mwme Ha nobasyBayoT

AEG

MpeHtudmrkauyuja Ha mogen

BCE558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

MHpoekc Ha eHepreTcka edukacHOCT

81.2

Knaca Ha eHepreTcka eukacHocT

A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo NonHeke,
KOHBEHLIMOHAMNEH pexum

1.09kWh/cycle

MoTpollyBayka Ha eHepruvja kaj HopMarnHo NOMHeHEe, PEXUM Ha
BEHTUNaTop

0.69kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHK

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

JauuvHa Ha rnac

711

Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

BCE558370B 32.0kr.
BCE558370M 32.5kr.
BCK558370M 32.5kr.
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IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesu, neyvku, nevku Ha napea u

ckapu - MeToau 3a Meperbe Ha nepgopmaHcuTe.

13.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou BK
rnomaraat fa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuITHO 3aTBOPEHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4YeCTOo 3a BpeMe Ha rotBenweTo. OgapxyBsajte
ro YACT OUXTYHrOT Ha BpaTaTa u npoBepeTe
nanv e nobpo dumkcupaH Ha ceojaTa
nosuvyuja.

KopucTeTe meTanHu cagosu 3a fa ro
3ronemMuTe LUTEAEHETO Ha eHepruja.

Kora e MOXHO, He NpeasarpesajTe ro
anapaToT npef roTBerse.

MpaBeTe KoMKy LITO € MOXHO NMoManu naysm
Mely roTBEHETO KOra npaBsuTe noseke
janera NCToBpeEMEHO.

FoTBewe CO BEHTUNaTop

Kora e MoXHO, KopucTeTe rm pyHKumMmnTe 3a
roTBeH€ CO BEHTWUNaTop 3a Aa 3alTeanTe
eHepruja.

MNpeocTtaHaTa TonnuHa

BeHTMnaTopoT 1 cBeTUNKaTa NpogokysaaTt
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anapaTor,
eKpaHoT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta

14. CTPYKTYPA HA MEHU

TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TonnuHaTa 3a Aa ja oOfapXuTe XpaHaTa Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBeweTO € NOAOoNro o4
30 MuHYTK, HamaneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anaparoT 3a MuHumym 3 - 10 MUHYTU npes,
KpajoT oA roTBereTo. [1peocTtaHaTaTa
TOMMNMHa BO anapaTtoT ke NPoAoKM Aa roTBY.

KopucTeTe ja npeoctaHaTtata TonimHa 3a
3arpeBatrbe xpaHa.

OppKyBake Ha TOMNuHa Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja UCKopUCTUTe
npeocTaHaTa TONMMHa 1 Aa ro ogpxuTe
japereTo Tonno. lNokasaTtenort 3a
npeocTaHaTa TONMHa Unu TemnepaTtypa ce
nojaByBa Ha €KpaHoT.

FoTBeHe Co UCKNy4YeHa cBeTUrkKa
WcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha
roTBeweT0. BknyyeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyveTe co BRnaxeH Bo3ayx
DyHKUMja 3a WTeaere Ha enekTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha roTBeHeTo.

Kora ja kopuctute oBaa dyHkuuja, namnarta
aBTOMaTCKM ce ucknydysa no 30 cek.
MoxeTe pa ja Bknyunte cBeTunkaTa
NMOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
O4eKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

14.1 MeHu
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
N
(ON O (O \l ON
OpbepeTe ja )
—_— . ) OK Mpunarogere ja
— - n3bepeTe 3a onuujara oa Menu WN3Bepere ja npuTMcHeTe sa BpegHocTa u

CTpyKTypaTta u
na BHecete MeHn. PyKTYP

npuTUCHETE OK.

nocraBkara.

Aa ja notBpaute

nocrtaBkarta. npuTUcHeTe OK
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3aBpTeTe ro KOM4YeTo 3a (OYHKLMUTE Ha rpeerse Ha nonoxGara UCKyYeHo 3a Aa uanesete of MeHu.

MeHu cTpyKTypa

LN
[oTBere co nomoLu K Yuctere rrrr/ Harogysama @
HarogyBawa
01 Bpeme BO aeHoT Mpomenun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
eKpaHoT
03 TOHOBW Ha KONYNHa 1 - Cupere 04 JayvHa Ha 3By4HVOT 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3BykoT €
ncknyyeH
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapm u kpaj 06 Bpewme Ha paboTtere BknyueHo /
AKTUBHOCT 2 - Anapm WcknyyeHo
07 CeeTtno BknyyeHo / 08 Bp3o 3arpesane BknyyeHo /
WcknyyeHo WcknyyeHo
09 Wi-Fi BknyyeHo / 10 ABTOMATCKO AaneyvHcko Bkny4veHo /
VcknyyeHo pakyBare VcknyyeHo
11 3abopaBeTe rm Ha/He 12 [emo-pexum Wndpa 3a
HarodyBamarta Ha mpexarta akTuBupame: 2468
13 Bepavja Ha codTBEp MpoBepka 14 PeceTupaj ru cute Oa/He

HarogyBsaka

15. FTPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonoTt
A

L. CraBerte ja ambanaxaTa BO COOABETHU
KOHTEjHEpU 3a Aa ja peumknupare.
[MomMorHeTe BO 3aliTUTaTa Ha XMUBTHaTa
cpefvHa 1 YOBEKOBOTO 3apaBje U
peuunknupajTe ro oTnagoT Of eNekTPUYHU U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03aHuYeHu co cMMBoNoT E go
0TNagoT oA AOMaKUHCTBOTO. BpateTe ro
MPOM3BOAOT BO BALLMOT flOKaneH kanayutet
3a peuuKknnpare Unu KoHTakTMpajTe ja
BallaTa OMnwT1HCKa KaHuenapuja.
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Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.
@ wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA .................................... 318
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........oovririieereieieenen 320
3. OPIS URZADZENIA ...t 323
4. PANEL STEROWANIA. ... .o 324
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.....c.cootimiiiiriniieieieieieeeiee s 325
6. CODZIENNE UZYTKOWANIE.........coimiuiriiiiiieieieieseeeeses s 327
7. FUNKCJE ZEGARA................ s 332
8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW.......coiiiiiiiiieiceeceeee e 334
9. DODATKOWE FUNKCUE.... ..ottt 336
10. WSKAZOWKI | PORADY .......oooviiiiiiieicieieeie e 337
11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE........c.coiiiiiiieciie e 339
12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW.......cooooveiiieceeieieeeeciee e 342
13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA. .. ..o 344
14. STRUKTURA MENU. ......cooiiiiii e 345
15. OCHRONA SRODOWISKA.......ooiiiiitie ittt 346

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

 Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My AEG Kitchen .

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja » Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotagczong do urzgdzenia.
/\ OSTRZEZENIE! « Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
. . ) . . przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
Urzqdzg_nle moze zainstalowac wytgcznie ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowaé
wykwalifikowana osoba. rekawice ochronne i mie¢ na stopach

petne obuwie.

Usunagc¢ wszystkie elementy opakowania. Nigdy nie ciagnaé urzadzenia za uchwyt.

Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.
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Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Urzadzenie do zabudowy musi spetniac¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-

578 (600) mm

ki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci 594 mm
urzgdzenia

Wysoko$¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Glebokos$¢ czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Gigbokos$¢ z otworzonymi 1027 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwor

umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewod jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwiaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sig
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszace minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.
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2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie

trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiczkami urzadzenia.

« Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

* Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.
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Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazda
elektrycznego.

Upewnic sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotne;j
szmatki. Stosowac¢ wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotow.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.



2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe s3 przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogdlne informacje

@_

)
2[of <) Hmlz

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi wtadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Gniazdo termosondy

Grzatka

Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane

Whneka komory

HEEOONEEB0EN

Poziomy umieszczania potraw
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do zbierania
ttuszczu.

Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Chowane pokretta sterujace 4.2 Widok panelu sterowania
Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisna¢ Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wigczyé
pokretto. Pokretto wysunie sie. urzgdzenie. Obrocic¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia w potozenie wytgczenia, aby
wytgczy¢ urzgdzenie.
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O 'S

Vol OK

Timer Szybkie nagrzewanie

Oswietlenie piekar-

Termosonda Potwierdz ustawienie

nika

4.3 Wyswietlacz

QC}SW“I‘ "‘;e, rrrr/ @

sToP

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

Wskazniki na wyswietlaczu

Wskazniki podstawowe

& ¥

ol & >>

Blokada Gotowanie wspomaga- Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
ne
Wskazniki timera
Yy
Q & O,
Minutnik Koniec Opdznienie Stoper

=

Potaczenie Wi-Fi jest wtaczone.

vD)

Operacja zdalna jest wt.

Wi-FiWskaznik — miga, gdy mozna podigczy¢

Operacja zdalnaWskaznik — urzagdzenie moze by¢ sterowa-

urzadzenie do Wi-Fi. ne zdalnie.
Pasek postepu - dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy urzadzenie osiag-
nie ustawiong temperature.
Wskaznik pieczenia parowego ((D)

Termosonda Wskaznik

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ puste urzadzenie i ustawi¢ czas:

s =<r ( \

S
_ “2f j 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisna¢ przycisk OK

5.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E]
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3

Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: .
Pozostawi¢ wtgczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

5.3 Polaczenie bezprzewodowe

=

Do podtgczenia urzgdzenia potrzebne sa:
» sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,
» Smartfon potgczony z tg samg siecig bezprzewodows.

Krok 1 Aby pobra¢ aplikacje My AEG Kitchen : Aby przej$¢ do strony gtéwnej AEG, zeskanowaé aparatem
smartfona kod QR na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa znajduje si¢ na przedniej ra-
mie komory urzadzenia. Aplikacje mozna réwniez pobra¢ bezposrednio ze sklepu z aplikacjami.

Krok 2 Postepowacé zgodnie z instrukcjg w aplikaciji.

Krok 3 Obraocic pokretto wyboru funkcji pieczenia aby wybrac: f

Krok 4 Obroci¢ pokretto sterowania, aby wybraé: Ustawienia. Wigcz Wi-Fi. Patrz rozdziat ,Struktura menu”.

Czestotliwosé WLAN 2,4 GHz

2400-2483,5 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksymalna moc EIRP < 20 dBm (100 mW)

Modut Wi-Fi NIUS-50
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5.4 Licencje na oprogramowanie oprogramowania, ktérego warunki licencji
wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne

Oprogramowanie tego produktu zawiera informacje dotyczace praw autorskich i

elementy oparte na oprogramowaniu open warunkow licencji, przejdz na strone: http:/

source. AEG yznaje wk’ra’d ptwartych aeg.opensoftwarerepository.com (folder
spotecznosci i spotecznosci robotyki w NIUS).

rozwoj.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrodtowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

6.1 Ustawianie: Funkcje pieczenia

Krok 1 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w celu wybrania funkgji pieczenia.

Krok 2 Obréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature.

>
H - nacisna¢ i przytrzymacé, aby wigczy¢ funkcje: Szybkie nagrzewanie. Ustawienie dostepna dla niektérych
funkcji piekarnika.

Gotowanie na parze

Upewnic¢ sig, ze piekarnik ostygt.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

( ( \ Nagrzewac pusty pie-

karnik przez 10 minut w
celu wytworzenia wilgo-
ci.

Umiesci¢ potrawe w

, X piekarniku.
. W ybrap funkcje Ustawi¢ tempera-
Napeic¢ wneke komory wodg z kranu. pieczenia parowe- ture
go.

@ Maksymalna pojemnos$¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napetnia¢ podczas trwania
pieczenia lub gdy piekarnik jest gorgcy.

Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Upewnic¢ sig, ze piekarnik ostygt.
Usuna¢ pozostatg wode z wneki
komory.

Obroci¢ pokretto wyboru funkciji pie-
czenia w potozenie wytgczenia, aby
wytgczyé urzadzenie.

Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wydostaja-
ca sie para moze wywotac¢ poparzenia.
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6.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizszg od temperatury dla funkcji Gérna/dolna grzatka.

Termoobieg

— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gérnal/dolna grzatka

Do zwigkszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpowiedniego koloru i
C\(ﬁ) chrupiacej skorki podczas pieczenia. Do zapewnienia soczystosci podczas odgrzewa-
nia. Do pasteryzowania owocow i warzyw.
SteamBake
Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
Zs spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

Grzatka dolna

v Do przyrzadzania produktow gotowych (np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-
>X< kach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkos$¢.

Potrawy mrozone

I Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzywania tej
ii funkcji temperatura w komorze moze sie rézni¢ od temperatury ustawionej. Wyko-
[ Il rzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej

Termoobieg wilgotny  informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace
funkcji: Termoobieg wilgotny.

vev Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Grill

— Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu z kos¢mi na jednym poziomie. Do
przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

Turbo grill
’,3 Aby przej$¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu
6.3 Uwagi dotyczace funkcji: Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
Termoobieg wilgotny podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgiji

nie byto zaktdécane, a piekarnik dziatat z

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia najwyzsza mozliwa wydajnoscia

zgodnosci z wymogami rozporzadzeh w

. < - energetyczna.
zakresie efektywnosci energetyczne; i ) ) . ) )
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
66/2014). Testy zgodnie z norma;: wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

IEC/EN 60350-1
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Wskazowki dotyczgce pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”,
Termoobieg wilgotny. Ogdlne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie

w rozdziale ,Efektywnos¢ energetyczna”,
Oszczednosé energii.

6.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje pieczenia piekarnika i
temperature. Za pomocg tej funkcji mozna szybko przygotowac potrawe, korzystajac z
domysinych ustawien. Czas i temperature mozna réwniez regulowac podczas pieczenia.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji:

Stopien wypieczenia potrawy:

* Termosonda

* Lekko wypieczone
+  Srednio wypieczone
« Dobrze wypieczone

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
ON O O @
j— \/\7/ P1-P... oK

Otworzy¢ menu.

magane. Nacisngé¢ OK.

Wybra¢ Gotowanie wspo-

Wybra¢ danie. Nacisnaé
przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do pie-
karnika. Potwierdzi¢ usta-
wienie.

6.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

Legenda

Dostepna Termosonda. Umiesci¢ Termo-
sonda w najgrubszej czesci potrawy.
Urzgdzenie wytgcza sie po osiggnieciu
temperatury ustawionej w Termosonda.

/?

llo$¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

)

Przed rozpoczgciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

[
=

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w
tabeli.

Poziom umieszczania potraw.

Potrawa Waga

Poziom poétki/akcesoria

Pieczen wotowa,
krwista

.

Pieczen wotowa,
$rednio wypieczona

1-1.5kg; 4-5 cm
grube kawatki

Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona

]

/‘?El 2; blacha do pieczenia ciasta
Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umiescic¢
w urzgdzeniu.
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Stek, srednio wypie-
czony

180 - 220g na sztu-
ke; 3 cmgrube
plastry

/‘?EE] 3; brytfanna na ruszcie

Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢
w urzgdzeniu.

&

Pieczen wotowal
duszona (zeberka, ok-
ragta, gruba powierz-
chnia)

1.5 - 2kg

/‘?El 2; brytfanna na ruszcie

Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Doda¢
ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Pieczen wotowa, lek-
ko wypieczona (wol-
ne gotowanie)

~ I |

Pieczen wotowa,
$rednio wypieczona
(wolne gotowanie)

Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
(wolne gotowanie)

1-1.5kg; 4-5 cm
grube kawatki

/‘?E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta

Uzyé¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
zmielonego pieprzu. Podsmazyé migso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Filet, lekko wypieczo-
ny (wolne gotowanie)

B

Filet, Srednio wypie-
czony (wolne gotowa-
nie)

=Y
—_

Filet, gotowy (wolne
gotowanie)

0,5-1,5kg; 5-6cm
grube kawatki

/‘?E 2; blacha do pieczenia ciasta

Uzyé¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
zmielonego pieprzu. Podsmazyé migso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.

)

Pieczen cieleca (np.
topatka)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
grube kawatki

/PE 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Doda¢ ptyn. Pie-
czen przykryta.

Karczek wieprzow! 1.5 - 2ki y 4 )|: .
lub lopatka P y g o 2_; brytfanna na ruszcie ) .
Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
Wieprzowina rwana 1.5 - 2kg

B

(powolne gotowanie)

/‘?‘E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ mieso
po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac rowno-
mierne przyrumienienie.

B

Schab, swiezy

1-1.5kg; 5-6 cm
grube kawatki

/‘?E 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.

B

Zeberka

2 - 3kg; uzy¢ suro-
wych zeberek o
grubosci 2-3 cm

B 3 gteboka blacha
Dodac¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia. Obrdéci¢ mieso po
uptywie potowy czasu pieczenia.

Udziec jagniecy z
koscia

1.5 - 2kg; 7-9 cm
grube kawatki

/‘?E 2; brytfanna na blasze do pieczenia ciasta
Dodac ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Caty kurczak

1 - 1.5kg; Swieze

El 2; &J 200 ml; naczynie zaroodporne na blasze do
pieczenia ciasta

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obrdci¢ kurcza-
ka po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac row-
nomierne przyrumienienie.

Potowki kurczaka

0.5 - 0.8kg

/?‘E‘ 3 blacha do pieczenia ciasta
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.

(S|

Piers kurczaka

180 - 200g na sztu-
ke

/‘?IE“E‘ 2; naczynie zaroodporne na ruszcie

Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Podsmazy¢ mig-
so na patelni przez kilka minut.

N

Udka kurczaka, swie-
ze

/?‘E‘ 3; blacha do pieczenia ciasta
Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizsza temperature i smazy¢ je diuzej.

Kaczka, cata

2-3kg

/‘?E 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ migso
na brytfannie. Obrdci¢ kaczke po uptywie potowy czasu
pieczenia.

]

Ges, cata

4-5kg

/‘?E 2; gteboka blacha

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ migso
na gtebokiej blasze do pieczenia. Obrdéci¢ ges po uptywie
potowy czasu pieczenia.

N

Pieczen migsna

1kg

/‘?E 2; ruszt

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.

B

Cata ryba, grillowana

0.5 - 1kg na rybe

/P‘E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta
Napeic rybe mastem i uzy¢ swoich ulubionych przypraw
i ziot.

ﬁ Filet z ryby . EE 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
Sernik -
E B 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie
ﬂ Szarlotka . EE‘ 2; lﬁ] 100-150 ml; blacha do pieczenia ciasta
E Tarta jabtkowa . B 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotka -
@ EIE‘ 2; &] 100-150 ml; @ forma do ciasta 22 cm
na ruszcie
Brownies 2kg ciasta

E 3 gteboka blacha

N

Babeczki czekolado-
we

EE‘ 2; &] 100-150 ml; taca do babeczek na ruszcie

&)

Ciasto bochenkowe

E 2; blacha do chleba na ruszcie
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Q Pieczone ziemniaki kg El 2; blacha do pieczenia
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tkg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
@ czenia
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ ziemnia-
ki na kawatki.
‘?vglllzov:vaane mieszane 1-1.5kg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
@ y czenia
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ warzy-
wa na kawatki.
W Krokiety, mroZone 0-5kg E 3 blacha do pieczenia
@ Pommes, mrozone 0.75kg B 3; blacha do pieczenia
@ bz:i;\l/:nr:lg:rl‘:t/ami 1-1.5kg BZ; naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
m i:gr'lzk(asr:;:;:;:;ﬁ- 1-1.5kg B 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obréci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
m Pizza swieza, cienka - ‘ZE‘ 2; &J 100 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia
m Pizza swieza, gruba - EE‘ 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
@ Quiche . E 2; forma do pieczenia na ruszcie
giaa%;/e‘t:zalelbmabattal 0-8kg EE‘ 2; lﬂ 150 ml; blacha do pieczenia ciasta wyto-
m zona papierem do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziarnis- Tkg EIE‘ 2; &] 150 ml; blacha do pieczenia ciasta wylo-

(45

ty / zytni / ciemny
petnoziarnisty w for-
mie chleba

zona papierem do pieczenia / ruszt

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Q Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest sygnat dzwiekowy.

Minutnik
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Funkcja zegara Zastosowanie
Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja
sTop pieczenia wytaczy sie.
Czas pieczenia

@ Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.
Opobznienie
@ Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie
st piekarnika.
oper Aby wigczy¢ i wytaczyé Stoper, wybrac¢: Menu, Ustawienia.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3
( N W 1
Q ( \ _‘[l’_
Aby zmieni¢ aktualng godzing, nalezy przej$¢ do Ustawianie zegara Nacisnac: OK
acisngc: .

menu i wybra¢ Ustawienia, Aktualna godzina.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Ny Na wys$wietlaczu
-N- widoczne jest ( \ -N-
wskazanie: <)
0:00
Q

Nacisngc: @ Ustawianie funkcji Minutnik Nacisnaé: OK

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawi¢: Czas pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
e Na wyswietlaczu N N
( \ widoczne jest ( \
wskazanie:
0:00

Wybrac funkcje pie-  Nacisna¢ kilkakrot- sTo Ustawic czas piecze-
czenia i ustawié tem- W nia Nacisnac: OK

perature. nie: ’

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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Jak ustawic:

Opoznienie

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Krok 4 Krok 5 Krok 6

Na wy-
Y

Swietlaczu
pojawi sie ( Q \
wskazanie

N Na wys$wiet- N
laczu wi- ( Q \
doczne jest
wskazanie:

aktualnej
. - godziny
Wybraé NIE(BCII(SHQC_ k_ll- @ Ustawié
funkcjt? akrotnie: START
pieczenia. QD

czas rozpo-
czecia.

Nacisna¢: @ STOP UstaV\I/(ié )
oK. czas zakon- oK.

czenia.

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Woagtebienia zapobiegajg rowniez

przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu

zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

Ruszt:
Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomow umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka blacha:
Wsuna¢ blache migdzy prowadnice blachy.
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8.2 Termosonda
Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C M

Temperatura piekarnika. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac¢ do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

8.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby Zapiekanki

W16z koncéwke Termosonda w srodek migsa lub ry- W16z koncdéwke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubsza czes¢. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna by¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej konsystenc;ji. Siliko-

nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.

éz

\_/\;\\\\\\\\\ )
S — a8

SSS

Krok 4 Wiéz wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 i .
ro /P — nacisngg¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6 OK_ nacisng¢, aby potwierdzic.

Gdy potrawa osiagnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna wylgczyé
piekarnik lub kontynuowacé pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
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Krok 7 Wyciagnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie goraca. Nale-
zy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE
9.1 Blokada

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

Wiacz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel sterowania jest za-
blokowany.
Wiacz, gdy urzadzenie jest wytaczone — nie mozna go wigczy¢, panel sterowania jest zablokowany.

M QDOK - nacisng¢ i przytrzymac, aby QDOK - nacisngc i przytrzymac, aby
wiaczy¢ funkcje. ja wytaczy¢.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

oK

@ 3x EII - miga, gdy wigczona jest blokada.

9.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie @
wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli (°C) (godz.)

dziata funkcja pieczenia i nie zostang

zmienione zadne ustawienia. 250 — maksimum B

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata

@ z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
(°C) (godz.) Termosonda, Opdznienie.

30-115 125 9.3 Wentylator chtodzacy
120-195 8.5 Podczas pracy urzadzenia wentylator
200 - 245 5.5 chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby

utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.
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10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-

sO6w oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okres$lonych rodzajéw potraw.
W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac¢ zalecen z ponizszej tabeli.

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

Y

O

(°C) (min)
Zapiekanka z makaronu 200 - 220 45 -55
Zapiekanka ziemniaczana 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagna 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70 - 85
Pudding chlebowy 190 - 200 55-70
Pudding ryzowy 170 - 190 45 - 60
Szarlotka, na ciescie biszkoptowym (okragta foremka 160 - 170 70 - 80
do ciasta)
Chleb biaty 190 - 200 55-70

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.

Pochtfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

7

Kokilki

Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- W ciemnym kolorze, matowa ) Cerellmliczne W ciemnym kolorze, mato-
wa srednica: 26 om $rednica: 8 cm, wa
Srednica: 28 cm ’ wysoko$¢: 5 cm Srednica: 28 cm
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10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkow przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy

Testy zgodnie z norma: EN 60350, IEC 60350.

Pieczenie na jednym poziomie — pieczenie w formach do ciasta

Y

°C min

Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 - 60 2
Beztluszczowy biszkopt Gornal/dolna grzatka 160 45 - 60 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Termoobieg 160 55-65 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Gérna/dolna grzatka 180 55-65 1
Butka maslana Termoobieg 140 25-35 2
Butka maslana Gornal/dolna grzatka 140 25-35 2

Pieczenie na jednym poziomie — ciastka
Uzyc¢ trzeciego poziomu piekarnika.

Y

°C min
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 20-30
wstepnie nagrzaé pusty piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Goérna/dolna grzatka 170 20-30

wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik

Pieczenie wielopoziomowe — ciastka

°C min
Butka maslana Termoobieg 140 25-45 2/4
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 25-35 174
wstepnie nagrza¢ pusty piekar-
nik
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 160 45-55 2/4
Szarlotka, 1 foremka do ciasta Termoobieg 160 55 -65 2/4

na kratke (& 20 cm)

Grill

Nagrzewac¢ wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.
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Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury

%

O I

min
Tosty Grill 1-2 5
Befsztyk, obroci¢ po uptywie potowy  Grill 24 - 30 4
czasu

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czyszcza-
ce

Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko $ciereczka z mikrofibry zwilzong ciepta wodq z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu. Nie stosowaé go na powtoke katalityczna.

=

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowa¢ pozarem.

[

Codzienne uzyt-

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu
nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.

kowanie
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
2+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposob czyszczenia: Wneka

komory

Oczy$¢ wneke komory, aby usungé¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
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Wila¢: 250 ml octu spirytusowego do Pozostawi¢ ocet w temperaturze po- Wyczysci¢ komore cieptg woda z
wneki komory. Uzy¢ octu maks. 6%, kojowej na 30 minut, aby rozpuscit  miekkag szmatka.
bez zadnych dodatkow. osad z kamienia.

W przypadku funkcji: SteamBake czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

11.3 Sposob wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczyscié

piekarnik.
Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az os- .
tygnie. =
Krok 2 Odciagnaé przednig cze$é prowadnic Q—f\
blach od bocznej $cianki.
@l
Krok 3 Odciagnac¢ tylng cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjac je
w catosci.
0 C
Krok 4 Zamontowaé prowadnice blach w od- 2
wrotnej kolejnosci. 1
Kotki ustalajgce na prowadnicach te- \_
leskopowych muszg by¢ skierowane ) \<\
do przodu.
11.4 Obstuga urzadzenia: Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
Czyszczenie katalityczne nie maja wptywu na dziatanie funkgji

Komora (tylko pokrywa wentylatora czyszczenia.
katalitycznego) jest pokryta emalig

katalityczng. Pochtania ttuszcz podczas

procesu katalizy.

Czyszczenie piekarnika za pomocg czyszczenia katalitycznego

Przed czyszczeniem katalitycznym wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
) . j— _ Po zakonczeniu czyszczenia rozleg- Gdy piekarnik ostygnie, oczy$¢
Wybierz opcje Menu — / Czyszcze nie sie sygnat dzwigkowy. Piekarnik jego podtoge wilgotna, migkka
nie rm/ i nacisnij OK trzy razy. wylaczy sie. szmatka

Czas trwania: 1 godz.Emalia katalityczna jest samoczyszczgca i nie nalezy jej czy$ci¢ szmatka.
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11.5 Obstuga urzadzenia: Ostona procesu samoczyszczenia, nalezy regularnie

wentylatora katalitycznego nagrzewac pusty piekarnik.

Ostona wentylatora jest pokryta emalig Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
katalityczna. Pochtania ona tluszcz, ktéry nie majg wptywu na dziatanie funkcji
gromadzi sie na $ciankach podczas pracy Cczyszczenia.

piekarnika. Aby zwiekszy¢ skuteczno$c

Przed czyszczeniem katalitycznym

Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az ~ Wyja¢ z piekarnika wszystkie akce- ~ Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng
ostygnie. soria i wyjmowane prowadnice szybe drzwi migkka Sciereczka zwil-
blach. zong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

11. 5 montazu i montazu:
DI'ZGWSipOSOb demontazu i montazu /N UWAGAI
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwiaszcza na krawedzie

przedniej szyby. Szkto moze peknac.

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia.
Liczba szyb rézni sie w zaleznosci od

modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2 Unie$¢ i docisng¢ dzwignie zacisko-
we (A) na obu zawiasach drzwi.

Krok 3 Przymknaé drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢ drzwi po obu
stronach i odciagna¢ je pod katem do géry od piekarnika. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng
krawedz drzwi po obu stronach i na-
cisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ za-
trzaski.

Krok 5 Pociagnag¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.

Krok 6 Przytrzymujac pojedynczo szyby w
gornej krawedzi, wyciagnac je z
prowadnicy.
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Krok 7 Umy¢ szybe woda z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia wyko-
nac powyzsze czynnosci w odwrot-
nej kolejnosci.

Krok 9 Zamontowacé najpierw mniejsza szybe, a nastepnie wigksza oraz drzwi.
Wktadajac szyby, nalezy upewnic¢ sie, ze znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu — w przeciw-
nym razie moze doj$¢ do przegrzania sie drzwi piekarnika.

11.7 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
Oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

P

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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12.1 Co zrobié, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

B
i Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzic, czy...

Nie mozna wigczy¢ i obstugiwac urzgdzenia.

Urzadzenie podtgczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.

Y
Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wtgczony.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona do gniaz-
da.

Kody btedow @

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie...

Sprawdzi¢, czy...

00:00

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i ponownie wtgczyé
bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy skontak-

towac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

X

Czyszczenie

Problem

Sprawdzic, czy...

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowacé sie
ze sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) e,

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.IN.) s

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu

Nazwa dostawcy AEG

BCE558370B 944188824
Dane identyfikacyjne modelu BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obciazeniu, tryb konwencjonal- 1.09kWh/cykI

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.69kWh/cykl

wentylacji

Liczba komoér 1

Zréda ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 711

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
BCE558370B 32.0kg

Masa BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Czes$¢ 1: Piece kuchenne, piekarniki,
piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.
Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
Urzadzenie wyposazono w funkcje wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
umozliwiajgce oszczedzanie energii rozpoczeciem pieczenia.
podczas codziennego pieczenia. Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
Lo . . mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg pieczeniem
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj ’
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac, Pieczenie z termoobiegiem _ )
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo | Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
umieszczona. nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.
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Ciepto resztkowe

Wentylator i oSwietlenie bedg nadal dziata¢.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto

14. STRUKTURA MENU
14.1 Menu

resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy witgczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczedno$é
energii.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
SIS B B
— Wybra¢ opcje ze

struktury Menu i na-

cisngc OK.

— —wybrag¢, aby
przej$¢ do Menu.

Wybraé ustawienie.

OK _ hacisna¢, aby  Ustawi¢ wartosé i na-
potwierdzi¢ ustawie-

) i - OK
nie. cisng¢ przycisk .

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wyj$¢ z Menu.

Struktura Menu

Ly
Gotowanie wspomagane /f Czyszczenie rrrr/ Ustawienia @
Ustawienia

01 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnos¢ wyswietlacza 1-5

03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04  Gtlosnos¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 — Klikniecie
3 — Dzwigk wy-
taczony

05 Termosonda Dziatanie 1-Alarmi za- 06 Stoper WH. / Wyt
trzymanie
2 - Alarm
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Ustawienia

07 Oswietlenie piekarnika WH. / Wyt 08 Szybkie nagrzewanie WH. / Wyt

09 Wi-Fi WH. / Wyt 10 Automatyczna praca w WH. / Wyt
trybie sterowania zdalne-
go

11 Zapomnij sie¢ Tak / Nie 12 Tryb demonstracyjny Kod aktywacji:

2468

13 Wersja oprogramowania Sprawdzanie 14 Wyzeruj wszystkie usta-  Tak / Nie

wienia

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materialy oznaczone symbolem L’.\_‘) nalezy Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia symbolem E razem z odpadami domowymi.
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu Nalezy zwrdci¢ produkt do miejscowego
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac punktu ponownego przetwarzania lub

o ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen | skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢ miejskimi.

Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

346 POLSKI



Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.aeg.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL........oooiiiii e 375

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

 Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My AEG Kitchen .
Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
« Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

pentru acest aparat.

 Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

 Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

Unitatea incorporabila trebuie sa respecte
cerintele de stabilitate ale DIN 68930.

inélgimea minima a dulapu- 578 (600) mm
lui (Inaltimea minima a du-

lapului de sub blatul de lu-

cru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
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Tnaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tn&ltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea incorporabila a 546 mm
aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1027 mm
sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm

ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-
tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

» Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita s& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecér si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
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/N\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare

sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de



alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile

insiropate. Sucurile de fructe lasa pete

care pot fi permanente.

Gétiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-

va ca usa nu se inchide niciodata atunci

cand aparatul functioneaza. Caldura si

umezeala se pot acumula in spatele

panoului inchis de mobila ceea ce

produce daune aparatului, unitatii carcasei

sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila

daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu sau de
deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.
Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.
Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.
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2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

+ Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

= =\

)
BAE Hmﬁ

3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
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Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

=
HEEOONEENBENE

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Priza pentru senzorul de gatire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

Adancitura cavitate

Pozitii raft




Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.

Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si
gratarul metalic.

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese in afara.

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

Selectati o functie de gatire pentru a porni
aparatul. Rotiti butonul de selectare pentru

functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.

@ ﬂ))

& M OK

Cronometru ncalzire rapida

lluminare

Senzor de gatire Confirmare setare
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Afisaj cu functiile cheie.

DO S6 . &

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

& ¥ ol © >»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida

Indicatoare cronometru

0 @ O

Cronometru i i Temporizare Cronometru numard-
Timp de terminare toare directa
= 2
o
Wi-Fi conexiunea este pornita. Operatii de la distanta se aprinde.

Wi-Fi indicatorul - clipeste atunci cand aparatul Operatii de la distanta Indicatorul - aparatul poate fi con-

poate fi conectat la Wi-Fi. trolat de la distanta.

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

Indicator pentru gatirea cu abur (G;)
Senzor de gatire Indicator /‘?

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

= Vo, = ( QAN
j— W j 00:00

Setarea timpului. Apasati OK.
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5.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti
prima data.

cuptorul gol inainte de a-l folosi

Pasul 1

Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.

Pasul 2

Setati temperatura maxima a functiei: E
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 h.

Pasul 3

Setati temperatura maxima a functiei: .
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

5.3 Conexiune wireless

>

Pentru a conecta aparatul electrocasnic trebuie sa:
» Retea wireless cu conexiune la Internet.
+ Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea wireless.

Pasul 1 Pentru a descarca aplicatia My AEG Kitchen : Scanati codul QR de pe placuta cu date tehnice cu
camera de pe dispozitivul dvs. mobil pentru a fi redirectionat(a) catre pagina de pornire AEG. Pla-
cuta cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. De asemenea, puteti descar-
ca aplicatia direct din app store.

Pasul 2 Urmati instructiunile de integrare a aplicatiei.

Pasul 3 Rotiti butonul de selectare a functiilor de gatire pentru a selecta: f

Pasul 4 R’_oTi;_i butonul de comanda pentru a selecta: Setari. Porniti Wi-Fi. Consultati capitolul ,Structura me-
niului”.

Frecventa 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 Mhz

Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW)

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licentele software ale caror conditii de licenta necesita
Software-ul din acest produs contine publicare si pentru a vedea informatiile

componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. AEG Electrolux

complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (dosar

recunoaste si multumeste pentru contributiile NIUS)

comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
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6. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie de gatire.

Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.

>» N
H - apasa lung pentru a activa functia: Incalzire rapida. Este disponibila pentru anumite functii ale cuptorului.

Gatire la abur

Verificati daca cuptorul s-a racit.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

( QN ( ON Preincalziti cuptorul
timp de 10 min pentru a
crea umiditate.
Introduceti mancarea in
cuptor.

Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la robi-  Selectati functia  Setati temperatu-
net. de gatire cu abur. ra.

@ Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul gatirii
sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

La terminarea gatirii cu abur:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Verificati daca cuptorul s-a racit.
Indepartati apa ramasa din adan-
citura cavitatii.

Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit
pentru a opri cuptorul.

Deschideti usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.

6.2 Functii de incalzire

Functia de incélzire Utilizare

Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshidrata alimentele. Setati tempe-
@ ratura cu 20 - 40 °C mai jos decét pentru Incalzire sus si jos.

Aer cald cu ventilatie

— Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

incalzire sus si jos
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Functia de incélzire Utilizare

Pentru a adduga umiditate in timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea adecvata si
crusta crocanta n timpul coacerii. Pentru ca preparatele sa nu se usuce in timpul re-
incalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

Functie Pizza

3 Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

incalzire jos
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
% sau rulouri crocante.

Preparate congelate

A

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald

Gatire intensiva

umed.
vov Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.
Grill
o~ Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
ﬁf raft. Pentru gratinare si rumenire.

1)

Meniu

Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

6.3 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesign ( in conformitate cu
EU 65/2014 si EU 66/2014). Teste conforme
cu:

IEC/EN 60350-1
Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel

6.4 Cum se seteaza: Gatire asistata

incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticd”, Economisirea energiei.

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperatura recomandate.
Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,

regla timpul si temperatura.

Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.
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Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

Gradul pana la care este gatit un preparat:

« Senzor de gatire

+ Insange
¢ Mediu
* Bine facut

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

N
O O O o

\ \ \ N

E \/\@ P1-P.. OK

Intrati in Meniu. Selectati Gatire asistata. ~ Selectati preparatul. Apa-  Introduceti preparatul in
Apésati OK_ sati OK_ cuptor. Confirmati setarea.
6.5 Gatire asistata
Legenda

Legenda

”?

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor
de gatire in cea mai groasa parte a vasu-

lui.

Aparatul se opreste cand temperatura se-
tata a Senzor de gatire este atinsa.

Cantitatea de apa pentru functia abur.

E Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

E] Nivel raft.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

H

Friptura de vita, in
sange

)

Friptura de vita, me-
diu

)

Friptura de vita, bine
facut

1-1.5kg; 4-5cm
bucati groase

/‘?‘E‘ 2; tava de gatit

Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.

Friptura, medie

180 - 220g per bu-

/‘?‘E“El 3;vas pentru friptura peraft de sarma

. feli
cata; 3 cm feli Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
groase ; L ;
te. Introduceti in aparat.
Friptura de vita / fier- 1.5 - 2kg

&

bere indbusit (coasta
superioara, pulpa su-
perioara, groasa)

/‘?E 2; vas pentru friptura pe raft de sarma
Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in
sange (gatire la temp.
scazuta)

N | =

Friptura de vita, me-
diu (gatire la temp.
scazuta)

Friptura de vita, bine
facuta (gatire la temp.
scazutad)

1-1.5kg;4-5cm
bucati groase

/‘?El 2; tava de gatit
Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper

proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.

File, in sange (gatire
la temp. scazuta)

B

File, mediu (gatire la
temp. scazuta)

=y
-

File, facut (gatire la
temp. scazuta)

05-15kg;5-6
cm bucati groase

/‘?‘E‘ 2; tava de gatit

Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.

N

Friptura de vitel (de
ex. spata)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
bucati groase

/‘?E‘ 2; vas pentru friptura pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati lichid. Friptura aco-
perita.

Fri a fa 1.5 - 2k
p:féus':ud:u(l:;; ade ° 9 /?E‘ 2; preparat pentru coacere pe raft de sarma
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5 - 2kg /?E‘ 2: tava de gatit

5]

la temperatura scazu-
ta)

Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a obtine o rumenire
uniformd, intoarceti carnea dupa jumatate din durata de
gatit.

B

File, proaspat

1-1.5kg; 5-6cm
bucati groase

/‘?El 2; vas pentru friptura pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.

Coaste de porc

2 - 3kg; utilizati
crud, 2 - 3 cm ner-
vuri de rezerva
subtiri

E 3 cratita adanca
Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.

Pulpa de miel cu os

1.5-2kg; 7-9cm
bucéti groase

/‘?E‘ 2; vas pentru friptura petava de gatit
Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.

Pui intreg

1 - 1.5kg; Proaspat

E 2; lﬂ 200 ml; vas pentru tocanita pe tava de gatit
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa jumata-
te din durata de gatit pentru a rumeni uniform.

Jumatate de pui

0.5 - 0.8kg

/M 3 tava de gatit

Utilizati mirodeniile favorite.

Piept de pui

180 - 200g per bu-
cata

/‘?‘E“El 2; preprat caserola pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Pulpe de pui, proas- ) /3 tava de gatit
El pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Rata intreaga 2-3kg /‘?El 2; vas pentru friptura pe raft de sarma R
E Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea pe friptura. In-
toarceti rata la jumatatea duratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg VL= 2; cratita adanca
E Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea in tava de ga-
tit. Intoarceti gasca dupa jumatate din durata de gatire.
Bucatd de carne Tkg /‘?E 2; raft de sarma

N

Utilizati mirodeniile favorite.

B

Peste intreg, la gratar

0.5 - 1kg per peste

/] 2 tava de gatit

Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.

B

File de peste

EE| 3; preparat caserole pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.

N

Prajitura cu branza

B 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma

B

Prajitura cu mere

|1E| 2; lﬁ] 100 - 150 ml; tava de gatit

B

Tarta cu mere

B 2; forma pentru placinta pe raft de sarma

B

Placinta cu mere

EE 2; l*_*J 100 - 150 ml; @ forma pentru placinta

de 22 de cm pe raft de sarma

El Negresa 2kg de aluat E 3 cratita adanca
@ Brioge cu ciocolata . EE‘ 2; &] 100 - 150 ml; tava pentru briose pe raft de
sarma
@ Bucatd de prdjitura ) B 2; tava pentru paine pe raft de sarma
34) Cartofi copti Tkg [ 2: tava de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
@ Cartofi wedges Tkg El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati cartofii in bucati.
@ :.aergume mixte la gra- 1-1.5kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legumele Tn bucati.
m Crochete, congelate 0.5kg B 3; tava de gatit
Cartofi, congelati 0.75kg B 3; tava de gatit

)
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Preparat Greutate

Nivel raft / Accesorii

@ :-eac_;;s:n%re‘aczuf:ia;gzalte 1-1.5kg Elz; vas pentru tocanita peraft de sarma
de paste
m t((:;iirtg’ﬁz?)ratmagl (car- 1-1.5kg E 1; preprat caserola pe raft de sarma

Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.

Pizza proaspata,
subtire -

E

‘ZE‘ 2; &J 100 ml; tava de gatit tapetata cu hartie de
copt

Pizza proaspata,

E
'

EE| 2 tava de gatit tapetata cu hartie de copt

groasa
@ Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma

E?.‘Jheta / Ciabatta / 0.8kg (=] 2: lea 150 mi: tava de gatit tapetata cu hartie de
m aine alba copt

Mai mult timp necesar pentru painea alba.

Paine integrala / se- Tk < . « Ay
@ card/ neagré in tava 9 m?‘ ?t;}'ﬂj 50~ml; tava de gatit tapetata cu hartie de

de paine copt/ raft de sarma

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie
Q La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
Cronometru

Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si functia de gatire se

STOP opreste.
Durata gatire

@ Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Temporizare

@ Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii

. cuptorului.
Cronometru numaratoare P

directa

Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu, Setari.

7.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1

Pasul 2 Pasul 3
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Modul de setare Timpul

Q

O @

Pentru a modifica ora curenta, intrati in meniu si

selectati Setari, setare timp . Setati ceasul. Apasati: oK.

Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

N R N

-N- Afisajul indica: ( B\ Nz

@ 0:00 Q @
Apasati: O. Setati Cronometru Apasati: OK.

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

( \ E isajul indica: ( A\ "
gy e R i
A

STOP
Alegeti o functie de  Apasati in mod repe- - st
gatire si setati tempe- - ) Setati tlerUI de gat Apasati: OK.
ratura. tat: \J. : ’

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N \ , o
( ‘ aanfga{er. (v Afisajul indi- ( \
p“' o
Y
Selectati ~ Apasatiin STA T . @ stop - ——
functia de  Mod repetat: Setati ora de . OK Setati ora pasati:
gatire ) start.  Apdsati: . de sfarsit. oK.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.
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8. UTILIZAREA ACCESORIILOR

. anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
/\ AVERTISMENT! impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

Raft sdrma:
Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi.

Tava de gatit / Cratitd adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire - masoara temperatura din interiorul alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C M

Temperatura cuptorului. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie s fie latem-  Nu se va utiliza pentru prepara-  in timpul gétirii trebuie sa ramana in pre-
peratura camerei. te lichide. parat.
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8.3 Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul bucatii  Introduceti varful Senzor de gatire exact in centrul case-

de carne, peste, in cea mai groasa parte, daca este  rolei. Senzor de gatire trebuie s& ramana intr-un loc fix in
posibil. Asigurati-va ca cel putin 3/4 din Senzor de timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru a realiza
gatire se afla in interiorul preparatului. acest lucru. Folositi marginea tavii de gatit pentru a sprijini
manerul de silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor de
gatire nu trebuie sa atinga fundul unui vas de copt.

S\

S
=

Pasul 4 Conectati Senzor de gatire la priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5 R . " )
/‘? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 S )
OK. apasati pentru a confirma.
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa opriti sau sa
continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Pasul 7 Scoateti Senzor de gatire conectorul din priza si preparatul din cuptor.

/\ AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.
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9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de comanda va fi
blocat.

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

M @OK - apasa lung pentru a activa QDOK - apasa lung pentru a o de-
functia. zactiva.
Va fi emis un semnal sonor.

MoK

@ 3x EII - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

9.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se opreste @
dupé o perioada daca o functie de gatire este (°C) (h)

activa si nu modificati nicio setare.

250 - maxim 3
@ Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
(°c) (h) functii: lluminare, Senzor de gatire,
Temporizare.
30-115 125
120- 195 85 9.3 Ventilator de racire
200 - 245 55 Atunci cand aparatul este in functiune,

ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tdu poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-
mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.
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10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

¥ O

(°C) (min)
Paste la cuptor 200 - 220 45 -55
Cartofi gratinati 180 - 200 70 - 85
Musaca 170 - 190 70-95
Lasagna 180 - 200 75-90
Paste cannelloni 180 - 200 70-85
Budinca cu paine 190 - 200 55-70
Budinca cu orez 170 - 190 45 - 60
Prajitura cu mere, facuta din aluat de pandispan (praji- 160 - 170 70-80
tura in forma rotunda)
Paine alba 190 - 200 55-70

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

>

. . . Ramekin-uri
Tigaie de pizza Tava de copt Tava rotunda pentru tarte
Culoare inchisa, fara refle- s e . Ceramica Culoare inchisa, fara refle-
. Culoare inchisa, fara reflexie ] A
xie Diametru de 26 cm Diametru de 8 cm, xie
Diametru de 28 cm naltime de 5 cm Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru
institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.
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Coacerea pe un singur nivel - coacerea in forme

Y

D

°C min

Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 60 2
Pandispan fara grasimi incalzire sus si jos 160 45 - 60 2
Placinta cu mere, 2 forme Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme ncalzire sus si jos 180 55 -65 1
@20 cm

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-35 2
Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos 140 25-35 2

Coacerea pe un singur nivel - biscuiti
Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

¥

°C min
Prajituri mici, 20 bucati pe tava, Aer cald cu ventilatie 150 20-30
preincalziti cuptorul gol
Prajituri mici, 20 bucati pe tava, incalzire sus si jos 170 20-30

preincalziti cuptorul gol

Coacere pe mai multe niveluri - biscuiti

Y

°C min
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-45 2/4
Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu ventilatie 150 25-35 1/4
va, preincalziti cuptorul gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 55 2/4
Placinta cu mere, 1 forma per  Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2/4

grila (9 20 cm)

Grill
Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

Grill cu setarea maxima a temperaturii.
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%

5 0

min
Paine prajita Grill 1-2 5
Friptura de vita, intoarceti la juma-  Grill 24 -30 4

tatea duratei de gatit

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capito

lele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea

<

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Agenti de curata-
re

Curata petele cu un detergent neagresiv. Nu il folosi pe suprafetele catalitice.

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

—=
]

Utilizarea zilnica

Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa
fiecare utilizare doar cu o laveta din microfibra.

e,
Z24

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Accesorii

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

11.2 Cum se curata: Adancitura

cavitate

Curatati adancitu
indeparta reziduu
cu abur.

ra cavitatii pentru a
rile de calcar dupa ce gatiti

Pasul

1 Pasul 2 Pasul 3
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Turnati: 250 ml de otet din vin alb in  Lasati otetul sa dizolve reziduurile ~ Curatati cavitatea cu apa calda si o
adancitura cavitatii. Folositi un otet  de calcar la temperatura mediului laveta moale.
de maxim 6%, fara niciun aditiv. ambiant timp de 30 de minute.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

11.3 Cum se scot: Suporturile
pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.
Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se ra- .
ceasca. =
Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului Q—f\
pentru rafturi si indepartati-o de pere- 7\
tele lateral. @l
Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele ‘
lateral si indepartati.
3 ¢ Nide
Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- 2
ne inversa. 1
Stifturile de fixare de pe ghidajele te- \_ »
Iescopicie trebuie sa fie indreptate ) ~
spre fata.
11.4 Modul de utilizare: Curatarea Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
catalitica au niciun efect asupra curatarii.
Cavitatea (numai capacul ventilatorului
catalitic) este acoperita cu email catalitic.
Acestea absorb grasimea in timpul catalizei.
Curatati cuptorul folosind curatare catalitica
Inainte de curatarea catalitics, scoateti toate accesoriile.
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Selectati: Meniu — / Curatare rrrr/ Si La Incheierea curatarii este emis
semnalul sonor. Cuptorul se stinge.

Cand cuptorul este rece, curatati
podeaua cuptorului cu o laveta

apasati OK ge trei ori. moale si umeda

Durata: 1 h. Smaltul catalitic se curata singur, nu il curatati cu o laveta.

11.5 Modul de utilizare: Capac colecteaza pe pereti in timpul functionarii
catalitic pentru ventilator cuptorului. Pentru a ajuta procedura de
autocuratare, incalziti in mod regulat cuptorul

Capacul ventilatorului este acoperit cu email

o o ol.
catalitic. Acesta absoarbe grasimea care se 9
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Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
au niciun efect asupra curatarii.

inainte de curatarea catalitica

Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Scoateti toate accesoriile si suportu-
rile rafturilor detasabile.

Curatati podeaua cuptorului si gea-

mul de la interior al usii cu apa cal-

da, o laveta moale si detergent neu-
tru.

11.6 Cum se scoate si se monteaza:
Usa
Puteti scoate usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

/\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

Pasul 1 Deschideti usa complet.

Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de fixa-
re (A) de pe cele doua balamale ale

usii.

Pasul 3

Tnchide;i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproximativ 70°). Tineti

usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi indreptat in sus. Puneti usa cu
partea exterioara in jos pe o lavetd moale asezata pe o suprafata stabila.

Pasul 4 Tineti garnitura usii (B) pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a eli-

bera clema.

Pasul 5 Trageti garnitura usii spre fata pen-

tru a o scoate.

Pasul 6 Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul

si trageti-le n sus din ghidaj.
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Pasul 7 Curatati panoul de sticla cu apa si
sapun. Uscati cu grija panoul de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla
n masina de spalat vase.

Pasul 8 Dupa curatare urmati pasii de mai
sus in ordine inversa.

Pasul 9 Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse n pozitia corecta, in caz contrar suprafata usii se

poate supraincalzi.

11.7 Cum se inlocuieste: Bec

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.
Becul de sus
Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

P

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.
Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

12. DEPANARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service
autorizat.

.
i Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema Verificati daca...
Aparatul nu poate fi activat sau utilizat. Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.
Aparatul nu se incalzeste. Oprirea automata este dezactivata.
Aparatul nu se incalzeste. Siguranta nu este arsa.
Aparatul nu se incalzeste. Blocarea este dezactivata.
I}
U Componente
Problema Verificati daca...
Becul este stins. Aer cald umed - se aprinde.
Becul nu functioneaza. Becul este ars.
Senzor de gatire nu functioneaza. Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.
@ Coduri de eroare
Afigajul indica... Verificati daca...
00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti siguranta pentru a
reporni aparatul. In cazul n care codul de eroare apare din nou, contactati un Centru de service autorizat.

&

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

12.2 Date pentru service
Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.
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iti recomandam s notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Index de eficienta energetica

81.2

Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

1.09kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69kWh(/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 711

Tip cuptor Cuptor incorporabil
BCE558370B 32.0kg

Masa BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Aparate de gatit electrocasnice — Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Me-

tode pentru masurarea performantei.

13.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie n
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doud coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
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Caldura poate fi utilizatd pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie Tn timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
RV I I
— Selectati optiunea

—— - selectati pen- din Meniu structura si

tru a intra in Meniu. apésat,i OK

Selectati setarea.

- Reglati valoarea si
OK . apasati pentru glat ’

a confirma setarea. apasati OK.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata % Curatare mr/ Setari @
Setari
01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare taste 1-4
2 - Clic

3 - Sunet oprit

05 Senzor de gatire Actiune 1-Alarma si 06 Cronometru numaratoare Pornit/Oprit
oprire directa
2 - Alarma
07 lluminare Pornit/Oprit 08 Incalzire rapida Pornit/Oprit
09 Wi-Fi Pornit/Oprit 10 Operatiune de teleco- Pornit/Oprit

manda automata
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Setari

11 Dezactiveaza reteaua Da/Nu 12 Modul demo Codul de activare:
2468
13 Versiunea software Verificare 14 Resetati toate optiunile Da/Nu

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

/™ . . y
Reciclati materialele marcate cu simbolul &0, | marcate cu acest simbol : impreuna cu

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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[No6po noxanoBatb B AEG! bnarogapum Bac 3a 10, YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

HaliTn MHCTPYKLUMM No aKkcnnyaTaumm, a Takke pekoMeHaaLmy No UCMonb30BaHMIo ,
YCTPaHEHWNIO HENCNPaBHOCTEN, TEXHUYECKOM 0BCNYXUBAHUW U PEMOHTE:
www.aeg.com/support

MpaBo Ha U3MEHEHUS COXPaHAETCs.

COOEPXAHVE
1. CBEJEHWA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTMW.......ccviiiiiiiiiiic e, 376
2. YKABAHUA MO BESOMACHOCTW ... 379
3. OMMUCAHNME MPUBOPA. ... 382
4. TTAHETTb YNPABITEHUA. ... 383
5. MEPE[ NMEPBbLIM NCIMOJIb3OBAHUEM..........ccooiiiiiiiiice 384
6. EXXKEOHEBHOE NCTIOJNTIb3OBAHWUE ... 386
7. OYHKLMM HACOB.. ... 392
8. VICMOJTb30BAHME JOMONMHUTENBHBLIX MPUHALEXHOCTEW....... 393
9. AOMONMHUTESIBHBIE @YHKLINN........oooi e 395
10. MOJIE3HBIE COBETDI. ..o 396
11, YXOO N OUUCTKA. ... 399
12. MOVICK N YCTPAHEHWE HEUCMPABHOCTEWM........ccoviiiiiiinn. 402
13. SHEPTETUYECKAA SOPEKTUBHOCTD.......oociiiiiiiiiiiiicee 404
14. CTPYKTYPA MEHHIO ... 405
15. OXPAHA OKPYAILLEN CPELDBI.......oouiviuiieiicieicieieeeeeeeeeeceei e 406

1. A CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW K aKcnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VHCTpyKumMen no aKkcniyaTtauum.
N3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nnmbo
TpaBMbl Unu yuwep6, BO3HUKLINE BCeaCTBUE HENPaBUIbHOWN
YyCTaHOBKM UNn aKkcnnyaTauuun. Bcerga xpaHute aty
MHCTpyKUUIO Noa pyKon B HaQEeXHOM MecTe N4
nocneayoLero NCnonb30BaHUA.

1.1 Bbe3onacHoCTb AeTen U NUL C OrpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

« OTOT NpMbOpP MOXKET MCMNONb30BaTLCA AETbMU CTapLLe
BOCbMM NET 1 N1LaMu C orpaHUYeHHbIMU (OU3NYECKUMN,
CEHCOPHbLIMM UM YMCTBEHHbLIMU CMOCOOHOCTSIMU U C
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HeJOCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUAMU TOSbLKO NpU
YCMNOBUWN HaxXOXAeHUs nod NpucMoTpPOM nvua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocne nonyyYyeHus
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKUUI, NO3BONSIOLNX UM
6GesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U34enne 1 Jarowmx nm
npegcrtasreHe 06 onacHOCTU, CBA3aHHOM C ero
akcnnyartaumen. [letam mnagwe 8 net n nviuam ¢ apKo
BbIpa)X€HHbIMW U KOMMSIEKCHBIMU HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLyaeTcs HaxoauTbcsa psagomM ¢ npubopom 6es
MOCTOSIHHOIO NPUCMOTpAa.

[eTn AomKHbI HaXOANTLCSA NoA4 NPUCMOTPOM AN
HeZoMyweHUst Urp ¢ Npnbopom 1 MOBUNBHBIMU
YCTPONCTBaMM C YCTAHOBSIEHHbIM Ha HUX NpunoxeHnem My
AEG Kitchen .

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTn
aeTen n yTunmsnpymnTe ux Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpesarTCs BO BpeMs akcnnyatauymi. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHUX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNA, a Takke korga npubop ele He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIHOYMUTD.

OuuncTtka 1 4OCTYMHOE Monb3oBaTeNtio TEXHNYECKOe
obcnyxnsaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OeTbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHasHa4YeH UCKITYMTENBHO AN
NPUrOTOBMEHUS NULLM.

[aHHbI npnbop npeaHasHayveH Ans 6bITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAESIbHOM OMOXO35IMCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMONbL30BaTh B odmcax,
FOCTUHUYHbIX HOMEepax, MUHU-TOCTUHULIAX TUNA «HOYSEr U
3aBTpaK», CEMbCKUX XUNbIX AOMaxX U APYrnx aHanornyHbIx
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XWUNbIX NOMELLEHUSX, Fae Takoe UCMOoNb30BaHUe He
npeBbIaeT (cpegHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOSb30BaHUS.
YcTaHoBka npmubopa n 3ameHa Kabens AoMmKHbI
BbIMOSTHATLCS TOSbKO KBANMMUMPOBaHHbLIM CreunanmcTom
N 3ameHunTe Kabenb.

He akcnnyatmnpyite npubop Ao ero yctaHoBKWN BO
BCTPOEHHYI0 Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepauun No ob6CRyXMBaHUIO
OTKITOYMUTE NPUOOP OT CETU NUTAHUSI.

Bo nsbexaHve Hec4HacTHOro crny4yasi, 3ameHy
NOBpEXAeHHOro Kabens NUTaHns SOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP UMK
cneymanucT ¢ aHanorn4Hom Kksanudukaymen.
BHUMAHWE! MNpexae yem NpuctynuTb K 3aMeHe
namMnoyKku, BbIKIOYMTE NpUbop, YTobbI 3bexaTb
NOpaXeHUs dNEKTPUYECKMM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpeBalTCsa BO BpeMsa akcnnyatayum. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpesaTesbHbIX 3N1IEMEHTOB UMY MOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.

Bcerga ncnonbayinte KyXOHHble pykaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akcecCcyapoB Unu nocyabl 13 npuodopa.
Mcnonb3yinTe ToNbKo TepmoLLyn (4aTynk TemnepaTypbl
BHYTpuY Npnbopa), pekoMeHAOBaHHbIN AN9 aHHOro
npmnbopa.

UTobbl n3BneYyb HanpaengwLwmne NPOTUBHSA, CHavyana
NOTSHUTE NEePeaHIo YacTb HaNpaBnsLen, a 3atem
3aHI0K0 YacTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOSTHAETCA B 00paTHOM nopsaake.

He ncnonb3ynte Ans o4nMcTkn npudopa napooymcTUTENb.
He ncnonb3ynrte Ans 04MUCTKN CTEKNAHHOW ABEPLbI XXECTKNe
abpasunBHble YnCTALLME cpeacTBa UM ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMW MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMNHYThb.
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2. YKASAHNA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLIECTBNATLCA TOSNBbKO
KBanMuuupoBaHHbIM cneynanuctom!

YpanuTe BCIO yNaKkoBKy.

He ycTtaHaBnuBanTe 1 He nogknovanTe

nprbop, MELLMIN NOBPEXAEHNS.

CnepynTe MHCTPYKUMSAM MO YCTaHOBKE,

BXOASALLMM B KOMNMEKT npubopa.

Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpuU

nepemMeLLeHun npubopa, NOCKONbKY OH

Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awuTHble

nepyaTku 1 3aKpbITyto 00yBb.

Mpn nepemelleHnn npubopa He TAHUTE 3a

€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
YCTaHOBKM.

+ Ob6ecneybTe HanMUM4Me MUHUMaNbLHO
[0NyCTUMbIX 3a30pOB MEXAY COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.

» T[epepn ycTaHoBKon npubopa ybeauntecs,
4yTO ABepLa npubopa cBobogHO
OTKpbIBaETCH.

* [lpnbop ocHalLleH 3NeKTPUYECKOW
cuctemoin oxnaxaeHus. OHa paboTtaeT oT
CeTW 3NeKTponuUTaHus.

* TpeboBaHUs K yCTOMYNMBOCTUN BCTPOEHHOIO

npubopa LOIMKHbI COOTBETCTBOBATH

ctangapty DIN 68930.

'ny6uHa npubopa 567 Mm
['ny6uHa BcTpanBaHus npu- 546 Mm
6opa

'nybuHa c oTKpbITOW ABEP- 1027 mm
uen

MuWHMManbHbIN pa3mep oT- 560x20 Mmm
BEPCTUS AN BEHTUNALNN.

OTBepcTHEe C3aau B HUX-

Heln YacTu

[AnuHa kabens anexkTponu- 1500 mm
TaHus. Kabenb HaxoauTcs

B MPaBOM Yyrny c3aau

BuHTBI kpennexnus 4x25 Mm

2.2 MoAakntoyeHne K aNeKTpoceTn

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT pUCK noxapa v nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

MwuHumanbHas BbicoTa
wkada (MMHMManLHas Bbli-
coTa wkacha noz cronelw-
HULei)

578 (600) mm

LLinpnHa wkada 560 mm

my6uHa wkada 550 (550) mm

BbicoTa nepeaHei ctopo- 594 mm
Hbl Npubopa

BblcoTa 3agHel CTOPOHbI 576 mm
npuéopa

LLinpvHa nepegHen ctopo- 595 mm
Hbl NpuGopa

LLinprHa 3agHen CTopoHbI 559 mm

npubopa

Bce anekTpuyeckve nogknoyeHns
[OOMKHbI NPON3BOANTLCS
KBanNMUUMpOBaHHbIM 3NEKTPUKOM.
[Mpnbop pomkeH ObITb 3a3eMneH.
Y6enutech, YTO NapameTphbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnuyke ¢ TEXHNYECKUMU OAHHBIMWN,
COOTBETCTBYHOT XapaKTepucTukam
3MeKTpoceTw.

Bkntovarite npubop TonNbKo B NpaBuIlbHO
YCTaHOBMEHHY 3MEKTPUYECKYI PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIIeHns.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YAMUHUTENAMMU.

Cnepute 3a TeMm, 4TOObI HE NOBPEANTL
BWIKY CETEBOro LUHypa 1 ceTeBoW Kabenb.
B cnyyae Heo6xoaMMOCTU 3ameHbl
CeTeBOro LWHypa obpaTtutech B HaL
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.

He ponyckanTe KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenen nnm nx NpMbnuxeHns kK aoBepLe
npubopa unu Huwwe nog npubopom,
0ocobeHHO ecnun ABepua CUINbHO Harpeta.
[Hetanu, 3awuiyaoLie TokoseayLme unm
M30NMPOBaHHbIE YacTu Npubopa, JOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TakK, YTobbl nX 6bINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneymanbHbix
WNHCTPYMEHTOB.
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BcTaBnsvite Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKM
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
YyCTaHOBKM Npubopa K BUIIKE CETEBOro
LWHYypa eCcTb CBOOOAHBIN JOCTYM.

He nogkntovarite npubop K poseTtke
3MEeKTPONUTaHMSA, €CNn OHa NIoX0
3aKpenneHa unu ecnv Bunka HennoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[nsa oTkntodeHus npubopa ot
3NEKTPOCETH HE TAHUTE 3a kabernb
anekTponutanus. Bcerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa.

CnepyeT ucnonb3oBaTb NoaxoasLime
pa3smblKaloLLMe yCTponcTBea:
aBTOMaTUYECKMNE BbIKIOYATENM,
npegoxpaHutenu (pe3bboBble Nnaskue
npesoxpaHuTenu crneayeT BbIKpyunBaThb
13 rHe3ga), Y30 1 KOHTaKTopbI.

[MpnGop pomkeH ObITb NOAKIOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YCTPONCTBO AN
n30n5UMmn, NO3BOMNAIOLLEE OTCOEANHATL OT
CETU BCE KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO AN
nsonsuum JomkHo obecneynsatb 3a3op
MeXay PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM.

* [laHHbIn npubop NnocTaBnseTcs C CETEBbIM
LLIHYPOM ¥ BUIKOM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

* He ncnonbayiite npnubop Kak cToneLHnuy
UNV NOACTaBKY ANSA Kaknx-nmbo
npeamMeToB.

» OrtkpbiBanTe ABepuy npubopa, cobnogas
OCTOPOXHOCTb. cnonb3oBaHue
CNUPTOCOAEPKALLNX UHTPEONEHTOB MOXET
npuBecTy k 06pasoBaHMi0 CrIMPTOBBLIX
napoB B BO3lyXe.

* He pgonyckainTe KOHTaKTa UCKp Unm
OTKPbITOro NiiameHu ¢ Npubopom npu
OTKpbIBaHWUM ABEPLbI.

* He ctaBbTe Ha npubop 1nu psaoM ¢ HUM
nerkoBocnnamMmeHsitoLmecs matepuarnsl
UNY NPONUTaHHbIE UMW NPeaMETbI.

¢ Hukomy He coobuarite ceon naposnb Wi-
Fi.

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK NOBPEXOEHUS
npubopa.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT p1CK TpaBMbl, OXKora 1
MOpaXKEHWsI INEKTPUYECKUM TOKOM MIIN

B3pblBa.

* He BHOCUTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLMIO
naHHoro npubopa.

*  Y6eauTecb, YTO BEHTUNSALMOHHbIE
0TBEpPCTUS He 3aBNOKMPOBaHbI.

* He ocraBnsante npnbop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero pabotbl.

* Bebikntovarite npubop nocne kaxgoro
MCMonb30BaHMs.

+ CobnogaiTe 0OCTOPOXHOCTb Npu
OTKpbIBaHWUK ABepLbl Npubopa BO Bpems
ero paboTtbl. MoxeT npon3onTn BelGpoc
ropsiyero Bo3gyxa.

* [lpwn ucnonb3oBaHun npmubopa He
KacawTecb ero MokpbiMu pykamu. He
kacaiTecb npubopa, ecnu Ha Hero nonana
BOJa.

* He HapgaBnuBaniTe Ha OTKPbITYIO ABEPLLY.
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» [Insa npegynpexaeHust NoBpexaeHus v

N3MEeHeHNs LBeTa amanu.
— He knapwute B npnbop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HENOCPeACTBEHHO
Ha AHo.
— He knapuTte HenocpeacTBEHHO Ha AHO
nprbopa antoMnHUeBYO Onbry.
— He 3anuBainTte Boagy
HEenocpeacTBEHHO B ropsa4uii npnbop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v eay B
npubope nocne okoH4YaHus
NPUroTOBMEHNS.
— CobntogainTe 0CTOPOXKHOCTb NpU
CHATUM UNW YCTAHOBKE akceccyapoB.
N3veHeHne UBeTa amanu unm
HepXKaBeloLLen cTanu He BNuseT Ha
ahdekTnBHOCTL paboTbl Npnbopa.
[na npyroToBNeHns KOHOUTEPCKNX
n3aenuii n Bblneykun, cogepxatimnx
6onbLUOE KONMYECTBO BRaru, UCMonb3ynTe
rny0oKuiA SManupoBaHHbI NPOTUBEHb.
PpyKTOBbLIE COKM OCTaBMAOT NATHA,
KOTOpPbIE CIOXHO yaanuTb.
Bcerpa rotoBbTe npu 3aKkpbITol ABepLe
npubopa.
B cny4yae yctaHoBku nprbopa 3a
mebenbHoN naHenbto (Hanpumep,
aBepuen) Nno3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl npubopa Asepua HU B
KOeM Crnyyae He OKasblBanacb 3aKpbITON.
Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepuer unm mebenbHom
naHenbko, MOryT NPUBECTU K



nocneayoLeMy nospexaeHuno npudopa,
MecTa ero ycraHoBKu unu nona. He
3aKpbiBanTe Aseply mebenun 4o NonHoro
OCTblBaHMs npubopa nocne
MCNonb30BaHMS.

2.4 Yxopn n yucTtKka

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT p1CK TpaBMbl, MoXapa uim
noepexaeHus npubopa.

[Mepepn BbINONHEHMEM onepavuin No
OYMCTKE M yXoay BbIKMo4MTE Npubop n
N3BReEKNTE BUIIKY CETEBOro kabens n3
pO3eTKu.

Y6eaunTech, 4To Npnbop ocThin. B
NMPOTUBHOM CIlyyae CTEKIISIHHblE NaHenu
MOFYT TPECHYTb.

MoBpexaeHHble CTEKNSHHbIE NaHenu
cnefyeT 3aMeHsATb He3aMeanUTENbHO.
O6paTtuTechb B aBTOPU30BAHHbIN
CEpPBUCHbIN LIEHTP.

Cobntofaiite 0OCTOPOXKHOCTb NPY CHATUM
aBepupl ¢ npubopa. [Bepua — Tshxenas!
Bo n3bexaHne noBpexaeHns NoKpbITUSA
npubopa Npou3BOAUTE €r0 PErynsipHyo
OYUCTKY.

Ouuante Npubop MArKON BNaXKHON
TPAMNKOW. Vicnonb3yiiTe TonbKo
HelTpanbHble MowLne cpeacTtea. He
ucnonb3yiite abpasvBHblE CPEACTBA,
LapanatoLume rybku, pactBopuUTENN UK
MeTannmMyeckue npeameTsi.

B cnyyae ncnonb3oBaHusi cnpes Ans
OYMCTKUN CneaynTe NHCTPYKLUMU MO
6e30MacHOCTM Ha ero ynakoBke.

He cnepyet 4icTutb KatanuTnyeckyto
3mMasib MOKLLMMU CPpeACTBaAMM.

2.5 BHyTpeHHee ocBelleHune

« O namnax BHyTpu npubopa n namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B Ka4ecTBe
3anacHbIX YacTel: AaHHble namnbl
paccuuTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npmbopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaLMOHHBIX U
BMNaXHOCTHbIX YCMOBUSAX UMK
npegHasHaveHbl AN nepegayn
MHGOopMaLMn 0 paboyem COCTOSIHUM
npubopa. OHW He NpegHa3HaYeHbl Ans
MCMNONb30BaHuUsi B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT ANs OCBeLleHUst BbITOBbIX
NnomeLLeHni.

e [laHHbIN NPOAYKT COAEPXKUT NCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadektmsHoctn G.

* Vicnonb3yiTe TOMbKO famrbl TOM Xe
cneyundmkaymn.

2.6 CepBuc

» [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.

*  Vcnonb3yliTe TONbKO OpUrMHanbHble
3anacHble 4acTu.

2.7 YTunnsauus

/\ BHUMAHMUE!
CyuiecTByeT OnacHOCTb TpaBMbl UNn

yoyLbs.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT OnacHOCTb NMOPaXKeHs!
3MeKTPUYECKUM TOKOM.

e [1na nonyyeHus Hopmauum o
Hagnexallen ytunusauum npnbopa
obpaTtnTechk B MECTHbIE MyHULMNAMbHbIE
opraHbl BnacTtu.

«  OrkniounTe Npubop oT ceTu
SMNEKTPONUTAHWS.

*  O6pexbTe kabenb aneKTponuTaHus Kak
MOXHO Brivxe K npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.

* Ypanute 3awienky asepubl, YTobbl AeTH
UIN JOMALLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3abnoKMpoBaHHbIMK B Npubope.
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3. ONMMCAHWE MNMPUBOPA
3.1 O6wumn o630p

= = \°

:
2[of ) Hmﬁ

3.2 Akceccyapbl

PeweTka
[Ina ncnonb3oBanWsa ¢ nocyaon, dhopmamu Ans

BbINEeYKK, a Takke Npu NpuroToBIEHNN XapKoro.

AManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[nsi NpUroToBNeHNs KOHAUTEPCKUX U3AENNIA 1
neyeHbs.

Fny6okui amanupoBaHHbIW NPOTUBEHb ANA
rpuns

[Insa BbINEKaHWSA 1 NPUrOTOBIIEHNS XapKoro, a
Takke B kayecTBe nopaoHa Ans cbopa xvpa.
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HEEOONEENBENE

[MaHenb ynpaBneHus

Pydyka BbiGoOpa pexunmMoB Harpesa
Oucnnen

Pyuka ynpaenenus

"He3n0 Anst NOAKMIOYEHNst TepMoLLyna
HarpeBaTtenbHbIn anemMeHT

Jlamna ocselleHns

BeHtunstop

CbemHas onopa npoTMBHS

Bblemka kamepbl

MonoxeHns NpoTNBHSA

\\\\\\\




Tepmouwyn
M3mepeHve TemnepaTypbl BHYTPY NPOAYKTOB.

Teneckonuyeckue Hanpasnawwue
Ob6neryeHve YCTaHOBKN N U3BIeYEHUA NpOTUBHEN
N peleTokK.

4. NAHEIb YINPABJTEHNA

4.1 YTannuBaemble py4Kku

YTtobbl HAYaTb NONMbL30BaTLCSA NPUOOPOM,
HaXMUTE Ha pyyKy. Pyuka BbiigeT 13
YTOMNNEHHOrO NMOMNOXEHWS.

4.2 O6LWwKnn BUA, naHenu
ynpaBneHus

BbiGepute pexxum HarpeBa, Y4TOObl BKMOYNTb
npuoop. [ns BbikntoyeHns npubopa

NoBepHUTE pyyKy BbiGOpa pexxMmMoB Harpesa
B nonoxeHue «Bbikn.».

O v £ ” oK
Tanmep BbicTpbiit nporpes OcselleHne Tepmotuyn Flo,qr:ae;:l'\:l;:pzblﬁop

4.3 Oucnnen

_°BE:8FEaEa
QOGO ¢ /&

[ucnnei ¢ HAGOPOM KHOMOK.

MHaukaTopbl, oTo6paxaemble Ha gucnnee

BasoBasi unaukaumus
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Brokup. kHomok Momouub B Mpurotosne- Ouunctka Hactporikn BbicTphIf Nporpes
HUK
WHaukaTopbl TaimepoB
a 9, O
b STOP Taiimep npsiMoOro ot-
Tanmep OKoHuaHue Ortcpoyka nycka P b

c4yeta

-

MopxkntoyeHune k cetn Wi-Fi BbINONMHEHO.

vD)]

YpaneHHoe ynpasneHne BKIKYEHO.

Wupukatop Wi-Fi — muraer, korga npu6op mo-
XeT ObITb noakntoyeH k cetn Wi-Fi.

WHankaTop YpaneHHoe ynpaBneHme — npn6opom MOXHO

ynpasnAaTb ANCTAaHUMOHHO.

MHAMKaTop BLIMOMHEHUs — [N1s TeMneparypebl
vnu sBpemenn. Koraa npubop gocturaet 3agaHHow
TemnepaTypbl, UHAMKAaTOPHAs Nonocka CTaHOBUT-

Cs1 MOSTHOCTBIO KPACHOM.

WHAankaTop NpuroToBreHns Ha napy

Tepmoluyn nHankaTop

5. MEPEQ NEPBbIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.

5.1 NepBoHa4YanbHasa o4nCTKa

I'Iepe.q nepBbIM UCMNOJIb3OBaHMEM BbINMOJIHUTE OYUCTKY NMyCcTOro npuﬁopa 1 ycTaHOBUTE Bpe-

2

Qw

00:00

YcTaHosuTe Bpems. HaxvuTe OK.

5.2 MepBbIN pasorpes

Mepen NepBbIM UCMONb30BAHMEM MYCTOM
ZyXOBO¥i LWKag creadyeT npeaBapuTensHoO
pasorpeTb.
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LWar 1 M3BnekunTe BCe NPUHAANEXHOCTU U CbeMHble HanpaBsnstoLme Anst NPOTUBHEN U3 AyXOBOro Lwkada.
LWar 2 \z\

YcTaHoBWTe MakcUManbHyo TemnepaTypy Ans pexunma: (=l

[aiite gyxoBomy Lukady nopabotatb 1 4.
LWar 3

YcTaHoBUTE MakCUMarnbHy0 TemnepaTtypy Ana pexuma: .

[aiite gyxoBomy Likady nopabotatb 15 MUH.

@ Bo Bpems npeaBapuTENLHOIO pasorpesa U3 AyxXOBOro Lkaa MOryT UCXOAUTb HEMPUSTHbIE 3anaxu Unu
abim. OBecneybTe Hagnexalllylo BeHTUISLMIO NOMELLEHNS.

=

5.3 BecnpoBogHoe coeguHeHue

[na nogknioyeHns npubopa HeobXxoaMMo:

» bBecnpoBogHas ceTb ¢ nofkmntoveHnem k IHTepHeTy.
*  MobunbHOe yCTPOKCTBO, NOAKMOYEHHOE K TON e 6ecnpoBoaHON ceTu.

LWar 1 YTto6bl 3arpy3nTb npunoxerne My AEG Kitchen : otckanupyiite QR-kof Ha Tabnnuke ¢ TexHude-
CKUMU AaHHBLIMM C MOMOLLbIO KaMepbl Ha MOBUITBHOM YCTPOCTBE, YTOGbI NEePETV Ha rnaBHyio
cTpaHuly AEG. Tabnuyka ¢ TeXHNYeCKUMU JaHHBIMU HAaXOAUTCA Ha NepeaHei paMke kamepbl npu-
6opa. Bbl Takke MoxeTe cka4yaTb NPUIOXEHNE HEMOCPEACTBEHHO U3 Mara3uHa NpUMNoXeHWIA.

LWar 2 CnefynTe UHCTPYKLUMAM MO HACTpoKike 1 paboTe NpuoXeHus.

LWar 3 =
MoBepHUTe pyyKy BbiGOpa peXMMOB Harpesa Ans BbiGopa: = .

LWar 4 MoBepHUTE pyyKy ynpasneHus, 4Tobbl BbiGpaTth: Hactpoiku. Bkntounts Wi-Fi. Cm. rnaBy «CTpyk-
Typa MeHio».

YacToTta 2,4 Ty WLAN

2400-2483,5 MI'y,
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Makc. MoLLHOCTb

OUNM < 20 gbm (100 mBT)

Moaynb Wi-Fi NIUS-50

5.4 JluueH3nmn Ha nporpamMmmMHoe
obecnevyeHue

MporpammHoe oGecrneyeHre AaHHOTo
npubopa CoaepKUT KOMMOHEHTHI,
pa3paboTaHHble Ha OCHOBE MPOrPaMMHOro

obecneyeHus ¢ OTKPbITbIM NCXOOHbIM KOAOM.

AEG oTmevaeT Bknag coobuyecTts
paspaboTtunkoB csobogHoro MO B
pa3paboTky npoekTa.

YTo6b! MONy4YnTb AOCTYN K UCXOLHOMY KOAY
3TVX KOMMOHEHTOB MPOrPaMMHOro

obecneyeHuns ¢ GecnnaTHbIM 1 OTKPbITbIM
NCXOAHbIM KOAOM, YCIOBUS NNLEH3NN
KOTOpbIX TPeByoT nybnukaumn, a Takke
03HAKOMUTbLCS C MOJSIHOM MHGOopMaLune 06
aBTOPCKMX NpaBax 1 NPUMEHUMbIMU
YCINOBUAMY NNLEH3UN, NOCETUTE BEO-CanT:
http://aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).

PYCCKUA 385



6. EXXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHNE

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

6.1 Cnoco6 HacTpolku: Pexxumbl HarpeBa

LWar 1 MoBepHUTE pyyKy BbIGOpa peXXMMOB HarpeBa 1 BbibepuTe pexum Harpesa.

LWar 2 3apavite TemMnepaTypy nNpu NOMOLLM PYYKW yrpaBneHus.

>>
H — HaXMuTe 1 yaepxuBaiTe, YToObl BKIOUNTL (OYHKUMIO: BbICTpbIl nporpeB. OHa HeAOCTyNHa AnNst HEKOTO-
PbIX PEXMMOB AyXOBOroO LiKada.

MpurotoBneHue Ha napy

Y6eaunTech, YTO AyXOBOW LKA OCTbIN.

LWar 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4

Mepep Havanom npwuro-
( \ ( \ TOBIIEHUS NporpenTe
4 J nycTOW AyXOBOW LWKad
B TEYEeHWNe NpuMepHo
10 MuHYT Ans co3aa-
HUS1 BNAXXHOCTH.
MocTtaBbTe NuLy B Ay-

HanonHuTte BbieMKy kamepbl BOOONPOBOAHOW — BbiGepuTe pexum  YctaHoBuTeE TEM- X0BOW wWkad.
BOLOW. Harpesa c napom. neparypy.

@ MakcrmanbHasi eMKOCTb BbIEMKU NS Kamepbl AyX0Boro wkada coctasnset 250 mn. He HanonHanTe BbleMKy
KaMepbl AyXOBOro Lkaa Bo BpEMs MPUrOTOBMEHUS MU KOrAa NpuGop ropsiuuii.

Mo okoHYaHWUM NPUroTOBNEHMUA Ha Napy:

LWar 1 LWar 2 LWar 3

[ns BbikntoYeHUst AyxoBoro wkadga OCTOpOoXHO OTKpoKTe ABepLy. BeicBo-  Y6eautechk, 4To AyxoBON Wwkad
noBepHUTE pyyKy Bblbopa pexnmoB  6Goxaaemas Bnara MOXeT NPMBECTM K OCTbI1. YaanuTe U3 BbleMK/ KaMe-
B ronoxeHue «Bbikny». NOMyYeHNI0 OXOroB. pbl OCTaBLUYHOCA BOAY.

6.2 Pexxumbl HarpeBa

Pexum HarpeBa MpumeHeHue
O,D,HOBpeMeHHOe BbIiNekaHne 1 BbiCyLUMBaHWe NPOAYKTOB MakCMMyM Ha TpexX YPOBH-
@ ax. YcTaHoBuTe Temnepatypy Ha 20 °C — 40 °C Huxe, Yyem anst pexumMa TpaguumoH-

HOe NPUroTOBIEHNE.
Fopsunn Bo3ayx
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Pexum HarpeBa MpumeHeHne

TpaauumoHHoe npuro-
TOBNeHue

[ns BbINEKaHWs 1 apku NPOAYKTOB Ha OAHOM YPOBHE.

G

3anekaHue c napom

MoBbILLEeHNE BNAXHOCTW B X04e NpUrotoBrieHnsi. YTobbl 4OBUTLCS HYXXHOTO LBeTa 1
XPYCTSALLEN KOPOYKN BO BpeMst Bbineyku. MNoBbilleHne coyHocTy npu pasorpese. KoH-
cepBupoBaHne PpPyKTOB UMM OBOLLEN.

Muuua

a Bbineuka nuyubl. WHTeHcrBHOE noapymMmaHuBaHne n Xpycrdalasa HMKHAA Kopodka.

HwxHui HarpeB

BbinekaHue nuporoe ¢ XpyCTﬂIJ.[eIZ HWXHEN KOpO"IKOIZ 1 KOHCepBMpOBaHUe NpoayKToB.

*

3aMopoxeHHble Npo-

MpurotoBneHnne nonydgabprkaTos (Hanpumep, kaptTodens dpu, kapTodens no-ae-
PEBEHCKMN 1NV CNPUHT-PONIIOB) C 06pa3oBaHNeM XpYCTALLE KOPOUKH.

A4

BnaxHaa KOHBeKUus

[NaHHas dyHKUmMs cneyuansHo paspaboTtaHa Anst obecneyeHrst 3KOHOMUM SNEKTPOI-
HEprum Bo BpeMsi NpurotoeneHus. Mpu ncnonb3oBaHnu AaHHOW yHKUMM TemnepaTy-
pa BHYTPY KamMepbl MOXET OTNMYaTLCS OT 3aAaHHOi TemnepaTypsl. Micnonsayetcs
0CTaToYHOE Tenso. YpoBeHb MOLLHOCTU MOXET BbiTb CHUXeH. MoapobHee cM. ykasa-

HUA Ha Temy BnaxHas KOHBEKUWA B rfase «ExxeaHeBHOE UCnonb3oBaHue».

Mpunb

npl/erTOBJ'IeHMe Ha rpune TOHKMX NPpoAYKTOB U TOCTOB.

4

Typ6o-rpunb

)KapKa KPYMHbIX KyCKOB MACa Ul NTUlbl C KOCTAMU Ha O4HOM YpOBHE. anIFOTOBJ'Ie-
HUe rpateHoB 1 oﬁ)KapmsaHme.

I

MeHto

[insa Bxopa B meHto: Momolb B MpurotosneHun, Ounctka, HacTpoiiku.

6.3 NMpumeyaHusa K PyHKUUK:
BnaxHasi KOHBeKUUA

[aHHasa dyHKUMA ncnons3osanacs B
COOTBETCTBUM C TpebGoBaHUSAMM MO
3HEeproapEeKTUBHOCTY 1 3Kosorm3aumm (B
cootBeTcTBUM ¢ EU 65/2014 1 EU 66/2014).
McnblTaHns cornacHo:

IEC/EN 60350-1

Bo BpeMmsi npuroToBreHuns nuwm Asepua
[YyXOBOro Wwkada AosmkHa GblTb 3aKpbiTa, YTO

He npepbIBaeTCsA U QyXOBOMW LWKad paboTaeT
C MaKkcumarnbHOW 3HeproaeKTUBHOCTbIO.

[Mpv ncnonb3oBaHMN AaHHOW PYHKLMK Namna
aBToOMaTnyecku BbikntovaeTcs yepes 30
CeKyHa,.

VIHCTpyKUMM MO NPUroTOBREHMIO NPUBEAEHbI
B [(MaBe «Yka3aHus 1 pekomeHnaauumny,
BnaxHas koHBekyms. ObLwune pekomeHaaumm
no aHeprocbepexeHuto npmeeaeHbl B [Nase
«OHeprocbepexeHuney, «HepreTmyeckas
3(phEKTUBHOCTLY.
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6.4 HacTtpowka: NMomowb B NpurotoBneHuu

[Ons kaxgoro 6noda B 4aHHOM NOAMEHI0 NMPedyCMOTPEHa PEKOMEHA0BaHHas (DYHKLMS
HarpeBa u TemnepaTtypa. Vicnonbayiite dyHKUMIO Anst BbICTPOro NPUroTOBEHUS YaLLKU C

HacTporikamy No yMonyaHuio. Bpems n TemnepaTypy Takke MOXHO MU3MEHUTb BO BPEMSsI
NPUrOTOBIEHNS.

Mo okoH4aHuKn paboTbl PyHKUMK YyEeanTech, 4To 6Ma0 roToBO.

Ona paga 6nof Takke MOXHO BbliopaTb Me- CTeneHb rOTOBHOCTU Grntofa:
TOoA NPUrOTOBIIEHUA:

*  Tepmoluyn * C Kposbio
¢ CpegHsia
« XopoLlo npoxapeHHas

LWar 1 LWar 2 LWar 3 Lar 4

Q‘ ©4‘ Q\ @

— \/\@ P1-P... oK
OTKpoOITE MEHIO. Bbi6epute Momollb B Bbi6epute 6ntogo. Ha-  Momectute 6ntogo B Ayxo-
n . 7 .
purotoBneHun. Haxmute KT OK_ BOI Wkad nO,EI,TBep,CI,MTe
oK HacTpOWKy.

6.5 NMomowb B NpurotoBneHuun

YcnoBHble 0603Ha4YeHust

YcnoBHble 0603HavYeHuUs Mepen Ha4anoM NPUroTOBNIEHWS! BLIMOM-
E HUTe NpeaBapuUTesbHbIN pasorpes Npuo-
[octyneH napameTp Tepmoluyn. YcTaHo- pa.

BuUTE TepmMoLLyn B Camoi TONCTOW YacTu
/‘? 6noaa. E] YpoBEHb MOMOK.

Mpunbop BbIkNtoyaeTcs, korga TepmoLyyn

[OCTUraeT yCTaHOBIIEHHON TemnepaTypbl.

Ha gucnnee otobpasutcs P n Homep 6ntoaa,

o) KonmuecTso BOALI ANS (YHKUMM NPUroTO- KOTOPBbIVi MOXHO NPOBEPUTL MO Tabnuue.
BIleHMA Ha napy.

Bnogo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl

Poct6ud, c kpoBbIO

H

Poctbud, cpeaHen

1 - 1.5 Kr; KyCOUKM /‘?B 2; aManupoBaHHbIW NPOTUBEHb
NpoXapeHHOCTH

TONLWMHOM 4-5 cm Ob6xapbTe MSICO Ha ropsiyein CKOBOPOAE B TEYEHUE He-
CKOIbKVX MUHYT. BcTaBbTe B npmbop.

)

PocTt6ud, xopoLuo
nNpoXapeHHbIN

&

CreWik, cpeaHen npo- 180 - 220 r Ha Ka-
»(apeH’Hoe:Tel P KObIlE KyCOUeK; Ky- /? IE E 3; eMKOCTb ANs XapKkn Ha pelueTke
COuKM TOnu.|MH6|7| 3 O6xapbTe MSICO Ha ropsiyeri CKOBOpoJe B TeYeHWE He-
oM CKOJbKUX MUHYT. BcTaBbTe B npmbop.

=
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Bnwogo

Bec

YpoBeHb nosnok / akceccyapbl

FoBaguHa / TyweHasn
(BEpXHWI py6UMK,
BEPXHWUIA KPYTIbliA,
TONCTbIN)

1.5-2«r

/‘? E 2 eMKOCTb ANs XKapku Ha pelueTke

Ob6xapbTe MSICO Ha ropsiyein CKOBOPOAE B TEYEHME He-
CKOMbKUX MUHYT. [loGaBbTe XuakocTb. BeTabTe B npu-
60op.

Poct6ud c kpoBbio
(Hu3KoTEMMNEpPaTYpHOE
npuroToBneHue)

PocTt6ud, cpeaH.
(HM3koTemnepaTypHoe
npuroToBneHue)

Poct6ud, xopowo
NpoXapeHHbIN (HN3-
KoTemnepaTypHoe
NpuroToBnexHue)

1 - 1.5 Kr; Kycouku
TonwwuHou 4-5 cm

/PIEI 2; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb

Mcnonb3yiiTe no6rmble CrieLuy unm npocTo coslb 1 cBe-
XU MonoTbIn nepel. O6xapbTe MACO Ha ropsiveli CKoBO-
pofe B TeYeHNe HeCKONbKUX MUHYT. BcTaBbTe B npubop.

®dune, c KPOBLIO
(Hu3KoTemMnepaTypHoe
NpuroToBneHve)

®dune cpeaHen
NPOXapeHHOCTH (Hn3-
KoTemnepartypHoe
NpuroToBneHue)

®une, rotoBoe (HW3-
KoTemnepaTypHoe
NpUroToBneHne)

0,5-1,5 Kr; Kycoukm
TOoNWWMHOM 5-6 cm

/‘?B 2; aManupoBaHHbIW NPOTUBEHb

Mcnonb3yiiTe nioGyMble cneuym unv npocTo Cofb U CBe-
Xuii MonoTbin nepel. O6xapbTe MACO Ha ropsivelt CKoBO-
poae B TeYeHne HeCKoNbkux MUHYT. BecTaBbTe B npubop.

XapeHas TenaTuHa
(Hanpumep, nonatka)

0.8 - 1.5 kr; kycou-
KW TONLWMHOM 4 cm

/‘? IEI 2; eMKOCTb Af151 )XapKku Ha pelueTke
Vcnonb3yiite niobumble cneunun. [lobaBbTe XMOKOCTb.
YKapka HakpbITa.

XKapeHas cBMHUHa 1.5-2«kr
Lues? WAV NneYo ! /‘?B 2; eMKOCTb ANSl )Xapku Ha peLueTke
Mo ncTeyeHMr NONOBKHBLI CPOKa NPUrOTOBMEHNUS Nepe-
BEPHUTE MSCO.
TomneHas cBUHUHA 1.5-2«r

(Hu3KoTemMnepaTypHoe
NpuroToBneHve)

/‘?EI 2; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Wcnone3yiite niobumble cneuyum. Mo npoluectsum nomno-
BWHbI BPEMEHMW NPUrOTOBIIEHUSI NEPEBEPHUTE MSICO A
PaBHOMEPHOrO NOAPYMSAHUBAHUS.

Bbipe3uHa, cBexX.

1 - 1.5 Kr; Kycouku
TONWWMHOM 5-6 cm

/‘? EI 2 eMKOCTb A5s Xapku Ha pelueTke
Mcnone3yiite niobumble cneyum.

CBWH. rpyAuHKa

2 - 3 Kr; ucnorb-
3yiiTe cbipyto U
TOHKO Hape3aHHyo
CBUH. rPyAUHKY
TOMLMHON 2-3 CM

E 3; NPOTUBEHb AN XapKu
Hakpolite aHo 6ntoaa »uakocTbo. Mo ncteyeHun nono-
BVHbI CpPOKa NPUrOTOBMNEHUS NEPEBEPHNUTE MSCO.

Hoxka sirHeHka ¢
KOCTAMM

1.5 - 2 Kr; Kycouku
TONWMHOM 7-9 cm

/‘? E' 2; eMKOCTb ANsl NPUrOTOBIEHNS XXapKOro Ha 3M-
anvpoBaHHOM NPOTUBHE

[o6aBbTe XMAKOCTb. Mo UCTEUYEHUM NOMNOBUHBI CPOKa
NPUroTOBNEHWS NEPEBEPHUTE MSICO.
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Bnwogo

Bec

YpoBeHb nosnok / akceccyapbl

UbinneHokK, uenukom

1 - 1.5 Kkr; cBEX.

El 2; &J 200 mn; 6nogo ons 3anekaHkn Ha amanupo-
BaHHOM NPOTUBHE

Vcnonb3yiite niobumble cneyuu. MNo npoluectsum nomno-
BWHbI BPEMEHW NPUrOTOBNEHUS NEpPeBEPHUTE KypuLy ANns
paBHOMEPHOrO NOAPYMSIHUBAHWS.

MonoBuKHa ubINneHka

0.5-0.8 kr

/?B 3; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Vcnonb3ayiite niobumble cneumu.

(S|

KypuHas rpyaka

180 - 200 r Ha ka-
XObIM KyCcOoYek

/‘? IE] El 2; 3anekaHka C ropkoii Ha pelueTke

Wcnone3yiite niobumble cneuyuymn. O6xapbTe MSCO Ha ro-
psiyeli ckoBopoae B TEYEHUE HECKOSbKUX MUHYT.

N

Kyp. okopouka, CBex.

/?B 3; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Ecnu kypuHble okopoyka cHavana MapyvHOBaHbl, yCTaHo-
BUTe Bornee HU3KYIO TemMnepaTypy 1 roToBbTe AOrbLUe.

YT1Ka, uenukom

2-3«r

/‘? E 2; eMKOCTb A1 )XapKku Ha pelueTke
Wcnonb3yiite niobumble cneuum. Monoxute Msco Ha
6ntopo Ans xxapku. Mo NpoLLecTBUM NONOBUHLI BPEMEH
NPUroTOBNEHNS NEePeBEPHUTE YTKY.

]

lycb, uennkom

4 -5kr

/‘? E 2; NpoTUBEHb ANA XapKu

Wcnonb3yiite niobumble cneuum. MomecTute Msico Ha aMm-
anupoBaHHbI NPOTUBEHb. 10 NPOLIECTBUM NOMOBUHbI
BPEMEHW NPUrOTOBIEHNS NEPEBEPHYTHL ryChb.

N

Mutnod

/‘? E 2 pelueTka

Mcnonb3yiite niobumble cneyum.

B

Pbi6a Ha rpune, Le-
NIMKOM

0.5 - 1 kr Ha pbIBY

/PB 2; aManupoBaHHbIW NPOTUBEHb
Hanonnute pbiby macnom u BeibepuTe niobumble cneummn
1 TpaBsbl.

B

PbIGHOE chune

E E 3; 3anekaHKa C ropkoi Ha pelueTke
Mcnonb3yiite niobumble cneuum.

N

Yuskenk

B 2; @ PasbemHas popma Ans Bbineyku anameT-
pom 28 cm Ha pelueTke

B

SA6noYHbIN NUpor

EE 2; E"J 100-150 mMn; aManupoBaHHbIA NPOTU-
BeHb

B

£6noYHbIV TapT

E 2; hopma Ansi nMpora Ha pelueTke

B

£A6no4HbIN Nupor

‘Z]IEI 2; l&J 100-150 mn; @ dopma ans nupora 22

CM Ha pelueTke

2]

LokonaaHbi TopT

2 kr TecTa

E 3; NPOTUBEHDb AJIA XapKu

R

LlokonagHble mad-
hrHBbI

EEI 2; lﬂj 100-150 mn; npoTuBeHb Ans maddpuHOB

Ha peLleTKe
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Bnwogo Bec YpoBeHb nosnok / akceccyapbl
Kekc -
@ El 2; npsiMoyronbHasi hopma Ha pelueTke
3aneyeHbIn KapTo- 1 kr .
Q denb P E 2; 3ManupoBaHHbI NPOTUBEHb
BbINOXWUTb Ha NPOTUBEHD LiENbHbIN KapToenb ¢ KOXeN.
KapTodhens, nomtu- 1kr . o
KVIp bene, B 3; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb BbINOXeH Gymaroi
@ ONSA BbINeYKn
Mcnone3yiite niobumble cneuyumn. Hapesatb kapTodens
Ha KyCOYKM.
OBowwu Ha rpune 1-15«r . u
P B 3; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb BbINOXeH Gymaroi
@ ONSA BbINEYKn
Mcnone3yiite niobumble cneuyumn. HapesaTtb 0BOLLM Ha Ky-
COYKM.
KpokeTsl, 3amopo- 0.5 kr N
m JKEHHbIE B 3; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
KapTtodens ¢pu, 3a- 0.75 kr
3 bpu, . .
:E MOPOXEHHbIIN E 3; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Msco/oBowHas na- 1-1.5«kr
@ 3aHBA C CYXMMM NK- E 2; hopma Ans 3anekaHvsl Ha pelueTke
cTaMy MaKapoHHbIX
nsgenun
KapTtodensHas 1-15«r
3a|'1)e|(aq|)-|xa (cblpoit E 1; dopma Ansa 3anekaHns Ha pelueTke
m kapTodhens) Mo ncTeyeHUr NONOBUHLI BPEMEHM NPUrOTOBIIEHUS MO-
BepHuTE 6noao.
CBexas nuuua, ToOH- .
m Kan uua, - E E 2; lﬂ 100 Mn; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
BbINOXEH Gymaron Ans Bbineyku
CBexas nuuyua, Ton- N o
m cTas ! - E B 2; 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHb, 3aCTENEHHbIN
Gymarow onsi Bbineyku
Kunw -
@ B 2; hopma Ans BbINEYKM Ha peLueTke
Baret/unabarral/ 0.8 kr | | .
Genuiit EIEI 2 X4 150 mni; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Y nbiA xneé ~
m BbINOXEH GyMaroi Ansi Bbineyku
Ha 6enbiii xneb TpebyeTcsa Gonblue BpemMeHU.
Bce 3epHa / pxaHowm / 1kr

E

YyepHbI xneb6 B dop-
Me Ansa xneba

EB 2 &] 150 Mn; aManuMpoBaHHbIN NPOTUBEHDb C
6ymaroi Ans Bbineykn / peueTka
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7. DYHKUMN YACOB

7.1 PyHKUMUM YacoB

DyHKUMA YacoB

MpumeHeHne

Q

Tanmep

Mo 3aBepLueHUn oTcHeTa Tarimepa NPo3ByYUT 3BYKOBOW CUrHam.

STOP
Bpemsi npurotoBneHuns

Mo 3aBepLUEHMM OTCUeTa TaliMepa NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUTHAN, U PEKUM Harpe-
Ba BbIKIIOYUTCS.

S

OTcpouka nycka

ﬂﬂﬂ OTCPOYKM BpEMEHU Ha4vana n/vnn oKoOHYaHus NPUroToOBIIEHUA.

o)

Makcumym 23 4 59 muH. [laHHas pyHKUMSA He BNMSieT Ha paboTy AyXOBOro LUKa-
a.

Taiimep npsmoro otcyeTa [Ina BKNtOYEHNS 1 BbIKMOYEHUS yHKUMM Tarimep npsiMoro otcyeTta Bbibepure:

MeHio, HacTpoiiku.

7.2 Cnoco6 HacTporku: ®yHKLMUM YacoB

Cnoco6 HacTpownku: YctaHoBKka BpeMeHun Cytok

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Q

\

O @

YT0ObI M3MEHNTL BPEMSI CyTOK, BOWAMTE B MEHIO U YCTaHOBKa BPEMEHU Ha Ya- OK
BblbepuTe HacTpolikv, Bpems cyTok. cax. Haxmute .
Cnocob6 HacTponku: Tanmep
LWar 1 LWar 2 War 3
s Ha ancnnee ot- N2
oBpasnTcs: ( Q \
0:00
Haxmnte @ Hacrpoiika Taiimep. Hauwre OK.

@ Cpa3sy HauHeTcsl 06paTHbIi OTCYET BPEMEHW.
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Cnoco6 HacTpouku: Bpemsi npurotoBneHus

LWar 1 LWar 2 LWar 3 War 4
(' \ S Ha gncnnee ot- ( \ 'S
4 obpasuTes: 4
0:00
&
Bbibepute pexUM Ha-  Heckonbko pa3 Ha- 3apnaiite Bpems npu- oK
rpesa u 3apainTte Tem- 3 e .
neparypy. XMmute: O rOTOBMNEHUS.

@ Cpasy HauHeTCsi 0GpaTHbI OTCHET BPEMEHMU.

Cnoco6 HacTpowku: OTcpoyka nycka

LWar 1 LWar 2 LWar 3 Lar 4 LWar 5 LLar 6
Ha auc- |
( nrnee oto6- ( Ha aucnnee ( @ -
paxaetcs: 0T06pa3MT-
BpeMms Cy-
TOK e
BuiGepute ~ Heckonbko 3apaiite Haxmute @ cron 3apaiite HaxkmnTe
pexum Ha- Pas HaxmuTe. CTAPT Bpemsi nyc- oK Bpemst oK
rpesa. QD Ka. . OKOHYaHMSI. .

@ Talimep HaumMHaeT obpaTHbI OTCHET 3a4aHHOrO BPEMEHM nycka.

8. NCMOJIb3OBAHNE OOMOJIHUTESTbHbBIX

MPNHAOJTEXXHOCTEN
. 3aLLMTON OT OMPOKMAbIBaHWS. Beicoknii
/\ BHUMAHVE! 06040K N0 NEPUMETPY PELLETKN CAYXUT ANS
Cwm. rnassbl, cogepxatume CeeaeHns no npefoTBpaLleHnsl Cockanb3blBaHUsSI MOCYAbl C
TexHuke 6e3onacHoCTu. peLueTKu.

8.1 YcraHOBKa NnpuHaaneXxHocTen

HebonbLuUoi BbICTYN HaBepXy NOBbILLAET
6e3onacHocTb. BhiCTynbl Takke cnyxar
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PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsoLLMMK.

3AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHb / NpoTUBEHb AN
XKapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MeX Ay HanpaBnsoLLMI
nnaHkaMmu [yxoBoro Lkada.

8.2 Tepmowyn

TepMmoLLyn — n3MepsieT TemnepaTypy BHYTpY NpoaykTa.

Heo6xoanmo YyCTaHOBUTb ABa 3Ha4YeHUs TeMnepaTypbi:

C M

Temnepatypa AyxoBoro Lukada. Temnepatypa BHyTpW NpoaykTa.

Onsa nosfly4yeHuUss Hauny4wux pe3yribTaToB:

V]HI’pe,ElI/IeHTbI [OMKHbI UMETb KOM-  He I/ICFIOJ'Ib3yI7ITe npuv NpuroTo- Bo BpemMA NpUroToBJieHUA OOMMKEH ocTa-
HaTHYO TeMmnepartypy. BMEHWUN XUAKNX 6ntog. BaTbCA B NPOAYKTE.

8.3 NMpumeHeHune: Tepmowyyn

War 1 Bknitounte gyxosoit wkad.

LWar 2 3apaiite pexum HarpeBa v nNpu HeobXoAMMOCTU TemMnepaTypy AyXOBOro wkada.
LWar 3 BcraebTe: Tepmotuyn.

Msico, nTuua 1 psiba 3anekaHku
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BcTaBbTe HakoHeYHWK TepMoLLyn B LEHTP Kycka Ms-  BcTaBbTe HakoHeYHVK TepMoLLyn TOYHO B LieHTpe 3arne-
ca unw pbibbl, N0 BO3MOXHOCTW BbIGpaB camyto ToMn-  KaHKW. TepMOLLYN He JOMKEH MEeHSATb CBOErO MONOXEHNS
CTyt0 ero YacTb. Ybeaurech, 4To kak MuHumyM 3/4 B Grtofe BO BpeMsl 3anekaHus. [ins aToro sadukcupyite

TepmoLlyn HaxoauTcs BHYTpU Gnoga. €ro npwv NoOMoLLM oAHOro u3 Gonee TBepAbIX MHIPeaANEH-

ToB. Bocnonb3yiiteck kpaem nocyael Ansa 3anekaHus Ons

ukcaLum CUNMKOHOBOW py4kn TepmoLyn. HakoHeuYHuK

TepMmoLLyn He AOIMKEH KacaTbCs AHWLLA NOCyAbl ANS 3a-
nekaHus.

LWar 4 BcraBbTe TepmoLllyn B rHe3ao, pacnonoxeHHoe crnepean AyxXoBoro wkada.
Ha gucnnee otobpasnTca Tekyllas Temnepatypa: TepmoLlyn.

LWar 5 /?
[Ins ycTaHOBKM TeMnepaTypbl BHyTPM NPOAYKTa HAaXMUTE .

LWar 6
HaxmunTe OK NS NOATBEPXKAEHNS.
Korpa npoaykT AOCTUrHET 3aaaHHoN Temnepatypbl, OyaeT BblgaH curHan. lMocne aToro Bbl CMOXe-
Te 3aBepLUNTb NPUrOTOBIIEHNE UMW NPOAOIKUTL ero, A0BEAS NPOAYKTLI A0 MOMHOW NpoXapeHHOo-
cTu/NponekaHus.

LWar 7 BbiHbTEe TepmoLLyn LWHYp U3 rHe3aa 1 AocTaHbTe 6noao u3 ayxoBoro Lwkada.

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT OnacHOCTb NOSy4YeHUst OXOroB, koraa TepMoLLyn CTaHOBUTCS
ropsiuvM. ByabTe 0CTOPOXHbBI MPU M3BMEYEHUMN LITeKepa U3 rHeafa 1 Hako-
HEYHVKa 13 MPoAyKTa.

9. NOMOJNMHUTENBbHBLIE ®YHKLINN

9.1 Briokup. KHONOK

OT1a yHKUMs NpeaoTBpaLlaeT cryvaiiHoe U3MeHeHue pexuma npubopa.

Ee MOoXHO BKNOYMTb BO BpemA paGOTbI npm6opa. 3710 He noBnusieT Ha BblﬁpaHHbIVI pexunm n Bpema npurotosne-
HUA, HO NO3BONUT 336HOKVIPOBaTb naHenb ynpasneHusa.

(DyHKU'I/IIO MOXHO BKIKOYUTL U TOraa, Korga cam I'IpVI60p BbIKIIOYEH. JTO He npuBeneT K BKITIOYEHUIO npmﬁopa, HO
naHenb ynpaesneHua 6y,u,eT 366J'IOKI/IDOBaHa.
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3Ta chyHKUMA NpefoTBpallaeT cry4yanHoe U3MeHeHue pexuma npubopa.

1 N . N o
n- OOK — HaXMUTe 1 yaepxusanTe, OOK — HaXMuUTe 1 yaepxusanTe,
4YTOGbI BKNMOYUTL (DYHKLMIO. 4TOGbI BLIKMIOYUTDL (DYHKLMIO.
PaspacTcs 3ByKOBOW curHan.

MoK

@ 3x EII — Muraert, Korga BkrtoveHa 6rnokupoBka.

9.2 ABTOMaTU4YeCcKoe BbIKNoYeHne

B uensix 6e3onacHoCTH npueop @
BBIKIIOYAETCS Yepes onpefeNeHHoe BpeMst B (°C) (4)

crnyvae, ecnv Kako-nubo pexum Harpesa

NPOAOMKAET BLIMOMHATLCS, a U3MEHEHUS 250 - makcamym 3

Kaknx-nmbo HaCTpPOEK MnoJjib3oBaTtenem He

ABTOMaTMYECKOE BbIKIOYEHME HE pa60TaeT
npon3BoanTCA.

co cnepyowmmm cyHkumammn: OceelyeHmne,
Tepmougyn, OTcpoyka nycka.

(°Cc) @ (4) 9.3 BeHTUnATOp oxnaxgeHus

30-115 125 Bo BpeMmsi paboThl Nprubopa BEHTUASITOP

aBTOMATUYECKM BKIIOYAETCS, YTOBbI
120-195 8.5 oxnaxaaTb NOBEPXHOCTYW npubopa. Mpw
200 - 245 55 BbIKITIOYEeHUN an60pa BEHTUNATOP

npogomxaet pabotaTtb O TeX Nop, noka
npubop He OCTbIHET.

10. MOJIE3HbLIE COBETHI

10.1 PekomeHpauum no npuroToBrieHNO

®

MpvBedeHHbIe B Tabnuuax 3Ha4eHUst TeMnepaTypbl U BPEMEHW NPUrOTOBMEHNS SIBMSIOTCS OPUEHTUPOBOYHBIMM.
OHWU 3aB1CAT OT peLenTa, a Takke OT KaYecTBa W KONIMYEeCTBa UCMONb3yeMblX MHIPEANEHTOB.

Balu npnu6op MOXET OTNNYaTLCS XapakTepoM MPUroTOBMEHNS BbINEYKN U XapKoro oT npeaplayLiero. B pekomeH-
[aUmsxX HKE NPUBOAATCH PEKOMEHAYeMble HAaCTPOVKV TeMNEPaTypbl, BOEMEHYW NPUTOTOBMNEHUS 1 NONOXKEHUS
NPOTUBHE ANst onpeAeneHHbIX BULOB NPOAYKTOB.

Ecnu HaiiTu ycTaHOBKW A1t KOHKPETHOrO peLienTa He yAAeTCs, MOULLMUTE NOXOXUIA peLienT.

10.2 BnaxHasi KOHBeKLUA

[na goCTUXeHWsA oNTUMarnbHbIX Pe3ynbTaToB
BOCMONb3YNTECh PEKOMEHAALNAMM,
npuBegeHHbIMK B Tabnuue Huxe.

V]CI'IOJ'IbSyVITe TpeTbe NnonoXxeHmne nNpPoTnBHA.
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%

D

(°C) (MUH)
3aneyeHHas nacrta 200 - 220 45 - 55
KapTodenbHasa 3anekaHka 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
JNazaHbs 180 - 200 75-90
KaHHenoHu 180 - 200 70-85
Xne6HbIN NyauHr 190 - 200 55-70
PuvcoBbili nyamHr 170 - 190 45 - 60
BurckBUTHBIN Nupor ¢ ssi6niokamu (B kpyrnoi dopme ans 160 - 170 70 - 80
BbIMEYKM)
Benbiii xne6 190 - 200 55-70

10.3 BnaxHasi KOHBeKLMA — peKoMeHAayeMble akceccyapbl

Vcnonb3yinTe TeMHble 1 HeoTpaxatowme opMbl 1 KOHTENHepPbl. OHK Nyylle nornowarT

Tenno, 4Yem eMKOCTU CBETJIbIX LIBETOB M OTpaXatllaa nocyaa.

.~

CkoBopoaa Ans nuuubl

EmMkocTb Ans 3anekaHus

®dopma ana dnaHa

TemHas, HeoTpaxatoLas
anameTp 28 cm

TewmHasi, HeoTpaxatoLas

anameTp 26 cm

aonameTp 8 cMm, Bbl-

TemHas, HeoTpaxatoLas
anameTp 28 cm

10.4 Ta6nuubl NPUroToBNeHUsa ansa
TEeCTUPYIOLMX OpraHU3aLui.

WHdopmauusa ans ucneltatenbHbIX OpraHn3aymn

McnbitaHusa cornacHo: EN 60350, IEC 60350.
BrinekaHvne Ha 0O/HOM YpOBHE — Bbineyka B hopmax

%

°C MUH
HexvipHbii GuckBuT [opsunin Bo3gyx 160 45 - 60 2
HexupHbIin GucksnT TpaauymnoHHoe npuroto- 160 45 - 60 2

BneHve
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Q = «
/\‘0 CJ @ :I-_

°C MWH

A6noyHbIi Nnpor, ase [opsunii Bo3gyx 160 55 -65 2
opmbl F20 cm
AGnoyHbIR Nupor, ABe TpapuumonHoe npuroto- 180 55-65 1
hopmbl P20 cm BfeHne
[MecoyHoe neyeHbe [opsaunii Bo3gyx 140 25-35 2
[MecoyHoe neyeHbe TpapuymoHHoe npuroto- 140 25-35 2

BneHve

BbinekaHve Ha O4HOM YPOBHE — MeYveHbe
Vicnonb3yinTe TpeTbe NoNoXeHne NpoTUBHS.

\ =]

24 = D
°C MWH

Menkoe neyeHbe (20 WT Ha Npo-  Fopsumii BO3ayx 150 20-30

TUBHE), NpeaBapuTenbHbIA paso-

rpeB NycToro AyxoBoro Lukada

Menkoe neyeHbe (20 WT Ha npo-  TpaguuuoHHoe npurotosne- 170 20-30

TUBHE), NPefBapUTENbHbIA paso-  Hue

rpeB MycToro AyXoBoro Lkada

BbinekaHne Ha HECKONbKNX YPOBHAX — NeYvYeHbe

%

O

°C MWH
[MecoyHoe nevyeHbe [opsauni Bo3ayx 140 25-45 2/4
Menkoe neveHbe (20 WT Ha [opsunii Bo3gyx 150 25-35 1/4
NpOTVBHE), NpeABapUTENbHbI
pasorpes MycToro JyXxoBoro
Lwikada
HexwvpHblli GuckBuT [opsauni Bo3ayx 160 45 -55 2/4
A6noynbiii nupor, 1 6aHka Ha  [opsuwnii BO3Oyx 160 55-65 2/4

peweTky (D 20 cm)

punb

Pasorperite nycTon oyxoBou Wwkad B TeHEHNE 5 MUHYT.

Mpwv NpUroToBNeHUN Ha rpune BolbMpanTe MakCManbHbIN YPOBEHb TEMMepaTypsbl.
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% 5 0

MUWH

TocTbl punb 1-2 5

[oBsDKMIA CTeliK, NnepeBEPHYTL N0 punb 24 -30 4

NCTEYEeHUU NMONOBUHbI BpEMEHU

npuroToBneHusa

/\ BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no

TexHuke 6e3onacHocTu.
11.1 NMpumeyaHme No oUYUCTKe

< ﬂI/IL[eByEO NOBEPXHOCTb anGopa cnefyeTt NnpoTupaTb TONbKO TKaHb U3 MI/IKpOCbVIprI, CMO-

YEHHO B Tennomn Bofe C MOKLLMM CPeCTBOM.

[ns YncTKM MeTannmMyYecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTSALLEe CPeaCcTBO.

OumnuiainTe NATHa MArKUM MOIOLLIM CPeCTBOM. He HaHoCuTe ero Ha KaTanuTuyeckue naHe-
Yuctawme cpea- .

cTBa

¢_ BHyTpeHHI00 kamepy HEO6XOAMMO MbITb MOCNEe Ka)4oro Ucnonb3oBaHus. HakonnexHve xmu-
— pa unu Apyrux oTNOXeHUn MOXeT NPUBECTU K BO3rOPaHuIo.
D He aepxuTe npoaykTbl B npu6ope ponbLue 20 MUHYT. [locne Kaxaoro ncnosnb3oBaHus Kame-

ExegHeBHoe uc- PY CMEAYET HACYXO NPOTUPaTh TOMBKO TKaHbIO 13 MUKPOUGPBI.

nonb3oBaHue
& OuncTuTE BCe akceccyapbl Mocre KaXaoro UCnofib30BaHus 1 AaiTe UM BbICOXHYTb. Mcnonb-
<+, 3yiiTe TONMbKO TKaHb N3 MUKPO(UGPLI, CMOYEHHYIO B TEMo BoAe C MSATKUM MOOLLM CPef-
W cTBOM. He moiiTe akceccyapbl B MOCYAOMOEYHON MaLLvHe.
He vcnonbayiiTe ANs MbITbs aKCECCyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKPLITUEM aGpasuBHbIE YM-
CTALME CPeacTBa MU NPeAMETbI C OCTPLIMU KpasiMu.
Axkceccyapbl . pen pen P p

11.2 OuuncTka: Bblemka kamepbl

O‘-WILLLaVITe BbIEMKY OT N3BECTKOBOIO HaneTta,
OCTarLlerocsd nocrie npuUroToeBrieHnda ¢
ncnonb3oBaHMeM napa.

LWar 1 LWar 2 LWar 3
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Hanerite 250 mn 6enoro ykcyca B OcraBbTe ykcyc Ha 30 MUHYT npu OumncTUTe BHYTPEHHIO Kamepy

BbleMKY BHYTpeHHel kamepbl. Vc- KOMHaTHOV TemnepaType, NO3BOMMB  MSArKON TPSINKOW, CMOYEHHON B Ten-
nonb3ynTe YKCYC KOHLIEHTPaUuM He  emy pacTBOPUTb U3BECTKOBbIA Ha- non Boge.

Bbile 6% 1 6e3 kakmx-nubo aobda- ner.

BOK.

[nsa dyHKumn: 3anekaHne c Nnapom BbIMOWTE AyXOBOK Wwkad kaxaple 510 LMKNOB NPUroTOBMNEHUS.

11.3 CHaTue: HanpaBsnsawowme ana
npoTUBHEN

[na ouncTkm QyxoBoro wwkada nssnekute
HanpaenawLiMe Ana NPOTUBHENA.

LWar 1 BeikniounTe ayxosoi wikad n gaiite
emMy OCTblITb.

LWar 2 [MoTsHWTE NepeaHIo YacTb Hanpas-
NSIOLLEN ANA NPOTUBHS B CTOPOHY OT ;\
BOKOBOW CTEHKM. @l

NSIOLLEN B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-
KW 1 CHUMUTE ee.

LWar 4 YcTaHoBKa HanpaensoLmX BbINOMH-
sieTcsi B 06paTHOM nopsiake.
YaepxwvBatoLime ynopbl Ha Tenecko-
MUYECKVX HanpPaBnstoLLMX JOMKHbI
6bITb 0bpaLleHbl Bnepes.

LWar 3 BbITSHWUTE 3a4HI0I0 YacTb Hanpas- ‘ ‘ %

——d
[ S

11.4 NMpumeHeHue: Katanutuyeckaa | lNoseneHne naTeH nnu nsmeHeHve UBeTa
O4YUCTKAa KaTanuTUYecKnx naHenemn He BNNSET Ha

KauyecCTBO KaTanMTUYECKOW OYUCTKU.
BHyTpeHHsisi kamepa (TONMbKO Kpbillka
BEHTUNIATOPA C KaTanMTUYECKUM MOKPbITUEM)
NOKpbITa KaTanuTuyeckoi amansto. OHa
MOrnoLLaeT XMp B Xo4e npoLecca kaTtanusa.

OuuncTuTe AYXOBOM LKA C NOMOLIbLIO KaTanUTUYeCKON OYNCTKU

Mepepn kaTanMTUYECKON OYNCTKON U3BNEKUTE BCE akceccyapbl.

LWar 1 LWar 2 LWar 3

— Mo OKOHYaHUK OYUCTKM pa3pacTcs Korpa ayxoBoii wkad oCTbIHET
Bbibepute MeHio — / Oumnctka rrrr/ M pasA Aa ny b !
3BYKOBOMI curHan. [lyxoBoi Wwkad Bbl-  O4MCTUTE OHO AYyXOBOro Likada

W HaXMute OK TpW pasa. KIMKOYUTCA. BIaXXHOW MSIrKON TKaHbtO

MpopomkutenebHocTb: 1 4.Katanutnyeckas amanb O4MLLAETCS CAMOCTOSITENBHO; HE MONTE ee TKaHbio.
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11.5 NMpumeHeHue: Kpbiwka
BEHTUIIATOPA C KaTalIMTU4YeCKUM
NOKPbITUEM

Kpbllka BEHTURATOPaA NOKpbITa
KaTanuTnyeckor amanbto. OHa nornowaet
XMP, KOTOPbIV cobrpaeTcs Ha CTeHKax BO
Bpemsi paboTbl AyxoBoro wkada. Ons

noaaepxaHus npoLiecca caMoOUUCTKN
perynsipHo HarpeBaviTe AyxoBoW wkad 6e3
NPOAYKTOB.

[NogaBneHue NaTeH unn nameHeHve uBeta
KaTanuTUyecknx NnaHenemn He BNUSAET Ha
Ka4yeCTBO KaTanuTUYeCKON OHNCTKMN.

lMepen kaTanUTU4ECKON OYUCTKOM:

BbikntounTte ayxoson wkad v fa-
TE eMy OCTbITb.

M3BneknTe BCe NpUHaAANEXHOCTU 1
CbeMHble HanpasnsoLwWwwye Ans Npo-  BHYTPEHHEE CTEKIO ABEPLbl MSATKOM
TUBHEMN.

Oy4mMCTUTE AHO JyXOBOrO LKada 1

TPSANKOW C TENMoW BOAOW U MSATKAM
MOHOLLMM CPEACTBOM.

11.6 U3BneyeHune n yctaHoBKa:
Asepua

MOo>XHO CHUMaTb ABEPLY Y BHYTPEHHMWE
CTEKISIHHbIE NMaHenu Ansi O4YUCTKM.
KonnyecTBO CTEKNSAHHbIX NaHerne 3aBucutT
OT Moenu.

/\ BHUMAHMUE!
[Bepua nveet GonbLUO BEC.

/\ NPEAYNPEXOEHUE

O6palLanTech Co cTeknom bepexHo. ITo
0COBEHHO KacaeTCs 30Hbl KPOMOK.
CTekno MoxeT pa3butbcs.

LWar 1 [MonHoCTbIO OTKpOKTE ABEpLY.
LWar 2 MogHUMKUTE 1 HAXXMUTE CTOMOPHbIE
pblyaru (A) Ha ABYX NeTnsx ABep-
Lbl.
LWar 3 MpuvkpoiTe ABepLy A0 NeEpPBOro hUKCMpyemoro NonoxeHus (NpudnuantensHo Ha yron 70°). Bosb-

MUTECH 3a ABepLy C 0Genx CTOPOH U NOTSHUTE ee OT AyXOBOro Lukada rnoa yriom Beepx. Momnoxu-
Te ABepLlYy HapY>KHOWM CTOPOHOI BHU3 Ha MArKYIO TKaHb Ha YCTONYMBOM NMOBEPXHOCTU.

LWar 4 BosbMutech 3a ABEPHYIO MNaHKy
(B) Ha BepxHeW Kpomke ABepLbl C
[IBYX CTOPOH U HaXXMUTE BHYTPb,
4T06bI 0CBOGOANTL 3aLUEnkKy.

LWar 5 YT0ObI CHATL ABEPHYIO NNAHKy, No-
TAHUTE ee Bnepen.

Lar 6 Bepsicb 3a BepxHWUiA Kpar Kaxaomn
CTEKIMSAHHOM NaHenM, OCTOPOXHO
BbITALLMTE VX MO OHOV BBEPX M3
HanpaensoLWen.
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War 7 OuYMCTUTE CTEKNSIHHYIO NaHerb BO-
[0 C MblfioM. OCTOPOXKHO BbITPUTE
CTEKMAHHYIO NaHerb gocyxa. He
MOWTE CTEKMSIHHbIE NaHenu B nocy-
[IOMOEYHOII MaLLMHe.

Lar 8 BbinonHuTe nepeyncrneHHble Bbille
neincTena B obpaTHO nocnegosa-
TENbHOCTK.

LWar 9 BcTaBbTe cHavana MeHbLUyto NaHesb, 3aTeM naHenb 6onbluero pasmepa, nocre Yero yctaHoBuTe

ABepLy.
Y6eauTtech, YTO CTEKINa BCTABMEHbI NPaBUITBHO; B MPOTUBHOM CllyYae NOBEPXHOCTb ABEPLIbl MOXET

neperpeBaTbCsl.

11.7 3ameHa namnbl oCcBeLLeHUs

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUst
ANEKTPUYECKUM TOKOM.
Jlamna moxeT ObITb ropsiven.

Mepen 3ameHoM NamMnbI:

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Boikntounte gyxosowi wkad. OJoxan-  OTkntounTe AyxoBol wkad ot cet  [onoxute TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
TeCb OCTbIBaHWSA AyXOBOro LKada. 3MEKTPONUTaHNS. Hel Kamepbl.

BepxHasa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadhoH, NOBEPHUTE €ro.
AN
Lar 2 OuymnCTUTE CTEKNSHHYIO KPbILLKY.
LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanormyHyo ¢ xapocTorikocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKNSHHYIO KPbILLIKY.

12. MOVNCK N YCTPAHEHME HEVUCIMPABHOCTEMN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxawme CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTu.
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12.1 Yto penatb, ecnu...

B cny4yasx, He ykasaHHbIX B AaHHOM Tabnuue, obpallainTeck B aBTOPU30BaAHHbIV CEPBUCHbIN
LeHTp.

.
i Mpu6op He BKMOYaAETCsA UM He HarpeBaeTcs

Mpo6nema Y6eaurtecob, 4To...
Mpubop He BkNtoYaeTca unu He paboTaer. Mpu6op NoakmnoYeH Kk CeTu ANEKTPONUTaHUS Haanexa-
LM obpasom.
Mpun6op He BLINOMHSET Harpes. BblIkntoueHo aBTomMaTyeckoe OTKIoYeHMe.
Mpubop He BbINOMHSIET Harpes. CpaboTan npefoxpaHuTenb.
Mpn6op He BLINONHSAET Harpes. BrnokupoBska oTkntovaeTcs.
1]
U KoMnoHeHTbI
Mpo6nema Y6epurechb, yTo...
He roput namna ocBeLLeHust. BnaskHasi KOHBEKLMSA BKMIOYEHO.
He roput namna ocBeLleHus. Jlamna neperopena.
dyHkuma Tepmolyyn He pabotaer. LLitekep TepmoLLyn NOMHOCTbIO BCTaBNeHa B rHe3/0.
@ Koabl owmbok
Ha pucnnee oto6paxaercs... Y6epurechb, yTo...
00:00 C6oli anekTponuTaHus. YctaHoBka Bpemenn CyTok.

Ecnu Ha avcnnee oToGpaxaeTcsi Kof oWUGKK, He NpUBeAEHHbIR B Tabnuue, BbIKMOYMTE 1 BKIKOYUTE NPeaoxpa-
HUTENb Ha AOMaLLHeM pacnpeAenuTenbHOM LWUTKe ANs nepesanycka npubopa. Ecnum koa owmbky nosiBUTCSA CHO-
Ba, 06paTUTECh B CEPBUCHBIN LIEHTP.

R

Mpo6nema Y6epurecsb, yTo...

Ouunctka

M3 BbleMky kamepbl AyXOBOroO LWkada BbinuBaeTcst BO-  CRMLLKOM MHOTO BOAbl B BbIEMKE KaMepbl AyXOBOro
na. Lwkada.

12.2 laHHble 0 TEXHUYECKOM 0GCnyKuBaHUN

Ecnu camocTosiTenbHo cnpaBuTbes ¢ npobnemMoii He yaaeTcsi, obpaTuTech B MarasviH, B
KOTOPOM Gbin NproGpeTeH Npubop, Ui B aBTOPU30BaHHbLI CEPBUCHbIA LEHTP.

[laHHble 49 CEPBUCHBIX LLEHTPOB HAaXoasTCsl Ha TaBMUKe C TEXHUYECKMU AaHHBIMU.
Tabnuyka ¢ TEeXHUYECKUMU AaHHLIMU HAXOAUTCA Ha NepeaHel paMke kamepbl npubopa. He
ynansiite Tabnuyky ¢ TEXHUYECKMMM JaHHbIMU U3 BHYTPEHHel kamepbl npuGopa.
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PeKomeHnyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

Hassanune mogenn (MOD.) e

MpopyktoBbIi HOMep (PNC) s

CepuidHbli HOMep (S.IN.) e

13. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

13.1 UHdhopmauma o6 usgennm n TexHUYeckme xapakTepucTUKM nsgenus

HasBaHue noctaBLvka AEG
BCE558370B 944188824
Mogenb BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
MHaekc aHeproadekTnBHoOCTM 81.2
Knacc aHepreTnyeckon acppekTBHOCTU A+

MoTtpebneHnne aHeprum B ctaHaapTHoM pexume (ECelectric cavity)  1.09«BT-y/umkn

MoTpebneHve aHeprum B pexunme C NPUHyAUTENbHON Lupkynauymen  0.69kBT-y/umkn
Bo3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

KonuuectBo kamep 1

McTouHMK HarpeBa OneKTpn4ecTBo

O6bEM kamepbl (V) 71n

Tun gyxoBoro Lwkada BcTpoeHHbIl AyxoBoi Lwkad
BCE558370B 32.0kr

Macca (M) BCE558370M 32.5kr
BCK558370M 32.5kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIEe anekTpuyeckve Npnbopbl Ans npurotoBnexHus nuwm — Yacts 1: Cepun, oyxoBble
LwKadbl, NapoBapku 1 rpunu - Metoael onpegeneHunst nokasatenen.

13.2 DKOHOMUA INEKTPOIHEpPruun [BepLbl 1 3a TeM, YToGbl OH BbINn Kak crieayeT
3aKpensieH Ha CBOeM MecTe.

[nsa noBbILWeHNs 3HeprocbepexeHns

[laHHbIN NpUBOP UMeeT hyHKUMM ANst ucnonb3yrTe MeTannMyeckyto nocyay.

SKOHOMUW SMEKTPOSHEPIn BO BPEMSA Mpn BO3MOXHOCTH HE NPOM3BOAUTE

NpUroToBnexHns. npeaBapuTenbHbIA pasorpes npubopa nepep,
NPUrOTOBIIEHNEM.

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOObI ABEpLIA BO

Bpems paboTsl Nprbopa Gbina NnoTHO Bo Bpemsi npurotoBneHnsi HECKObKUX 6110z

3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBrneHust He 3a pa3 CBOAUTE NepepbIBbl MEXAY BbINEYKOW/

OTKpbIBaNTE ABEpLy NpMbopa CrMLLKOM XKapKkow K MUHUMYMY.

yacto. Crniegute 3a YACTOTOW YNIIOTHUTENS
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MpuroToBneHne ¢ UCNonb30BaHUEM
BeHTMNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BblOUpanTe yHKLUn
NPUrOTOBIIEHUS], B KOTOPbIX UCMONb3YeTCH
BEHTUNATOP, YTOOLI cbepeyb
3MEKTPOIHEPTHIO.

OcTaTo4Hoe Tenno

BeHTuUnsaTop 1 namna oceeLeHus
npogomkatoT paboTatk. [ocne BbIKMoYeHUs
npubopa Ha aucnnee oTobpaxaeTcs
OCTaTO4YHOE TeMnmo. ATO TEMNNO MOXHO
ncrnonsb3oBath ANns nogaepxkaHus 6niog 8
TEMNNOM COCTOSHUMN.

Ecnu gnutenbHOCTb NPUroTOBAEHUA
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUNTE
TemnepaTypy npubopa A0 MUHUManbHOM 3a
3-10 MUHYT [O OKOHYaHWS NPUTrOTOBIEHUS.
MpoaomKMTCA NPUroToBRIEHNE OCTAaTOYHOMO
Tenna BHyTpu npubopa.

McnonbayitTe octaToyHoe Tenso ans
pasorpeBa apyrux énwoa.

COXpaHEHMe nuuu B TenJyioM COCTOAHUN
[na ncnonb3oBaHMsi OCTAaTOYHOrO Tenna Ans
COXpaHeHusa nNuLmn B TennioM CoCToAHUN

14. CTPYKTYPA MEHIO
14.1 MeHro

BblbMpaliTe MakCMManbHO HU3KOE 3HaYeHue
TemnepaTypbl U CoOXpaHsnTe 6nogo B Tenne.
Ha gucnnee 6ynet otobpaxaTbest
WHAMKaLMA OCTaTOMHOro Tenna unm TekyLias
Temnepartypa.

MpurotoBneHue ¢ BbIKITFOYEHHOW NTaMMow
Bbikntounte namny Ha Bpemsi
npuroToBneHusi. Bknioyaite ee Tonbko npu
HeobXoaMMOCTH.

BnaxHasa KOHBeKLusi

[aHHas dyHKuus cneumansHo paspaboTaHa
Ans obecnevyeHms 3KOHOMUN
3MEKTPOIHEPTUN.

[Mpv ucnonb3oBaHMN AaHHOW PYHKLMK Namna
BblkrntoyaeTcs yepesd 30 cekyHa. Jlamny
MO>XHO BKITHOYUTb CHOBA, HO AaHHOE
OencTBrne CoKpaTUT oxngaembli ekt ot
3KOHOMWM 3NEKTPOIHEPTUN.

LWar 1 LWar 2

LWar 3

LWar 4 LWar 5

3

?

Q~

¥

— - BblbepuTe,
4yTO6bI BOVTU B Me-
HIO. HaXxmuTe OK.

Bbi6epute napameTp
B MeHio CTpykType 1

Bbibepute HacTpoii- OK. HaxXmute ansa

YcTaHoBuWTE 3Have-
noATBEPXKAEHNS Ha-

2 nme u naxmmre OK|
CTPOMKN.

YcTaHoBWTe py4Ky BbiGOpa pexnMoB HarpeBa B NonoxeHue «Bblkn», 4Tobbl BbIATY 13 MeHto.

MeHtIo cTpyKkTypa
[y
Momoub B MpurotoBneHunn /\@ Ounctka rrrr/ HacTtpoviku '{C:S}
Hactpowku
01 YcTtaHoBka Bpemenu Cytok  M3meHnTb 02 ApkocTb gncnnes 1-5
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HacTpowku

03 ToHbl KHonok 1 — CurHan 04 'pomkocTb curHana 1-4
2 — UWenyok
3 — 3ByK BbI-
KntoyeH
05 Tepmoulyn OdencTtre 1 — 3ByKoBoOWA 06 Taiimep npsimoro otcye-  Bkn / Bbikn
curHan u npe- Ta
KpalleHue pa-
60ThbI
2 — 3BykoBOW
curHan
07 OcBelueHne Bkn / Bbikn 08 BbIcTpbIli Nporpes Bkn / Bbikn
09 Wi-Fi Bkn / Bblkn 10 YpaneHHas aBT. 9k- Bkn / Bblkn
cnnyatauust
11 3abbITb ceTb Oa/Het 12 [demopexum Kop 3anycka: 2468
13 Bepcus MO (nporpammHoro  MpoBepbTe 14 3aBopckme YcTaHOBKM Oa/Het
obecneyeHust)

15. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEbI

a
Matepuansl ¢ cumBoriom T crnieagyet

BMeCTe C ObITOBLIMU OTXOA4aMM 6bITOBy}O

caaBaTh Ha nepepaboTky. MonoxuTe TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOIIOM ):§
yNaKkoBKy B COOTBETCTBYIOLLNE KOHTENHEPbI Mpubop cneayeT focTaBuUTbL B MECTO

ans céopa BTOPUYHOTO Cbipbs. [NpuHUMas pasfernbHOro HakonmneHust n cbopa oTxo40B
yyacTve B nepepaboTke cTaporo noTpebneHnst unu B NyHKT coopa
3neKkTpobbIToBOro 06opyaoBaHus, Bl MCMOMb30BaHHOM BbITOBON TEXHUKM AN

nomoraeTe 3alUTUTL OKPYXKaloLLyto cpefly U | NOCNEeAytoLed yTunmsaumu.

3[0poBbe YenoBeka. He BblOpacbiBaniTe

[aTta n3roToBneHns n3genus ykasaHa B ero CEpUnHoOM HOMepe, rae
nepeas ungpa Homepa COOTBETCTBYET nocneaHer uudpe roga
N3roTOBMEHWS, a BTOpas 1 TPeTbSA Lndpbl — MOPSAAKOBOMY HOMEpPY
Hegenu. Hanpumep, cepuinHbin Homep 14512345 o3HavaeT, 4To
n3genve n3roToBneHo Ha Copok naton Hepene 2021 roga.

MaroTtoButensb: Electrolux Appliances AB, St. Géransgatan 143, 105 45
Stockholm, LBewus.

M3rotoBneHo B F'epmaHumm.
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[Oo6po pownun y AEG! XBana wTo cTe nsabpanu Haw ypeRaj.
@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:
www.aeg.com/support

3agpxaHo npaso 13MeHa.
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEOHOCTHU

Mpe nHcTanauuje n kopuwhewa ypehaja, naxrbneo
npoyunTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
o4roBopaH 3a Buro Kakse NoBpeae WUnu WTeTy Koje cy
pesyntaT HeucnpasHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynotpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTyNnayHOM MeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 roguHa m
ocobe ca cMareHUM PU3UYKUM, YYITHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegoCcTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3bean Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4uH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem n mobunHum ypehajuma ca My AEG Kitchen .
ApxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n oanoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n verosmn goctynHun enosu mory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3beagHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

Heua He cmejy aa obaBrbajy Ynwherwe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopuMa.

Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenckium
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahMHCTBMMA U CANYHMM 06jekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunnasuna (npoceyaH) HMBO
NoTpOLH-e N0 AOMaNNHCTBY.

Camo kBanudgukosaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtuTe oBaj ypelhaj npe Hero wTo ra yrpagute.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno kakeor ogpxaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.

YNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako ducte nsbernm
mMoryhHOCT fa aohe 00 enekTPUYHOr LWOKa.
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YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory

6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce n3berHe goavpuBarbe rpejHux enemeHarta nnm
YHYTpaLLHUX NOBPLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npubop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx

CTaBrbaTe y pepHy, yBek HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBULIE.

Kopuctute camo TeMnepaTypHu CeH30p (CeH3op

Temnepartype y CpeauHu nevyeHor meca) Koju je

npenopy4eH 3a oBaj ypeha;.
[1a BrcTe yKNOHMAN LWNHE KOoje apXe peLleTke, NpBO

noByLMTE NpeaHmn Aeo WKrHa, a 3aTuM 3agHu Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NoApPLLKY peLleTKke BpLUN ce 0BpHYTUM peaocneaom.

HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a

yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
Yyera moxe gohu oo pacnpckaBaka CTakna.

2. BESBEHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Camo kBanudgukoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKNoHWTE KOMMNeTHY ambanaxy.
Hewmojte oa nHctanvpaTte unu kopuctTute
owTeheH ypeha;.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.
YBeK BoguTe padyHa npuimkom
nomepata ypehaja 3aTo WTO je Texak.
YBeK KopUcTuTe 3aliTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpeHyY 0byhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHo MecTo Koje UcnyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxasatu ce
MWHUMANHOr pacTojarka o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvHCkux enemeHaTa.

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTte aa nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.
OBaj ypehaj je onpemrbeH cucTeMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTyi ca U3BOPOM €NeKTPUYHOr
Hanajama.

YrpaheHa jeanHuua mopa Aa 3a4oBorbu
3axTteBe ctabunHocTn npema DIN 68930.

MuHMManHa BUCUHa Ky- 578 (600) mm
XUHCKOT enieMeHTa (MUHU-

MariHa BUCWHa enemeHTa

vcnog pagHe nioye)

LnpuHa kyxuksckor ene- 560 mm
MeHTa

[y6uHa Kyxuhsckor ene- 550 (550) mm
MeHTa

BucuHa npegte ctpaHe 594 mm
ypehaja

BucuHa 3agme cTpaHe ype- 576 mm
haja
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LUvpuHa npeake cTpaHe 595 mm
ypehaja

LLinprHa 3agtbe cTpaHe 559 mm
ypehaja

Oy6uHa ypehaja 567 mm
[y6uvHa yrpaheHor ypehaja 546 mm
[y6uHa ca oTBOpeHUM Bpa- 1027 mm
T™Mma

MuHumanHa senuymHa 560x20 mm
BEHTUNALMOHOT OTBOPA.

OTBOp NOCTaBMbEH Ha [o-

H0j 3aH0j CTPaHU

OyxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
tbe. Kabn je noctaBreeH y

[IeCHOM yrny ca 3aame

cTpaHe

MoHTaXHW 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yeH-e Ha enekTpUIHy

Mpexy

/\ YNO3OPEHE!

Pu3swnk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ Caa npukrbyumBama cTpyje Tpeba ga
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga Cy napameTpu Ha Naoymum
ca TEXHUYKUM KapaKTepucTmkama
KoMnaTubunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a

Hanajare.

* YBeK KOpUCTMTE NPOMNMUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3aLUTUTOM Of CTpYjHOT

yaapa.

* HemojTe ga kopuctuTe aganTtepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NPOAYXHE Kabnose.

+ [poBepuTe Aa HACTE OLITETUMM FMaBHO
Hanajane v kabn 3a Hanajare. YKOnuKo
CTpyjHU Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa obasun Haw oBnawheHu

CEPBM1CHY LieHTap.

* He posBonuTe aa kabn 3a Hanajarwe
noavpyje unu gohe 6nusy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn ncnog ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagv unu kaga cy

Bpata Bpena.

» BawTtuTa oa yoapa genosa noa HanoHom
M N30510BaHUX aenosa Mopa aa ce
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NPUYBPCTU TaKO Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anarta.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy
MHCTanauuje. BogmTe padyHa ga nocrtoju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKaYy HAKOH
MHCTanayuje.

AKo je 3uagHa yTnyHuua nabasa, HemojTe
[Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajawe kako bucre
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wto hete u3Byhu ytnkay us ytudHule.
KopuctuTe camo ncnpasHe pactaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHe Npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanaumjm mopa
NnocTojaTn pacTaBHM Npeknaay Koju Bam
omoryhaBa ga nckreyunte cBe gase
Hanajara ypehaja. Pa3mak nameny
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a U3HOCK HajMake 3 mm.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca cTpyjHuM
yTMKayem un CTpyjHUM Kabnom.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of nospehusarsa,

OMeKoTUHA U CTPYjHOT yaapa unm

ekcnnosuje.

HewmojTe oa mewarte cneumdukalmjy osor
ypehaja.

Bogwute payyHa aa otBOpwM 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4MTN HaKoH cBake
ynotpebe.

ByanTe onpesHu Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtn aa
n3ahe Bpeo Basgyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe Unun kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte nsnaratn otBopeHa BpaTta
Benukom ontepehery.

Hewmojte kopuctutun ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOP 3a oAnarame.
MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe




asnkoxon MoXe AOBECTU [0 ncnapasaka
ankoxona u Mellaka ca BasgyXoMm.
BapHuLe nnv oTBopeHn NnameH He cmejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

3anar-uee matepuje nnu npegmeTe
HaToNrbeHe 3anarbMBUM MaTepujama
HemojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

He penute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

2.4 Hera n unwheme

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk og o3nehueara, noxapa

unu owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusuk o owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He cTaBmajte anymuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— HewmojTe cunatn Bogy AMPEKTHO Yy
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HakoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byauTe naxrbueu kaga ckugate unm
nocraesbate npmoop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHnm
nospLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gyboku nnex 3a 3anuBeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

[ok cnpemarte jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH n3a naHena
HameLllTaja (HNp. BpaTta), obe3deaute ga
NpuvKoM paga BpaTa Hukaga He byay
3aTBopeHa. 13a 3aTBOpeHor naHena
HamelUTaja Mory Aa ce Hakyrne TonnoTta u
Brara u npoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwTa nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe [OK ce
ypehaj y NoTNyHOCTW He oxnagm HakoH
kopuwhema.

» [lpe unwhera nckbyuunte ypehaj un
M3ByLUTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.

« [lpoBepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocTojn pusnk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opamax 3ameHuTe CTakneHe nnove Ha
BpaTuma ako ce owTete. ObpatuTe ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* bByanTte naxronBM Kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

* PeposHo unctute ypehaj na bucre
cnpeyvnu nponagare NoBPLUNHCKOT
maTepwujana.

* Ypehaj yuctute BNaKHOM MEKOM KProM.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
aetepiieHTe. Hemojte kopuctntmn
abpasmBHe npou3soae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave nnm
MeTanHe npeamere.

*  YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynyrcrasa o
6e36egHOCTN Ha ambanaxu.

* HemojTe 4ncTUTU KaTanuTUykM emajn
OeTepLEeHTOM.

2.5 YHyTpallH€e OCBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagv o cujanvuama yHyTap
Npou3BoAa 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3ace6Ho: Ose
cujanuue cy HameweHe a nsgpxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITOo cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTtawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBake npocTopuja y
OomanuHCTBY.

» Ogaj NpounsBoa cagpxu U3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
cneundukaumjy.
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2.6 CepBucupame

* Pagu onpagke ypehaja obpatuTe ce
oBrawheHOM CEPBUCHOM LiEHTPY.

» Kopuctute camo opurnHanHe pesepsHe
nenose.

2.7 Opgnarame

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oA noepene unu rylexa.

3. OMNnC rNMPOM3BOOA

3.1 OnwTH npuka3s

@_

R,

®

T\
BE & Hmlz

3.2 Mpunbop

PeweTtkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBatse, NNexoBe 3a TopTe,
neyeme.

Mnex 3a neyewe
3a konaye u Kekce.
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HEECONEENENE

O6paTnTe ce ONWTUHCKMM opraHuma ga
Oucte casHanu kako aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

WckrbyuunTte yTrkad kabna 3a Hanajawe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja un ognoxure
ra.

YKnoHuTe KBaky Aa 6ucTte cnpeuvnu aa ce
aeua unm kyhHy reybmumum 3arnaee y

ypehayjy.

KomaHpHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a dyHKuumje 3arpeBarba
Oucnnej

KomaHngHo ayrme

YTuyHuLa TemnepaTypHor ceH3opa
[pejHn enemeHT

Namna

BeHTunatop

Hocau pelueTke, NokpeTHU

YTUCHYTU [enoBY YHYTPALLHOCTH

[Monoxaju pelueTtke




Fpun/gy60okn Turaws
3a neyetse TeCcTa M Meca uUnu kao nocyaa 3a
CKynrbake MacHohe.

TemnepaTypHu ceH3op
3a Mepete TemnepaTtype yHyTap XpaHe.

Teneckoncke Bohuue
3a nakwe ybaunBane 1 Baferwe nnexosa u
peLueTkacTux nonuua.

4. KOMAHOHA TABNA

4.1 Qlyrmaga Koja ce yBnayve

3a kopuwherse oBor ypehaja nputucHuTe
komaHgHo ayrme. KomaHaHo gyrme ce
nsBnavu.

4.2 MNMpernen komaHgHe Tabne

M3abepute yHKUMjy 3arpeBama ga bucte
ykrbyunnu ypehaj. OkpeHnTe komaHaHO
ayrme 3a pyHKumje 3arpeBatrba y nonoxaj 3a
UCKIbyuMBake Aa bucre nckrbyuunu ypehaj.

O 'S

& M OK

9

Tajmep Bp3o 3arpesate Csetno Temneparyphm MotspavTe nopewa-
CeHsop Bahe
4.3 Oucnnej
[wncnnej ca kiby4HUM yHKLMjama.
| o ) II_II'I'I°»°‘"°
[ [ ll_l [ |
h : mi

g\m

Q)
@
AYAYO RS % /S
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WHpukaTtopu gucnneja

OCHOBHM nokasaTerbn

o ¥

ol

& >>

KoHTponHa 6paBa [MoTnomorHyTa npunpe- UYnwhere Mopewasara Bp3o 3arpeBake
ma
WUHaukaTopu BpemeHa
Ty
D STOP CJ @
Tajmep Kpaj Bpeme ognarana Tajmep Tokom paga

=

Baj-dhaj Besa je ykrbyyeHa.

vD)

[arbnHcKo ynpaerbare je yKiby4eH.

Baj-chaj uHamnkaTop — Tpenepu kaga ypehaj moxe [arbMHCKO ynpaBrbake MHAuKaTop — ypehaj moxe aa ce

Aa ce nosexe Ha Baj-¢haj.

KOHTpOnuLie JarbUHCKN.

Tpaka HanpeTka — 3a Temneparypy unu Bpeme.
Tpaka je noTnyHo upBeHa kaga nehHuua gocturHe
nogeLleHy Temneparypy.

WUHankaTop 3a KyBake Ha napm

TeMﬂepaTypHM CEeH30p UHOUKaTop

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTu.

5.1 NpBo unwhewe

lNMpe npBe ynoTtpe6e, ouncTute npasaH ypehaj n nogecute Bpeme:

=<

Qw

00:00

MopecuTte Tajmep. MputncHute OK.

5.2 NoyveTHO NpearpeBawe
Mpearpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.

Kopak 1

YKroHuTe caB npubop 1 Hocaye PeLLeTky U3 pepHe.
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Kopak 2

Ocrasute nehHuuy Aa pagun 1 4.

MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: E]

Kopak 3

OcraswuTe nehHuuy Aa pagn 15 MuH.

MogecnTe makcmanHy Temnepartypy 3a yHKUMjy:

@ MehHnua Moxe Aa ncnyliTa MMpUC U AnM TOKOM nNpearpeana. Obe3beanTe Ao6po NpoBeTpaBaHe NPOCTo-

puje.

P~
=

5.3 bexxnyHa Be3a

[a 6ucTte noBesanu anapat noTpebHo je cnegehe:

* BbexuyHa Mpexa Cca MHTEPHET BE30M.

*  MoGwunHu ypehaj noBe3aH Ha UCTY BEXUYHY Mpexy.

Kopak 1 Mpey3umare annukaumje My AEG Kitchen : CkeHupajte kamepom Ha mobunHom ypehajy QR koa
Ha nnoYnLM ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama aa 6ucte ce npeycmepunu Ha AEG noyetHy
cTpaHuly. Mnoymua ca TEXHUYKMM KapakTepucTkama Hanasu ce Ha NpefH0j CTpaHu OKBUPa yHY-
TpaLkOCTM anapara. Annukauujy Takohe MoxeTte Aa npey3MmeTte ANPEKTHO M3 NpoAaBHuULIE annu-
Kauwja.

Kopak 2 Cnepgute ynyTcTBa 3a NoOBE3UBak€ annvkauuje.

Kopak 3 ) =

P OkpeHuTe gyrme 3a yHKUmMje 3arpeBama aa bucte nsabpanu: = .
Kopak 4 OKpeHuTe KoMaHAHo Ayrme aa 6ucte nsabpanu: MNopelwasara. Ykrbyunte Baj-¢haj. Mornepajte

opermak ,CTpykTypa MeHuja”.

PpekBeHUVja

WLAN Ha 2,4 GHz

2400-2483,5 MHz

MpoTokon

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

MakcumanHa cHara

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi mopyn NIUS-50

5.4 CocpTBepcKke nuueHue

CodTBEp Y OBOM NpOuU3BOAY Cagpxu
KOMMOHEHTe 3acHOBaHe Ha 6ecrnnaTtHom
codpTBEPY 1 cOPTBEPY OTBOPEHOor koga. AEG
ca 3axBanHoLuhy npuxeaTa JONPUHOC
3ajegHuLa oTBOpeHor codpteepa n poboTuke
pa3Bojy npojekTa.

[a 6ucte npuctynanu U3BOPHOM KoZy OBUX
6ecnnaTHnx coOTBEPCKUX KOMMOHEHTM

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

OTBOPEHOT KoAa, YMju YCINOBY NULeHLMpara
3axTeBajy 00jaBrbMBatrse, kao 1 ga bucte
BMAENW NyHE MHPOPMaLM]E O HUXOBUM
ayTopckum npasuma v Baxkehe ycnose
nuueHumpara, nocetute ctpaxuue: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (dacuukna
NIUS).
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6.1 Kako na nogecurte: PyHKUMje 3arpeBamba

Kopak 1 OKpeHWTe KOMaHAHO Ayrme 3a (hyHKUMje 3arpeBarba U usabepute dyHKUW]Y.

Kopak 2 OkpeHuTe kKoMaHAHO Ayrme Aa 6ucte nogecunu Temneparypy.

>
H — NPUTUCHWTE U 3aapxuTe Aa 6ucTe ykrbyunnu yHkumjy: bp3o 3arpesane. Huje gocTtynHa 3a Heke dyHKLW-
je nehnuue.

KyBawe Ha napu

MpoBepuTe ga nu je nehHuua xnagHa.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4

( ( \ 3arpejte npasHy neh-

Huyy Tokom 10 MuH aa

6u ce cTBOpUMna Brara.

CraBuTte xpaHy y neh-
HULY.

_ Vizabepute dyHk- .
McnyHuTe yaybrberba y yHyTpallHh0oCTH BO Wmy 3arpeBata Ha MogecwTe Temne:

[IOM ca Yecme. napu. patypy.

@ MakcumanHu kanauuteT yaybreewa y yHyTpalusbocTy pepHe je 250 ml. Hemojte ga gonyrwasate yay6rbewa
Y YHYTpaLUH0CTU TOKOM KyBaka unu kaga je nehHuua spyha.

Kapa ce kyBake Ha napv 3aBpLUuU:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

OKpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a Mposepute aa nu je nehHuua

dyHKUMje 3arpeBarba y Nonoxaj MNaxseuso otsopure Bpata. Otnywre- XnagHa. YKIoHuTe npeocrany Bo-
« Ha Briara Moxe [ja 13asoBe OnekoTu- :

L,MCKIby4eHO" Aa BucTte nckrbyumnm e Ay v3 yaybrbera y yHyTpaLlH0-
nehHuuy. ’ cTn.

6.2 PyHKUMje 3arpeBatba

®dyHKumja 3arpeBa- [pumeHa
Ha

3a neyere Ha HajBULLIE TP NONOXaja PeLUETKe NCTOBPEMEHO 1 3a CyLLete XpaHe.
@ Mogecute Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20-40 °C Hero 3a 3arpeBarbe 0403ro/0f03-
no.

Meyerse y3 paBHU BeH-
T™n.

— 3a neyetrbe Ha jegHOM MONoXajy peLueTke.

3arpeBate ofosro/
oposno
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

3a popaBatbe Bnare TokoM kKyBaha. 3a Aobuvjare npase 60je 1 XxpckaBe KopuLie To-
KOM neyera. 3a Behy COYHOCT Npy NOHOBHOM 3arpeBamy. 3a odyBare Boha unu no-
Bpha.

®DyHKUMja 3a nuuy

3a neverse nuue. 3a MHTEH3NBHO 3aneuake 1 fgobujarbe xpckaBor AHa.

3arpeBare 040300

3a nevere konayva ca XpcKaBM JHOM U 3a KOH3epBucame XpaHe.

vvw

*

Cmp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nonycrnpemrbeHe xpaHe (Hnp. NoMdpuTa, UCeYeHor KpOMNMpa UIu npo-
nehHux ponHuua), Tako Aa Byae xpckasa.

N

OBa dyHKuMja je npeasuieHa 3a ywTeay eHepryje TOkoM KyBawa. Kaga kopuctute
oBy (byHKUMjy, TEeMMepaTypa yHyTap pepHe Moxe [a ce pas3nukyje o 3agaTe Temne-

[ Y patype. KopucTu ce 3aoctana tonnota. CHara 3arpeBama Moxe 6utn ymarweHa. 3a
BnaxHo neyvetbe y3 BULLE MHopMaLuuja nornegajte nornaere ,CeakogHeBHa ynotpeba”, HanomeHe y
BeHTunartop Be3u ca: BnaxHo nevewe y3 BeHTMNATOP.
v 3a rpunoBatbe TaHKVX KOMafa XxpaHe 1 TocTvpame xneba.
IpunoBawe

44

Typ60 rpunoBate

3a nevetre BENMKMX KOMaaia Meca Unu XMBMHE Ca KOCTUMA Ha je[iHoj pelueTku. 3a
cnpemMatse rpaTMHUpaHux jena v 3a saneyare.

’,3 [a 6ucte ywnu y Menu: MNMotnomorHyTa npunpema, Ynwhemne, MNogellaBata.

MeHu
6.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo npekuaaHa u kako 6u nehHuua paguna Ha
ne4yewe y3 BeHTUNaTop HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke

o edukacHocTy.
OBa byHKUMja je kopuwheHa 3a ® )
ycknahuBare ca Kracom eHepreTcke Kapa kopuctute oy (PYHKU.V'JY' namnuua ce
edrKacHOCTU 1 3axTeBUMa ekoaum3ajHa (y ayToMmarTcku UCKIbyuyje HakoH 30 cex.
cknafy ca craHgapanma EU 65/2014 nEU 3a ynyTcTBa 3a KyBakse norneaajte oferbak
66/2014). Tectosu y cknagy ca: ,2HarnomeHe 1 caseTn”, BnaxHo nevyete y3
IEC/EN 60350-1 BeHTUnaTtop. 3a onwTe npenopyke y Beau ca
yLITEIOM eHepruje norneaajte oferbak

Bpara nehtuue Tpeba aa 6yny satsopera ,EHepreTcka edukacHocT”, YiuTena eHeprije.
TOKOM KyBah-a kako pyHKuuja He 6u buna

6.4 Kako ga nogecurte:MoTnomMorHyTa npunpema

CBako jerno y oBOM NOAMEHMjY uMa npenopydeHy yHKUMjy 3arpeBata 1 Temneparypy.
Kopuctute dyHKumMjy 3a 6p30 npunpemMatrse jena ca nogpasyMmeBaHMM NoAellaBamuva.
Takohe moxeTe fa nogecuTe Bpeme 1 TemnepaTypy TOKOM KyBaksa.
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Kapga ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa N je XpaHa crnpemMHa.

Mpunukom KyBaka HeKUX jena, MoxeTe Aa
KOpUcTuTe u:

CTteneH Ao Kor ce jerno KyBa:

«  TemnepaTypHu ceH3op

« Cnabo neyeHo
* Cpeara
* [o6po ne4yeHo

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
A
O O O q
— \/\@ P1-P.. OK

Yhute y meHu.

W3abeputelloTnomorHyTta

WM3abepute jeno. Mputu-  CtaBuTe nocyay y nehHu-

npunpema. MNputucHute chnTe OK_ uy. MoTBpanTe nogelasa-
OK He.
TacTtep .
6.5 NoTnomMorHyTa npunpema
JlereHpa

INereHpa

®yHkuWja TemnepaTypHU CeH30p je Ao-
crynHa. MNocTtaBuTte TemnepaTypHu ceH30p
y Hajaebrbu feo jena.

Ypehaj ce nckrbyuyje kaga ce AOCTUTHe
nopelleHa Temnepartypa dyHkumje Tem-

”?

nepaTtypHu CEeH30p.

KonununHa Boae 3a pyHKumMjy Ha napw.

L)

3arpejTe anapart npe Hero LwTo NoyHeTe
Ja KyBare.

[

HuBo pelueTke.

=

Oucnnej npukasyje P u 6poj jena koja
MOXeTe [a npoBepuTte y Tabenu.

Jeno

TexunHa

HuBo peweTtke/llpuGop

FoBehe neyewe, cna-
60 neyeHo

.

FoBehe nevemse,
cpefHe nevyeHo

M)

loBehe neuyewe, go-
6po neyeHo

]

1 - 1.5kg; komagu
nebrounHe 4-5 cm

/‘?E 2; nnex 3a nevyewe

MpXuTe Meco HeKoNMKo MUHyTa Ha Bpyhem Turary. Cta-
BUTE y anapar.

KoTtneT, cpeawe
neyeH

180 - 2209 no ko-
mMagy; KpuLike geb-

/‘PEE] 3; nocyaa 3a neyer-e Ha peLweTKacToj nonu-
um

buHe 3 cm
[MpXxnTe Meco HekonmMko MyHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BMTE y anapar.
FoBehe neyewe/ 1.5 - 2kg

AvHcTaHo (pebpa np-
Be Knace, okpyrnm
oapesak, Aebenu nay-

dnek)

/‘?E 2; nocypa 3a nevere Ha pelleTKkacToj Nonvum
[MpxnTe Meco HekonMKko MyUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
najte TeyHocT. CtaBuTte y anapar.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

loBehe neyewe, cna-
60 neyeHo (cnopo
neveme)

N | =

loBehe neyemse,
cpeane ne4yeHo (cno-
po neyetse)

FoBehe neuyewe, go-
6po neyeHo (cnopo
neveme)

1 - 1.5kg; komagu
nebrouHe 4-5 cm

/‘?El 2; nnex 3a nevyewe

Kopuctute cBoje oMUrbeHE 3a4nHe UK jeAHOCTaBHO CO U1
CBeXy MneBeHy nanpuky. MpXxuTe Meco HEKOMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CTasuTe y anapar.

®dune, cnabo neyeHo
(cnopo neyemse)

B

®une, cpeate neveH
(cnopo neyemse)

=y
-

®dune, neyeH (cnopo
neyere)

0,5-1,5 kg; 5-6 cm
nebenux komana

/E 2; nnex 3a nevyewe

Kopuctute cBoje oMurbeHe 3a4vHe uUnm jeAHoCTaBHO CO U
CBeXy MeBeHy nanpuky. [pxute Meco HeKOMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtaBute y anapart.

N

MeyeHa TeneTuHa
(Hnp. nnehka)

0.8 - 1.5kg; komaamn
nebrouHe 4 cm

/‘?E‘ 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj Nnonuum
Kopuctute omurbeHe 3avunHe. [loaajte TeqHocT. [evere
NMOKPVBEHO.

CBUHCKO Nnevekse, 1.5 - 2kg .
Bpat unu nnehka /?E‘ 2; nocypa 3a nevere Ha pelleTKacToj nonuum
OKpEeHNTE MeCco HakoH MOMOBUHE BpEMeHa KyBatkba.
ByueHa cBUHETUHA 1.5 - 2kg /?E‘ 2. nnex 3a neveHe

5]

(cnopo kyBame)

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKpeHUTe Meco HaKkoH no-
NOBWHE BpeMeHa KyBata fa 61ucTe nocTurny paBHoMep-
HO 3aneLamse.

B

Kape, cBex

1 - 1.5kg; komagu
nebromHe 5-6 cm

/‘?E‘ 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3auunHe.

B

Pe6pa

2 - 3kg; kopuctute

cupoBa TaHka pe-

6pa, nebrbnHe 2-3
cm

E 3; Ay60kKku TUraw
[opajte TeuHocT Aa 6ucte nokpunu aHo nocyge. Okpe-
HWTE MeCO HaKOH MOJIOBUHE BPEMeHa KyBatkba.

Jarwehu 6yT ca ko-
cTuma

1.5 - 2kg; komaamn
nebrbunHe 7-9 cm

/‘?E‘ 2; nocyaa 3a neverbe Ha nrexy 3a neyexse
[opajte Te4HocT. OKpeHUTe Meco HakoH NOJIOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.

Lleno nune

1 - 1.5kg; cBexe

E 2; lﬂ 200 ml; nocyaa 3a ponos. nosphe/rpaTu. jena
Ha nnexy 3a nevyekwe

Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OKpeHUTe nume HakoH no-
NOBWHe BpeMeHa KyBaksa Aa bucte nocturnu paBHomep-
HO 3aneuare.

Mona nuneTa

0.5 - 0.8kg

/‘?E‘ 3; nnex 3a nevyewe

KOpI/ICTVITe OMUJbEHE 3a4unHe.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

Munehe rpyau

180 - 200g no ko-

/‘?EE] 2; Mocypna 3a rpaTuHMpaHa jena Ha pelueTka-

M3 .
m Ay CTOj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3auunHe. MNpxnTe Meco HEKONMKo
MUHYyTa Ha Bpyhem Turawby.
Munehu 6arauu, cae- . /‘?E 3; nnex 3a neyewe
xn ’
El Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe Ux gyxe.
MNatka, uena 2 -3k .
o 9 /‘?E‘ 2; nocyga 3a nevere Ha pelleTKacToj nonmum
E Kopuctute omurseHe 3aunHe. CTaBuTe Meco Ha nocyay
3a neyere. OKpeHUTe NaTky HaKoH NOSIOBUHE BPeMeHa
KyBarba.
lycka, uena 4-Skg /‘?El 2; ny6oka nocyaa
ﬂ Kopuctute omurseHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha ayboku
nnex 3a nevere. OKpPeHWTE rycky HaKkoH NONIOBUHE Bpe-
MeHa KyBaha.
BekHa og meca 1k
A 9 /‘?E‘ 2; pewieTkacta nonvua

N

KOpI/ICTMTe OMUIbEHE 3a4unHe.

B

Llena pu6a, rpunosa-
Ha

0.5 - 1kg no pu6u

/‘?E 2; nnex 3a nevyewe

McnyHuTe puby Macnauem u KopucTute oMurbeHe
3a4MHE Y 3a4NHCKO GuIbe.

B

Pu6rsu omnetn

EE‘ 3; nocyaa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pe-
weTKacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3avunHe.

N

Konau og cupa

B 2; @ Kanyn 3a neyerbe oa 28 UM Ha peLueTKacToj
nonuum

)

Konau op jabyka

EEl 2; l*:] 100-150 ml; nnex 3a nevyewe

B

TapT oA jabyka

E 2; kanyn 3a NUTy Ha pelueTKacToj Monmum

B

MuTta c jabykama

EE‘ 2; M 100-150 ml; @ Kanyn 3a nuty of 22

CM Ha pelueTKacToj nonuum

m BpayHu konaum 2kg Tecta B 3; ny6okw TUraks
y -
E okonaaHm macpuku ‘ZE‘ 2; l&] 100-150 ml; nnex 3a macduHe Ha pelueT-
KacToj nonuuu
@ Cysm konau ) El 2; nocypa 3a Kofnay Ha pelueTKacToj nonuum
Meuenu kpomnup Tkg El 2; nnex 3a nevyewe

(2]

CTaBuTe Lieo KpOMMMP ca KOPOM Ha Mrex 3a neyeme.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop

WceyeH kpomnu 1k
P P 9 El 3; nnex 3a neyexe 06MNOXKEH NanupoMm 3a neyere
@ Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Miceumte kpomnmpe Ha Ko-
mage.
FpunoBaHo MelwaHo 1 - 1.5k
nnghe g El 3; nnex 3a neyexe 06MNOXEH NanUpoMm 3a neyewe
m KopucTtute omurbeHe 3a4uHe. Viceuute nosphe Ha koma-
ne.
m KpokeTu, 3amp3HyTH 0.5kg B 3 nnex 3a nevetse
@ MomdpuT, 3aMmp3HYT 0.75kg B 3 nnex 3a nevetse
Iasawe ca mecom / 1-1.5kg

BZ; nocyga 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pelueTka-

nosphem ca CYyBUM .
CTOj nonuuu

JNIMCTOBUMA TECTEHM-

(]

He
MpaTMHUpaHu 1-1.5kg . . .
m KPOMMNP (CMPOBI El 1; Mocyna 3a rpaTvHMpaHa jena Ha peLeTKacToj
KpoOMnup) nonuum

OkpeHwTE nocyay nocne nonoBvHE BpeMeHa KyBakba.

CBexa nuua, TaHka
! ‘ZE‘ 2; &J 100 mn; nnex 3a neyYexe 06NoOXeH nanu-

POM 3a nevyewe

E
'

CBexa nuua, aebena
ua, o ‘EIE‘ 2; nnex 3a neyexe 06MOXKEH Nanupom 3a

E
'

neyewe

Knw - .
m E' 2; nnex 3a neyetbe Ha pelLeTKacToj Nonuun

Baret/ha6ata/Benu 0.8k

xne6 9 EEl 2; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyexe 06noxeH nanu-
m poMm 3a nevere

3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
Xne6 ca uenum 3p- 1k
u p 9 EE| 2; lﬁ] 150 ml; nnex 3a ne4yew-e 0ONOXeEH nanu-

HOM/paxeHu xne6/

@ LpHU xne6 ca uenum
3pHOM y nocyau 3a
xen6

poM 3a never-e/peweTkacta nonuua

7. PYHKUMJIE CATA

7.1 PyHKUMje caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa
D Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojaBarkeM, ornaliasa ce 3By4YHU CUrHar.
Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, Yyje ce 3ByYHU curHan u dyHkumja 3a-
sTop rpeBarba ce 3aycraBrba.
Bpeme kyBawa
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®dyHKUMja caTa MpumeHa

@ 3a ognarame ctapta u/unu kpaja Kysama.

Bpeme opgnaramwa

@ MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha paj pepHe.

Tajmep Tokom paga elABANLA.

3a ykrbyumBarbe U UckrbyumBake Tajvep TokoM paga nsabepute: Menu, Moa-

7.2 Kako pga nogecurte: ®PyHKuuje caTta

Kako goa nogecuTte: [lo6a naHa

Kopak 1 Kopak 2

Q‘ Q‘

[la 6ucte npomeHunu goba faHa, ypute y MeHn n

. MopecuTe car.
n3abepute onuuje Mopelwasarba, [loba faHa. A

Kako na nopecute: Tajmep

Kopak 1 Kopak 2

N [wucnnej npukasy-

@ je: ( Q \

0:00
A

MputncHuTe: @ Monecute Tajvep

@ Tajmep oamax nounke aa oadpojasa.

Kako na nogecute: Bpeme KyBama

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4

Q

N

e Aucnnej npukasy- 16 O\ Ik
je: <
0:00
A

MN3abepute dyHKUM]Y
3arpeBatba U nogecu-
Te Temneparypy.

STOP

Y3acTonHo nputu- 3a nopewasarbe oK
ite: C Mputuchute: OK,
ckajTe: O BpeMeHa KyBaka. p!

@ Tajmep ogmax noynkse ga ogbpojasa.
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Kako na nopecwure: Bpeme oanarakba

Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6

J:lmcnnej e
3AY

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
( Hucnnej (

npukasyje:

n06a faHa

I'IO-
Vabepn-  ysactonHo  KPETAHSE Mopecute
Te ®YHK-  npuTtuckajTe: Bpeme
umjy sarpe- \
ly sart O noyeTka.

CTABJ'bA-

MpuTucHuTe: HE Mogecute  Mputnchu-

oK. BpeMe 3a- e OK.

BpLUeTKa.

@ Tajmep nounte aa oabpojaBa y NoAeLEHO BpEME MoYeTKa.

8. KOPNWREHE MNMPUBEOPA

/\ YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

8.1 YoauuBamwe npubopa

Mano yay6rbene ca ropte cTpaHe
nosehasa 6e36eaHocT. Yaybrberwa Takohe

crnpevasajy npespTamwe. Y3aurdyta nsuua
OKO monuue cnpeyasa knu3ane nocyha Ha
nonuuum.

PeweTkacTa nonuua:
Yrypajte nonuuy nsmehy Bofjuua Ha Hocavy pe-
LIeTKe.

Mnex 3a neuetrse / [ly6oku Turam:
I'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocady peLleT-
Ke.
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8.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepaTypHU CEH30p — Mepy TeMMepaTypy yHyTap xpaHe.

Tpe6a aa ce nogece ABe Temnepartype:

C M

Temnepatypa nehHuue. Temnepatypa y cpeauHu.

3a Hajborbe pe3ynTaTte KyBaka:

Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj  He kopuctute 3a TeuHa jena. TokoM KyBak-a MOpa a ocTaHe yHyTap
TeMnepaTypu. XpaHe.

8.3 Kako pa kopuctute: TemnepaTypHu ceH3op

Kopak 1 YKrbyunTe pepHy.
Kopak 2 MogecuTe dyHKUMjy 3arpeBama 1 Mo NoTpedu TemnepaTtypy pepHe.
Kopak 3 MocTtaBuTe: TemnepaTypHu ceH3op.
Meco, x1uBuHa 1 puba Kacepona
Y6auyute Bpx TemnepaTypHu CEH30p y LieHTap Meca, Ybauute Bpx TemnepaTypHU CEH30p Ta4YHO Y LIeHTpPY Ka-
pube, ako je moryhe y Hajaebrbu feo. Bogute cepone. TemnepaTypHu ceH3op Tpeba Aa cToju ctabunHo
padyyHa ga 6apem 3/4 TemnepaTypHu ceH3op byae Ha jejHOM MecTy TOKOM neyetba. [la bucte To nocTurium,
yHyTap jena. KOpUCTUTE YBpCTE cacTojke. Kopuctute neumuy nocyae 3a

neyer-e kao OCMOHaL, 3a CUMMKOHCKY pyunLy Temnepa-
TYpHU ceH3op. Bpx TemnepaTtypHu ceH3op He Tpeba aa
[oaupyje AHO nocyae 3a neverse.

éz

\_/\;\\\\\\\\\ )
S — a8

Kopak 4 MpukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[vcnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy: TemnepaTypHu CEH30p.

/P - NpUTUCHWTEe Ja GucTte nogecunm TemMnepaTypy CeH3opa yHyTap XpaHe.

OK _ npuTUCHUTE Aa 6rcTe NoTBPANIN.
Kapa xpaHa gocTurHe nogelleHy Temneparypy, dyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTe nsabpatu aa npe-
KWHETe N1 ja HacTaBWTe ca KyBaHeM kako 6ucTe 6unu curypHu Aa je xpaHa obpo ckyBaHa.

424 CPIICKU



Kopak 7 M3Byyute TemMnepaTypH/ CEH30p yTVKaY 13 YTUYHWLE 1 U3BaanTe jeno us nehHuue.
/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep TemnepaTtypHu ceH3op nocraje Bperno. by-
OuTe NaXkrbMBM Kaa ra UCKIbyyyjeTe 1 BaguTe U3 jena.

9. IOOATHE ®YHKUWNJE

9.1 KoHTponHa 6paBa

OBa hpyHKUMja cnpeyaBa crny4vajHy npoMeHy cdyHkuuje ypehaja.

YkrbyunTe je kaga anapat pagu — NOAELLIEHO KyBake Ce HacTaBHa, koMmaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YkrbyunTe ra kaaa je anapat UCKIbYYeH - He MOXe [a Ce YKIbyuu, KOHTpoNHa Tabna je 3akrbyyaHa.

A @ OK_ NpUTUCHUTE U ApXuUTe Aa @OK — NPUTUCHUTE U ApXuUTe Aa
6ucTe yKIbyumnm dyHKUMjy. bucTe je UCKIbYYnu.
3BYYHU cUrHan.

OOoK

@ 3x El — Tpenepw Kaaa je KoHTposiHa 6paBa yKibyyeHa.

9.2 AyTOMaTCKO UCKIbyUYUBaHe

M3 6e3begHocHMX pasnora ypehaj ce @
UCKIbyYyje HaKoH HEKor BpemeHa ako (°C) (v)
dyHKUMja 3arpeBata pagu, a Bu He

NpoMeHUTe noeLlaBarba. 250 - makc/manko 3

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBake He paam ca
@ dyHKymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
(°C) (u) ceH3op, Bpeme ognarama.
30-115 125
120 - 195 8.5

9.3 BeHTunatop 3a xnahewe

Kapa anapat pagwn, BeHTunartop 3a xnahemwe
200 - 245 5.5 Ce ayTOMaTCKM YKibyuyje kako 6u xnagmo
NoBpLUNHe anapaTta. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTMNaTop 3a xnahewe MoXe Aa HacTasu
Aa paau JoK ce anapat He oxnaau.
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10. KOPNCHWN CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3n ca nevyewem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBaw-a HaBefeHn y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of peuenarta, kBa-
nuTeTa u KonnyuHe ynotpebrbeHnx cactojaka.

Baw anapat moxga neye Ha gpyrauunju HauvH y ogHocy Ha ypeRaj koju cTe paHuje nocegosanu. CaBeTu ucnog
npukasyjy npernopyyeHa nofellasara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBak-a 1 nonoxaj pewletke 3a ogpefheHe Bpcte
XpaHe.

Ako He MoxeTe Aa npoHaheTe nofellaBara 3a ogpefeHn peuenT, NOTpaxuTe 3a CrmMYaH.

10.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUnarTop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBedEeHNX y
Tabenu y HacTaBky.

Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.

¥ O

(°C) (MUH)
[paTnHypaHa TecTeHnHa 200 - 220 45-55
[paTvHMpaHn kpomnup 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
INasawe 180 - 200 75-90
KaHenonun 180 - 200 70-85
MyawvHr op xneba 190 - 200 55-70
MyawvHr o nupuHya 170 -190 45 - 60
Konau c jabykama, HanpaerbeH of cmece 3a GUCKBUT 160 - 170 70 - 80
TOPTY (OKPYrnM nnex 3a TopTy)
Benun xne6 190 - 200 55-70

10.3 BnaxxHo neyewe y3 BeHTUNaTop - npenopy4yeHn npnoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONMoTy Hero
cBeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.
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Mana nocyaa 3a

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyerse nevewe Mnex 3a onan
TamaH, HepednekTyjyhun TamaH, HepednekTyjyhun ng:fsrkmg?m TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHunk 28 cm MpeyHunk 26 cm BACAHA 5 om ’ MpeyHunk 28 cm

10.4 TabGene KyBaka 3a MHCTUTYTE
3a TecTUpame

VHdopmaLmje 3a MHCTUTYTE 3a TeCTUpame
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.
[Meyere Ha jeLLHOM HUBOY — NeYyewe y nnexosmma

¥ O

°C MWH
HemacHa 6uckBuT TopTa Meyetrbe y3 paBHU BEH- 160 45 - 60 2
™n.
HemacHa 6ucksut Topta 3arpeBatbe ogosro/ogos- 160 45 -60 2
o
Muta c jabykama, 2 nnexa Meyerbe y3 paBHU BeH- 160 55-65 2
@20 cm ™.
MuTta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe ogosro/ogos- 180 55 -65 1
@20 cm no
LLikoTckm konaymh Meyetrbe y3 paBHU BEH- 140 25-35 2
™n.
LLikoTckm konaymh 3arpesatbe ogo3ro/ogos- 140 25-35 2
o
[Meyere Ha jeqHOM HMBOY — KEKC
Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.
¥ B D
\ =
°C MUWH
CwutHu konayu, 20 no nnexy, Meyetrbe y3 paBHW BEHTUM. 150 20-30
NpeTXxofHo 3arpejTe npasHy pep-
HY
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K 5 O

°C MWH
CuTHu konauu, 20 no nnexy, 3arpeBatbe 0403ro/o0340 170 20-30
NpeTxo4Ho 3arpejTe npasHy pep-
HY

[Meyere Ha BuMLLIE HUBOA — KEKC

¥ 5 O E

°C MUWH
LLikoTckn konayuh Meverbe y3 paBHW BEHTUI. 140 25-45 2/4
CwutHuM konayu, 20 no nnexy, Mevere y3 paBHW BEHTU. 150 25-35 1/4
NpeTXoAHO 3arpejte npasHy
pepHy
HemacHa 6ucksuT TopTa Meverse y3 paBHW BEHTU. 160 45-55 2/4
Muta c jabykama, 1 nnex Ha Meverbe y3 paBHW BEHTUI. 160 55-65 2/4

peweTkn (& 20 cm)

[punoBane
[MpeTxodHO 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajary oA 5 MuHyTa.

Kapa neyete Ha rpuny, Temnepatypa mopa Aa 6yae nogelieHa Ha MakCUMyM.

¥ O Je

MWUH

Toct [punoBane 1-2 5

[oBefu KOTNEeT, okpeHuTe Kaga [punoBare 24 -30 4

NCTEKHEe NoJsioBMHa BpeMeHa
11. HETA N YNLUREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.
11.1 HanomeHe y Be3u ca uynwhewem

< Mpearu Aeo ypehaja ounMcTUTE UCKIbYYMBO KPNOM of MuKpocdmbepa HaTonrbEHOM MI1akoM

BOAOM U Gnarum AETEPLIEHTOM.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

dneke ounctute bnarum getepLeHToM. Hemojte ra HaHOCUTK Ha KaTanuTUYKe NOBPLUWHE.
CpencTBa 3a

ynwhemwe
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¢_ YHyTpalwH0CT anapata Tpeba YucTuTm HakoH cBake ynotpebe. Haromunana macHoha vnm
— OpYrv ocTaum Mory npoy3poKoBaTy noxap.

D He yyBajTe xpaHy y anapaty ayxe oa 20 muHyTa. MNocne cBake ynotpebe, yHyTpaLLHOCT
CBakoaHeBHa ypehaja ocylumnTe NCKIbYYMBO KPMOM of Mukpodmbepa.
ynotpeba

by HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nnbop u octaBuTe ra Aa ce ocywm. Kopuctute mc-
hs KIbyuMBO Kpny of MUkpocubepa ca Mnakom BOAOM v Grnarum aetepiieHTom. He nepute go-

W [aTHy onpemy y MalumHu 3a npakse nocyha.

He unctute gopgatHy onpemy ca HenenrbMBOM NMOBPLUNMHOM abpasvBHVM CpeACcTBOM 3a YMLL-

Mpn6op hetbe 1 owTpMM NpegmeTumva.

11.2 Kako ga ouuctute: Yayorbewa
Yy YHYTpalHOCTH

Ounctute yaybroera y yHyTpawHkOoCcT Aa
6ucTe yKNoHUnM npeocTarne Hacnare
KaMeHLa HaKoH KyBara Ha napu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Cwunajte: 250 ml 6enor cupheta y OcraBuTe ga cvphe pacTtBopu Ha- OumnctuTe yHYTpaLLHOCT TONMOM
yaybrbewe y yHyTpalhocTu. Kopu-  cnare kameHua Ha TemenpaTypu BOZIOM U MEKOM KprioMm.
cTuTe pacteop of 6% cupheta 6e3  npoctopuje y Tpajarby o 30 MUHY-
UKakBKX JoaaTaka. Ta.

3a dyHkupjy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakux 5-10 yuknyca KyBama.

11.3 Kako pga nssagute: Hocauun
pelweTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka ga 6ucre
OUUCTUINN PEPHY.

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce .
oxnaaw.
Kopak 2 M3ByunTe npeary 4eo noapLuke pe- Q—f\
weTke 13 6oyHor 3uaa.
ai
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Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHv 4eo noapLuke pe-
LeTke 13 6oOYHOr 3naa 1 YKIoHWTe ra.
Kopak 4 MocTaBmbare LWnHa 3a NoApLLKY pe-

LIeTKe BpLUM ce 0BpHyTUM peagocne-
oM.

KnuHoBwu Ha Teneckonckum Bofuuama
Mopajy 6uTh OKpeHyTH ka NpeaH0j
CTpaHu.

11.4 Kako ga kopucrture:
Katanutnyiko unwhemwe

YHyTpaLlH0CT pepHe (OCUM KaTanmuTUyKor
noksionua BeHTUnaTopa) npemMasaHa je

KaTanuTnykum emajnom. Ancopbyje macHohe
TOKOM KaTanuae.

®neke nnu rybutak 6oje kaTanuTUyKor
npemMasa Hemajy yTuuaja Ha ynwhetse.

Ouuctute nehHMuy KaTanuTuykum ynwherwem

I'Ipe KaTanuTuykor ynwhemwa, YKINnoHuTe caB ['Ipl/l60p N3 yHYTpaLUH0CTH.

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

N3abepnte Menn — / Ynwhetrse

1 NpUTUCHUTE OK Tpu nyTa.

Kapa ce umwherse 3aBpLun, ornaiia-
Ba ce 3By4HU curHan. PepHa he ce
UCKIBYYUTU.

Kapa ce nehHuua oxnaawm,
ouNCTUTE AHO NehHULEe BNaxHOM
MEKOM Kpriom

Tpajarbe: 1 y.KaTanutnuku emajn ce cam YnCTun, HEMO]TE ra YACTUTU KPIOM.

11.5 Kako pa kopuctuTe: NMoknonauy
KaTanuTU4Kor BeHTunarTopa

Moknonay BeHTMNaTopa npemasaH je
KaTanuTnykum emajnom. OH ancopbyje
MacHohy Koja ce cakynsba Ha 3ugoBuma [OK

pepHa paau. Ja 6ucte noTnomornm oBaj
nocTynak camocTanHor ymwhewa, peJoBHO
3arpeBajTe npasHy pepHy.

®neke nnu rybutak 60oje kaTanUTUYKor
npemMasa Hemajy yTuuaja Ha ymwhetrse.

Mpe kaTanuTuukor Ynwhewa

VckrbyunTe pepHy 1 cayekajte aa
ce oxnagu.

YknoHuTe cas npubop U1 yKnokuee
Hocaye peLueTke.

OYMCTUTE AHO PEPHE W YHYTpaLUHe
CTakmno BpaTta pepHe TOMNIOM BOAOM,
MEeKOM Kprom v 6rarum geTepLieH-
TOM.

11.6 Kako ga yknoHute u
MoHTUpare: Bparta

Bpata n yHyTpaluHbe CTakneHe nnove
MOXeTe CKMHYTK faa bucte nx ounctunu bpoj
CTaKNeHMX nnoya ce pasnukyje Koz
pasnuunTUX Moaena.

/\ YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.
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/\ OMPE3

MaxrbMBO pyKyjTe CTAKNOM, NOCeBHO OKO
usuLa npeane nnoyve. Ctakno moxe ga
ce criomu.




Kopak 1

OTBOpUTE BpaTa Ao Kpaja.

Kopak 2

MoavrHnTe N NPUTUCHNTE CTE3He
nonyre (A) Ha obema Liapkama Bpa-
Ta.

Kopak 3

3aTBOpUTE BpaTa pepHe 40 NPBOr Nnornoxaja 3a oTBapawe (NpubnukHo nog yrnom og 70°). Mpwu-
ApXuTe BpaTa ca obe CTpaHe v MOBYLUTE UX Harope Yy OAHOCY Ha pepHy Kako bucte nx oasojunu.
BpaTta noctasuTe Ha MeKy Kpry Ha CTabuHOj NOBPLUMHM Ca CMOSbHOM CTPAaHOM OKPEHYTOM Haf-

one.

Kopak 4

MpuTncHuTe oksup Bparta (B) ca
obe cTpaHe ropte mBuLE ka yHyTpa
Oa bucTte oTnycTUIM CTE3HY 3a-
NTUBKY.

Kopak 5

MoByuLmMTE OKBWP BpaTa Hanpes Aa
6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 6

YxBaTuTe CTakfeHe nnoye 3a rop-
HY UBULLY U jedHy MO jedHy UX 13By-
LWTe Harope us Bofuue.

Kopak 7

OumnctuTe cTakmneHy nnovy BoAOM U
canyHuuom. Maxrbneo ocylumte
cTakneHy nnovy. He nepute cra-
KMeHe nrnoye y MallvHW 3a Npake
cynoBa.

Kopak 8

HakoH unwhersa, rope onucaHm no-
cTynak obaBuTe CynpoTHUM peao-
cneaom.

Kopak 9 MpBo noctaBuTe Matkby nrovy, a 3aTum Behy 1 Bpata.
YBepuTe ce Aa cy cTakna ybayeHa y npaBunaH nonoxaj, jep y CynpoTHoM mMoxe aohu Ao nperpe-

Batba NOBpLUMHE BpaTa.

11.7 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO30OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3

Wckbyunte pepHy. Cadekajte ga ce
pepHa oxnaau.

MckmbyunTe yTrkad kabna 3a Hana-  [IHO yHyTpaLlH0CTU pEPHE Npekpuj-
jarbe pepHe 13 MpexHe yTuyHULEe. Te Kpnom.
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"oprba cujanuua

Kopak 1 OkpeHuTe cTakneHu noknonay ga bucre
ra yKnoHunu.
N
Kopak 2 OumnctuTe cTakneHn noknonad.
Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je oTnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 MocTaBunTe cTakneHu noknonay,

12. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 lUTa y4MHUTH aKo...

Y cBuM crny4ajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KoHTakTupajTe ca osnawheHnm

CEPBUCHUM LIEHTPOM.

=]
—]

CJ

Anapart ce He yKIbyuyje Unu He 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepurTe...

He moxeTe fa ykrbyunte unv kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha eNeKTPUYHy Mpe-
Xy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

dyHKLMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBatkba je feakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpasa je uckrbyueHa.

Y
KomnoHeHTe

MpoGnem

MpoBepurTe...

Jlamnuua je nckrbyyena.

BrnaxHo neyetbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

TeMﬂepaTyle/l CEeH30p He paau.

YTukay TemnepaTypHU CEH30p je NOTNyHO ybayeH y
YTUYHULY.
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@ Lndpe rpeLuke

Aucnnej npukasyje... MpoBepurTe...

00:00 [Howno je fo HecTaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.

AKO ce Ha aucnnejy npykaxe Kog rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, UCKIbyunTe 1 yKIbyumTe KyhHM ocurypay ga
6ucte NoHOBO NokpeHynu ypehaj. AKo ce Kof rpeLlke NoHOBO MNojaBu, obpaTuTe ce oBnawheHoM CepBUCHOM

LEHTPY.

&

Yuwhewe
MpoGnem MpoBepurTe...
Llypete Boae 13 yaybrbera y yHyTpaLlHh0CTy. Y yay6rbetby Y yHYTPalli0CTH Ma NpesuLLe BoAe.

12.2 MNopaum o cepBUCUpamy

YKONuko He MOXeTe camu Aa npoHaherte peluewe npobnema, obpartute ce npoaasLy Unm
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Moaauym noTpe6HN CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NnoYnLm ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. Nnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBMpa YHYTpallHOCTM anapaTa. HemojTe yknawaTtu Nnounty ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMkaMma 13 yHyTpallHh0CTy anapara.

Mpenopy4yjemMo BaM Aa oBAe 3anulueTe noaartke:

Mogen (MOD.) s

Bpoj npoussoga (PNC) s

Cepujckn 6poj (S.N.) e

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 Uudbopmaumje o npomnsBoay u JlucTt ca nicpopmaumjama o npomssogy

Hasus go6aerbava AEG
BCE558370B 944188824
VpeHtndukauyvja mogena BCES558370M 944188825
BCK558370M 944188826
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpukacHoCcTn A+
MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobruajeH pe- 1.09kWh/uumknycy
XKUM

MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop-  0.69kWh/umknycy
cupareM BeHTunaTopa
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Bpoj wynremHa y pepHu

1

MsBop Tonnote

EnextpuyHa ctpyja

JauumHa 3Byka

711

Tun pepHe YrpagHa pepHa
BCE558370B 32.0kg

Maca BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — MOCTYMNLY 38 MEePEH-E YUMHKA.

13.2 YwTena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM MOMaxy Aa yteauTe enekTupyHy
eHeprujy TokoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapara CyBULLIE YECTO TOKOM KyBaH-a.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YiCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MecTy.

KopucTtuTte meTtanHo nocyhe 3a kyBawe Aa
OvcTe noBehanu ywteay eHepruje.

Kag je To moryhe, HemojTe aa 3arpeBarte
nehHuuy npe KysBama.

MpaBuTe WTO KPahe pasmake n3meny
neyera kKaga UCTOBPEMEHO Mpunpemare
HEKOMUKO jena.

KyBame ca BeHTMnaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctute dyHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom ga bucrte ywtenenm
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTta
BeHTunatop v namnuua HacTaermbajy aa
page. Kapga vckibyunte anapar, gucnnej
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npvikasyje npeoctany Tonnoty. Moxete aa
KOpUCTUTE Ty TOMSIOTY Kako BuUcTe xpaHy
ofpkanu TOonsom.

Kapa kyBame Tpaje ayxxe oa 30 MuH.,
CMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kkpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTtany TOMNOTy
y anapary.

KopucTute npeoctasny TONnoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppxaBame xpaHe TOMNMoOM

M3abepute HajHwke Moryhe nogeluaBarke
Temnepatype ga bucte nomohy npeoctane
TonsnoTe ofpxanu TonnoTy obpoka. Ha
Aavcnnejy ce npukasyje uHauMkaTop npeocrane
TOMMoTe UK TemnepaTtypa.

KyBake ca UCKIby4YeHOM NlaMnuLom
MckrbyunTe namnuLy TOKOM KyBaka.
YkrbyunTe je camo Kaga Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop
dyHKUMja je npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBaH-a.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoskeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMakUTV O4eKMBaHy
ywiteay eHepruje.



14. CTPYKTYPA MEHUJA
14.1 MeHn

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
N
o O O e O
S S N \
—_— WM3abepute onuujy u3 OK Mpunarogute Bpea-
—— —usabepute CTpyKTYpy MeHu n V3abepute noa- — NputichnTe HOCT U NPUTACHUTE

3a ynaay Menn. npUTUCHUTE OK.

ellaBame.

na bucte noTBpaMnu
nogeLuaBama.

oK.

OxkpeHute ayrme dyHKUMje 3arpeBama Ha Mosioxaj 3a CKiby4mBame aa bucre nsawnm n3 Menu.

MeHu cTpyKTypa
[MoTnomorHyTa npunpema % UYnwherse mr/ MopelwaBama @
MopewaBawa
01 [oba paHa MpomeHun 02 OcBeTrbeHocT aucnneja  1-5
03 3BykOBU TacTepa 1 — 3ByYHM cur- 04 JauvHa 3ByyHor curHana  1-4
Han
2 — Knuk
3 - 3Byk je nc-
KIbyYeH
05 TemnepaTtypHU CeH30p 1 - Anapwm u 3a- 06 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/Uickmbyum
Pagta cyTaBrbakbe
2 - Anapm
07 CeeTtno Ykrbyun/ 08 Bp3o sarpesane Ykbyun/Mckrbyum
Wckrbyun
09 Baj-cpaj Ykrbyuu/ 10 AyTOMaTCKO AarbUHCKO Ykrbyun/Uickrbyum
Mckrbyun ynpaerbakwe
11 3abopasu Mpexy Oa/He 12 [emo pexum AKTMBaUMOHM kOA:
2468
13 Bepauja codtBepa MpoBepa 14 MoHnw TN cBa nogeLua- Oa/He

Baka

15. EKOJTOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumobonom C/:‘)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paauv peumknupara. lMomosunte y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeavHe 1 by ACKOr
3[paBrba Kao 1 y peuuknmpary oTnagHor
mMaTepuvjana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

¢

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom «=
HeMojTe 6alaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MpownsBog BpaTute y nokanHu LueHTap 3a
peuuknnpare unmn ce obpatute OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.
@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:
www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH
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12, RIESENIE PROBLEMOV.........oooovvvverenrvrmrnrnrnnnnnneeseessssssssssssssssssssssone 460
13. ENERGETICKA UCINNOST ......oovvvvvvvvrrrrrereeeneeeeeeeessssssssss s 461
14. STRUKTURA PONUKY ......cccoooceiiiiiiiiiiiiniieenenssnsesssnsnsesneeneeeeses s 462
15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA...........oorvvroririiiiiiiieeceenseresenennenen 463

1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spdsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom a mobilnymi zariadeniami My AEG Kitchen
nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

v interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urceného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.

Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
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2.1 Montaz » Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
/N VAROVANIE! C/ai)éjan)'{ z zlek:lr(ickej sigte.iv ]
. . . « Vstavana jednotka musi spliia
quF?kSPOt"e,b'c sLme nainstalovat' iba poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.
valifikovana osoba.

Odstrante vietky obaly. 'Vi'(i”.imf'."i V’;’gk.a.k“.clhy"', 578 (600) mm

v , Py L v . . SKeJ SKrinky (minimaina vy-
Poskoglgny spotrebic€ neinstalujte ani $ka skrinky pod pracovnou
nepouzivajte. doskou)
Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané —
S0 spotrebi¢om. Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Vzdy davajte pozor, ak presuvate Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
spotrebiC, pretoze je tazky. Vzdy — ——
pouZivajte ochranné rukavice a uzavretu Vyska prednej Casti spotre- 594 mm
obuv. bica
Spotrebi¢ netahajte za rukovat. Vyska zadnej Gasti spotre- 576 mm
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a bica
yhvodn,e .mlesto, ktoré splfia poziadavky na Sirka prednej asti spotre- 595 mm
|nstaI:a_C|u._ 3 o bica
Dodrziavajte poZzadovanu minimalnu — — -
vzdialenost od inych spotrebi¢ov a Sirka zadnej Casti spotrebi- 559 mm
nabytku. ca
Pred namontovanim spotrebica Hibka spotrebisa 567 mm
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica - -
otvarajli bez odporu Hibka zabudovaného spo- 546 mm

. trebica




Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm

kami

Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montézne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

« Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych pdéloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Nebezpecéenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlzovacie kable.

» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapadjajte do nej sietovu zastrcku.

* Spotrebi¢ neodpdjajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popélenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

« Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

« Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas jeho
prevadzky budte opatrni. Méze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

« Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

* Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spbsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

» Priotvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebicom.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani naf.

» Nezdielajte vaSe WiFi heslo.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
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— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebica vodu.

— Po ukong&eni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo inStalécii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

» Priinstalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mdze vytvorit' teplo a vihkost’
a mozu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

« Katalyticky smalt necistite Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu

elektrickym prudom.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, Ci je spotrebic studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mozu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handric¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne

440 SLOVENSKY

» Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto zZiarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
inym spésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

« Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej uc¢innosti G.

« Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

« Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

« Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebiéi a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.



3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad

T

= = \°

Ovladaci panel

Ovladac¢ funkcii ohrevu

Displej
Otocny ovladac

Zasuvka pre teplotnd sondu

Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

ZasUvacia li$ta, odstraniteina

:
2[of ) Hmﬁ

Priehlbina dutiny

Urovne rostu v rure

—
HEEOONEENBENE

3.2 Prislusenstvo

Dro6teny rost

Pre kuchynsky riad, kolacové formy, nadoby na ==
pecente //

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace. i Z ;

(

Hlboky pekac¢
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
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Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vloZenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasuvacie ovladace 4.2 Prehiad ovladacieho panela
Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac. Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.
Ovladac sa vysunie. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otoéte ovliadac

funkcii ohrevu do polohy Vyp.

O 'S & ? oK

Casovaé Rychle zohrievanie Osvetlenie rury Teplotna sonda Potvrdte nastavenia

4.3 Displej

Displej s kit¢ovymi funkciami.

BGEE:EC“-’EE 1=

9
min:s

START @ @
LRRSE o

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele

& ¥ wl % >»>

Blokovanie Sprievodca pecenim Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

Q o S 0

Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu Casovat
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VD)

WiFi pripojenie je zapnuté. Dialkové ovladanie je zapnuté.

Ukazovatel WiFi — blika, ked sa moze spotrebié Ukazovatei Dialkové ovladanie - spotrebi¢ sa da ovladat
pripojit' k sieti Wi-Fi. na dialku.

Lista priebehu — pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebi¢ dosiahne nastavenu teplotu, Ciarovy ukazo-
vatel bude Uplne Cerveny.

Ukazovatel peéenia s parou ({,})
Teplotna sonda ukazovatel /‘?

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

5.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vy¢istite prazdny spotrebic¢ a nastavte ¢as:

(O
== o =4 N
j_ /é? 00:00

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

5.2 Pociato€ny predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu ruru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok ¢.2 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok &. . .
rok ¢.3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustent 15 min.

@ Rura moze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

=

5.3 Bezdréotové pripojenie

Na pripojenie spotrebi¢a potrebujete:
* bezdr6tovu siet' s internetovym pripojenim,
* Mobilné zariadenie pripojené k rovnakej bezdrétovej sieti.
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Krok €. 1 Stiahnutie aplikacie My AEG Kitchen : Pomocou fotoaparatu na mobilnom zariadeni naskenujte QR
koéd na typovom Stitku. Budete presmerovani na domovsku stranku spolo¢nosti AEG. Typovy Stitok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebica. Aplikaciu si mézete stiahnut’ aj priamo v obchode
s aplikaciami.

Krok €. 2 Postupuijte podia pokynov na pripojenie aplikacie.

Krok €. 3 Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii ohrevu vyberte: =,

Krok €. 4 Otocenim oto¢ného ovladaca vyberte: Nastavenia. Zapnite funkciu WiFi. Informacie najdete v kapi-
tole Struktura ponuky.

Frekvencia 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max. vykon EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wifi modul NIUS-50

5.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje
komponenty, ktoré su zalozené na
bezplatnom softvéri z otvorenych zdrojov.
Spolo¢nost’ AEG uznava prispevok komunit
v oblasti otvoreného softvéru a robotiky

k projektu vyvoja.

Ak chcete ziskat’ pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych sucasti

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

open-source, ktorych licenéné podmienky
vyzaduju zverejnenie, a zobrazit' ich uplné
informacie o autorskych pravach a prislusné
licenéné podmienky, navstivte stranku: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (prie€inok
NIUS).

Krok ¢. 1

Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

>>
H — stlaéenim a podrzanim zapnete funkciu: Rychle zohrievanie. Je k dispozicii pre niektoré funkcie rary.

Pecenie s parou

Skontrolujte, ¢€i je rdra studena.

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3 Krok €. 4
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Pecenie s parou

( ( \ Prazdnu raru predhrie-

vajte 10 minut, aby sa
vytvorila vihkost'.
Vlozte jedlo do rury.

Priehlbinu dutiny rury naplite vodou z vodo- Zvoite funkciu

vodu. ohrevu parou. Nastavte teplotu.

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rury nenapifajte vodou poc¢as peéenia, ani
ked je rara horuca.

Po skon¢eni pecenia s parou:

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Skontroluijte, &i je rura studena.
Odstrarite zvySkovu vodu z priehl-
biny dutiny rary.

rdru vypnete oto¢enim ovladaca Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena vih-
funkcii ohrevu do polohy Vyp. kost’ mbze spdsobit’ popaleniny.

6.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia
Na pecenie na 3 Urovniach st¢asne a na su$enie potravin. Teplotu v rire nastavte
@ 0 20 - 40 °C nizSie ako pre Tradi¢né pecenie.

Teplovzdusné Pecenie

— Na pecenie a opekanie na jednej urovni rostu.

Tradi€né pecenie

Na pridanie vlhkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a chrumkavej
((D) kérky pocas pec€enia. Na zvySenie Stavnatosti poCas opatovného zohrievania. Na za-
varanie ovocia a zeleniny.
SteamBake
a Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.
Pizza

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

v Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranol¢ekov, americkych
>X< zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Mrazené pokrmy
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Funkcia ohrevu Aplikacia

Al
Vihky hortci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa moéze liSit' od nastavenej teploty. Pouzije sa zvySkové tep-
lo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie“, poznamky k: VIhky horuci vzduch.

v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.

vanie a zapekanie.

<|| 2

Turbo gril

Na peéenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej trovni. Na gratino-

| I)))

Ponuka

Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.

6.3 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej Ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie

6.4 Nastavenie:Sprievodca pecenim

a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked' pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporucania na Usporu energie si
pozrite v kapitole ,Energeticka uc¢innost™,

v ¢asti Uspora energie.

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporu¢anu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. PoCas varenia mozete upravit’ aj ¢as a

teplotu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov moézete pou- Uroveii uvarenia pokrmu:

zit’ aj:

« Teplotna sonda

Neprepeceny
Stredne

« Prepeceny

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
vy H
E \/\@ P1-P... OK
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Vstupte do ponuky.

Vyberte polozku Sprievod-
ca pecenim. Stlacte tlacid-

lo OK.

Vyberte pokrm. Stlacte tla-
gidio OK.

Vlozte pokrm do rury. Po-
tvrdte nastavenia.

6.5 Sprievodca pec¢enim

Legenda

Legenda

”?

Teplotna sonda je k dispozicii. Teplotna
sonda zapichnite do najhrubs$ej ¢asti po-

krmu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna
sonda sa spotrebi¢ vypne.

Mnozstvo vody na parnu funkciu.

b
[
=

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktore
mozete skontrolovat' v tabulke.

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

Urover roétu.

Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

H

Pecéené hovadzie, ne-
prepecené

M)

Hovadzie pecené,
stredne prepecené

)

Hovadzie pecené,
prepecené

1-1.5kg; 4-5cm
hrubé kusy

/‘?E 2; plech na pecenie

Maso niekolko minut smazte na horticej panvici. Viozte
do spotrebica.

]

Steak, stredne prepe-
ceny

180 - 2209 na kus;
3 cm hrubé platky

/‘?@E 3; nadoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.

&

Hovadzie pecené/
dusené (prvotriedne
hovédzie rebro, méaso
z horného stehna, hru-
by bok)

1.5 - 2kg

/‘?E‘ 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte
tekutinu. Vlozte do spotrebica.

Hovadzie pecené, ne-
prepecené (pomalé
pecenie)

Hovadzie pecené,
stredne prepecené
(pomalé pecenie)

Hovadzie pecené, do-
bre prepecené (po-
malé pecenie)

1-1.5kg; 4 -5cm
hrubé kusy

/P‘E‘ 2; plech na pecenie

Pouzite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sola
Cerstvo namleté korenie. Maso niekolko minut smazte na
horucej panvici. Vlozte do spotrebica.

SLOVENSKY 447



Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Filety, neprepecené
(pomalé pecenie)

B

Filety, stredne prepe-

¢ené (pomalé pece-
nie)

—
—

Filety, prepecené (po-

malé pecenie)

0,5-1,5kg; 5
6 cm hrubé kusy

/?E‘ 2; plech na pecenie

Pouzite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sola
Cerstvo namleté korenie. Maso niekolko minut smazte na
horucej panvici. Vlozte do spotrebica.

Telacie peéené (napr.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?El 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

plece) hrube kusy Pouzite svoje oblubené koreniny. Dolejte tekutinu. Pecte
prikryté.
::kc:\zgkt;raa\ll:g;e:)le- 1.5-2kg /?E‘ 2; nddoba na pecenie na roste
ce Po polovici doby pripravy maso obratte.
Tahané bravéové (po- 1.5 - 2kg /?E‘ 2: plech na pe&enie

5]

malé pecenie)

Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy maso obratte.

B

Cerstvé karé

1-1.5kg; 5-6 cm
hrubé kusy

/‘?E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

B

Rebierka

2 - 3kg; pouzite su-
rové, 2 -3 cm ten-
ké rebierka

B 3; hlboka panvica
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obratte.

N

Jahnacie stehno s
kostami

1.5-2kg; 7-9cm
hrubé kusy

/‘?E 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy maso obratte.

B

Celé kuréa

1 - 1.5kg; Cerstvé

B 2; &J 200 ml; nadoba na zapekanie na plechu na
pecenie .

Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy kuréa obratte.

B

Polovicka kur¢ata

0.5 - 0.8kg

/?E‘ 3; plech na pecenie

Pouzite svoje obitbené koreniny.

(S|

Kuracie prsia

180 - 200g na kus

/‘?IE‘E‘ 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso niekolko minut
smazte na horucej panvici.

Kuracie stehna, cer-
stvé

/?E‘ 3; plech na pecenie

Ak ste kuracie stehna najskér marinovali, nastavte nizSiu
teplotu a pecte ich dlhsie.

Cela kack 2 -3k . . N «
ela kacka 9 /‘?‘E‘ 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
E Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZte méso na nad-
obu na pecenie. Po polovici doby pripravy kacku obratte.
Celd hus 4-5kg /‘?El 2; hiboka panvica

Pouzite svoje obilibené koreniny. PoloZte méso na hiboky
plech na pecenie. Po polovici doby pripravy hus obratte.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

N

Sekana

1kg

/‘?E 2; dréteny rost

Pouzite svoje oblubené koreniny.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 - 1kg na rybu

/?‘E‘ 2; plech na pecenie

Naplrite rybu maslom a pouzite svoje obitibené koreniny
a bylinky.

B

Rybie filé

EEl 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

N

Tvarohovy kola¢

El 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na droéte-
nom roste

)

Jablkovy kolac

EE 2; l*_*J 100 - 150 ml; plech na pecenie

B

Jablkova torta

E 2; okruhla forma na kola¢ na drétenom roste

B

Jablkovy kola¢

EE‘ 2; M 100 - 150 ml; @ 22 cm okruhla forma

na kola¢ na dréotenom roste

m §Bi:;:lvlv(;les - ¢ok. su- 2kg cesta B 3; hiboka panvica
32) Cokoladové muffiny . (1] 2. lea) 100 - 150 mi; plech na muffiny na dréte-
nom roste
EE Bochnikovy kolac . El 2; forma na bochnik na drétenom roste
m Pecené zemiaky 1kg B 2; plech na pecenie A
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
Americké zemiaky Tkg E 3; plech na peéenie vystlany papierom na pecenie
@ Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakrajajte zemiaky na
kusky.
S;;L:{zga miesana 1-15kg B 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
EE Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleninu nakrajajte na
kusky.
m Krokety, mrazené 0.5kg E 3: plech na pegenie
@ Hranoléeky, mrazené 0.75kg E 3: plech na pegenie
@ mz:;z:’zz‘zﬁ'::;;i 1-1.5kg EZ; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
Zapecené zemiaky 1-1.5kg

Ea

(surové zemiaky)

E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm otocte.

E

Cerstva pizza, tenka

|EE| 2; lﬁj 100 ml; plech na pecenie vystlany papie-
rom na pecenie
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
m Cerstva pizza, hruba - EEl 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
E Stany kolac ) E 2; plech na pecenie na drétenom roste
Eﬁﬁ):;almabattalblely 0-8kg EE‘ 2; lﬁ] 150 ml; plech na peéenie vystlany papie-
m rom na pecenie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
Celozrnny/razny/ 1kg

tmavy celozrnny
chlieb vo forme na
bochnik

E

EE| 2; l*_*J 150 ml; plech na pecenie vystlany papie-
rom na pecenie/droteny rost

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia
Q Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
Casomer

Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.

STOP

Cas pripravy

@ OdlozZenie zaciatku alebo konca varenia.

Odklad nastavenia ¢asu

o)

Casovaé

Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rury.
Casovac zapnete a vypnete tak, zZe zvolite: Ponuka, Nastavenia.

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok ¢. 1

Krok €. 2 Krok €. 3

q\

o) @

Presny &as zmenite v ponuke volbou Nastavenia, .
Presny &as. Nastavte hodiny. Stlacte tlacidlo: OK.
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Nastavenie: Casomer

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
N Na displeji sa zo- AN
brazi: ( \
0:00
Stiaéte tiaidio: O. Nastavte funkciu Casomer Stiaste tiagidio: OK.

@ Casovad zaéne ihned odpoditavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
e Na displeji sa zo- \ e
(v \ brazi: ( \
0:00
- STOP
Vyberte funkciu ohre- ~ Opakovane stlacte: Nastavte ¢as vare- ; o OK
vu a nastavte teplotu. QD nia. Stlacte tlacidlo: .

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €.1  Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5 Krok €. 6
( e Na displeji (v \ N ( e
\ Na displeji \
Q @ sa zobrazi: O sa ZObI")aZJI'I Q @
presny gas
Ty
START sTop

\f/yblff.te Opakovane Nastavte das Stlacte tlagid- 3 Nasl'ith? Stlacte tla-

unkciu . &as skonée-

onrevs. stiadte: . spustenia. lo: OK, nia. gidlo: OK.

@ Casovaé zaéne odpoditavat’ v nastavenom &ase spustenia.

8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

. Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.

SLOVENSKY 451



Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasUvacich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

C M

Teplota v rure. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po- Pocas varenia musi zostat’ v pokrme.
krmami.

8.3 Sposob pouzivania: Teplotna sonda

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmerite teplotu rdry.

Krok €. 3 Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu
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Vlozte $picku Teplotna sonda do stredu mésa alebo  Vlozte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podla moznosti do najhrubsej ¢asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt poc¢as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikono-
vej rukovati Teplotna sonda. Spicka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

Krok ¢. 4 Zasunte Teplotna sonda do zasuvky v prednej Casti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

Krok €. 5 Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.

Krok¢.6  OK_ stladenim potvrdte.

Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. M6Zete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.

Krok €. 7  Vytiahnite zastréku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z riry.
/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

e @ OK _stlagte a podrzte, ak chcete QDOK — stladte a podrzte, ak to
zapnut’ funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

OOoK

@ 3x E — zablika, ked sa blokovanie zapne.
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9.2 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite
ziadne nastavenia, z bezpec€nostnych

dévodov sa spotrebic po urcitom ¢ase vypne.

°C @ (h)

250 — maximum 3

(EF Ow

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat pri tychto funkciach: Osvetlenie
rary, Teplotna sonda, Odklad nastavenia
Casu.

9.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach s iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva

a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri peceni fungovat inak ako spotrebic, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.
Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.

10.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepSich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

Pouzite tretiu Groven v rare.

%

O

¢ C) (min)
Zapecené cestoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené zemiaky 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70 - 95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy puding 190 - 200 55-70
RyZovy puding 170 - 190 45 - 60
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%

O

(°C) (min)
Jablkovy kola¢ z piskétového cesta (okruhla forma na 160 - 170 70-80
kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70

10.3 Vlhky hortci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Nadobky na suflé

Forma na pizzu Forma na peéenie Forma na korpus
. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna . Tmava, matna
riemer 28 cm priemer 26 cm 8 om priemer, 5 priemer 28 cm
p cm vyska

10.4 Tabulky peéenia pre skii$obné
institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.
Pecenie na jednej Urovni — pecenie vo formach

Y

5 O Ik

°C min

Piskoétovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45 - 60 2
Piskoétovy kola¢ bez tuku Tradi¢né pecenie 160 45 - 60 2
Jablkovy kolag¢, 2 formy Teplovzdus$né Pecenie 160 55-65 2
@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 55-65 1
@20 cm

Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-35 2
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie 140 25-35 2

Pecenie na jednej Urovni — piSkétovy kolac
Pouzite tretiu uroven v rure.
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%

o=
—]

L]
°C min
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Teplovzdu$né Pecenie 150 20-30
hrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Tradi¢né pecenie 170 20-30

hrejte prazdnu raru

Viacuroviiové pecenie — piskotovy kolac

%

°C min
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-45 2/4
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdu$né Pecenie 150 25-35 1/4
predhrejte prazdnu rdru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45-55 2/4
Jablkovy kolag, 1 forma na Teplovzdu$né Pecenie 160 55 - 65 2/4

mriezku (9 20 cm)

Gril

Prazdnu raru predhrievajte 5 minut.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

%

min
Hrianky Gril 1-2 5
Hovadzi steak, po uplynuti polovice  Gril 24 - 30 4

Casu obratte

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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11.1 Poznamky k ¢isteniu

< Prednu stranu spotrebica ocistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocenou v teplej vode

s jemnym cistiacim prostriedkom.
Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Skvrny vycistite s miernym ¢istiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na katalytické povrchy.

Cistiace pro-

striedky
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat' na na-
= Y| sledok vznik poziaru.

Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minudt. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba

Kazdodenné  handrickou z mikrovlakien.

pouzivanie

©y
c24

Prislusenstvo

Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo
sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

11.2 Cistenie:

Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvysky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Do priehlbiny dutiny nalejte 250 ml  Pockajte 30 minut, kym ocot neroz-  Dutinu vycistite teplou vodou a mak-
bieleho octu. Pouzite maximalne 6 pusti zvySky vodného kamena pri kou handrickou.
%-ny ocot bez pridavnych latok. teplote okolia.

Pre funkciu: SteamBake vycistite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

11.3 Vybratie:

Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’

rdru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich
list od boc¢nej steny.
al
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Krok €. 3 Zadnu cast' list odtiahnite od bocnej
steny a listy vyberte.
Krok ¢. 4 Zasuvacie listy nainstalujte v opac-

nom poradi.
Pridrziavacie koliky na teleskopickych
liStdch musia smerovat’ dopredu.

11.4 Spésob pouzivania: Katalytické
Cistenie

Dutina (iba kryt katalytického ventilatora) je
pokryta katalytickym smaltom. Absorbuje tuk
pocas katalyzy.

Zmena farby katalytického povrchu alebo
flaky nemaju negativny vplyv na Cistenie.

Ruru vycistite s funkciou Katalytické Cistenie

Pred katalytickym Cistenim vyberte vSetko prislusenstvo.

Krok ¢. 1

Krok ¢. 2

Krok €. 3

Zvolte funkciu Ponuka —— / Cistenie

wf a trikrat stiacte OK.

Po skonceni Gistenia zaznie zvukovy  Ked rura vychladne, vycistite dno
signal. Rura sa vypne.

rury jemnou vihkou handrickou

Trvanie: 1 h.Katalyticky smalt je samocistiaci, necistite ho handri¢kou.

11.5 Spésob pouzivania: Kryt
katalytického ventilatora

Kryt ventilatora je pokryty katalytickym
smaltom. Absorbuje tuk, ktory sa na stenach
usadza pri prevadzke rury. Prazdnu ruru

pravidelne zohrievajte, aby ste podporili tento
samocistiaci proces.

Zmena farby katalytického povrchu alebo
flaky nemaju negativny vplyv na Cistenie.

Pred katalytickym cistenim

Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Odstranite vSetko prislusenstvo a vy-
beratelné zasuvacie listy.

Dno rary a vnutorny skleneny panel

dvierok vycistite teplou vodou, mak-

kou handri¢kou a jemnym C¢istiacim
prostriedkom.

11.6 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mbzete
vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.
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Krok ¢. 1

Dvierka Uplne otvorte.

Krok €. 2

Nadvihnite a stlacte upinacie paky
(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3

Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte
po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkaj$ou stranou nadol

na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok €. 4

Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-
fovacia zapadka.

Krok €. 5

Ram dvierok vyberte potiahnutim
smerom dopredu.

Krok ¢. 6

Sklenené panely dvierok uchopte
na ich hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z Gchytiek.

Krok €. 7

Skleneny panel vygistite vodou s

pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-
nely neumyvajte v umyvacke riadu.

Krok ¢. 8

Po &isteni zvolte opa&ny postup.

Krok €. 9

Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

Uistite sa, Ze su skla vloZzené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.7 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 3

Vypnite raru. Poc¢kajte, kym nebude
rdra studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handriku.
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Horné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymenite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.

Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Co robit’, ak...

V pripadoch, ktoré nie sti uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

=]
—]

L Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém Skontrolujte, €i...
Spotrebi¢ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat'. Spot,rlebiléje spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.
Spotrebi¢ sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatické vypinanie.
Spotrebi¢ sa nezohrieva. Nie je vypalena poistka.
Spotrebi€ sa nezohrieva. Blokovanie je vypnuté.
11
\J Komponenty
Problém Skontrolujte, €i...
Osvetlenie je vypnuté. VIhky horuci vzduch - je zapnuté.
Ziarovka nefunguije. Ziarovka je vypalena.
Teplotna sonda nefunguje. Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.
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@ Chybové kody

Displej zobrazuje... Skontroluijte, €i...

00:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kdd, ktory nie je uvedeny v tejto tabuike, vypnutim a zapnutim domovej poistky
reStartujte spotrebic. Ak sa chybovy kdéd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

o

Cistenie

Problém Skontrolujte, €i...

Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda.

V priehlbine dutiny rury je priveia vody.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranuijte typovy Stitok z dutiny

spotrebica.

Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD)

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢islo(S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacény list k vyrobku

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej u¢innosti

A+

Spotreba energie pri standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

1.09kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej 0.69kWh/cyklus
nutenej konvekcie
Pocet vykurovacich ¢asti 1

Elektrina

Zdroj tepla

SLOVENSKY
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Hlasitost’

711

Typ rary Zabudovana rara
BCE558370B 32.0kg

Hmotnost’ BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost' — €ast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — metédy

merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prilis Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

zobrazi zvySkové teplo. Teplo mdzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu usporu energie.

Krok €. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

Krok €. 4 Krok €. 5

(' ('

9
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vstup do Ponuka.

Vyberte voliteint

— vyberte pre

funkciu zo Struktury
Ponuka a stlacte

oK

Vyberte nastavenie. OK _ stlagenim po-

tvrdte nastavenie.

Upravte hodnoty a
stlacte OK.

Ovladag funkcii ohrevu otoéte do polohy vypnutia na ukonéenie Ponuka.

Ponuka struktara

. .
Sprievodca pecenim /\é

Cistenie rrrr/

Nastavenia @

Nastavenia
01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tény tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost' zvuku 1-4
2 — Cvaknutie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Teplotna sonda Akcia 1 - Signal a stop 06 Casovad Zap./Vyp.
2 - Signal
07 Osvetlenie rury Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 WiFi Zap./Vyp. 10 Automatické dialkové Zap./Vyp.
ovladanie
11 Zabudnut' siet’ Ano/nie 12 Rezim Demo Aktivacny kod:
2468
13 Verzia softvéru Kontrola 14 Zrusit v8etky nastavenia  Ano/nie

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/.\l) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklatnom

zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky urad.
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Pozdravljeni pri podjetju AEG! Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali
naso napravo.

in informacije glede popravil:

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
www.aeg.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My AEG Kitchen .

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od

boc¢nih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

» Ne namescajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.
Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

+ Naprave ne vlecite za ro¢aj.

* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevaijte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

+ Naprava je opremljena z elektri€nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

» Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam
glede stabilnosti standarda DIN 68930.
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NajmanjSa viSina omarice 578 (600) mm
(najmanj$a viSina omarice

pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm

Cevalne odprtine. Odprtina
na dnu hrbtne strani




DolzZina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

2.3 Uporaba

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe, opeklin in

2.2 Elektricne povezave

elektricnega udara ali eksplozije.

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri€no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za
tehnic¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.
Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblascenega servisnega centra.
Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

» Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

*  Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.
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Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce napravo namestite za plo$co
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
ploSco pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in c¢iS€enje

2.5 Notranja osvetlitev

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vticnice.

PrepriCajte se, da je naprava hladna.
VrocCe steklene plos¢e lahko pocijo.

Ko se steklene plos¢e v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za ¢iS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢is¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

Kataliticnega emaijla ne Cistite s Cistilnimi
sredstvi.
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¢ O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporoc¢anje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblaséeni servisni center.
« Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali Zivali ujeli v napravo.



3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

Upravljalna plos¢a

Gumb za funkcije pecice

Prikazovalnik

Upravljalni gumb

T\ Vtiénica za tipalo za jedi

:@\ ——= G::Inik
:%% g@@ % I\_/entilator

:
2[of ) Hmﬁ

Nosilec police, snemljiv

Vboklina pecice

—
HEEOONEENBENE

Polozaiji polic

3.2 Pripomocki

Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit. i Z ;

Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.
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Sonda za hrano
Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje
pekacev in resetke.

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izsko€i.

4.2 Pregled upravljalne plosée

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.
Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za
izklop, da izklopite pecico.

O 'S

£ M OK

Casovnik Hitro segrevanje

Osvetlitev Sonda za hrano Potrditev nastavitve

4.3 Prikazovalnik

°BEAHE6E
INGE- IV

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

@ ¥

Klju¢avnica Kuharski pomo¢nik

wl % >»>

Ciséenje Nastavitve Hitro segrevanje peci-
ce

Prikazovalniki programske ure

: STOP

Odstevalna ura Konec

S O

Zamik vklopa Cas delovanja
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Povezava Wi-Fi je vklopljena. Daljinsko upravljanje je vklopljeno.

Wi-Fi indikator — utripa, ko je napravo mogoce Daljinsko upravljanje indikator - z napravo lahko upravlja-
povezati z brezziéno povezavo Wi-Fi. te na daljavo.

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

Indikator pe€enja s paro ({,})
Sonda za hrano indikator /’?

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Zaéetno ¢&iSéenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

(O
[ b =4 N
j_ /2; 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite OK.

5.2 Zacetno predgrevanje
Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno

ogrevajte.
1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce resetk.
2. korak
ora Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: Iz]
Pecica naj deluje 1h.
3. korak

Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraéevanje prostora.

~
-

5.3 Brezzi¢na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:
* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,
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* Mobilna naprava, povezana z istim brezzi¢nim omrezjem.

1. korak Za prenos aplikacije My AEG Kitchen : Skenirajte QR kodo na plos¢ici za tehni¢ne navedbe s ka-
mero na vasi mobilni napravi, da se vas preusmeri na domaco stran druzbe AEG. PloS¢ica za teh-
niéne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. Aplikacijo si lahko prenesete tu-
di neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. korak Upostevajte navodila za uporabo aplikacije.

3. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete: 2

4. korak Obrnite upravljalni gumb, da izberete: Nastavitve. Vklop Wi-Fi. Glejte poglavje »Struktura menija«.
Frekvenca 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Maks. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW)
Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licence za programsko opremo | opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o

Programska oprema v tem izdelku vsebuje njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih

komponente, ki temeljijo na brezplaéni in - : i .

) : : o pogojih za licenco obiscite: http:/
gsgggﬁzi?lzgrgﬁ;ig\flg%%rgrrgkéfni lzraza aeggpensoftwarerepository.com (mapa
programske opreme in skupnosti s podrocja NIUS).
robotike razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcije pec€ice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

>
H - pritisnite in drzite za vklop funkcije: Hitro segrevanje pecice. Na voljo je samo za nekatere funkcije pecice.

Priprava jedi s paro

Prepric¢ajte se, da je pecica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Priprava jedi s paro

( ( \ Predhodno segrevaijte

prazno pecico 10 minut,
da ustvarite vlago.
Postavite hrano v peci-
co.

Izberite funkcijo Nastavite tempe-

Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe. gretia s paro. raturo.

@ V vboklino pecice lahko natogite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko ali ko je pecica
vroca.

Ko se kuhanje v pari konéa:

1. korak 2. korak 3. korak

Prepricajte se, da je pecica hlad-
na. Iz vbokline pecice odstranite
preostalo vodo.

Gumb za funkcije pecice obrnite v Previdno odprite vrata. Spro$¢ena vla-
polozaj za izklop za izklop pecice. ga lahko povzroci opekline.

6.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice Aplikacija
Za socasno pecenje na do treh visinah pecice in susenje Zivil. Temperaturo nastavite
@ za 20-40 °C nizje kot pri Gretje zgoraj/spodaj.

Vroc€i zrak

— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Gretje zgoraj/spodaj

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo
((D) med pecenjem. Za vecjo socnost med pogrevanjem. Za ohranjanje sadja ali zelenja-
ve.
SteamBake
a Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
v Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
% danski zvitki).
Zamrznjene jedi
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Funkcija pecice Aplikacija

A

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastavljene. Uporabljena je aku-
mulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pecenje.

Ao ad

Zar

Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.

dodatno zapecenost.

<44

Is3

Infra pecenje

Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni vi$ini. Za gratiniranje in

g |l I)))

Za vstop v meni: Kuharski pomo¢nik, Cidéenje, Nastavitve.

6.3 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z:

IEC/EN 60350-1

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

6.4 Kako nastaviti:Kuharski pomoc¢nik

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SploSna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost,
Var&evanje z energijo.

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med

kuhanjem.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:

Stopnja zapecenosti jedi:

* Sonda za hrano

* Manj pe¢eno
* Srednja
« Bolj pe¢eno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
S I I B
j— \/f P1-P... OK
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Vstopite v meni. Izberite Kuharski pomo¢-

nik. Pritisnite OK

o OK Vstavite jed v pecico. Potr-

Izberite jed. Pritisnit dite nastavitev.

6.5 Kuharski pomo¢nik

Legenda

Legenda

Sonda za hrano je na voljo. Sonda za hra-
no postavite v najdebelejsi del jedi.
Naprava se izklopi, ko je doseZena na-
stavljena temperatura Sonda za hrano.

”?

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

)

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte
aparat.

[
=

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Visina resetke.

Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pec¢enka,
manj pecena

H

Goveja pecenka,
srednje pecena

1-1.5kg; 4-5cm
debelih kosov

M)

Goveja pecenka, do-
bro pecena

=

/‘?E 2; pekac za pecivo

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Zrezek, srednje pe-
cen

180 - 2209 na kos;
3 cm debele rezine

]

/‘?@E] 3; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Pecenal/dusena gove-
dina (brzolna pecen-
ka, notranje stegno,
debela potrebusina)

1.5 - 2kg

&

/‘?El 2; posoda za pe€enje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat.

Goveja pecenka,
manj pe¢ena (pecenje
z nizko temp.)

Goveja pecenka,
srednje pe¢ena (pe-
¢enje z nizko temp.)

1-1.5kg;4-5cm
debelih kosov

N | =

Goveja pecenka, bolj
pecena (pecenje z niz-
ko temp.)

/‘?E‘ 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe ali preprosto sol in
sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vroci po-
sodi. Vstavite v aparat.

File, manj pecen (pe-
&enje z nizko temp.)

File, srednje pec¢en
(pecenje z nizko
temp.)

B

0,5 - 1,5kg; 5 - 6cm
debelih kosov

File, dobro pecen
(pecenje z nizko
temp.)

—
-

/‘?E‘ 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zaéimbe ali preprosto sol in
sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vrogi po-
sodi. Vstavite v aparat.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Telecja pe€enka (npr.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe€enje

plece) debeli kosi Uporabite vase priljubljene zac¢imbe. Dodajte tekocino.
Pecite pokrito.
:ﬁ:ﬁ:&?m]sm vrat 15-2kg /‘?El 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe€enje
Po polovici €asa pe€enja meso obrnite.
Svinjina (pecenje z 1.5 - 2kg

B

nizko temp.)

/‘?E 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite, da se enakomerno zapece.

B

Ledvena pecenka,
sveza

1-1.5kg; 5-6 cm
debelih kosov

/‘?El 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Uporabite va$e priljubljene zacimbe.

B

Rebrca

2 - 3kg; uporabite
surova, 2 - 3cm
tanka rebrca

E 3; globok pekaé
Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci asa pe€enja meso obrnite.

]

Jagnjecje stegno s
kostmi

1.5-2kg; 7-9cm
debelih kosov

/‘?El 2; posoda za pecenje na pekacu za pecivo
Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.

B

Cel pis¢anec

1 - 1.5kg; sveze

E 2; &J 200 ml; mesni zvitki na pekacu za pecivo
Uporabite vas$e priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS¢anca obrnite, da se enakomerno zapece.

B

Piscanec, polovica

0.5 - 0.8kg

/‘?El 3; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene za¢imbe.

S|

PiS¢ancje prsi

180 - 200g na kos

/‘PEE] 2; mesni zvitki na mrezi za peéenje

Uporabite va$e priljubljene zacimbe. Nekaj minut praZite
meso v vro€i posodi.

N

PiS¢ancja bedra, sve-
Zza

/‘?El 3; pekac za pecivo

Ce ste pis¢anéja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.

N

Raca, cela

2-3kg

/P‘E‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Postavite meso v
posodo za pecenje. Po polovici ¢asa pec¢enja raco obrni-
te.

B

Gos, cela

4-5kg

/P‘E‘ 2; globok pekaé

Uporabite vase priljubljene zadimbe. Postavite meso na
globok pekaé. Po polovici ¢asa pe€enja gos obrnite.

N

Mesna struca

1kg

/‘?E 2; mreza za pecenje

Uporabite va$e priljubljene zacimbe.

B

Celariba, pe¢ena na
Zaru

0.5 - 1kg na ribo

/P‘E‘ 2; pekac za pecivo

Napolnite ribo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
D6| Ribji file ) = 3; kozica na mrezi za peéenje
Uporabite vas$e priljubljene zacimbe.
Skutna torta -
m El 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
= Jabolcni kolac . =] 2; s 100-150 ml; pekaé za pecivo
DIl Jaboléna pita . =] 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jabol¢na pita -
m p EE‘ 2; &] 100-150 ml; @ 22 cm model za pito na
mrezi za pe¢enje
Cokoladni kolaé z 2kg testa .
m le&niki B 3; globok pekaé
@ Cokoladni muffini . EE‘ 2; &] 100-150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
@ Biskvitno pecivo ) El 2; model za kruh na mrezi za pecenje
m Peéen krompir 1kg B 2 pekaé 7a pecivp B ) ,
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
E::ﬁm krompir v ob- Tkg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
@ Uporabite vase priljubljene zac¢imbe. NareZite krompir na
kose.
gllaeiiana zelenjava na 1-1.5kg B 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
ﬁ Uporabite vase priljubljene zadimbe. NarezZite zelenjavo
na kose.
m Kroketi, zamrznjeni 0.5kg E 3: pekaé za pecivo
Eﬂ g::;tj:;omplr, za- 0.75kg E 3; pekac za pecivo
39| :\::::jaataslz;:z?r{fivlgga- 1-1.5kg Elz; mesni zvitki na mrezi za peéenje
nja listici
Gratiniran krompir 1-1.5kg

E

(surov krompir)

E 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje
Po polovici €asa priprave jedi le-to obrnite.

E

Sveza pizza, tanka

‘ZE‘ 2; &J 100 ml; peka€ za pecivo, obdan s papi-
riem za peko

E

Sveza pizza, debela

EIE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirijem za peko

E

Kis

El 2; model za pecenje na mrezi za pecenje
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Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Francoske Strucke / 0.8kg
m ciabatta / beli kruh

EEl 2; lﬂ 150 ml; peka¢ za pecivo obdan s papirjem
za peko
Vec €asa, potrebnega za beli kruh.

Polnozrnati/rzeni/¢rni 1kg
&  kruhvmodelu za
kruh

EE| 2; lﬁ] 150 ml; peka€ za pecivo obdan s papi-
rjem za peko / mrezo za pecenje

7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Aplikacija

D Ko se programska ura iztece, se oglasi zvo¢ni signal.

Odstevalna ura

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvo¢ni signal, funkcija pecice pa se izklopi.

STOP
Cas priprave

@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Zamik vklopa

@ Najvec je 23 urin 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.

Cas delovanja

Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
B\ |
( Q ( y _\[\]'_
Za spremembo ure vstopite v meni in izberite Na- . o
stavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK
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Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak
N Na prikazovalniku AN
se prikaZe: ( \
0:00
pritisnite: O, Nastavite Odstevalna ura pritisnite: OK.
@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.
Nastavitev: Cas priprave
1. korak 2. korak

3. korak 4. korak

N . . Nl
-N- Na prikazovalniku ) -N-
(v \ se prikaze: ( \
0:00
L

Izberite funkcijo pecice P
in nastavite temperatu- @ Nastavite Cas kuha- pritisnite: OK
ro. skajte. \J). na. o

Ponavljajoce priti- sTor

@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.

Nastavitev: Zamik vklopa

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
) Na prikazo-
\ NV Na prika- _ N
( \ -N= sovalniku (V valnklku se ( \ -N-
se prikaze: p”__afe
ura
@ zace Dz
i Ponavljajoce g I USTAVI- e
Izberite r't'skja'Jte TEK Nastavite Pritisnite: Nastavite  Pritisnite:
funkcijo pritiskajte. PRV TEV MY
pecice. ) zadetni ¢as. OK. konéni Gas. OK

@ Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢asu.

8. UPORABA DODATNE OPREME

i\ UPOZORNENIE! 8.1 Vstavljanje opreme

Oaleite si poalavia o varmnosti Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
gle) pogiavj : so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.
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Mreza za pecenje:
MrezZo potisnite med vodili nosilca resetk .

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

8.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C M

Temperatura pecice. Temperaturo jedra.

Za najboljSe rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sobno tem-  Ne uporabljajte za tekoce jedi. Med pecéenjem mora ostati v jedi.
peraturo.

8.3 Uporaba: Sonda za hrano

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka
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Vstavite konico Sonda za hrano v sredino mesa ali ri-  Vstavite konico Sonda za hrano to€no na sredini mesne-
be, ¢e je mozno, v najdebelejsi del. Prepricajte se, da  ga zvitka. Sonda za hrano med pe¢enjem mora biti trdno
je vsaj 3/4 Sonda za hrano v jedi. na enem mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski roéaj Sonda za hra-
no. Konica Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna poso-

de za peko.

4. korak Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak e . )
ora /? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
6. korak OK_ pritisnite za potrditev.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. Izberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
7. korak Odstranite Sonda za hrano vti¢ iz vtiénice ter vzemite jed iz pecice.

/N UPOZORNENIE!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izkljucitvi in od-
stranjevanju iz jedi bodite previdni.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Klju€avnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$ca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plosca je zaklenjena.

funkcije. pite.
Oglasi se zvoéni signal.

_\ﬁ/_ @OK - pritisnite in drzite za vklop QDOK - pritisnite in drzite, da jo izklo-

OOoK

@ 3 x E'I - utripne, ko je zapora vklopljena.
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9.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po
dolocenem casu izklopi, ¢e deluje funkcija
pecice in ne spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

250 - maksimalno 3

(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pecenje

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik
vklopa.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

®

Temperature in ¢asi pe¢enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine

uporabljenih sestavin.

Lastnosti vaSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prej$nje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
Cene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in polozaj reSetk za doloene vrste hrane.
Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

10.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,

navedena v spodnji razpredelnici.

Uporabite tretji polozaj reSetk.

%

8

(°C) (min.)
Gratinirane testenine 200 - 220 45-55
Gratiniran krompir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70-85
Kruhov narastek 190 - 200 55-70
Rizev puding 170 - 190 45 - 60
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(°C) (min.)
Jabol&no pecivo iz umeSanega testa (okrogel model za 160 - 170 70-80
pecenje)
Beli kruh 190 - 200 55-70

10.3 Vlazno pecenje - priporo€eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.

AN = Majhne posodice

za pecenje in ser-

Posoda za pico Pekaé za peko viranje Model za testo za kolaé
. . Keramika .
Temen, neodbojen Temen, neodbojen premer 8 cm, vidi- Temen, neodbojen

premer 28 cm premer 26 cm premer 28 cm

na5cm

10.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.
Peka na enem nivoju - peka v modelih za pecenje

3¢ = 5 O© Ik

°C min

Pusti biskvit Vro&i zrak 160 45 - 60 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 45 - 60 2
Jabol¢na pita, 2 modela za Vroéi zrak 160 55-65 2
pecenje @ 20 cm

Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj 180 55-65 1
pecenje @ 20 cm

Masleni piskoti Vroéi zrak 140 25-35 2
Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj 140 25-35 2

Peka na enem nivoju - biskuviti
Uporabite tretji polozaj resetk.
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°C min
Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Vrog&i zrak 150 20-30
kac), predhodno ogrejte prazno
pecico
Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Gretje zgoraj/spodaj 170 20-30
kac), predhodno ogrejte prazno
pecico

Peka na vec nivojih — biskviti

3¢ 5 5§ O© Ik

°C min
Masleni piskoti Vrodi zrak 140 25-45 2/4
Drobno pecivo (20 kosov na Vroci zrak 150 25-35 1/4
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico
Pusti biskvit Vrodi zrak 160 45 -55 2/4
Jabol¢na pita, 1 model za pe-  Vroci zrak 160 55-65 2/4

¢enje na reSetko (J 20 cm)

Zar
Prazno pecico pet minut predhodno segrevaijte.
Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

¥ O I

min
Toast Zar 1-2 5
Goveji zrezek, obrnite po polovici Zar 24 - 30 4

Casa priprave

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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11.1 Opombe o €iS€enju

< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim ¢istilom.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom. Ne nanasajte ga na kataliticne povrsine.

Cistilna sredstva

¢_ Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
— Zar.

|:| Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s
Vsakodnevna  Krpo iz mikroviaken.

uporaba

N Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
2+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
trimi predmeti.

Pripomocki

11.2 Postopek ciscenja: Izboklina
pecice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak

Vlijte: 250 ml belega kisa v vboklino  Kis naj 30 minut pri temperaturi oko- Notranjost pecice odistite s toplo vo-
pecice. Uporabite najve¢ 6-odstotni  lja raztaplja ostanke apnenca. do in mehko krpo.
kis brez dodatkov.

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

11.3 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.
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1. korak Izklopite pecico in pocakajte, da se

ohladi.
2. korak Sprednji del nosilca resSetke povlecite

stran od stranske stene.

@l

3. korak Zadnji del nosilca reSetke potegnite s

stranskih sten in ga odstranite.
4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo-
dilih morajo biti obrnjeni naprej.

11.4 Uporaba: KatalitiCno c¢iS€enje

Notranjost (samo pokrov kataliticnega
ventilatorja) je prevlecena s kataliti¢nim
emajlom. Vsrkava mascobo med katalizo.

Madezi in sprememba barve kataliticnega
premaza ne vplivajo na iS€enje.

Pecico ocistitte s kataliticnim ¢iS¢enjem

Pred kataliticnim ¢i§¢enjem odstranite vse pripomocke iz pecice.

1. korak

2. korak 3. korak

Izberite Meni — / Cié&enje rrrr/ intri- Ko se ¢iS¢enje konca, se oglasi zvo¢- Ko je pecica hladna, odistite tla

krat pritisnite OK.

ni signal. Pecica se izklopi. pecice z vlazno mehko krpo

Trajanje: 1 h.Kataliticni emaijl se ¢isti sam, ne Cistite ga s krpo.

11.5 Uporaba: Pokrov katalitskega

ventilatorja

Pokrov ventilatorja je previecen s kataliti¢nim

emaijlom. Vsrkava mascobo, ki se med
delovanjem pecice nabira na stenah. V

podporo postopku samodejnega CiS¢enja
redno segrevajte prazno pecico.

Madezi in sprememba barve kataliticnega
premaza ne vplivajo na CisCenje.

Pred kataliticnim ¢iS¢enjem

Izklopite pecico in poCakajte, da se Odstranite pripomocke in odstranljive  Dno pecice in notranje steklo vrat
ohladi. nosilce resetk. ocistite s toplo vodo, mehko krpo in

blagim Eistilnim sredstvom.
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11.6 Odstranjevanje in namescéanje:
vrat

Za CisCenje lahko odstranite vrata in notranje
steklene plosce. Stevilo steklenih plos¢ se
razlikuje med modeli.

/\ POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli

robov sprednje plosce. Steklo lahko poci.

/\ UPOZORNENIE!
Vrata so tezka.

1. korak Povsem odprite vrata.

2. korak Dvignite in pritisnite vpenjalni rocici
(A) na tecajih.

3. korak Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite na obeh stra-
neh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato poloZite vrata z zunanjo stranjo na-

vzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak Okuvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite
tesnilo sponke.

5. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
stranite.

6. korak Steklene plosc¢e vrat primite na
zgornjem robu eno za drugo in jih
potegnite navzgor iz vodila.

7. korak Stekleno plo$c¢o odistite z vodo in
milom. Stekleno plos$¢o temeljito
osusite. Steklenih plo$¢ ne pomivaj-
te v pomivalnem stroju.

8. korak Po &iS€enju naredite zgornje korake
v obratnem vrstnem redu.

9. korak Najprej vstavite manj$o plo$¢o, nato pa vecjo in vrata.

Poskrbite, da boste steklene plosc¢e vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat pregreje.

11.7 Zamenjava: Luéi

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
Izklopite pecico. Poc¢akajte, da se Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice poloZite krpo.
pecica ohladi.

Zgornja zarnica

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
—— =
) ®K &
—
AN &= ./
N ‘ ‘ /
2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak Namestite stekleni pokrov.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...
V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

.
E Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati. Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Zaklepanije je izklopljeno.

Y
Komponente

Problem

Preverite naslednje:

Lu€ ne sveti.

Vlazno pecenje - je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.
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Y
Komponente

Sonda za hrano ne deluje. Vti€ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.
@ Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ... Preverite naslednje:

00:00 Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Cesena prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblaséeni servisni center.

R

Ciséenje
Problem Preverite naslednje:
Voda izteka iz vbokline pecice. V vboklini pecice je preve¢ vode.

12.2 Servisni podatki
Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloS¢ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.) e

Produktna Stevilka (PNC) s

Serijska Stevilka (S.N.) s

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja AEG
BCE558370B 944188824
Identifikacija modela BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
Indeks energijske ucinkovitosti 81,2
Razred energijske ucinkovitosti A+
Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 1,09kWh/cikel
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Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0,69kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

711

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

BCE558370B 32.0kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevaijte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku

14. STRUKTURA MENIJA
14.1 Meni

prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
priCakovani prihranek energije.

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak 5. korak
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— I1zberite funkcijo iz
—— —izberite, da  strukture Meniin pri-  |;perite nastavitev. OK_ pritisnite za
vnesete Meni. tisnite OK potrditev nastavitve. in pritisnite OK.

Prilagodite vrednost

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, e Zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Kuharski pomo¢nik % Cistenje nn/ Nastavitve @
Nastavitve

01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5

03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok izklop-
lien

05 Sonda za hrano Dejanje 1-Alarmin za- 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
ustavitev
2 - Alarm

07 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pe€ice  Vklop/Izklop

09 Wi-Fi Vklop/Izklop 10 Samodejno daljinsko de-  Vklop/Izklop

lovanje
11 Pozabi omreZje Da/ne 12 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:
2468
13 Razli¢ica programske opre- Preverjanje 14 Ponastavi vse nastavitve Da/ne
me

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol simbolom g ne odstranjujte z

C). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih obrnite na obc&inski urad.

in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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NackaBo npocumo no AEG! iakyemo, Wwo ob6panu Haw npunag.
@ OTpumaTyt Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLIi 3 YCYHEHHSI HECpaBHOCTEW,

iH(bopMaLito oo cepBiCy Ta PEMOHTY:
www.aeg.com/support

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW........ooiiiii e 492
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW.....ooviiiiiiiieieeissee s 494
3. OTMNC BUIPOBY ... 497
4. NAHETIb KEPYBAHHA. ... 498
5. MEPE[M MEPWWM BUKOPUCTAHHAM. ... 499
6. LUOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ..o 501
7. OYHKLIT FOOVHHUKA. ..ot e 507
8. BUKOPUCTAHHA MPUTNALLA. ... 508
9. NOOATKOBI @YHKLUT.....oviieciiiceeie e 510
10. MOPALN | PEKOMEHIALIT......cooviviiitiiiieceeceeceec e 511
11. QOTTTAO TAUNCTKA ... 513
12. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ... 517
13. EHEPTOE®EKTUBHICTD.....ooiiiiiiiieiii e 519
14. CTPYKTYPA MEHHO... ..o 520
15. OXOPOHA OOBKIIIA. ... 521

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

[Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxHo
NpoYMTaTh IHCTPYKLitO KopuctyBaya. BUpobHuK He Hece
BiANOBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKM Yepes3 HenpaBuIibHe
BCTaHOBIIEHHS abo BMKOPUCTaHHA. IHCTPyKUiT 3 ekcnnyaTauil
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManibyTHbOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpasnneux oci6b

 [litn Big 8 pokiB Ta 0cobM 3 OBMEXEHMMN (PIZUYHUMMU,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM YK
HeZoCTaTHIM A4OCBIAOM i 3HAHHSMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCH
LM Npunagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPUMaHHS IHCTPYKUi 3 6e3neyHoro
KOPUCTYBaHHA NpUiagom Ta po3yMiHHS NOB’A3aHUX 3 LM
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puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXKKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nmsy npunagy nuue 3a yMoBU, AKLLO 3HAaX0OATbCS Mig,
6e3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSIM.

» CnigkynTe 3a Tum, abu gitn He 6aBunmca 3 npunagom Ta
MoGBinbHMMK npucTtposamn 3 My AEG Kitchen .

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogarni Big giten ta
YTUII3YNUTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mif Yac BUKOPUCTaAHHA. He gonyckanTe giten
Ta JOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWO Npunag ocHalleHo 3acobamm 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuuweHHa abo obcnyroByBaHHA npuniagy 4itbMu
A03BONAETLCA NMLe Nig HarnsagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS 1Xi.

* Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

+ Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLeHHAX aAns depmMepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHS UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

» YcTaHoBnoBaTK Uern npunag i 3amiHioBaT kabenb NOBMHEH
nuwe kBanigikoBaHun goaxiseLb.

* He kopuctynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLHO.

* [lepL, HiXX BUKOHYBaTK onepaLiil 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHs, Big'eqHanTe npunag Big gxepena
XUBMNEHHS.

* Y pasi NOLWKOMXKEHHA eNeKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LLEHTP
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abo iHWi aHanoriyHo KBanigikoBaHi ocobun 3aans
YHUKHEHHS YPaXKEHHS eNeKTPUYHNUM CTPYMOM.

* NMOMNEPEOXXEHHA: LL06 yHUKHYTK ypaXKeHHS
eNeKTPUYHUM CTPYMOM, NePLU HK NOYUHATU MIHATK namny,
nepekoHauTecs, Wo npunag BUMKHEHO.

* MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Mnig Yac BUKopuctaHHsa. Cnig 6yTtu
obepexHnmu, Wwob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX €fEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwn npunagy.

+ 3aBXau KOPUCTYNTECH KYXOHHUMMU PyKaBULISIMW, KON
BUTAraeTe Ta BCTABMIAETE akcecyapu 4Yn nocym.

* BukopucToByiTe Tinbku TEPMOLLYN (AaT4YMK TeMnepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHLOBaHUI ANg LbOoro npunagy.

* Lo6u 3HATM onopm NONNYOK, CNoYaTKy NOTArHITb NEPEeHto
YacTMHY OMOpPW NOJSIUYKK, a NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHaAWUTE HaBeOeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

* He BMKkopucTOBYINTE NapooymLLyBay A9 OYULLEHHS
npunagy.

* He BuKopucCTOBYINTE OS5 OYMLLEHHSA CKISTHOT MOBEPXHI
ABEPUAT XOPCTKi abpa3nBHi 3acobu Y MeTanesi LWKpeoku,
OCKINbKM Le MOXe Npu3BecTn 40 NosiBU TPILLWH Ha CKNi, WO
MOX€E CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKNa.

2. IHCTPYKU|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBneHHA BUKOPUCTOBYITE 3aXMCHI pyKaBWYku Ta

B3YTTH, LLO NOCTa4aeTbCA B KOMMMEKTI.

/N MONEPEMKEHHSA! * He tarHiTb npunag 3a pyuky.

* BcraHoentoiite npunag y 6e3neyHomy
nigxo4saLLomMy Micui, Wo Bignosigae
BMMOram 3i BCTaHOBIIEHHS.

YcTaHosnoBaTtu Lev npunaz noBuHeH
nvwe ksanidikoBaHui axiseLp.

[MOBHICTIO 3HIMITb yNaKkoBKy.

He BCcTaHoBMIONTE 1 HE BUKOPUCTOBYMNTE
MOLLKOPKEHWI npunag.

[oTpumynTecs iHCTPYKUin 3i
BCTaHOBIEHHS, L0 MOCTa4yaloTbCs PpasoM
i3 npunagom.

ByabTe obepexHi nig yac nepemilleHHs
npvnagy, OCKINbKW BiH BaXKMWIA.
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*  [JoTpumyiTECS BUMOT LLOAO MiHIManbHOI

BifCTaHi A0 iHWWX Npunaais un
npegmerTiB.

[Mepen BCTaHOBNEHHAM Npunaay
nepekoHamTecs, Lo Noro asepusaTa
BigKpuBatTbCs 6e3 nepeLukos.



[Mpunag ocHaleHOo enekTPUYHOI
CUCTEMOK OXONOMKEHHS. BiH noBuMHEH
npautoBaTy Bif [Kepena XUBMEeHHS.
B6ynoBaHwuii npunag noBUHEH
BigNoBigaTv BUMoram LWogo ctabinbHoCTi
DIN 68930.

MiHimanbHa BucoTa wadwm 578 (600) Mm
(MinimanbHa BrcoTa wadu
nig poboyoto noBepxHeto)

LLvpwrHa wadwm 560 mm
FnnbuHa wadm 550 (550) mm
BucoTa nepegHboi YacTUHU 594 mm
npunagy

BucoTa 3agHboi YacTuHN 576 mm
npunagy

LLnpunHa nepeaHbOi YacTu- 595 Mm
HW Npunagy

LLinpunHa 3agHbOT YacTMHN 559 Mm
npunagy

mnbuHa npunapy 567 mm
B6ynoeaHa rnnbuHa npu- 546 mm
napy

nnbuHa 3 BigkpUTMK 1027 mm
asepusTamu

MiHiManbHWi po3mip BeH- 560x20 mm

TunsayinHoro oteopy. OTBIp

po3TalloBaHO BHU3Y 3a-

OHbOT CTOPOHU

[oBxunHa KabGento XXMBneH- 1500 mm

Hs. Kabenb po3millyeTbest
B NpaBOMY KyTi 3aiHbOI
CTOPOHMN

KpinunbHi reuHTI 4x25 mm

2.2 lMip’egHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/N MONEPEMXEHHA!

ICHy€E pU3KK 3aiiMaHHs Ta ypaXkeHHs
€NeKTPUYHNUM CTPYMOM.

*  3aBXAu BUKOPUCTOBYWTE NPaBUbHO
BCTaHOBMEHY NPOTUyAapHY PO3eTKy.

* He BuKOpUCTOBYITE po3ranyxysaui,
nepexigHvKkn 1 NOAOBXyBaui.

* bByabTe 0b6epexHi, abun He nowkoanTH
LUTencenbHy BUNKy Ta kabenb. AKLo
Kabernb XMBNEHHSA NoTpebye 3amiHun,
3BEPHITLCS 40 HALLOro CEPBICHOrO LEHTPY.

* MunbHyiiTe, Wo6 Kabenb XUBNEHHS He
TopkaBcs abo He OyB HAATO HABNMXKEHWUIA
00 ABepuaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo Konu BiH Npawtoe
abo gepudra rapsadi.

* EnemeHTU 3axucTy Bif ypaxKeHHs
€eneKkTPUYHNM CTPYMOM Ta i30MsLis MalTb
OyTv 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXxHa
Oyno 3HATK 6e3 cnevianbHOro
iHCTpyMeHTa.

* BcTaBnanTte wrencenbHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHS NULLIE NICASA 3aKiHYeHHS
ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, Wwo nicns
YCTaHOBKMW € BiNbHWI JOCTYN A0 pO3eTKM
€NEKTPOXKMBNEHHS.

e He BcTaBnsante BUNKy B pO3eTKy, Ska
HEeHaAiiHO 3akpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XUBNEHHs, Wob
BiQKMOUNTM Npunag 3 Mepexi. 3aBxan
BYMUKaWTE, BUTAraloun LUTENCENbHY
BUIKY.

* BukopucToByWiTe NuULLIE HANEXHI i30Ntotovi
NPUCTPOI, a came: NiHilHI po3’eaHyBadi,
3anobikHWKM (TBUHTOBI 3anobiKHUKKM cnig,
BMKPYTUTM 3 MATPOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHS Ha 3eMIt0 Ta KOHTaKTopMW.

« EnektpoobnagHaHHa mae 6yTu
OCHaLLEHUM i30110H04YUM NPUCTPOEM ANS
NMOBHOrO BiAKMIOYEHHS Bif, eNeKTpoMepexi.
3a30p MK KOHTaKTaMm i3051t0H4Oro
NPUCTPOI0 MA€E CTaHOBUTU HE MEHLLE
3 Mm.

* Ller npunag ocHalleHO enekTpUYHUM
kabenem i3 BUMKOH.

2.3 KopuctyBaHHA

Yci poboTu 3 nig’eaHaHHA oo
enekTpoMepeXi MatoTb BUKOHYyBaTUCA
KBaniikoBaHUM €NeKTPUKOM.

Mpunag noBMHeH OyTn 3a3eMINEHUM.
[MepekoHariTeca B TOMy, WO napameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMW SAHUMWU CYMICHI
3 eNneKkTPUYHMMN NapameTpamu
€NeKTPOXMBIEHHS Bif Mepexi.

/N MONEPEMKEHHSA!

IcHye HebBe3neka TpaBMyBaHHS, OMiKiB,
YPaKeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM i

BMOYXYy.

* He 3miHOITe TeXHiYHI cneyudikauii uboro
npunagy.
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* [lepekoHanTecs B TOMY, LLIO BEHTUNSALiMHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnaay.

*  BumwukanTe npunag nicns KoXXHOro
BUKOPUCTAHHS.

* byabTe 06epexHi, BiounHsoum gBepusata
npunagy nig vac noro pobotn. Moxnuee
BMBINbHEHHS raps4oro noBiTps.

* He npautonTe 3 npunagom, siKLWo BaLwi
PYKM MOKpi ab0 SIKLLO BiH KOHTAKTYE 3
BOJOH.

* He HaTuckanTe Ha BigYMHEHI ABepuATa.

* He BukopucTOBYWTE NpUnag sik pobo4y
NOBEPXHIO abo SIK NOBEPXHIO ANs
36epiraHHsa pevei.

* O06epexHO BigUMHSANTE ABepusTa
npunagy. BukopuctaHHs iHrpeaieHTIB 3i
CNUPTOM MOXEe NPU3BECTU A0 YTBOPEHHSA
CYMiLLi CNMPTY 7 NOBITPS.

+  BiguuHsioun aBepusiTa, NUNbHYNTE, LWOOK
nopsiA i3 NPUCTPOEM He Byno mxepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOrO BOTHHO.

* He knagitb ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HVMM a0 Ha HbOro Nerko3anmMncTi
PEYOBVHN YY1 NpeaMeTH, 3MOYEHI B
Nerko3anmMmcTux pe4yoBuHaXx.

* He nosigomnsiTe cBiri napones Wi-Fi.

/\ MOMEPEMKEHHSA!
ICHy€E PU3UK MOLLIKOMKEHHS Npunagy.

* o6 3anobirt NnoLwKomKeHHo abo
3HebapBreHH0 emani, JOTpUMynTECs
Taknx pekoMmeHaaLin:

— He cTaBTe nocyz abo iHwWi npegmeTn
6es3nocepeaHbO Ha AHO NMpunaay;

— He KnagiTb antomiHieBy conbry
6e3nocepeaiHbO Ha AHO Kamepw
npunagy;

— He cTaBTe nocys i3 BOAO
©e3nocepeaHbO B po3irpiTvii npunag;

— He 3anuwianiTe B Npunagi CTpasu i
NpoayKTN 3 BUCOKUM BMICTOM BONOrn
nicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHSA iXi;

— ©OyabTe obepexHi, Buiimar4ym abo
BCTaHOBIIOKYM akcecyapu.

» 3HebapBneHHs emani abo HepxaBito4oi
cTani He BNNuBae Ha ePeKTUBHICTb
po6oTtu npunagy.

»  BukopucTtoByiite rnnboke geko ons
BUNiKaHHSA TOPTIB i3 BEMUKNM BMICTOM
Bonoru. Cik, Lo BMAINSETLCS i3 PPYKTIB,
MOXe 3anuLaTi CTinKi NNsMu.
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* 3aBxgu rotyiTe i3 3a4MHEHNUMU
ABepusaTamu npunagy.

e AKwo npunag po3milleHo nosagy
MebneBoi naHeni (Hanpvknag, ABEpUST),
nepekoHaiTecs, Lo ABepusATa BiAKPUTO
nig yac poboTtu npunagy. XXap i Bonora
MO>XYTb YTBOPHOBATUCS N03aay 3aKpuUTol
MebneBoi NaHeni, CNPUYMHAKYN
noganblue NOLWKOAXKEHHS npunaay,
Kopnycy abo nianoru. He 3akpusante
MebneBy naHenb, OKW Npunag NoBHICTO
He OXOJIOHE MICNsi BUKOPUCTAHHSI.

2.4 Nornap, i YMLeHHs

/\ MOMEPEDXKEHHS!

ICHY€E pY3nK OTPUMaHHS TPaBM, NOXKEXi
a6o MOLLUKOMKEHHSA Npunagy.

» [lepen noyatkom pemMoHTy npunag Tpeba
Bif€4HaTU Bi €NeKTpoMepeXxi, 3HSBLUN
3anobiXkHMK ab0 BUTArHYBLUW LUHYP
XMBMEHHS 3 PO3ETKN.

« [avite npunagy OXonoHyTu. IcHye pnsunk
TOro, WO CKNSAHI NaHeni MoXyTb TPICHYTK.

* Y pasi NOWKOAXEHHS CKITAHUX NaHenemn
OBepusT cnig ogpasy 3amiHUTU NaHeni.
3BEpHITLCA 0 aBTOPN30OBAHOTO
CEpPBICHOrO LeHTpY.

« bByabTe o0bepexHi, 3Himatoun asepusTa 3
npvnagy. [Bepusata Baxki!

* PerynapHo ouulynte npunag, wob
3anobirTv NOLLKOMKEHHIO MaTepiany
NOBEPXHI.

* [poTpiTb Npunaz BONOrow M’sKoto
raHvipkoto. 3actocoByinTte nuiie
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYNTE abpasunBHi 3acobwu,
XKOPCTKi CEPBETKM AN OYULLEHHS,
PO34MHHMKM abo MeTanesi NnpegmeTn.

*  FAKLO BU KOPUCTYETECSA aepo3onsMm ans
YULLEHHS OyXOBMX LWady, 000B’A3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLIN i3 6e3nekn,
HaBeAeHMX Ha ynakoBLi.

e He ounwyrite kaTaniTMyHy emarnb
MUIOYMK 3acobamu.

2.5 BHyTpiWwHA nigcBiTKa

/\ MOMEPEDKEHHS!

Heb6e3neka BpaXeHHs ENEKTPUYHUM

CTpyMOM.




CTOCOBHO namn BcepeauHi Lboro BMpoby
Ta 3anacHuX namn, Wwo NpoaakTbes
okpemo: Lli namnu npusHadeni gns
BMKOPWUCTaHHS Y NoGyTOBMX Npunagax 3
eKkcTpemManbHUMU i3UYHUMKN YMOBaMK,
Tak1Mu siK Temneparypa, Bibpauis,
BOJIOriCTb, 200 NpU3HaYeHi ANs HagaHHs
iHdopmauii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHuW He npusHayveHi Ana BUKOPUCTAHHSA 3
iHLLIOK METOI0 Ta He NpuaaTHi Ans
OCBITNEHHSI NOBGYTOBUX NPUMILLEHb.

Y ubomy BUpODGI € mxepeno ciTna knacy
eHeproecdekTmBHOCTI G.
BrikopucToByiiTe nuile namnoykm 3
TaKUMW XX TEXHIYHUMMN
XapakTepucTukamm .

2.6 Cepsic

[ina pemoHTy npunagy 3sBepTantecs 4o
aBTOPWU30BAHOMO CEPBICHOrO LIEHTPY.
BukopucToByriTe nuwe opuriHanbHi
3anacHi YacTUHW.

2.7 YTunizauin

/\ NOMNEPEMXEHHA!

IcHye Hebeaneka 3adyLUeHHs.

3. OMNnc BNPOBY

3.1 3aranbHun ornag

= =\

)
2[of ) Haﬁ

* o iHcpopmaLito 3 HanexHoI yTunisauii
npvnagy 3BepHiTbCs OO OpraHis
MyHiLMnanbHOi BNagu.

* Big’egHaniTe npunag Big enekTpomMepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XXMBNEHHsI
6nm3bKo 4O Npunagy Ta yTunisyiTe 1oro.

* [pubepitb dikcaTop ABEPUAT, LWOO
YHEMOXITMBUTH iX 3a4YMHEHHS, SIKLLO OiTH,
ab0 foMaLLHiI TBAPUHY OMUHATLCS
BCepeauvHi npunagy.

Llei npoaykT no BMiCcTy Hebe3neyHmx
peYvoBMH Bignosigae Bumoram TexHIYHOro
pernameHTy 06MexXeHHS BUKOPUCTaHHSA
Aesknx HebesneyHnx pevyoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

MaHenb kepyBaHHA
Mepemukay yHKLi Harpisy
Oucnnen

Pyuka kepyBaHHSA

["Hi3go Tepmolyyna
HarpiBanbHuii enemeHT
Namna

BeHTunatop

OnopHa peiika, 3HiMHa

3arnubuHa kamepu

—
HEEOONEE0EN

PiBHi nonuub
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3.2 Akcecyapm

KomGiHoBaHa peLuiTka
[ns nocyay, opM AN BUMIYKK, CMaXEHHS.

[Oeko ana Bunivkn
[Insa BunikaHHA TopTiB i BickBITIB.

Oexko ans rpunsi/cMaxeHHs
[ns BUNikaHHA Ta cMaXKeHHst abo K AeKo Ans
30MpaHHs Xupy.

Tepmowyn
[Ina BUMiptoBaHHSA TemnepaTtypy BcepeauHi
NPOAYKTY.

TeneckoniyHi cnpsAsMoByBaui
[Ins nonerweHHs BCTaBNEHHS Ta AiCTaBaHHA Aek
Ta peLiTku.

4. NMAHEJ1b KEPYBAHHA

4.1 BucyBHi nepemukavi

[lnsi BUKOPUCTaHHS Npunagy py4yky
KepyBaHHs1. Pyyka KepyBaHHS BUCYBa€ETbCSI.
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4.2 Ornsp naHeni kKepyBaHHSA

O6epiTb yHKLUiIO HarpiBy, W06 yBIMKHYTA
npunag. MNMoBepHiTb Nnepemmkay yHKLUin
HarpiBy B NONOXEHHs1 «BUMKHEHOY, LL06
BMMKHYTV nNpunag.



) 'l 2 OK

MipTBEpAiTE Hana-
LUTYBaHHS

Tanmep LLIBnakui Harpis MiaceiTka Tepmouuyn

4.3 Oucnnen

[vcnne i3 OCHOBHUMU CpyHKLiSIMU.

s e o=

s['%:(/sum "‘;rrrr/ @

InaukaTopu gucnnes

3aranbHi iHAuKaTopu

& ¥ wl & >»>

BrokyBaHHs [onomora npw rotyBaH- OunLLeHHst HanawTyBaH- LLiBnakuin Harpis
Hi HS

IHavKaTopu Tanmepa

@ O)

Tarimep npsimoro Bia-

Q

STOP

Tarimep TailMep 3aKiHYeHHs! 3aTpumka Yacy niky
= 2
o
Wi-Fi nigknioYeHHs yBiMKHEHO. [ncraHuiiHa po6oTa yBIMKHEHO.

inamkaTop Wi-Fi — 6numae, konu npunag moxHa  iHaukaTop AucTtaHuinHa po6oTta — KepyBaHHS Npunagom
nigkniount o Wi-Fi. MOXHa 34iCHIOBATU AUCTaHLinHO.

IHAMKaTOpP BUKOHAHHSA - ANs TemnepaTypu abo
yacy. Konu npunap gocsrae BCTaHOBMNEHOT Temne-
paTypwu, CMyra cTae NnoBHICTIO YEPBOHOI0.

IHaMKaTOp NpPUroTyBaHHA Ha napi (G;)
Tepmoluyn iHgMKaTop /‘?

5. MEPEA NEPWMM BUKOPUCTAHHAM

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TeXHikun 6e3neku.
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5.1 NepBUHHE OYULLEHHA

Mepen nepLIMM 3aCTOCYBaHHSIM OYUCTITb NOPOXHIO AyXOBY Liadyy Ta BCTaHOBITb 4ac:

s =<r ( \

S
_ “2f j 00:00

BcraHoBiTb Yac. HatucHite OK.

5.2 NMonepeaHe nporpiBaHHA

[Mepen nepunm BUKOPUCTAHHAM NPOrpinTe
NMOPOXHIO AyXOBY Lady.

Kpok 1 BuimiTe i3 AyxoBoi Wwadwm BCi akcecyapm 1 3HIMHi OMOPHi peviku.

Kpok 2 BcTaHoBiTE MakcumaneHy Temnepatypy Ans yHKLii: C]
BanuwTe ayxosy wady npawoBaTi npoTsrom 1roa,.

Kpok 3

BcTaHoBiTE MakcumanbHy Temnepatypy Ans yHKLi:
3anuwTe AyxoBy wwady npautoBaTv NpoTarom 15xs.

@ 3 ayxoBoi Wwadwu nig vyac nonepeaHbOro NporpiBaHHSA MOXe BUAINATUCS 3anax i Aum. [NepekoHanTecs B TOMy,
LLIO NPUMILLEEHHS O6pe NPOBITPIETLCS.

5.3 Be3apOTOBe NiAKMIOYEHH: =

o6 nigkntoumTy npunag, NnoTpibHo:
+ 6esgpoToBa Mepexa 3 BUXOAOM B IHTEpHET,
*  MoGinbHWI NpUCTpI NiaknoveHunii o Tiel )k 6e3ApoTOBOI Mepexi.

Kpok 1 LLlo6 3aBaHTaxutn goaatok My AEG Kitchen : BiackaHnyiite QR-kog Ha Tabnuyui 3 TexHiYHUMK aa-
HYMU 32 JONOMOTO0 Kamepy Ha MOGINbEHOMY NMPUCTPOI, LWO6KU NepelTh Ha JoMaLUHI0 CTOpiHKY AEG.
MacnopTtHa Tabnuyka po3TalloBaHa Ha NepeAHbOMY Kpai kamepu Npunagy. By Takox moxeTe 3aB-
aHTaxuTW foaaTok 6eanocepeaHbo 3 MarasvHy JoAaTKiB.

Kpok 2 [loTpumyiiTech IHCTPYKLIil LLOAO0 BCTAHOBNEHHSA AoAaTKa.

Kpok 3 . . . =
[MoBepHITb Nepemmkay yHKLil HarpisaHHS, Wo6 BuOpaTh dyHKujio: = .

Kpok 4 MoBepHITb pyyKy kepyBaHHs, LWo6 BubpaTu: HanawTtyBaHHs. YBiMkHeHHst Wi-Fius. po3ain «CTpyk-
Typa MeHio».

YacToTa WLAN 2,4 Ty

2400-2483,5 MI'y,

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

MakcrmanbHa NoTyXHICTb EIRP < 20 gb/mBT (100 MBT)

Moaynb Wi-Fi NIUS-50
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5.4 JliueHsii Ha nporpamMmHe
3abe3ne4vyeHHs

[esiki KOMNOHEHTW NPOrpamHoro
3abesneyeHHst Lboro NpoaykTy 6a3ytoTbes Ha
0€e3KOLUTOBHUX NPOrpaMHNX NPoAyKTax Ta
npoayKTax 3 BiAKPUTUM BUXiAHUM KOLOM.
AEG BUCNOBIOE LWMPY NOASKY CMiflbHOTaM
PO3POBHWKIB BIAKPUTOrO MPOrpaMmHoOro
3abesneyeHHs Ta cnewjianicTiB y ranysi
pOBOTOTEXHIKM 3@ BHECOK Yy pO3POOKY LibOro
NpoayKTy.

6. LUWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto woao
TEeXHikn 6esnekun.

6.1 HanawTyBaHHA: PYHKLUii HarpiBy

LLlo6 oTpumatn gocTyn 4O BUXIQHOrO KOAy
LMX 6E3KOLUTOBHMX i BIAKPUTUX MPOrpaMHuX
KOMMOHEHTIB, YMOBW MiLLEH3iT AKnX
BMMararTb nyonikadii, a Takox nepernsHyTm
NoBHyY iHchopmaLiito NPo aBTOPCbKi NpaBa Ta
3aCTOCOBHI YMOBW NiLleH3ii, nepenaits 3a
nocunaHHam: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).

Kpok 1

MoBepHITL Nepemmkay yHKLi Harpisy, o6 obpaTn dyHKLilo HarpiBy.

Kpok 2

MoBepHITb PyyKy KepyBaHHs ANsi BCTAHOBMEHHS TeMnepaTypu.

>
R — HaTUCHITb i yTpUMyTe, Wo6 yBIMKHYTM dyHKLito: LLIBMAKKIA HarpiB. [locTynHo Ans Aeskux dYHKLiA Qyxo-

BOI Wwadwm.

MpurotyBaHHA Ha napi

MepekoHanTecs, Wo AyxoBa wWwada xonoaHa.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
( \ ( \ [MonepenHbO Nporpinte
4 J NOPOXHIO AyxoBY Lwady
BnpoaoBx 10 XBUNWH
NS CTBOPEHHS BONOro-
CTi.
MocraBTe cTpasy B Ay-
HanoBHiTb 3arnmbuHy kamepu BOJONpPOBIA- OGEp.ITb cpyHKyio YCTaHoBITb Tem- XOBY WIaGpy.
HarpiBaHHs 3 na-
HOIO BOJOH. polo. nepaTtypy.

@ MakcumanbHa EMHICTb 3arnubuHu kamepu ctaHoBuTb 250 Mn. He 3anoBHioliTe 3arnMbuHy kamepw nig Yac
roTyBaHHs abo konu gyxosa wada rapsya.

Micnsa 3aBepLUEeHHs roTyBaHHA Ha napi:

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3
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Micnsa 3aBeplUeHHA rOTyBaHHA Ha napi:

MoBepHiTb Nepemukay yHkuUili Ha-  ObepexHo BiakpuiiTe ABepusTa. MNa-
rpiBaHHsi B NONOXEHHS «BrMkHe- pa, Lo BUXOAUTL, MOXE CMPUYNHUTA

[MepekoHanTecs, Wo AyxoBa Lua-
ha xonogHa. Buganitb 3anumiukum
BOAM i3 3arnnbuHN kKamepu Ayxo-

HOY, 106 BUMKHYTM AyXOBY Lady. oniku. 801 Wachi.

6.2 PyHKLiT HarpiBy

®DyHKUiA HarpiBy

OopaTtok

)

BeHTunsrtop

[Ins ogHoYacHOro BUNiKaHHA MakCMMyM Ha TPbOX PIBHSAX, @ TAKOX AN CyLUiHHA Npo-
OyKTiB. YCTaHOBITb TemnepaTypy Ha 20—40 °C Hux4e, HiXX NpW BUKOPUCTaHHI dpyHKLT
TpaguuiHe roTyBaHHs.

TpaauuinHe rotyBaHHA

BuvnikaHHS Ta cMaxXeHHS Ha OAHOMY PiBHi nonwLi.

<

SteamBake

[ns nogaBaHHA BOMOrocTi Mif Yac roTyBaHHs. [ns oTpyMaHHs NoTPiGHOro Konbopy
Ta XPYCTKOI CKOPWHKM MifA Yac BunikaHHs. [ns 36inbweHHst COKOBUTOCTI Nig vac no-
BTOPHOrO HarpiBaHHs. [Jnsi KOHCepBYBaHHsi (DPYKTIB Ta OBOMIB.

A

DyHkuia «Miua»

[ins BunikaHHaA niun. Ana oTpumaHHs 6inbLu pyM’siHOT CKOPUHKW Ta XPYCTKOT OCHOBM.

HwxHin Harpis

BuinikaHHs TOPTIB i3 XPYCTKOIO OCHOBOIO Ta KOHCEPBYBAHHS NMPOAYKTIB.

*

3amopoxeHi NpoayKTn

[ina HapaHHS XpycTKOCTi HaniBdabpukaTam (Hanpuknag, kaptonni dpi, kapTonni no-
censiHcbkn abo pynetam).

A

Bornora KoHBeKLis

Lito dbyHKUito NpusHaveHo Ans 3aolaiKkeHHs eHeprii Mig vac rotyeaHHs. IMig vac Bu-
KOPUCTaHHA Liel yHKLiT TemnepaTypa B kaMepi MOXe BiApisHATUCS Bif BCTAHOBIE-
Hoi. BukopucToByeTbes 3anuiukoBe Tenno. MoTyXHICTb HarpiBy MOXHa 3MEHLUUTH.
[ina popaTkoBoi iHbopmauii ams. po3ain «LlogeHHe kopucTyBaHHA», MpuMiTkn Ao:
Bonora KoHBekuisl.

i

Mpunb

[ns roTyBaHHsS Ha rpuni TOHKMX CMYXXOK NMPOAYKTIB, @ TAKOX ANt CMaXeHHs xniba.

44

Typ6o-rpunb

[ns cMaxeHHs BENUKUX LUMAaTKIB M’sica 4Yu AOMALLUHBOI NTUL 3 KiCTKaMun Ha OAHOMY
piBHi nonuui. MpurotyBaHHsa 3anikaHok i 3apyM'siHIOBaHHS.

o~

RN

3”
o
I
)

[nsa Bxoay B MeHto: [lonomora npu rotyBaHHi, OuunieHHs, HanawtyBaHHs.
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6.3 Mpumitkn go: Bonora KoHBeKLiA

Lia cdoyHKuis BUKOpMcTOBYBanacs aons
3abe3neyveHHst BigNoBIAHOCTI knacy
eHeproedeKTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOMOriYHOro NpoekTyBaHHA (3rigHo 3 EU
65/2014 ta EU 66/2014). TecTu 3rigHo 3:

IEC/EN 60350-1

IMig yac npuroTyBaHHs ABepUATa OYXOBOI
wadwm matoTb ByTU 3a4nHeHi, abv npouenypa
He Oyna nepepBaHa, a TakoXx Ans
3abe3neyveHHs MakcMmanbHol
eHeproedeKTUBHOCTI AyXOBOI Ladwu.

[Mpu BrKopUCTaHHI Uiei pyHKuUiT namna
BYMUKAETLCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyHA.

IHCTPYKUiT WOJO NpUroTyBaHHA AMBITLCSA B
po3aini «Mopaau 1 pekomeHgauii», Bonora
KOHBeKLisl. [Ins 03HaNOMNEeHHs i3
3aranbHNUMKU pekoMeHAalisMK LLoAo
eHepro3bepexxeHHs ANBITbCA Po3ain
«EHeproeeKkTMBHICTbY, MYHKT
«EHeprosbepexeHHs».

6.4 HanawTtyBaHHA: [lonomMora npu rotTyBaHHi

[Ins KOXXHOT CTpaBu B LibOMY MiAMEHIO 3anponoHOBaHO OyHKLiK0 Harpisy Ta Temnepartypy.
BukopuctoByiiTe Lo hyHKLiH0 A5 LWBMOKOTO NPUroTYBaHHS CTPaBU 3 HanalTyBaHHSM 3a
NpoMoBYaHHsIM. MoXHa TakoX peryntoBaTu yac i TemnepaTtypy NpoTSroM roTyBaHHsi.

lMicna 3akiHyeHHA uiel pyHKUiT nepesipTe, Yn cTpaBa rotosa.

Onsa peskux CTpaB TaKOX MOXHa rotyBaTu 3:

CTyniHb NPUroTyBaHHs CTPaBMU:

*  Tepwmouyyn * HenpocmaxeHui
« CepepgHii
* [o6pe npocmaxeHwuin
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
1
On On O @
E \/f' P1-P... OK

YBiNgiTh B MEHI0. Bu6epitb Jonomora npu

roTyBaHHi. HaTucHiTb OK.

Ob6epitb hopmy. HaTuc-
HITb OK.

BcraBTe hopmy B AyxoBy
wady. MNigTBepaite Hana-
LUTYBaHHS.

6.5 lonomora npu rotyBaHHi

Mo3Ha4yeHHs

Mo3Ha4yeHHs

MoxHa BukopuctoysaTu Tepmoltyn. No-
MiCTiTb TEPMOLLYN Y HAWTOBLLY YaCTUHY
cTpaBu.

Mpunag BuMmukaeTbes, konu Byae gocsr-
HYTO BCTaHOBIEHy TemnepaTtypy Tepmo-
wyn.

”?

|M| KinbkicTb Boan Ansa dyHKLii NpUroTyBaHHs
Ha napi.
E [MonepeaHbO NporpinTe npunag nepea no-
YaTKOM rOTYBaHHS.

E PiBeHb nonuuku.

Ha gucnnei Binobpaxaetbcst P Ta Homep
CTpaBu, KU MOXHa NepernsHyT B Tabnuui.
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CtpaBa Bara

PiBeHb nonuyku/Akcecyap

H

PocTt6ic, negb npo-
CMaXeHun

]

PocT6ic, nomipHo
NpocCMaxeHun

1-1.5kr;4-5cm
TOBCTUX LLMaTOYKiB

&

PocT6ic, no6pe npo-
CMaxeHU

/?El 2; peko Oonsi BUNikaHHA

Ob6cmaxTe M'ACo Aekinbka XBUMUH Ha rapsidii naTenbHi.
BcTtaBTe y npunag.

CTelik, NOMipHO npo- 180 - 2201 Ha

/‘?[EE 3; AeKo AN CMaXKeHHs Ha peLuiTui

CcMaxeHU LUMaToK; 3 CM TOB- ) ; o .
oTi CKNBOYUKM Ob6cmaxTe M'ACO Aekinbka XBUMUH Ha rapsidivi naTenbHi.
BcTtasTe y npunag.
AnoBuunHal 1.5-2«r

&

TylIKOBaHa (CnvHHa
YacTuHa, BMpi3Ka, OKo-
Barnok)

/‘?‘E‘ 2; 0eKO AN CMaXKeHHs Ha peLuiTui
ObcmaxTe M’'SICO AeKinbka XBUMWH Ha rapsivii naTenbHi.
Lopavite piguHun. BetasTe y npunag.

PocT6ic, neab
npocMaxeHum (no-
BiflbHE rOTyBaHHs)

~ I |

PocT6ic, nomipHo
npocMaxeHun (no-
BiMbHe roTyBaHHs)

1-1.5kr;4-5cm
TOBCTUX LUMaTOYKiB

PocT6ic, nobpe
npocMaxeHun (no-
BiNMbHe roTyBaHHs)

/‘?‘E‘ 2; AeKo Ans BUNiKaHHSA

BukopucToByiiTe yntobneHi cnedii abo npocTo cinb Ta
cBiXo3meneHuii nepeub. O6cMaxTe M’ACO AeKinbka XBU-
TIMH Ha rapsvin natensHi. BctasTe y npunag.

®dine, neab
npocMaxeHe (NnoBinb-
He roTyBaHHs)

B

®dine, nomipHo
npocmaxeHe (nosinb-
He roTyBaHHs)

0,5-1,5 kr; 5-6 cm
TOBCTMX LUMATOYKIB

=y
-

®dine, nobpe
npocmaxeHe (nosinb-
He roTyBaHHs1)

/?El 2; neko Oonsi BUNnikaHHA

BukopucToByiiTe yniobneHi cnedii abo npocTo cinb Ta
cBiXoameneHuii nepeub. OGeMmaxTe M’'ICO Aekinbka XBU-
TMH Ha rapsvin natenbHi. BctasTe y npunag.

S}

3aneyeHa TenATUHA
(Hanpwuknag, nonaTka)

0.8-1.5kr;4 cm
TOBCTI LUMATKMN

/P‘E‘ 2; 0eKO AN CMaXeHHs Ha peLuiTui
BukopucToByiiTe yntobneni cnedii. JopanTe piguHun. 3a-
nikaTy Nig KPULLKOLO.

3aneueHa cBUHAYA 1.5-2«r /O?E| -
WniiKa 260 nonaTtka 2; neko Ansi CMaXeHHs Ha peLwuiTui
MepeBepHiTb M’ICO, KON MUHE NONOBMHA Yacy NPUroTy-
BaHHSI.
KapHiTac 3i CBUHUHM 1.5-2«kr .
P /?E‘ 2; AeKko AN BUNiKaHHA

(noBinbHe roTyBaHHs)

BukopucToByiiTe yniobneHi cnedii. NepeBepHiTe M'sico,
KON MUHE MOMOBMHA Yacy NPUroTyBaHHs, LWo6 oTpumaT
PiBHOMIpHE MiApPYM'SSHIOBaHHSA.

Kopeiika, cBixa 1-1.5kr; 5-6 cm

TOBCTMX LUMATOYKIB

/‘?E‘ 2; 0eKo ANna CMaXKeHHs Ha peLuiTui
BukopucToByiiTe yniobneri cnedlii.

504

YKPAITHCbKA



CtpaBa Bara

PiBeHb nonuyku/Akcecyap

Pe6epus 2 - 3 Kr; BUKOpU-
CTOBYIiTE B CUPOMY
Burnsagi, 2 - 3 cm

TOHKi pebepui

E 3; rmuboke aeko
[opaiTe pianHu, WwWob6 nokputu gHo Aeka. MepeBepHiTb
M’SICO, KOITM MUHE MONOBWHA Yacy NpUroTyBaHHS.

BapaHsiua Hora 3
KiCTKOIO

1.5-2kr; 7-9 cm
TOBCTUX LUMaTOYKiB

/‘? IEI 2; NEeKO ANs CMaXKeHHSA Ha AeKO Onsl BUMiukn
[opanTe piamHu. MNepeBepHiTb M'SCO, KON MMUHE Nomno-
BUHA Yacy NpuroTyBaHHs.

Llina kypka 1- 1.5 kr, cBixe

E 2; &J 200 mn; >XapoMiLyHWIA Nocya Ha AeKko Ans BU-
nikaHHA

BukopucToByiiTe yniobneHi cnedii. NepeBepHiTb kypya,
KON MUHE MOMOBMHA Yacy NPUroTyBaHHS, o6 oTpumaT
piBHOMIpHE NiAPYM'SHIOBaHHSA.

MonoBuHa Kypku 0.5-0.8 kr

/‘? IEI 3; AeKo ans BUNikaHHA

BukopucToByiiTe yniobneri cnedlii.

180 - 200 r Ha
LuMaToK

Kypka, rpyaka

/‘?IE‘E‘ 2; hopma Ans 3anikaHHSA Ha pewiTyacTivi no-
nuyui

BukopucToByiiTe yntobneri cneuii. O6cmaxTte M’sico ge-
Kiflbka XBUMNWH Ha rapsvii natenbHi.

N

Kypsuyi rominku, cBi- -
Ki

/‘?El 3; AeKo Ansa BUNikaHHsA

SKLLO BM criepLuy MapuHyeTe Kypsidi HXKKW, BCTaHOBITb
HWXYy Temneparypy Ta rotyimte ix goBLue.

N

Llina kauka 2-3«kr

/?E‘ 2; 0eKo Ana CMaXKeHHs Ha peLuiTui
BukopucToByiiTe yniobneHi cnedii. MNoknagite M'saco Ha
[eKo Ans cMaxeHHs1. [epeBepHiTb kauky Konm MuHe no-
NOBUHA Yacy NpUroTyBaHHs.

Lina rycka 4-5«kr

/? IEI 2; rnnboke Aeko

BukopucToByiiTe yniobneHi cnedii. Moknagite m'saco y
rnmboke Aeko Ans BuMikaHHS. MepeBepHiTb rycky, konu
MVHE MOMOBUHA Yacy MPUroTyBaHHS.

N

M'sicHui pyneTt

/?E‘ 2; pewiTka

BukopucToyiiTe yniobneri cnedlii.

Lina pubuHa, Ha rpu- 0.5 - 1 kr Ha puby

/‘?El 2; geko AnA BUMiKaHHA

ﬁ ni . )
3maxTe puby Macnom Ta BUKOPUCTOBYITE yrobneHi crne-
i Ta TpaBu.
Pu6He cine - ) . -
® ‘ZE‘ 3; dbopma Ans 3anikaHHs Ha pewiTyacTin nonu-
26 i
BukopucToByiiTe ynobneri cneyji.
Yizkenk -

N

E 2; @ pos’eMHa popma AiameTpom 28 CM Ha KOM-
GiHoBaHin pewiTui

)

A6ny4Hnn nupir -

EEI 2; lﬁj 100 — 150 mn; geko Ansa BUMiKaHHA

B

AGny4Hnn TapT -

El 2; hopma Ans nMpora Ha KOMGIHOBaHIW peLuiTui
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap
A6ny4HUin nupir -
m Y P EB 2; &] 100 — 150 mnm; @ dopma ana nupora
aiameTpom 22 cM Ha peLuiTui
m LLlokonagHi TicTeuka 2 kr Ticta B 3: ruBoKke aeko
LLlokonaaHi madpiHn - . _—
EE A b E EI 2; lﬁj 100-150 mn; Aeko Ans KeKkciB Ha peLuiTui
3[06HuMI Nupir - ’ . . -
EE A P B 2; bopma ans xni6a Ha kKOMGiHOBaHIM peLiTui
MeyveHa kapTonns 1kr B 2: nexo anst BANIMKM
?E MoknagiTb Wini kapTONAMHKM 3i LKIPKOK Ha AeKo Ans Buni-
KaHHsI.
KapTonns no-ce- 1kr . .
ﬂﬂﬂcbki E 3; Aeko ANA BMNiKaHHA, BKpMUTE nanepom Ans Buni-
13 KaHHsi
E BukopucToByiiTe yniobneHi cnedii. MopixTe kapTonnto Ha
LIMaTOYKM.
Cymiw oBouiB, 3ane- 1-1.5kr . .
qy i E 3; Aeko ANA BMNiKaHHA, BKpMUTE nanepom Ans Buni-
E eHUX Ha rpuni .
3
BukopucToByiiTe yntobneHi cneuii. Hapixte oBo4i Ha
LIMaTOYKM.
m E?OKETM’ 3amopose- 0.5k E 3; neKko Ansi BUNikaHHA
KapTonns, 3amopo- 0.75 kr . .
@ KeHa E 3; AeKo Ans BUNiKaHHA
M'sicHa/oBo4eBa na- 1-1.5«kr . . - -
@ 3aHbA 31 CyXUX NMC- El 2; bopma ans 3anikaHHsi Ha KOMGIHOBaHIN peLiTui
TiB ANA nactu
KapTtonnsina 1-1.5«kr . . . -
3a|!|)iKaHKa (cvpa Kap- E 1; bopma Ans 3anikaHHA Ha KOMOGiIHOBaHIN peLiTui
@ O6epHiTb CTpaBy, KON MWHE NONOBMHA Yacy NPUroTy-
Tonns) Bans
Miua cBixa, TOHKa .
m u ’ - E IEI 2; lﬁ] 100 mn;oeko Ans BUMNiKaHHA, BUCTENEHE
nanepom Ansi BUMikaHHs
Miya cBixa, ToBCcTa .
@ u - E E 2; peko Ans BUMIYKK, BUKNageHe nanepom Ans
BUNIKaHHSA
Kiw - . . . -
@ E 2; chopma Ans BUMiYKM Ha KOMGIHOBaHIN peLuiTui
Baret / viabara / 6i- 0.8 kr .
Wil xni6 E B 2; &] 150 Mn; AeKo AnsA BUNiKaHHA, BUKNageHe
m nanepom Ansi BUMikaHHsA
[ns 6inoro xni6a HeobxigHo GinbLue yacy.
Becb nweHnyHui / 1kr

E

XUTHIN | YopHUIA
xni6, BCi 3epHOBI Ha
chopmi ana Bunivkn

EE 2; lﬁj 150 mn; geko AansA BUNiKaHHA, BUKnage-
He nanepom Ans BuUnikaHHA / pewiTyacta nonuyka
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7. ®YHKUIT FOOMHHNKA

7.1 ®yHKUii roAVHHMKA

®DyHKLis rOAUMHHUKA HDopaTtok
D Konwu yac Taiimepa 3aBepLuMTbCS, NPONyHaEe 3BYKOBUIA CUTrHan.
Tanmep

Konwu yac Taimepa 3aBepLuMTbCS, NPONyHAE 3BYKOBUIA CUTHaN i OYHKList HarpiBaH-

sTop HS 3yNUHUTBLCS.
TpuBanictb NpUroTyBaHHsA

@ BioknagaHHa noyaTtky Ta/abo 3aBepLUEHHS rOTyBaHHS.

3aTpumka yacy

@ Makcumym ctaHoBuTb 23 rog 59 xB. List dyHKuUis He BNnuBae Ha poboTy AyxoBoOi

wadw.

Taiimep npsamoro sianiky LLlo6 yBiMKHYTM 41 BUMKHYTW, Tarimep npsiMoro Bigniky Bu6epite: MeHto, Hana-

LUTYBaHHA.

7.2 HanawTyBaHHA: PyHKUiI rogMHHUKA

HanawTryBaHHs: Yac no6u

Kpok 1 Kpok 2

Q\ Q‘

o6 3mMiHMTK Yac obwu, yBiiaiTh B MeHIo Ta 06ep- o
: Hanawtyiite roaMHHuK
iTb «HanawTyBaHHs», «4ac gobu».

HanawTtyBaHHsa: Tanmep

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
Mo Ha gucnnei Bigo- N
BpaxaeTbes: ( \
0:00
Hamucrirs: O. BcraHosiTe Taiimep Harucrits: OK.

@ Taiimep Bigpa3y no4nHae Bignik.
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HanawTyBaHHs: TpuBanicTb NnpMroTyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
( \ A Ha gvcnnei Bigo- ( N A
4 BpaxaeTbes: 4
0:00
m— — &
BubepiTe dyHKLO Ha-  HatuckaiiTe Kinbka BCTaHoBiTb Yac npy- oK
rpiBaHHsi i BCTAHOBITb N HaTuUCHITb: )
Temneparypy. pasis O FOTYBAHHS.

@ Tanmep Bigpady noyvHae Bianik.

HanawTtyBaHHs: 3aTpumka vacy

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5 Kpok 6

, NP Ha gwncn- NV N
( \ s nei Bigo- ( s Ha gucnnei ( i
OpaxaeTb- Bigo6pa-
cs L4ac no— XKaeTbes:

. - J\l
Bubepite  Hartuckaiite @ cron BCTaHOBITS  HarucHiTe:

DYHKUiIO  kinbka pasis: CTAPT BcranosiTh Hag';(mb: 4AC 3aKiH- OK
HarpiBaH- Yyac no4artky.
Eﬂ V] Y . UeHHsI. .

@ Tarimep noymHae BiAnik y BCTAHOBMNEHWI Yac novaTky.

8. BUKOPUCTAHHA NPUINAQAA

nepeknaaHHio. Bucokuin 06iaok HaBkpyru

/\ NONEPEMKEHHSA! NOMUYKN He Aae NOCYAY 3IiCKOB3HYTM 3
[wuB. po3ainu 3 iHhopmalieto Wwoao MOMNYKN.
TexHikv 6eaneku.

8.1 BctaHOBREeHHA akcecyapiB

Hesenvka 3arnnubuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim Toro, 3aarnmbunu 3anobiratoTbe
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Kom6iHoBaHa pewuiTka:
[MpocyHbTE peLiTky Mk HanPAMHUMU NiaHkaMn
OMOPHUX PEVIOK .

Oeko ans Buniyuku / FMn6oke aeko:
MpocyHbTe AeKo MiXX HaNPSAMHUMW NaHKaMm ono-
PHUX PENoK.

8.2 Tepmowyn

TepMoLLyn— BUMIPIOE TemMnepaTypy BCepeauHi NpoayKTy.

Heo6xiaHO BCTaHOBUTY AiBa 3HA4YEHHSA TeMnepartypu:

C M

TemnepaTtypa AyxoBoi Lwadu. Temnepartypa BCepeauHi NpoaykTy.

[ns HalKpaworo pe3ynbTaTy roTyBaHHs:

IHrpedieHTM NoBMHHI MaTu KiMHaT-  He BukopucToByiiTe Ans pigkux  [ig Yac npurotyBaHHs BiH MOBMHEH 3anu-
Hy TemnepaTypy. cTpas. LIaTUCsA BCEPEaVHi CTpaBy.

8.3 Cnocib BukopuctaHHs: Tepmowyn

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBY Lady.

Kpok 2 YcTaHoBITb (yHKLiO HarpiBy Ta, sIKLWO NOTPiGHO, TemnepaTypy AyXOBOi Lwadm.
Kpok 3 YcraBte: TepmoLuyn.

M’sico, AomallHA NTULUA Ta puba 3anikaHka
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BcraBTe kiH4nk Tepmollyn B LieHTp M’sica, pubu, 3a BcTaBTe KiHunk TepmolLyn came B LIeHTPi XapoMiLHOro
MOXIMBOCTi B HAUTOBLLY oro yacTuHy. MNepekoHaii-  nocyay. TepmoLLyn nig Yac BUNikaHHSA NoTpibHO 3akpinu-
Tecs, WO LWoHanmeHLwe 3/4 Tepmollyn 3HaxoauTbCs  Tu, Wo6 He pyxascs. [Ins Lboro ckopucTanTecs TBepanM
BCEpeauHi CTpaBu. iHrpegieHToM. BukopuctoByiiTe kpaii nocyay Anst BUmMikaH-
Hs, Wo6 nigTpuMaTy cunikoHoBy pyyky TepmoluynKiHumk
TepMoLLyn He NOBVMHEH TopKaTUCs AHa nocyay ANs BUMi-
KaHHS.

D\

S
=

Kpok 4 BcraeTe Tepmolyn B rHi3go cnepeay AyxoBoi wadwu.
Ha aucnnei BinobpaxaeTbcs NoTo4YHa Temnepatypa: TepmoLuyn.

Kpok 5 /0? . .
— HaTUCHITb, LG yCTaHOBUTU TemMnepaTypy BCepeavHi NpoayKTy.
Kpok 6 . )
P OK _ HaTUCHITb, LLOG NiATBEPANTH.
Konwu cTpaBa gocsirae BCTaHOBNEHOT TeMnepaTypu, NiyHae curHan. MoxHa 3ynMHuT po6oTy Ayxo-
BOI Wwadm abo NpoaoBXKUTY roTyBaHHS ANst 4O6POro NPOCMaXKeHHs CTpaBu.
Kpok 7 BuiimiTe TepmoLuyn BUIIKy 3 rHisga Ta BUMMITb CTpaBy 3 AyXOBOi Lwadw.

/N MONEPEMXEHHA!

IcHye pu3aunk obnekTncs, ockinbkn Tepmolyn ctae rapsaye. byabte obepesxHi
nif Yac BiAKMOYEHHS Ta BUOANEHHS AaTtymka 3 ixi.

9. JOOATKOBI ®YHKLIIT

9.1 briokyBaHHA

Lis doyHKuUis 3anobirae BunagkoBin 3aMiHi dpyHKUii npunapy.

YBIMKHITB ii, KONK npautoe npunag, — BCTAHOBMNEHE roTyBaHHsi NPOAOBXYETbCS, MaHeNb kepyBaHHs 3abnokoBa-

Ho.
YBIMKHITb i, KONK Npunaa BUMKHEHO, — MO0 HEMOXIMBO YBIMKHYTU, NaHeNb KepyBaHHS 3a6NokoBaHo.

06 YBIMKHYTN (OYHKLitO. LIOGW BUMKHYTU.
MponyHae 3ByKoBWUIA curHan.

—\ﬁ’— (\D OK _ wiarucHits i yrpumyiite, @OK — HaTUCHITB | yTpuMmyiiTe,

MOK

@ 3x El — MWUrOTUTb, KON YBIMKHEHO BMOKyBaHHS.

510 YKPAIHCbKA



9.2 ABTOMaTU4YHe BUMMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekun nepegbayeHo, LWo @
AyxoBa Wada BUMMKaETLCS Yepes Aeskuii (°C) (roa.)
Yyac y pasi, AKLWO YHKLiS Harpisy

aKTMBOBaHa, ane HanalwTyBaHHS He
3MIHIOOTbCA.

250 - makcumym 3

ABTOMaTUYHE BYMUKaHHSA HE CrpaLboBYE Npu
HacTynHux pexumax: lMigceitka, TepmoLuyn,

@ 3aTpumKa yacy.
(°C) (ron.)

9.3 BeHTUNATOpP OXONOMKEHHA

30-115 125 ,
Mig yac poBoTU NpUnagy BEHTUASITOP

120-195 8.5 OXOJOMKEHHS! aBTOMATUYHO BMUKAETLCA A

200 - 245 55 NiATPUMKM NOBEPXOHb MPOXOMOAHUMY. FKLLO

BUMKHYTWU npunag, BEHTUNATOp
npoaoeXyeBaTuMme npauroBatn, OKU npunang
He OXOJ10He.

10. MOPAOWN | PEKOMEHOALLIT

10.1 PekomeHAaauii Woao0 NPpUroTyBaHHsA

®

Y 1abnuusx ykasaHo OpieHTOBHI 3HAYEHHSA TemnepaTypu Ta Yacy npurotyBaHHs. BoHn 3anexatb Big peuenty, a
TaKOX SIKOCTi Ta KiNbKOCTi iHrpeAieHTIB, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCS.

PesynbTaTin BUNikaHHA Ta CMaXXeHHsi CTpaB 3a A0MOMOrOt0 LibOro npunazay HeMOXIMBO MOPIBHATU 3 TUMK, SiKi BU
OTpUMyBanu 3a AONOMOrOH0 iHLWKX Npunagis. HaBeaeHi Hk4e BKasiBKM MICTATb PEKOMEHAOBaHI HanawTyBaHHS
TemnepaTtypu, Yacy roTyBaHHS Ta NONOXEHHS MOMULi AN NeBHUX TUMIB NPOAYKTIB.

SAKLIO BM He MOXeTe 3HaWTW HanalTyBaHHS [115 NeBHOro peLenTy, CKOPUCTaNTecst HanawTyBaHHAMW 4N aHa-
NOriYyHOro peuenty.

10.2 Bonora KoHBeKUis

[na oTpymaHHA HanKpalux pesynbTaTis
[OTpUMYNTECS pekoMeHAaL i, 3a3Ha4YeHnxX y
Tabnuui Huxyve.

CraBTe NocyA Ha TPeTii piBEHb NONNYKK.

4 O

(°C) (xB.)
3anikaHka 3 MakapoHamu 200 - 220 45 -55
KapTonnsHa 3anikaHka (rpateH) 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70 - 95
Jla3aHba 180 - 200 75-90
KaHHennoHi 180 - 200 70 - 85
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Y O

(°C) (xB.)
Xni6HWiA nyanHr 190 - 200 55-70
Pucosuii nyamHr 170 -190 45 - 60
A6nyyHuii TopT 3 GicksiTHOro Ticta (kpyrna dopma ana 160 - 170 70-80
BUMIYKM)
Binwit xni6 190 - 200 55-70

10.3 Bonora KoHBeKLUif - peKOMeHAOBaHi akcecyapu

BukopucToByinTe TemHi MaToBi (hbopmu Ta nocyd. BoHu kpalye nornuHatoTeb TEMMo, HiX CBITNuA
Konip Ta 6nmckyunii nocyg.

. DopMOoUKH
Heko ans nium [eko ans BunikaHHA ®dopma ans nupora
Kepawmika
TemHe, maToBe TemHe, maToBe . TemHe, maToBe
niameTp 28 cm niameTp 26 cm piametp 8 oM, Bu- niameTp 28 cm
cota 5 cm

10.4 TaGnuui NnpuroTyBaHHs ixi gns
[OCNiAHNLLKAX YCTaHOB

IHbopMaLis Ansg AOCNIAHULbKUX YCTaHOB
Tectun 3rigHo 3: EN 60350, IEC 60350.
BunikaHHA Ha ogHOMY piBHI — BUMikaHHSA y hopmax

¥ i3 O Ik

°C XB

HexupHuii BicksiT BenTunsartop 160 45 - 60 2
HexupHuii BicksiT TpaauuiniHe rotyBaHHs 160 45 - 60 2
ABnyyHWiA nupir, 2 opmn BeHTunarop 160 55 -65 2
@20 cm

A6nyyHuii nupir, 2 opmm TpaauuinHe rotyBaHHs 180 55-65 1
@20 cm

MicouHi xni6obynoyHi BUpobu BeHTunATop 140 25-35 2
MicouHi xni6o6ynoyHi BUpobu TpaauuiiiHe roTyBaHHs 140 25-35 2
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BunikaHHA Ha ogHOMY piBHI — BiCKBIT
BukopucToByiTe TpeTil piBEHb NONWUL.

K B

°C XB
ManeHsbki Ticteyka, 20 WTyK Ha BeHTunsatop 150 20-30
niaaoH, nonepeaHbLo NporpinTe
MOPOXHIO AyXOBY Lady
ManeHbki Ticteyka, 20 WTyK Ha TpaguuinHe roTyBaHHs 170 20-30

niaaoH, nonepeaHbLo NporpinTe
NMOPOXHIO AyXOBY Liady

BunikaHHA Ha OeKinbKox piBHAX — BICKBIT

K B

°C XB
MicouHi xni6o6ynoyHi Bupobn  BeHTunsTop 140 25-45 2/4
ManeHsbki TicTeuka, 20 WITyk Ha BeHTunatop 150 25-35 1/4
niaaoH, nonepeaHsLo NporpiiTe
NOPOXHIO AyXOBY Luady
HexupHuii BicksiT BeHtunstop 160 45 -55 2/4
A6nyyHuii nupir, 1 popma Ha  BeHtunsitop 160 55-65 2/4

ciTky (D 20 cm)

pynb
[MonepeaHbO NPOrpinTe NOPOXHIO AyXOBY Lady BNPOAOBXK 5 XBUMVH.

FoTyiTe Ha rpuni 3a MakCUMasbHOro HanaLUTyBaHHS TemrnepaTypu.

Y O

I

XB
piHKkn punb 1-2 5
Bidwitekc, nepeBepHiTh No 3asep-  [punb 24 - 30 4

LUEHHi MOMOBWHM Yacy

11. AornAan TA YACTKA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmauieto Woao
TexHikn 6esneku.
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11.1 MpPUMITKM WO[0 YULLEHHA

< OuuwainTe nepeaHo NOBEPXHIO Npunaay nuile 3a AONOMOrol cepBeTkM 3 Mikpodibpu, 3mo-
YeHoi B Tennii BOAi 3 4OAaBaHHSAM M'SIKOro 3aco0y Ansl YWLLEHHS.

MeTanesi noBepxHi cAif YACTUTU 3a [OMOMOrOK PO3UNHY AN YULLLEHHS.

BukopuctoByiiTe HearpecuBHWiA 3acib Ans YuLieHHs NnaM. He 3acTtocoByiiTe 1oro Ha kaTa-
3acobum Ans YM-  [iTpyHil noBEPXHI.
LEHHsA

OunyiiTe Kamepy AyX0BOi Wadu NiCnsA KOXKXHOrO BUKOPUCTAHHA. Hakonn4eHHs xupy W iH-
LUMX 3aMULLKIB K MOXE CMPUYNHUTMI 3aropsiHHS.

A
— Y|

He 3anuwaiite rotosi cTpaBu BcepeauHi npunagy gosie 20 xBunuH. Micns ko)HOro Buko-
pVCTaHHsA NPOTUpaNTe Kamepy N1LLe CepBETKOK 3 Mikpodibpu.

LLloaeHHe Kopu-

CTyBaHHS
Y [Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHSI MUIATE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapw. BukopucToByiiTe nuwe
<+, cepBeTKy 3 Mikpodibpu, 3MoueHy B Tenniii BoAi 3 foAaBaHHAM M’SIKOro 3acoby Ans YnLleH-
W HS. He muiiTe akcecyapu B NOCYAOMUINHIN MaLLWHI.
Akcecyapy 3 aHTUNPUrapHUM MOKPUTTSIM 3a60POHAETLCH MUTY 3 BUKOPUCTAHHAM arpeciuB-
HWX 3aco6iB YM rocTpux NpeameTiB.
Akcecyapu p pen

11.2 Ak unctuTn: 3arnMbuHa
Kamepu

OuncTiTh 3arnMbuHy kamepwu, Wob BnaannTn
3anuLLKK BanHa nicns roTyBaHHSA 3 Napoto.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
Hanwiite 250 mn 6inoro outy y 3a-  3avekalite, AOKU OLET PO3UUHUTL MomuiiTe BHYTPILLHIO Kamepy
rnmbuHy kamepu. BukopucToByiite  3anuwiku BanHa npotsrom 30 xBu- M'SIKOIO FaH4ipKOLO i TEMMNOK BOAO.
OLET i3 MakCUMasbHO KOHLIEHTPa-  NWH B yMOBax TemMnepaTypu HaBKo-
Lieto 6% 6e3 oMiILIOK. JIMLLHBOrO cepeaoBuLLa.

Ona dyHkuii: SteamBake ouunwynte ayxosy wady nicns KOXHUX 5—10 LMKNiB roTyBaHHS.

11.3 Ak 3HaATU: ONOPHI penku

[ns ounLeHHsA ayxoBoi Wwadu BUIMITb
OMopu NMOMMNYOK.
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Kpok 1 BuMmkHITE AyxoBy Liady i 3avekanTe,
710KV BOHA OXOMNOHE. b

Kpok 2 CnoyaTtKy NOTArHITb NEPEHI0 YacTu-
HY OMOPHOI perikn Bif GiYHOT CTIHKM. L
i

Kpok 3 [MOTArHITL 3a4HI0 YaCTUHY ONOPHOT
periku Big GOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITb
peLLiTKy NOBHICTO.

Kpok 4 LLlo6un BCTAaHOBMTU OMOPY MOMUYOK,
BMKOHaNTE HaBefeHy BuLLe npoueay-
pYy y 3BOPOTHI NOCMifOBHOCTI.
CTONOPHI WTUPTU HA TENECKOMIYHUX
cnpsiMoByBayax MatoTe ByTn cnpsiMo-

BaHi Bnepea.
11.4 Cnoci6 BUKOPUCTaAHHSA: Mnamu abo 3HebapBneHHs KaTaniTUYHOI
KaTtanitnyHe ouunLlueHHs NOBEPXHi He BNMMBaOTb Ha NpoLec i

. . . . e3ynbTaT OYMLLEHHS.
Kamepy ayxoBoi wadwm (Tinbku kaTanitTMyHuia pesy W

KOXYX BEHTUMSATOpA) NOKPUTO KaTaniTMYHO
emannto. Lle nornuHae xup nig vac kartaniay.

OumnileHHA AyX0BOI Wadu 3a 4ONOMOror KaTaniTMMHOro OYMLLIEHHS

lMepen noyaTkom kaTaniTU4HOrO YNLLEHHSA BUIAMITb BCE Npunaaas.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

L j— [Micnsa 3aBepLUEHHS OYULLIEHHS NyHae Konun ayxoBa wada oxonoHe,
Bunbepitb: MeHI0 = / OunLLeHHSA o : "
3BykoBWIA curHan. [lyxosa wada Bu- npoTpiTe AHO AYXOBOI Wadun
rrrr/ i HAaTUCHITb OK Tpy pasu. MUKaETLCS. M’SIKOIO BOSOTO0 TKaHUHOIO

TpueanicTb: 1 rog.KatanitnyHa emans O4ULLYETLCSA CAMOCTIVHO, HE MUITE 1T raHYipKOoI.

11.5 Cnoci6 BUKOPUCTaAHHSA: NOKPaLLEHHS PE3yNbTaTiB CaMOOUMLLEHHS
KaTaniTnuHum koxxyx BeHTUNATOpa PerynsipHo HarpisaiTe NopoXHIo AyXoBY
wady.

Koxyx BeHTUnATOpa NOKPUTUIA KaTaniTU4HO ) .
emannio. BoHa nornvHae xup, Wwo Mnamu abo 3HebGapBreHHs KaTaniTUYHOI

36MpaeTbCcA Ha CTiHKaX Y NPOLEC NoBepXHi He BNNWBAKOTb Ha NPOLEC
ekcrinyaradii gyxosoi wadwu. Ans pesynbTart OYNLLEHHS.

Mepea kKaTaniTUMHUM OYMULLEHHAM

BuMKHITE AyxoBY Wwady i 3avekan- BuiimiTb yci akcecyapu Ta 3HIMHI MomwuiiTe AHO AyxoBoi Wwadwu Ta
Te, [OKV BOHA OXOMOHE. onopu Ans NonuUb. BHYTPILLHE CKI10 ABEPLAT TEMNMOoo
BOZ0t0 32 JOMOMOroK M’SIKOT raHyip-
K1 Ta M'IKOro 3acoby ANs YMLLEHHS.
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11.6 5K 3HATKM Ta BCTAaHOBUTMU:
OBepusaTa
[BepusiTa Ta BHYTPILLHIO CKIsIHY NaHenb

MOXeTe 3HATH, Wob oumcTutu. KinbkicTb
CKIMSIHMX NaHenewn BiApi3HAETLCA 3anexHo Big

/\ YBATA

[MoBoabTecs 3i ckilom 06epexHo,
0CcOoBnMBO Ha kpasix NnepeaHbol NaHeni.
CKno Moxe TPiCHYTW.

mogaeni.

/\ MOMEPEMKEHHSA!
[BepusiTa BaxKi.

Kpok 1 [MoBHiCTIO BiguMHITL ABEpUATA.

Kpok 2 MiaHIMITb | HATUCHITL CTOMNOPHI BaX-
eni (A) Ha ABOX 3aBicax ABepLsAT.

Kpok 3 3akpuiiTe aBepuATa Ayx0BOi Wwadu A0 nepLioro gikcoBaHOro NonoXeHHs (NpMGnvMaHo nig KyToM
70°). Tpumatoun aBepusaTa pykamu 3 060x GOKiB, 3HIMITb iX Y HAaNpsMKY HaBckocu Bropy. Moknagite
ABepusTa AyXoBoi Wadu 30BHILLHBOK YaCTUHOK BHU3 Ha PiBHY NOBEPXHIO, 3aCTENEHY M’AKOI TKa-
HUHOIO.

Kpok 4 BisbMiTbCsi 32 03006NEHHA ABEPUAT
(B) Ha BepxHbOMY Kpai ABEPUSAT 3
060x BOKIB i HATUCHITb Y HANPSIMKY
BCEpeauHy, Wob BUBINbHATM Npo-
Knagky.

Kpok 5 MoTsarHiTe 03006NeHHs ABepusAT y
HanpsiMKy Bnepeg, LWo6 3HATK 1oro.

Kpok 6 Mo yepsi 6epiTb cknsHi naHeni
ABEpLSAT 3a BEPXHIll Kpali i BUTAryi-
Te iX i3 HanNpsAMHOI B HaNpsMKy Bro-
py.

Kpok 7 [MpomuitTe ckNsiHY NaHenb Tennow
BOAOK 3 MUMOM. PeTenbHo BUTPITbL
CKNSAHY NaHenb Hacyxo. He muiite
CKNSIHI NaHeni B NOCYAOMUIHIN ma-
LUMHI.

Kpok 8 Micns oumnLleHHs BUKOHaliTe 3a3Ha-
YeHi BuULLE Aii y 3BOPOTHI nocni-
[OBHOCTI.

Kpok 9 YcTaHoBITb cnoyaTky MeHLUy naHenb, a NoTiM GinbLy Ta ABepusTa.
[MepekoHanTecs, WO CKNSHI NaHeni BCTaBNeHO NpaBuiibHO — iHaKLWe NOBEPXHSA ABEPLAT MOXe ne-
perpitvcs.
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11.7 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/\ NOMNEPEMXEHHA!

HeGe3neka BpaxeHHsi eneKTpUYHNM

CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepepn 3amiHOKO Namnu:
Kpok 2 Kpok 3

Kpok 1

Bigkntoyitb ayxosy wady Big enek-  [oknagite pyLHWK Ha AHO Kamepu

BuMkHiTL AyxoBy wady. 3ayekaite,
OyXOBOI Wwadwm.

[0OKN AyxoBa Ladha 0XonoHe. TpoMepexi.

BepxHsa namna

Kpok 1 [MoBepHITb CKNAHWIA NNadoH, o6 3HATK
noro.
N\
Kpok 2 OunCTiTb CKNAHWIA NNadOH.
Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMNOBIAHOM >KapOCTINKOK NaMnoto, sika BUTPUMYE HarpiaHHs go 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNSAHWIA MNagooH.

12. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/N\ NMONEPEDXEHHSA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

12.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHSA nNpob6nem

Y Byab-Akux BUnagkax, siki He 3azHayeHi y Ui Tabnuui, 3BepHiTbCA 40 aBTOPU30BaHOro
CEPBICHOrO LIEHTPY.

.
i Mpunan He BMUKaeTbCs abo He posirpiBaeTbcA

MepekoHaiiTecs, Wo

Mpo6nema

He BoaeTbcsa BBiIMKHYTV npunag abo npusectu ioro B Mpunag npaBunbHO Mig'€AHaHO 4O enekTpoMepexi.

aito.

Mpunapg He HarpiBaeTbCA.

[leakTBOBaHO aBTOMAaTUYHE BUMKHEHHS.
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L Mpunaa He BMUKaeTbCA abo He po3irpiBaeTbesi
Mpunapg He HarpiBaeTbCA. 3anobikHWK neperopis.
Mpunag He HarpiBaeTbCs. BnokyBaHHS BUMKHEHO.
1]
\J KomnoHeHTH
Mpo6nema MepekoHanTecs, Wo
Jlamna BUMKHeHa. Bonora koHBeKLUis - YBIMKHEHO.
Jlamna He cBiTUTBLCS. Jlamnoyka neperopina.
PyHKUiS TepmoLLyn He npaLoe. Bunka TepmoLLyn NOBHICTIO BCTaBNEHa B PO3ETKY.
@ Koaun nomunok
Bino6paxeHHs Ha gucnnei MepekoHanTecs, Wo
00:00 Byna npunuHeHa nogava enektpoeHeprii. BctaHoBiTb
yac gobu

Axwo Ha guecnnei BigobpaxaeTbcs Ko NOMUIKK, SKOro HEMae B i Tabnuui, BUMKHITb 3anobiKHUK JOMaLLHbOT
Mepexi, NOTIM 3HOBY YBIMKHITb /i0ro Ta nepesanycTiTb AyxoBy Lady. AKLLO Koa NOMUIKK 3'ABNAETLCSA 3HOBY,
3BEPHITbCA O aBTOPU3OBAHOr0 CEPBICHOrO LIEHTPY.

X

OuuweHHA
Mpo6nema MepekoHaiiTecs, Wo
Bopa BuTikae i3 3arnubuHu kamepu. 3abaraTo Boaw y 3arnmbuHi kamepu.

12.2 JaHi woao TexHiYHOro o6¢cnyroByBaHHA

Akwo B He MoxeTe BUPILLMTM NpobneMy camocCTiliHO, 3BEPHITbCS A0 3aknagy, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 40 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.

[aHi, noTpiGHi ANs cepBiCHOroO LEHTPY, BKa3aHi Ha Tabnuyli 3 TeXHIYHUMK AaHnMu. MNacnopTHa
Tabnuuka po3TalloBaHa Ha NepegHbOMY Kpai kKamepu npunagy. He 3HimaliTe nacnopTHy
Tabnuyky 3 kamepu npunagy.

PekomeHAY€EMO 3anucaTu AaHi TyT:

Mopens (MOD.)

Kog Bupoby (PNC) s

CepirtHui Homep (S.IN.) e
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13. EHEPIOE®EKTUBHICTb

13.1 Indbopmauisa npo Bupi6 Ta iHhopmauinHum NMCTOK BUpoOy*

Ha3ssa noctayanbHvka

AEG

loeHTudikatop moaeni

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

IHOekc eHeproedeKTUBHOCTI

81.2

Knac eHeproedeKkTnBHoCTi

A+

CnoxvBaHHsA eHeprii Npy cTaHAapPTHOMY 3aBaHTaXeHHi, TpaanLiii-

HUIA pexum

1.09kBTeroa/umkn

CnoXMBaHHS €HEprii Npu CTaHAaPTHOMY 3aBaHTaXeHHI, PEXUM

NPUMYCOBOTO BUKOPUCTaHHS BEHTUNIATOpA

0.69kBTeroa/umkn

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHs

EnextpoeHepria

Iy4HicTb

71n

Twn ayxoBoi Wwadgu

B6ynosaHa ayxoBa wada

Maca

BCE558370B 32.0kr
BCE558370M 32.5kr
BCK558370M 32.5kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Nnpunaau Ans rotyBaHHsa ki — vactuHa 1: Mnutu, gyxosi wadwu, naposi
AyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHS MPOAYKTUBHOCTI.

13.2 EHepro3bepexeHHsA

Mpunag mae dyHKuii, Wo gonomaraTb
30epiraTy enekTpoeHeprito nia Yyac
LLIOAEHHOrO FOTyBaHHS.

MepekoHarTecs B TOMy, WO nig 4Yac poboTtu
OBepusTa npunagy 3auvHeHi. He BigumHanite
ABepusATa npunagy 3aHaaTo YacTo nig vac
rotyBaHHs. [liaTpumynTe Ynctoty
ylinbHIOBaYa ABEPUAT i nepekoHanTecs, Wwo
MNOro HanexHUM YMHoM 3adikCoBaHo.

KopucTyiiTeca meTanesum nocyaom Ans
NOKpaLLEeHHs1 eHepro3GepeskeHHs.

Konn moxnueo, He posirpiBante npunag,
nepes rotyBaHHsIM.

AKWo BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka CcTpas,
3BeiTb NEPepBU MK HAMU 4O MiHIMYyMYy.

FoTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTUNATOpa

Konu moxnumBo, BUKOpUCTOBYWTE PyHKLT
roTYBaHHS 3 BEHTUNSATOPOM Ans 36epexeHHs
erneKkTpoeHepril.

3anuwikoBe Tenso

BeHTunatop i namna npogoBxyrTb
npauosaTyu. Mpn BUMKHEHHI npunaay
Ancnnen nokasye 3anuiikose Tenno.
3anuwkose Tenno MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH
ONS NiATPYUMaHHA CTpaBu TENo.

FAKLO TpuBanicTb roTyBaHHA NepeBuLLye

30 xBWUNKWH, ONYCTiTb TEMMNEPATYPy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNMMH 0O 3aBEPLUEHHS
rotyBaHHs. OCTaHHi eTanu roTyBaHHsi CTpaBm
OyAyTb BMKOHaHI 32 paxyHOK 3anuLLIKOBOro
Tenna.

BuvikopucToByiTe 3anuilkose Tenno Ans
posirpiBaHHS iHLWMX CTPaB.

YKPAIHCbKA 519



MiaTpMMmyBaHHA cTpaBu Tennoro

BnbepiTb HalHWx4y TemnepaTtypy 3
MOXMMBMX, W06 BUKOPUCTaTK 3anuLLKoBe
Tenno Ansa 36epexeHHs ixi Tennot. Ha
ancnnei 3'ABnsAeTbes iHANKATOpP 3anyLwKOBOro
Tenna abo TemnepaTtypu.

FoTyBaHHA 3 BUMKHEHOIO Nammnoto
BVMKHITL namny nig Yac rotyBaHHs.
BmukanTe ii nuwe 3a notpeodw.

14. CTPYKTYPA MEHIO
14.1 MeHro

Bonora koHBeKuUis
PyHKUiA, Npu3HaYeHa ans 36epexxeHHst
eHeprii nig Yyac rotyBaHHs.

[Mpwv BUKOpUCTaHHI Wiel yHKuUii namna
BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBIMKHYTU namny 3HOBY, arne us
[is npu3Bee A0 3HWKEHHST OYikyBaHOT
eheKTUBHOCTI 306epexeHHs eHeprii.

Kpok 1 Kpok 2

Kpok 3

Kpok 5

9

o) @

Q\

(
— - 06epiTb Ans
BBeAeHHst MeHto.

O6epiTb onujto 3i
CcTpykTypy MeHio i

HaTUCHITb OK.

O6epiTb HanawTy-
BaHHS.

Bigperyntoiite 3Ha-
YEHHS | HATUCHITb

oK

OK_ HaTUCHITb,
o6 nigTBEpAUTU
HanaluTyBaHHs.

MoBepHiTb Nepemmkay yHKLil HarpiBy B NONOXeHHs «BUMkHeHO», W06 B1iiTK 3 MeHto.

CtpykTtypa MeHio

LY
[lonomora npu rotyBaHHi /\9 OunLeHHs rrrr/ HanawTyBaHHs {C:)}
HanawTyBaHHs
01 Yac gobun 3MiHnUTK 02 AckpasicTb Aucnneto 1-5
03 CurHanu KHoMnok ynpasi. 1 - A3BiHKMI 04 PiBeHb ry4HocTi 1-4
3BYK
2 - rNyxuin 3ByK
3 - 3BYK BUMKHe-
HO
05 Tepmouuyn [is 1 - Nopatw cwur- 06 Tavimep npsiMoro Bianiky — YBimK./Bumk.
Han Ta 3ynuHu-
™est
2 - MNopatu cur-
Han
07 MigceiTka YBiMK./BUMK. 08 LLIBnakvin Harpis YBiMK./BUMK.
09 Wi-Fi YBiMK./BUMK. 10 ABTOMaTUYHE AWCTaHLiA- YBIMK./BUMK.
He PyHKLiOHYBaHHSA
11 3abyTn mepexy Tak / Hi 12 [leMoHCTpaLinHni pe- Kop aktvBauii:

XUM 2468
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HanawTyBaHHs

13 Bepcis nporpamHoro 3a6es-
neyveHHs

MepesipTe

14 CKMHYTW BCi HanawTy- Tak / Hi

BaHHA

15. OXOPOHA OOBKITA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy
MaTepianu, No3HayeHi BiANoBiAHUM

CYMBOJIOM C/:‘) Buknpante ynakoBky y
BiAMNOBIAHI KOHTENHEPW ANS BTOPUHHOT
CUPOBMHU. [JONOMOXIiTb 3aXUCTUTH
HaBKOSMLLHE cepeoByLLe Ta 300POB’A IHLWMX
nogen i 3abes3neunt BTOPUHHY nepepoodky
€enNeKTPUYHUX | eNeKTPOHHUX Npunagis. He

BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignoBigHNm

CUMBOIIOM :E pasoM 3 iHLUM JOMALUHIM
CcMiTTsIM. [OBEpHITb NPOAYKT 40 3aBOAY i3
BTOPUHHOI NepepobKm y BaLLill MiCLLEBOCTI
ab0 3BEPHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMNANbHUX
opraHiB Bnaau.
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