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Detaljnije upute i savjete potrazite na http://www.gorenje.com ili skenirajte QR kod na natpisnoj
tablici.

Prije prikljuéenja uredaja detaljno proucite upute za uporabu. Otklanjanje kvarova, odnosno
reklamacije koja je nastala zbog nepravilnog priklju¢enja ili uporabe uredaja, nije predmet
garancije.

1. Mjere opreza

VAZNE MJERE OPREZA - PAZLJIVO PROCITAJTE OVE
UPUTE | CUVAJTE IH ZA BUDUCU UPORABU.

Uredaj mora biti prikljuen na fiksno ozi€enje koje ima ugradena
sredstva za odspajanje. Fiksno ozi¢enje mora biti izvedeno u
skladu s pravilima oziCenja.

Sredstva za isklju€enje moraju biti ugradena u fiksno oziCenje
u skladu s pravilima oZi€enja.

Uredaj ne smije biti postavljen iza dekorativnih vrata, da se
sprijeCi pregrijavanje.

Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov servisni zastupnik ili sli¢no kvalificirane
osobe kako bi se izbjegle opasnosti (samo za uredaje
isporucene s prikljucnim kabelom).



Djeca starija od osam godina, kao i osobe smanijenih fizickih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti, ili osobe s nedostatkom
znanja i iskustva, smiju upotrebljavati uredaj isklju¢ivo pod
odgovaraju¢im nadzorom, odnosno ako su upoznate sa
sigurnom uporabom uredaja i ako jasno razumiju opasnosti
koje su povezane s njegovom uporabom. Djeca se ne smiju
igrati uredajem. Takoder ga ne smiju Cistiti ili odrzavati bez
odgovarajuceg nadzora odraslih.

UPOZORENUJE: tijekom rada dostupni dijelovi uredaja mogu
postati vruci. Djecu je potrebno drzati podalje.

UPOZORENJE: sam uredaj i pojedini njegovi dijelovi kojima se
moze pristupiti mogu se jako zagrijati tijekom uporabe. Budite
od osam godina nikad se ne smiju zadrZavati u njegovoj blizini
osim ako su pod stalnim nadzorom.

Uredaj nije namijenjen upravljanju pomocu vanjskih programskih
satnih mehanizama ili daljinskih upravljackih sustava.

Upotrebljavajte iskljuivo sondu za temperaturu koja je
preporucena za uporabu s ovom pecnicom.

Staklena vrata odnosno Sarke staklenog poklopca plocCe za
kuhanje (prema potrebi) ne Cistite abrazivnim sredstvima ni
ostrim metalnim strugacima jer oni mogu ogrepsti povrsinu
zbog Cega se staklo moze razbiti.

Uredaj se ne smije Cistiti parnim ili visokotlacnim Cistacima jer
mogu prouzroCiti strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje uvjerite se da je uredaj
isklju€en iz elektricnog napajanja, jer Cete time sprijeciti
opasnost elektricnog udara.



Nikada ne ulijevajte vodu izravno na dno otvora pecnice. Zbog
razlika u temperaturi moze se oStetiti emajl.

Ne upotrebljavajte aparat ako je oSte¢en. Odspojite uredaj s
napajanja i nazovite ovlasteni servis.

1.1 Sigurnaiispravna uporaba pecnice tijekom pirolitickog
¢iS¢enja

Prije pirolitickog Cis¢enja, uredaj se mora prikladno pripremiti
(pogledajte poglavlje "Automatsko CiScenje pecnice - piroliza").

Prije nego sto zapocCnete s postupkom Cis¢enja, uklonite sve
ostatke prolivene tekucine i sve pokretne dijelove iz otvora
pecnice.

Tijekom postupka automatskog CiScenja pecnica se zagrijava
do vrlo visoke temperature te takoder postaje vrlo vruca izvana.
Rizik od opeklina! Djeca se ne smiju priblizavati pecnici.

2. Druga vazna sigurnosna upozorenja

Preporucujemo da (zbog tezine uredaja) najmanje dvije osobe nose i montiraju ureda;.
Uredaj ne podizite drzeéi ga za ru¢ku vrata.

Nemoijte stajati ili sjediti na otvorenim vratima peénice i naslanjati se na njih. Takoder ne stavljajte
teSke predmete na vrata pecnice.

Pazite da otvori za provjetravanje nisu pokriveni ili blokirani na neki drugi nacin.

Otvor pecnice ne oblazite aluminijskom folijom i ne stavljajte plitice za pe€enije ili drugo posude na
dno peénice.

Na kraju pec¢enja, ali i tijekom pecenja pazljivo otvarajte vrata pecnice jer postoji opasnost od opeklina.
Ne upotrebljavajte aparat ako je oStec¢en. Odspojite uredaj s napajanja i nazovite ovlasteni servis.
Pecnica se moze sigurno upotrebljavati s vodilicama za tavu za pecenje ili bez njih.

Nemoijte spremati predmete u pecnicu jer to moze izazvati opasnost kad je pecénica uklju¢ena.

PirolitiCko &iS¢enje ukljuCuje vrlo visoke temperature tijekom kojih se dim i pare mogu isparavati iz
ostataka hrane. Preporuc¢ujemo da osigurate temeljitu ventilaciju kuhinje tijekom postupka pirolitickog
CiS¢enja. Male zivotinje ili kuéni ljubimci vrlo su osjetljivi na sve pare koje se oslobadaju tijekom
pirolitickog €iS¢enja pecnice. Preporucujemo da ih udaljite iz kuhinje tijekom pirolitickog Ciscenja te
temeljito prozracite kuhinju nakon ¢&i§¢enja.

Ne otvarajte vrata pecnice tijekom c&iScenja.
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Provjerite da u otvoru za zaklju¢avanije vodilice vrata nema stranih predmeta jer bi mogli blokirati
automatsko zaklju€avanje vrata tijekom postupka ¢€iS¢enja pecnice.

U slué¢aju nestanka struje tijekom postupka automatskog €i§éenja program ée se prekinuti nakon dvije
minute, a vrata pecnice ostat ¢e zaklju¢ana. Vrata e se otklju¢ati kada uredaj osjeti da se temperatura
spustila na ispod 150 °C u sredini otvora pecnice.

Nakon postupka samocisc¢enja otvor pecnice i pribor za pe¢nicu mogu promijeniti boju i izgubiti svoj
sjaj. To ne utjeCe na njihovu funkcionalnost.

Prije nego $to prikljucite uredaj na mrezno napajanje, ostavite ga na sobnoj temperaturi neko vrijeme
kako bi se sve komponente prilagodile sobnoj temperaturi.

Ne upotrebljavajte uredaj u okruzenju hladnijem od 5 °C.

Prilikom pecenja s ubrizgavanjem pare uvijek potpuno otvorite vrata pec¢nice nakon zavrSetka pecenja.
Ne napravite li to, para koja se dize iz otvora peénice mogla bi utjecati na rad upravljacke jedinice.

Posudu za isparavanije stavite u uredaj samo pri pe€enju ubrizgavanjem pare. Kad ne koristite funkciju
ubrizgavanja pare, uklonite je.

Pliticu za isparavanje izvadite i zamijenite tek nakon Sto se pec¢nica potpuno ohladi.



-
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3.1 Oprema i pribor pecnice

/\\ UPOZORENJE!
Funkcije uredaja i pribor ovise o modelu.

ZICANA RESETKA PLITKI LIM ZA PECENJE
L2z T NN 7 RO
VISENAMJENSKA DUBOKA TEMPERATURNA SONDA
POSUDA ZA PECENJE (/\,BAKESENSOR)
AN LN

~ -0

/\\ UPOZORENJE!

1. Upravlja¢ka jedinica
2. Gumb spremnika za vodu
3. Prekida¢ za vrata

4. Osvijetljenje

5. Plitica za isparavanje
6. Uti¢nica za sondu za
temperaturu

7. Razine reSetki (1 - 5)
8. Natpisna plocica

9. Vrata pecnice

10. Rucka vrata

PERFORIRANI PLITKI LIM ZA

PECENJE

Prilikom umetanja Zi¢ane resetke u vodilicu, uvijek pazite da je poviSeni dio na straznjoj i

gornjoj strani.

Plitki lim za pe¢enje moze se deformirati dok se zagrijava u pecnici. Nakon sto se ohladi,
vraca se u izvorni oblik. Takva deformacija ne naruSava njegovu funkciju.



3.2 Ploc¢a za upravljanje
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on | off pro bake auto bake extra bake light start | stop
1 2 3 4 5 6 7
1. @ on | off Tipka
on | off
2 (pro bake) Tipka za profesionalni nacin rada
pro bake
Q
3. Tipka za automatski nacin pe€enja (auto bake) i automatske programe
auto bake

Tipka za odabir i potvrdu postavki

il O

extra bake

(extra bake) Tipka za dodatne funkcije i opée postavke uredaja

6. 0

light

N (light) Tipka za ukljucivanje i isklju€ivanje rasvjete pec¢nice

7. blo

st start | stop za pokretanje ili pauziranje programa
start | stop

8. |Zaslon:
Sustavi pec€enja, nacin pecenja u koracima(STEP)

dodatne funkcije, predgrijavanje
Temperatura, tezina

moom»

Y bake).

automatski nacin pecenja, automatski programi, funkcija gratiniranja
Sat, funkcije brojac¢a vremena, sonda za temperaturu, vrijeme pecenja

— Osvijetljeni dio linije - prikazuje trenutno odabrano polje od A do E.

Strelica - prikazuje odabranu osnovnu postavku (pro bake), (auto bake), (extra




Tipkovni pre¢ac:
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Kratko dodirnite tipku
— za potvrdu postavke.

Pritisnite i zadrzite
tipku (4 sekunde) - za
dodatne postavke.

Okrenite gumb - za
prebacivanje izmedu
postavki i odaberite
postavke.

Pritisnite gumb - za
potvrdu odabira.

..........

Prvi korak

Srednji korak

Cekanje/Implementacija

Neobavezan korak

9 INFORMACIJA!

Za bolje reagiranje tipki dodirnite ih velikim dijelom vrha prsta. Svaki put kad pritisnete tipku,
to ¢e se potvrditi zvu€nim signalom (kad je ova funkcija dostupna).

4. Prije prve upotrebe

e Uklonite pribor za pecnicu i svu ambalazu (karton, polistirensku pjenu).

e Qbirisite pribor za pecnicu i unutradnjost vlaznom krpom. Ne upotrebljavajte abrazivne krpe ili
abrazivna ili agresivna sredstva za ¢iScenje.

e Praznu pecnicu zagrijavajte priblizno jedan sat gornjim i donjim sustavom grija¢a na temperaturi
od 250 °C. Osjetit cete ,miris svojstven novoj pecnici“ pa stoga temeljito prozracite prostoriju

tijekom tog postupka.

5. Uporaba pecnice

5.1 Prvo ukljucivanje uredaja

rvo odaberite i potvrdite osnovne postavke: vrijeme (CLoc), jacinu zvuénog signala (Vol), svjetlinu

zaslona (brht).
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Provjera tvrdoce vode

Cisc¢enje ovisi o tome koliko €esto upotrebljavate funkciju s ubrizgavanjem pare i o tvrdoci upotrijebliene
vode.

Namocite testnu papirnatu traku (isporu¢enu s uredajem) u vodi jednu (1) sekundu. Pri¢ekajte jednu
minutu, a zatim zabiljezite broj trakica na papirnatoj traci. Postavka razine treba odgovarati broju
obojenih trakica na papirnatoj traci (pogledajte poglavlje Opée postavke).

4 zelene pruge - tvrdocda 1 1 crvena pruga - tvrdoca 2 2 crvene pruge - tvrdocéa 3

3 crvene pruge — tvrdoca 4 4 crvene pruge — tvrdoc¢a 5

5.2 Odabir postavki

Prikazite odabir osnovnih postavki kratkim ili dugim pritiskom sljedecih tipki.

£ =

pro bake auto bake extra bake

% Profesionalni nacin rada Automatski nacin rada Dodatne funkcije

Automatski programi (PrO1

-Pr22) Odabir opéih postavki

Q
% 4s Program koraka (KORAK)

5.3 Profesionalni nacin pec¢enja

Ova funkcija omogucuje slobodno namjeStanje parametara pe€enja — sustava pecenja, temperature,
brzog zagrijavanja i vremena pec€enja — prema Zeljama korisnika.
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Osim toga, mozete podesiti::

- vremenske funkcije (pogledajte poglavlje 5.4 Vremenske funkcije)

- pecenje korak po korak (pogledajte poglavlje 5.5 Pecenje u koracima)

- funkciju gratiniranja (pogledajte poglavlje 6.7 Dodatna zapecenost — au gratin)

Brzo prethodno zagrijavanje
Upotrijebite brzo zagrijavanje kako bi se pecnica Sto prije zagrijala na Zeljenu temperaturu.



2O~ INFORMACIJA!
Kad je aktivirana funkcija brzog predgrijavanja, funkcija odgodenog pokretanja ne moze se

Koristiti.

Za sustave s ubrizgavanjem pare ne moze se podesiti predgrijavanje.
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Odabir sustava

Simbol

Uporaba

AN
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VRUCI ZRAK

Ovaj sustav omogucuije bolju cirkulaciju vruéeg zraka oko hrane. Tako se susi
povrsina i nastaje deblja kora. Ovaj sustav upotrebljavajte za pe€enje mesa, tijesta
i povréa te za susenje hrane na jednoj ili viSe reSetaka istovremeno. Ubrizgavanjem
pare povrsina ¢e jace posmediti i postati hrskavija.

Q)
\>

SUSTAV ZA PIZZE

Ovaj sustav optimalan je za pec€enje pizza i tijesta s ve¢im udjelom vode. Upotrijebite
ga za pecenje na jednoj reSetki, kada zelite da se hrana brze pripremi i da bude
hrskava.

AN
&

PRZENJE ZRAKOM

Ova metoda pecenja daje hrani hrskavu koricu, bez dodanih masti. To je zdrava
verzija "brze hrane" s nizim sadrzajem kalorija. Pogodno za male komade mesa,
ribu, povrée i prethodno pecene zamrznute proizvode (krumpirici, pile¢i medaljoni).

AN
04

ROSTILJ S VRUCIM ZRAKOM

Vruéi zrak omogucuije bolji protok vruc¢eg zraka oko hrane, ¢ime se isusuje povrsina.
U kombinaciji s grijacem ili gornjim grijacem rostilja boja ce postati intenzivnija.
Za brze pecenje mesa i povrcéa.

TURBOPECENJE

Za jela koja trebaju biti hrskava sa svih strana. Sustav je takoder prikladan kao prvi
korak u nacinu pec€enja u koracima jer omogucuje brzo posmedivanje povrsine u
prvoj fazi i sporo pecenje u drugoj fazi. Meso ¢e biti so¢no s lijepom smedom korom.

VELIKI ROSTILJ

Ovaj sustav upotrebljavajte ako Zelite peci kao na rostilju velike koli¢ine hrane ravnog
oblika, poput tosta, otvorenih sendvic¢a, kobasica za pe€enje na rostilju, odrezaka,
ribe, raznji¢a itd., kao i za pecenje au gratin te za posmedivanje kore. Grijaci
montirani na vrhu otvora pecnice ravhomijerno zagrijavaju cijelu povrsinu.
Maksimalna dopustena temperatura je 240 °C.

GORNJI | DONJI GRIJAC
Ovaj sustav upotrebljavajte za konvencionalno pecenje na jednoj resetki, za
pripremanje souffléa i peCenje na niskim temperaturama (sporo pecenje).

LAGANO PECENJE
Za lagano i kontrolirano sporo pec€enje osjetljive hrane (mekanih dijelova mesa) i
pecenje tijesta s hrskavim dnom.

DO O

GORNJI | DONJI GRIJAC S VENTILATOROM
Za ravnomijerno pecenje hrane na jednoj reSetki te za pripremanje souffléa.
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Nastavak tabele sa prethodne stranice
Simbol Uporaba
VELIKI ROSTILJ S VENTILATOROM
Za pecenje peradi i grilovanje velikih komada mesa.
VELIKI ROSTILJ | DONJI GRIJAC
Za brze pecenje na jednoj reSetki i za hrskaviji i smediji vrh tijesta.

ROSTILJ S DONJIM GRIJACEM | VENTILATOROM
Za optimalno pecenje tijesta od kvasca, svih vrsta kruha, te za konzerviranje hrane.

PRZITE NA PARI Dodatak pare bolje pece povrsinu i stvara
hrskavu koricu. Visa razina vlage u uredaju
& STEAM + pomaze da se biskuviti i kolaCi manje suse, da
GORNUJI | DONJI GRIJAC S postanu uzdignutiji i meksi te da postanu
VENTILATOROM | PAROM sjajniji. Dodana para u€init ¢e hranu manje
& STEAM + suhom. Ova funkcija radi u rasponu
VELIKI ROSTILJ S temperature iznad 150 °C.
VENTILATOROM | PAROM
€ STEAM +

5.4 Vremenske funkcije

Simbol Opis Uporaba
@ Vrijeme pec¢enja |U ovom nacinu mozete odrediti trajanje rada pecnice.
. . Odbrojavanje minuta radi neovisno o radu pec¢nice. Nakon isteka
Py Odbrojavanje - . Do
(C) . podesenog vremena, uredaj se ne uklju€uje i ne iskljucuje
minuta -
automatski.

Upotrijebite ovaj nacin rada kad Zelite da se hrana u pec¢nici po¢ne
W Odgodeni peci s vremenskom odgodom. Unesite trajanje i Zeljeno vrijeme

zavrsetak zavrSetka pecenja. Uredaj se automatski pokrece i zavrSava s
radom u Zeljeno vrijeme.

9 INFORMACIJA!
Nakon isteka podesSenog vremena, peénica automatski prestaje raditi. Na zaslonu ce se prikazati
End. Cut ée se zvuéni signal koji moZete iskljugiti dodirom bilo koje tipke. Zvuéni signal automatski
¢e se iskljuciti nakon jedne minute.

Podesavanje vremena pecenja
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Podesavanje alarma
Iz stanja pripravnosti:

Tijekom pecenja:

\ | q N ’@\ - 1
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Postavljanje odgodenog zavrSetka

Upotrebljavajte ovu funkciju kad Zelite nakon odredenog vremena poceti kuhati hranu u peénici. Stavite
hranu u pecnicu, zatim postavite sustav i temperaturu. Zatim postavite vrijeme pecenja i vrijeme kad
zelite da hrana bude gotova (kraj pe€enja).

Primjer:
Trenutacno vrijeme: 12:00; Vrijeme pecenja: 2 sata; ZavrSetak pe€enja: 18:00

N [ @

i asinlE M
I CHie L
7 I~

]
CJ
3
—

\ |
i -
7 1

Qe/ e/ @ /i @

V2 g 1N

start | sto| ‘%

UPOZORENJE!
Ova funkcija nije prikladna za hranu koja zahtijeva brzo zagrijavanje.
Kvarljivu hranu ne smijete dugo drzati u pecénici. Prije upotrebe ovog nacina rada provjerite
je li sat na uredaju to¢no podesen.
2O~ INFORMACIJA!
Odabrana funkcija broja¢a vremena moze se vratiti na 00:00 dugim pritiskom na GUMB.
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5.5 Pecenje u koracima
Ova funkcija omogucuje pe€enje u dva koraka ili dvije faze (dva uzastopna koraka pecenja kombiniraju
se u jedan postupak pecenja).

O \ aod \eoom
. @ /QY/ DY /DY
s N\ RN O\ O\ 240
QY7 Sy 5 /QIG /) Qg

N\

U eMIr.ar . el Ut Ul

200 oL GI_II_I_= O i
(@ % (@ (@ % (@ % startlsto%
% Kratki pritisak - prebacivanje izmedu koraka 1i 2.
pro bake
& Dugi pritisak - otkazivanje pe¢enja korak po korak.
pro bak 4 S

5.6 Ubrizgavanje pare tijekom postupka pecenja

Zahvaljujuci pari, kora je bolja i hrskavija.

Ova funkcija moze se upotrebljavati ako ste odabrali sustav s ubrizgavanjem pare. Ova je funkcija
prikladna za uporabu u temperaturnom rasponu od 150 do 250 °C. Osim sustava, na zaslonu se
prikazuje i & STEAM + .

Dok je ova funkcija aktivna, mozete ¢uti zvuk pumpe, $to je normalni dio rada uredaja.

Uvijek napunite spremnik ¢istom vodom iz vodovodne mreze ili flaSiranom vodom, bez ikakvih dodataka.
Voda koja se ulijeva u spremnik mora imati sobnu temperaturu od oko 20 °C (+/- 10 °C).

Ako nakon pecenja u spremniku ima preostale vode, na zaslonu ¢e se prikazati UnFiL kada se pe¢nica
ohladi, Sto znaci da biste trebali isprazniti spremnik za vodu.

/\\ UPOZORENJE!
Ne upotrebljavajte destiliranu vodu, vodu iz slavine s visokim udjelom klora ili druge sliéne
tekucine. Upotrebljavajte samo svjezu vodu iz slavine, omeks$anu vodu ili negaziranu
mineralnu vodu.
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Pocetak postupka:

& >> >><Q:j@

Kraj postupka:

o >>%ﬁ>>‘

. I
O g

...........

-9’- INFORMACIJA!
Tijekom zagrijavanja pec¢nice plitica za isparavanje moze se deformirati, ali to ne utjece na njezinu
funkciju.

5.7 Automatski nacin pecenja

U ovom nacinu rada mozete birati izmedu posebnih operativnih sustava.

i *
=
L X \
m ’
autoba%% <% @a -

Simbol Uporaba
PECENJE ZAMRZNUTE HRANE "

* Ova metoda omogucuje pe€enje zamrznute hrane u kracéem vremenu bez prethodnog
—— zagrijavanja. Optimalno za predpeéene zamrznute proizvode (pekarske proizvode,
kroasane, lazanje, pomfrit, pilece medaljone), meso i povrce.

SUSTAV ZA PIzzu" 2

@ Savr$eno za pripremu pizze i kola¢a s veéim udjelom vode. Za pecenje na jednoj
razini kada Zelite da vasa hrana bude pecena i hrskava $to je brze moguce.

@

start | sto%
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Nastavak tabele sa prethodne stranice
Simbol Uporaba

SPORO PECENJE?®
Za lagano, sporo i ravnomjerno pecenje mesa, ribe i tijesta na jednoj resetki.
Zahvaljujuci ovoj metodi pecenja, meso ¢e sadrzavati veci udio vode, $to ¢e ga
Ciniti so¢nijim i njeznijim, dok Ce tijesto biti ravnomjerno smede/peceno. Ovaj sustav
upotrebljava se na temperaturama izmedu 140 °C i 220 °C.
PRZENJE ZRAKOM" 2

1 Ova metoda pecenja daje hrani hrskavu koricu, bez dodanih masti. To je zdrava
—— verzija "brze hrane" s nizim sadrzajem kalorija. Pogodno za male komade mesa,
ribu, povrée i prethodno pecene zamrznute proizvode (krumpirici, pile¢i medaljoni).

j11}

1) Za ove sustave moguca je uporaba funkcije gratiniranja (pogledajte poglavlje 6.1 Dodatna
zapecenost — au gratin).

2) Umetnite hranu nakon zavrietka zagrijavanja (na zaslonu se prikazuje door).

3) Ova se funkcija koristi za odredivanje energetsko ucinkovite klase u skladu sa standardom EN
60350-1.

5.8 Automatski programi

U automatskom nacinu rada mozete birati izmedu brojnih automatskih programa (uredaj ¢e preporuditi
optimalnu metodu pecenja, temperaturu i trajanje peCenja ovisno o vrsti navedene hrane).

KG (&)
Pr 15\ 050 .
QR >
auto bal%ez%4 ° <@ @a <@ @a startlsu!:;%
Oznaka Naziv programa Oznaka Naziv programa
Pro1 Strojni keksi Pr12 pecena govedina
Pr02 Cupcake Pr13 perad - cijela
Pr0o3 Biskvitna torta Pri14 perad — manji komadi
Pro4 Sitni kolac¢i od dizanog tijesta |Pr15 Mesna Struca
Pr0o5 Kolaé€i od lisnatog tijesta Pr16 govedi odrezak pecen u pecnici
Pr06 pita od jabuka Pr17 meso - sporo pecenje
Pr0o7 Savija¢a od jabuka Pr18 pecena riba ili riba na zaru
Prog ¢okoladni soufflé Pr19 pecéeni krumpir — pekarski
Pr09 Dizanje i fermentacija Pr20 Nabujak od povréa
Pr10 Kruh Pr21 Lazanje
Pr11 Svinjeée pecenje Pr22 Pizza

NAPOMENA: Detaljnije upute moZzete pronaci na internetskoj stranici uredaja (pogledajte stranicu
2).
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5.9 Odabir dodatnih funkcija

B °C _ @
= = an EMM. 1N
*) » L LI

oy QR /(QIQ QY S

Simbol Uporaba

Piroliza
P @ Ova funkcija omogucuje automatsko ¢iS¢enje unutradnjosti peénice visokom
temperaturom koja spaljuje ostatke masnoca i druge necistoée pretvarajuci ih u
pepeo.

Odmrzavanje

Ovu funkciju upotrebljavajte za polagano odmrzavanje zamrznute hrane (kolagi,
*@ tijesto, kruh, peciva i zamrznuto voce).

Na polovini vremena odmrzavanja okrenite namirnicu, promijeSajte je i razdvojite
komade ako su zalijepljeni.

Podgrijavanje
5% Ovu funkciju upotrebljavajte za podgrijavanje ve¢ ispeCene hrane. MoZete namijestiti
temperaturu i vrijeme pocetka i zavrSetka podgrijavanja.

ﬂ

Grijanje tanjura

% Ovu funkciju upotrebljavajte za grijanje posuda (tanjura, Salica) prije posluzivanja
E— hrane u njima kako bi hrana dulje ostala topla. MoZete namjestiti temperaturu i
vrijeme pocetka i zavrSetka zagrijavanja.

6. Upudivanje peéenja
=

LRRY

s
N
I
v
i g
-
P start | stop
.

.

Dok se ne postigne odgovaraju¢a temperatura, na zaslonu se izmjenjuje trenutacna i podesena
temperatura. Tijekom pecenja moZete mijenjati sustav, temperaturu i funkcije tajmera. Unesite postavke
pritiskom GUMBA.

6.1 Dodatna zapecenost - au gratin

Ova funkcija upotrebljava se u posljednjoj fazi pe¢enja, kada dodamo umak/preljev na jelo ili Zelimo
posti¢i hrskavost. Moze se aktivirati nakon 10 minuta pe€enja. Na kraju se pecnica automatski iskljucuje.

N N MrLmC
Lo vy GRATIN vrvy vy S'RA"E vy LU 1
s | .
510 min - max 30 min
7% /e /e Qe
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7. ZavrSetak pecéenja i iskljucivanje pecnice

Postupak mozete prekinuti dodirom start | stop.

8. Odabir opéih postavki

Primjer podeSavanja vremena:

SEEE r

=@
X )] @
on | off extra bake

Primjer podesavanja jagine zvuénog signala:

T ) _
I |

|

onl%

vt/ Q) AN

ClLoc Sat

Vol Jacina zvuénog signala

brht Svjetlina zaslona

nGht Nocni nacin prikaza — funkcija ¢e automatski zatamniti prikaz (prebacivanje s vise
na najnizu svjetlinu prikaza) tijekom no¢nog rada (od 20:00 do 6:00 sati ujutro)

hidE Stanje pripravnosti — ovom se funkcijom automatski uklju€uje ili iskljuCuje prikaz
sata.

Avto Automatsko brzo zagrijavanje - ova funkcija omogucuje automatsko dodavanje
brzog zagrijavanja u sustave kuhanja koji to omogucuiju.

SAbb Sabbath - ova funckija omogucuje da hrana u pecnici ostane topla bez potrebe za
uklju€ivanjem i isklju€ivanjem pecnice.
Vracanje na tvorni¢ke postavke — Odaberite rES kako biste odabrali tvorni¢ki zadane

FAct postavke te potvrdite pritiskom i zadrzavanjem tipke start | stop. Drzite tipku dok
sve osvijetljene crtice ne nestanu.

Whr Tvrdocéa vode - moZete birati izmedu pet razina tvrdoée vode. Zadana postavka je
razina 5.

. Praznjenje spremnika za vodu - ova funkcija omoguéuje praznjenje spremnika za

UnFil « . I, o P . .
vodu nakon zavrSetka pe€enja ako ste tijekom pecenja koristili ubrizgavanje pare.

dEcL Uklanjanje kamenca - to moZzete sami aktivirati; u suprotnom ée pecnica to predloZiti
nakon odredenog broja ciklusa funkcije pare (na zaslonu se prikazuje dEcL).

Za izlazak iz izbornika dodatnih funkcija dodirnite .
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8.1 Tipke za zakljucavanje

[ |
"® 4s
light

9. Tablica pecenja

NAPOMENA: Jela za koja je potrebna potpuno zagrijana pec¢nica oznacena su jednom zvjezdicom
* u tablici. Jela za koja je dovoljan 5-minutni ciklus prethodnog zagrijavanja oznaena su dvjema

zvjezdicama ** . U tom slu€aju nemojte upotrebljavati nacin brzog predgrijavanja.
Jelo ] fiec Omin
Biskvitna torta 3 . 200 60-70
Pita s nadjevom 2 O 180 60-70
Savijaca 2 180-190 60-70
Cupcake 3 O 160 * 25-35
Sitni kolagi od dizanog tijesta 2 O 180 * 17-22
Kolaéi od lisnatog tijesta 3 S 200 30-45
Strojni keksi 3 ] 150 * 30-40
Kolagici, keksi 3 S 160 40-50
Kruh na limu za pec¢enje 2 E 190-200 40-55
Kruh u kalupu 3 190-200 30-45
Svjeza peciva (Zemlje/pogacice) 3 E 180-200 20-30
Pizza 1 D 300 * 4-10
Govede pecenje (hrbat, but), 1,5 kg 2 Q 160-170 130-160
Svinjsko pecenje, rame, 1,5 kg 3 180-190 90-120
Koko$, 1,2 - 2,0 kg 2 200-220 60-80
Pile¢a krilca 4 210-220 25-40
Cijela riba, 350 g 4 230-240 12-20
& STEAM +
Peceni krumpir, pekarski 3 % 210-220 * 30-40
& STEAM +
Pomfrit 3 210-220 20-25
Lazanje 2 180-190 35-45
18



Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo ] fiec Omin
Peceni slatki puding 2 160-180 40-60
Gratinirana jela 3 170-190 30-45
Punjene tortilje, enchilade 2 180-200 20-35
Sir za roétiljanje 4 E 240 * 6-9
Konzerviranje 2 180 30
& STEAM +

Sterilizacija 3 125 30
Podgrijavanje 3 |:| 60-95 /
Grijanje tanjura 2 75 15

9.1 Pecenje sa sondom za temperaturu (ABAKESENSOR)

Sonda za temperaturu omogucuije precizno pracenje unutarnje temperature hrane tijekom pecenja .

NAPOMENA: Detaljnije upute moZzete pronaci na internetskoj stranici uredaja (pogledajte stranicu 2).

/\\ UPOZORENJE!
Sonda za temperaturu ne smije se nalaziti u neposrednoj blizini grijacih elemenata.

!
= ® /Qi}

—J = 2l “
Q¢ /Q¢ /DY) .0

10. CiSéenje i odrzavanje
Uredaj redovito Cistite, a toplom vodom i tekué¢inom za ru¢no pranje posuda uklonile vece necistoce
i kamenac. Upotrebljavajte ¢istu mekanu krpu ili spuzvastu krpu.

== 3 CC_ O i N
P | | 0 &

/\\ UPOZORENJE!
Prije ¢iS¢enja iskljucite uredaj iz elektricne instalacije i pricekajte da se ohladi.

Ciséenje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca bez odgovarajuéeg nadzoral!

10.1 Automatsko ¢iSéenje pecnice - piroliza

Dostupne su tri razine pirolize (intenziteta ¢iSc¢enja) s razli¢itim trajanjem postupka:
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1 - za manje necistoce (2 h)
2 - za primjetne vece necistoce (2 h 15 min)
3 - za postojane dugotrajne necistoce (2 h 30 min)

(r@
v - LI:Il:

) @ /QQ /.0

Neugodni mirisi i dim mogu se oslobadati tijekom pirolitickog postupka, kao i nadrazujuce pare i
plinovi. Stoga osigurajte prikladnu ventilaciju prostorije i ne zadrzavajte se predugo u njoj. Djeca
ili kuéni ljubimci ne smiju se priblizavati peénici tijekom tog postupka.

Kada zavrsi postupak pirolitickog ¢iSéenja i peénica se ohladi, vrata pe¢nice automatski ¢e se
otkljucati.

Nakon $to se otvor pecnice potpuno ohladi, prebriSite ga vruéom vodom sa sapunicom i mekom
krpom kako biste uklonili ostatke (npr. pepeo).

U sluéaju prosje€ne uporabe pecnice, preporu¢ujemo da postupak pirolitickog ¢iSéenja provodite
jednom mjesecno.

/\\ UPOZORENJE!

Prije pirolitickog ¢iSéenja pricekajte da se peénica ohladi i uklonite svu opremu i sav pribor
iz nje, ukljucéujudi i vodilice i posudu za isparavanje (ovisno o modelu).

Tijekom pirolitickog postupka mogu se zapaliti ostaci hrane i masnoca. Stoga uklonite sve
necistoce iz unutrasnjosti pecnice prije pocetka postupka.

Vanjski dio uredaja zagrijat ¢e se do visoke temperature tijekom postupka pirolitickog
¢iséenja. Ne dodirujte vrata pecénice i nikada ne vjesajte zapaljive predmete, kao sto su
kuhinjske krpe ili ruénike, na ru¢ku vrata.

Ne pokusSavajte otvarati vrata dok su zaklju¢ana (tijekom pirolitickog ¢iSéenja i dok se
uredaj hladi nakon postupka)! Postupak ¢iS¢enja moze se prekinuti i postoji opasnost od
opeklina!

Male Zivotinje ili ku¢ni ljubimci mogu biti posebno osjetljivi na pare. Preporué¢ujemo da ih
udaljite iz prostorije tijekom postupka pirolitickog ¢iSéenja te da temeljito prozracite

prostoriju nakon sto zavrsi postupak ciSéenja.

Piroliticko CiS¢enje isporuc¢enog pribora

Isporuceni pribor (viSenamjenski duboki pleh, plitki lim za pecenje) smije se Cistiti pirolizom samo
ako je pec¢nica opremljena dodatnim vodilicama za reSetke.

Umetnite dodatnu opremu u utor na vodilice druge ili trece razine — nikad ne upotrebljavajte vodilicu
prve razine.

Nakon pirolitickog CiS¢enja pricekajte da se oprema ohladi i ocistite ju vru¢im sapunima i viaznom
krpom.

/\\ UPOZORENJE!
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10.2 CisSéenje plitice za isparavanje

Izvadite spremnik i oCistite ga ru¢no deterdzentom ili u perilici posuda. Ako se kamenac nakupio u
spremniku, moZete ga potopiti u sredstvo za uklanjanje kamenca (koristite prema uputama proizvodaca
sredstva za uklanjanje kamenca) ili u alkoholni ocat. Spremnik se mora temeljito isprati nakon &is¢enja
i prije ponovnog umetanija. Prije ponovnog pec€enja ubrizgavanjem pare, umetnite posudu za isparavanje
natrag u vodilice i lagano je gurnite do kraja.

/)\ UPOZORENJE!
Plitica za isparavanje moze biti vru¢a nakon uporabe, a u njoj moze jos uvijek biti vode.
Kako se ne biste opekli, pricekajte da se pec¢nica potpuno ohladi.

Ako ne postavite posudu, voda ¢e kapati na hranu tijekom pecenja s ubrizgavanjem pare.

10.3 Ciséenje parnog sustava

O il
- Sredstvo za uklanjanje kamenca -Voda
Pocetak postupka:

I
-

ok

it/ QG / QG

(I
[
—
T

\’\\

@%4 s

Zavrsetak postupka:

@g s
2O~ INFORMACIJA!

Ako ne Zelite ocistiti parni sustav u trenutku kada to predlozi peénica, to mozete prekinuti odabirom
tipke ,,OFF“. Program uklanjanja kamenca mozZete otkazati do tri puta. Nakon toga ¢e pecnica
onemoguciti rad funkcije pare.
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10.4 Uklanjanje zi¢anih reSetaka i fiksnih izvlacnih
(teleskopskih) vodilica

6

10.6 Zamjena zarulje
Halogena svjetilika: G9, 230V, 25 W

B
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11. Posebna upozorenja i javljanje greSaka

Sve popravke u garancijskom roku smije obaviti iskljuc¢ivo ovlastena servisna sluzba proizvodaca
aparata.

Prije pocetka bilo kakvih popravaka obavezno iskopc&ajte uredaj iz elektricne instalacije, i to tako da
izvucete prikljuéni kabel iz uti¢nice ili izvadite osigurac.

Bilo kakvi neovlasteni popravci uredaja mogu prouzro€iti strujni udar i opasnost od kratkog spoja.
Stoga ne izvodite takve radove nego ih prepustite stru€njaku ili serviseru.

U slu¢aju manijih problema s radom uredaja provjerite u ovom priru¢niku mozete li sami rijesiti problem.

Ako uredaj ne radi ispravno ili ako uopce ne radi zbog neprikladnog rada ili rukovanja, dolazak servisera
nece biti besplatan, ¢ak ni tijekom jamstvenog roka.

Natpisna tablica s osnovnim podacima o uredaju pri¢vrs¢ena je na donjoj strani pecnice.

11.1 Tabela smetnji i greSaka u radu

Problem Uzrok

Kuéni osigura¢ ¢esce izbacuje. Pozovite servisnu sluzbu.

Zamjena Zarulje u pecnici opisana je u poglavlju

Osvjetljenje pecnice ne radi. Ciééenje i odrzavanie.

Uredaj odspojite iz elektricne mreze na nekoliko

Upravljacka jedinica ne reagira, zaslon je minuta (odspojite osigura¢ ili iskljucite glavni

zamrznut. prekidag), zatim ponovno prikljugite i ukljuéite uredaj.
Postoji pogreska u radu elektroni¢kog modula.

Prikazuje se kod pogreske ErrX. Iskljucite uredaj iz elektri¢ne mreze na nekoliko

U slu¢aju dvoznamenkastog koda minuta.

pogreske, na zaslonu ce se prikazati ErXX. | Ako se pogreska nastavlja prikazivati, nazovite

servisera.

Na zaslonu ¢e se prikazati SEnS kad nije | Ocistite uti¢nicu.
spojena temperaturna sonda. Pokusajte spojiti i odspoijiti temperaturnu sondu
nekoliko puta uzastopno.

Ako unato€ gornjim savjetima niste uspjeli otkloniti smetnje, pozovite ovlasteni servis. Popravci
odnosno reklamacija koji nastanu kao posljedica nepravilnog priklju¢enja ili uporabe uredaja, nisu
obuhvaceni jamstvom. U tom slucaju troSkove popravaka snosi korisnik sam.
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12. Briga za okolis

)i

Za ambalazu proizvoda koristimo materijale prijazne do okoline, koji se
mogu bez opasnosti za okoli§ ponovno preraditi (reciklirati), deponirati,
ili unistiti. U tu su svrhu ambalazni materijali odgovarajuce i oznaceni.

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi ozna¢uje da tom napravom
ne smijete rukovati kao s obi¢nim kuéanskim otpacima. Takav proizvod
odvezite na prikladno zbirno mjesto za preradu elektri¢ne i elektronske
opreme.

Pravilnim na¢inom zbrinjavanja ovog proizvoda pomoci ¢ete u
sprjeavanju mozebitnih negativnih posljedica i utjecaja na okolinu i
zdravlje ljudi, koje bi se mogle pojaviti u slu¢aju neispravnog zbrinjavanja
proizvoda. Za detaljnije informacije o zbrinjavanju i preradi uredaja obratite
se nadleznoj gradskoj sluzbi za sakupljanje otpadaka, komunalnoj sluzbi,
ili trgovini, u kojoj ste uredaj nabavili.

Pridrzavamo pravo do eventualnih izmjena i greSaka u uputama za uporabu.

24



13. Testiranje kuhanja

EN60350-1: Upotrebljavajte samo opremu koju je isporucio proizvodac.
Uvijek umetnite lim za pecenje do kraja u vodilicu za reSetke. Postavite peciva ili kolace koji se peku
u kalupima kao $to je prikazano na slici.

* Zagrijte uredaj na Zeljenu temperaturu. Ne upotrebljavajte nacin brzog prethodnog zagrijavanja.
** Prethodno zagrijavajte uredaj 10 minuta. Ne upotrebljavajte nacin brzog prethodnog zagrijavanja.
*** Okrenite nakon 2/3 vremena pecenja.

PECENJE
kalup o :
Jelo Oprema postavianie fiec G@min |[]
keksi/kolagici — jedna . .
resetia plitki lim za peéenje 3 150 25-40 |
keksi/koladici - jedna | i im za pesenie 3 135 = 3550 |[@
reSetka
keksi — dvije s . . ) —
resetke/razine plitki lim za pecenje 2,4 140 25-40
kolagiéi — tri - .
resetke/razine plitki lim za pecenje 1,4,5 135 45-60
tortice - jedna resetka | plitki lim za pegenje 3 160-170* | 20-30 |[]
tortice — jedna resetka | plitki lim za pecenje 3 155 ** 20-30
kolaciéi — dvije - . o —
reietke/razine plitki lim za pedenje 1,5 140 30-45
tortice — tri . .
reietke/razine plitki lim za peéenje 1,3,5 | 140-150 30-50
okrugli metalni kalup,
Biskvitna torta promijer 26 cm / 2 150 45-55 |
Zi¢ana resetka
okrugli metalni kalup,
Biskvitna torta promjer 26 cm / 2 160 45-55
zi¢ana resSetka
L " 2 x okrugli metalni
biskvit — dvije . O N B —
resetke/razine k?'.li'p’ prormjer 26 cm O 2,4 170 45-85
/ zi¢ana reSetka
2 x okrugli metalni
pita od jabuka kalup, promjer20cm | OO 2 160 ** 70-120 |[]
/ ZiGana reSetka
2 x okrugli metalni
pita od jabuka kalup, promjer20cm | OO 2 160 70-120
/ Zi¢ana reSetka
PECENJE NA OTVORENOM IZVORU TOPLINE (BROILING)
Prepedeni kruh Zitana re$etka ‘ 5 ‘ max ‘ 4-7 ‘ ]
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® [N [T
Nastavak tabele sa prethodne stranice
PECENJE
zi¢ana reSetka + plitki
) ) lim za pecenje kao .
plieskavica posuda za sakuplianje 5 230 25-40 []
tekucine
PECENJE POMOCU PARE
kalup ;
°C
Jelo Oprema postavlianje f Omin  |[]
kola¢ okrugli metalni kalup,
promjer 26 cm /
Zi€ana resetka
kruh sa sjemenkama | plitki lim za pecenje
peciva plitki lim za pe€enje
Kruh plitki lim za pecenje
26



14. Vase napomene
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Detaljnije upute i savjete potrazite na http://www.gorenje.com ili skenirajte QR kod na natpisnoj
tablici.

Prije prikljuéenja uredaja detaljno proucite upute za uporabu. Otklanjanje kvarova, odnosno
reklamacije koja je nastala zbog nepravilnog priklju¢enja ili uporabe uredaja, nije predmet
garancije.

1. Mjere opreza

VAZNE MJERE OPREZA - PAZLJIVO PROCITAJTE OVE
UPUTE | CUVAJTE IH ZA BUDUCU UPORABU.

Uredaj mora biti prikljuen na fiksno ozi€enje koje ima ugradena
sredstva za odspajanje. Fiksno ozi¢enje mora biti izvedeno u
skladu s pravilima oziCenja.

Sredstva za isklju€enje moraju biti ugradena u fiksno oziCenje
u skladu s pravilima oZi€enja.

Uredaj ne smije biti postavljen iza dekorativnih vrata, da se
sprijeCi pregrijavanje.

Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov servisni zastupnik ili sli¢no kvalificirane
osobe kako bi se izbjegle opasnosti (samo za uredaje
isporucene s prikljucnim kabelom).



Djeca starija od osam godina, kao i osobe smanijenih fizickih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti, ili osobe s nedostatkom
znanja i iskustva, smiju upotrebljavati uredaj isklju¢ivo pod
odgovaraju¢im nadzorom, odnosno ako su upoznate sa
sigurnom uporabom uredaja i ako jasno razumiju opasnosti
koje su povezane s njegovom uporabom. Djeca se ne smiju
igrati uredajem. Takoder ga ne smiju Cistiti ili odrzavati bez
odgovarajuceg nadzora odraslih.

UPOZORENUJE: tijekom rada dostupni dijelovi uredaja mogu
postati vruci. Djecu je potrebno drzati podalje.

UPOZORENJE: sam uredaj i pojedini njegovi dijelovi kojima se
moze pristupiti mogu se jako zagrijati tijekom uporabe. Budite
od osam godina nikad se ne smiju zadrZavati u njegovoj blizini
osim ako su pod stalnim nadzorom.

Uredaj nije namijenjen upravljanju pomocu vanjskih programskih
satnih mehanizama ili daljinskih upravljackih sustava.

Upotrebljavajte iskljuivo sondu za temperaturu koja je
preporucena za uporabu s ovom pecnicom.

Staklena vrata odnosno Sarke staklenog poklopca plocCe za
kuhanje (prema potrebi) ne Cistite abrazivnim sredstvima ni
ostrim metalnim strugacima jer oni mogu ogrepsti povrsinu
zbog Cega se staklo moze razbiti.

Uredaj se ne smije Cistiti parnim ili visokotlacnim Cistacima jer
mogu prouzroCiti strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje uvjerite se da je uredaj
isklju€en iz elektricnog napajanja, jer Cete time sprijeciti
opasnost elektricnog udara.



Nikada ne ulijevajte vodu izravno na dno otvora pecnice. Zbog
razlika u temperaturi moze se oStetiti emajl.

Ne upotrebljavajte aparat ako je oSte¢en. Odspojite uredaj s
napajanja i nazovite ovlasteni servis.

1.1 Sigurnaiispravna uporaba pecnice tijekom pirolitickog
¢iS¢enja

Prije pirolitickog Cis¢enja, uredaj se mora prikladno pripremiti
(pogledajte poglavlje "Automatsko CiScenje pecnice - piroliza").

Prije nego sto zapocCnete s postupkom Cis¢enja, uklonite sve
ostatke prolivene tekucine i sve pokretne dijelove iz otvora
pecnice.

Tijekom postupka automatskog CiScenja pecnica se zagrijava
do vrlo visoke temperature te takoder postaje vrlo vruca izvana.
Rizik od opeklina! Djeca se ne smiju priblizavati pecnici.

2. Druga vazna sigurnosna upozorenja

Preporucujemo da (zbog tezine uredaja) najmanje dvije osobe nose i montiraju ureda;.
Uredaj ne podizite drzeéi ga za ru¢ku vrata.

Nemoijte stajati ili sjediti na otvorenim vratima peénice i naslanjati se na njih. Takoder ne stavljajte
teSke predmete na vrata pecnice.

Pazite da otvori za provjetravanje nisu pokriveni ili blokirani na neki drugi nacin.

Otvor pecnice ne oblazite aluminijskom folijom i ne stavljajte plitice za pe€enije ili drugo posude na
dno peénice.

Na kraju pec¢enja, ali i tijekom pecenja pazljivo otvarajte vrata pecnice jer postoji opasnost od opeklina.
Ne upotrebljavajte aparat ako je oStec¢en. Odspojite uredaj s napajanja i nazovite ovlasteni servis.
Pecnica se moze sigurno upotrebljavati s vodilicama za tavu za pecenje ili bez njih.

Nemoijte spremati predmete u pecnicu jer to moze izazvati opasnost kad je pecénica uklju¢ena.

PirolitiCko &iS¢enje ukljuCuje vrlo visoke temperature tijekom kojih se dim i pare mogu isparavati iz
ostataka hrane. Preporuc¢ujemo da osigurate temeljitu ventilaciju kuhinje tijekom postupka pirolitickog
CiS¢enja. Male zivotinje ili kuéni ljubimci vrlo su osjetljivi na sve pare koje se oslobadaju tijekom
pirolitickog €iS¢enja pecnice. Preporucujemo da ih udaljite iz kuhinje tijekom pirolitickog Ciscenja te
temeljito prozracite kuhinju nakon ¢&i§¢enja.

Ne otvarajte vrata pecnice tijekom c&iScenja.
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Provjerite da u otvoru za zaklju¢avanije vodilice vrata nema stranih predmeta jer bi mogli blokirati
automatsko zaklju€avanje vrata tijekom postupka ¢€iS¢enja pecnice.

U slué¢aju nestanka struje tijekom postupka automatskog €i§éenja program ée se prekinuti nakon dvije
minute, a vrata pecnice ostat ¢e zaklju¢ana. Vrata e se otklju¢ati kada uredaj osjeti da se temperatura
spustila na ispod 150 °C u sredini otvora pecnice.

Nakon postupka samocisc¢enja otvor pecnice i pribor za pe¢nicu mogu promijeniti boju i izgubiti svoj
sjaj. To ne utjeCe na njihovu funkcionalnost.

Prije nego $to prikljucite uredaj na mrezno napajanje, ostavite ga na sobnoj temperaturi neko vrijeme
kako bi se sve komponente prilagodile sobnoj temperaturi.

Ne upotrebljavajte uredaj u okruzenju hladnijem od 5 °C.

Prilikom pecenja s ubrizgavanjem pare uvijek potpuno otvorite vrata pec¢nice nakon zavrSetka pecenja.
Ne napravite li to, para koja se dize iz otvora peénice mogla bi utjecati na rad upravljacke jedinice.

Pliticu za isparavanje izvadite i zamijenite tek nakon $to se pecénica potpuno ohladi.



3. Opis uredaja

UPOZORENJE!
Funkcije uredaja i pribor ovise o modelu.
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3.1 Oprema i pribor pecnice

(ovisno o modelu)

ZICANA RESETKA PLITKI LIM ZA PECENJE
L2z T =, A RO
VISENAMJENSKA DUBOKA TEMPERATURNA SONDA
POSUDA ZA PECENJE (/\BAKESENSOR)

An LI\ Z )

/\\ UPOZORENJE!

1. Upravljac¢ka jedinica
2. Gumb spremnika za vodu
3. Prekidac za vrata

4. Osvijetljenje

5. Plitica za isparavanje
6. Uti¢nica za sondu za
temperaturu

7. Razine reSetki (1 - 5)
8. Natpisna plocica

9. Vrata pecnice

10. Rucka vrata

PERFORIRANI PLITKI LIM ZA
PECENJE

Prilikom umetanja Zi¢ane resetke u vodilicu, uvijek pazite da je poviSeni dio na straznjoj i

gornjoj strani.

Plitki lim za pe¢enje moze se deformirati dok se zagrijava u pecnici. Nakon sto se ohladi,
vraca se u izvorni oblik. Takva deformacija ne naruSava njegovu funkciju.



3.2 Ploc¢a za upravljanje

A B C D E
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STEP1 @ - & STEAM + @ P @ w
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on | off pro bake auto bake extra bake light start | stop
K ~
1 2 3 4 5 6 7

on | off Tipka

(pro bake) Tipka za profesionalni nacin rada

w
i,

auto bake

Tipka za automatski nacin pec¢enja (auto bake) i automatske programe

Tipka za odabir i potvrdu postavki

&
il O

5. . (extra bake) Tipka za dodatne funkcije i op¢e postavke uredaja
extra bake
6. -'Q\- (light) Tipka za ukljucivanje i isklju¢ivanje rasvjete pecnice
light
7. |>|ID start | stop za pokretanje ili pauziranje programa
start | stop
8. |Zaslon:

Sustavi pec€enja, nacin pecenja u koracima(STEP)

automatski nacin pecenja, automatski programi, funkcija gratiniranja
Sat, funkcije brojac¢a vremena, sonda za temperaturu, vrijeme pecenja
dodatne funkcije, predgrijavanje

Temperatura, tezina

moowp




E 18 Q@

Kratko dodirnite tipku |Dugo pritisnite tipku | Okrenite gumb - za Pritisnite gumb - za
— za potvrdu postavke. |-zadodatne postavke. |prebacivanje izmedu potvrdu odabira.
postavki i odaberite
postavke.

9 INFORMACIJA!
Za bolje reagiranje tipki dodirnite ih velikim dijelom vrha prsta. Svaki put kad pritisnete tipku,
to €e se potvrditi zvu€nim signalom (kad je ova funkcija dostupna).

4. Prije prve upotrebe

e Uklonite pribor za pec¢nicu i svu ambalazu (karton, polistirensku pjenu).

e Obrisite pribor za pecnicu i unutradnjost viaznom krpom. Ne upotrebljavajte abrazivne krpe ili
abrazivna ili agresivna sredstva za ¢iScenije.

e Praznu pecnicu zagrijavajte priblizno jedan sat gornjim i donjim sustavom grija¢a na temperaturi
od 250 °C. Osijetit éete ,miris svojstven novoj pecnici“ pa stoga temeljito prozracite prostoriju
tijekom tog postupka.

5. Uporaba pecnice

5.1 Prvo ukljucivanje uredaja
Prvo odaberite i potvrdite osnovne postavke: doba dana (CLoc), svjetlinu zaslona (brht), jacinu zvuénog
signala (Vol).

1
Inln o P ek
il |

Q/) /) Q) /) Q) @

i
L
C3

Provjera tvrdoce vode
Cisc¢enje ovisi o tome koliko €esto upotrebljavate funkciju s ubrizgavanjem pare i o tvrdoci upotrijebliene

vode.

Namocite testnu papirnatu traku (isporu¢enu s uredajem) u vodi jednu (1) sekundu. Pri¢ekajte jednu
minutu, a zatim zabiljezite broj trakica na papirnatoj traci. Postavka razine treba odgovarati broju
obojenih trakica na papirnatoj traci (pogledajte poglavlje Opcée postavke).

4 zelene pruge - tvrdocda 1 1 crvena pruga - tvrdoca 2 2 crvene pruge - tvrdocéa 3
3 crvene pruge — tvrdoca 4 4 crvene pruge — tvrdoc¢a 5
8



5.2 Odabir postavki

kratki/dugi B =
pritisak pro bake auto bake extra bake
% Profesionalni nacin rada Automatski nacin rada Dodatne funkcije
& . .
% Program koraka (KORAK) /_Al;trc;r%atskl programi (Pro1 Odabir opéih postavki

5.3 Profesionalni nac¢in pecéenja

200 N o000 . »smdw
s @ /QI¢/Q @/ Q@ / QG

@

|
start | stop

Osim toga, mozete podesiti::

- vremenske funkcije (pogledajte poglavlje 5.4 Vremenske funkcije)

- pecenje korak po korak (pogledajte poglavlje 5.5 Pecenje u koracima)

- dodavanje pare (STEAM+) (pogledajte poglavlje 5.6 Ubrizgavanje pare tijekom postupka pecenja)
- funkciju gratiniranja (pogledajte poglavlje 6.7 Dodatna zapecenost — au gratin)

Brzo prethodno zagrijavanje
Upotrijebite brzo zagrijavanje kako bi se pecnica $to prije zagrijala na Zeljenu temperaturu.

‘ @ .
» P\REHEA; 88 > PREHEAT $§§ dDDF
0N
QY Q fin® )
[H| N start | stop
Odabir sustava
Simbol Uporaba
VRUCI ZRAK
Ovaj sustav omoguduje bolju cirkulaciju vruéeg zraka oko hrane. Tako se susi
® povrsina i nastaje deblja kora. Ovaj sustav upotrebljavajte za pecenje mesa, tijesta

i povrca te za susenje hrane na jednoj ili viSe reSetaka istovremeno. Ubrizgavanjem
pare povrsina ¢e jace posmediti i postati hrskavija.

SUSTAV ZA PIZZE

Ovaj sustav optimalan je za peCenje pizza i tijesta s vecim udjelom vode. Upotrijebite
ga za pecenje na jednoj reSetki, kada Zelite da se hrana brze pripremi i da bude
hrskava.

20N
[\




Nastavak tabele sa prethodne stranice

Simbol

Uporaba

AN
&

€ STEAM +

PECENJE ZRAKOM"

Zahvaljujudi ovoj metodi pecenja, kora je hrskavija bez dodatne masnoce. Rijec je
o zdravoj verziji brze hrane pripremljenoj pe¢enjem, s manje kalorija u peenom
jelu. Prikladna je za manje komade mesa, ribu, povrce i zamrznute gotove proizvode
za przenje (pomfrit, pile¢i medaljoni).

Ubrizgavanjem pare kora ¢e jace posmediti i postati hrskavija.

AN
¢

ROSTILJ S VRUCIM ZRAKOM

Vruéi zrak omogucuije bolji protok vru¢eg zraka oko hrane, ¢ime se isusuje povrsina.
U kombinaciji s grijacem ili gornjim grijacem rostilja boja ¢e postati intenzivnija.
Za brze peCenje mesa i povrca.

TURBOPECENJE

Za jela koja trebaju biti hrskava sa svih strana. Sustav je takoder prikladan kao prvi
korak u nacinu pec¢enja u koracima jer omogucuje brzo posmedivanje povrsine u
prvoj fazi i sporo pec¢enje u drugoj fazi. Meso ¢ée biti soéno s lijepom smedom korom.

VELIKI ROSTILJ

Ovaj sustav upotrebljavajte ako Zelite peci kao na rostilju velike koli¢ine hrane ravnog
oblika, poput tosta, otvorenih sendvic¢a, kobasica za pe€enje na rostilju, odrezaka,
ribe, raznji¢a itd., kao i za peCenje au gratin te za posmedivanje kore. Grijaci
montirani na vrhu otvora pecnice ravnomjerno zagrijavaju cijelu povrsinu.
Maksimalna dopustena temperatura je 240 °C.

GORNJI | DONJI GRIJAG
Ovaj sustav upotrebljavajte za konvencionalno peéenje na jednoj resetki, za
pripremanije souffléa i pecenje na niskim temperaturama (sporo pecenje).

ERRNEENE

LAGANO PECENJE
Za lagano i kontrolirano sporo pec¢enje osjetljive hrane (mekanih dijelova mesa) i
pecenije tijesta s hrskavim dnom.

€& STEAM +

GORNJI | DONJI GRIJAC S VENTILATOROM ")

Ovaj sustav upotrebljavajte za konvencionalno pecenje na jednoj razini, za
pripremanije souffléa i pecenje na niskim temperaturama (sporo pecenje).
Ubrizgavanjem pare povrsina ¢e jaCe posmediti i postati hrskavija.

€ STEAM +

VELIKI ROSTILJ S VENTILATOROM "
Za pecenje peradi i ve¢ih komada mesa na rostilju.
Ubrizgavanjem pare kora ce jace posmediti i postati hrskavija.

VELIKI ROSTILJ | DONJI GRIJAC
Za brze pecenje na jednoj reSetki i za hrskaviji i smediji vrh tijesta.

ROSTILJ S DONJIM GRIJACEM | VENTILATOROM
Za optimalno pecenje tijesta od kvasca, svih vrsta kruha, te za konzerviranje hrane.

1) Sustavi takoder omoguduju ubrizgavanje pare tijekom peéenja (pogledajte poglavije 5.6 Ubrizgavanje
pare tijekom postupka pecenja).
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5.4 Vremenske funkcije

Simbol Opis Uporaba
(C) Vrijeme pec¢enja |U ovom nacinu moZete odrediti trajanje rada pecnice.
. . Odbrojavanje minuta radi neovisno o radu pec¢nice. Nakon isteka
Py Odbrojavanje < . R,
(C) . pode$enog vremena, uredaj se ne uklju€uje i ne iskljucuje
minuta -
automatski.
Upotrijebite ovaj nacin rada kad Zelite da se hrana u pecénici po¢ne
W Odgodeni peci s viemenskom odgodom. Unesite trajanje i zeljeno vrijeme
zavrSetak zavrSetka pecenja. Uredaj se automatski pokrece i zavrSava s

radom u Zeljeno vrijeme.

2O~ INFORMACIJA!
Postavite li vrijeme kuhanja ili odgodeni pocetak, pecnica ¢e se automatski iskljuciti. End i 00:00
¢e se izmjenjivati na jedinici zaslona.

Kad istekne postavljeno vrijeme kuhanja, ¢ut ¢e se zvuéni signal koji mozete iskljuciti dodirom
bilo koje tipke. Zvuéni signal automatski ¢e se iskljuciti nakon jedne minute.

Podesavanje vremena pecenja
N | Ve @
C) BD DB CHechiE

DY/DY /.2

Podesavanje alarma
Iz stanja pripravnosti:

N @
[l .
I/_II_I‘I_II\_I [

@4

Q'@

Tijekom pecenja:

N - © N CIE ©
I'II'I mnm EMNMAN mr.mr mr.ee . 'E'
uu ([N (| LI LI (M|
Z < RTINS

Qe/,® / Q@ /) @ /9

Postavljanje odgodenog zavrSetka

Upotrebljavajte ovu funkciju kad Zelite nakon odredenog vremena poceti kuhati hranu u pecnici. Stavite
hranu u pecnicu, zatim postavite sustav i temperaturu. Zatim postavite vrijeme pecenja i vrijeme kad
zelite da hrana bude gotova (kraj pecenja).

Primjer:
Trenutac¢no vrijeme: 12:00; Vrijeme pecenja: 2 sata; ZavrSetak pe€enja: 18:00

11
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UPOZORENJE'

Ova funkcija nije prikladna za hranu koja zahtijeva brzo zagrijavanje.

Kvarljivu hranu ne smijete dugo drzati u pecénici. Prije upotrebe ovog nacina rada provjerite
je li sat na uredaju toéno podesen.

9 INFORMACIJA!
Odabrana funkcija broja¢a vremena moze se vratiti na 00:00 dugim pritiskom na GUMB.

5.5 Pecenje u koracima

Ova funkcija omogucuje pec¢enje u dva koraka ili dvije faze (dva uzastopna koraka pe¢enja kombiniraju
se u jedan postupak pecenja).

o ) Jon/a @6/as

E]::i:> > > EH"'>> ] >>®uu4u
=3 ( ( Q@ /@
mmes

| -
> PREHEAT $%%
S

% Kratki pritisak - prebacivanje izmedu koraka 1i 2.
pro bal
pm? Dugi pritisak - otkazivanje pe€enja korak po korak.
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5.6 Ubrizgavanje pare tijekom postupka pecenja

Dodatak pare viSe peCe gornji sloj hrane i stvara vecu hrskavost.

/\\ UPOZORENJE!
Ne upotrebljavajte destiliranu vodu, vodu iz slavine s visokim udjelom klora ili druge sliéne
tekucine. Koristite samo svjezu vodu iz slavine, omeks$anu vodu ili negaziranu mineralnu
vodu. Voda u spremniku treba imati sobnu temperaturu od priblizno 20 °C (+/- 10 °C).

alalalyl S nutaly] ML C o0
LI LI LI [
€ STEAM + €& STEAM + € STEAM +

>150° C

/1 /9@ /e

@

5.7 Automatski nac¢in pecéenja

w P o )
s £ alnl . Q

LI Ot g

A X
iy QIR / QI QIR S L0

Simbol Uporaba
PECENJE ZAMRZNUTE HRANE "

k Ova metoda omogucuje pe€enje zamrznute hrane u kraéem vremenu bez prethodnog
- zagrijavanja. Optimalno za predpe€ene zamrznute proizvode (pekarske proizvode,
kroasane, lazanje, pomfrit, pilece medaljone), meso i povrce.
SUSTAV ZA PIZZE"
@ Ovaj sustav optimalan je za pec¢enje pizza i tijesta s vecim udjelom vode. Upotrijebite
ga za pecenje na jednoj reSetki, kada zelite da se hrana brze pripremi i da bude
hrskava.

SPORO PECENJE?

Za lagano, sporo i ravhomjerno pecenje mesa, ribe i tijesta na jednoj resetki.
Zahvaljujucéi ovoj metodi pecenja, meso ¢e sadrzavati veci udio vode, $to ¢e ga
¢initi so¢nijim i njeznijim, dok Ce tijesto biti ravnomjerno smede/peceno. Ovaj sustav
upotrebljava se na temperaturama izmedu 140 °C i 220 °C.

PECENJE ZRAKOM"

Zahvaljujuci ovoj metodi peCenja, kora je hrskavija bez dodatne masnoce. Rijec je
] o zdravoj verziji brze hrane pripremljenoj pecenjem, s manje kalorija u peenom
jelu. Prikladna je za manje komade mesa, ribu, povrée i zamrznute gotove proizvode
za przenje (pomfrit, pile¢i medaljoni).

449

1) Za ove sustave moguca je uporaba funkcije gratiniranja (pogledajte poglavlje 6.1 Dodatna
zapecenost — au gratin).

2) Ova se funkcija koristi za odredivanje energetsko ucinkovite klase u skladu sa standardom EN
60350-1.

13



5.8 Automatski programi

K A

Pr 5 % 050 .

-2 /¢ /QY /) .4

Oznaka Naziv programa Oznaka Naziv programa
Pro1 Strojni keksi Pr12 pecena govedina
Pr02 Cupcake Pr13 perad - cijela
Pro3 Biskvitna torta Pr14 perad - manji komadi
Pro4 Sitni kolac¢i od dizanog tijesta |Pr15 Mesna Struca
Pro5 Kolaéi od lisnatog tijesta Pr16 govedi odrezak pecen u pecnici
Pr06 pita od jabuka Pr17 meso - sporo pecenje
Pr0o7 Savija¢a od jabuka Pr18 pecena riba ili riba na zaru
Prog ¢okoladni soufflé Pr19 pecéeni krumpir — pekarski
Pr09 Dizanje i fermentacija Pr20 Nabujak od povréa
Pr10 Kruh Pr21 Lazanje
Pri1 Svinjece pecenje Pr22 Pizza

Za odabrane automatske programe moguce je upotrebljavati funkciju gratiniranja (pogledajte poglavlje
6.1 Dodatna zapecenost — au gratin).

5.9 Odabir dodatnih funkcija

< = ne [, 1n @
0 el 80 O i
= d
2 e QY QY QY S i
Simbol Uporaba
Aqua clean

&

Ovaj program omogucuje jednostavno uklanjanje mrlja iz pecnice (pogledajte
poglavlje Cis¢enje i odrzavanije).

*0

Odmrzavanje

Ovu funkciju upotrebljavajte za polagano odmrzavanje zamrznute hrane (kolaci,
tijesto, kruh, peciva i zamrznuto voce).

Na polovini vr.emena odmrzavanja okrenite namirnicu, promije$ajte je i razdvojite
komade ako su zalijepljeni.

Podgrijavanje
_&_ Ovu funkciju upotrebljavajte za podgrijavanje vec¢ ispeCene hrane. Mozete namijestiti
temperaturu i vrijeme pocetka i zavrSetka podgrijavanja.
Grijanje tanjura
88 Ovu funkciju upotrebljavajte za grijanje posuda (tanjura, Salica) prije posluzivanja
E— hrane u njima kako bi hrana dulje ostala topla. MoZete namjestiti temperaturu i

vrijeme pocetka i zavrSetka zagrijavanja.
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Simbol Uporaba
Piroliza
@ Ova funkcija omogucuje automatsko ¢€iScenje unutrasnjosti pecnice visokom
P temperaturom koja spaljuje ostatke masnoca i druge necistoc¢e pretvarajuéi ih u
pepeo.

6. Upudivanje pecéenja

Zagrijavanje Dosegnuta temperatura

55 = 150°¢ 150 ¢

Tijekom pecenja mozete mijenjati sustav, temperaturu i funkcije tajmera. Unesite postavke pritiskom
TIPKE.

6.1 Dodatna zapecenost - au gratin

Ova funkcija upotrebljava se u posljednjoj fazi pe¢enja, kada dodamo preljev/nadjev u jelo ili Zelimo
posti¢i hrskavost. Kada se upotrebljava funkcija gratiniranja, na jelu se formira hrskava zlatno zuta
korica koja ga §titi od susenja, a istodobno daje jelu ljepsi izgled i bolji okus.

nn.

N
vrvv GRATIN ey v GRATIN vrve
i LI

=3

max

>10 min 30 min

Q@ / Q@

Funkcija se takoder moze iskljuciti dok je u tijeku. Okrenite GUMB na postavku v GRATIN v . Odaberite
zatamnjeni znak i potvrdite ga pritiskom na GUMB.

7. ZavrSetak pecenja i iskljucivanje pecnice

Postupak mozete prekinuti dodirom start | stop.

7.1 Praznjenje spremnika za vodu

Nakon $to se pecnica ohladi, ako ste tijekom pecenja upotrebljavali funkciju pare ¢ sream +, Na zaslonu
¢e se prikazati UnFiL za praznjenje spremnika za vodu.

Ako poslije prikazivanja UnFiL ne izvrsite postupak, prikazat ¢e se ponovno na zaslonu sljedeéi put
kad budete upotrebljavali peénicu.

@

i start | stop .
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8. Odabir opéih postavki

Iy I I_ ‘ . A\C
g g g ' O |__“_“_||_ ::: Il'l '3 :': Hl:l:
-2b /% /Q0%/Q%/Q%/ Q%
Lol
ClLoc Sat
Vol Jacina zvu€nog signala
brht Svijetlina zaslona
nGht Nocni nacin prikaza - funkcija ¢e automatski zatamniti prikaz (prebacivanje s viSe
na najnizu svjetlinu prikaza) tijekom no¢nog rada (od 20:00 do 6:00 sati ujutro)
hidE Stanje pripravnosti — ovom se funkcijom automatski ukljuéuje ili iskljuCuje prikaz

sata.

Prilagodljiva funkcija - funkcija omogucuje podeSavanje podeSene temperature
AdPt pecenja i viemena pecenja. Ova je funkcija prema zadanim postavkama isklju¢ena,
ali je mozete ukljuciti.

Automatsko brzo zagrijavanje - ova funkcija omogucuje automatsko dodavanje

Avto brzog zagrijavanja u sustave kuhanja koji to omogucuiju.

Sabbath - ova funckija omogucuje da hrana u pecnici ostane topla bez potrebe za

SAbb S -
uklju¢ivanjem i isklju€ivanjem pecnice.

Vracéanje na tvorni¢ke postavke — Odaberite rES kako biste odabrali tvornicki zadane
FAct postavke te potvrdite pritiskom i zadrzavanjem tipke start | stop. Drzite tipku dok
sve osvijetljene crtice ne nestanu.

8.1 Tipke za zaklju¢avanje

b
[ | g

-2
9. Tablica pecenja

NAPOMENA: Jela za koja je potrebna potpuno zagrijana pec¢nica oznacena su jednom zvjezdicom
* u tablici. Jela za koja je dovoljan 5-minutni ciklus prethodnog zagrijavanja oznacena su dvijema
zvjezdicama ** . U tom slucaju nemojte upotrebljavati nacin brzog predgrijavanja.

Jelo O e omin
Biskvitna torta 3 N 200 60-70
Pita s nadjevom 2 O 180 60-70
16



I T T ] [N [T
Nastavak tabele sa prethodne stranice
Jelo ] fiec Omin
Savijaca 2 180-190 60-70
Cupcake 3 O 160 * 25-35
Sitni kola&i od dizanog tijesta 2 O 180 * 17-22
Kolaéi od lisnatog tijesta 3 S 200 30-45
Strojni keksi 3 ] 150 * 30-40
Kolagici, keksi 3 S 160 40-50
Kruh na limu za pe¢enje 2 E 190-200 40-55
Kruh u kalupu 3 190-200 30-45
Svjeza peciva (Zemlje/pogacice) 3 E 180-200 20-30
Pizza 1 D 300* 4-10
Govede pecenje (hrbat, but), 1,5 kg 2 |:| 160-170 130-160
Svinjsko pecenje, rame, 1,5 kg 3 180-190 90-120
Kokos, 1,2 - 2,0 kg 2 200-220 60-80
& STEAM +
Pile¢a krilca 4 ® 210-220 25-40
Cijela riba, 350 g 4 o sm . 230-240 12-20
Peceni krumpir, pekarski 3 210-220 * 30-40
& STEAM +
Pomfrit 3 210-220 20-25
Lazanje 2 180-190 35-45
Peceni slatki puding 2 160-180 40-60
Gratinirana jela 3 170-190 30-45
Punjene tortilje, enchilade 2 180-200 20-35
Sir za rostiljanje 4 E| 240 ** 6-9
Konzerviranje 2 180 30
Sterilizacija 3 125 30
Podgrijavanje 3 Z| 60-95 /
Grijanje tanjura 2 75 15

17



9.1 Pecenje sa sondom za temperaturu (ABAKESENSOR)

Sonda za temperaturu omogucuje precizno pracenje unutarnje temperature hrane tijekom pecenja .

/\\ UPOZORENJE!
Sonda za temperaturu ne smije se nalaziti u neposrednoj blizini grijacih elemenata.

= )0 ) & Jas o,

oC oC e e

&

LI

1

8o g AL
Q' /9 /) Q) Q) 0
10. Ciséenje i odrzavanje

/\\ UPOZORENJE!
Prije ¢iSéenja iskljucite uredaj iz elektri¢ne instalacije i pricekajte da se ohladi.

Ciséenje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca bez odgovarajuceg nadzora!

10.1 Automatsko ciSéenje pecnice - piroliza

Dostupne su tri razine pirolize (intenzitet ¢iS¢enja), pri Cemu trajanje postupka varira ovisno o razini:
1 - za manje necistoce (2 sata)

2 - za vece, primjetnije necistoce (2,5 sata)

3 - za tvrdokornije (dugotrajnije) necistoce (3 sata)

@

-
[
Il

P&

= >
extra bake% @] (@ i @ start | stoL%

¢ Neugodni mirisi i dim mogu se oslobadati tijekom pirolitickog postupka, kao i nadrazujuce pare i
plinovi. Stoga osigurajte prikladnu ventilaciju prostorije i ne zadrzavajte se predugo u njoj. Djeca
ili kuéni ljubimci ne smiju se priblizavati peénici tijekom tog postupka.

e Kada zavrSi postupak pirolitickog €iS¢enja i pecnica se ohladi, vrata pec¢nice automatski ce se
otkljucati.

e Nakon §to se otvor pecnice potpuno ohladi, prebriSite ga vruéom vodom sa sapunicom i mekom
krpom kako biste uklonili ostatke (npr. pepeo).

e U slucaju prosjecne uporabe pecénice, preporu¢ujemo da postupak pirolitickog ¢iSéenja provodite
jednom mjesec¢no.

18



/\\ UPOZORENJE!
Prije pirolitickog ¢iSéenja pricekajte da se pecnica ohladi i uklonite svu opremu i sav pribor
iz nje, ukljuéujudi i vodilice (ovisno o modelu).

Tijekom pirolitickog postupka mogu se zapaliti ostaci hrane i masnocéa. Stoga uklonite sve
necistoce iz unutrasnjosti peénice prije po¢etka postupka.

Vanjski dio uredaja zagrijat ¢e se do visoke temperature tijekom postupka pirolitickog
¢iSéenja. Ne dodirujte vrata pecénice i nikada ne vjeSajte zapaljive predmete, kao $to su
kuhinjske krpe ili ruénike, na ru¢ku vrata.

Ne pokusSavajte otvarati vrata dok su zaklju¢ana (tijekom pirolitickog ¢iSéenja i dok se
uredaj hladi nakon postupka)! Postupak ¢iS¢enja moze se prekinuti i postoji opasnost od
opeklina!

Male zivotinje ili kuéni ljubimci mogu biti posebno osjetljivi na pare. Preporuc¢ujemo da ih

udaljite iz prostorije tijekom postupka pirolitickog ¢iSéenja te da temeljito prozracite
prostoriju nakon sto zavrsi postupak ¢iSéenja.

PirolitiCko ¢iS¢éenje isporuc¢enog pribora

e Isporuceni pribor (viSenamjenski duboki pleh, plitki lim za pecenje) smije se Cistiti pirolizom samo
ako je pec¢nica opremljena dodatnim vodilicama za reSetke.

¢ Umetnite dodatnu opremu u utor na vodilice druge ili trece razine — nikad ne upotrebljavajte vodilicu
prve razine.

¢ Nakon pirolitickog €iS¢enja pricekajte da se oprema ohladi i ocistite ju vru¢im sapunima i vlaznom
krpom.

UPOZORENJE!
Ako je pecénica opremljena produljivim vodilicama, oprema se ne smije Gistiti pirolizom.

10.2 Uporaba programa Aqua Clean za ¢iS¢enje pecnice

/\\ UPOZORENJE!
Sustav AquaClean upotrebljavajte samo nakon §to se pec¢nica popuno ohladi.

Redovito Cistite uredaj te upotrebljavajte toplu vodu i tekucinu za ru¢no pranje posuda kako biste

uklonili veée necistoce i kamence. Upotrebljavajte Cistu, meku krpu ili spuzvastu krpu.
Pribor za pec¢nicu moze se prati u perilici posuda.

(r@

= p
==l ) Sy J(QQR /0N

m
0

30 min.
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10.3 Ciséenje plitice za isparavanje

/\\ UPOZORENJE!
Plitica za isparavanje moze biti vruéa nakon uporabe, a u njoj moze jos uvijek biti vode.
Kako se ne biste opekli, pricekajte da se pec¢nica potpuno ohladi.

Ako ne postavite posudu, voda ¢e kapati na hranu tijekom pecenja s ubrizgavanjem pare.

Izvadite pliticu i ruéno ju odistite tekucinom za ru¢no ili strojno pranje posuda. Ako na plitici ostanu
naslage kamenca, namodite ju u sredstvo za uklanjanje kamenca (upotrijebite sredstvo za uklanjanje
kamenca prema uputama proizvodaca) ili u alkoholni ocat. Nakon &iS¢enja i prije zamjene temeljito
isperite pliticu.

10.4 Ciséenje parnog sustava

Pocetak postupka:

i - Sredstvo za uklanjanje kamenca

]
m
AN

I_
L
T
n_
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2O~ INFORMACIJA!
Ako ne zelite ocistiti parni sustav u trenutku kada to predlozi peénica, to mozete prekinuti odabirom
tipke ,,OFF“. Program uklanjanja kamenca mozZete otkazati do tri puta. Nakon toga ¢e pecnica
onemoguciti rad funkcije pare.

10.5 Uklanjanje zi¢anih resetaka i fiksnih izvlaénih
(teleskopskih) vodilica

21



10.7 Zamjena zarulje
Halogena svjetilika: G9, 230 V, 25 W

A B

11. Posebna upozorenja i javljanje gresSaka

Sve popravke u garancijskom roku smije obaviti iskljuc¢ivo ovlastena servisna sluzba proizvodaca
aparata.

Prije pocetka bilo kakvih popravaka obavezno iskopcajte uredaj iz elektriCne instalacije, i to tako da
izvucete prikljuéni kabel iz uti¢nice ili izvadite osigurac.

Bilo kakvi neovlasteni popravci uredaja mogu prouzrogiti strujni udar i opasnost od kratkog spoja.
Stoga ne izvodite takve radove nego ih prepustite struénjaku ili serviseru.

U slucaju manjih problema s radom uredaja provijerite u ovom priruéniku mozete li sami rijesiti problem.

Ako uredaj ne radi ispravno ili ako uopce ne radi zbog neprikladnog rada ili rukovanja, dolazak servisera
nece biti besplatan, ¢ak ni tijekom jamstvenog roka.

Natpisna tablica s osnovnim podacima o uredaju pricvr§¢ena je na donjoj strani pecnice.

11.1 Tabela smetnji i greSaka u radu

Problem Uzrok

Kuéni osigura¢ ¢esce izbacuje. Pozovite servisnu sluzbu.

Zamjena zarulje u pecnici opisana je u poglavlju

Osvjetljenje pecnice ne radi. isdenje | odravanje.

Uredaj odspoajite iz elektri¢ne mreze na nekoliko

Upravljacka jedinica ne reagira, zaslon je minuta (odspojite osigurac¢ ili iskljucite glavni

zamrznut. prekidag), zatim ponovno prikljucite i ukljucite uredaj.
Postoji pogreska u radu elektronickog modula.

Prikazuje se kod pogreske ErrX. Iskljucite uredaj iz elektricne mreze na nekoliko

U slu¢aju dvoznamenkastog koda minuta.

pogreske, na zaslonu ce se prikazati ErXX. | Ako se pogreska nastavlja prikazivati, nazovite
servisera.

Na zaslonu ce se prikazati SEnS kad nije | Ocistite uti¢nicu.

spojena temperaturna sonda. Pokusajte spojiti i odspoijiti temperaturnu sondu

nekoliko puta uzastopno.

Ako unato€ gornjim savjetima niste uspjeli otkloniti smetnje, pozovite ovlasteni servis. Popravci
odnosno reklamacija koji nastanu kao posljedica nepravilnog priklju¢enja ili uporabe uredaja, nisu
obuhvaceni jamstvom. U tom slucaju troSkove popravaka snosi korisnik sam.
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12. Briga za okolis

)i

Za ambalazu proizvoda koristimo materijale prijazne do okoline, koji se
mogu bez opasnosti za okoli§ ponovno preraditi (reciklirati), deponirati,
ili unistiti. U tu su svrhu ambalazni materijali odgovarajuce i oznaceni.

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi ozna¢uje da tom napravom
ne smijete rukovati kao s obi¢nim kuéanskim otpacima. Takav proizvod
odvezite na prikladno zbirno mjesto za preradu elektri¢ne i elektronske
opreme.

Pravilnim na¢inom zbrinjavanja ovog proizvoda pomoci ¢ete u
sprjeavanju mozebitnih negativnih posljedica i utjecaja na okolinu i
zdravlje ljudi, koje bi se mogle pojaviti u slu¢aju neispravnog zbrinjavanja
proizvoda. Za detaljnije informacije o zbrinjavanju i preradi uredaja obratite
se nadleznoj gradskoj sluzbi za sakupljanje otpadaka, komunalnoj sluzbi,
ili trgovini, u kojoj ste uredaj nabavili.

Pridrzavamo pravo do eventualnih izmjena i greSaka u uputama za uporabu.
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13. Testiranje kuhanja

EN60350-1: Upotrebljavajte samo opremu koju je isporucio proizvodac.
Uvijek umetnite lim za pecenje do kraja u vodilicu za reSetke. Postavite peciva ili kolace koji se peku
u kalupima kao $to je prikazano na slici.

* Zagrijte uredaj na Zeljenu temperaturu. Ne upotrebljavajte nacin brzog prethodnog zagrijavanja.
** Prethodno zagrijavajte uredaj 10 minuta. Ne upotrebljavajte nacin brzog prethodnog zagrijavanja.
*** Okrenite nakon 2/3 vremena pecenja.

PECENJE
kalup o :
Jelo Oprema postavianie fiec G@min |[]
keksi/kolagici — jedna . .
resetia plitki lim za peéenje 3 150 25-40 |
keksi/koladici - jedna | i im za pesenie 3 135 = 3550 |[@
reSetka
keksi — dvije s . . ) —
resetke/razine plitki lim za pecenje 2,4 140 25-40
kolagiéi — tri - .
resetke/razine plitki lim za pecenje 1,4,5 135 45-60
tortice - jedna resetka | plitki lim za pegenje 3 160-170* | 20-30 |[]
tortice — jedna resetka | plitki lim za pecenje 3 155 ** 20-30
kolaciéi — dvije - . o —
reietke/razine plitki lim za pedenje 1,5 140 30-45
tortice — tri . .
reietke/razine plitki lim za peéenje 1,3,5 | 140-150 30-50
okrugli metalni kalup,
Biskvitna torta promijer 26 cm / 2 150 45-55 |
Zi¢ana resetka
okrugli metalni kalup,
Biskvitna torta promjer 26 cm / 2 160 45-55
zi¢ana resSetka
L " 2 x okrugli metalni
biskvit — dvije . O N B —
resetke/razine k?'.li'p’ prormjer 26 cm O 2,4 170 45-85
/ zi¢ana reSetka
2 x okrugli metalni
pita od jabuka kalup, promjer20cm | OO 2 160 ** 70-120 |[]
/ ZiGana reSetka
2 x okrugli metalni
pita od jabuka kalup, promjer20cm | OO 2 160 70-120
/ Zi¢ana reSetka
PECENJE NA OTVORENOM IZVORU TOPLINE (BROILING)
Prepedeni kruh Zitana re$etka ‘ 5 ‘ max ‘ 4-7 ‘ ]
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Nastavak tabele sa prethodne stranice
PECENJE
zi¢ana reSetka + plitki
. ) lim za pecenje kao x
plieskavica posuda za sakuplianje 230 25-40 []

tekucine
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14. Vase napomene
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14. Vase napomene
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