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Miré se vini né AEG! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen toné.

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé
problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.aeg.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

» Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
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té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ mbikqyren pér t'u siguruar aw nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet celulare me aplikacionin.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té€ kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo pajisje mund té pérdoret né zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.
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- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme

nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér t€ hequr ose pér té

futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e

temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e

pérparme té mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té

mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

+ Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta

nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi .

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

/\ PARALAJMERIM! .

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin. Lartésia minimale e 590 (600) mm
Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje mobilies (Mobilia nén

P J€ pajis) lartésiné minimale té
té démtuar. suprings)
Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen. Gjerésia e mobilies 560 mm
Gjithmoné béni kujdes kur e |8vizni Thellésia e mobilies 550 (550) mm
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té Lartésia e pjesés sé 594 mm
mbyliura. pérparme té pajisjes
Mos e térhigni pajisjen nga doreza. Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt té pajisjes
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat Gjerésia & pjesés 56 595 mm

e instalimit.
Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.
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Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisj 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm

hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e
pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té

instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.
Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményreé té tillé gé t€ mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

« Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

< Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

« Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

« Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

« Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja &shté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.
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Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni g€ paijisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Pérdorni gjithnjé qelq dhe kavanoza té
miratuara pér géllime konservimi.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.
Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

Gatuani gjithmoné me derén e pajisjes té
mbyllur.

Nése pajisja €shté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.
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Pérpara mirémbaijtjes, caktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

Sigurohuni g€ pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té lévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
vecganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., qé nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.
Pastrimi pirolitik &shté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té glirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:




— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

+ Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

» Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

+ Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund té€ démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh t&€ démshém né nivel té
ulé.

2.6 Gatimi me avull

2.7 Ndrigimi i brendshém

/N PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit t& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite t&
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

« Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.8 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.9 Hedhja

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik djegieje dhe démtimi té pajisjes.

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i I€ndimit ose mbytjes.

* Awvullii cliruar mund té shkaktojé djegie:
— Mos e hapni derén e pajisjes gjaté
funksionit t& gatimit me avull.
— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
funksionit t& gatimit me avull.

3. INSTALIMI

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga korrenti.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

3.1 Montimi inkaso

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|

SHQIP 7




(*mm)

523

(*mm)

[™548 .21
[~

,_
-

[ NI

8 SHaIP



4. PERSHKRIM | PRODUKTIT

4.1 Pasqyra e pérgjithshme

(~Jo o]

Paneli i kontrollit

Ekrani

Sirtari i ujit

Priza e sensorit t& ushqimit
Elementi i ngrohjes

[ Llamba

Ventilimi

El Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

= EeS

W v
|

I |
121 516

Shtypeni dhe mbajeni pér té

Aktiv /
Joaktiv.  ndezur e fikur pajisjen.

Liston funksionet e pajisjes.

Menyja

El Tubii shkarkimit
Valvula e daljes sé uijit
Poyicioni i raftit

Hyrja e avullit

4.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté

Pér tavé me formé pér émbélsira, ené qé
mund té pérdoren né furré, ené pér rosto,
ené/ pjata pér gatim.

Tava e pjekjes

Pér émbélsirat e njoma, artikuj té pjekur,
buké, rosto t& médha, ushqime té ngrira
dhe pér té kapur Iéngje gé pikojné, p.sh.
yndyrén gjaté pjekjes sé ushgimit né
skarén e telit.

Tava e skarés/pjekjes

Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

Sensori i ushgimit

Pér té kontrolluar gatimin né bazé té
temperaturés brenda ushgimit.

Korridori teleskopik

Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tava dhe
skarén e telit.

Te
preferua Listé e cilésimeve té preferuara.
ra

Tregon cilésimet aktuale té

Ekrani pajisjes.

Celesii by s ndezur dhe fikur llambén.
llambés

m Nxehje Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar
e e h o

... funksionin: Nxehje e shpejté.
shpejté
5.2 Ekrani

Cilésimet me funksionet e panelit kryesor.
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A B
7 1230
#esc @ 150°C
@ 15rlmn [x] START
| | | | |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. Ora Ditore
C. NISJA/STOP
D. Temperaturé
E. Funksionet e nxehjes
F. Kohématési
G. Sensori i ushgimit (vetém pér modele té

zgjedhura)

Treguesit e ekranit

OK Pér té konfirmuar pérzgjedhjen / cilésimin.

Treguesit e ekranit

< Pér té shkuar njé nivel pas né menu.

lr:) Pér té zhbéré veprimin e fundit.

W  Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar opsionet.

Q Funksioni i alarmit té zérit éshté aktivizuar.

Aktivizohet alarmi i zérit dhe funksioni i
ndalimit t& gatimit.

Aktivizohet vetém mesazhi kércyes.

STOP
@ Shtyrja e programit &shté aktivizuar.

lidhja Wi-Fi éshté e aktivizuar.

0 Pér té anuluar parametrin.
7

Funksionimi né distancé éshté e ndezur.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Lidhja e paré

Né ekran shfaget mesazhi i miréseardhjes
pas lidhjes sé paré.

Duhet té€ caktoni: Gjuha, Drita e ekranit,
Tingujt e butonave, Volumi i ziles, Ora Ditore.

6.2 Lidhja me valé

Pér ta lidhur pajisjen ju nevojitet:
* Rrjet me valé me lidhje né internet.
» Pajisje portative e lidhur né rrjetin me valé.

1. Pér té shkarkuar aplikacionin, skanoni
kodin QR gé ndodhet né kapakun e
pasmé té manualit té pérdoruesit.
Gijithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqani i aplikacioneve.
Ndigni udhézimet e hyrjes né aplikacion.
Ndizni pajisjen.
Shtypni ==. Zgjidhni: Cilésimet / Lidhjet.

- rréshqiteni ose shtypeni pér ta
ndezur ose fikur: Wi-Fi.

o M~ ob
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Moduli me valé i pajisjes fillon brenda 90 sek.

@

Pér arsye sigurie, funksionimi né
distancé fiket automatikisht pas 24 o.
Pérsériteni paraqitjen, nése éshté e
nevojshme.

Frekuenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolli IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Fugia EIRP <20 dBm (100 mW )
maksimale
Moduli Wi-Fi NIUS-50

6.3 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés
gé bazohen né softueré falas dhe me burim
té hapur. AEG me mirénjohje i pranon
kontributet e softueréve té hapur dhe té
komuniteteve té robotikés né projektin e
zhvillimit.



Pér té hapur kodin burimor té kétyre
pérbérésve té softueréve falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té cilave
duhen publikuar, dhe pér té paré
informacionin e tyre té ploté pér té drejtat e
autorit dhe kushtet e zbatueshme té licencés,
shkoni te: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (dosja
NIUS).

6.4 Ngrohja paraprake dhe pastrimi
fillestar

Ngroheni paraprakisht pajisjen e zbrazét
pérpara pérdorimit té& paré dhe kontaktit me
ushqgimin. Pajisja mund té I€shojé eré té
pakéndshme dhe tym. Ajrosni dhomén gjaté
ngrohjes paraprake.

1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e
rafteve gé mund té higen nga pajisja.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

2. Vendosni funksionin E Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 1 o.

3. Vendosni funksionin (2. Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 15 min.

4. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 15 min.

5. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

6. Pastroni pajisjen dhe aksesorét vetém me
njé copé me mikrofibra me ujé té ngrohté
dhe njé detergjent té buté.

7. Futini aksesorét dhe mbajtéset e
hegshme té rafteve sérish né pozicionet e
tyre fillestare.

7.1 Funksionet e nxehjes

STANDARD

|;| Nxehtésia e poshtme
Zgjidhni kété funksion pas njé procesi
gatimi pér té skuqur ushgimin mé shumé
né fund nése éshté e nevojshme. Pérdorni
nivelin mé té ulét té raftit.

|i| Skara

Pér té pjekur né skaré ushqgime té sheshta
dhe pér té thekur buké.

1 Ardhja e brumit

Pér té shpejtuar ardhjen e brumit me maja.
Mbuloni sipérfagen e brumit pér ta
parandaluar nga tharja.

Skaré turbo

Pér té pjekur nyja t& médha mishi ose
shpendésh me kocka né njé pozicion rafti.
Pér té pjekur gratina dhe pér té
karamelizuar.

@

Ventilator i ploté, Gatim tradicional: Kur
cilésoni temperaturén nén 80 °C, llamba

fiket automatikisht pas 30 sekondash.

Ventilator i ploté

Pér té pjekur mish dhe pér té pjekur
émbélsira. Vendosni njé temperaturé mé
té ulét sesa Gatimi tradicional pasi
ventilatori e shpérndan nxehtésiné né
ményré té barabarté né pjesén e
brendshme té furrés.

SPECIALE

4 Ushqime té ngrira
E pérkryer pér ushgime té gatshme (p.sh.
patate té skuqura, kroketa ose roleta).

E Konservimi
Pér té ruajtur zarzavatet dhe frutat,
vendosni kavanoza pér konservim né njé
tavé pér pjekje t& mbushur me ujé, duke
pérdorur kavanoza me element kygés ose
kapak rrotullues té sé njéjtés madhési gé i
rezistojné nxehtésisé. Pérdorni nivelin mé
té ulét.

‘z] Gatim tradicional
Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.
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049 Tharja
Pér té tharé frutat, zarzavatet dhe
kérpudhat e prera né feta. Pér té lejuar qé
ajri i ngopur me lagéshti té dalé dhe frutat
té thahen mé miré, késhillohet té hapni
heré pas here derén e furrés gjaté procesit
té tharjes.

Pjekja e bukés

Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké
dhe simite me rezultate profesionale pér sa
i pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélgimit té
kores.

&

— Ngrohja e pjatave
b Pér té ngrohur paraprakisht pjata gé do té
shérbehen.

SV ] Shkrirja
Pér té shkriré ushgimin (zarzavate dhe
fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia
dhe madhésia e ushqgimit t& ngriré.

Lagéshti e ulét

Funksioni éshté i pérshtatshém pér mish,
shpendé, gatime furré dhe tava. Falé
kombinimit té avullit dhe nxehtésisé mishi
béhet i IEngshém dhe merr njé teksturé té
buté me njé sipérfage krokante.

555 Au Gratin
= Pér gatime si lazanja apo gratin me patate.
Pér té pjekur gratina dhe pér té
karamelizuar.

1°C Gatim i ngadalté
Procesi i gatimit né temperaturé té ulét.
Eshté e pérkryer pér t& gatuar ushgim
delikat (p.sh., lopé, vici ose gengj).

Mbaj ngrohté

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté. Vini re
se disa ushgime mund té vazhdojné té
gatuhen dhe té thahen ndérsa mbahen té
ngrohta. Mbulojini gatimet nése éshté e
nevojshme.

@ Pjekje vent. me lagéshtiré

¢ Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer
energjiné gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura brenda pajisjes
mund té ndryshojé nga temperatura e
vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur.
Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér
mé shumé informacion, referojuni kapitullit
"Pérdorimi i pérditshém", "Shénime mbi":
Pjekje vent. me lagéshtiré.

[ Krijim avulli

Ringrohja e ushqgimit me avull parandalon
tharjen e sipérfages. Nxehtésia
shpérndahet né njé ményré té buté dhe té
njétrajtshme, qé lejon rikuperimin e shijes
dhe aromés sé ushqgimit njésoj si té ishte i
sapogatuar. Ky funksion mund té pérdoret
pér ta ringrohur ushgimin direkt né njé
pjaté. Ju mund té ringrohni mé shumé se
njé pjaté né té njéjtén kohé, duke pérdorur
pozicione té ndryshme té ndarjeve.
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() Funksioni i picés

= Mé e mira pér pjekjen e picave dhe té
pjatave té tjera qé kérkojné mé shumé
nxehtési nga poshté.

7.2 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjisé", Késhilla té& kursimit té&
energjisé.

7.3 Cilésimi: Funksionet e nxehjes

1. Ndizni pajisjen. Ekrani tregon funksionin e
paracaktuar té ngrohjes dhe
temperaturén.

2. Shtypni simbolin e funksionit t& nxehjes
pér té hyré né nén-meny.

3. Zgjidhni funksionin e ngrohjes dhe

shtypni OK. Ekrani tregon temperaturén.
4. Vendosni temperaturén. Shtypni OK.

5. Shtypni START .
Sensori i ushgimit - mund ta fusni sensorin né
¢do moment pérpara ose gjaté gatimit.



Referojuni kapitullit "Pérdorimi i aksesoréve,

Sensori i ushgimit".

6. STOP - shtypeni pér té caktivizuar
funksionin e nxehjes.

7. Fikni pajisjen.

7.4 Cilésimi: Funksioni i ngrohjes
me avull

1. Ndizni pajisjen. Zgjidhni simbolin e
funksionit t& ngrohjes dhe shtypeni pér té
hyré né nénmeny.

Vendosni funksionin e ngrohjes me avull.

Shtypni OK. Ekrani shfaq cilésimet e
temperaturés.
Vendosni temperaturén.

Shtypni OK.

Shtypni kapakun e sirtarit t& ujit pér ta
hapur.

Mbushni sirtarin e ujit me ujé té ftohté deri
né nivelin maksimal (rreth 900 ml), derisa
té bjeré sinjali ose ekrani té shfagé
mesazhin. Mos e mbushni depozitén e
ujit mbi kapacitetin maksimal. Ekziston
rreziku i rriedhjes sé ujit, derdhjes sé ujit
dhe démtimit t& mobilies.

/\ PARALAJMERIM!

Pérdorni vetém ujé té ftohté rubineti.
Mos pérdorni ujé té filtruar
(demineralizuar) apo té distiluar. Mos
pérdorni Iéngje té tjera. Mos vendosni
Iéngje té djegshme ose alkoolike né
sirtarin e ujit.
8. Shtyjeni sirtarin e ujit né pozicionin e tij
fillestar.
9. Shtypni START .
Kur pajisja arrin temperaturén e vendosur,
dégjohet sinjali.
10. Kur sirtarit té ujit i mbaron uji, bie sinjali.
Rimbushni sirtarin e uijit.
11. Fikni pajisjen.
Zbrazeni sirtarin bosh pas pérfundimit té
gatimit.

/\ PARALAJMERIM!

Pajisja €shté e nxehté. Ekziston
mundésia e djegies. Béni kujdes kur
zbrazni sirtarin e uijit.

Lol

oo &

Né brendési mund té kondensohet uji i
mbetur. Pas gatimit, hapni me kujdes derén e
furrés. Kur pajisja éshté e ftohtg, thani
brendésiné me njé lecké té buté. Prisni té
paktén 60 min pas ¢do pérdorimi, pér té
shmangur daljen e ujit t& nxehté nga valvula
e shkarkimit té ujit.

7.5 Zbrazja e depozités sé ujit

Treguesi i rezervuarit té ujit
=
|~
L

Nése hidhni shumé ujé né depozité, valvula e
sigurisé e derdh ujin e tepért né fund té
hapésirés sé brendshme té furrés.

Depozita éshté plot.

Depozita éshté gjysmé e mbushur.

Depozita éshté bosh. Rimbushni
depozitén.

1. Fikni pajisjen. Léreni derén e furrés té
hapur dhe prisni derisa pjesa e
brendshme té ftohet.

2. Lidhni tubin e kullimit C né valvulén e
daljes A pérmes lidhésit B.

3. Mbani fundin e tubit nén nivelin e A dhe

shtypni B dhe shtypni né ményré té
pérséritur pér té mbledhur ujin e mbetur.

4. Shképusni C dhe B dhe thani furrén me
njé sfungjer té buté.

@

Mos e pérdorni ujin e kulluar pér té
mbushur sérish depozitén e ujit.
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7.6 Menyja

—_— Nénmenyj Aplikimi
Shtypni == pér té hyré te menyja. a
Artikulli i menusé T ;’:gguea i Aktivizon dhe ¢aktivizon orén.
Gatim i asistuar Liston programet Stili i orés Ndryshon formatin e orés.
automatike. elektronike
Pastrimi Listé e programeve té

pastrimit. . ) . A

Nénmenuja pér: Lidhjet
Té preferuara Listé e cilésimeve té
preferuara. Nénmenuj Pérshkrimi
Opsionet Pér té vendosur a

konfigurimin e pajisj

Wi-Fi Pér té aktivizuar ose gaktivizuar: Wi-
Cilésimet Lidhjet Pér té caktuar Fi.

konfigurimin e rrjetit.

Funksionimi  Pér té aktivizuar ose gaktivizuar
Konfigurimi  Pér t& vendosur né distancé  funksionimin né distancé.
konfigurimin e pajisjes. Opsioni i dukshém vetém pasi
aktivizoni: Wi-Fi.
Servisi Tregon versionin dhe
konfigurimin e softuerit. Veprimi Pér té nisur automatikisht pérdorimin

Nénmenuja pér: Pastrimi

automatik né né distancé pas shtypjes sé NISJA.

Nénmenyj
a

Aplikimi

Pastrimi
pirolitik, i
shpejté

Kohézgjatja: 1 h.

distancé Opsioni i dukshém vetém pasi
aktivizoni: Wi-Fi.

Rrjeti Pér té kontrolluar statusin e rrjetit dhe
fuqiné e sinjalit t&: Wi-Fi.

Harroje Pér té caktivizuar rrjetin aktual nga

rrietin lidhja automatike me pajisjen.

Pastrimi
pirolitik,
normal

Kohézgjatja: 1 h 30 min.

Nénmenuja pér: Konfigurimi

Pastrimi
pirolitik,
intensive

Kohézgjatja: 2 h 30 min.

Nénmenuja pér: Opsionet

Nénmenuj Pérshkrimi

a

Gjuha Ciléson gjuhén e pajisjes.

Drita e Vendos ndrigimin e ekranit.
ekranit

Tingujt e Aktivizo dhe gaktivizo tingullin e
butonave fushave me prekje. Nuk mund ta

eliminoni tungullin pér ®

Volumi i ziles Vendos volumin e tingujve dhe
sinjaleve té tasteve.

Ora Ditore Vendos orén dhe datén aktuale.

Nénmenyj Aplikimi

a

Té lehta Ndez dhe fik llambén.

Bllokimi pér  Parandalon aktivizimin aksidental té
fémijét pajisjes.

Nxehje e Shkurton kohén e ngrohjes. Kjo éshté
shpejté e disponueshme vetém pér disa

funksione nxehjeje.

Kujtuesi Pér
Pastrimin

Aktivizon dhe gaktivizon kujtesén.
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Nénmenuja pér: Servisi

Nénmenuj Pérshkrimi

a

Modaliteti
demo

Kodi i aktivizimit / gaktivizimit: 2468

Versioni i Informacion rreth versionit té softuerit.

softuerit

Rivendos t&¢  Rivendos cilésimet e fabrikés.
gjitha
cilésimet

7.7 Cilésimi: Gatim i asistuar

Gatim i asistuar nén-menuja pérbéhet nga njé
grup funksionesh dhe programesh shtesé qé
jané krijuar pér pjata té veganta. Cdo pjaté né
kété nénmenu ofrohet me njé cilésim té
pérshtatshém. Mund ta rregulloni kohén dhe
temperaturén gjaté gatimit.

8. FUNKSIONET SHTESE

8.1 Té preferuara w

Mund té ruani cilésimet tuaja té preferuara, té

tilla si funksioni i ngrohjes, koha e gatimit,

temperatura ose funksioni i pastrimit. Ju

mund té ruani 3 cilésime té preferuara.

1. Ndizni pajisjen.

2. Zgjidhni cilésimin e preferuar.

3. Shtypni=—.

4. Zgjidhni: Té preferuara / Ruaj cilésimet
aktuale.

5. Shtypni + pér té shtuar cilésimin né listén
e: Té preferuara.

6. Shtypni OK,
b) - shtypni pér té rivendosur cilésimin.

Q. shtypni pér té anuluar cilésimin.

8.2 Bllokimi i funksionit

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa

dashje té funksionit té pajisjes.

1. Ndizni pajisjen.

2. Vendosni njé funksion nxehjeje.

3. %, 8 - shtypni né t& njgjtén kohé pér t&
aktivizuar funksionin.

Pér disa gatime gjithashtu mund té gatuani
me Sensori i ushgimit. Shkalla né té cilén njé
gatim éshté gatuar:

* | pjekur pak

* | gatuar mesatarisht

« | gatuar miré

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani
gjithashtu me Peshé automatike.

Ndizni pajisjen.

Shtypni .

Shtypni ¥ Hyni Gatim i asistuar.
Zgjidhni njé gatim ose lloj ushgimi.
Vendoseni ushgimin brenda pajisjes dhe
shtypni START .

Kur funksioni mbaron, kontrolloni nése
ushqgimi éshté gati. Zgjatni kohén e gatimit,
nése éshté e nevojshme.

apoO b=

%%, § - shtypni né t& njgjtén kohé pér té fikur
funksionin.

8.3 Bllokimi pér fémijét

Ky funksion parandalon aktivizimin aksidental

té pajisjes.

1. Ndizni pajisjen.

2. Shtypni=—.

3. Zgjidhni Opsionet / Bllokimi pér fémijét.

4. Shtypni shkronjat e kodit sipas rendit
alfabetik.

Bllokimi pér fémijét éshté i aktivizuar.

Kur aktivizohet ky funksion, hyni né:

Kohématési, Wi-Fi dhe llamba éshté né

dispozicion.

Pér té aktivizuar pérdorimin e pajisjes,
shtypni shkronjat e kodit sipas rendit
alfabetik.

Dera mbyllet kur ky funksion aktivizohet dhe
pajisja fiket.

8.4 Fikja automatike

Pér arsye sigurie, nése funksioni i nxehjes
éshté aktiv dhe s’ka ndryshuar asnjé cilésim,
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pajisja do té fiket automatikisht pas njé
periudhe té caktuar.

C) D (o)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maksimumi 3

Nése keni ndérmend té pérdorni njé funksion
nxehjeje pér njé kohézgjatje qé tejkalon

9. FUNKSIONET E ORES

9.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

Funksion Pérshkrimi
i

Kohématési Pér té vendosur kohézgjatjen e gatimit.
Maksimumi éshté 23 o 59 min.
Mund té caktoni se ¢faré ndodh kur
koha té& mbarojé duke vendosur té
preferuarén: Pérfundo veprimin.

Pérfundo
veprimin

Bjeri alarmit - kur pérfundon koha, bie
sinjali akustik. Mund ta vendosni kété

funksion né ¢do kohé&, edhe kur pajisja
éshté e fikur.

Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur
pérfundon koha, bie sinjali dhe ndalon
funksioni i nxehjes.

Vetém dritaren e mesazhit - kur té
mbarojé koha, mesazhi shfaget né
ekran. Mund ta vendosni kété funksion
né cdo kohé, edhe kur pajisja éshté e
fikur.

Shtyrja e
programit

Pér té shtyré fillimin dhe / ose
pérfundimin e gatimit.

Kohé
shtesé

Pér té zgjatur kohén e gatimit.

Kohématési Pér té treguar sa kohé pajisja

me rritje funksionon. Maksimumi éshté 23 o 59
min. Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar
funksionin. Ky funksion nuk ndikon né
funksionimin e pajisjes.

9.2 Cilésimi: Ora Ditore

1. Ndizni pajisjen.
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kohén e fikjes automatike, caktoni
kohézgjatjen e gatimit. Referojuni kapitullit
'Funksionet e orés'.

Fikja automatike nuk punon me funksionet:
Té lehta, Sensori i ushqgimit, Koha e
pérfundimit.

8.5 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja €shté né pung, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

2. Shtypni: Ora Ditore.
3. Vendosni kohén.

4. Shtypni OK.

9.3 Cilésimi: Kohématési

1. Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe
vendosni temperaturén.

2. Shtypni O.
3. Vendosni kohén.
Mund té zgjidhni veprimin e preferuar Fundi

duke shtypur © ® ®

4. Shtypni OK. parsériteni veprimin derisa
ekrani té shfaqgé ekranin kryesor.

Kur ka mbetur 10% nga koha e gatimit dhe

ushqgimi nuk duket té jeté gati, mund ta

zgjasni kohén e gatimit. Ju gjithashtu mund té

ndryshoni funksionin e nxehjes. Shtypni

+1min pér té zgjatur kohén e gatimit.

9.4 Cilésimi: Shtyrja e programit
1. Vendosni njé funksion ngrohjeje dhe
temperaturén.

Shtypni (\D

Vendosni kohén e gatimit.

Shtypni ® ® @

Shtypni: Shtyrja e programit.
Zgjidhni kohén e déshiruar té fillimit.

Shtypni OK. persériteni veprimin derisa
ekrani té shfaqé ekranin kryesor.

Noak wbd



9.5 Cilésimi: Kohématési me rritje
1. Vendosni njé funksion ngrohjeje dhe

temperaturén.

2. Shtypni @

3. Shtypni ® ® @

4. Shtypni: Kohématési me rritje.

5. Rréshgitni ose shtypni L pér té paré
kohén e pjekjes né ekranin kryesor.

6. Shtypni OK. pérsériteni veprimin derisa

ekrani té shfaqé ekranin kryesor.

10. PERDORIMI | AKSESOREVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

10.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu
pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti té
enés.

Rafti me rrjeté

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohni qé kémbét
té jené me drejtim poshté.

9.6 Ndryshimi i cilésimeve té
kohématésit

Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté
gatimit né gdo moment.

1. Shtypni O.

2. Vendosni vlerén e kohématésit.

3. Shtypni OK.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé

——

Shtyjeni tavén mes shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

10.2 Sensori i ushqimit

Mat temperaturén brenda ushgimit. Mund ta
pérdorni me ¢do funksion nxehje.

Duhet té vendosen dy temperatura té
ndryshme:

. C.- temperatura brenda pajisjes:
minimumi 120 °C.

. M temperatura e brendshme e
ushqimit.
Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

* Pérbérésit duhet té jené né temperaturé
dhome.

* mos e pérdorni pér gatime té Iéngshme.

« Gjaté gatimit, gjilpéra e sensorit té
ushqimit duhet té futet plotésisht né
ushqgim.

Pajisja llogarit me aférsi kohén e pérafért té

pérfundimit t& gatimit. Ajo varet nga sasia e

ushqimit, funksioni dhe temperatura e

ngrohjes.
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Gatimi me: Sensori i ushqimit

/\ PARALAJMERIM!

Ekziston rreziku i djegieve duke qéné se
Sensori i ushgimit dhe mbaijtéset e raftit
nxehen. Mos e prekni dorezén e Sensorit
té ushqgimit me duar té zhveshura.
Gjithmoné pérdorni dorezat e furrés.

1. Ndizni pajisjen.

2. Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése
éshté e nevojshme, temperaturén e
furrés.

3. Futni Sensorin e ushqgimit brenda gatimit:
Mish, pulé dhe peshk
Vendosni té gjithé gjilpérén e Sensorit té
ushgimit né gendér té mishit ose peshkut,
né pjesén mé té trashé teé tij.

)

I~

9 —— 7“'
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Tavé

Futni majén e sensorit t& ushqgimit
saktésisht né gendér té tavés. Sensori i
ushqimit duhet qéndrojé i palévizur né njé
vend gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés
té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni
buzét e tavés sé pjekjes pér t& mbaijtur
dorezén prej silikoni té sensorit té
ushgimit. Maja e sensorit té& ushqimit nuk
duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

4. Fusni sensorin e ushgimit né prizén e
vendosur brenda pajisjes. Referojuni
"Pérshkrimi i produktit".
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Ekrani shfaq temperaturén aktuale té
Sensorit t& ushqimit

5. 0. shtypni pér té vendosur
temperaturén e brendshme té sensorit.

6. @ ® ®_ghiypni pér té caktuar opsionin e
preferuar:

» Bijeri alarmit - kur ushgimi arrin
temperaturén e brendshme, dégjohet
sinjali.

« Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur
ushgimi arrin temperaturén e
brendshme, bie sinjali dhe furra
ndalon.

7. Zgjidhni opsionin dhe shtypni né ményré

té pérséritur OK pér té shkuar tek ekrani
kryesor.

8. Shtypni START .

Kur ushqimi arrin temperaturén e caktuar,

dégjohet sinjali. Kontrolloni nése ushqgimi

éshté gati. Zgjatni kohén e gatimit, nése

éshté e nevojshme.

9. Higni prizén e Sensorit t&€ ushgimit nga
priza dhe higni gatimin nga pajisja.

10.3 Tenxhere me avull pér gatim
me avull

@

Tenxherja me avull nuk jepet me pajisjen.
Pér mé tepér informacion, kontaktoni
furnitorin tuaj vendor.

Ené pér pjekje dietike pérbéhet nga:

A. Injektori - pér gatim direkt me avull,
B. Tubi i injektorit - pér gatim me avull,
C. Kapaku,

D. Skara prej geliku,

E. Tasi prej gelqi.



Mos:

» vendosni tenxheren me avull t&€ nxehté né
sipérfage té ftohta / t€ njoma.

» hidhni Iéngje té ftohté né tenxheren me
avull kur éshté e nxehté.

» pérdorni tenxheren me avull né njé
sipérfage té nxehté té gatimit.

* pastroni tenxheren me avull me abrazivé,
detergjenté ose pluhura gérryes.

10.4 Gatimi me avull né tenxheren
me avull

1. Futeni ushgimin nga skara prej celiku né
tenxheren me avull dhe mbulojeni me
kapak.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela
jané vetém pér udhézim. Ato varen nga
recetat, cilésia dhe sasia e pérbérésve té
pérdorur.

2. Vendoseni tubin e injeksionit brenda
vrimés sé kapakut.

3. Vendoseni tenxheren me avull né
pozicionin e raftit t& dyté nga poshté.

4. Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e
avullit. Referojuni kapitullit “Pérshkrimi i
produktit”.

5. Vendoseni pajisjen né funksionin e
gatimit me avull.

10.5 Gatimi i drejtpérdrejté me avull

Futeni ushgimin nga skara prej ¢eliku né
tenxheren me avull. Shtoni pak ujé. Mos e
pérdorni kapakun. Kur gatuani pjesé té
médha té mishit, futeni injektorin brenda
ushqimit.

/\ PARALAJMERIM!

Injektori mund té jeté i nxehté kur pajisja
éshté né puné. Gjithmoné pérdorni
dorezat e furrés. Higni injektorin nga
pajisja kur nuk pérdorni funksionin e
avullit.

1. Futni injektorin né tubin e injektorit. Lidhni
skajin tjetér né hyrjen e avullit.

Referojuni kapitullit “Pérshkrimi i
produktit”.

2. Futeni tenxheren me avull né pozicionin e
raftit t& paré ose té dyté nga poshté.
Sigurohuni gé tubi i injeksionit t& mos jeté
i bllokuar. Mbajeni injektorin larg
rezistencés.

3. Vendoseni pajisjen né funksionin e
gatimit me avull.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé
ndryshe nga pajisja juaj e méparshme.
Udhézimet e méposhtme tregojné cilésimet e
rekomanduara pér temperaturén, kohén e
gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té
veganta ushqgimi.
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Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.

Nése nuk gjeni cilésimet pér njé receté té
veganté, kérkoni pér njé té pérafért.

Pér késhilla té kursimit t& energjisé, referojuni
kapitullit "Efikasiteti i energjisé".

Simbolet e pérdorura né tabela:

§§ Lloji i ushqimit

=
Funksioni e ngrohjes
°C Temperaturé
Aksesori
Niveli i furrés

Koha e gatimit (min)

O}

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré -
aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe
joreflektuese. Ato e thithin mé miré
nxehtésiné se enét me ngjyré té celur dhe
reflektuese.

« Tavé pice - e errét, jo-reflektuese,
diametri 28cm

* Tavé pjekjeje - e errét, jo-reflektuese,
diametri 26cm

* Ramekins - geramike, diametri 8cm,
lartésia 5 cm

» Tavé pér bazé pandispanje - € errét, jo-
reflektuese, diametri 28cm

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

— 0O,
&, = C = O

Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti me rrieté 220 2 10-15

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30

thellé
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Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 20-30
thellé
Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-35
thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 30-40
copé thellé
Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-30
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 25-35
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 20-30
thellé
Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 35-45
kg thellé
Omeéleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 25-30
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-30
0,7 kg thellé
11.4 Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas IEC 60350-1.
= — O,
&L, = =l C O
Keké té vegjél, 20 pér Gatim tradicional Tavae 3 170 20-35
tepsi pjekjes
Keké té vegjél, 20 pér Ventilator i ploté Tavae 3 150 - 160 20-35
tepsi pjekjes
Keké té vegjél, 20 pér Ventilator i ploté Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35
tepsi pjekjes
Embélsiré me mollg, 2 Gatim tradicional Rafti me 2 180 70-90
tava @20 cm rrjeté
Embélsiré me mollé, 2 Ventilator i ploté Rafti me 2 160 70-90
tava @20 cm rrjeté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim tradicional Rafti me 2 170 40 - 50
formé keku @ 26 cm 1) rete
Pandispanjé pa yndyré, Ventilator i ploté Rafti me 2 160 40 - 50
formé keku @ 26 cm 1) reté
Pandispanjé pa yndyré, Ventilator i ploté Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60
formé keku @ 26 cm 1) reté
Amareta Ventilator i ploté Tavae 3 140 - 150 20-40
pjekjes
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Amareta Ventilator i ploté Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45
pjekjes
Amareta Gatim tradicional Tavae 3 140 - 150 25-45
pjekjes
Buké e thekur 1) Skara Rafti me 4 maks. 1-5
rrjeté

1) Ngroheni pajisjen paraprakisht pér 10 minuta.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime pér pastrimin
Agjentét e pastrimit

+ Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra
pjesén ballore té pajisjes me ujé té
ngrohté dhe njé detergjent té buté.

» Pérdorni njé solucion pastrues pér té
pastruar sipérfaget metalike.

» Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

Pérdorimi i pérditshém

* Fshini pjesén e brendshme té pajisjes pas
¢do pérdorimi té saj. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé
zjarr.

» Né pajisje ose né panelet e dyerve prej
xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér
té ulur kondensimin, I€reni pajisjen té
punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos
ruani ushgim né pajisje pér mé shumé se
20 minuta. Thajeni pjesén e brendshme té
pajisjes vetém me njé copé me mikrofibér
pas ¢do pérdorimi.

Aksesorét

» Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do
pérdorimi dhe Iérini té thahen. Pérdorni
vetém njé lecké me mikrofibra me ujé té
ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i
pastroni aksesorét né lavastovilje.

* Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin
duke pérdorur pastrues agresivé ose
objekte me majé t& mprehté.
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12.2 Heqgja e mbajtéseve té rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar

pajisjen.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

2. Térhigni pjesén ballore té mbajtéses nga
pareti anésor.

3. Térhigni pjesén e pasme té€ mbajtéses sé
rafteve jashté murit anésor dhe higeni.
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4. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin e
kundért.

Kunjat mbaijtés né treguesit teleskopiké duhet

té drejtohen pérpara.

12.3 Pastrimi pirolitik

Pérdoreni até pér té pastruar pajisjen dhe pér
té djegur mbetjet.

/\ PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.




Mos e nisni funksionin nése nuk e keni
mbyllur plotésisht derén e furrés.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

2. Higni té gjithé aksesorét.

3. Pastroni dyshemené e furrés dhe xhamin
e brendshém té derés me ujé té ngrohté,
lecké té buté dhe detergjent té buté.

4. Ndizni pajisjen.

5. Shtypni ==/ Pastrimi.

6. Zgjidhni modalitetin e pastrimit.
Opsion Kohézgjatja
Pastrimi pirolitik, i 1h
shpejté
Pastrimi pirolitik, 1 h 30 min
normal
Pastrimi pirolitik, 2 h 30 min
intensive

Kur nis pastrimi, dera e furrés kyget dhe

llamba fiket. Ventilatori funksionon me

shpejtési mé té larté.

STOP - shtypeni pér t& ndaluar pastrimin

pérpara se té pérfundojé.

Mos e pérdorni pajisjen derisa simboli i kygjes

sé derés té zhduket nga ekrani.

7. Kur té pérfundojé pastrimi, fikeni pajisjen
dhe prisni derisa té ftohet.

8. Pastrojeni brendésiné e furrés me njé
lecké té buté. Higni mbetjet nga
dyshemeja e furrés.

12.4 Pastrimi i depozités sé ujit.

—

9.

10.

Fikni pajisjen.

Vendosni njé tavé té thellé poshté hyrjes
sé avullit.

Fusni ujé né sirtarin e ujit: 850 ml. Shtoni
acid citrik: 5 lugé ¢aji. Prisni pér 60 min.
Ndizni pajisjen dhe vendosni funksionin:
Lagéshti e ulét. Vendoseni temperaturén
né 230 °C.

Fikeni pajisjen pas 25 min dhe prisni
derisa té jeté e ftohté.

Ndizni pajisjen dhe vendosni funksionin:
Lagéshti e ulét. Vendoseni temperaturén
midis 130 dhe 230 °C.

Fikeni pajisjen pas 10 min dhe prisni
derisa té jeté e ftohté.

Zbrazni depozitén e ujit. Referojuni
kapitullit Pérdorimi i pérditshém, "Zbrazja
e depozités sé ujit".

Shpélajeni depozitén e ujit dhe pastroni
mbetjet e gmérsit me njé lecké té buté.
Pastroni tubin e shkarkimit me ujé té
ngrohté dhe detergjent té buté.

Né tabelén e méposhtme tregohet diapazoni i
fortésisé sé ujit (dH) me nivelin pérkatés té
depozitimit té kalciumit dhe té cilésisé sé ujit.
Nése niveli i fortésisé sé ujit tejkalon 4,
mbusheni sirtarin e ujit me ujé té bleré.

Fortésia e ujit Shiriti i testit Depozita e Klasifikimi i Pastroni
— kalciumit (mg/l)  ujit depozitén e
Niveli dH ujit cdo
1 0-7 0-50 i buté 75 cikle - 2,5
[ ] o

]

2 8-14 EI 51-100

relativisht i fort¢ 50 cikle - 2 muaj

3 15-21 E 101 - 150 i forté 40 cikle - 1,5

muaj

4 22-28 m mbi 151

shumé i forté 30 cikle - 1 muaj

12.5 Kujtuesi Pér Pastrimin

Kur shfaget kujtuesi, rekomandohet pastrimi.

Pérdorni funksionin: Pastrimi pirolitik.
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12.6 Heqja dhe instalimi i derés

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i
higni derén e furrés dhe panelet e brendshme
prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé
udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés"
pérpara se té higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni pajisjen pa panelet prej
xhami.

1. Hapeni derén plotésisht dhe mbani té
dyja menteshat.

2. Ngrini dhe térhigni shulat derisa té
klikojné.

3. Mbylleni derén e furrés né pozicionin e
paré té hapjes. Mé pas ngrini dhe
térhigeni per ta hequr derén nga vendi.

M —

4. Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi
njé sipérfage té€ géndrueshme.
5. Mbani shtrénguar né té dy anét

kornizén B e sipérme té derés dhe
shtyjeni nga brenda pér ta ¢liruar nga
kllapa.
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6. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér
ta hequr.

7. Mbajini panelet prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni qé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

8. Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe
sapun. Thajini me kujdes panelet prej
xhami. Mos i pastroni panelet prej xhami
né pjatalarése.

9. Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami
dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni

njé klikim kur mbylini shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej

xhami (A dhe B) né sekuencén e duhur.
Kontrolloni pér simbolin / printimin né anén e
panelit t& xhamit. Secili nga panelet e xhamit
duket ndryshe pér t'a béré ¢montimin dhe
montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté, korniza e derés kércet.



1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa €shté e
ftohur.

2. Shképuteni pajisjen nga korrenti.

3. Vendoseni leckén né dyshemené e
furrés.

/\ KUJDES!

Gijithnjé mbajeni llampén halogjene me
njé lecké pér té parandaluar gé mbetjet e

yndyrés té digjen né llampé.

panelin e mesém prej xhami.

Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend

n___ L=

12.7 Ndérrimi i llambés

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Llamba e pasme

1. Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.

2. Pastroni kapakun prej xhami.

3. Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé
300 °C.

4. Instaloni kapakun prej xhami.

Pérshkrimi i produktit Shkaku dhe ndregja

Nuk mund té aktivizoni ose Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin elektrik ose nuk éshté lidhur sakté.

pérdorni pajisjen.
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Pérshkrimi i produktit

Shkaku dhe ndregja

Pajisja nuk nxehet.

Nuk éshté vendosur ora.
Pér t& vendosur orén referojuni kapitullit "Funksionet e orés".

Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.

Eshté djegur siguresa.
Sigurohuni gé shkaku i problemit &shté siguresa. Nése problemi pérséritet,
kontaktoni njé elektricist t& kualifikuar.

Bllokimi pér fémijét éshté i aktivizuar.

Llamba éshté e fikur.

Llamba éshté djegur. Ndérroni llambén.
Pér detaje referojuni kapitullit "Kujdesi dhe pastrimi".

Né pjesén e brendshme té pajisjes
ka ujé.

Depozita e ujit ishte e mbushur me shumé ujé.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Ka mbetje gmérsi né hapjen e hyrjes sé avullit.

Nuk ka ujé né depozitén e ujit.

Duhen mé shumé se 3 min pér té
zbrazur depozitén e ujit ose uji
rrjedh nga hapja e hyrjes sé avullit.

Ka mbetje gmérsi né hapjen e hyrjes sé avullit. Pastroni depozitén e ujit.

@ Ndérprerja e energjisé e ndalon gjithmoné pastrimin. Pérséritni pastrimin nése ndérpritet nga ikja e dritave.

Problem me sinjalin e rrjetit me
valé.

Kontrolloni nése pajisja celulare éshté e lidhur me rrjetin me valé. Kontrolloni
rrietin me valé dhe ruterin.
Rindizeni ruterin.

Eshté instaluar ruter i ri ose ka
ndryshuar konfigurimi i ruterit.

Pér ta konfiguruar pajisjen dhe paijisjen celulare sérish, referojuni kapitullit
"Pérpara pérdorimit t€ paré", Lidhja me valé.

Sinjali i rrjetit me valé éshté i
dobét.

Lévizeni ruterin sa mé prané pajisjes gé té jeté e mundur.

Sinjali me valé ndérpritet nga njé
pajisje mikrovale té vendosur
prané pajisjes.

Fikni furrén mikrovalé.
Shmangni pérdorimin njéherésh té furrés mikrovalé dhe té telekomandés sé
pajisjes. Mikrovalét ndérpresin sinjalin Wi-Fi.

13.2 Kodet e defekteve

Kur ndodh njé gabim softueri, ekrani shfag mesazhin e gabimit. Listén e problemeve do ta

gjeni né tabelén e méposhtme.

Kodi dhe pérshkrimi Ndreqja
C2 - Sensori i ushqgimit &éshté né zgavrén e pajisjes Nxirrni Sensori i ushqimit.

gjaté Pastrimi pirolitik.

C3 - dera nuk éshté mbyllur plotésisht gjaté Pastrimi Mbylini derén.

pirolitik.

F111 - Sensori i ushgimit nuk éshté futur sakté né Fusni plotésisht Sensori i ushqgimit né prizé.

prizé.

F240, F439 - fushat e prekjes né ekran nuk Pastroni sipérfagen e ekranit. Sigurohuni gé t€ mos keté

funksionojné si¢ duhet.

papastérti né fushat me prekje.
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Kodi dhe pérshkrimi

Ndreqgja

F601 - ka problem me sinjalin e Wi-Fi.

Kontrolloni lidhjen e rrjetit. Referojuni kapitullit
“Pérdorimi i pérditshém”, “Lidhja me valé”.

F604 - lidhja e paré me Wi-Fi déshtoi.

Fikni dhe ndizni pajisjen dhe provoni sérish. Referojuni
kapitullit “Pérdorimi i pérditshém”, “Lidhja me valé”.

F908 - sistemi i pajisjes nuk mund té lidhet me panelin
e kontrollit.

Ndizni dhe fikni pajisjen.

F602, F603 - Wi-Fi nuk &shté i disponueshém. 1)

Ndizni dhe fikni pajisjen.

1) Kur mesazhi i méposhtém i gabimit vazhdon té shfaget né ekran, kjo do té thoté se njé nénsistem me defekt
mund té jeté caktivizuar. Né njé rast té tillé, kontaktoni me shitésin tuaj ose gendrén e autorizuar té shérbimit. Nése
ndodh njé nga kéto gabime, pjesa tjetér e funksioneve té pajisjes do té vazhdojé té funksionojé si zakonisht.

13.3 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né pllakén e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve ndodhet
né kornizén e pérparme té pajisjes. Ajo éshté
e dukshme kur hapni derén. Mos e higni
pllakén e specifikimeve nga pajisja.

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat
kétu:

Modeli (MOD.) :
Numri i produktit (PNC):

Numri i serisé (S.N.):

14.1 Fleta e informacionit té produktit dhe Informacioni i produktit sipas
Rregulloreve té etiketimit dhe ekodizajnit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit

AEG

Identifikimi i modelit

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Indeksi i Efigiencés sé Energjisé

81.2

Klasi i efikasitetit energjetik

A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.93 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0.69 kWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721
Lloji i furrés Furré e integruar
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Sasi

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Késhilla pér kursimin e
energjisé

Késhillat né vijim mé poshté do t'ju ndihmojné
té kurseni energji kur pérdorni pajisjen tuaj.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené gatimi metalike dhe té erréta,
kénage joreflektuese dhe vazo pér té
pérmirésuar kursimin e energjisé.

Mos e ngrohni pajisjen pérpara gatimit,
pérveg nése rekomandohet né ményré
specifike.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér ta mbajtur
ushqgimin té ngrohté ose pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Kur fikni pajisjen, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur.

Nése aktivizohet njé program me Kohézgjatja
dhe koha e gatimit i kalon 30 minuta,
elementet nxehése gaktivizohen
automatikisht mé shpejt né disa funksione té
pajisjes.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&¢ mundshém té
temperaturés pér ta pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.
Regjimi i gatishmérisé

Pas 2 minutash ekrani kalon né gjendjen e
gatishmérisé.

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin Cfb
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mijedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.



[No6pe pownu B AEG! Bnarogapum Bu, ye ns3bpaxre Hawua ypen.

@ BuxTe nonesHu cbeeTu 3a ynotpeba, GpoLlypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEM3MPaBHOCTH,

MHOPMAaLIMS 33 CEPBU3 Y PEMOHT:
www.aeg.com/support
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1. A UH®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

I'Ipep,m MOHTUPAHETO U yr|0Tpe6aTa Ha ypea BHUMaTesiHo
npoyeTteTe npegoCctaBeHNTE MHCTPYKLUNNA. rlp0M3BO,EI,MTeJ'IFIT

HE € OTrOBOPEH 3a HapaHABaHUA UIMX NMOBpean B pe3ynTaTt Ha

HenpaBunHa MHcTanaums unm ynotpeba. BuHaru gpbxre
NHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO JOCTbIMHO MSACTO 3a
crnpaska B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HEPaBHOCTOWHO
NnosfioXxeHue

» Tosu ypeg moxe ga 6bae M3nonseaH oT geua Hag 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT niua ¢ HamarneHm
Pn3nNYECKN, CETUBHU N YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nuua 6e3 onnT 1 No3HaHMA, caMmo ako Te ca noA
HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO

BBJITAPCKH
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6esonacHata ynotpeba Ha ypefa un pa3dmpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roguilHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNIIEKCHU YBpEXaaHus TpsabBa ga ce obpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnoaeHve.
HeuaTa Tpabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT c ypega n MobunHu
YCTPOWCTBA C NPUNOXEHNETO.

[pbXKTe BCUYKM ONAKOBKKN Aaneye OT Aeua n nsxsbpneTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nodbumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeaobT uMa yCTPOMWCTBO 3a AeTcka 6e3onacHOCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

Heua He TpsbBa ga M3BbPLLBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHa4yeH caMo 3a roTBEHE.

To3un ypen e npegHasHadeH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTau B MOTenN, KbLK 3a roCcT1 1 Apyrm nogobHn mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOM3BaHe He HaaBuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTpeba.

Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea aa nHctanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He n3nonseaiite ypeaa, npeam aa ro MHctTanuparte BbB
BrpageHaTta KOHCTPYKUUS.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U a € NoAaPbXKKA,
N3KMoveTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpabea ga ce
CMEHU OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnNacHoCT.
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« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

* /3nonaBariTe caMo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

« 3a ga ceanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nouncteBanTe ypeaa c napodmncrayka.

* He nsnonsearite rpybu, abpasmeHu, NoOYMCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

* [Mpean NMPONUTUYHO NOYNCTBAHE N3BadeTe BCUYKU
akcecoapu U NPpeKoMepHU HaTpynBaHus/pasnuBaHns oT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.

2. NTHCTPYKUWNW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusa 13nornaeaiTe NnpeanasHy pbkasuLy n

3aTBOPEHUN 0BYBKMU.

/\ BHUMAHUE! * He gbpnante ypena 3a apbxkaTa.

Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa
N3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospefeH ypea.

» CnepgBaiitTe MHCTPYKUUKTE 3a

MHCTannpaHe, npunoXxeHn Kem ypeaa.

BuHarn BHMMaBanTe, Korato MectuTte
ypeaa, Tbli KaTo e TexbK. BuHaru

MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo u
noaxoasiLo MsiICTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XXHUTE N3NCKBAHUSA.

TpsbBa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHMe o0 Apyru ypeau u
yCTpONCTBa.

lMpeow oa moHTUpaTe ypena, npoBepeTe
[anv BpaTtata My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.
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» YpenbT e obopyaBaH ¢ enektTpuyecka
cucTema 3a oxnaxagaHe. Tpabsa ga ce
13Mos3Ba C erekTpo3axpaHBaHeTo.

MuHuManHa BUCoYMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HMMarHa BUCOYMHa Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nog
paboTHMs nnoT)

590 (600) MM

LLinpnHa Ha oTBOpa 3a 560 mm
BrpaxxgaHe

[ObnboynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxagaHe

550 (550) MM

BuvicounHa B npegHaTta Yact 594 Mm
Ha ypena

BucouunHa B 3agHaTa yact 576 mm
Ha ypeaa

LLinprHa B npegHaTa yact 595 mm
Ha ypega

LLinprHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypena

ObnbounHa Ha ypeaa 569 mm

[ObnboynHa Ha BrpaxaaHe 548 mm
Ha ypeaa

Obn6ounHa npu oTBOpeHa 1022 mm
BpaTta

MwuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 mm
BOpa 3a BeHTUnaums. OT-
BOp PasnonoXeH B JOMHa-

Ta 3afHa CcTpaHa

[bmKnHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XpaHBaLy kaben. KabenbT

€ pasnonoXeH B AECHUS

bIbI Ha 3agHaTa cTpaHa

MoHTaxH1 BUHTOBE 4x25 Mm

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck ot noxap unu TokoB yaap.

* Bcuyku en. Bpb3ku TpsibBa ga ce
HanpasAT OT KBanudumpaH
€NEeKTPOTEXHNK.

* YpeabT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpute Ha
TabernkaTta ¢ TeXHUYECKn AaHHU ca
CbBMECTUMM C eNEKTPUYECKUTE AaHHM Ha
3axpaHBaLlyaTa mpexa.

32 BbIIFTAPCKU

BuHarn nsnonseavite npaBuMnHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonasante pasknoHUTENM Unu
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

BHumaBariTe oa He noBpeauTe
3axpaHBaLLust LLEenCcen v 3axpaHBallus
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsibea
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
M3BBHPLUEHO OT HaLLMSA OTOpM3NpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaiTte 3axpaHBalwute kabenu aa
ce gobnwkaeaTt Ao BpaTuykaTta Ha ypeaa
WINN NPOCTPAHCTBOTO Mo, Hero, ocobeHo
KOraTo e BKIIHYEH UMnn KoraTo BpaTuykaTa
e ropeLya.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewurte un
n3onupanu Yactu Tpsiba ga obvae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye aa He
MOXe Aa ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTW.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusaTa. YBepeTe ce, Ye WwencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNeH cnep
MHCTanuMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLyms LWwerncern.

He n3gbpneainTte 3axpaHBalyms kaben, 3a
Aa usknounTe ypeda. BuHaru
n3abpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBuiHM YCTPOCTBA
3a usonauusi: npegnasHn NpekbLeeayn Ha
mMpexara, npegnasuTenu
(npegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce n3BagAaT oT cpacyHraTta),
M3KI0YBATENN U KOHTAKTOPW 3a yTeyka Ha
3a3eMsiBaHeTO.

EnektpnyeckaTa nicranauymsa tpsabea ga
1MMa 130nupaLlo ycTponcTeo, koeTo Bu
no3BossiBa fia U3kKn4vnTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM NOSIHOCH.
V3onupalloTto ycTpoicTBo TpsibBa aa e ¢
LUMPVHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTtBopeTe 13uaAno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeav ga cBbpXKeTe 3axpaHBallms kaben
KbM KOHTaKTa.

Tosu ypep ce goctass ¢
eneKkTpo3axpaHBaLLy Lencen n kaben.



TunoBe kabenu, noAxoAsiLUM 32 UHCTana-
uma unum nogmMmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BxTe obLiaTta
MOLLHOCT B Tabenkara ¢ OCHOBHMW AaHHMW.
MoxeTe fa HanpaBuTe cnpaBka 1 B
Tabnuuara:

He nosBonsBariTe NCKPW UM OTKPUT
nnambK Aa BNu3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTara.

BuHaru nsnonasavite Yyawm n GypkaHu,
opobpeHu 3a 3anasBaHe.

He noctaBsanTe 3ananumu NpoaykTv unm
NpeaMeTU, KOUTO Ca HAMOKPEHUN CbC
3ananvmu nNpoaykTu, B 6nmM3ocT Jo ypeaa
U BbPXY HEro.

He cnogensante ceosita Wi-Fi napona.

O6wa mowHoct (W) CeyveHue Ha kabena

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT noepega Ha ypeza.

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3azemuTenHuaT kaben (3eneH/ xunT kaben)
Tpsiba aa 6bae ¢ 2 cM No-AbIbr OT
KadaBnA as3oB 1 CMHUA HyrneB kabern .

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Pvick oT HapaHsaBaHe, n3rapsiHisi, TOKOB
yAaap unum ekcnnosusi.

* He npomeHsiiTe npegHa3HayYeHNETo Ha
ypena.

+ YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca brnokmpaHu.

* He ocrtaesanTte ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

*  KskniousanTe ypena cref BCSKO
N3nonsBaHe.

+ BbaeTte BHMMAaTeENHK, korato oTBapsATe
BpaTaTta Ha ypeaa, oKkaTo ypeabT
pabotu. Moxe na nanese ropeLly, Bb3ayx.

» He paboTteTe c ypeaa c MOkpu pbLe 1nu
KoraTo MMa KOHTaKT ¢ BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXYy OTBOpeHaTa
BpaTta.

* He nanonssavite ypeaa kato paboTHa
MOBBPXHOCT UMW NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

« OTBapsiliiTe BHMMATENHO BpaTaTta Ha
ypeqa. /13non3BaHeTo Ha CbCTaBKu C
ankoxon Moxe Aa npeanssuka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

3a pa ce n3berHat nospeam un
obesLBeTsBaHe Ha emanna:

— He nocTaesiiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
Apyrv npeameTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocrassanTe anyMumHmeBo onmo
AVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MoCTaBsANTe BNaXH CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObageTe BHMMATENHK, KOraTo maxare
WM NocTaBsaTe akcecoapure.

OGesuBeTsiBAHETO Ha eMaiina unu
HepbXgaemarta cToMaHa He oka3Ba
BNMsiHWE BbPXy paboTaTta Ha ypeaa.
M3nona3BaliTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTu. [NogoBunTe COKoBE NpUYMHABAT
neTHa, KOUTO MoraT ga 6baaT TparHu.
BuHaru roteBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypegda.

AKO ypeabT € MHCTanupaH 3ag nperpajga
OoT MebBeneH Tun, Hanp. 3a4 BpaTnyka B
wkad, Tasn BpaTuyka Tpsbea BuHaru aa e
OTBOpEeHa, AokaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, Morart Aa ce akymynvpar
ToMnwuHa v Bnara, KOUTO BNocneacTeve Aa
noBpeasaT ypeaa, wkada unm noga. He
3aTBapsiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He N3CTUHE HambiHO cneq ynoTtpeba.

2.4 'pnxa n nouncrTeBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Noxxap unm
nospena Ha ypepa.
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» [pean nopapbxka Ha ypeaa ro
U3KI4YeTe 1 n3BageTe Wwencena ot
3axpaHBaLLns KOHTaKT.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKIEHMTE NaHenu ga ce
cuynaT.

*  CwmeHsaNnTe He3abaBHO CTbKIEHUTE
naHenu Ha BpaTunykaTta, KkoraTto ca
nospeaeHn. CBbpXeTe ce ¢ oTopusmpaH
CepBU3EH LiEHTBbP.

+ BxumaBaliTe, korato ceansTe Bpatuykata
oT ypena. BpatudkaTa e texka!

» [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NMOBBPXHOCTHUS MaTepman.

+ T[ouymncTeTe ypeaa c MOKpa, Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nsnonaeavite abpasvneHu
Kbpnu, pasTBOPUTENN UNN MeTarnHu
npeameTun.

» Ao u3nonssare crnpen 3a dypHa,
cnepBaviTe MHCTPYKUunTe 3a 6e3onacHocT
BbPXY OMakoBkaTta My.

2.5 MponUTUYHO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT OoT HapaHsiBaHe / noxap /
XUMUYECKM emmucumn (nyLuek) B
NMUPONUTUYEH PEXMM.

* [peav nsebpLuBaHe Ha NUPONUTUYHO
NOYMCTBAHE N MbpBOHAYasHO
noarpsisaHe, nsBageTe ot dpypHaTa
crnegHoTo:

—  BCWUYKM U3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHns oT MasHuHa.

— BCSIKaKBU NMOABWKHU NpeameTn
(BKMHOUMTENHO padpToBE, CTPAHUYHM
pencu v ap., NpeocTaBexu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCUYKM He3anensaLum
TEeHIXepw, TUraHu, Tasun, Npudopu n
Aap.

* [poyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMM 32 MUPONUTUYHOTO
noymncTeaHe.

» [eua He 6uBa ga ce npubnmkasaT o
ypeaa, [oKaTo ce U3BbpLUBa
MUPONUTUYHOTO NOYMCTBaHE. YpeabT ce
HaropeLllsiBa 1 ropeLmsaT Bb3ayx nsnusa
OT NpeaHnTE oXNaXxaaLyy OTBOPMU.

*  TMMPONUTMYHOTO NOYMCTBAHE €
BMCOKOTEMMNEpPaTypHa onepaums, KoaTo
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MOXe Aa OTAeNu n3napeHus ot
OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM
maTepuanu. 3atoBa ce npenopbyBa Ha
notpebutenu ga HanpaBsiT CNeQHOTO:

— [a ocurypsar gobpa BeHTuMnauums no
BpEME U crej BCSKO NUPOSIMTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsia gobpa BeHTMnaums no
BpEMe Ha 1 crneg mbpBOHA4YanHoTo
noArpsiBaHe.

He pasnuBaiitTe n He HanuBanTe BoAa

BbPXYy BpaTuykaTa Ha pypHaTa no speme

Ha 1 cnep NMPOMUTUYHOTO NMOYMCTBaHe, 3a

Aa nsberHeTe noBpeaa Ha CTbKNeHUTe
naHenu.

M3napeHusi, nanbveHn ot ypHu ¢

nuponuaa / octaTbLmM OT XpaHa, KakTo e

OnucaHo, He ca BpedHu 3a Xopa, B ToBa
4YMCMO Aela 1 Xxopa CbC 34PaBOCMOBHU
npobnemu.

MaseTe Mankute gomMalluHu nodumLm

Aanede OT ypefa no Bpeme u cneg
NUPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE U
MbpBOHaYanHoTo nogrpsisaHe. Mankute
JomaluHu niobumuym (ocobeHo NTuym n

Bre4yyru) morat Aa 6baat CUIHO

YyBCTBUTENHW KbM TeMnepaTypHu

NPOMEHU U OTAENSIHW U3NapeHus.

HesanengalymTe NOBbPXHOCTM Ha

TEHKEpW, TUraHu, Tasu, Tabnu, npudopu

W T.H., MOraT ga 6baat noBpegeHn ot

BMCOKOTEMMNEPATYPHOTO NUPOMUTUYHO

NnoYncTBaHe, KaTo CbLUO Taka Morar Aa

ObAaT M3TOYHMK 32 BPEAHW U3napeHus oT

HWCKO HUBO.

2.6 N'oTBeHe Ha napa

/\ BHAMAHMUE!

OnacHOCT OT n3rapsiHusi 1 noepeaa Ha
ypeaa.

ManyckaHaTa napa moxe Aa npeaunssuka

n3rapsiHus:

— He oTBapsiiTe BpataTa Ha ypeaa no
BpEMe Ha roTBeHe Ha napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, oTBapsiTe
BHUMAaTENHO BpaTMykaTa Ha ypeaa.




2.7 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTaenHo: Tesn namnu ca npegHasHayeHu
[a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU PU3NYeCcKn
YCINOBMS B JOMAKUHCKN ypeau, KaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BAaXXHOCT 1in
ca npefHasHa4YeHun aa curHanuaupar
NMHopmMaLmsa 3a paboTHOTO CbCTOSAHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
N3non3BaHe B OPYrv NPUINOXKEHUS U He ca
NOAXOAsLUM 32 OcBeTABaHe Ha
NoMeLLEHNS B JOMAKNHCTBOTO.

* To3u NpoAyKT BKMOYBA CBETNMHEH
W3TOYHMK C KIac Ha eHepruinHa
edekTnBHOCT G.

» M3nonssariTe camo namnu CbC CblymTe
crneundukayun.

3. NUHCTAJITMPAHE

2.8 ObcnyxBaHe

- 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

*  3non3Baiite camo OpuUrMHanHu pesepBHu
yacTu.

2.9 N3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHaBaHe uUnn 3agyllaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

* CBbpxeTe ce ¢ 06LMHCKUTE BNacTu 3a
nHopMaLUs Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.

*  W3kntoyeTe ypena ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BapeTe 3axpaHBaLLMs eNeKTPUYECKU
kaben B 6rmM3ocCT 4o ypeaa v ro
N3XBbpReTe.

3.1 BrpaxxagaHe

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
oTBOpa 3a BrpakgaHe
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg
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KoHTponHo Tabno

EkpaH

Bogocbabpxarten

["He3no 3a BKMOYBaHE Ha TepMocoHAaTa
HarpsBaly enemeHT

Ilamna

BenTtunartop

Bopgauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu

BRSNS

5. KOHTPOIJIEH MAHEJ

5.1 Mpernea Ha KOHTPONHUA NaHen

= -0

.
| |

[
LT TS

El Tpv6a 3a ottuuare

BeHTun 3a usTouBaHe Ha BogaTa
Mo3anums Ha ckapa

Bxog 3a napa

4.2 Akcecoapm

« CkapalpadpT
3a chopmm 3a KeKe, ACTUS B YCTOWYMBY Ha
BMCOKW TEMNepaTypu CbA0BE, ACTUSA 3a
neyeHe, roTBapcky CbA0BE/CbOOBE.

+ TaBa 3a neyeHe
3a BNaxH KeKcoBe, NeveHn nagenus,
XNns10, ronemMu nevyeHyn Meca, 3aMpaseHu
SCTUA 1 3a CbOUpaHe Ha n3TnyaHe Ha
TEYHOCTU, HaMp. Ma3HUHa NpU NeYeHe Ha
XpaHa Ha ckapa.

¢ Cwbp 3arpun/ nevyeHe
3a neyveHe nnu kaTo cbj 3a cbbupaHe Ha
Ma3HuHa.

* TepmocoHaa
3a fa KoHTponupaTe roTBEHETO Bb3
OCHOBa Ha TemnepaTtypaTta BbTpe B
XpaHara.

* TeneckonuyHu Boaauu
3a no-necHoO NoCcTaBsiHE U U3BaXaaHe Ha
TaBuTe U ckapara.

Mpeano- o
pen M3bposea NobummnTe HaCTPOMKM.
ynTaHmn

ExpaH [Noka3sa TekyLMTe HaCTPOMKM Ha

ypena.
Mpe-
BKIHOY-
3a BKMoYBaHe 1 U3KMoYBaHe Ha
BaTen
namnara.
3a naw-
nuykara
Bbp3o

3a BKIOYBaHe 1 U3KIYBaHe Ha

Harpsi-
E p dyHKumsATa: Bbp3o HarpsiBaHe.
BaHe

Bkn. / HaTtucHeTe n 3apgpbxTe, 3a Aa
M3kn. BKITIOUWTE U U3KNIOYNTE ypeaa.

MeHto M36posiBa hyHKUMKUTE Ha ypeaa.

5.2 Aucnnen

Oucnnen cbe 3agageHn pyHKLMM Ha
OyToHuTE.
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A. Wi-Fi
B. Yac ot geHoHowmeTo
C. CTAPT/CTOMN
D. Temnepatypa
E. ®yHkuun HarpsiBaHe
F. Tanwep
G. TepmocoHga (camo 3a n3bpaHu mogenm)

MHaukaTopu Ha ekpaHa

lr:) 3a oTMsiHa Ha nocneaHoTo AecTBMe.

B  3a BKMNYBAHE U U3KIKOYBAHE Ha ONLUU.

Q 3ByKoBaTa anapma e akTuBupaHa.

3BykoBaTa anapma u yHKkuusiTa 3a cnmpa-
sTop  HE Ha roTBEHETO Ca aKTUBMPAaHW.

@ M3ckavallo cbobLeH1e e akTMBMpaHo ca-
Mo.

3abaBeH CTapT e akTBMpaHa.

3a oTMsiHa Ha HacTpoiikaTa.

WHaukaTopm Ha ekpaHa

OK 3anotsbpxaasaHe Ha u3bopa / HacTpolika-
Ta.

< 3a BpbliyaHe eAHO HUBO Ha3aj B MEHIOTO.

6. MPEAN IMbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 MNbpBO cBBLpP3BaHe

[ucnneaTt nokassa NPUBETCTBEHO
cbobLLieHne crnef MbpBOTO CBbP3BaHe.

TpsibBa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha
eKkpaHa , 3Byk Ha 6yToHuTe, Cuna Ha 3ByK.
curHan , Yac ot geHoHowmeTo .

6.2 be3xXn4yHa Bpb3Ka

3a pga cebpxeTe ypeaa, korTto Bu Tpsibsa:

* bBe3xnyHa Bpb3ka C UHTEPHET.

*  MobunHO yCTPOMCTBO, CBbP3aHO KbM
cbliaTa be3xunyHa Mpexa.

1. 3a ga usternute NpuUNoXeHUeTo,
ckaHupanTe QR koga, HaMmupaly ce Ha
3agHaTta Kopuua Ha pbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens. MoxeTe cbLyo Aa
N3TErnuTe NPUNOXeHNeTO ANPEKTHO OT
MarasvHa 3a NpunoXeHus.

2. CnepnpaiTe MHCTPYKUMUTE 3a
WMHCTanMpaHe Ha NpUoXeHNeTo.

38 BbBIIFTAPCKU

Wi-Fi Bpb3kaTa e BkIoyeHa.

| N QO

,D,MCTaHLlMOHHO ynpasneHue cBeTu.

3. BkntodeTte ypeaa.

4. HatucHete ——. N3bepeTe: HacTtponiku /
Mpexn.

5. g - Mb3HETE NN HAaTUCHETE 3a

BKIMoYBaHe unu mskntoyvsane: Wi-Fi.
Be3xnyHuaT moayn Ha ypeaa ctaptupa B
pamkute Ha 90 cexk.

@

OT cbobpaxeHus 3a 6Ge3onacHocT,
OVCTaHLMOHHOTO ynpasneHue ce
M3KITK0YBa aBTOMATUYHO cnepg 24 u.
[MoBTOpETE MpoLeca Ha BKMOYBaHE, ako
e Heobxoaumo.

YecToTa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
MakcvmanHa EIRP <20 dBm (100 mW)
MOLLHOCT
Wi-Fi mopyn NIUS-50




6.3 CocpbTyepHu nuueH3un

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT Chabpxka
KOMMOHEHTK, kouTo ca 6asnpaHu Ha
6esnnarteH copTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOA.
AEG 6narogapv 3a npuHoca Ha 06LHOCTUTE,
npefocTaBsiLLm codTyep C OTBOPEH Koa 1
poboTuKa, KbM NpoekTa 3a paspaboTeaHe.

3a gocTbn A0 copc Koaa Ha Tesun
KOMMOHEHTM oT 6e3nnateH codTyep u
cogpTyep € OTBOPEH KOA, YNWUTO NULLEH3NOHHU
ycnoBusi uauckeat nybnukysaHe, 1 3a Aa
BMAWTE MbNHaTa UM MHopmauus 3a
aBTOPCKM NpaBa 1 NpUNoXmmMnTe
NMUEH3NOHHK ycnoBus, noceTeTe: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).

6.4 NbpBOHa4anHo noAarpsiBaHe n
no4vyunctBaHe

3arpeiiTe NnpeaBapuTENHO NpasHus ypea,
npeauv nbpeata ynotpeba 1 ce CBbpXeTe €
XpaHaTa. YpeaobT MOXe Aa U3nbysa
HenpuaTHa Mupuama v aum. MNposeTpeTe

7. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

7.1 PyHKUMM HarpsiBaHe

CTAHOAPTHN

E‘ Fpun

3a 3anuuaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npenu-
YaHe Ha xnsb.

Typ6o rpun
3a neyeHe Ha ronemyv napyeta Meco unwu
NTULY C KOCTUTE Ha €AHO HKBO. 3a Npuro-
TBSIHE Ha OrPETEHM U 3a kadhsiBa KOpUYKa.

Fopely Bb3Ayx/BeHTUNUP.
3a neyeHe Ha MeCo 1 NeyeHe Ha crnagku-
wu. 3apanTe No-H1Cka TemnepaTypa, oT-
KOnkoTo 3a [opHO + JONHO HarpsiBaHe,
Tbii KaTO BEHTUNATOPLT pasnpeaens To-
nnuHaTa paBHOMEPHO BbB BbTPELLHOCTTa
Ha dypHarTa.

NoMeLLEeHMeTo No BpeMe Ha
npenBapuTenHoTO 3arpsiBaHe.

1. W3BapgeTe OT ypeaa BCUYKM akcecoapu u
NOABWKHWTE OMOPY Ha ckapara.

2. 3apaBaHe Ha pyHKuMATa E 3apante
MakcumanHata Temnepartypa. OctaBeTe
ypena aoa pabotu B npoabmkeHve Ha 1 4.

3. 3apaBaHe Ha pyHKUMATa . 3apaiite
MakcumanHaTa Temnepatypa. OctaBeTe
ypeaa ga paboTtu B npogbmkeHue Ha 15
MWH.

4. 3apaBaHe Ha dyHKUMATA . 3apavite
MakcumanHata TemnepaTtypa. OctaseTe
ypeaa ga paboTtu B npogbmkeHue Ha 15
MWH.

5. MasknioyeTte ypega v nsvakanTe ga
N3CTUHE.

6. [MouncteainTe ypeaa v akcecoapute camo
¢ MUKpodnbBbPHa Kbpna, Tonna soaa u
MeK noYMcTBaLLy npenapart.

7. TllocTtaBeTe NpuUHaQIEXHOCTUTE U
NOABWKHWUTE ONOPU Ha cKapaTta 0bpaTHO
B MbpBOHa4anHaTa UM nosunumsi.

¥ [Obn6oko 3aMpa3eHn XpaHu
VineanHo 3a rotoBu ACTUS (HANp. MbPXKEHN
KapTodu, KPOKETU MM NPOMETHM pynua).

TpaauLMOHHO nevyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHW Y MECHU XpaHW Ha
€[HO HUBO.

L1

[oneH HarpeBaTen

M3bepeTe Tasn yHKUMS cned npolec Ha
roTBeHe, 3a Aa 3aneyeTe xpaHaTa noeeve
oTAoNy, ako e Heobxoaumo. N3nonseaiite
Hal-HUCKOTO HMBO 3a cKkapa.

1 BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe Ha HabyxBaHeTO Ha TeCTo
¢ Masi. MNMokpuitTe NOBBLPXHOCTTA Ha TECTO-
TO, 3a Aia NPeAoTBPaTUTE U3CYyLUaBaHe.

@

TpaguuyunoHHo neyeHe. Korato 3agagete
TemnepaTypa nog 80 °C, namnaTta
aBToMaTU4HO ce u3knousa cneg 30 cek.
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CNEUNATIHA

Bl

KoHcepBupaHe

3a fa 3anasute 3eneHvyuuTe 1 Nnoaose-
Te, noctaseTe OypkaHWUTe 3a KOHCepBUpa-
He B TaBa 3a NneyeHe, MbIlHa C BOAA, KaTo
n3rnonagsare TOMMOycToinumBy GypkaHu ¢
6aioHeT Unu Kanayku CbC CbLUMS pas3mep.
M3nonsBainTe Hal-HUCKOTO HUBO Ha dhyp-
HaTa.

CyweHe

3a cylueHe Ha pe3eHyeTa Nnogose, 3e-
neHYyum 1 rebu. 3a fa Moxe HacUTeHUAT
C Bnara Bb3gyX Aa U3neae HaBbH U Mo-
[I0BETE @ U3CbXHAT No-4o6pe, e npeno-
pBbUYMTENHO OT BpeMe Ha Bpeme Aa oTBa-
psiTe BpaTtaTa Ha hypHaTa rno Bpeme Ha
npoeca Ha cylleHe.

) Bb3cTaHoBsiBaHe ¢ napa

3aTonnsiHeTo Ha XxpaHa ¢ napa npeaoTepa-
TsiIBa U3cyllaBaHeTo . TonnuHaTta ce pas-
npeaens no HeXeH 1 paBHOMEPEH HauuH,
KOWTO NMO3BOISIBa ja CE Bb3CTAHOBST BKY-
ca 1 apomara Ha XxpaHaTa kaTo Ha TOKy-LLo
npuroteeHa. Taan yHKUMa Moxe aa ce
13ron3aga 3a 3aTonmsHe Ha XpaHa AUPeKT-
HO B YnHusi. Moxe fJa 3aTonnsite noseve
OT eiHa YNHUS eJHOBPEMEHHO, 13MoN3-
Baliku pasnuyHnTE HUBA.

MeyeHe Ha xna6

ManonsBanTte Tasu yHKUMSA, 3a Aa NpUro-
TBUTE XNsI0 Mnn pyna ¢ npodecnmoHaneH
pesynTaT OTHOCHO XpYNKaBoOCT, LBST 1 3a-
rap Ha kopuykara.

Hl

3aronnsHe Ha YMHUA
3a noarpsiBaHe Ha YMHUU Npeau cepBupa-
He.

K

Pa3mpassaBaHe

3a pa3mpa3ssBaHe Ha xpaHa (nnogose 1
3eneH4yum). BpemeTo 3a pasmpassiBaHe
3aBWICY OT KONNYECTBOTO M pa3mepa Ha

3amMpa3seHara xpaHa.

§§5
4

OrpeTeH

3a ficTUA KaTo NnasaHs Unu 3aneyeHn kap-
Tochu. 3a NpUroTBsIHE Ha OrpeTeHN 1 3a
KacpsiBa kopumuka.

N°C

BaBHo roTeeHe

lMpoLiec Ha roTBeHe Npu HUcka Temnepary-
pa. ToBa e ngeanHo 3a NpUroTesiHe Ha Ae-
nuKaTHa xpaHa (Hanp. roBexao, TeneLko
VN arHeLuKo).

MoanbpxaHe Ha TonnNUHa

3a noagabpxaHe Ha xpaHata Tonna. Nvan-
Te NpeaBua, Ye HAKOW ACTUSI MOXe Aa
npoabKaT Aa ce roTBAT U Aa M3CHXBAT,
[okaro ce nogabpxar Tonnu. Mokpuiite
CbAoBeTe, ako € HeobXoANMO.

MeyeHe ¢ BNaxHocT

DyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. Korarto us-
nonaeare Tasu yHKUMS, TemnepaTtypaTa
BbB BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa Moxe fa ce
pasnuyaBa oT 3ajajeHara. Manonssa ce
octaTbyHaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha Ha-
rpsisaHe moxe ga 6bae HamaneHa. 3a no-
Beye uHopmauus BuxTe rnasa ,Beekma-
HeBHa ynoTtpeb6a”, 3abenexerte: MeyeHe ¢
BMaXHOCT.
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D) Hucka BnaxHocT

e Tasn byHKUMA € noaxoasila 3a Meco, NTu-
um, AcTA Ha pypHa v 3agywero. bnaro-
[fAapeHue Ha komBuHauusaTa oT napa u To-
navHa, MecoTo npuaobusa couHa u Meka
KOHCUCTEHUMSA C XpyrnkaBa Kopuyka.

DYHKUMA NUua

Hait-noaxopasLo 3a nevyeHe Ha nuua n
[OpYru SiCTUS, KOUTO U3NCKBAT NoBeYe To-
nnuHa otgony.

7.2 Benexkn oTHocHo: lNMe4yeHe ¢
BNa)XXHOCT

Tasu dyHkumsa belle n3nonssaHa B
CbOTBETCTBUE HA U3UCKBaAHWUSITA 3a Knac Ha
eHeprumnHa eekTUBHOCT 1 ekoan3arH
(cnopea EU 65/2014 n EU 66/2014).
ManutBaHua cernacHo: IEC/EN 60350-1.

BpartaTa Ha cpypHaTa TpsibBa aa ce 3aTBopu
no BpEME Ha roTBEHe, Taka Ye pyHKumMsaTa aa
He ce NpeKbCBa U a ce rapaHTupa, ve
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hai-B1CoOKa
eHeprumnHa eeKTMBHOCT.

Korato nsnonssate Tasu yHKLUS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a VHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BMXKTE rnaBa
,CbBeTn®, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLm
NpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edpekTnBHoCT",
[NecTeHe Ha eHeprus.



7.3 Hactpoika: ®yHKLMK HarpsiBaHe

1. Bkniouete ypega. [ucnnesaT nokasea
dyHKUMATa 3a 3aTonnsHe no
noppasbupaHe n TemnepaTypara.

2. HatucHeTe cumBona Ha yHKUMATA Ha

3aTonnsiHe , 3a Ja BneseTe B
NOAMEHIOTO.
3. W3bepeTe hyHKUMATA 32 HArpsiBaHe U

natucrete OK. lucnnest nokassa
TemnepaTypaTa.
4. 3apanTte TemnepartypaTa. HatucHete

CK,

5. HartucHete START .

TepmocoHAa - MOXeTe Aa BKI4YMTE
TepMocoHaaTa Mo BCAKO Bpeme npeam unm
no BpemMe Ha rotseHe. BukTe rnasa
LV13nonaeaHe Ha NpuHaANEXHOCTM, CEH30p 3a
XpaHa“.

6. STOP — HaTucHeTe, 3a Aa usknouute

yHKUMATa 3a 3aTonnsHe.
7. WVskniovete ypega.

7.4 Hactpowka: ®yHKUMUA Ha
3aTonnsiHe ¢ napa

1. Bkniouete ypena. N3bepeTe cMMBONMbLT
Ha pyHKUMSITa Ha 3aToMIsiHE U ro
HaTWCHeTe, 3a Aa Bne3eTe B NOAMEHIOTO.

2. 3apante yHKUMSATA Ha 3aToNNsiHE C
napa.

3. Hatuchere OK, Oucnneat nokasea
HaCTPOWKMTE Ha TemnepaTtypara.

4. 3apante TemnepartypaTa.

5. Hatucrere OK,

6. HartucHeTe kanaka Ha

BOAOCHAbPXKATENS, 3a 4a ro 0TBOpUTE.
HanbnHeTe BoAoCbAbpXaTENS CbC
CTy[ileHa BoAa 40 MaKCUManHOTO HUBO
(okomno 900 mn), 4okaTo NPO3BYYM CUrHanN
WU Ha Jucnnes ce NoKaxe CboBLLEHVE.
He nbnHeTe BogochbabpkaTens Hag,
MaKkcumManHata My BMECTUMOCT.
ChbLuecTByBa pucK OT U3TUYaHe Ha BoAa,
npenvBaHe U WeTu no 063aBexaaHeTo.

/\ BHAMAHMUE!

ManonsBavite camo cTyaeHa
YelwmsHa Boga. He nanonssarite
unTpupaHa (aemuHepanunsmpaHa)
unu gectunupaxa soga. He
n3nonseanTte Apyru TeyHoctn. He
n3nvBaiiTe 3ananvmMm Unm ankoxosiHu
TEYHOCTU B OTAENEeHNeTO 3a Boaa.

8. HatucHeTte BogocbabpXKaTens B
MbpBOHAYaNHO My MONOXEHUE.

9. HatucHete START .

Korato ypeabT AOCTUIrHE HacTpoeHaTta

TemnepaTtypa, ce YyBa curHan.

10. KoraTto BbB BOAOCHAbBPXKATENSA HAMA
BOAa, ce vyBa curHan. HanbnHete
oTaeneHneTo 3a Boja.

11. N3knoyeTe ypeaa.

M3npasHeTe BogocbabpKaTens, cnes kato

NPUKMYNTE C TOTBEHETO.

/N BHUMAHMUE!

YpennT e ropely. Vima puck ot
narapsaHus. lNogxoxganTe ¢ BHUMaHWE,
KoraTo m3npasBaTe CbAbpXXaHNeTo Ha
BOAOCBbAbPXaTENS.

BbB BbTpelwHocTTa Ha bypHaTa Moxe aa ce
KOHAEH3Mpa M3BECTHO KONMYECTBO BoAaA.
Cnepn rotBeHe BHUMATENHO OTBOpPETE
BpaTaTta Ha doypHata. KoraTto ypeabT
N3CTMHe, NoAcyLleTe BbTPELIHOCTTA N C Meka
Kbpna. Misyakante noHe 60 MuH cnepn Bcska
ynoTpeba, 3a fa npegoTBpatuTe U3TnyaHe
Ha ropeLya Boga OT BEHTUNA 3a U3To4BaHe
Ha Boaa.

7.5 U3npa3BaHe Ha pe3epBoapa 3a
BoAa

WHaukaTopm Ha pesepBoapa 3a Boaa

AKO HaneeTe TBbpAe MHOro Boga B
pe3epBoapa, aBapUiiHMAT OTBOP MU3TNackea
BOAaTa KbM AbHOTO Ha dypHaTa.

PesepBoapbT € mbneH.

PeaepBoapbT € HarMomnoBuHa MbreH.

PesepBoapbT e npaseH. HanbnHeTe
pesepBoapa.
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1. WN3knovete ypepa. OctaBeTe BpaTuykarta
Ha hypHaTa OTBOpEHa U n3vakawre,
[0KaTo ypeabT U3CTUHE.

2. CebpxeTe TpbbaTa 3a ustousaHe C kbm
BEHTMIa 3a n3To4yBaHe A npes KoHekTopa
B.

3. OcraBeTe kpasi Ha TpbbaTa nog HABOTO

Ha A v HaTuckaiTe B HenpekbcHaTto, 3a
na cbbepeTe ocTaHanara soga.

4. Ortkayete C B v noacywete
BbTPELLHOCTTa Ha cpypHaTa c Mmeka rb6a.

MopameHto 3a: NouncreaHe

MoameHio [lMpunoxeHune

MuponuTtny-
HO nouncTea-
He, 6bp30

BpewmeTpaeHe: 1 h.

Muponutuy-
HO MoYncTBa-
He, Hopman-
HO

BpemeTpaene: 1 h 30 min.

Muponutuny-
HO MoYncTBa-
He, UHTeH-
31BHO

BpemeTtpaene: 2 h 30 min.

MoameHto 3a: Onuyuu

®

He nanonssalite n3toyeHara Boaa, 3a ga
HanbAHMTE pe3epBoapa 3a BoAa OTHOBO.

7.6 MeHro

HaTtucHete =, 3a ga Bnesete B MEHIOTO.

EnemeHT oT MeHIOTO

MpunoxeHne

MogmeHio [MpunoxeHune

OcBeTneHne Bknoysa 1 usknoysa namnara.

3awumTa 3a Mpeanasea ypeaa ot cnyyanHo

feua BKITIOYBaHe.

Bbp3o Ha- CkbcsBa BpemeTo 3a 3arpsisaHe. On-

rpsisaHe uusiTa € Bb3MOXHa Camo 3a Hsikou OT
YHKUMNTE 3a 3aTONMsAHe.

HanomHsaHe  BkniouBaHe v U3KMOYBaHe Ha Hanom-

3a MNouu- HSIHETO.

cTBaHe

MocoyBaHe  BknouBa v U3KNOYBA YaCOBHUKA.

Ha BpemeTo

[vrutanHeH  CwmeHsi hopmaTta Ha noka3BaHaTa WH-

YaCOBHWUK OvKauus 3a Bpeme.

MomoLy npu rotBeHe

M3bposiBa aBTOMaTWY-
HUTE Nporpamu.

MouncTBaHe

M3bposia nporpamute
3a noYncTBaHe.

MoameHto 3a: Mpexu

MpeanounTtann

MN36posiBa niobumnte
HaCTPONKN.

Onumu

3a 3afaBaHe Ha KOHMK-
rypauvsi Ha ypega.

Hactpovikn  Mpexu

3a 3agaBaHe Ha KOHMW-
rypauusita Ha mpexara.

MogmeHio OnucaHue

Wi-Fi 3a fa akTuBupaTe u geaktusupare:
Wi-Fi.

[OuctaHumoH- 3a akTuBupaHe v AeaKkTuBMpaHe Ha

HO ynpaBre-  AMCTaHLMOHHO yrpaBreHue.

Hue OnuusitTa ce BUX4a camo crnep kato
Bkntoyute: Wi-Fi.

Hactporika

3a 3agaBaHe Ha KOHMM-
rypauus Ha ypega.

CepBus

MokasBa koHdUrypa-
uusATa u BepcuaTa Ha
cogryepa.
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ABTO An- 3a crapTvpaHe Ha AMCTaHLMOHHOTO
CTaHUMOHHO  yrnpaBrieHne aBTOMaTUYHO cries HaTu-
nevicteue ckaHe Ha CTAPT.

OnuusitTa ce BUX4a camo cnep Kato
Bknoyute: Wi-Fi.




MoameHio OnucaHue NoameHio OnwucaHue

Mpexa 3a foa npoBepuTe CbCTOSHNETO Ha 3aHynaBaHe Bwb3craHoBsBa habpuyHUTE HACTPOK-
mpexara u cunata Ha Wi-Fi curHana. Ha HacTpoW-  Ku.
Wi-Fi. KnTe

3abpassHe 3a geakTvBMpaHe Ha Tekylarta Mpe- o

Ha Mpexarta  xa OT aBTOMaTU4HO CBbp3BaHe C ype- 7.7 Hactpownka: NMomouy, npu rotBeHe

na.

MogmeHto 3a: HacTporika

MogmeHro OnucaHue

E3nk 3apaBa es3uka Ha ypepa.

ApkocT Ha 3apaBa spkocTTa Ha ekpaHa.

ekpaHa

3Byk Ha Oy-  Bkntousa u M3kntoyBa 3Byka npu HaTu-

TOHUTE CkaHe Ha ceH3opHuTe noneta. He e
Bb3MOXHO [a 3arnylmTe 3Byka 3a

Cwuna Ha 3apaBa cunata Ha 3Byka Ha ByToHUTE

3BYK. CUrHan wn curHanute.

Yac ot peHo- 3apasa TeKylwmuTe 4yac n gata.
HOLWneTo

MoameHto 3a: CepBu3

NMoameHio OnucaHue

[ewo pexum Kop 3a akTuBauus/aeaktmsauus: 2468

CodryepHa
Bepcus

WHdopmaLmsa oTHocHO codbTyepHaTa
Bepcusi.

8. AOMBbITHUTENHN ®YHKL NN

8.1 Mpeanountanu pie

MoxeTe ga 3anasute npegnoyYnTaHuTe cu
HaCTPOWKM, KaTo PYHKUMATA Ha 3aTonnsHe,
BPEMETO 3a roTBEHe, TemnepaTypaTa unu
dyHKUMATa 3a noyncTeaHe. MoxeTte aa
3anameTtute 3 NobrMMM HaCTPONKM.

1. BknioueTe ypena.
M3bepeTe npegnountaHaTa yHKLMS.

2.

3. HartucHete —.

4. W3bepeTe: Mpegnountann / 3anasm
TEeKyLMTe HAaCTPOWKM.

MoamertoTo MomoL, Npu roTBeEHe ce CbCToU
OT Habop OT AOMbIHUTENHU PYHKLUK 1
nporpamu, npeaHasHayeHn 3a cneymanym
AcTus. Besako sicTme B ToBa NogMEHHO e
cHabaeHo ¢ noaxoasia HacTporika. MoxeTe
[a HacTpouTe yaca n TemnepaTtypara no
BPEME Ha roTBEHeE.

3a HsIKoM OT ACTUsiTa MOXeTe ia roTBUTE U C
TepmocoHza. CteneHTa, [0 KOATO Ce roTBU
SICTMETO:

e AnaHrne

» CpepnHo u3neyeHo

» [o6pe n3neyeHo

3a HAKOW SICTMSA MOXe Aa roTBUTE U C
ABTOMATUYHO MEPEHE.

1. Bkniovete ypeaa.
2. HatucHete —.

3. Hatucrere . BbBegete MNomoLy npu
roTBeHe.

4. V136epeTe AcTNE UNK BMA XpaHa.

5. [loctaBeTe xpaHaTa B ypeaa u HaTUCHeTe

START .
KoraTto dyHKUMsITA NpyKnoYBa, NpoBepeTe
Aanu xpaHaTa e rotoea. YabimkeTe BpeMeTo
3a roTBeHe crnopep Hyxaure.

5. HaTtucHete + , 3a oa nobasute
HacTpoWKaTa KbM CMNCBbKa CbC:
Mpepnountanu.

6. Hatuchere OK,
9. HaTUCHeTe, 3a A4a Hynupare
HacTponkaTa.

Q. HaTUCHeTe, 3a Aa OTMEHUTE
HacTpomkaTa.

8.2 3aknouBaHe Ha PyHKUUSA

Tasn dyHKUUSA npegoTBpaTaBa cryvyanHa
npomMsiHa B paboTarta Ha ypeaa.
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1. BknioueTe ypena.
2. 3apanTe yHKUMA 3a 3aTONMSHE.

3. ‘k 8§ —vatucrere eHOBpEMeHHoO, 3a
[a BKnounTe pyHKUMSATA.

79(, § - HaTUCHeTe edHOBPEMEHHO, 3a Aa
U3KINoYMTE PyHKUMATA.

8.3 3awuTa 3a geua

Tasun yHKuMs NnpefoTBpaTsiBa CnyvyanHo
BKINIOYBaHE Ha ypeaa.

1. Bkniovete ypepa.

2. HartucHete —.

3. Wa3bepeTte Onuum / 3awmTa 3a geua.

4. HatucHeTe kogoBuTe GykBu No a3byyeH
pea.

3awuTa 3a geua e akTMBupaH.

Korato Tasu pyHKuMs e akTBupaHna, 4oCTbM

po: Tanmep, Wi-Fi n namnarta e Hanu4yHa.

3a fa aKkTBMpaTe U3Non3BaHeTo Ha ypeaa,
n3bepeTe KogoBuTe BykBY NO as3by4deH pea.

BpaTaTa e 3akntoyeHa, korato Tasu dyHKLus
€ aKTMBUpaHa 1 ypeabT € USKITYEH.

8.4 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

OT cbobpaxeHuns 3a 6e30nacHOCT, ako
yHKUMATA 32 HarpsiBaHe € akTUBHa 1 HAMa

9. ®YHKUMN HA HACOBHNKA

9.1 OnucaHue Ha (pyHKUMUTE Ha
YacoBHMKa

®yHKuusa OnucaHue

Tarimep 3a noa 3agageTe BpeMeTpaeHe Ha ro-
TBeHeTo. MakcumymbT € 23 4 59 MUH.
MoxeTe oa 3ajageTe KakBo Ja ce
crnyyBa, Korato BpeMeTo € BKITYEHO,
KaTo 3apgapeTe npegnoymTaHoTo: MNpe-
KpaTsiBaHe Ha Ae/CTBMETO.
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NPOMEHW B HACTPOMKNTE, ypeabT Le ce
U3KIIOYN aBTOMATUYHO Crieq onpeaereH
nepvog oT Bpeme.

(°C) O )
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

Ako Bb3HamepsiBaTe Aa nycHeTe yHKUMSA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABIMKUTENHOCT,
HazByLIaBalla BPpEMETO 3a aBTOMaTUYHO
n3KnoYBaHe, 3agante BpeMeTo Ha roTBEHe.
BwxTte rnaBa ,PyHKUMM HA YaCOBHUKA®.

ABTOMaTUYHOTO M3KMIOYBaHe He AericTea npu
cnegHute dyHKuun: OcseTneHune,
TepmocoHaa, MNpuknoyBaHe.

8.5 Oxnaxpgaw, BeHTunatop

KoraTo ypeabT pabotu, oxnaxaalmst
BEHTUNATOp Ce BKIMOYBa aBTOMaTMYHO, 3a [a
NoAAbPXa MOBbPXHOCTUTE MY XNagHu. AKo
U3KIIOYUTE ypeaa, OXNaxkaaLmsT
BEHTUNATOp MOXe [a NPoabikK aa pabotu,
[loKaTo ypeabT ce oxnaau.

®yHkuna OnwucaHue
MpekpaTa-  3BykoBa anapma - Korato BpeMeTo n3-
BaHe Ha Teye, NPo3ByYaBa 3BYKOB curHasn. Mo-

[eNCTBMETO XeTe Aa HacTporiBaTe Ta3u yHKUusa no
BCSIKO BPEMe, BKITIOUUTENHO U KoraTo
ypeabT € USKITI0YEH.

3BykOBa anapma u Kpaw Ha roTBeHeTo -
KoraTo BpeMeTo u3Tteye, Npo3Byyasa
3BYKOB CUrHan 1 yHKUMUATa 3a Harpsi-
BaHe ce U3KIoyBa.

Moka3sBaHe camo Ha cbobLLEHNME - Kora-
TO BPEMETO n3Teye, Ha Aucrnnes ce no-
sBAIBa CbOOLLeHneTo. MoxeTe ga Ha-
cTporiBaTe Ta3n YHKLMS MO BCAKO
Bpeme, BKITUMTENHO 1 KoraTo ypeabT
€ U3KITIOYEH.

3abaBeH
cTapt

3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha
roTBeHeTO.




®yHkuna OnwucaHue

Yaobmkasa- 3a Aa yBenuyute BpEMETO 3a rOTBEHE.
He Ha Bpe-

mMeTo

Bpeme Ha  [lokasBa komnko Abnro paboTv ypeawT.
ekcnnoata- MakcumymbT € 23 4 59 MuH. MoxeTe
umsi [a BKMIOYNTE 1 U3KII0UMTE DYHKUMATA.

(DyHKU'I/IFITa He Bnndae BbpXy pa60TaTa

Ha ypega.

9.2 HacTtpoika: Yac ot
OeHoHoWwmneTo
1. BknioueTte ypena.

2. HatucHete: Yac oT feHoHoLwmeTo.
3. HactpouTte Tarimepa.

4. Hatvchere OK,

9.3 Hactpowka: Tanmep

1. W3bepeTe byHKUMATA Ha 3aTOMNAHE U
HacTpoKnTe Temneparypara.

2. HatucHete @
3. Hacrtpownre Tarimepa.
MoxeTe aa nsbepete npeanovmMTaHOTO

Jeicteue 3a ,Kpaii“, kaTo HaTucHeTe © @ @
4. Hatucrete OK MoBTOpeTe aencrTemeTo,

AOKaTo Ha gucnnea ce nokaxe
OCHOBHUAT eKpaH.

Korato octaBa 10% OT BpeMeTo 3a roTBeHe,

a u3rnexaa, Ye xpaHata He e rotoBa,
MOXETe [a YAbIDKATE BPEMETO 3a rOTBEHE.
MoxeTe CbLLO Aa NPOMEHUTE U PyHKUMATA

Ha 3aTonnsiHe. 3a aa yBenuynTe BpemMeTo 3a

roTBeHe, HaTUcHeTe +1min.

9.4 Hactpownka: 3abaBeH cTapT

1. 3apaiite pyHKUMSATa 3a 3aTONMSAHE U
TemnepaTypaTta.

Noak b

HaTtucHete QD
3apaliTe BpeMeTo 3a roTBeHe.

HatucHete © © ©
HaTtucHete: 3abaBeH cTapT.
MN3bepeTe xenaHusi Yac Ha 3arnoyBaHe.

HatucHeTe OK, MoBTOpeTe gencrameTo,
[0KaTo Ha auchnes ce nokaxe
OCHOBHUSIT EKpaH.

9.5 HacTtpoiika: Bpeme Ha

eKcnnoatauusa

1. 3apavite dbyHKUMATA 32 3aTONNSHE U
Temneparypara.

2. HatucHete @

3. HatucHete © © @

4. HatucHete: Bpeme Ha ekcnnoaTauus.

»

5. T[nb3HeTe unu HaTUCHeTe -, 3a Aa
BMAWTE BPEMETO 3a NEeYeHe Ha OCHOBHMSA
eKpaH.

6. Hatucrete OK [NoBTOpeTe aencTemeTo,

[OKaTo Ha gucnnea ce nokaxe
OCHOBHUAT eKpaH.

9.6 NMpoMsiHa Ha HAaCTPOMKUTE Ha
Tanmepa

MoxeTe oa NPOMEHNTE BbB BCEKN MOMEHT
3a4afeHOTO BpemMe 4OKAaTOo roTBuTe.

N =

HaTtucHete QD
HacTpoviTe cToHOCTTa Ha Tanmepa.

Hatucrerte OK.

10. M3MNOJISBAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

10.1 NocTaBsHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbbHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
6esonacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLyo ca

yCTpOWCcTBa NpOTMB NpeobpbluaHe. BucokmaTt
pbb OKoMo pelleTkaTa npegoTepaTsaBa
M3NTb3BaHETO Ha rOTBApCKN CbAOBE.
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CkapalpadT

Bkaparite pelueTtkata mexay BogeLlumte
perncu Ha onopuTe My 1 ce yBepeTe, 4Ye e ¢
KpayeTaTa Hagony.

TaBa 3a neveHe / Ibn6oka TaBa

——

BkapaiiTe TaBaTa mexay Bogavute Ha
OMOpHWTE percu.

10.2 TepmocoHaa

MN3mepBa Temnepatypara B xpaHaTta.
MosxeTe da ro usnonssarte ¢ Bcsika OyHKUMS
HarpsiBaHe.

Tpa6ea fa ce HACTPOST ABe TemnepaTypu:

. C- TemnepaTypaTta BbB BbTPELUHOCTTa
Ha ypega: MuHumym 120 °C.

. M- TemneparypaTta B CbpLeBMHaTa Ha
XpaHara.

3a makcumarnHo fobpu pesynTaTti npu

roTBEHE:

» CwbcTaBkute TpsibBa Aa ca CbC cTarHa
TemnepaTtypa.

* He n3nonseaiite 3a TEYHU ACTUS.

+ [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnarta Ha
TepmocoHaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[OKpait B SICTUETO.
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YpeabT usuncnsea npubnmusMTenHoTo Bpeme
Ha NpUKITIOYBaHe Ha roTBeHe. 3aBucy oT
KONMYECTBOTO XpaHa, PyHKLMsATa 33
3arpsisaHe Ha cypHaTa 1 Temnepartypara.

MeyeHe c: TepmocoHaa

/\ BHAMAHMUE!

CobluecTByBa ONacHOCT OT M3rapsiHus,
Tbli KaTO TepMOCOoHAaTa U HocaunTe Ha
padpToBeTe ce HaropelysBaT. He
[OKOCBalTe ApbXKKaTa Ha TepmocoHaaTa
C ronu pble. BuHaru nsnonssante
pbKkaBuuy 3a ypHa.

1. Bkniovete ypega.

2. 3apavite yHKUMATA Ha 3aTONMSIHE U aKo
e Heobxoaumo, Temnepartypara Ha
dypHarta.

3. [lloctaBeTe TepmocoHAaTa B Cbaa:
Meco, gomaluHu nTMum n puba
MocTaBeTe yanarta urna Ha
TepMocoHaaTa B LileHTbpa Ha MecoTo unu
pvnbaTta B Hal-NbTHaTa W YacT.

27

7

PAS
,

— —
2SS

Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefaTa Ha Kaceponara.
CeH30pbT 3a XxpaHa TpsibBa oa e
cTabuneH Ha eHO MSCTO MO BpeMe Ha
neyeHe. Visnonseavite TBbpAA CbCTaBKa,
3a ga nocturHeTe ecdekta. Msnonsearite
pbba Ha TaBaTa 3a neyeHe, 3a Aa
noanpeTe CUNMKOHOBaTa ApbXKa Ha
TepmocoHaaTta. BepxbT Ha
TepmocoHaaTa He TpsibBa Aa JokocBa
ObHOTO Ha TaBaTa 3a neveHe.



BknioyeTe TepmocoHaaTa B rHe340TO,
KOETO ce Hamupa Ha BbB BbTPELLHOCTTa
Ha ypega. Buxre ,OnncaHne Ha
npoaykra®“.

JucnneaTt nokasea HacTosiwara
TemnepaTypa Ha TepmocoHaaTa.

5.

8

AP _uatuchere, 3a [a 3afjanerte
TemnepaTyparta Ha ceHsopa B
cbpLeBuHaTa.

® ® ® _ aTucHeTe, 3a Oa 3agagerte

npegnoyMTaHaTa onuus:

+ 3ByKOBa anapma — Korato xpaHara
[OCTUrHe TemnepaTypaTa B
cbpueBMHaTa, Npo3ByYaBa curHar.

- 3ByKOBa anapma 1 Kpai Ha roTBeHeTo
— KOraTto xpaHaTa OOoCTUrHe
Temneparypara B CbpLieBUHaTa,

npo3ByyaBa curHan u dypHaTa cnupa.

M3bepeTe onumsaTa n HaTucHeTe

HEKOJIKOKPaTHO, OK 3a da otngete Ha
OCHOBHUA eKpaH.

Hatucnete START .

KoraTo sicTyeTo fOCTUrHe HacTpoeHaTa
Temnepatypa, Npo3By4aBa curHar.
MpoBepeTe Aanu xpaHaTta e rotosa.
YabimkeTe BpEMETO 3a roTBeHe cropes,
Hy>XauTe.

9.

WN3sagete TepmocoHaaTta OT rHe3foTo u
MaxHeTe ACTUETO OT ypeaa.

10.3 Cba 3a roTBeHe Ha napa

D. CromaHeH rpun,
E. Crtbknena kyna.

®

CbabT 3a rOTBEHE Ha napa He ce
nocTaesl ¢ ypega. 3a noseye
NHOPMaLUs ce CBbPXKETE C MECTHUSI
[OCTaBYuK.

Cbpa 3a AMETUYHO neYveHe ce CbCTou OT:

A.
B.

C.

[io3a - 3a AMPEKTHO roTBEHe Ha napa,
Tpbba Ha UHXeKTopa - 3a roTBEHe Ha
napa,

Kanak,

He:

* MoCTaBeTe ropeLums Cbp 3a roTBeHe Ha
napa Bbpxy CTyA€eHU / MOKpU
NMOBbPXHOCTY.

* HanemnTte CTy4eHM TeYHOCTM B TeHaxepaTa
3a napa, koraTo e ropeLya.

* un3nonseainTe TeHgKepaTa 3a napa Ha
ropetua noBbPXHOCT 3a rOTBEHE.

* MouMcTeTe roTBapCKus CbA 3a napa ¢
abpasnBu, CTbprasnku 1 npaxose.

10.4 T'oTBeHe Ha Napa B TeHAXepaTta
c napa

1. TlocTtaBeTe xpaHaTa B CbAa 3a roTBeHe
Ha napa Bbpxy CTOMaHeHaTa peLueTka u
ro NOKpWITE C Kanaka.

2. TloctaBeTe MHxeKTopHaTa Tpbba B
OTBOpA Ha Kanaka.

3. TocTtaBeTe TeHgXepaTa Cc napa Ha
BTOPOTO HMBO 3a cKkapa OTAOMy Harope.

4. CBbpXKeTe NHxeKkTopHaTa Tpbba KbM
BXoAa 3a napa. Buwxre rnasa ,OnucaHve
Ha npoaykTa‘“.
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5. Hacrtpovite ypeaa 3a yHKkuMATa 3a
roTBeHe Ha napa.

10.5 [InpeKTHO roTBEHe Ha napa

MocTaBeTe xpaHaTa BbpXy CTOMaHeHaTa
pelueTka B TeHaxepaTa 3a napa. [JobaeeTte
Marnko Boga. He uanonssainTe kanaka. Korato
roTBMTE ronemMm nopumm Meco, noctaBeTe
atosaTa B cbaa.

/\ BHUMAHMUE!

[o3ata moxe fa e ropeLua, korato
ypeabsT paboTtu. BuHaru nsnonssante
pbkaBuum 3a ypHa. MisBagete
WHXeKTopa OT dypHaTa, KoraTto He

usnonseate yHKUUSITa 3a napa.

11. NMPEMNOPBKN N CbBETH

11.1 MNpenopbkM 3a roTBeHe

Temnepatyparta 1 BpemMeTo 3a roTBeHe B
TabnuumMTe ca caMo OPUEHTMPOBLYHU. Te
3aBUCAT OT peuenTuTe, Ka4ecTBOTO U
KONTMYECTBOTO Ha MU3MOMN3BaHUTE CbCTaBKU.

BawwuaTt ypen Moxe da roTBv Unu neye no-
pasnuyHo OT NpeauluHus. CbBeTuTe no-gony
rokassaT NpenopbUYUTENHUTE HACTPOIKM 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHE 1 No3unLus
Ha pelueTkaTa 3a onpefeneHy BULoBe
XpaHu.

Mo3nummnTe Ha padToBeTE Ce BPosAT OT
OBHOTO Ha doypHaTa.

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe HacTPOMKNTE 3a
KOHKpEeTHa pelienTa, NnoTbpceTe nogo6HMU
peuenTu.

3a CbBETU 33 UKOHOMUSI HA EHEprust BUXTe
rnaBa ,eHeprumHa eekTBHOCT".

CumBonu, usnonssaHu B Tabnuuyure:

1. [lMoctaBeTe Ato3aTta B TpbbaTa Ha
Atosata. CebpxeTte Apyrus Kpai Kbm
BXxoAa 3a napa. BuxTte rnasa ,Onucanve
Ha npoaykTa‘“.

2. TloctaBeTe cbaa 3a roTBeHe Ha napa Ha

MbPBOTO UMW BTOPOTO HWBO OTAOMY
Harope. YBeperTe ce, Ye UHXeKTopHaTa
Tpbba He e 3acegHana. OpbxTe
MHXEKTopa Jarned OT HarpeBaTenHus
erleMeHT.

3. HactpownTe ypeaa 3a pyHKumaTa 3a

roTBeHe Ha napa.

Akcecoap

E| Mo3unuua Ha ckapaTa

@ Bpeme 3a rotBeHe (MUH)

g Twun xpaHa

—
PyHKLUMA HarpsiBaHe

°C TemnepaTypa
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11.2 NeyvyeHe ¢ BNaxHoOCT -
npenopbYUTENTHM aKkcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpassiBawm cdonna
1 cbaoBe. Te abcopbupaTt TonnuMHa no-gobpe
OT CBETNUTE U OTpaxaTeNlHu CbaoBeE.

* TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaXkaTerneH,
anamvetbp 28cm

+ CbpA 3a nevyeHe - TbMEH, HEOTpaXKaTeneH,
anameTbp 26¢m

* PamekuHm - kepamuka, guameTbp 8cwm,
BUCOYMHA 5 CM

¢ OcHoBa 3a hnaH - TbMHa,
HeoTpaxaTtenHa, AMaMeTbp 28cm

11.3 lNeyvyeHe ¢ BNaxHocT

3a Han-gobpwu pesyntaTtu cneasante
npeanoxeHnsTa B fonHaTta Tabnuua.
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°C

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeyveHe Unu cbpa 3a 180 20-30

6pos oTTU4aHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a Ne4YeHe Unn cbA 3a 180 30-40
oTThYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 170 25-35
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a nevyeHe Unu cba 3a 175 25-30
oTTUYaHe

Cydrne, 6 6pos Kepamn4yHu CbaoBe B/y ckapa- 200 25-30
Ta

OcHoBa 3a naHauLL- MeTanHa ocHoBa 3a dnaH Ha 180 15-25

naHeH dnaH ckapata

Topta ,Buktopua“ cb[ 3a neyeHe B/y ckapaTa 170 40 - 50

BapeHna puba, 0,3 kr  TaBa 3a NneyeHe Unu cbp 3a 180 20-25
oTTUYaHe

Lisna pnba, 0,2 kr TaBa 3a Ne4yeHe Unn cba 3a 180 25-35
oTThYaHe

®une ot puba, 0,3 kr  TUraH 3a NMUa Ha ckapaTta 180 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe uUnu cb 3a 200 35-45
oTTUYaHe

Wawnwmk (wnwye), TaBa 3a NeyYeHe Unn cbA 3a 200 25-30

0.5 kr oTTU4aHe

Bucksutkm, 16 6post TaBa 3a NeYeHe Unn cbA 3a 180 20-30
oTThYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a neveHe Unu cbpa 3a 180 25-35

6pos OoTTU4aHe

MbduHn, 12 6post TaBa 3a NneyveHe UnNu cbpa 3a 170 30-40
oTTUYaHe

ConeHnu 6uckeuTn, 20 TaBa 3a NeYeHe unu cby 3a 180 25-30

6pos oTTU4aHe

BuckBUTM OT NeKko Te- TaBa 3a NeveHe Unu cba 3a 150 25-35

cTo, 20 6post oTTU4aHe

TaptaneTu, 8 6post TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 170 20-30
oTTUYaHe

3eneHyyum, BapeHn,  TaBa 3a NeyeHe UMK CbA 3a 180 35-45

0,4 xr oTTUYaHe

BeretapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 25-30

net

CpeOnseMHOMOPCKM  TaBa 3a NeyYeHe Unu cbp 3a 180 25-30

3eneHyyuu, 0,7 kr

OTTU4aHe
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11.4 Uucbopmauua 3a nsnutBawm naboparopum
ManuteaHusa cernacHo IEC 60350-1.

585
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°C

=

Manku keiikoBe 20 6pos/  TpaguUMOHHO NeyeHe TaBa 3a ne- 3 170 20-35

Tabna YeHe

Manku keiikoBe 20 6pos/  [opeLl Bb3AYyX/BEHTU- TaBa 3a ne- 3 150 - 160 20-35

Tabna nvp. yeHe

Manku kenkose 20 6pos/  [opeLl Bb3AYyX/BEHTU- TaBa 3a ne- 2n4 150 - 160 20-35

Tabna nvp. yeHe

A6bnkoB nan, 2 Tasu @20 TpagWLUMOHHO NeveHe Ckapa/padT 2 180 70-90

cM

A6bnkos naii, 2 Tasn P20 opely Bb3ayx/BEHTU- Ckapa/padt 2 160 70-90

cM nmp.

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3  TpaauUMOHHO neveHe Ckapa/pact 2 170 40 - 50

Ma3HuHa, hopmMa 3a Kerk

@26cm 1)

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3  [opely Bb3ayx/BeHTU- Ckapa/padt 2 160 40 - 50

Ma3HuHa, hopmMa 3a Kerk  nup.

@26cm 1)

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3  [opeLy Bb3ayx/BeHTU- Ckapa/padT 2n4 160 40 - 60

Ma3HuHa, hopmMa 3a Kerk  nup.

@26cm 1)

MacneHku [opeLy, Bb3ayx/BeHTH- TaBa 3a ne- 3 140 - 150 20-40
nmp. YeHe

MacneHku [opely Bb3ayx/BeHTH- TaBa 3a ne- 2n4 140 - 150 25-45
nmp. YeHe

MacneHku TpagnumMoHHO neyeHe TaBa 3a ne- 3 140 - 150 25-45

YeHe
Tocr 1 Mpun Ckapa/padT 4 Makc. 1-5

1) 3arpenTte npegsapuTenHo ypeaa 3a 10 MuHyTu.

12. TPVXA N NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXkun oTHOCHO

no4YyncTBaHeToO

* VsnonsgawnTe noyncTBaLy pa3TBop, 3a Aa
NoYNCTUTE METanHUTE NOBBPXHOCTHU.
« T[louncTteTe neTHaTa C ek NoYMCTBaLL

npenapar.

BcekungHeBHa ynoTtpeba

* W36bpcBariTe BbTPELLHOCTTA Cnes BCAKO
n3nons3eaHe Ha ypega. HatpyneaHusa Ha
MasHWHW UNK Apyru ocTaTbLmM MoraT aa
posefaT Ao noxap.

B ypena unu no cTbknata Ha Bpatuykara
MoXe [ila KoHAeH3upa Bnara. 3a ga

I'Ipenapam 3a noyuncrTteaHe

» [louncTtBanTe npegHaTa yacT Ha ypeaa
camMo ¢ MUKpombbpHa Kbpna ¢ Tonna .
BOJA M MeK MoYMCTBaL, npenapar.
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HamanuTe KOHAeH3paHeTo, ocTaBeTe
ypena ga pabotn 10 MMHyTK Npeamn
rotBeHe. He cbxpaHsBanTe xpaHa B
ypena 3a noseye oT 20 MUHYTK.
MopacyleTte BbTpeLIHOCTTa Ha ypeaa
camo ¢ MUKpomnbbpHa Kbprna crnep Besika
ynoTpeba.

Akcecoapu

+ [louncTBaiTe akcecoapute, creg BCSKO
nons3BaHe v rv ocTaBsanTe Aa N3CbXHaT.
M3nonsBarite camo MMkpodunbbpHa Kbpna
C TOoNnna BoAa U MeK NoyncTaaLl
npenapat. He nouncTeaite
NpVHaaeXXHoCTUTE B CbAOMUSINHA
MaLlmHa.

* He nounctBaliTe He3anensawmTe
akcecoapu ¢ abpa3nBHO NOYMCTBALLO
CpeAcTBO UNW NpeaMeTy ¢ ocTpu pbboBe.

12.2 [leMOHTUpPaAHe Ha HOCa4yuTe Ha
CKaparta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a aa
nouncTuTe ypeaa.

1. WskmoveTte ypeaa v usyakaiTe aa
N3CTUHE.

2. Visgbpnante npegHaTa YacT Ha onopuTte
Ha ckapara OT CTpaHuM4HaTa CTeHa.

3. Visgbpnante 3agHaTa yacT Ha Hocaya Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U

n3sagerte.
"1——————* =;?’i;z::=
o= L

¢ 2

A

4. TlocTaBeTe HocauuTe Ha pelueTkaTa B

obpaTHa nocrnegoBaTesnHoCT.
3agbpkalmTe WU ToBe Ha TeNecKonuYHUTE
BOoAa4un TpﬂﬁBa Aa co4aTt Hanpen.

=3

12.3 MuponuTNYHO NoyncTBaHe

V3nonsBarite ro 3a Nno4YncTBaHe Ha ypena u
n3rapsaHe Ha octatbuyuTe.

/\ BHAMAHMUE!

Vima prck oT nsrapsiHusi.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUNA LKA MMa MOHTUPaHN
Apyru ypeau, He rnm u3nonspamnte
e[HOBPEMEHHO ¢ Ta3n yHKumsA. ToBa
MOXe Aa NPU4nHM noBpeda Ha dypHaTta.

He cTaptupaiTte dpyHKumsTa, ako He cTe
3aTBOPWNM BpaTnykaTta Ha dypHaTa
HambITHO.

1. WsknoyeTe ypeaa n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. OTcTpaHeTe BCUYKM NPUHAONEXHOCTU.

3. Tlouncrete noga Ha pypHaTa u
BbTPELUHOTO CTHKINO HA BpaTu4ykaTta ¢
Tonna BoAa, Meka Kbpna n ymepeH
nouyncTeall npenapar.

4. Bknoyete ypega.

5. HatucHete ==/ lNouuncTeaHe.

6. V3bepeTe pexum Ha novmcTeaHe.
Onuuma Bpeme-

TpaeHe

MuponuTUYHO NoYm- 1h
cTBaHe, 6bp30
MponUTUYHO NoYm- 1h 30 min
CTBaHe, HopmMmaliHO
MponuTUYHO Noyn- 2 h 30 min

CTBaHe, UHTEH3NBHO

Korato nouncTBaHeTo 3anoyHe, BpaTaTa Ha
dypHaTa ce 3aknoyBa 1 namnuykarta e
nskntoyeHa. OxnaxaalimsaT BeHTunaTop
paboTu Ha No-B1COKa CKOPOCT.

STOP - HaTucHeTe, 3a fa cnpete

NMoYMCTBaAHETO Npeau Aa € 3aBbpLUnIO.

He unsnonagaiite ypeaa, 4oKkaTo CUMBOMLT 3a

3aknioYBaHe Ha BpaTaTa He U34yesHe oT

auvcnnes.

7. Korato nouncTBaHeTO MPUKIOYK,
U3KIoYeTe ypeaa n n3vakarte ga
U3CTUHE.

8. T[louncrete BLTpPELIHOCTTa Ha oypHaTa C
Meka kbpna. MNpemaxHeTe ocTaTbka OT
OBHOTO Ha dhypHaTa.

12.4 MouncTBaHe Ha pe3epBoapa 3a
BoAa

1. Wsknoyete ypeaa.
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2. TlocTtaBeTe AbNOOK CbA NoA BXxoda 3a
napa.

3. HanbnHeTe YekmexeTo 3a Boga C Boaa:
850 mn. [lobaBeTe NMMOHEHa KMUCEenuHa:
5 yaeHu Mbxuykn. N3vakante 60 MUH.

4. BknioyeTe ypeda v 3agante pyHkumuaTa:
Hwucka snaxHocT. HacTpouite
TemnepaTypata Ha 230 °C

5. Wsknioyete ypeaa cnep 25 MyH m
n3yakaiTe ga U3CTUHe.

6. BknioyeTe ypeaa v 3agante pyHkuusTa:
Hwucka BnaxHocT. 3apaiite
TemnepaTyparta mexgy 130 n 230 °C.

7. Wskniouete ypeaa cneq 10 MuH 1
n3yakarTe ga U3CTUHe.

8. VsnpasHeTe pe3epBoapa 3a Boga. Buxre
rnaea ,BcekvagHeBHa ynoTpeba”,
ManpasBaHe Ha pe3epBoapa 3a Boga”.

9. WannakHeTe pe3epBoapa 3a Boga u
royncTeTe ocTaHanusi BapoBuK C Meka
Kbpna.

10. MouncTeTe TpbbaTa 3a OTTUYAHE C TONa
BOJA W HEXEH NoYMCTBaLL Npenapar.

TabnuuaTa no-gony nokassa obxsata Ha

TBbPAOCT Ha BogaTa (dH) cbC CbOTBETHOTO

HMBO Ha OoTnaraHe Ha Kanuuii U Ka4ecTBOTO

Ha BofaTa. Korato HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha

BOoAaTa HaaBWLaBa 4, HamblHeTe

YekMeKeTo 3a Boaa ¢ byTunupaHa Boaa.

TBBbpAOCT Ha BoaaTta TectoBa neH- OTnaraHe Ha Knacudmka- MouncrtBante
Ta Kanuum (mr/n) uus Ha Boga- pesepBoapa

Hueo dH Ta 3a BoAa Ha
BCEKU

1 0-7 [:::::::] 0-50 meka 75 umkbna - 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 ymepeHo TBbpaa 50 uvkbna - 2
mMeceua

3 15-21 IEI 101 - 150 TBbpAa 40 yukbna - 1,5
mMeceua

4 22-28 noseye ot 151 MHOro TBbpAa 30 yukbna - 1

LLLL]

mecel,

12.5 HanomHsiHe 3a lNMoyncTBaHe

KoraTo ce nosiBu HanoMHsIHETO, ce
npenopbyBa NOYNCTBAHE.

Manonsgarite yHKumATa:

12.6 N3BaxxgaHe N MOHTUpPAHEe Ha
BpaTu4KaTa

BpaTtuykaTta Ha pypHaTa uMa Tpu CTbKIEHM
naHena. MoxeTe fa cBanuTe BpaTiMykaTta Ha
dpypHaTa v BbTPELUHUTE CTHKIEHW NaHenu,
3a da ru nouunctute. MpoyeTteTe
MHCTPYKUMuTe M3BaxkgaHe n MOHTMpaHe Ha
BpaTuykaTta’, npeav 4a BaguTe CTbKIeHuTe
naHenm.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He n3nonasaite ypena 6e3 cTbkneHuTe
naHenu.
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1. OtBOpeTe OoKpal BpaTtuykaTa u xBaHeTe
[BeTe I NaHTu.

2. TlloBgurHeTe v u3gbpnanTe NOCToBETE,
[0KaTo LpakHarT.



3. 3artBopeTe BpaTUykarta Ha pypHaTa
HanonoBWHa, 0 MbPBOTO Bb3MOXHO
nonoxeHue 3a oTeapsiHe. Cnea ToBa
noBAaurHeTe v ApbnHeTe BpaTMyKaTa, 3a
4a s u3BaguTe OT rHe3goTo.

A —

4. T[locTaBeTe BpaTMykaTa BbpXy Meka
Kbprna Bbpxy cTabunHa NoBbPXHOCT.
5. XBaHeTe pamkaTta B ropHarta 4acT Ha

BpaTuykata B oT aBete 1 cTpaHm 1
HaTUCHETe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
esnyeTo.

6. Vsgbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTta KbM
cebe cu, 3a oa A u3Bagute.

7. [pbXTe CTbKIEHUTe NaHenu Ha
BpaTMyKaTa 3a ropHaTa UM 4YacT u
BHUMATENHO M u3gbpnaite eguH no
eavH. 3anoyHeTe OT ropHUs naHern.
YBepeTe ce, 4ye CTLKINOTO Ce nnb3ara
HambHO MO NoAnopuTe.

8. [louncTeTe CTbKNEHUTe NaHenu c Boga u
canyH. MoacyLueTte CTbKNEHUTE NaHeNm
BHMMAaTeNHo. He nouncrearite
CTBbKIIEHUTE NaHeNn B CbAOMUSANHA
MaLUmHa.

9. Cnep nouncTBaHe MOHTUpanNTe
CTbKMNEeHUTe NaHenu 1 Bpatuykarta Ha
dypHarta.

AKO BpaTMyKaTa € MOHTMpaHa NpaBuHoO, Npu

3aTBapsHe Ha NOCTOBETE Le YyeTe

LLpaKBaHe.

YBepeTe ce, Ye cTe noctaBmnm obpaTHO

cTbkneHute naHenu (A n B) B npaeunHaTa
nocrnegoBaTtenHocT. [poBepeTe 3a cumson /
reyaT OTCTpaHu Ha CTbKIeHWsl naHen. Beekn
OT CTbKIIEHUTE NaHenun narnexaga no
pasnuMyeH HauuH, 3a 4a yrecHu
pasrnobsiBaHeTo n crnobsBaHeTo.

Mpun npaBuneH MOHTaX rapHUTypaTa Ha
BpaTuyKaTa Lpaksa.

A B

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTuMpanu cpegHna
CTBKI1EH NaHen npaBuUIiHO B rHe3aara.

A
=g

= 'H'B
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12.7 CmsiHa Ha namnaTa 3aaHa namna

/\ BHUMAHMUE! 1. 3aBbpTeTe CTbKNeHWs Kanak, 3a Aa ro
o nsBaguTe.
NacHoCT oT TOKOB yAap. 2. [MouncTeTe CTbKNEHUS Kanak.
TNamnata moxe Aa e ropeLa. 3. CwmeHerTe KpyLlKkaTa ¢ nogxogsiia
1. MsknioveTe ypeaa v usyakaite ga KpyLuKa, yCcTON4MBa Ha Temneparypa ot
M3CTUHE. 300 °C.
2. Wskniouete ypeaa ot 4. T[locTaBeTe CTbKNEHMS Kanak.
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.
3. TlocrtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha
dypHarta.

/N MPEAYNPEXOEHUE!

BuHaru gpbkte xanoreHHaTta namna c
Kbpna, 3a ga npeanorespaturte narapsaHe
Ha ocTatbuuTe OT Ma3HMHU MO NnamnarTa.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

OnucaHue Ha npo6bnema lMpuumnHa u oTcTpaHsiBaHe

He moxeTe aa akTmBupare unm YpeabT He e cBbp3aHa KbM eneKkTpo3axpaHBaHETO Unu e CBbP3aH Henpa-
pabotuTe ¢ ypeaa. BWITHO.

YpenbT He Harpsiea. YacoBHUKLT He e 3aaafeH.

3a Aa HacTpouTe YacoBHUWKa, BUXTe rnasa ,PyHKLUM Ha YacoBHUKa",

BpaTtata He e fobpe 3aTBOpeHa.

MpeanasutensaT e usropsin.
MpoBepeTe Aanu NpeanasuTensaT e NpUYnHa 3a HeusnpaeBHoCTTa. AKO Mpo-
6neMbT ce NosiBU OTHOBO, 06afeTe ce Ha KBanuLmpaH TEXHUK.

3awmTa 3a geua e akTuBupaH.

Jlamnuykata e nsknioyeHa. Jlamnuukata e nsropsina. CmeHeTe namnara.
3a noapobHoCTU BXTE rnasa [ puxu n nouncTeaHe”.

Nma BOJla BbB BbTPELLUHOCTTA Ha PeaepBoapr 3a BOAa € MbJieH C TBbpAe MHOro Boa.
ypena.

[oTBEHETO Ha napa He paboTu. Hsima ocTaTbyeH BapoBUK B OTBOpa Ha BXoda 3a napa.

Mma Boga B pesepsoapa 3a Boga.

OTHema noBeye oT 3 MUH MUHYTW, HsiMa ocTaTbyeH BapoBWK B OTBOpA Ha BXoAa 3a napa. MNouncrtete pesep-
3a fja ce M3npasHu pesepBoapa 3a Boapa 3a BoAa.

BOAA WNW BofaTa uatuya oT OTBO-

pa Ha BxoAa 3a napa.
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OnucaHue Ha npo6nema

anI‘WIHa U OTCTpaHsiBaHe

@ npeK‘bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHEeTOo BMHaAru cnupa no4YncresaHeTo. nOBTOpeTe NOYNCTBAHETO, aKko € NpekbCcHaTo

OT CnupaHe Ha ToKa.

Mpo6nemu cbe curHana Ha 6es-
XU4YHaTa Mpexa.

MpoBepeTe ganv BaweTo MOBUIHO YCTPOMCTBO € CBbP3aHO KbM GesxunyHa-
Ta Mpexa. MNpoBepeTe Bawara 6e3xunyHa Mpexa v pyTep.

PecrtapTuparite pytepa.

WHcTanupaH e HoB pyTep unu e
npoMeHeHa KoHUrypaumsta Ha
pyTepa.

3a aa KoHurypvpaTte 0THOBO ypeaa U MOOUHOTO YCTPOWCTBO, BUXTE rna-
Ba ,Mpeamn nbpea ynotpeba", beaxunyHa Bpb3ka.

Cunata Ha curHana Ha 6e3xuyHa-
Ta Mpexa e cnaba.

MpemecTeTe pyTepa Bb3MOXHO Han-6511130 Ao ypeaa.

Be3xunyHnaT curHan ce npekbeaa

OT Apyra MUKpOBbIIHOBA (hypHa,

nocraBeHa 6nv3o 4o ypeaa.
Hana.

W3knioveTe MMKpOBBNHOBaTa dypHa.
W3bsreaiitTe nanonasaHeTo Ha MUKPOBBLIHOBA hypHa U ANCTAHLMOHHO
ynpaeneHue Ha ypeaa egHoBpeMeHHo. MukpoebnHute npekbesat WiFi cur-

13.2 KogoBe 3a rpewuka

Mpu Hannune Ha codpTyepHa rpeLuka Ha AuUCnnes ce ussexaa cboblyeHve 3a rpeluka. B
Tabnuuara no-4ony e HaMepuTe CNUCHK C NPoGeMu.

Kop v onucanue

Kopekuus

C2 - TepmocoHaa ce Hamupa BbB BbTPELLHOCTTA Ha
ypeaa no Bpeme Ha MNnponuTu4HO noymcTeaHe.

M3BageTe TepmocoHaa.

C3- BpartaTta He e HanbJIHO 3aTBOpPEeHa Nno Bpeme Ha
MuponnTnyHO NoYncTeaHe.

3aTBopeTe BpaTara.

F111 - TepmocoHaa He e NpaBWUMHO NOCTaBeHa B rHe-
370T0.

MocTtaBeTe TepmocoHAa M3LSANO B rHE3J0TO.

F240, F439 - ceH3opHWTe noneTa Ha gucnnes He pa-
60TAT NpaBUnHo.

Mouucrete NMOBBbPXHOCTTa Ha aucnnes. YBepeTe ce, ve
CEH30pHUTE nosneTa He ca 3aMbpCeHU.

F601 - nma npobnem cbe curHana 3a Wi-Fi.

MposepeTe Bpb3kaTta ¢ Mpexarta. Bx. rnasa "Mpeamn
nbpBaTta ynotpeba", beaxnyHa Bpb3ka.

F604 - nbpsoTo cBbpaBaHe ¢ Wi-Fi e HeycneLuHo.

M3knioyeTe ypeaa v ro BKoYeTe, U onutanTe OTHOBO.
Bx. rnasa "lNpeaun nbpeata ynorpeba", beaxnyHa
Bpb3Ka.

F908 - cuctemaTta Ha ypeaa He e B CbCTOsIHVE Aa ce
CBbPXXEe C KOHTPOMHUSA NaHen.

BkntoyeTe u n3knioyeTe ypeaa.

F602, F603 - Wi-Fi He e Hannana. 1)

BkntoyeTe n n3knioyeTe ypeaa.

1) Korato Hsikoe oT Tean CbO6LLEHNS 3a rpeLlka NPOAbIKM Aa Ce U3Bexaa Ha AUCNIes, ToBa 03Ha4yaBa, Ye Be-
POSITHO € AeakTVBMpaHa HAKOSI OT NOACUCTEMUTE C HeM3npaBHOCT. B TakbB cryyaii ce cebpxeTe ¢ Bawwwms goctas-
YUK UMK C YMTBITHOMOLLIEH CEPBU3EH LEHTBP. AKO Ce MOSIBU HAKOS OT TE3M rPeLLku, ocTaHanuTe yHKLMK Ha ypeaa

e npoavrnkat aa pa60TﬂT KaKTO OGMKHOBEHO.
13.3 [1aHHM 3a CepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepWTe peLLEHNE Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM

Tbproeewa cu UnM KbM YMbIHOMOLLEH
CEPBU3EH LIEHTHP.

[aHHuTe, HeoGXOAUMM 3a CepBU3HUS
LIEHTBbP, Ca MOCOYEHN Ha TabenkaTa ¢ AaHHW.
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dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHU ce Hamupa Ha
npegHaTa YacT Ha ypeaa. Buxaga ce, korato
OoTBOpUTE BpaTuykaTta. He oTcTpaHsiBalite
dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHU OT
BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbuyBame Bu ga 3anuweTe gaHHUTe
TyK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNC):

CepueH Homep (S.N.):

14. EHEPITVINMHA E®EKTUBHOCT

14.1 Uucbopmauua 3a npoaykra v MHOpMaLIMOHEH FTIUCT 3a NpoaykKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a eHeprumHo eTukeTupaHe U eKogusamH

Vme Ha gocTaBumk

AEG

VpeHtndukauyma Ha mogena

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

MHaekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT

A+

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHATEH PEXUM

0.93 kWh/umkbn

KoHcymauus Ha eHeprus npu cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-

paH pexuM Ha BEHTUNaTopa

0.69 kWh/unkbn

Bpoit kyxuHu

1

TONAMHEH U3TOYHMK EnexTpuuectso

Cwuna Ha 3ByKa 72n

Twn cypHa BrpageHa dypHa
BSE778380B 34.0 kr

Maca BSE778380M 33.6 kr
BSK778380M 33.5«kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeau 3a rotBeHe - Yact 1: [lInanasonu, ypHu, ypHu Ha napa u rpunose -

Hauuhu 3a n3amepBsaHe Ha e(beKTVIBHOCTTa.

14.2 CbBeTH 3a NnecTeHe Ha eHeprus

CnegHuTte cbBeTH We Bu nomorHaTt aa
crnecTuTe eHeprus, KoraTo nsnosnssare
ypegaa.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHa, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsTe BpaTata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roTBeHe. I'Io,q;:;bp)Kal?lTe YNIIbTHEHNETO Ha
Bparara 41cTo U ce yBeperTe, Ye e nobpe
hMKCMpaHo B CBOSATA NO3ULUS.
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M3non3BaliTe MeTanHu CbAoBE U TbMHMU,
HeoTpa3ssiBaly TaBuW 1 KOHTEHepW, 3a Aa
nogo6puTe eHeprocnecTsiBaHeTo

He 3arpsiBaiiTe npeaBapuTenHo ypega npeam
roTBEHe, OCBEH aKo He e cneuuanHo
npenopbYaHo.

Korato NPUroTBATE HAKOJIKO ACTUA
HaBeOHBX, CBEXOAWTE UHTEpBanuTe mMexay
roTBeHeTo UM 4O MUHUMYM.



FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUHYTW, HamarneTe TemnepaTtyparta Ha ypeaa
00 MyHUMyM 3 — 10 MUHY TV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOMMMHa BbTPe B
ypeaa e NnpoabIkv Aa roTBu.

V3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONMHA, 3a Aa
nogabpxxarte XpaHaTta Tonna unn ga
3artonnare gpyrun Actu4.

KoraTo n3knouute ypeaa, ekpaHbT nokassa
octatbyHaTa TonnuHa.

AKo e aKkTMBUpaHa nporpama ¢ BpemeTpaexe
1 BPEMETO 3a roTBeHe e no-4bsro ot 30
MVH., HarpeeaTesiHiTe efiemMeHTy
aBTOMaTMYHO Ce U3KIIHYBAT Mo-paHo npu
HsAKOW (OYHKLMK Ha ypeaa.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa
V36epeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpolika, 3a 4a uanosnseaTe

ocTaTbyHaTa TON/MHA 1 Aa nogabpxare
XpaHaTa Tonna. VMiHgukaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KIYeHa namnuyka
M3knoyeTe namnuykata no Bpeme Ha
rotBeHe. BknoysanTte s camo, Korato nvmare
Hy>Xa OT Hed.

MeyeHe c BnaxHocT
PyHKUMs, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

Korato n3nonaeate Tas3u yHKUMs, namnaTa
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa creg 30 cekyHaw.
Moxe ga BKMoYMTe NnamnmuykaTa oTHOBO, HO
TOBa AENCTBUE LLie Hamary 04aKkBaHOTO
eHeprocrnecTsiBaHe.

PeXum Ha roToBHOCT
Cnen 2 MUHYTU eKpaHbT NpemMrHaBa B
PEXMM Ha FOTOBHOCT.

15. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupante maTepmannte cbC cMMBONa

ff:). MocTaBsiiTe ONAKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHepu 3a PeLuKIMpaHeTo UM.
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKonHaTa
cpefa v HYOBELLKOTO 34paBe, KakTo 1 3a
peuuKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm oT
eNeKTPUYECcKU 1 enekTpoHHU ypeau. He

I/I3XB'pr'IﬂI7ITe ypeaoute, O3Ha4eHn CbC

cumsonal E 3aefHo ¢ buToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLmHCcKa cnyxba.
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Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.
@ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

popravcima:
www.aeg.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za bududéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s aplikacijom.
Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

 Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)

preporucen za ovaj uredaj.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

* Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

* Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecénice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti

uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

» Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.
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Minimalna visina ormari¢a 590 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a

ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm




Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straZnje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

ElektriCna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim

polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.
* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.
« Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plo¢i. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, opeklina,

elektricnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

* Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.
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» Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ostecenja uredaja.

» Da biste sprijecili o$teéenje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna os$tec¢enja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iSéenje

« Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

« Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

« Ako koristite rasprsivac za Cis¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu

rada.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili osteéenja
uredaja.

+ Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su oStec¢ene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!
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» Prije provodenja pirolitiCkog ¢iS¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljuCujudi
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Ciscenje.

» Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko Ciscenje. Uredaj postaje jako
vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

« Piroliticko CiS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potrosacima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiS¢enja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

« Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
CiScenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

« Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitickih peénica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
ukljuCujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

« Drzati podalje od uredaja kuéne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog ¢iS¢enja i




pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kuéni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjaju¢e povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Kuhanje na pari

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od opeklina i oStecenja
uredaja.

* |spustena para moze uzrokovati opekline:
— Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom
pecenja na pari.
— Patzljivo otvorite vrata uredaja nakon
pecenja na pari.

2.7 Unutarnje osvjetljenje

prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.8 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.9 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili guSenja.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

- Sto se tide zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih Zarulja koje se

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

« Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

» Odrezite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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3.2 Priévrséivanje peénice za
kuhinjski ormari¢
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

LA
N
(~Jo o]

=

El Upravijacka ploca

H Zaslon

Spremnik za vodu

Uti¢nica za senzor za hranu
H Toplinski element

A Zarulja

I Ventilator

5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Pregled upravljacke ploce

= EeS

.
| |

[
LT 1o

ﬁﬁ'}“.ge Pritisnite i dr¥ite za ukljugivanje i
Kljugeno iskljucivanje uredaja.

Izbornik  Navodi funkcije uredaja.

BN

Favoriti  Navodi omiljene postavke.

B} Nosac polica, uklonjiv
El Cijev za ispustanje
Ventil za izlaz vode
PolozZaiji polica

Otvor za paru

4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za kalupe za kolace, vatrostalne posude,
kuhinjski pribor / posude.

* Pekac za pecivo
Za vlazne kolace, peCena jela, kruh, velike
komade pecenog mesa, zamrznute
obroke i za prikupljanje tekucine koja
kaplje, npr. masnoce prilikom pe¢enja
hrane na mrezi za pecenje.

* Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Senzor za hranu
Za kontroliranje kuhanja na temelju
temperature unutar jela.

* Teleskopske vodilice
Za lakSe umetanije i uklanjanje plitica i
mreze za pecenje.

Zaslon Prikazuje trenutacne postavke

uredaja.
ZP;eSk\Ilqea: Za ukljucivanje i iskljucivanje
! svjetla.

lo

Brzo za- e
" Za ukljucivanje i iskljuCivanje

grijava- ) - :

nje funkcije: Brzo zagrijavanje.

5.2 Zaslon

Zaslon s postavljenim klju¢nim funkcijama.
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A B
B 1230
#esc @ 150°C
@ 15rlmn [x] START
| | | | |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. Sat_
C. POCETAK/ZAUSTAVI
D. Temperatura
E. Funkcije pecnice
F. Tajmer
G. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)

Indikatori zaslona

OK Za potvrdu odabira / postavke.

< Za povratak za jednu razinu nazad u izborni-
ku.

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se
prikazuje poruka dobrodoSlice.

Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona,
Tonovi tipki, Glasnoca zujalice, Sat.

6.2 Bezi¢na veza

Za spajanje uredaja trebate:

* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu
mrezu.

1. Za preuzimanje aplikacije, skenirajte QR
kod koji se nalazi na poledini korisnickog
prirucnika. Aplikaciju takoder mozete
preuzeti izravno iz trgovine aplikacija.
Slijedite upute za ukljuivanje aplikacije.
ukljuciti uredaj.

«nN

4. Pritisnite —=. Odaberite: Postavke / Veze.
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Indikatori zaslona

lr:) Za ponistavanje posljednje radnje.

W  Za ukljucivanje i iskljucivanje opcija.

Q Uklju€ena je funkcija zvuénog alarma.

Uklju€en je zvuéni alarm i funkcija zaustav-
ljanje kuhanja.

Aktivirana je samo sko¢na poruka.

STOP
@ Aktivirana je funkcija Odgodeno pokretanje.

Wi-Fi veza je uklju¢ena.

Q Za ponistavanje postavke.
=

Daljinski rad je uklju¢en.

5. ™ _Kliznite ili pritisnite kako biste ukljucili
ili iskljugili: Wi-Fi.

Bezi¢ni modul uredaja pokrece se u roku od

90 sek.

@

|1z sigurnosnih razloga, daljinski rad se
automatski isklju€uje nakon 24 h. Po
potrebi ponovite postupak ukljucivanja.

Frekvencija 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. snaga EIRP <20 dBm (100 mW )
Wi-Fi modul NIUS-50

6.3 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru
otvorenog koda. AEG prima na znanje
doprinos zajednica otvorenog softvera i
robotike razvojnom projektu.



Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda d&iji
uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i
da biste vidjeli njihove potpune informacije o
autorskim pravima i primjenjive uvjete
licence, posjetite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS)

6.4 Pocetno predgrijavanje i
ciSéenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Funkcije pec¢nice

STANDARD

EI Rostilj
Za roétiljanje tankih komada hrane i pripre-
mu tostiranog kruha.

Turbo rostilj
Za pecenje velikih komada mesa ili peradi
s kostima na jednom polozaju police. Za
pecenje gratina i tamnjenje.

Vruéi zrak

Za pecenje mesa i pe€enje kolaca. Posta-
vite nizu temperaturu nego za tradicional-
no pecenje jer ventilator ravnomjerno ra-

sporeduje toplinu u unutrasnjosti pecnice.

% Zamrznuta hrana
Savrs$eno za gotova jela (npr. pomfrit, kro-
kete ili proljetne rolice).

2. Postavite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
daradi 1 h.

3. Postavite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

4. Postavite funkciju =, Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

5. lIskljucite uredaj i priCekajte da se ohladi.

6. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

|;| Donji grija¢
Odaberite ovu funkciju nakon ciklusa ku-
hanja kako biste po potrebi zarumenili vise
hrane na dnu. Koristite najnizu razinu poli-
ce.

1 Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. Po-
vrsinu tijesta prekrijte kako biste sprijecili
susenje.

@

Vruéi zrak, Tradicionalno pecenje: Kad
postavite temperaturu ispod 80 °C,
svjetlo se automatski isklju¢uje nakon 30
sek.

POSEBNO

H Konzerviranje
Kako biste konzervirali povrée i voce, sta-
vite staklenke u pekac za pecivo napunjen
vodom koristeci vatrostalne staklenke s
plutom ili poklopcima s navojima jednake
veli¢ine. Koristite najnizi polozaj police.

E] Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini
police.
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049 Dehidracija ) S D) Niska vlaznost .
Za susenje narezanog voca, povréa i glji- o Funkcija je prikladna za meso, perad, jela
va. Kako bi se omogucio izlaz zraka zasi- iz pecnice i slozence. Zahvaljujuci kombi-
éenog vlagom i bolje suSenje voca, prepo- naciji pare i topline meso dobiva so¢nu i
rucuje se povremeno otvaranje vrata pec¢- njeznu teksturu, zajedno s hrskavom povr-
nice za vrijeme ciklusa susenja Sinom.

pa— Zagrijavanje tanjura Funkcija za pizzu

o Za prethodno zagrijavanje tanjura za po- = Najbolje za pe€enje pizze i drugih jela koja
sluzivanje. zahtijevaju vise topline odozdo.

K2 Odmrzavanje

= Za odmrzavzfmje (povrcée i voce). Vrijeme 7.2 Napomene o: Vlazno pecenje
odr‘r;rzsvanja ovisi o koli€ini i veli¢ini zamr- Ova funkcija Koristena je za uskladivanje s
znute hrane.

razredom energetske ucinkovitosti i

S Augratin o ] ) zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU

za J;—‘fpg%g‘:];e'a;;’gi;“i o eoned krumpi- | 65/2014 | EU 66/2014). Testovi prema:
: : IEC/EN 60350-1.
1°C Sporo pecenje

Postupak kuhanja s niskom temperaturom.
Savr$eno za kuhanje osjetljive hrane (npr.
govedine, teletine ili janjetine).

Odrzavanije topline

Za odrzavanije topline hrane. Imajte na
umu da se neka jela mogu nastaviti kuhati
i isusivati dok ih odrzavate toplima. Po po-
trebi prekrijte posude.

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura unutar uredaja moze
se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga zagrija-
vanja moze se smanijiti. Za viSe informacija
pogledajte poglavlje "Svakodnevna upora-
ba", napomene o: Vlazno pecenje.

Podgrijavanje parom

Podgrijavanje namirnica parom sprje¢ava
susenje povrsine. Toplina se distribuira
njezno i ujednaceno $to omoguduje obnav-
ljanje okusa i arome hrane kao da je upra-
vo pripremljena. Ova funkcija moze se ko-
ristiti za podgrijavanje hrane izravno na ta-
njuru. MozZete podgrijavati viSe od jednog
tanjura u isto vrijeme, koriste¢i razlicite po-
loZaje polica.

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i pe-
civa s rezultatima poput profesionalnih u
pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.
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Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
peénica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoSc¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Savjeti
za ustedu energije.

7.3 Postavka: Funkcije pecnice

1. Ukljucite uredaj. Zaslon prikazuje zadanu
funkciju pecnice i temperaturu.
2. Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol

funkcije pecnice .

3. Odaberite funkciju pecnice i pritisnite OK.
Na zaslonu se prikazuje temperatura.

4. Postavite temperaturu. Pritisnite OK.

5. Pritisnite START .

Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u

bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuhanja.

Pogledajte poglavlje ,KoriStenje pribora,

Senzora za hranu”.

6. STOP - pritisnite za iskljucivanje funkcije
pecnice.

7. Iskljucite uredaj.

7.4 Postavka: Parnu funkciju
pecnice



1. Ukljucite uredaj. Odaberite simbol
funkcije pecnice i pritisnite ga za ulazak u
podizbornik.

2. Podesite parnu funkciju pecnice.

3. Pritisnite OK. Na zaslonu se prikazuju
postavke temperature.

4. Postavite temperaturu.

5. Pritisnite OK.

6. Pritisnite poklopac spremnika za vodu

kako biste ga otvorili.

Spremnik za vodu napunite hladnom
vodom do maksimalne razine (oko 900
ml) dok se ne oglasi signal ili se na
zaslonu prikaze poruka. Spremnik za
vodu ne punite iznad maksimalne razine.
Postoiji rizik od curenja vode, prelijevanja i
oStecenje namjestaja.

/\ UPOZORENJE!

Koristite samo hladnu vodu sa
slavine. Ne koristite filtriranu
(demineraliziranu) ili destiliranu vodu.
Ne koristite druge tekucine. U
spremnik za vodu ne ulijevajte
zapaljive ili tekucine koje sadrze
alkohol.

8. Gurnite spremnik za vodu u njegov
pocetni polozaj.

9. Pritisnite START .

Kad uredaj dosegne postavljenu temperaturu,

oglasava se zvucni signal.

10. Kad spremnik za vodu ostane bez vode,
oglasava se signal. Napunite spremnik za
vodu.

11. Iskljucite uredaj.

Nakon zavr$etka kuhanja ispraznite spremnik

za vodu.

/\ UPOZORENJE!

Uredaj je vru¢. Postoji rizik od opeklina.
Budite pazljivi kada praznite spremnik za
vodu.

Preostala voda moze se kondenzirati u
unutrasnjosti pec¢nice. Nakon kuhanja, vrata
pecnice pazljivo otvorite. Kad se uredaj
ohladi, posusite unutrasnjost mekanom
krpom. Pri¢ekajte najmanje 60 min nakon
svake upotrebe kako biste sprijecili da vruéa
voda izade kroz ventil za izlaz vode.

7.5 Praznjenje spremnika za vodu

Indikator spremnika za vodu

m Spremnik je pun.

|

u Spremnik je prazan. Napunite sprem-
nik.

Spremnik je pun do pola.

Ako u spremnik ulijete previSe vode,
sigurnosni ispust premjesta viSak vode na
dno unutrasnjosti pe¢nice.

1. Iskljucite uredaj. Ostavite vrata pecnice
otvorena i priCekajte da se uredaj ohladi.

2. Spojite cijev za ispustanje C na izlazni
ventil A kroz konektor B.

3. Drzite kraj cijevi ispod razine A i

pritisnite B viSe puta kako biste sakupili
preostalu vodu.

4. Odvojite C B i osusite unutrasnjost
pecnice mekom spuzvom.

@

Za ponovno punjenje spremnika za vodu
ne koristite ispustenu vodu.

7.6 Izbornik

Pritisnite E za ulazak u izbornik.

Stavka izbornika Aplikacija

Pomo¢ pri kuhanju Navodi automatske pro-

grame.

Ciscenje Navodi programe ¢isce-

nja.
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Stavka izbornika Aplikacija

Podizbornik za: Veze

Favoriti Navodi omiljene postav- Podizbor- Opis
ke. nik
Opcije Za postavljanje konfigu- Wi-Fi Da biste omogucili i onemogugéili: Wi-
racije uredaja. Fi.
Postavke Veze Za postavijanje konfigu- Daljinskirad  Da biste omogudéili i onemogudili da-
racije mreze. ljinski rad.
Postavljanje Za postavljanje konfigu- gpwiljz? vidijiva tek nakon Sto ukfjuci-
racije uredaja. : :
Servi Prikazui - ft Automatski Da biste automatski pokrenuli daljinski
ervis n Ezu#e verziju sottve- daljinskirad  rad nakon pritiska na POCETAK.
ra i kontiguraciju. Opcija je vidljiva tek nakon §to ukljudi-
te: Wi-Fi.
Podizbornik za: Ciééenje Mreza Za provjeru statusa mreze i jakosti
signala: Wi-Fi.
Podizbor- Aplikacija Zaboravi Da biste iskljugili automatsku vezu tre-
nik mrezu nutne mreze s uredajem.
Piroliticko Trajanje: 1 h.
J.‘:flgenle' sv- Podizbornik za: Postavljanje
Piroliticko Trajanje: 1 h 30 min. Podizbor- Opis
¢iscenje, nor- nik
malno
Piroliticko  Trajanje: 2 h 30 min. Jezik Postavija jezik uredaja.
ciscenje, in- Svjetlina za-  Postavlja svjetlinu zaslona.
tenzivno slona
Tonovi tipki  Uklju€uje i iskljuuje ton dodirnih polja.

Podizbornik za: Opcije

UtiSavanje tona nije moguce za @

Glasnoca zu- Postavlja glasnoéu tonova tipki i sig-
jalice nala.

Sat Postavlja trenutac¢no vrijeme i datum.

Podizbor- Aplikacija

nik

Osvijetlienje  Ukljuuije i iskljuCuje svjetlo.
unutrasnjosti

Roditeljska Sprje€ava slu¢ajno ukljuéivanje ureda-
zastita ja.

Podizbornik za: Servis

Brzo zagrija-  Skraduje vrijeme zagrijavanja. Dostup-

Podizbor- Opis

nik

Demo nacin  Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468
rada

Verzija sof-  Informacije o verziji softvera.

tvera

vanje no je samo za neke funkcije peénice.
Podsjetnik Ukljuéuije i iskljuCuje podsjetnik.

Za Cisc¢enje

Prikaz vre- Ukljucuje i iskljuCuje sat.

mena

Digitalni sat ~ Mijenja format prikazanog prikaza vre-

mena.

Resetiraj sve Vraéa na tvornicke postavke
postavke
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7.7 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju

Pomoc¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
skupa dodatnih funkcija i programa
predvidenih za namjenska jela. Svako jelo u
ovom podizborniku ima odgovarajucu
postavku. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati

uz Senzor za hranu. Stupanj na kojem se jelo
kuha:

» Slabo pec¢eno

» Srednje peCeno

8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Favoriti 3¢

Mozete spremiti svoje omiljene postavke,

poput funkcije peénice, vremena kuhanja,

temperature ili funkcije ¢iS¢enja. Mozete

spremiti 3 omiljene postavke.

1. Ukljucite ureda;.

2. Odaberite Zeljenu postavku.

3. Pritisnite .

4. Odaberite: Favoriti / Spremi trenutaéne
postavke.

5. Pritisnite + da biste postavku dodali na
popis: Favoriti.

6. Pritisnite OK.
9. pritisnite da biste resetirali postavku.

Q. pritisnite da biste ponistili postavku.
8.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

1. ukljuditi uredaj.
2. Postavite funkciju pecnice.

3. 7«'\3 H - pritisnite istovremeno za
uklju€enje funkcije.

, ﬂ - pritisnite istovremeno za uklju¢enje
funkcije.
8.3 Roditeljska zasStita

Ova funkcija sprje€ava slu¢ajno uklju¢ivanje
uredaja.

1. Ukljucite uredaj.

* Dobro peceno

Za neka jela mozete takoder kuhati
uz Automatska tezina.

1. Ukljucite uredaj.

2. Pritisnite ==.

3. Pritisnite /. Udite u Pomoc pri kuhanju.
4. Odaberite jelo ili vrstu hrane.

5. Stavite hranu u uredaj i pritisnite START .
Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana
spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

2. Pritisnite —=.

3. Odaberite Opcije / Roditeljska zastita.

4. Pritisnite kodna slova abecednim redom.
Roditeljska zastita je ukljucen.

Kada je ova funkcija uklju€ena, pristupite na:
Tajmer, Wi-Fi a svjetlo je dostupno.

Da biste omoguéili uporabu uredaja, pritisnite
kodna slova abecednim redom.

Vrata su zaklju¢ana kada je ova funkcija
uklju€ena i uredaj je iskljucen.

8.4 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maksimum 3

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pecnice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
iskljucivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte poglavlje "Funkcije sata".

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutras$njosti,
Senzor za hranu, Vrijeme zavrSetka.
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8.5 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu

9. FUNKCIJE SATA
9.1 Opis funkcija sata

Funkcija Opis

Tajmer Postavljanje trajanja kuhanja. Maksi-
mum je 23 h 59 min.

MozZete postaviti $to ée se dogoditi kad
vrijeme istekne postavljanjem preferira-

nog: ZavrSetak postupka.

Zavr$etak
postupka

Zvucni alarm - kad je vrijeme isteklo,
oglasava se zvucni signal. Ovu funkciju
mozete postaviti bilo kada, ¢ak i kada je
uredaj iskljucen.

Zvuéni alarm i zaustavljanje kuhanja -
kad je vrijeme isteklo, oglasava se
zvucni signal i funkcija peénice se is-
kljuGuje.

Samo skoc¢na poruka - kada je vrijeme
isteklo, na zaslonu se pojavljuje poruka.
Ovu funkciju mozete postaviti bilo kada,
¢ak i kada je uredaj iskljucen.

Odgodeno
pokretanje

Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku-
hanja.

Produzenje
vremena

Za produzenje vremena kuhanja.

Tajmer pre- Za pode$avanje vremena rada ureda-
ma gore ja.. Maksimum je 23 h 59 min. Funkciju

ne utjece na rad uredaja.

9.2 Postavka: Sat

1. Ukljucite ureda;.
2. Pritisnite: Sat.
3. Postavite vrijeme.

4. Pritisnite OK.

9.3 Postavka: Tajmer

1. Odaberite funkciju peénice i postavite
temperaturu.

2. Pritisnite O.
3. Postavite vrijeme.
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uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

Zeljeni zavrsetak postupka mozete odabrati
pritskomna © © @

4. Pritisnite OK. Ponavljajte radnju dok se
na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kad je preostalo 10 % vremena kuhanja a

hrana ne izgleda gotova, mozete produljiti

vrijeme kuhanja. Takoder mozete promijeniti i

funkciju pecnice. Da biste produljili vrijeme

kuhanja pritisnite +1min.

9.4 Postavka: Odgodeno pokretanje

1. Postavite funkciju pecnice i temperaturu.
Pritisnite QD

Postavite vrijeme kuhanja.

Pritisnite ® © @

Pritisnite: Odgodeno pokretanje.
Odaberite zeljeno vrijeme pocetka.

Pritisnite OK. Ponavljajte radnju dok se
na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

N ook b

9.5 Postavka: Tajmer prema gore
1. Postavite funkciju pecnice i temperaturu.
Pritisnite QD

Pritisnite ® ® @

Pritisnite: Tajmer prema gore.

Gurnite ili pritisnite ® da biste na
glavnom zaslonu vidjeli vrijeme pecenja.

o hOD

6. Pritisnite OK Ponavljajte radnju dok se
na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

9.6 Promjena postavki tajmera

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo

kojem trenutku tijekom kuhanja.

1. Pritisnite ©.

2. Postavite vrijednost tajmera.

3. Pritisnite OK.



10. UMETANJE DODATNE OPREME

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

10.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprjeCava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje

Umetnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li nozice okrenute
prema dolje.

Pekac za pecivo / Duboka plitica

——

Gurnite pladanj za pec€enje izmedu vodilica
police.
10.2 Senzor za hranu

Mjeri temperaturu unutar hrane. Mozete ga
koristiti sa svakom funkcijom pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C- temperatura unutar uredaja:
minimalno 120°C.

. M temperatura jezgre hrane.
Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.
Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.

Pecnica izraCunava priblizno vrijeme kraja
kuhanja. Ovisi o koli€ini hrane, funkciji
pecnice i temperaturi.

Pecenje s: Senzor za hranu

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruéi. Ne dodirujte rucku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek koristite
zastitne rukavice.

1.
2,

3.

ukljugiti uredaj.

Postavite funkciju peénice i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba

Umetnite vrh senzora za hranu u srediste
mesai ili ribe, u najdeblji dio.

)

Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediste slozenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite Cvrsti sastojak. Upotrijebite
rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku ru€icu senzora za
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hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte
poglavlje ,Opis proizvoda“.

Na zaslonu se prikazuje aktualna

temperatura senzora za hranu.

5. /? - pritisnite za postavljanje
temperature jezgre senzora.

6. @ ® ® _yritisnite za postavljanje

preferirane opcije:

* Zvuéni alarm - kad hrana dosegne
temperaturu jezgre, zacut ce se signal.

* Zvucni alarm i zaustavljanje kuhanja -
kad hrana dosegne temperaturu
jezgre, zacut ¢e se signal a pecnica se
zaustavlja.

7. Odaberite opciju i uzastopno pritisnite OK
za prelazak na glavni zaslon.

8. Pritisnite START .

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu,

oglasava se signal. Provjerite je li hrana

spremna. Ukoliko je potrebno produzite

vrijeme kuhanja.

9. lzvadite utika¢ senzora za hranu iz
utinice i izvadite jelo iz uredaja.

10.3 Parni lonac za kuhanje na pari

®

Parni lonac ne isporucuje se s uredajem.
Za viSe informacija se obratite lokalnom
dobavljacu.

Za pecenije dijetalnih jela se sastoji od:
Mlaznica - za izravno kuhanje na pari,
Cijev mlaznice - za kuhanje na pari,
Poklopac,

Celi¢na resetka,

Staklena zdjela.

moowy
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E
Nikako:
» stavite vru¢ parni lonac na hladne / vlazne
povrsine.

 ulijte hladne tekucine u parni lonac kada je
vrué.

« Kkoristite parni lonac na vruéoj povrsini za
kuhanje.

« o istite parni lonac abrazivnim sredstvima,
strugalicama i prahom.

10.4 Kuhanje na pari u parnom
loncu

1. Stavite hranu na Celi¢nu reSetku parnog
lonca i pokrijte je poklopcem.

2. Postavite cijev mlaznice u otvor na
poklopcu.

3. Stavite parni lonac na drugi polozaj police
od dna.

4. Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
Pogledajte poglavlje ,Opis proizvoda”.

5. Postavite uredaj za funkciju kuhanja na
paru.



10.5 lzravno kuhanje na pari

Hranu stavite na ¢eli¢nu reSetku u parnom
loncu. Dodajte malo vode. Ne koristite
poklopac. Kad kuhate velike porcije mesa,
umetnite mlaznicu u posudu.

/\ UPOZORENJE!

Mlaznica moze biti vru¢a kad uredaj radi.
Uvijek koristite zastitne rukavice. Uklonite
mlaznicu iz uredaja kad ne koristite parnu
funkciju.

11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koliCini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporu¢ene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

Brojite polozaje polica od dna peénice.
Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je slican.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
poglavlje "Energetska ucinkovitost".
Simboli koriSteni u tablicama:

1. Stavite mlaznicu u cijev mlaznice. Spojite

drugi kraj na ulaz pare. Pogledajte
poglavlje ,Opis proizvoda”.

2. Stavite parni lonac na prvi ili drugi polozaj

police od dna. Pazite da cijev mlaznice
nije zaglavljena. DrZite mlaznicu podalje
od grijaca.

3. Postavite uredaj za funkciju kuhanja na

paru.

E Polozaj police

@ Vrijeme pecenja (min)

§§9 Vrsta hrane

R =24
Funkcija pecnice
o,

Temperatura

Dodatna oprema

Hl

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektiraju¢eg posuda.

« Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuca,
promjer 28cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektirajuca, promjer 26cm

* Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina
5cm

« Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28cm

11.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

51§ —

°C = 8

Slatke rolade, 16 ko-  peka¢ za pecivo ili pladanj za 180 2 20-30
mada sakupljanje masnoce
Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili pladanj za 180 2 30-40

sakupljanje masnoce
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e

h—24

Pizza, smrznuta, 0,35 mreza za pecenje 220 10-15

kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili pladanj za 170 25-35
sakupljanje masnoce

Brownie pekac za pecivo ili pladanj za 175 25-30
sakupljanje masnoce

Sufle, 6 komada keramicke ramenice na mrezi 200 25-30
za pecenje

Biskvitna podloga za  kalup za dno torte na mrezi za 180 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na mrezi 170 40 - 50
za pecenje

PoSiranariba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-25
sakupljanje masnoce

Cijela riba, 0.2 kg pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-35
sakupljanje masnoce

Riblji filet, 0,3 kg pizza tava na mrezi za pece- 180 25-30
nje

Posirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili pladanj za 200 35-45

kg sakupljanje masnoce

Raznji¢, 0,5 kg pekac¢ za pecivo ili pladanj za 200 25-30
sakupljanje masnoce

Kolaci¢i, 16 komada pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-30
sakupljanje masnoce

Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-35
sakupljanje masnoce

Muffini, 12 komada pekac¢ za pecivo ili pladanj za 170 30-40
sakupljanje masnoce

Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-30

da sakupljanje masnoce

Sitni prhki biskviti, 20  peka¢ za pecivo ili pladanj za 150 25-35

komada sakupljanje masnoce

Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili pladanj za 170 20-30
sakupljanje masnoce

Povrce, posirano, 0.4  pekac za pecivo ili pladanj za 180 35-45

kg sakupljanje masnoce

Vegetarijanski omlet  pizza tava na mrezi za pece- 200 25-30
nje

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-30

0,7 kg

sakupljanje masnoce

11.4 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.
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Mali kolaéci, 20 po plitici Tradicionalno pecenje Peka¢ za 3 170 20-35
pecivo

Mali kolagi, 20 po plitici Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35
pecivo

Mali kolaéi, 20 po plitici Vrugi zrak Pekac za 2i4 150 - 160 20-35
pecivo

Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pecenje Mreza za 2 180 70-90

@20 cm pecenje

Pita od jabuka, 2 kalupa Vruci zrak Mreza za 2 160 70 -90

@20 cm pecenje

Biskvit bez masnoce, ka-  Tradicionalno pe€enje Mreza za 2 170 40 - 50

lup za kola¢e @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit bez masnoce, ka- Vrudi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

lup za kolace @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit bez masnoce, ka-  Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60

lup za kolace @ 26 cm 1) pecenje

Prhko tijesto Vruéi zrak Peka¢ za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 150 25-45
pecivo

Prhko tijesto Tradicionalno pecenje Peka¢ za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Tost 1) Rostilj Mreza za 4 maks. 1-5
pecenje

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

12. ODRZAVANJE | CISCENJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Napomene za ¢iSéenje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja oCistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

+ Za Cisc¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za CiS¢enje.

* Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

Odistite unutrasnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili
na staklima vrata. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite uredaj da radi
barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
hranu u uredaju dulje od 20 minuta.
Osusite unutrasnjost uredaja samo krpom
od mikrovlakana nakon svake uporabe.

Dodatna oprema

Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdzent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.
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* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjajuéim povrsinama pomocu
abrazivnih sredstava za CiS¢enje ili
predmeta s os$trim rubovima.

12.2 Uklanjanje nosac¢a police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite kataliticke
ploce.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
boc¢ne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke i uklonite ga.

F

=]

W

|

T

4. Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama

morate usmjeriti prema naprijed.

12.3 Piroliticko ¢iS¢enje

Koristite za ¢iS¢enje uredaja i sagorijevanje
ostataka.

/\ UPOZORENJE!
Postoiji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
ostecenje pecnice.

Ne pokrecite funkciju ako niste potpuno
zatvorili vrata pecnice.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. lzvadite svu dodatnu opremu.

3. Ocistite dno pecnice i unutrasnje staklo
vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdZzentom.

4. Ukljucite uredaj.

Pritisnite = / Ci&éenje.

Odaberite nacin za CiS¢enje.

oo
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Opcija Trajanje
Piroliticko ¢is¢enje, svijetlo 1h
PirolitiCko €is¢enje, normal- 1 h 30 min
no

Piroliticko ¢isc¢enje, inten- 2 h 30 min

zivno

Kad ¢iscenje zapocCne, vrata pecnice su
zaklju€ana i svjetilika je isklju¢ena. Ventilator
za hladenje radi najve¢om brzinom.

STOP - pritisnite za zaustavljanje ¢isc¢enja

prije zavrsetka.

Ne upotrebljavajte uredaj dok simbol za

zaklju€ana vrata ne nestane sa zaslona.

7. Kada ciS¢enje zavrsi, iskljucite uredaj i
pri¢ekajte da se ohladi.

8. Unutrasnjost peénice ocistite mekanom
krpom. S dna unutrasnjosti pe¢nice
uklonite ostatke.

12.4 Ocistite spremnik za vodu

—

Iskljucite uredaj.

2. Postavite duboku posudu ispod otvora za
paru.

3. Ulijte vodu u spremnik za vodu: 850 ml.
Dodaijte limunsku kiselinu: 5 Zli¢ica.
Pricekajte 60 min.

4. UkljuCite uredaj i podesite funkciju: Niska
vlaznost. Postavite temperaturu na 230
°C.

5. Iskljucite uredaj nakon 25 min i pricekajte
da se ohladi.

6. UkljuCite uredaj i podesite funkciju: Niska
vlaznost. Postavite temperaturu izmedu
1301230 °C.

7. Iskljucite uredaj nakon 10 min i pricekajte
da se ohladi.

8. Ispraznite spremnik za vodu. Pogledajte
odjeljak Svakodnevna uporaba, poglavlje
"Praznjenje spremnika za vodu".

9. Isperite spremnik za vodu i ostatke
kamenca ocistite mekom krpom.

10. Ocistite cijev za ispustanje toplom vodom
i blagim deterdzentom.

Donja tablica prikazuje raspon tvrdoce vode

(dH) s odgovarajuéom razinom kalcijevog

taloga i kakvocu vode. Kada tvrdoc¢a vode

prijede razinu 4, spremnik za vodu napunite
flaSiranom vodom.



Tvrdoc¢a vode Test traka

Kalcijev depozit
(mg/l)

Klasifikacija
vode

Ocistite

spremnik za

Razina dH vodu svakih

1 0-7 l:l 0-50 meka 75 ciklusa - 2,5

2 8-14 EI 51-100 srednje tvrda 50 ciklusa - 2
mjeseca

3 15-21 E 101 - 150 tvrda 40 ciklusa - 1,5
mjesec

4 22-28 m preko 151 vrlo tvrda 30 ciklusa - 1
mjesec

12.5 Podsjetnik Za Ciséenje
Ciscéenje se preporuduje kad se pojavi
podsjetnik.

Koristite funkciju: Piroliticko Ciscenje.

12.6 Uklanjanje i postavljanje vrata

Vrata pec¢nice imaju tri staklene ploce.
Mozete skinuti vrata peénice i unutarnje
staklene ploCe kako biste ih ocistili. Prije nego
Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele
upute "Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

2. Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

Stavite vrata na meku krpu na stabilnu

Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.
Drzite staklene ploCe vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu.
Pocnite od gornje ploce. Provijerite je li
staklo potpuno iskliznulo iz lezista.
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Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog
otvorenog polozaja. Zatim podignite i
povucite kako biste uklonili vrata sa

Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop¢u.
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8. Staklene ploCe ocistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene ploCe. Staklene
ploce ne perite u perilici posuda.

9. Nakon CiSéenja, postavite staklene ploce i
vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ce

se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite
ispravnim redoslijedom. Provjerite simbol/
ispis na bo¢noj strani staklene plo€e. Svaka
staklena ploc¢a izgleda drugacije kako bi se
demontaza i montaza olakSale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.

13. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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Provijerite je li srediSnja staklena ploca
pravilno postavljena u leziste.
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12.7 Zamjena zarulje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektrinog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Odspoijite uredaj iz elektriénog napajanja.
3. Stavite krpu na dno pecnice.

/\ OPREZ!

Uvijek drzite halogeno svjetlo krpom kako
biste sprijecCili izgaranje ostataka
masnoce na zarulji.

Straznja Zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite
ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovarajuéom zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.



13.1 Sto uéiniti ako ...

Opis problema

Uzrok i rjeSenje

Ne mozete uklju€iti uredaj ili ruko-
vati njime.

Uredaj nije spojen na napajanje ili nije ispravno spojen.

Uredaj se ne zagrijava.

Sat nije postavljen.
Za postavljanje sata pogledajte poglavlje "Funkcije sata".

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Osigurac je pregorio.
Uvijerite se da je osigurac uzrok kvara. Ako se problem ponovi, obratite se
kvalificiranom elektriaru.

Roditeljska zastita je ukljucen.

Svijetlo je iskljuéeno.

Zarulja je pregorjela. Zamijenite Zarulju.
Pojedinosti potrazite u poglavlju "Odrzavanje i ¢iS¢enje".

U unutra$njosti uredaja ima vode.

Spremnik za vodu napunjen je s previSe vode.

Kuhanje parom ne radi.

U otvoru za paru ima ostataka kamenca.

U spremniku za vodu nema vode.

Potrebno je viSe od 3 min da
ispraznite spremnik za vodu ili vo-
da curi iz otvora za paru.

U otvoru za paru ima ostataka kamenca. Ocistite spremnik za vodu.

@ Prekid napajanja uvijek zaustavlja ¢iSéenje. Ponovite ¢iSéenje ako je prekinuto prekidom napajanja.

Problem sa signalom beziéne mre-
Ze.

Provijerite je li vaS mobilni uredaj spojen na beZi¢nu mrezu. Provjerite bezi¢-
nu mrezu i usmjerivac.
Ponovno pokrenite usmjerivac.

Instaliran je novi usmjernik ili je
promijenjena konfiguracija usmjer-
nika.

Kako biste ponovno konfigurirali uredaj i mobilni uredaj, proCitajte poglavlje
"Prije prve uporabe", Bezi¢na veza.

Signal bezZi¢ne mreze je slab.

Pomaknite usmjernik $to blize uredaju.

Beziéni signal ometa mikrovalna
pecnica postavljena u blizini ure-
daja.

Iskljucite mikrovalnu pecnicu.
Izbjegavajte istovremeno koristenje mikrovalne pecnice i daljinskog rada
uredaja. Mikrovalovi ometaju WiFi signal.

13.2 Sifre pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci. U donjoj tablici
mozete pronaci popis problema.

Kodovima i opisima

Rjesenje

C2 - Senzor za hranu je u unutradnjosti uredaja tijekom lzvadite Senzor za hranu.

Piroliticko ¢iscenje.

C3 - vrata nisu potpuno zatvrena tijekom Piroliticko ¢i§- Zatvorite vrata.

éenje.

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u uti¢ni- Potpuno utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu.

Ccu.
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Kodovima i opisima

Rjesenje

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade isprav-
no.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na dodirnim po-
liima nema prljavstine.

F601 - postoji problem s Wi-Fi signalom.

Provijerite vasu mreznu vezu. Pogledajte poglavlje "Prije
prve uporabe", Bezi¢na veza.

F604 - prvo povezivanje na Wi-Fi nije uspjelo.

Iskljucite i ukljucite uredaj i pokusajte ponovno. Pogle-
dajte poglavlje "Prije prve uporabe", Bezi¢na veza.

F908 - sustav uredaja ne moze se povezati s uprav-
ljackom plocom.

Iskljucite i ukljucite uredaj.

F602, F603 - Wi-Fi nije dostupan. 1)

Iskljucite i ukljucite uredaj.

1) Kada se sljede¢a poruka o pogresci i dalje prikazuje na zaslonu, to znaci da je neispravni podsustav mozda
isklju¢en. U tom slu¢aju obratite se svom dobavljacu ili ovlastenom servisnom centru. Ako se dogodi jedna od tih
pogresaka, ostale funkcije uredaja i dalje ¢e raditi kao i obi¢no.

13.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plo€ica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plocicu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske uéinkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

Izvor topline

Struja
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Glasnoc¢a zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Mass

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.2 Savjeti za ustedu energije

Sljededi savjeti pomoci ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
preCesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati ureda;j prije

kuhanja, osim ako to izri¢ito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L/.\l-)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina.

Ako se ukljuci program s odabirom Trajanje ,
a vrijeme kuhanja je dulje od 30 minuta, kod
nekih se funkcija uredaja grijaci automatski
ranije iskljuCuju.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti ocekivanu
ustedu energije.

Nacin pripravnosti
Nakon 2 min zaslon se prebacuje u stanje
pripravnosti.

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.

HRVATSKI 83



Welkom bij AEG! Hartelijk dank dat je voor onze apparatuur hebt
gekozen.

@ Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-

informatie:
www.aeg.com/support

Wijzigingen voorbehouden.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
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instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat en mobiele apparaten met de app.
Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weqg.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.
Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon
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deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties met
elektriciteit te voorkomen.

« WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

+ WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat je de verwarmingselementen of het oppervlak
van de apparaatruimte niet aanraakt.

» Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

» Gebruik alleen de voedselsensor (kerntemperatuursensor)
die voor dit apparaat wordt aangeraden.

* Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

» Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

» Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

» Haal, voor pyrolytische reiniging, alle accessoires en
overmatige afzettingen/morsingen uit de ovenruimte van het
apparaat.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren » Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
/\ WAARSCHUWING! veiligheidshandschoenen en gesloten
. . . schoeisel.
AIIeen.een erkende installatietechnicus « Trek het apparaat nooit aan de handgreep
mag dit apparaat installeren. van zijn plaats.

Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.
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» Controleer, voordat je het apparaat
monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opent.

* Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.

Minimumhoogte kast (Mini-
mumbhoogte kast onder

590 (600) mm

werkblad)

Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voorkant 594 mm
van het apparaat

Hoogte van de achterkant 576 mm
van het apparaat

Breedte van de voorkant 595 mm
van het apparaat

Breedte van de achterkant 559 mm
van het apparaat

Diepte van het apparaat 569 mm
Ingebouwde diepte van het 548 mm
apparaat

Diepte met open deur 1022 mm
Minimumgrootte ventilatie- 560x20 mm
opening. Opening geplaatst

aan de onderkant van de

achterzijde

Lengte netvoedingskabel. 1500 mm
Kabel wordt in de rechter-

hoek van de achterzijde ge-

plaatst

Bevestigingsschroeven 4x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

» Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

« Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

* Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

e Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel
moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.

» Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of de
niche onder het apparaat, met name niet
als deze werkt of als de deur heet is.

« De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

« Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

« Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

* Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

* De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

» Sluit de deur van het apparaat volledig
voordat u de stekker in het stopcontact
steekt.

« Dit apparaat wordt geleverd met een
stekker en een netsnoer.

Kabeltypes die van toepassing zijn op de
installatie of vervanging voor Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Raadpleeg voor het gedeelte van de kabel
het totale vermogen op het typeplaatje. U
kunt ook de tabel raadplegen:
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Totaal vermogen (W) Sectie van de kabel

(mm?)
maximaal 1380 3x0.75
maximaal 2300 3x1
maximaal 3680 3x1.5

De aardedraad (groen/gele draad) moet 2 cm
langer zijn dan de bruine fase- en blauwe
neutrale draden.

2.3 Gebruik

/N\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden,
elektrische schokken of een explosie.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

Schakel het apparaat na elk gebruik uit.
Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Oefen geen druk uit op de open deur.
Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagoppervlak.

Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

Gebruik altijd glas en potten die zijn
goedgekeurd voor
conserveringsdoeleinden.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

Deel uw wifi-wachtwoord niet.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.
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* Om schade of verkleuring van het email te
voorkomen:

— plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van het apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem
van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete
apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of
bevestigen van accessoires.

« Verkleuring van het email of roestvrij staal
is niet van invloed op de werking van het
apparaat.

« Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.

« Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

* Als het apparaat achter een meubelpaneel
gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan
voor dat de deur nooit gesloten is als het
apparaat in werking is. Warmte en vocht
kunnen achter een gesloten meubelpaneel
ophopen en schade aan het apparaat, de
behuizing of de vloer veroorzaken. Sluit
het meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, vuur of schade aan
het apparaat.

« Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat je
onderhoudshandelingen verricht.

« Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld.
Er bestaat een risico dat de glasplaten
kunnen breken.

« Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

* Wees voorzichtig als u de deur van het
apparaat verwijdert. De deur is zwaar!

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.



* Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

» Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Pyrolytische reiniging

/\ WAARSCHUWING!

Risico op letsel / Brand / Chemische
uitstoot (dampen) in pyrolitische modus.

Kleine huisdieren (vooral vogels en
reptielen) kunnen zeer gevoelig zijn voor
temperatuurveranderingen en uitgestoten
dampen.

« Antiaanbaklagen in potten, pannen,
bakplaten, bakgerei, enz. kunnen worden
beschadigd door de hoge temperatuur van
de pyrolytische reiniging van alle
pyrolytische ovens. Ook kunnen ze een
bron zijn voor schadelijke dampen op laag
niveau.

2.6 Bereiding met stoom

» Voor het uitvoeren van de pyrolytische
reiniging en de eerste voorverwarming
dient u het volgende uit de ovenruimte te
verwijderen:

— overtollig voedselresten, olie- of
vetresten/afzettingen.

— alle verwijderbare voorwerpen
(inclusief planken, zijrails, enz., die bij
het apparaat zijn geleverd), met name
alle antiaanbakpotten, pannen,
dienbladen, keukengerei, enz.

» Lees zorgvuldig alle instructies voor
pyrolytische reiniging.

* Houd kinderen uit de buurt van het
apparaat als de pyrolytische reiniging in
werking is. Het apparaat wordt zeer heet
en er komt hete lucht vrij uit de voorste
koelopeningen.

» Pyrolytische reiniging gebeurt op hoge
temperaturen waarbij dampen kunnen
vrijkomen van kookresten en
constructiematerialen. Om die reden
adviseren wij consumenten:

— zorg voor goede ventilatie tijdens en
na de pyrolytische reiniging.

— zorg voor goede ventilatie tijdens en
na de eerste voorverwarming.

» Tijdens en na de pyrolytische reiniging
mag u geen water op de ovendeur morsen
of aanbrengen om beschadiging van de
glasplaten te voorkomen.

* Rookgassen die vrijkomen uit alle
pyrolytische ovens / kookresten zoals
beschreven, zijn niet schadelijk voor
mensen, inclusief kinderen of personen
met medische aandoeningen.

* Houd huisdieren uit de buurt van het
apparaat tijdens en na de pyrolytische
reiniging en de initi€le voorverwarming.

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor brandwonden en schade

aan het apparaat.

* Vrijgekomen stoom kan brandwonden
veroorzaken:
— De deur van het apparaat niet openen
tijdens de bereiding met stoom.
— De deur van het apparaat voorzichtig
openen na de bereiding met stoom.

2.7 Binnenverlichting

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

« Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

* Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

2.8 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.
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» Gebruik alleen originele * Neem contact op met uw plaatselijke

reserveonderdelen. overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.
2.9 Verwijdering + Haal de stekker uit het stopcontact.
« Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
/N WAARSCHUWING! en gooi het weg.

Gevaar voor letsel of verstikking.

3. MONTAGE

/\ WAARSCHUWING! 3.1 Inbouwen

Raadpleeg de hoofdstukken Velllgheld °v0u'|'ube www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

~198-+

AL
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(*mm)

523

3.2 Bevestiging van de oven aan de
kast

NEDERLANDS 91



4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Algemeen overzicht

(~Jo o]

Bedieningspaneel

Display

Waterreservoir

Opening voor de voedselsensor
Verwarmingselement

@A Lamp

Ventilator

Bl nschuifrails, verwijderbaar

5. BEDIENINGSPANEEL

5.1 Overzicht bedieningspaneel

= EeS

PAS v
|

I |
1215 516

Aan/Uit Houd |pgedrukt om het apparaat
in en uit te schakelen.
Menu Vermeldt de functies van het ap-

paraat.
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El Afvoerpijp
Waterafvoerklep
Inzetniveaus
Stoomtoevoer

4.2 Accessoires

« Bakrooster
Voor taartblikken, overschalen,
geroosterde gerechten, kookgerei/
gerechten.

+ Bakplaat
Voor vochtige taarten, gebakken
producten, brood, grote braadstukken,
bevroren maaltijden en om druppelende
vloeistoffen op te vangen, bijv. vet bij het
roosteren van voedsel op het bakrooster.

* Grill-/lbraadpan
Om te bakken en braden of als pan om vet
in op te vangen.

* Voedselsensor
Om het koken te regelen op basis van de
temperatuur in het voedsel.

* Telescopische geleiders
Om platen en roosters gemakkelijker in te
voeren en te verwijderen.

Favorie- Geeft een overzicht van de favor-

ten iete instellingen.
) Geeft de huidige instellingen van
Display het apparaat weer.
Lamp- N .
schake- Om de verlichting in en uit te
| schakelen.
aar
m gnel Om de functie in en uit te schake-
pwar- .
len: Snel Opwarmen
men
5.2 Display

Display met ingestelde toetsfuncties.



A B
B 1230
#285°C 150°C
@ 15rlmn [x] START
| | | | |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. Dagtijd
C. BEGIN/STOP
D. Temperatuur
E. Verwarmingsfuncties
F. Timer
G. Voedselsensor (alleen geselecteerde
modellen)

Indicatielampjes op de display

OK ©Om de selectie/instelling te bevestigen.

< Om één niveau terug te gaan in het menu.

Indicatielampjes op de display

lr:) Om de laatste handeling ongedaan te ma-
ken.

B Omde opties in en uit te schakelen.

De geluidsalarmfunctie is geactiveerd.

DD

Het geluidsalarm en de stopkookfunctie wor-
den geactiveerd.

v
=
o
o

Alleen pop-upbericht is geactiveerd.

De functie Uitgestelde start is geactiveerd.

Om de instelling te annuleren.

Wi-Fi-verbinding is ingeschakeld.

Bediening op afstand is ingeschakeld.

RN IECGIRS

6. VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de
eerste verbinding.

Je moet het volgende instellen: Taal,
Helderheid Display , Toetstonen ,
Geluidsvolume , Dagtijd .

6.2 Draadloze verbinding

Om het apparaat te verbinden hebt u het

volgende nodig:

» Draadloos netwerk met internetverbinding.

* Mobiel apparaat dat is verbonden met
hetzelfde draadloze netwerk.

1. Scan de QR-code op de achterkant van
de gebruikershandleiding om de app te
downloaden. Je kunt de app ook
rechtstreeks downloaden vanuit de app
store.

2. Volg de onboarding-instructies van de
app.
3. Het apparaat inschakelen.

4. Druk op . Selecteer: Instellingen /
Aansluitingen.

5. ™. schuif of druk om in of uit te
schakelen: Wi-Fi.

De draadloze module van het apparaat start

binnen 90 sec

@

Om veiligheidsredenen wordt de
bediening op afstand automatisch
uitgeschakeld na 24 u. Herhaal de
onboarding, indien nodig.

Frequentie 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maximaal ver-
mogen

EIRP <20 dBm (100 mW')
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met etenswaren in contact komt. Het

Wi-Fi-module ~ NIUS-50 apparaat kan een onaangename geur en
rook afgeven. Ventileer de kamer tijdens het
6.3 Softwarelicenties voorverwarmen.
1. Haal alle accessoires en verwijderbare

De software in dit product bevat
componenten die zijn gebaseerd op gratis

inschuifrails uit het apparaat.
Stel de functie [j in. Stel de

software en opensourcesoftware. AEG erkent | 2.

de bijdragen van de gemeenschappen voor maximumtemperatuur in. Laat het

open software en robotica aan het apparaat 1 u werken.

ontwikkelingsproject. 3. Stel de functie (& in. Stel de

Om toegang te krijgen tot de broncode van maximumtemperatuur in. Laat het

deze componenten van gratis software en apparaat 15 min werken.

opensourcesoftware waarvan de 4. Stel de functie [¥!in. Stel de

licentievoorwaarden publicatie vereisen, en maximumtemperatuur in. Laat het

om de volledige auteursrechtinformatie en apparaat 15 min werken.

toepasselijke licentievoorwaarden ervan te 5. Schakel het apparaat uit en wacht tot het

bekijken, ga je naar: http:/ is afgekoeld.

aeg.opensoftwarerepository.com (map 6. Reinig het apparaat en de accessoires

NIUS). uitsluitend met een microvezeldoek,
warm water en een mild reinigingsmiddel.

6.4 Eerste keer voorverwarmen en 7. Plaats de accessoires en de

reinigen

Warm het lege apparaat voor voordat u het
voor de eerste keer gebruikt en voordat het

7. DAGELIJKS GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

7.1 Verwarmingsfuncties

STANDAARD

E' Grillen

Om dunne stukken voedsel te grillen en
brood te roosteren.

Circulatiegrill
Voor het braden van grote stukken vlees

of gevogelte met bot op één niveau. Voor

gratineren en bruinen.

verwijderbare inschuifrails terug in hun
oorspronkelijke positie.

¥ Bevroren gerechten
Perfect voor kant-en-klare maaltijden (bijv.
patat, aardappelkroketjes of loempia’s).

Boven + onderwarmte
Voor het bakken en roosteren op één
ovenniveau.

(W]

Onderwarmte

Kies deze functie na een kookproces om
het voedsel zo nodig meer aan de onder-
kant te bruinen. Gebruik het laagste rekni-
veau.

1 Deeg Laten Rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te versnel-
len. Dek het oppervlak van het deeg af om
te voorkomen dat het droogt.

Hetelucht

Voor het braden van viees en het bakken @

van cakes. Stel een lagere temperatuur in Boven + onderwarmte. Als u de

dan bij koken met boven + onderwarmte, . ) °
temperatuur instelt onder 80°C, gaat de

omdat de ventilator de warmte gelijkmatig g -
verdeelt in de oven. lamp na 30 seconden automatisch uit.
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SPECIAAL

STOOM

E Inmaken
Om groenten en fruit in te maken, plaatst u
de potten in een bakplaat gevuld met wa-
ter, met behulp van hittebestendige potten
met bajonet- of schroefdeksels van dezelf-
de grootte. Gebruik de eerste rekstand.

04 Drogen
Om in plakjes gesneden fruit, groenten en
champignons te drogen. Om de met vocht
verzadigde lucht te laten ontsnappen en
het fruit beter te laten drogen, is het raad-
zaam om de ovendeur tijdens het droog-
proces af en toe te openen.

Borden Warmen
Om borden voor het serveren op te war-
men.

K2 Ontdooien
Om voedsel te ontdooien (groenten en
fruit). De ontdooitijd is afthankelijk van de
hoeveelheid ingevroren voedsel en de
grootte daarvan.

555 Gratineren
= Voor gerechten zoals lasagne of aardap-
pelgratin. Voor gratineren en bruinen.
1°C Lage Temperatuur Garen

Bereidingsproces bij lage temperatuur. Het
is ideaal om delicate gerechten te berei-
den (bijv. rundvlees, kalfsvlees of lams-
vlees).

Warm houden

Om voedsel warm te houden. Houd er re-
kening mee dat sommige gerechten kun-
nen blijven koken en drogen terwijl ze
warm worden gehouden. Bedek de scha-
len indien nodig.

@ Warmelucht (vochtig)

¢ Deze functie is ontworpen om tijdens de
bereiding energie te besparen. Bij het ge-
bruik van deze functie kan de temperatuur
in het apparaat verschillen van de ingestel-
de temperatuur. De restwarmte wordt ge-
bruikt. Het verwarmingsvermogen kan
worden verminderd. Raadpleeg voor meer
informatie het hoofdstuk "Dagelijks ge-
bruik", opmerkingen op: Warmelucht
(vochtig).

) Regenereren

Het opwarmen van voedsel met stoom
voorkomt dat het oppervlak uitdroogt. De
warmte wordt behoedzaam en gelijkmatig
verdeeld en geeft het voedsel de smaak en
het aroma alsof het net is bereid. Deze
functie kan worden gebruikt om eten direct
op een bord te verwarmen. U kunt meer
dan één bord tegelijkertijd opwarmen met
verschillende inzetniveaus.

Brood bakken
Gebruik deze functie voor brood en brood-

jes met een bijna professioneel resultaat
qua krokantheid, kleur en bruine korst.

) Lage vochtigheid

De functie is geschikt voor viees, gevogel-
te, ovengerechten en stoofschotels. Dank-
zij de combinatie van stoom en warmte
wordt het vlees mals en sappig met een
krokant korstje.

() Pizza-functie

Het beste voor het bakken van pizza's en
andere gerechten die meer warmte van
onderaf nodig hebben.

7.2 Notities over: Warmelucht
(vochtig)

Deze functie wordt gebruikt om te voldoen
aan de energie-efficiéntieklasse en
ecodesign-vereisten (volgens EU 65/2014 en
EU 66/2014). Testen in overeenstemming
met: IEC/EN 60350-1.

De ovendeur dient tijldens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt
onderbroken en de oven werkt op de hoogst
mogelijke energie-efficiéntie.

Bij gebruik van deze functie gaat de
verlichting na 30 seconden automatisch uit.

Zie voor bereidingsinstructies het hoofdstuk
'Aanwijzingen en tips', Warmelucht (vochtig).
Kijk voor algemene aanbevelingen voor
energiebesparing in het hoofdstuk 'Energie-
efficiéntie’, Energiebesparingstips.

7.3 Instelling: Verwarmingsfuncties

1. Het apparaat inschakelen. Op het display
verschijnt de standaard
verwarmingsfunctie en de temperatuur.
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2. Druk op het symbool van de

verwarmingsfunctie &2 om het submenu
te openen.
3. Selecteer de verwarmingsfunctie en druk

op OK. Het display toont de temperatuur.
4. Stel de temperatuur in. Druk op OK.

5. Druk op START.

Voedselsensor - u kunt de sensor op elk
gewenst moment voor of tijdens het koken
aansluiten. Raadpleeg het hoofdstuk "De
accessoires gebruiken, voedselsensor".

6. STOP -druk hierop om de
verwarmingsfunctie uit te schakelen.
7. Schakel het apparaat uit.

7.4 Instelling:
Stoomverwarmingsfunctie

1. Het apparaat inschakelen. Selecteer het
symbool van de verwarmingsfunctie en
druk erop om het submenu te openen.

2. Stel de stoomverwarmingsfunctie in.

3. Druk op OK Het display toont de
temperatuurinstellingen.

4. Stel de temperatuur in.

5. Druk op OK.

6. Druk op de afdekking van het
waterreservoir om dit te openen.

7. Vul het waterreservoir tot het maximale

niveau (ongeveer 900 ml water) met koud
water tot het geluidssignaal klinkt of het
display het bericht toont. Vul de waterlade
niet verder dan zijn maximum capaciteit.
Er is een risico op waterlekkage,
overstroming en beschadiging van
meubels.

/\ WAARSCHUWING!

Gebruik alleen koud kraanwater.
Gebruik geen gefilterd
(gedemineraliseerd) of gedestilleerd
water. Gebruik geen andere
vloeistoffen. Giet geen ontvlambare
of alcoholische vloeistoffen in het
waterreservoir.

8. Druk het waterreservoir in de
oorspronkelijke stand.

9. Druk op START .
Als de ingestelde temperatuur is bereikt,
klinkt er een geluidssignaal.
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10. Wanneer het waterreservoir zonder water
komt te zitten, klinkt het signaal. Vul het
waterreservoir bij.

11. Schakel het apparaat uit.

Leeg de waterlade wanneer je klaar bent met

koken.

/\ WAARSCHUWING!

Het apparaat staat aan. Er bestaat
gevaar voor brandwonden. Wees
voorzichtig als je het waterreservoir
ledigt.

Restwater kan condenseren in de holte.
Open na het koken voorzichtig de ovendeur.
Wanneer het apparaat koud is, droog je de
ovenruimte met een zachte doek. Wacht na
elk gebruik ten minste 60 min om te
voorkomen dat er heet water uit de
waterafvoerklep komt.

7.5 Watertank legen

Indicatielampje waterreservoir

Het reservoir is vol.

=

Het reservoir is halfvol.

|

Het reservoir is leeg. Vul het reservoir
bij.

L

Indien u te veel water in het reservoir
schenkt, leidt de veiligheidsafvoer het
overtollige water naar de bodem van de
ovenruimte.

1. Schakel het apparaat uit. Laat de
ovendeur open en wacht tot het apparaat
is afgekoeld.

2. Sluit de afvoerpijp C aan op de outlet
valve A via de connector B.



3. Houd het uiteinde van de leiding onder

het niveau van A en druk B herhaaldelijk
om het resterende water op te vangen.

4. Koppel C en B los en droog de
binnenkant van de oven met een zachte

spons.

Submenu voor: Reinigen

Submenu Toepassing

Pyrolytische  Duur: 1 h.
reiniging,
kort

Pyrolytische ~ Duur: 1 h 30 min.
reiniging,
normaal

Pyrolytische  Duur: 2 h 30 min.
reiniging, in-
tensief

Submenu voor: Opties

®

Gebruik het afgevoerde water niet om het
waterreservoir opnieuw mee te vullen.

7.6 Menu

Druk op E om het menu te openen.

Submenu Toepassing

Binnenver- Schakelt de lamp in en uit.

lichting

Kinderslot Voorkomt dat het apparaat per onge-
luk wordt geactiveerd.

Snel Opwar- Verkort de opwarmtijd. Het is alleen

men beschikbaar voor een aantal verwar-
mingsfuncties.

Menu-item

Toepassing

Kook- En Bakassistent

Toont overzicht van de
automatische program-
ma's.

Reinigen

Toont overzicht van de
schoonmaakprogram-
ma's.

Reinigings-  Schakelt de herinnering in en uit.
herinnering

Tijdisindica- ~ Schakelt de klok in en uit.

tie

Digitale klok- Wijzigt de indeling van de weergege-
stijl ven tijdsaanduiding.

Favorieten

Geeft een overzicht van
de favoriete instellingen.

Submenu voor: Aansluitingen

Opties

Om de apparaatconfigu-
ratie in te stellen.

Aansluitin-
gen

Instellingen

Om de netwerkconfigu-
ratie in te stellen.

Instelling

Om de apparaatconfigu-
ratie in te stellen.

Service

Toont de softwareversie
en -configuratie.

Submenu Beschrijving
Wi-Fi Om in en uit te schakelen: Wi-Fi.
Bediening op Om de bediening op afstand in en uit
afstand te schakelen.
Optie alleen zichtbaar nadat u het vol-
gende inschakelt: Wi-Fi.
Automati- Om de bediening op afstand automa-
sche bedie- tisch te starten nadat BEGIN werd in-
ning op af- gedrukt.
stand Optie alleen zichtbaar nadat u het vol-
gende inschakelt: Wi-Fi.
Netwerk Om de netwerkstatus en het signaal-

vermogen van het volgende te contro-
leren: Wi-Fi.
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Submenu Beschrijving

Vergeet Net- Om uit te schakelen dat het huidige
werk netwerk automatische verbinding
maakt met het apparaat.

Submenu voor: Instelling

Submenu Beschrijving

Taal Stelt de taal van het apparaat in.
Helderheid Stelt de helderheid van de display in.
Display

Toetstonen  Schakelt het geluid van de aanraak-

velden in en uit. Het is niet mogelijk

om de toon te dempen voor (D

Geluidsvolu-  Stelt het volume van de belangrijkste
me geluiden en signalen in.

Dagtijd Stelt de huidige tijd en datum in.

Submenu voor: Service

Submenu Beschrijving

Demofunctie Activerings-/deactiveringscode: 2468

Softwarever- Informatie over softwareversie.
sie

Terug naar
fabrieksin-
stellingen

Herstelt fabrieksinstellingen.

8. EXTRA FUNCTIES

8.1 Favorieten ¢

U kunt uw favoriete instellingen opslaan,
zoals de verwarmingsfunctie, de
bereidingstijd, de temperatuur of de
reinigingsfunctie. U kunt 3 favoriete
instellingen opslaan.

1. Het apparaat inschakelen.
Selecteer de gewenste instelling.

2

3. Drukop =.

4. Selecteer: Favorieten / Huidige
instellingen opslaan.

Druk op + om de instelling toe te voegen
aan de lijst met: Favorieten.

o

98 NEDERLANDS

7.7 Instelling: Kook- En
Bakassistent

Het submenu Kook- En Bakassistent bestaat
uit een reeks extra functies en programma's
die zijn ontworpen voor speciale gerechten.
Elk gerecht in dit submenu is voorzien van
een geschikte instelling. Je kunt de tijd en de
temperatuur tijdens het koken aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken
met Voedselsensor. Tot hoeverre een
gerecht wordt gekookt:

* Rauw
¢ Medium
¢ Gaar

Voor sommige gerechten kunt u ook koken
met Per gewicht .

Het apparaat inschakelen.
Druk op =—.

Druk op % Kook- En Bakassistent.

Kies een gerecht of een voedseltype.
Plaats het voedsel in het apparaat en
druk op START .

Als de functie is afgelopen, controleert u of
het voedsel klaar is. Verleng de bereidingstijd
indien nodig.

apw b=

6. Druk op OK,

9. druk hierop om de instelling te resetten.
Q. druk hierop om de instelling te
annuleren.

8.2 Toetsenblokkering

Deze functie voorkomt dat de functie van het
apparaat per ongeluk wordt gewijzigd.

1. Het apparaat inschakelen.
2. Stel een verwarmingsfunctie in.

3. %, 8 - druk hier tegelijkertijd op om de
functie in te schakelen.



¥¢, § - druk hier tegelijkertiid op om de
functie in te schakelen.

8.3 Kinderslot

Deze functie voorkomt dat het apparaat per
ongeluk wordt geactiveerd.

1. Het apparaat inschakelen.

2. Drukop —.

3. Selecteer Opties / Kinderslot.

4. Druk op de codeletters in alfabetische
volgorde.

Kinderslot is geactiveerd.

Wanneer deze functie is geactiveerd, krijgt u

toegang tot: Timer , Wi-Fi en lamp is

beschikbaar.

Druk op de codeletters in alfabetische
volgorde om het apparaat in te kunnen
schakelen.

De deur wordt vergrendeld als deze functie
wordt geactiveerd en het apparaat wordt
uitgeschakeld.

8.4 Automatische uitschakeling

Als de verwarmingsfunctie actief is en er
geen instellingen worden gewijzigd, wordt het

9. KLOKFUNCTIES

9.1 Omschrijving klokfuncties

apparaat om veiligheidsredenen na een
bepaalde periode automatisch uitgeschakeld.

(°C) O (u)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximaal 3

Als je van plan bent een verwarmingsfunctie
te gebruiken voor een duur die langer is dan
de automatische uitschakeltijd, stel dan de
kooktijd in. Zie het hoofdstuk 'Klokfuncties'.

De automatische uitschakeling werkt niet met
de functies: Binnenverlichting,
Voedselsensor, Eindtijd.

8.5 Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
de koelventilator blijven werken totdat het
apparaat is afgekoeld.

Functie = Omschrijving
Functie = Omschrijving Uitgestelde  Om het begin en/of het einde van het
start koken uit te stellen.
Timer De duur van het koken instellen. Maxi-
mum is 23 u 59 min. Tijd verlen-  Om de bereidingstijd te verlengen.
U kunt instellen wat er gebeurt als de ging
tijd om is door de voorkeur in te stellen: -
Actie begindigen. Uptimer Om aan te geven hoe lang het apparaat

Actie beéin- Geluidsalarm - wanneer de tijd om is,

digen klinkt er een signaal. U kunt deze func-
tie op elk gewenst moment instellen,
ook als de oven uitstaat.

Geluidsalarm en stop met koken - als
de tijd is verstreken, klinkt er een ge-
luidssignaal en wordt de verwarmings-
functie uitgeschakeld.

Alleen pop-up bericht - wanneer de tijd
is verstreken, verschijnt het bericht op

het display. U kunt deze functie op elk
gewenst moment instellen, ook als de

oven uitstaat.

in werking is. Maximum is 23 u 59 min.
U kunt de functie in- en uitschakelen:
Deze functie heeft geen invloed op de
werking van het apparaat.

9.2 Instelling: Dagtijd

1. Het apparaat inschakelen.
2. Druk op: Dagtijd.
3. Stel de tijd in.

4. Druk op OK.

NEDERLANDS 99



9.3 Instelling: Timer

1. Kies de verwarmingsfunctie en stel de
temperatuur in.

2. Druk op QD
3. Stel de tijd in.
U kunt de gewenste actie Einde selecteren

doorop ® @ @ te drukken.

4. Druk op OK Herhaal de actie totdat het

hoofdscherm op het display verschijnt.
Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft
en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je de
bereidingstijd verlengen. Je kunt ook de
verwarmingsfunctie wijzigen. Druk op +1min
om de bereidingstijd te verlengen.

9.4 Instelling: Uitgestelde start

1. Stel de verwarmingsfunctie en de
temperatuur in.

Druk op (\D

Stel de bereidingstijd in.

Drukop ® ® ®
Druk op: Uitgestelde start.

ok ®D

6. Kies de gewenste starttijd.

7. Druk op OK Herhaal de actie totdat het
hoofdscherm op het display verschijnt.

9.5 Instelling: Uptimer

1. Stel de verwarmingsfunctie en de
temperatuur in.

Druk op (\D

Drukop ® ® ®

Druk op: Uptimer.

Schuif of druk op ® om de baktijd op het
hoofdscherm te zien.

6. Druk op OK. Herhaal de actie totdat het
hoofdscherm op het display verschijnt.

o hoDd

9.6 Timerinstellingen wijzigen

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken op
elk gewenst moment wijzigen.

1. Druk op @
2. Stel de timerwaarde in.
3. Druk op OK,

10. DE ACCESSOIRES GEBRUIKEN

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

10.1 Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de
veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-
kantelmechanismen. De hoge rand rond het
rooster voorkomt dat het kookgerei van het
rooster afglijdt.

Bakrooster

100 NEDERLANDS

Plaats het rooster tussen de geleidestangen
van de roostersteun en zorg ervoor dat de
pootjes omlaag staan.

Bakplaat / Diepe schaal
—

—1

Schuif de plaat tussen de geleidestangen van
de inschuifrail.

10.2 Voedselsensor

Het meet de temperatuur binnenin het
voedsel. Je kunt het bij elke
verwarmingsfunctie gebruiken.



Er moeten twee temperaturen worden
ingesteld:

OC - de temperatuur in het apparaat:
minimaal 120 °C.

/‘? - de kerntemperatuur van het voedsel.

Voor de beste kookresultaten:

Ingrediénten moeten op
kamertemperatuur zijn.

Niet gebruiken voor vloeibare gerechten.
Tijdens het koken moet de naald van de
voedselsensor volledig in het gerecht
worden gestoken.

Het apparaat berekent een geschatte
bereidingseindtijd. Dit hangt af van de
voedselkwaliteit, de verwarmingsfunctie en
de temperatuur.

Koken met: Voedselsensor

/N\ WAARSCHUWING!

Er bestaat een risico op brandwonden als
de voedselsensor en de inschuifrails heet
worden. Raak de handgreep van de
voedselsensor niet met blote handen
aan. Gebruik altijd ovenhandschoenen.

1.

2

3.

Het apparaat inschakelen.

. Selecteer de verwarmfunctie en, indien

nodig, de oventemperatuur.

Plaats voedselsensor in de schaal:
Vlees, gevogelte en vis

Steek de hele naald van de
voedselsensor in het midden van het
vlees of de vis op het dikste gedeelte.

Stoofschotel

Plaats de punt van de voedselsensor
precies in het midden van de
ovenschotel. De voedselsensor moet
tijdens het bakken op één plaats worden

gestabiliseerd. Gebruik een solide
ingrediént om dit voor elkaar te krijgen.
Gebruik de rand van de bakplaat om het
siliconen handvat van de voedselsensor
te ondersteunen. De punt van de
voedselsensor mag de bodem van de
bakplaat niet raken.

Steek de voedselsensor in het
stopcontact in het apparaat. Zie
'Beschrijving van het product'.

Het display toont de huidige temperatuur van
de voedselsensor.

5.

6.

8.
Als

M- druk om de kerntemperatuur van de
sensor in te stellen.

® ® ® _druk om de voorkeursoptie in te

stellen:

» Geluidsalarm - wanneer voedsel de
kerntemperatuur bereikt, klinkt het
signaal.

» Geluidsalarm en stop met koken -
wanneer voedsel de kerntemperatuur
bereikt, klinkt het signaal en stopt de
oven.

Selecteer de optie en druk herhaaldelijk

op OK om naar het hoofdscherm te gaan.

Druk op START .
het voedsel de ingestelde temperatuur

bereikt, klinkt er een geluidssignaal.
Controleer of het voedsel klaar is. Verleng de
bereidingstijd indien nodig.

9.

10.

Haal de stekker van de voedselsensor uit
het stopcontact en haal het gerecht uit
het apparaat.

3 Stoompan voor stoomkoken

@

De stoompan wordt niet bij het apparaat
geleverd. Neem voor meer informatie
contact op met uw plaatselijke
leverancier.

Dieetovenschotel bestaat uit:
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Injector - voor direct stoomkoken,
Injectorbuis - voor stoomkoken,
Deksel,

stalen grill,

glazen kom.

moowy

Niet doen:

+ zet de hete stoompan op koude/natte
oppervlakken.

+ giet koude vloeistoffen in de stoompan
wanneer deze heet is.

» gebruik de stoompan op een heet
kookoppervlak.

* reinig de stoompan met schuurmiddelen,
schuursponsjes en poeders.

11. AANWIJZINGEN EN TIPS

11.1 Kookadviezen

De temperatuur en kooktijden in de tabellen
zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn
afhankelijk van het recept, de kwaliteit en de
kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.
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10.4 Stoomkoken in de stoompan

1. Plaats het voedsel op de stalen grill in de
stoompan en dek het af met het deksel.

2. Plaats de injectorslang in het gat in het
deksel.

3. Plaats de stoompan vanaf de bodem op
de tweede rekstand.

4. Sluit de injectorslang aan op de
stoomtoevoer. Zie het hoofdstuk
'‘Beschrijving van het product'.

5. Stel het apparaat in voor de
stoomkookfunctie.

10.5 Direct stoomkoken

Plaats het voedsel op de stalen grill in de
stoompan. Voeg wat water toe. Gebruik het
deksel niet. Wanneer u grote porties vliees
kookt, plaatst u de injector in het gerecht.

/\ WAARSCHUWING!

De injector kan heet zijn als het apparaat
in werking is. Gebruik altijd
ovenhandschoenen. Verwijder de
spuitmond uit het apparaat als je geen
stoomfunctie gebruikt.

1. Plaats de injector in de injectorslang. Sluit
het andere uiteinde aan op de
stoomtoevoer. Zie het hoofdstuk
'‘Beschrijving van het product'.

2. Plaats de stoompan vanaf de bodem op
de eerste of tweede rekstand. Zorg
ervoor dat de injectorslang niet vastzit.
Houd de injector uit de buurt van het
verwarmingselement.

3. Stel het apparaat in voor de
stoomkookfunctie.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren
dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt
hebt. De onderstaande hints tonen
aanbevolen instellingen voor temperatuur,
kooktijd en rekstand voor specifieke soorten
voedsel.



Tel de rekniveaus vanaf de bodem van de

oven.

Als u voor een speciaal recept de instelling

niet kunt vinden, zoek dan naar een

soortgelijk recept.

Zie het hoofdstuk "Energie-efficiéntie" voor

energiebesparingstips.

Symbolen gebruikt in de tabellen:

§§ Soort voedsel

m 0

Verwarmingsfunctie

@ Kooktijd (min)

11.2 Warmelucht (vochtig) —
aanbevolen accessoires

Gebruik donkere en niet-reflecterende bakjes
en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.

* Pizzapan - donker, niet-reflecterend,
diameter 28cm

« Bakschaal - donker, niet-reflecterend,
diameter 26cm

°C Temperatuur « Ramekins - keramiek, diameter 8cm,
hoogte 5 cm
+—  Accessoire * Flanbasistin - donker, niet-reflecterend,
diameter 28cm
B Inzetniveau
11.3 Warmelucht (vochtig)
Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel
staan.
— o,
&£, = C = O
Zoete broodjes, 16 bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
stuks
Broodjes, 9 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 30-40
Pizza, bevroren, 0,35 bakrooster 220 2 10-15
kg
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 170 2 25-35
Brownie bakplaat of lekschaal 175 3 25-30
Soufflé, 6 stuks keramieken vormpjes op roos- 200 3 25-30
ter
Luchtige flanbodem flanvorm op rooster 180 2 15-25
Victoriataart met jam-  ovenschaal op rooster 170 2 40 - 50
vulling
Gepocheerde vis, 0,3 bakplaat of lekschaal 180 3 20-25
kg
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 3 25-35
Visfilet, 0,3 kg pizzavorm op rooster 180 3 25-30
Gepocheerd vlees, bakplaat of lekschaal 200 3 35-45
0,25 kg
Sjasliek, 0,5 kg bakplaat of lekschaal 200 3 25-30
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pa— o,

& = C O
Koekjes, 16 stuks bakplaat of lekschaal 180 20-30
Bitterkoekjes, 24 bakplaat of lekschaal 180 25-35
stuks
Muffins, 12 stuks bakplaat of lekschaal 170 30-40
Hartig gebak, 20 bakplaat of lekschaal 180 25-30
stuks
Zandkoekjes, 20 bakplaat of lekschaal 150 25-35
stuks
Taartjes, 8 stuks bakplaat of lekschaal 170 20-30
Groenten, gepo- bakplaat of lekschaal 180 35-45
cheerd, 0,4 kg
Vegetarisch omelet pizzavorm op rooster 200 25-30
Mediterrane groenten, bakplaat of lekschaal 180 25-30
0,7 kg

11.4 Informatie voor testinstituten
Testen in overeenstemming met IEC 60350-1.
= - o,
&L, = =l C O
Kleine cakes, 20 stuks per Boven + onderwarmte Bakplaat 3 170 20-35
bakplaat
Kleine cakes, 20 stuks per Hetelucht Bakplaat 3 150 - 160 20-35
bakplaat
Kleine cakes, 20 stuks per Hetelucht Bakplaat 2en4 150 - 160 20-35
bakplaat
Appeltaart, 2 blikken @20  Boven + onderwarmte Bakrooster 2 180 70-90
cm
Appeltaart, 2 blikken @20  Hetelucht Bakrooster 2 160 70-90
cm
Vetvrije sponscake, cake- Boven + onderwarmte Bakrooster 2 170 40 - 50
vorm @26 cm 1)
Vetvrije sponscake, cake-  Hetelucht Bakrooster 2 160 40 - 50
vorm @26 cm 1)
Vetvrije sponscake, cake-  Hetelucht Bakrooster 2en4d 160 40 - 60
vorm 226 cm 1)
Zandtaartdeeg Hetelucht Bakplaat 3 140 - 150 20-40
Zandtaartdeeg Hetelucht Bakplaat 2en4d 140 - 150 25-45
Zandtaartdeeg Boven + onderwarmte Bakplaat 3 140 - 150 25-45
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4

= = °C @

Toast 1 Grillen Bakrooster 4 max. 1-5

1) Warm het apparaat 10 minuten voor.

12. ONDERHOUD EN REINIGING

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

12.1 Opmerkingen over de reiniging
Reinigingsmiddelen

* Reinig de voorkant van het apparaat
uitsluitend met een microvezeldoek met
warm water en een mild reinigingsmiddel.

* Gebruik een reinigingsoplossing om
metalen oppervlakken te reinigen.

* Reinig vlekken met een mild
reinigingsmiddel.

Dagelijks gebruik

» Reinig na elk gebruik de binnenkant van
het apparaat. Vetophoping of andere
resten kunnen brand veroorzaken.

+ Vocht kan in de oven of op de glazen
deurpanelen condenseren. Om de
condens te verminderen, dien je het
apparaat gedurende 10 minuten te laten
werken voordat je er iets in plaatst.
Bewaar voedsel niet langer dan 20
minuten in het apparaat. Droog de
binnenkant van het apparaat na elk
gebruik alleen met een microvezeldoek.

Accessoires

* Reinig alle accessoires na elk gebruik en
laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte
doek met warm water en een mild
reinigingsmiddel. De accessoires niet in
de afwasmachine reinigen.

* Reinig de antiaanbakaccessoires niet met
agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
voorwerpen.

12.2 Verwijderbare inschuifrails

Verwijder de inschuifrails om het apparaat te
reinigen.

1. Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

2. Trek de inschuifrail bij de voorkant uit de
zijwand.

3. Trek de geleider bij de achterkant uit de
zijwand en verwijder het.

|

@
L

o
I

=3

4. Plaats de inschuifrails in omgekeerde

volgorde.
De borgpennen op de telescopische
geleiders moeten naar voren wijzen.

12.3 Pyrolytische reiniging

Gebruik het om het apparaat te reinigen en
de resten te verbranden.

/\ WAARSCHUWING!
Er bestaat gevaar voor brandwonden.

/\ LET OP!

Als er andere apparaten in dezelfde kast
zijn geinstalleerd, gebruik deze dan niet
tijdens deze functie. Dit kan de oven

beschadigen.

Start de functie niet als je de ovendeur niet
volledig hebt gesloten.

1. Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

2. Verwijder alle accessoires

3. Reinig de onderkant van de oven en de
glazen deur aan de binnenkant met warm
water, een zachte doek en een mild
reinigingsmiddel.

4. Het apparaat inschakelen.

5. Druk op ==/ Reinigen.
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6. Selecteer de reinigingsmodus.

Optie Duur
Pyrolytische reiniging, kort 1h
Pyrolytische reiniging, nor- 1 h 30 min
maal

Pyrolytische reiniging, in- 2 h 30 min

tensief

Als het reinigen begint, wordt de deur van de
oven vergrendeld en is de lamp uit. De
koelventilator werkt op een hogere snelheid.

STOP - druk hierop om het reinigen te

stoppen voordat het is voltooid.

Gebruik het apparaat niet totdat het

deurvergrendelingssymbool van het display

verdwijnt.

7. Wanner de reiniging is voltooid, zet u het
apparaat uit en wacht tot het koud is om
het schoon te maken.

8. Maak de binnenkant van de oven schoon
met een zachte doek. Verwijder het
residu van de bodem van de oven.

12.4 Reinig het waterreservoir.

1. Schakel het apparaat uit.

2. Plaats een diepe pan onder de
stoominlaat.

3. Giet water in de waterlade: 850 ml. Voeg
citroenzuur toe: 5 theelepels. Wacht op
60 min.

4. Schakel he apparaat in en stel de functie
in: Lage vochtigheid. Stel de temperatuur
in op 230 °C.

5. Schakel het apparaat uit en wacht
25 min tot het is afgekoeld.

6. Schakel he apparaat in en stel de functie
in: Lage vochtigheid. Stel de temperatuur
in tussen de 130 en 230 °C.

7. Schakel het apparaat na 10 min uit en
wacht tot het is afgekoeld.

8. Maak het waterreservoir leeg. Raadpleeg
in ‘Dagelijks gebruik’ het hoofdstuk
‘Legen van het waterreservoir’.

9. Spoel het waterreservoir af en reinig de
resterende kalkresten met een zachte
doek.

10. Reinig de afvoerpijp met warm water en
een mild reinigingsmiddel.

Onderstaande tabel toont het

waterhardheidsbereik (dH) met het

bijpbehorende calciumafzettingsniveau en de
waterkwaliteit. Als het waterhardheidsniveau

4 overschrijdt, vul je het waterreservoir met

flessenwater.

Waterhardheid Teststrip Calciumafzet- Waterclassifi- Het waterre-
- ting (mg/l) catie servoir reini-

Niveau dH gen om de

1 0-7 :I 0-50 zacht 75 cycli- 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 gematigd hard 50 cycli - 2 maan-
den

3 15-21 IEI 101 - 150 hard 40 cycli- 1,5
maand

4 22-28 lEI meer dan 151 zeer hard 30 cycli - 1
maand

12.5 Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, is
reiniging aanbevolen.

Gebruik de functie: Pyrolytische reiniging.Re
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12.6 De deur verwijderen en
installeren

De ovendeur beschikt over drie glasplaten. Je
kunt de ovendeur en de interne glasplaat

verwijderen om het schoon te maken. Lees

de volledige instructie 'Verwijderen van



installatiedeur' voordat u de glasplaten
verwijdert.

/\ LET OP!

Gebruik het apparaat nooit zonder de
glasplaten.

1. Open de deur volledig en houd beide
scharnieren vast.

2. Til de vergrendelingen op en trek eraan
totdat ze klikken.

3. Sluit de ovendeur in de eerste
openingsstand. Til hem daarna op en trek
hem naar voren, verwijder hem dan van
zijn plek.

4. Plaats de deur op een zachte doek op
een stabiele ondergrond.

5. Pak de deurafdekking B aan de
bovenkant van de deur aan beide kanten
vast en druk deze naar binnen om de
klemsluiting te ontgrendelen.

6. Trek de deurlijst naar voren om hem te
verwijderen.

7. Houd de glasplaten van de deur bij de
bovenkant vast en trek ze er voorzichtig
een voor een uit. Begin bij de bovenste
plaat. Zorg dat het glas volledig uit de
geleiders schuift.

8. Reinig de glasplaten met een sopje.
Droog de glazen panelen zorgvuldig.
Reinig de glasplaten niet in de
vaatwasser.

9. Installeer na het reinigen de glasplaten en
de ovendeur.

Als de deur correct is geinstalleerd, hoor je

een Klik bij het sluiten van de

vergrendelingen.

Zorg ervoor dat u de glasplaten (A, B en)
weer in de juiste volgorde terugplaatst.
Controleer op het symbool / opdruk op de
zijkant van het glaspaneel. Elk van de
glasplaten ziet er anders uit om demontage
en montage gemakkelijker te maken.

Als de deur correct wordt geinstalleerd, klikt
de rand van de deur.
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Zorg ervoor dat je de middelste glasplaat
correct in de zittingen plaatst.

A
=g

P =i

12.7 Het lampje vervangen

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

13. PROBLEEMOPLOSSING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

13.1 Wat te doen als...

1.

Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

2. Haal de stekker uit het stopcontact.
3. Leg de doek op de vloer van de oven.
/\ LET OP!

Houd de halogeenlamp altijd vast met
een doek om te voorkomen dat vetresten
op de lamp branden.

Achterlamp

1. Draai de glazen afdekking om die te
verwijderen.

2. Reinig de glasafdekking.

3. Vervang de lamp door een geschikte 300
°C hittebestendige lamp.

4. Installeer het glazen deksel.

Probleembeschrijving

Pauzeren en hervatten

Je kunt het apparaat niet inscha-
kelen of gebruiken. leerd.

Het apparaat is niet aangesloten op een stopcontact of niet goed geinstal-

108 NEDERLANDS




Probleembeschrijving Pauzeren en hervatten

Het apparaat warmt niet op. De klok is niet ingesteld.
Raadpleeg het hoofdstuk "Klokfuncties" om de klok in te stellen.

De deur is niet goed gesloten.

De zekering is doorgeslagen.
Ga na of de zekering de oorzaak van het probleem is. Als het probleem zich
opnieuw voordoet, neem dan contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Kinderslot is geactiveerd.

De lamp is uit. De lamp is opgebrand. Vervang de lamp.
Zie voor details het hoofdstuk ‘Onderhoud en reiniging’.

Er zit water in de ovenruimte van ~ Het waterreservoir was met te veel water gevuld.
het apparaat.

De bereiding met stoom werkt niet. Er is kalkresidu in de stoomtoevoeropening.

Er zit geen water in het waterreservoir.

Het duurt meer dan drie min om Er is kalkresidu in de stoomtoevoeropening. Reinig het waterreservoir.
het waterreservoir te legen, of het

water lekt uit de stoomtoevoerope-

ning.

@ Een stroomonderbreking zal de reiniging altijd stoppen. Herhaal de reiniging als deze wordt onderbroken
door stroomuitval.

Problemen met draadloos net- Controleer of je mobiele apparaat is verbonden met het draadloze netwerk.
werksignaal. Controleer uw draadloze netwerk en router.

Herstart de router.
Er is een nieuwe router geinstal- Raadpleeg het hoofdstuk 'Voor het eerste gebruik', Draadloze verbinding,
leerd of de routerconfiguratie is om de oven en het mobiele apparaat opnieuw te configureren.
gewijzigd.

Het draadloze netwerksignaal is Verplaats de router zo dicht mogelijk bij het apparaat.
zwak.

Het draadloze signaal wordt ver- Schakel de magnetron uit.

stoord door een andere magnetron Vermijd het gelijktijdige gebruik van de magnetron en de bediening op af-
die in de buurt van het apparaatis stand van het apparaat. Magnetrons storen WiFi-signaal.

geplaatst.

13.2 Foutcodes

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer. U vindt de lijst met
problemen in de onderstaande tabel.

Code en omschrijving Oplossing

C2 - de Voedselsensor bevindt zich in de ovenruimte Verwijder de Voedselsensor.
van het apparaat tijdens Pyrolytische reiniging.

C3 - de deur is niet volledig gesloten tijdens Pyrolyti- Sluit de deur.
sche reiniging.

F111 - Voedselsensor is niet correct in het stopcontact Steek de Voedselsensor in het stopcontact.
geplaatst.
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Code en omschrijving

Oplossing

F240, F439 - de aanraakvelden op het display werken
niet goed.

Reinig het oppervlak van het display. Zorg ervoor dat er
geen vuil op de aanraakvelden zit.

F601 - er is een probleem met het Wi-Fi-signaal.

Controleer uw netwerkverbinding. Raadpleeg het hoofd-
stuk 'Voor het eerste gebruik', Draadloze verbinding.

F604 - de eerste verbinding met Wi-Fi is mislukt.

Schakel het apparaat uit en weer in en probeer het op-
nieuw. Raadpleeg het hoofdstuk "Voor het eerste ge-
bruik', Draadloze verbinding.

F908 - het apparaatsysteem kan geen verbinding ma-
ken met het bedieningspaneel.

Schakel het apparaat uit en weer in.

F602, F603 - Wi-Fi is niet beschikbaar. 1)

Schakel het apparaat uit en weer in.

1) Wanneer een van deze foutmeldingen op het display blijft verschijnen, betekent dit dat een defect subsysteem
mogelijk is uitgeschakeld. Neem in dat geval contact op met uw dealer of een erkend servicecentrum. Als een van
deze fouten optreedt zullen de overige functies van het apparaat normaal blijven werken.

13.3 Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst
staan op het typeplaatje. Het typeplaatje
bevindt zich op het voorframe van het
apparaat. Het is zichtbaar wanneer u de deur
opent. Verwijder het typeplaatje niet uit het
apparaat.

14. ENERGIEZUINIGHEID

Wij raden je aan om de gegevens hier te
noteren:

Model (MOD.) :

Productnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

14.1 Productinformatie en productinformatieblad volgens de EU-
voorschriften voor ecologisch ontwerp en energie-etikettering

Naam leverancier

AEG

Modelnummer

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Energie-efficiéntie-index

81.2

Energie-efficiéntieklasse

A+

Energieverbruik met een standaard belading, conventionele modus

0.93 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, heteluchtmodus

0.69 kWh/cyclus

Aantal holtes

1

Warmtebron

Elektriciteit

Volume

721

110 NEDERLANDS



Soort oven Inbouwoven
BSE778380B 34.0kg
Massa BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5kg

IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoomovens en grills -

Methoden voor het meten van prestaties.

14.2 Energiebesparende tips

De onderstaande tips helpen u energie te
besparen bij het gebruik van uw apparaat.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei en donkere, niet-
reflecterende blikken en containers om
energie te besparen

Verwarm het apparaat niet voor voordat u
gaat koken, tenzij specifiek aanbevolen.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht
Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties
met hete lucht om energie te besparen.

Restwarmte

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot
minimaal 3-10 minuten voor het einde van het
koken. De restwarmte binnen in het apparaat
zal blijven koken.

Gebruik de restwarmte om het voedsel warm
te houden of andere gerechten op te warmen.

15. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool C/:)
Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

Wanneer je de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte aan.

Als een programma met Duur wordt
geactiveerd en de bereidingstijd langer is dan
30 minuten, worden de
verwarmingselementen bij sommige functies
van het apparaat automatisch eerder
uitgeschakeld.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en het voedsel warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld
Schakel de verlichting tijdens het koken uit.
Doe het aan als je het nodig hebt.

Warmelucht (vochtig)
Functie is ontworpen om tijdens de bereiding
energie te besparen.

Als je deze functie gebruikt, gaat de
verlichting na 30 sec. automatisch uit. Je kunt
de verlichting weer inschakelen, maar deze
handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.

Stand-bymodus
Na 2 min. schakelt het display over naar de
stand-bymodus.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.
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Welcome to AEG! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
www.aeg.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance and mobile devices with the app.
Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
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» Always use oven gloves to remove or insert accessories or

ovenware.

» Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.

» To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

» Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

 Before pyrolytic cleaning, remove all accessories and
excessive deposits/spills from the appliance cavity.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

* Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

» Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

» Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.

+ Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.

» The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 594 mm
appliance

Height of the back of the 576 mm
appliance

Width of the front of the ap- 595 mm
pliance

Width of the back of the ap- 559 mm
pliance

Depth of the appliance 569 mm
Built in depth of the appli- 548 mm
ance

Depth with open door 1022 mm
Ventilation opening mini- 560x20 mm
mum size. Opening placed

on the bottom rear side

Mains supply cable length. 1500 mm
Cable is placed in the right

corner of the back side

Mounting screws 4x25 mm

Cabinet minimum height
(Cabinet under the worktop
minimum height)

590 (600) mm

Cabinet width 560 mm
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2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

Fully close the appliance door before you
connect the mains plug to the mains
socket.

This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Total power (W) Section of the cable
(mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

* Do not change the specification of this
appliance.

* Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Deactivate the appliance after each use.

* Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not apply pressure on the open door.

« Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

» Always use glass and jars approved for
preserving purposes.
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Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

Do not share your Wi-Fi password.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:
— do not put ovenware or other objects

in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a

furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

« Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

« Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

» If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.

2.5 Pyrolytic cleaning

/\ WARNING!
Risk of Injury / Fires / Chemical

Emissions (Fumes) in Pyrolytic Mode.

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.
Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.
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« Before carrying out the pyrolytic cleaning
and initial preheating remove from the
oven cavity:

— any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

— any removable objects (including
shelves, side rails, etc., provided with
the appliance) especially any non-stick
pots, pans, trays, utensils, etc.

* Read carefully all the instructions for
pyrolytic cleaning.

» Keep children away from the appliance
while the pyrolytic cleaning operates. The
appliance becomes very hot and hot air is
released from the front cooling vents.

« Pyrolytic cleaning is a high temperature
operation that can release fumes from
cooking residues and construction
materials, as such consumers are advised
to:

— provide good ventilation during and
after the pyrolytic cleaning.

— provide good ventilation during and
after the initial preheating.

* Do not spill or apply water on the oven
door during and after the pyrolytic cleaning
to avoid damaging the glass panels.

* Fumes released from all pyrolytic ovens /
cooking residues as described are not
harmful to humans, including children, or
persons with medical conditions.

« Keep pets away from the appliance during
and after the pyrolytic cleaning and initial
preheating. Small pets (especially birds
and reptiles) can be highly sensitive to
temperature changes and emitted fumes.



» Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
utensils etc., can be damaged by the high
temperature pyrolytic cleaning operation of
all pyrolytic ovens and can be also a
source for low level harmful fumes.

2.6 Steam Cooking

/\ WARNING!
Risk of burns and damage to the

appliance.

* Released Steam can cause burns:
— Do not open the appliance door during
the steam cooking operation.
— Open the appliance door with care
after the steam cooking operation.

2.7 Internal lighting

vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

* This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

2.8 Service

* To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
« Use original spare parts only.

2.9 Disposal

/N\ WARNING!

/\ WARNING!

Risk of injury or suffocation.

Risk of electric shock.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,

3. INSTALLATION

/\ WARNING!

Refer to Safety chapters.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.1 Building in

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 General overview

(~Jo o]

Control panel

Display

Water drawer

Socket for the food sensor
Heating element

@A Lamp

Fan

5. CONTROL PANEL

5.1 Control panel overview

= EeS

PAS v
|

I |
121 516

ON/ Press and hold to turn the appli-
OFF ance on and off.

Menu Lists the appliance functions.

il;:;/our— Lists the favourite settings.

B} Shelf support, removable
El Draining pipe

Water outlet valve

Shelf positions

Steam inlet

4.2 Accessories

*  Wire shelf
For cake tins, ovenproof dishes, roast
dishes, cookware / dishes.

« Baking tray
For moist cakes, baked items, bread, large
roasts, frozen meals and to catch dripping
liquids, e.g. fat when roasting food on wire
shelf.

« Grill-/ Roasting pan
To bake and roast or as pan to collect fat.

* Food Sensor
To control cooking based on the
temperature inside the food.

* Telescopic runners
For inserting and removing trays and wire
shelf more easily.

Shows the current settings of the
appliance.

Display

Lamp
switch

To turn the lamp on and off.

E Fast To turn on and off the function:
Heat Up Fast Heat Up.

5.2 Display

Display with key functions set.
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150°C
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| | |
F E D C

Wi-Fi

Time of Day

START / STOP

Temperature

Heating functions

Timer

Food Sensor (selected models only)

OEMMOUOW> o

Display indicators

OK To confirm the selection / setting.

< To go one level back in the menu.

6. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 First connection

The display shows welcome message after
the first connection.

You have to set: Language, Display
Brightness, Key Tones, Buzzer Volume, Time
of Day.

6.2 Wireless connection

To connect the appliance you need:

» Wireless network with the Internet
connection.

» Mobile device connected to the same
wireless network.

1. To download the app scan the QR code
located on the back cover of the user
manual. You can also download the app
directly from the app store.

Follow the app onboarding instructions.
Turn on the appliance.

4. Press ——. Select: Settings / Connections.

Lol
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Display indicators

lr:) To undo the last action.

W To turn the options on and off.

Q The sound alarm function is activated.

The sound alarm and stop cooking function
is activated.

Pop up message only is activated.

STOP
@ Delayed start function is activated.

Wi-Fi connection is turned on.

Q To cancel the setting.
=

Remote Operation is turned on.

5. ™ _slide or press to turn on or off: Wi-Fi.
The appliance wireless module starts within
90 sec.

@

For safety reasons, remote operation
turns off automatically after 24 h. Repeat
the onboarding, if needed.

Frequency 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Max Power EIRP <20 dBm (100 mW)
Wi-Fi module NIUS-50

6.3 Software licences

The software in this product contains
components that are based on free and open
source software. AEG acknowledges the
contributions of the open software and
robotics communities to the development
project.



To access the source code of these free and
open source software components whose
license conditions require publishing, and to
see their full copyright information and
applicable license terms, visit: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

6.4 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first
use and contact with food. The appliance can
emit unpleasant smell and smoke. Ventilate
the room during preheating.

1. Remove all accessories and removable
shelf supports from the appliance.

2. Set the function Z] Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 1 h.

7. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 Heating functions

STANDARD

|j Grill

To grill thin pieces of food and to toast
bread.

Turbo Grilling
To roast large meat joints or poultry with
bones on one shelf position. To bake gra-
tins and to brown.

True Fan Cooking
To roast meat and bake cakes. Set a lower

temperature than for Conventional Cook-
ing as the fan distributes heat evenly in the
oven interior.

4 Frozen Foods
Perfect for ready meals (e.g. french fries,
croquettes or spring rolls).

\Z] Conventional Cooking
To bake and roast food on one shelf posi-
tion.

3. Set the function [&). Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

4. Set the function . Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

5. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

6. Clean the appliance and the accessories
only with a microfibre cloth, warm water
and a mild detergent.

7. Put the accessories and removable shelf
supports back to their initial position.

|;| Bottom Heat
Choose this function after a cooking proc-
ess to brown the food more on the bottom
if needed. Use the lowest shelf level.

1 Dough Proving

To speed up the rising of the yeast dough.
Cover the surface of the dough to prevent
from drying.

@

True Fan Cooking, Conventional
Cooking: When you set the temperature
below 80 °C the lamp automatically turns
off after 30 sec.

SPECIALS

H Preserving
To preserve vegetables and fruits, place
canning jars in a baking tray filled with wa-
ter, using heat-resistant jars with bayonet
or screw caps of the same size. Use the
lowest shelf position.
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049 Dehydrating
To dry sliced fruit, vegetables and mush-
rooms. To allow the moisture-saturated air
to escape and the fruit to dry better, it is
advisable to open the oven door occasion-
ally during the drying process.

D) Humidity Low

o The function is suitable for meat, poultry,
oven dishes and casseroles. Thanks to the
combination of steam and heat, the meat
gets a juicy and tender texture along with a
crusty surface.

= Plate Warming
To preheat plates for serving.

] Defrost
To defrost food (vegetables and fruit). The
defrosting time depends on the amount
and size of the frozen food.

555 Au Gratin
= For dishes such as lasagna or potato gra-
tin. To bake gratins and to brown.

1oC Slow Cooking
Low temperature cooking process. It's per-
fect to cook delicate food (e.g., beef, veal
or lamb).

Keep Warm

To keep food warm. Please note that
some dishes may continue to cook and dry
out while being kept warm. Cover the
dishes if necessary.

IE] _I\I_Ilr?ist Faq quing .

is function is designed to save energy
during cooking. When you use this func-
tion, the temperature inside the appliance
may differ from the set temperature. The
residual heat is used. The heating power
may be reduced. For more information re-
fer to "Daily Use" chapter, Notes on: Moist
Fan Baking.

) Steam Regenerating

Food reheating with steam prevents sur-
face drying. Heat is distributed in a gentle
and even way, which allows to recover
taste and aroma of food as just prepared.
This function can be used to reheat food
directly on a plate. You can reheat more
than one plate at the same time, using dif-
ferent shelf positions.

Bread Baking
Use this function to prepare bread and

bread rolls with professional-like result in
terms of crispiness, colour and crust gloss.
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Pizza Function
= Best for baking pizza and other dishes that
require more heat from below.

7.2 Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to "Hints
and tips" chapter, Moist Fan Baking. For
general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
saving tips.

7.3 Setting: Heating functions

1. Turn on the appliance. The display shows
the default heating function and the
temperature.

2. Press the symbol of the heating function

to enter the submenu.

3. Select the heating function and press OK.
The display shows the temperature.

4. Set the temperature. Press OK,

5. Press START .

Food Sensor - you can plug the sensor at any

time before or during cooking. Refer to "Using
the accessories, Food sensor" chapter.

6. STOP - press to turn off the heating
function.
7. Turn off the appliance.

7.4 Setting: Steam heating function



1. Turn on the appliance. Select the symbol
of the heating function and press it to
enter the submenu.

Set the steam heating function.

Press OK. The display shows the
temperature settings.
Set the temperature.

Press OK.

Press the cover of the water drawer to
open it.

Fill the water drawer with cold water to
the maximum level (around 900 ml) until
the signal sounds or the display shows
the message. Do not fill the water drawer
over its maximum capacity. There is a
risk of water leakage, overflow and
furniture damage.

/\ WARNING!

Use only cold tap water. Do not use
filtered (demineralised) or distilled
water. Do not use other liquids. Do
not pour flammable or alcoholic
liquids into the water drawer.

8. Push the water drawer to its initial
position.

9. Press START .

When the appliance reaches the set

temperature, the signal sounds.

10. When the water drawer runs out of water,
the signal sounds. Refill the water drawer.

11. Turn off the appliance.

Empty the water drawer after cooking ends.

/N WARNING!

The appliance is hot. There is a risk of
burns. Be careful when you empty the
water drawer.

Lol
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Residual water can condensate in the cavity.
After cooking, carefully open the oven door.
When the appliance is cold, dry the cavity
with a soft cloth. Wait for at least 60 min after
each use to prevent hot water from exiting the
water outlet valve.

7.5 Emptying water tank

Water tank indicator
=
|
L

If you put too much water into the tank, the
safety outlet moves the excess water to the
bottom of the oven interior.

The tank is full.

The tank is half full.

The tank is empty. Refill the tank.

1. Turn off the appliance. Leave the oven
door open and wait until the appliance is
cold.

2. Connect the draining pipe C to the outlet
valve A through the connector B.

3. Keep the end of the pipe below the level

of A and push B repeatedly to collect
remaining water.

4. Detach C and B and dry the oven interior
with a soft sponge.

@

Do not use the drained water to fill the
water tank again.

7.6 Menu

Press E to enter the menu.

Menu item Application

Assisted Cooking Lists automatic pro-

grammes.
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Submenu for: Connections

Menu item Application
Cleaning Lists cleaning pro- Submenu Description
grammes.
Wi-Fi To enable and disable: Wi-Fi.
Favourites Lists the favourite set-
tings. Remote Op-  To enable and disable remote opera-
eration tion.
Options To set the appliance Option visible only after you turn on:
configuration. Wi-Fi.
Settings Connections To set the network con- Auto Remote  To start remote operation automatical-
figuration. Operation ly after pressing START.
- Option visible only after you turn on:
Setup To set the appliance Wi-Fi.
configuration.
- Network To check network status and the sig-
Service Shows the software ver- nal power of: Wi-Fi.
sion and configuration.
Forget Net-  To disable current network from auto
work connection with the appliance.

Submenu for: Cleaning

Submenu for: Setup

Submenu Application
Pyrolytic Duration: 1 h. Submenu Description
cleaning,
quick Language Sets the appliance language.
Pyrolytic Duration: 1 h 30 min. Display Sets the display brightness.
cleaning, Brightness
normal
Key Tones Turns the tone of the touch fields on
Pyrolytic Duration: 2 h 30 min. and off. It is not possible to mute the
cleaning, in-
tense 9 tone for @
Buzzer Vol-  Sets the volume of key tones and sig-
. ume nals.
Submenu for: Options
Time of Day  Sets the current time and date.

Submenu Application
Light Turns the lamp on and off.
Child Lock Prevents accidental activation of the

appliance.

Fast Heat Up Shortens the heat up time. It is availa-
ble only for some of the heating func-
tions.

Cleaning Re- Turns the reminder on and off.
minder

Time Indica-  Turns the clock on and off.

tion

Digital Clock Changes the format of the displayed
Style time indication.
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Submenu for: Service

Submenu Description

Demo Mode Activation / deactivation code: 2468
Software Information about software version.
Version

Reset All Restores factory settings.

Settings

7.7 Setting: Assisted Cooking

Assisted Cooking submenu consists of a set
of additional functions and programs that are
designed for dedicated dishes. Each dish in
this submenu is provided with a suitable



setting. You can adjust the time and the
temperature during cooking.

For some of the dishes you can also cook
with Food Sensor. The degree to which a
dish is cooked:

* Rare

*  Medium

*  Well Done

For some of the dishes you can also cook
with Weight Automatic.

8. ADDITIONAL FUNCTIONS

8.1 Favourites 3

You can save your favourite settings, such as
heating function, cooking time, temperature
or cleaning function. You can save 3 favourite
settings.

Turn on the appliance.
Select the preferred setting.

Press —.

Select: Favourites / Save current settings.
Press + to add the setting to the list of:
Favourites.

6. Press OK

9. press to reset the setting.

ah0 b=

0 - press to cancel the setting.

8.2 Function lock

This function prevents an accidental change
of the appliance function.

1. Turn on the appliance.
2. Set a heating function.

3. 72? ﬂ - press at the same time to turn on
the function.

7ﬁ?, R - press at the same time to turn off the
function.

8.3 Child Lock

This function prevents accidental activation of
the appliance.

1. Turn on the appliance.

2. Press—.
3. Select Options / Child Lock.

Turn on the appliance.
Press —.

Press Y. Enter Assisted Cooking.
Choose a dish or a food type.

Place the food inside the appliance and
press START .

When the function ends, check if the food is
ready. Extend the cooking time, if needed.

apoO b=

4. Press the code letters in an alphabetical
order.

Child Lock is activated.

When this function is activated, access to:

Timer, Wi-Fi and lamp is available.

To enable the use of the appliance, press the
code letters in an alphabetical order.

The door is locked when this function is
activated and the appliance is turned off.

8.4 Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the
appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

(°C) D )
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off
time, set the cooking time. Refer to the 'Clock
functions' chapter.

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Food Sensor, End time.
8.5 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
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appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

9. CLOCK FUNCTIONS

9.1 Clock functions description

Function Description

Timer To set the length of cooking. Maximum
is 23 h 59 min.

You can set what happens when the
time is up by setting the preferred: End

Action.

End Action  Sound Alarm - when the time is up the
signal sounds. You can set this function
at any time, even when the appliance is

turned off.

Sound Alarm and stop cooking - when
the time is up the signal sounds and the
heating function turns off.

Pop up message only - when the time
is up the message appears on the dis-
play. You can set this function at any
time, even when the appliance is turned
off.

Delayed To postpone the start and / or end of
start cooking.

Time Ex-
tension

To extend the cooking time.

Uptimer To show how long the appliance oper-
ates. Maximum is 23 h 59 min. You can
turn the function on and off. This func-
tion has no effect on the operation of

the appliance.

9.2 Setting: Time of Day

1. Turn on the appliance.
2. Press: Time of Day.
3. Set the time.

4. Press OK
9.3 Setting: Timer

1. Choose the heating function and set the
temperature.

2. Press@.
3. Set the time.
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You can select the preferred End action by
pressing ® ® ®

4. Press OK. Repeat the action until the
display shows the main screen.

When 10% of cooking time is left and the

food does not seem to be ready, you can

extend cooking time. You can also change

the heating function. Press +1min to extend

the cooking time.

9.4 Setting: Delayed start

1. Set the heating function and the
temperature.

Press O.
Set the cooking time.

Press ® ® ®
Press: Delayed start.
Choose the desired start time.

Noak b

Press OK. Repeat the action until the
display shows the main screen.

9.5 Setting: Uptimer

1. Set the heating function and the
temperature.

Press @

Press ® ® @
Press: Uptimer.

Slide or press ® to see the baking time
on the main screen.

6. Press OK, Repeat the action until the
display shows the main screen.

o hoDd

9.6 Changing timer settings

You can change the set time during cooking
at any time.

1. Press (\D
2. Set the timer value.
3. Press OK.



10. USING THE ACCESSORIES

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

10.1 Inserting accessories

A small indentation at the top increases
safety. The indentations are also anti-tip
devices. The high rim around the shelf
prevents cookware from slipping off the shelf.

Wire shelf

Insert the shelf between the guide bars of the
shelf support and make sure that the feet
point down.

Baking tray / Deep pan

—

Push the tray between the guide bars of the
shelf support.
10.2 Food Sensor

It measures the temperature inside the food.
You can use it with every heating function.

There are two temperatures to be set:

°C- the temperature inside the appliance:
minimum 120 °C.

2 the food core temperature.
For the best cooking results:

« Ingredients should be at room
temperature.
* Do not use it for liquid dishes.

» During cooking the needle of the food
sensor must be fully inserted in the dish.
The appliance calculates an approximate end
of cooking time. It depends on the quantity of
food, the heating function and the

temperature.

Cooking with: Food Sensor

/\ WARNING!

There is a risk of burns as Food Sensor
and shelf supports become hot. Do not
touch Food Sensor handle with bare
hands. Always use oven gloves.

1. Turn on the appliance.

2. Set a heating function and, if necessary,
the oven temperature.

3. Insert Food Sensor inside the dish:
Meat, poultry and fish
Insert the entire needle of the Food
Sensor into the centre of meat or fish at
its thickest part.

)

L <
/l/l/-v‘l\l\‘\\\\\\\\\\\\\Q\\'

Casserole

Insert the tip of Food Sensor exactly in
the centre of the casserole. Food Sensor
should be stabilized in one place during
baking. Use a solid ingredient to achieve
that. Use the rim of the baking dish to
support the silicone handle of Food
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Sensor. The tip of Food Sensor should
not touch the bottom of a baking dish.

4. Plug Food Sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to "Product
description".

The display shows the current temperature of

Food Sensor.

5. /? - press to set the core temperature of
the sensor.

6. @ ® ® _press to set the preferred option:

* Sound Alarm - when food reaches the
core temperature, the signal sounds.
» Sound Alarm and stop cooking - when
food reaches the core temperature,
the signal sounds and the oven stops.
7. Select the option and repeatedly press

OK to go to main screen.

8. Press START .

When the food reaches the set temperature,

the signal sounds. Check if the food is ready.

Extend the cooking time, if needed.

9. Remove Food Sensor plug from the
socket and remove the dish from the
appliance.

10.3 Steam pot for steam cooking

®

The steam pot is not supplied with the
appliance. For more information, contact
your local supplier.

Dietary baking dish consists of:
Injector - for direct steam cooking,
Injector tube - for steam cooking,
Lid,

Steel grill,

Glass bowl.

moowy
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Do not:

« put the hot steam pot on cold / wet
surfaces.

* pour cold liquids into the steam pot when it
is hot.

« use the steam pot on a hot cooking
surface.

« clean the steam pot with abrasives,
scourers and powders.

10.4 Steam cooking in the steam
pot

1. Put the food onto the steel grill in the
steam pot and cover it with the lid.

2. Put the injector tube into the hole in the
lid.

3. Put the steam pot onto the second shelf
position from the bottom.

4. Connect the injector tube to the steam
inlet. Refer to "Product Description"
chapter.

5. Set the appliance for the steam cooking
function.



10.5 Direct steam cooking

Put the food onto the steel grill in the steam
pot. Add some water. Do not use the lid.
When you cook large portions of meat, put
the injector inside the dish.

/\ WARNING!

The injector may be hot when the
appliance operates. Always use oven
gloves. Remove the injector from the
appliance when you do not use the
steam function.

11. HINTS AND TIPS

11.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the
ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently
than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf position
for specific types of the food.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

For energy saving tips refer to "Energy
efficiency” chapter.

Symbols used in the tables:

‘g Food type

Heating function

°C Temperature

Put the injector into the injector tube.
Connect the other end to the steam inlet.
Refer to "Product Description" chapter.
Put the steam pot onto the first or second
shelf position from the bottom. Make sure
that injector tube is not jammed. Keep the
injector away from the heating element.
Set the appliance for the steam cooking
function.

— Accessory

E| Shelf position

@ Cooking time (min)

11.2 Moist Fan Baking -
recommended accessories

Use dark and non-reflective tins and
containers. They have better heat absorption
than light colour and reflective dishes.

Pizza pan - dark, non-reflective, diameter
28cm

Baking dish - dark, non-reflective,
diameter 26cm

Ramekins - ceramic, diameter 8cm,
height 5 cm

Flan base tin - dark, non-reflective,
diameter 28cm

11.3 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.

55§
=

e

Sweet rolls, 16 pieces baking tray or dripping pan

180 20-30

Rolls, 9 pieces baking tray or dripping pan

180 30-40

Pizza, frozen, 0.35 kg wire shelf

°C = O
2
2
2

220 10-15
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&, = °C = O
Swiss Roll baking tray or dripping pan 170 2 25-35
Brownie baking tray or dripping pan 175 3 25-30
Soufflé, 6 pieces ceramic ramekins on wire 200 3 25-30
shelf

Sponge flan base flan base tin on wire shelf 180 2 15-25
Victoria sandwich baking dish on wire shelf 170 2 40 - 50
Poached fish, 0.3 kg  baking tray or dripping pan 180 3 20-25
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 3 25-35
Fish fillet, 0.3 kg pizza pan on wire shelf 180 3 25-30
Poached meat, 0.25 baking tray or dripping pan 200 3 35-45
kg
Shashlik, 0.5 kg baking tray or dripping pan 200 3 25-30
Cookies, 16 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Macaroons, 24 pieces baking tray or dripping pan 180 2 25-35
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 170 2 30-40
S_avory pastry, 20 baking tray or dripping pan 180 2 25-30
pieces
Short crust biscuits, baking tray or dripping pan 150 2 25-35
20 pieces
Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 170 2 20-30
Vegetables, poached, baking tray or dripping pan 180 3 35-45
0.4 kg
Vegetarian omelette pizza pan on wire shelf 200 3 25-30
Mediterranean vege-  baking tray or dripping pan 180 4 25-30
tables, 0.7 kg
11.4 Information for test institutes
Tests according to IEC 60350-1.

N = = °C O
Small cakes, 20 per tray Conventional Cooking Baking tray 3 170 20-35
Small cakes, 20 per tray True Fan Cooking Baking tray 3 150 - 160 20-35
Small cakes, 20 per tray True Fan Cooking Baking tray 2 and 4 150 - 160 20-35
Apple pie, 2 tins @20 cm Conventional Cooking Wire shelf 2 180 70-90
Apple pie, 2 tins @20 cm True Fan Cooking Wire shelf 2 160 70-90

130 ENGLISH



= - o,

L, = = C O
Fatless sponge cake, cake Conventional Cooking Wire shelf 2 170 40 - 50
mould @26 cm 1)
Fatless sponge cake, cake True Fan Cooking Wire shelf 2 160 40 - 50
mould @26 cm 1)
Fatless sponge cake, cake True Fan Cooking Wire shelf 2 and 4 160 40 - 60
mould @26 cm 1)
Short bread True Fan Cooking Baking tray 3 140 - 150 20-40
Short bread True Fan Cooking Baking tray 2and 4 140 - 150 25-45
Short bread Conventional Cooking Baking tray 3 140 - 150 25-45
Toast Grill Wire shelf 4 max. 1-5

1) Preheat the appliance for 10 minutes.

12. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 Notes on cleaning
Cleaning Agents

» Clean the front of the appliance only with a
microfibre cloth with warm water and a
mild detergent.

» Use a cleaning solution to clean metal
surfaces.

» Clean stains with a mild detergent.

Everyday Use

» Clean the interior of the appliance after
each use. Fat accumulation or other
residue may cause fire.

* Moisture can condense in the appliance or
on the door glass panels. To decrease the
condensation, let the appliance work for
10 minutes before cooking. Do not store
food in the appliance for longer than 20
minutes. Dry the interior of the appliance
only with a microfibre cloth after each use.

Accessories

» Clean all accessories after each use and
let them dry. Use only a microfibre cloth
with warm water and a mild detergent. Do
not clean the accessories in a dishwasher.

* Do not clean the non-stick accessories
using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.

12.2 Removing the shelf supports

Remove the shelf supports to clean the
appliance.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

|

‘

Y
I

=3

4. |Install the shelf supports in the opposite
sequence.

The retaining pins on the telescopic runners

must point to the front.
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12.3 Pyrolytic Cleaning

Use it to clean the appliance and burn off the
residues.

/\ WARNING!
There is a risk of burns.

/\ CAUTION!

If there are other appliances installed in
the same cabinet, do not use them at the
same time as this function. It can cause
damage to the oven.

Do not start the function if you did not fully
close the oven door.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Remove all accessories.

3. Clean the oven floor and the inner door
glass with warm water, a soft cloth and a
mild detergent.

4. Turn on the appliance.

5. Press —/ Cleaning.

6. Select the cleaning mode.
Option Duration
Pyrolytic cleaning, quick 1h
Pyrolytic cleaning, normal 1 h 30 min
Pyrolytic cleaning, intense 2 h 30 min

When the cleaning starts, the oven door is
locked and the lamp is off. The cooling fan
works at a higher speed.

Do not use the appliance until the door lock

symbol disappears from the display.

7. When the cleaning ends, turn off the
appliance and wait until it is cold.

8. Clean the oven interior with a soft cloth.
Remove the residue from the bottom of
the oven.

12.4 Cleaning the water tank

1. Turn off the appliance.

2. Place a deep pan below the steam inlet.

3. Pour water into the water drawer: 850 ml.
Add citric acid: 5 teaspoons. Wait for 60
min.

4. Turn on the appliance and set the
function: Humidity Low. Set the
temperature to 230 °C.

5. Turn off the appliance after 25 min and
wait until it is cold.

6. Turn on the appliance and set the
function: Humidity Low. Set the
temperature between 130 and 230 °C.

7. Turn off the appliance after 10 min and
wait until it is cold.

8. Empty the water tank. Refer to Daily use,
"Emptying water tank" chapter.

9. Rinse the water tank and clean the
remaining limestone residue with a soft
cloth.

10. Clean the drain pipe with warm water and
a mild detergent.

The table below shows water hardness range

(dH) with the corresponding level of calcium

deposit and the quality of water. When water

hardness exceeds level 4, fill the water
drawer with bottled water.

STOP - press to stop the cleaning before it is
completed.

Water hardness Test strip Calcium deposit Water classi- Clean the wa-

mg/l fication ter tank eve
Level dH (maf) .
1 0-7 :I 0-50 soft 75 cycles - 2.5
2 8-14 ‘II 51-100 moderately hard 50 cycles - 2
months
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Water hardness Test strip

Calcium deposit Water classi-

Clean the wa-

mg/I fication ter tank eve
Level dH (ma/l .
3 15-21 ‘EI 101 - 150 hard 40 cycles - 1.5
months
4 22-28 lEI over 151 very hard 30 cycles - 1
month

12.5 Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is
recommended.

Use the function: Pyrolytic Cleaning.

12.6 Removing and installing door

The oven door has three glass panels. You
can remove the oven door and the internal
glass panels to clean them. Read the whole
"Removing and installing door" instruction
before you remove the glass panels.

/\ CAUTION!

Do not use the appliance without the
glass panels.

1. Open the door fully and hold both hinges.

3. Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to
remove the door from its seat.

4. Put the door on a soft cloth on a stable
surface.

5. Hold the door trim B on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

6. Pull the door trim to the front to remove it.

7. Hold the door glass panels by their top
edge and carefully pull them out one by
one. Start from the top panel. Make sure
the glass slides out of the supports
completely.

8. Clean the glass panels with water and
soap. Dry the glass panels carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.
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9. After cleaning, install the glass panels
and the oven door.

If the door is installed correctly, you will hear

a click when closing the latches.

Make sure that you put the glass panels (A

and B) back in the correct sequence. Check
for the symbol / printing on the side of the
glass panel. Each of the glass panels looks
different to make the disassembly and
assembly easier.

When installed correctly, the door trim clicks.

Make sure that you install the middle panel of
glass in the seats correctly.

13. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

13.1 What to do if...

12.7 Replacing the lamp

/\ WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Disconnect the appliance from the mains.

3. Place the cloth on the oven floor.

/\ CAUTION!

Always hold the halogen lamp with a
cloth to prevent grease residue from
burning on the lamp.

Back lamp

1. Turn the glass cover to remove it.

2. Clean the glass cover.

3. Replace the lamp with a suitable 300 °C
heat-resistant lamp.

4. |Install the glass cover.

Problem description

Cause and remedy

You cannot activate or operate the The appliance is not connected to an electrical supply or it is connected in-

appliance. correctly.
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Problem description

Cause and remedy

The appliance does not heat up.

The clock is not set.
To set the clock refer to "Clock functions" chapter.

The door is not closed correctly.

The fuse is blown.
Make sure the fuse is the cause of the problem. If the problem recurs, con-
tact a qualified electrician.

Child Lock is activated.

The lamp is turned off.

The lamp is burnt out. Replace the lamp.
For details refer to "Care and Cleaning" chapter.

There is water in the appliance
cavity.

The water tank was filled with too much water.

The steam cooking does not work.

There is lime residue in the steam inlet opening.

There is no water in the water tank.

It takes more than 3 min to empty
the water tank or the water leaks
from the steam inlet opening.

There is lime residue in the steam inlet opening. Clean the water tank.

@ Power cut always stops cleaning. Repeat cleaning if it's interrupted by power failure.

Trouble with wireless network sig-
nal.

Check if your mobile device is connected to the wireless network. Check
your wireless network and router.
Restart the router.

New router installed or router con-
figuration changed.

To configure appliance and mobile device again, refer to "Before first use"
chapter, Wireless connection.

The wireless network signal is
weak.

Move router as close to the appliance as possible.

The wireless signal is disrupted by
microwave oven placed near the
appliance.

Turn off the microwave oven.
Avoid using microwave oven and the Remote operation of the appliance at
the same time. Microwaves disrupt WiFi signal.

13.2 Error codes

When the software error occurs, the display shows error message. You will find the list of

problems in the table below.

Code and description

Remedy

C2 - the Food Sensor is in the appliance cavity during

Pyrolytic Cleaning.

Take out the Food Sensor.

C3 - the door is not fully closed during Pyrolytic Clean-

ing.

Close the door.

F111 - Food Sensor is not correctly inserted into the

socket.

Fully plug Food Sensor into the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display do not

work properly.

Clean the surface of the display. Make sure there is no
dirt on the touch fields.
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Code and description

Remedy

F601 - there is a problem with Wi-Fi signal.

Check your network connection. Refer to "Before first
use" chapter, Wireless connection.

F604 - the first connection to Wi-Fi failed.

Turn the appliance off and on and try again. Refer to
"Before first use" chapter, Wireless connection.

F908 - the appliance system cannot connect with the
control panel.

Turn the appliance off and on.

F602, F603 - Wi-Fi is not available. 1)

Turn the appliance off and on.

1) When the following error message continues to appear on the display, it means a faulty subsystem may have
been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized Service Centre. If one of these errors occurs,
the rest of the appliance functions will continue to work as usual.

13.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is located
on the front frame of the appliance. It is
visible when you open the door. Do not
remove the rating plate from the appliance.

14. ENERGY EFFICIENCY

We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.) :

Product number (PNC):

Serial number (S.N.):

14.1 Product Information Sheet and Product Information according to EU
Energy Labelling and Ecodesign Regulations

Supplier's name

AEG

Model identification

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Energy Efficiency Index

81.2

Energy efficiency class

A+

Energy consumption with a standard load, conventional mode

0.93 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.69 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity
Volume 721
Type of oven Built-In Oven
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Mass

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances
ods for measuring performance.

- Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

14.2 Energy saving tips

Following tips below will help you save
energy when using your appliance.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective
tins and containers to improve energy saving.

Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

15. ENVIRONMENTAL CONCER

Recycle materials with the symbol Cfb Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat.

If a programme with Duration is activated and
the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier
in some appliance functions.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the food
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Moist Fan Baking
Function designed to save energy during
cooking.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may
turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

Standby mode
After 2 min the display switches to standby
mode.

NS

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.
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Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.aeg.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest vOi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

« Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

* Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ja rakendust
sisaldavate mobiilseadmetega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

« See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

+ Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kiulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

« Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

+ Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

« HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine + Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Uhendada
/\ HOIATUS! elektritoitestisteemiga.
Seadet tohib paigaldada ainult Kapi mini -
. . ) pi minimaalne kérgus 590 (600) mm
kvalifitseeritud tehnik. (toGpinna all asuva kapi mi-

imaaing ko
Eemaldage koik pakkematerjalid. nimaaine korgus)

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega Kapi laius 560 mm
kasutada. —
. ) Kapi stigavus 550 (550) mm
» Jargige seadmega kaasasolevaid prsto (550)
paigaldusjuhiseid. Seadme esiosa korgus 594 mm

Kuna seade on raske, olge selle

. . : Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage 9 9

tooékindaid ja kinnisi jalandusid. Seadme esiosa laius 595 mm

+  Arge tbmmake seadet kiepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse Seadme tagaosa laius 599 mm
kohta, mis vastab paigaldusnduetele. Seadme stigavus 569 mm

* Tagage mini,maa,l,n,,e I,(aUQUS muudest Sisseehitatud seadme su- 548 mm
seadmetest ja modbliesemetest. gavus

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta. Stigavus avatud uksega 1022 mm
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Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pohja
tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kljel pa-
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht.

» Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud

elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

» Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis podrduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu

seadme ust ega oleks uksele lahedal voi

seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.
» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad

olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma

tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, &rge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise

isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise

lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige
(mm?)

max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+  Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
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» Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettendhtud klaase ja purke.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

* Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jélgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral vdib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
ktdrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroluitispuhastamine

/\ HOIATUS!

Puroludtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete

(aurud) eraldumine.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju v6i seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
valja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.
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* Enne pulrolitspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
oonsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- vOi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
so0giriistad jne.

* Lugege hoolikalt koiki puroluitilise
puhastamise juhiseid.

* Hoidke lapsed plrolidtilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

* Puroluuspuhastamine toimub kdrgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

« Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolidtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

« Puroluutilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaékidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud




lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

PuroliUspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kiipsetusplaadid voi muud kdogiriistad
voivad puroliuspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Aurukiipsetus

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

Eralduv aur vib pdhjustada pdletust:

— Arge avage seadme ust
aurukupsetuse ajal.

— Parast auruklpsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.7 Sisevalgustus

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.8 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.9 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme Iahedalt 1abi ja
visake ara.

3.1 Sisseehitamine

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q_
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

(~Jo o]

Juhtpaneel

Ekraan

Veesahtel
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

~Jofof~fefn)-

5. JUHTPANEEL

5.1 Juhtpaneeli lilevaade

= EeS

PAS v
|

I |
121 516

Sees / Vajutage ja hoidke, et seade sis-
Valjas se ja valja lulitada.

Menli  Loetleb seadme funktsioonid.
Lemmi- .

kud Kuvab lemmikseaded.

B Riiulitugi, eemaldatav
El Aravoolutoru

Vee véljalaskeklapp
Riiuli asendid

Auru sisselaskeava

4.2 Lisatarvikud

Traatrest

Koogivormide, ahjukindlate noude,
réstimisnéude, kdégindude/ndude jaoks.
Kiipsetusplaat

Niiskete kookide, kiipsetiste, leiva, suurte
praetukkide, kulmutatud toitude ja tilkuvate
vedelike jaoks nt. rasva jaoks, toiduainete
rostimisel traatriiulil.

Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

Toidutermomeeter

Toiduvalmistamise kontrollimiseks toidu
sees oleva temperatuuri alusel.
Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

Naitab seadme praeguseid sat-
Ekraan o

Lambi sisse ja vélja ltlitamiseks.

Lambi

IGliti

Funktsiooni sisse- ja valjalilitami-

E Kiirkuu-
mutus seks: Kiirkuumutus.

5.2 Ekraan

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
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A B
7 1230
#esc @ 150°C
@ 15rlmn [x] START
| | | | |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. Kellaaeg
C. START/STOPP
D. Temperatuur
E. Kipsetusreziimid
F. Taimer
G. Toidutermomeeter (ainult valitud
mudelitel)

Ekraani indikaatorid

OK Valiku voi seade kinnitamiseks.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmakordne iihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab
ekraan tervitussonumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel,
Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,
Kellaaeg.

6.2 Juhtmevaba iihendus

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:

* Interneti-Uthendusega WiFi-vorku.

» Samasse juhtmevabasse vorku ihendatud
mobiilseade.

1. Rakenduse allalaadimiseks skannige QR-
kood, mis asub kasutusjuhendi
tagakaanel. Rakenduse saate alla laadida
ka otse rakenduste poest.

Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.
Lilitage seade sisse.

4. Vajutage = Valige: Seaded /
Uhendused.

“n
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Ekraani indikaatorid

< Menuus Uhe taseme vorra tagasi liikumiseks.

lr:) Viimase toimingu tihistamiseks.

®  Funktsioonide sisse ja valja lUlitamiseks.

Q Hairesignaali funktsioon on aktiveeritud.

Helisignaali ja toiduvalmistamise peatamise
funktsioon on aktiveeritud.

Aktiveeritud on ainult hiipikakna sénum.

STOP
@ Viitkaivitus on aktiveeritud.

Wi-Fi thendus on sisse lulitatud.

0 Seade tihistamiseks.
=

Kaugjuhtimine on sisse lllitatud.

5, ®_ libistage voi vajutage, et lilitada
sisse voi valja: Wi-Fi.
Seadme WiFi-moodul kaivitub 90 s jooksul.

@

Ohutuse huvides lilitub kaugjuhtimine
automaatselt valja 24 h parast. Vajadusel
korrake Ghendamist.

Sagedus 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maksimaalne EIRP <20 dBm (100 mW')
voimsus
WiFi-moodul NIUS-50

6.3 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pohinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. AEG tunnustab avatud tarkvara ja
robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.



Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
lahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende téieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://aeg.opensoftwarerepository.com (kaust
NIUS).

6.4 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

2. Valige funktsioon . seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

4. Valige funktsioon (%] seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

7.1 Kiipsetusreziimid

TAVALINE

E] Alumine kuumutus
Valige see funktsioon péarast toiduvalmista-
mise protsessi, et vajaduse korral pruunis-
tada toidu alumise osa. Kasutage kdige
madalamat restitaset.

é Taina kergitamine
Parmitaina kerkimise kiirendamiseks. Kat-
ke taina pind, et valtida selle kuivamist.

EI Grill

Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva
rostimiseks.

Turbogrill
Kontidega suurte liha- voi linnulihatiikkide
rostimiseks Uhel riiulitasandil. Grataanide
valmistamiseks ja pruunistamiseks.

@

Po6rdéhk, Ulemine + alumine kuumutus:
Kui seate temperatuuri alla 80 °C, kustub
lamp automaatselt 30 sekundi parast.

P66rdohk

Liha rostimiseks ja kookide klipsetami-
seks. Seadistage madalam temperatuur
kui Glemise + alumise kuumuse puhul, ku-
na ventilaatori abil jaotub kuumus Uhtlaselt
ahju sisemuses.

MUU

4 Kiilmutatud toiduained
Sobib suureparaselt valmistoitudele (nt frii-
kartulid, kroketid v&i kevadrullid).

E Hoidistamine
Kddgiviljade ja puuviljade hoidistamiseks
asetage konservipurgid veega taidetud ah-
juplaadile, kasutades kuumuskindlaid sa-
ma suurusega bajonett- voi keeratava kaa-
nega purke. Kasutage madalaimat riiulita-
sandit.

|:] QIemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rosti-
miseks.
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049 Kuivatamine
Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente
kuivatamiseks. Niiskusest killastunud 6hu
véljalaskmiseks ja puuviljade paremaks
kuivamiseks, on soovitav kuivatamise ajal
aeg-ajalt ahju uks avada.

) Madal niiskus

o Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja
vormiroogadele. Auru ja kuumuse kombi-
natsiooni tulemusel kiipseb liha mahlaseks
ja drnaks ning omandab krobeda pealispin-
na.

= Noude soojendamine
Taldrikute soojendamiseks enne serveeri-
mist.

K2 Sulatamine
Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurvil-
jad). Sulatamise aeg soltub kiilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.

Pitsa

= Parim pitsa ja muude roogade kipsetami-
seks, mis néuavad altpoolt rohkem kuu-
must.

055 Gratineerimine
= Toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligra-
taan. Gratéanide valmistamiseks ja pruu-
nistamiseks.

1°C Kiipsetamine madalal t°
Madala temperatuuriga toiduvalmistamise
protsess. Sobib suureparaselt 6rnade toi-
tude (nt veise-, vasika- v&i lambaliha) val-
mistamiseks.

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks. Pange téhele, et
moned toidud véivad kiipsemist jatkata ja
soojas hoidmise ajal kuivada. Vajadusel
katke toiduained.

lf] Niiske kiipsetus p66rdéhuga

¢ Funktsioon klipsetamise ajal energia
saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel
voib seadme sisemine temperatuur erine-
da valitud temperatuurist. Kasutatakse
jadkkuumust. Kuumutusvoimsus voib va-
heneda. Lisateavet leiate jaotisest "lga-
paevane kasutamine", Markused: Niiske
kipsetus pédrdéhuga.

Kuumutamine auruga

Toiduainete auruga soojendamine hoiab
ara pealispinna kuivamise. Kuumus levib
ornalt ja Ghtlaselt, véimaldades maitsete ja
I6hna esiletoomist sarnaselt asjavalminud
toidule. Selle funktsiooni abil saate toitu
soojendada ka otse taldrikul. Korraga saa-
te soojendada ka mitu taldrikutait, kui ka-
sutate erinevaid ahjutasandeid.

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite
professionaalset tulemust — krobedust,
kaunist varvi ja laikivat koorikut.
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7.2 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nouete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lllitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NGuanded ja ndpunéited®, Niiske kipsetus
pdorddhuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

7.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Lulitage seade sisse. Ekraanile kuvatakse
vaikimisi kuumutusfunktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage kuumutusreziimi simbolit , et
siseneda alammenidlsse.
3. Valige kuumutusfunktsioon ja vajutage

OK. Ekraanil naidatakse temperatuuri.
4. Seadke temperatuur. Vajutage nuppu

OK,

5. Vajutage nuppu START .
Toidutermomeeter — toidutermomeetri voite
sisse lllitada igal ajal enne kipsetamist voi
kipsetamise kaigus. Vt ptk "Tarvikute
kasutamine, toidutermomeeter”.

6. STOP —vajutage, et kiipsetusreziim valja
|Ulitada.
7. Lilitage seade vélja.



7.4 Seaded: Aurukiipsetusreziim

1. Lilitage seade sisse. Valige
kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda,
et siseneda alammenuisse.

Seadke aurukipsetuse reziim.

Vajutage OK. Ekraanile kuvatakse
temperatuurisatted.
Seadke temperatuur.

Vajutage nuppu OK.

Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.
Taitke veesahtel kiilma veega kuni
maksimumtasemeni (ligikaudu 900 ml
vett), kuni kostub helisignaal voi ekraanil
kuvatakse vastav teade. Arge taitke
veesahtlit lle maksimumtaseme. Vesi
voib vélja valguda ja mooblit kahjustada.

/\ HOIATUS!

Kasutage ainult kiilma kraanivett.
Arge kasutage filtreeritud
(demineraliseeritud) ega destileeritud
vett. Arge kasutage muid vedelikke.
Arge kallake veesahtlisse siittivaid
voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.

@ N

Nooa &

8. Lukake veesahtel oma kohale.

9. Vajutage nuppu START .

Kui seade saavutab maaratud

sisetemperatuuri, kostab helisignaal.

10. Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab
signaal. Taitke sahtel uuesti veega.

11. Lilitage seade valja.

Tuhjendage veesahtel parast kiipsetuse

16ppu.
/\ HOIATUS!

Seade on kuum. Eksisteerib poletusoht.
Olge veesahtli tihjendamisel ettevaatlik.

Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele.
Parast kiipsetamise |6ppu avage
ettevaatlikult uks. Kui seade on maha
jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.
Parast igat kasutamist oodake vahemalt 60
min, et valtida kuuma vee valjumist vee
véljalaskeventiilist.

7.5 Veepaagi tilhjendamine

Veepaagi indikaator

m Paak on tais.

|~..| Paak on pooltais.

u Paak on tlhi. Taitke paak.

Kui kallate paaki liiga palju vett, juhib
turvavaljalaskeava liigse vee ahju pohjale.

1. Lulitage seade valja. Jatke ahjuuks lahti
ja oodake, kuni seade maha jahtub.

2. Uhendage tiihjendustoru C konnektori A
kaudu valjalaskeventiiliga B.

3. Hoidke toru otsa A-tasemest madalamal

ja vajutage B-d korduvalt jarelejaanud
vee kogumiseks.

4. Eraldage C ja B ning kuivatage ahju
sisemust pehme késnaga.

@

Arge kasutage valjavoolanud vett
veemahuti uuesti taitmiseks.

7.6 Meniii

Vajutage nuppu ==, et siseneda menuusse.

Meniiii-iiksus Kasutamine

Juhendatud kipsetamine Kuvab automaatpro-

grammid.

Puhastamine Kuvab puhastuspro-

grammid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
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Meniiii-iiksus

Kasutamine

Alammeniiii: Unendused

Funktsioonid

Kasutatakse seadme
konfiguratsiooni maara-

Seaded

miseks.
Uhendused  Vérgukonfiguratsiooni
maaramiseks.
Seadistami- Kasutatakse seadme
ne konfiguratsiooni maara-
miseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versioo-

ni ja konfiguratsiooni.

Alammenii: Puhastamine

Alamme-
nad

Kasutamine

Piroltlspu-
hastamine,
kiire

Kestus: 1 h.

Piroltlspu-
hastamine,
tavaline

Kestus: 1 h 30 min.

Piroltlspu-
hastamine,
intensiivne

Kestus: 2 h 30 min.

Alammeniil: Funktsioonid

Alamme-  Kasutamine

niiii

Sisevalgus-  Lilitab lambi sisse ja valja.

tus

Lapselukk Takistab seadme juhuslikku sisselili-

tamist.

Kiirkuumutus

Luhendab kuumutusaega. See on
saadaval ainult méne kipsetusreziimi-
ga.

Puhastamise

Ldlitab meenutuse sisse ja valja.

Meeldetule-

tus

Aja naitami-  Lulitab kella sisse ja vélja.

ne

Kellanait Muudab kuvatud ajaindikaatori vor-

mingut.
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Alamme-  Kirjeldus
niiti
Wi-Fi Lubamiseks ja keelamiseks: Wi-Fi.
Kaugjuhtimi-  Kaugjuhtimise lubamiseks ja keelami-
ne seks.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lUlitate
sisse: Wi-Fi.
Automaatne  Kaugjuhtimise automaatseks kaivita-
kaugtdotami- miseks, kui olete vajutanud nuppu
ne START.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lllitate
sisse: Wi-Fi.
Vork Et kontrollida vérgu olekut ja signaali

tugevust: Wi-Fi.

Tlhista vork

Keelab praeguse vorgu automaatse
Uhendamise seadmega.

Alammeniil: Seadistamine

Alamme-  Kirjeldus

niit

Keel Seadistab seadme keele.

Ekraani hele- Seab ekraani heleduse.

dus

Nuputoonid  Ldulitab puuteekraani toonid sisse ja
valja. Helisid @ ei saa valja lulitada.

Helitugevus  Reguleerib nuputoonide ja signaalide
helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupaeva.

Alammenit: Hooldus

Alamme-  Kirjeldus

niiti

Demoreziim  Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood:
2468

Tarkvaraver- Info tarkvaraversiooni kohta.

sioon

Taasta teha-
seseaded

Lahtestab tehaseseaded.




7.7 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine

Juhendatud kiipsetamine alammenii
koosneb lisafunktsioonide ja programmide
komplektist, mis on mdeldud spetsiaalsete
roogade jaoks. Igale roale selles
alammenddus on ettenahtud sobiv seadistus.
Saate reguleerida aega ja temperatuuri
klpsetamise ajal.

Méoénede roogade puhul saate seda
valmistada ka Toidutermomeeter. Roa
kipsetusaste:

» Vahekulps

* Poolkips

8. LISAFUNKTSIOONID

8.1 Lemmikud 3%

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks
kuumutusfunktsiooni, kiipsetusaega,
temperatuuri voi puhastusfunktsiooni. Saate
salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. Lilitage seade sisse.
Valige sobiv seade.

2

3. Vajutage nuppu =—.

4. Valige: Lemmikud / Salvesta praegused
seaded.

5. Vajutage nuppu +, et lisada seade
loendisse: Lemmikud.

6. Vajutage nuppu OK.
9_ vajutage, et seade lahtestada.

0 — vajutage, et seade tuhistada.

8.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

1. Lulitage seade sisse.
2. Seadke kiipsetusreziim.

3. Sﬁ? § — vajutage samaaegselt, et
funktsioon sisse lulitada.

*, § - vajutage samaaegselt, et funktsioon
valja lulitada.
8.3 Lapselukk

See funktsioon takistab seadme juhuslikku
sisselulitamist.

e Taiskips

Mdnede roogade puhul saate seda
valmistada ka Kaaluautomaatika.

1. Lulitage seade sisse.
2. Vajutage nuppu —.

3. Vajutage ¥ Sisestage Juhendatud
kipsetamine.

4. Valige toit voi toidu tldp.

5. Asetage toiduained seadmesse ja
vajutage START .

Kui funktsioon I8peb, kontrollige, kas toit on

valmis. Pikendage kipsetusaega vastavalt

vajadusele.

Lilitage seade sisse.

1

2. Vajutage nuppu =—.

3. Valige Funktsioonid / Lapselukk.

4. Vajutage kooditahti tahestikulises
jarjekorras.

Lapselukk on sisse lilitatud.

Kui see funktsioon on aktiveeritud, paasete

juurde: Taimer, Wi-Fi ja lamp on saadaval.

Seadme kasutamise voimaldamiseks
vajutage kooditahti thestikulises jarjekorras.

Selle funktsiooni aktiveerimisel ja seadme
valjalilitamisel on uks lukus.

8.4 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lllitub seade ohutuse
huvides teatud aja mé6dudes automaatselt
vélja.

°C) D (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maksimum 3

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalllitamise aeg,
maarake kipsetusaeg. Vt jaotist "Kella
funktsioonid".
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Automaatne valjalilitus ei td6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus,
Toidutermomeeter, Lopp.

8.5 Jahutusventilaator

Seadme t606 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

9. KELLA FUNKTSIOONID
9.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Funktsi-
oon

Kirjeldus

Taimer Klpsetamise kestuse valimiseks. Mak-
simaalne on 23 h 59 min.

Saate maarata, mis juhtub, kui aeg
saab tais, maarates eelistatud toimin-

gud: Tegevuse I6pp.

Tegevuse  Helisignaal - kui aeg saab tais, kostub

16pp helisignaal. Saate seada funktsiooni
igal ajal, ka siis, kui seade on valja luli-
tatud.

Helisignaal ja kiipsetamise 16pp - kui
aeg saab tais, kostub helisignaal ja
kuumutusreziim lUlitub vélja.

Ainult hiipikaken - kui aeg saab tais, il-
mub ekraanile teade. Saate seada
funktsiooni igal ajal, ka siis, kui seade
on valja lulitatud.

Viitkaivitus  Algusaja ja/voi kiipsetusaja I16pu edasi-

likkamiseks.

Kipsetusa- Kiipsetusaja pikendamiseks.
ja pikendus

Uptimer Seadme téb6aja kestuse naditamiseks.
Maksimaalne on 23 h 59 min. Saate
funktsiooni sisse ja vélja lulitada. See

funktsioon ei mojuta seadme t66d.

9.2 Seaded: Kellaaeg

1. Lulitage seade sisse.
2. Vajutage nuppu: Kellaaeg.
3. Seadke kellaaeg.

4. Vajutage nuppu OK.

9.3 Seaded: Taimer

1. Valige klipsetusreziim ja seadke
temperatuur.

152 EESTI

jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator td6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

2. Vajutage nuppu QD
3. Seadke kellaaeg.
Eelistatud I6petamistoimingu saate valida

vajutades © @ ®

4. Vajutage OK. Korrake toimingut, kuni
ekraanile ilmub pdhikuva.

Kui kipsetusajast on alles 10% ja teile

tundub, et toit pole veel valmis, voite

kiipsetusaega pikendada. Samuti voite muuta

kiipsetusreziimi. Kiipsetusaja pikendamiseks

vajutage nuppu +1min.

9.4 Seaded: Viitkaivitus
1. Seadke klpsetusreziim ja temperatuur.

Vajutage nuppu O.
Seadke kiipsetusaeg.

Vajutage nuppu © ® @
Vajutage nuppu: Viitkaivitus.
Valige soovitud algusaeg.

Vajutage OK. Korrake toimingut, kuni
ekraanile ilmub pdhikuva.

9.5 Seaded: Uptimer

1. Seadke klpsetusreziim ja temperatuur.
Vajutage nuppu O.

Vajutage nuppu © ® @

Vajutage nuppu: Uptimer.

Libistage voi vajutage ), et ndha
pdhikuval kiipsetusaega.

6. Vajutage OK. Korrake toimingut, kuni
ekraanile ilmub pdhikuva.

N ook b

G Sl A

9.6 Taimeri satete muutmine

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati
muuta.

1. Vajutage nuppu O.



2. Seadke taimerivaartus.

10. LISATARVIKUTE KASUTAMI

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

10.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abinéud. Korge aaris
ahjuplaadi Umber ei lase kdoginoudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Traatrest

Lukake ahjuplaat restitoe juhikute vahele ja
veenduge, et toed oleksid suunatud
allapoole.

Kiipsetusplaat / Stigav pann

——

Lukake kupsetusplaat restitoe juhikute
vahele.
10.2 Toidutermomeeter

See moddab toidu sisetemperatuuri. Saate
seda kasutada iga kuumutusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

3. Vajutage nuppu OK.

NE

. C- temperatuur ahju sees: miinimum 120
°C.

. M toidu sisetemperatuur.
Parimateks kupsetustulemusteks:

¢ Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

« —mitte kasutada vedelate toitude puhul.

« Toiduvalmistamise ajal peab
toidutermomeetri otsik olema taielikult roa
sisse sisestatud.

Seade arvutab valja kiipsetuse ligikaudse

Idpuaja. See oleneb toidu kogusest, valitud

ahjufunktsioonist ja temperatuurist.

Kasutamine koos: Toidutermomeeter

/\ HOIATUS!

Pdletusoht, kuna toidutermomeeter ja
traatresti toed voivad olla vaga kuumad.
Arge puudutage toidutermomeetri
kaepidet paljaste katega. Kasutage alati
ahjukindaid.

1. Lulitage seade sisse.

2. Seadke kipsetusreziim ja ahju
temperatuur, kui see on vajalik.

3. Sisestage toidutermomeeter roa sisse:
Liha, linnuliha ja kala
Sisestage toidutermomeetri ots liha voi
kala keskossa, kdige paksemasse ossa.

27

2 S
7S

o — -_
LTINS

Vormiroog

Suruge toidutermomeeter tépselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter piisima Ghes
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kohas paigal. Kasutage selleks monda
tahkemat koostisainet. Toidutermomeetri
silikoonist kdepide peaks toetuma
kipsetusndu servale. Toidutermomeetri
ots ei tohiks puutuda vastu kiipsetusvormi
pdhja.

4. Sisestage toidutermomeetri anduri pistik
seadme kulgseinal olevasse pistikupessa.
Vt jaotist ,Toote kirjeldus®.

Ekraanil kuvatakse toidutermomeetri

praegune temperatuur.

5. /‘? - vajutage, et seada sensori
sisetemperatuur.

6. ® ® ® _jjutage, et seada sobiv valik:

» Helisignaal — kui toit saavutab
sisetemperatuuri, kdlab signaal.

» Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui
toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab
signaal ja ahi peatub.

7. Valige funktsioon ja vajutage

pdhiekraanile likumiseks korduvalt OK.

8. Vajutage nuppu START .

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab

helisignaal. Kontrollige kas toit on valmis.

Pikendage kupsetusaega vastavalt

vajadusele.

9. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

10.3 Aurupott auruga
toiduvalmistamiseks

®

Aurupott ei ole seadmega kaasas.
Lisateabe saamiseks p6drduge kohaliku
edasimija poole.

Dieetroogade kipsetusndéu koosneb:

A. Injektor - otseauruga
toiduvalmistamiseks,

B. Injektori toru - auruga
toiduvalmistamiseks,

C. Kaas,
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D. Terasvore,
E. Klaaskauss.

Arge:

asetage kuum aurupott kiilmale/marjale
pinnale.

valage kilm vedelik aurupotti kuni see on
kuum.

kasutage aurupotti kuumal keedupinnal.
puhastage aurupotti abrasiivsete
puhastusvahenditega, kitrimisvahendite
ja pulbritega.

10.4 Auruga toiduvalmistamine
aurupotis

1.

2,

3.

Asetage toiduained aurupoti terasvorele
ja katke see kaanega.

Asetage pihustitoru kaane sees olevasse
auku.

Asetage aurumahuti alt teisele
riiuliasendile.

Uhendage pihustitoru auru
sisselaskeavaga. Vt peatlkki "Toote
kirjeldus".

Seadke ahi auruga toiduvalmistamise
funktsioonile.



10.5 Otseauruga toiduvalmistus

Asetage toiduained aurupoti terasrestile.
Lisage vett. Arge kaant kasutage. Kui
kupsetate suuri lihaportsjoneid, asetage
injektor roa sisse.

/\ HOIATUS!

Injektor voib ahju tdétamise ajal olla
kuum. Kasutage alati ahjukindaid. Kui te
ei kasuta aurufunktsiooni, eemaldage
injektor ahjust.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tllpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad séatted ja
asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Energiasdastunduandeid vt peatiikist
+Energiatdhusus®.

Tabelites kasutatud siimbolid:

gy Toiduaine tiup

Kupsetusreziim

°C Temperatuur

1. Asetage injektor injektori torusse.
Uhendage teine ots auru
sisselaskeavaga. Vt peatlkki "Toote
kirjeldus".

2. Asetage aurupott alt esimesele voi teisele
riiuliasendile. Veenduge, et pihustitoru ei
oleks ummistunud. Hoidke pihustit
kittekehast eemal.

3. Seadke ahi auruga toiduvalmistamise
funktsioonile.

Lisatarvik

E Riiuli asend

@ Kupsetusaeg (min)

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kodgindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel koogindudel.

« Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
18bim&6t 28cm

» Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
1abimdot 26cm

* Portsjonivormid - keraamilised, 1abimdot
8cm, kdérgus 5 cm

* Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
18bimoot 28cm

11.3 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

55§
=

e

°C = O

Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
takki
Rullid, 9 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
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Pitsa, kilmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tlikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30
trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
Poseeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg klipsetusplaat v&i rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PosSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg klipsetusplaat v&i rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tikki
Muretaignakiipsised,  kupsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tukki
Koogikesed, 8 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kddgiviljad, poseeri-  kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemereparased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30
koogiviljad, 0,7 kg
11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
= - o,
£, = =l C O
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 170 20-35
plaadil mutus plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk Kupsetus- 3 150 - 160 20-35
plaadil plaat
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Vaikesed koogid, 20 tk P66rdohk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35

plaadil plaat

Ounakook, 2 vormis @20  Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70 -90

cm mutus

Ounakook, 2 vormis @20  Po6rddhk Traatrest 2 160 70-90

cm

Rasvatu biskviitkook, @ Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40 - 50

26 cm koogivorm 1) mutus

Rasvatu biskviitkook, & P&6rddhk Traatrest 2 160 40 - 50

26 cm koogivorm 1)

Rasvatu biskviitkook, & Po6rddhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60

26 cm koogivorm 1)

Liivakupsised Pé6rdohk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40
plaat

Liivakupsised P&6rddhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45
plaat

Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 140 - 150 25-45

mutus plaat
Réstleib/-sai 1) Grill Traatrest 4 max 1-5

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

» Metallpindadel kasutage puhastusvahendi

lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.
lgapdevane kasutamine

* Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

* Niiskus voib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske

seadmel enne kipsetamist 10 minutit

tootada. Arge jatke toitu seadmesse

kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast

iga kasutuskorda kuivatage seadme

sisemust ainult mikrokiudlapiga.
Lisatarvikud

« Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja orna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

* Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

12.2 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.
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2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage.
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4. Asetage ahjuresti toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid

peavad olema suunatud ettepoole.

12.3 Piiroliiiispuhastamine

Kasutage seda seadme puhastamiseks ja
jaakide podletamiseks.

/\ HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See vdib ahju
kahjustada.

Arge kaivitage, kui ahju uks ei ole taielikult
suletud.

1. Lilitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoimelise
noudepesuvahendi ja pehme lapiga.

4. Lilitage seade sisse.

5. Vajutage ==/ Puhastamine.

6. Valige puhastusreziim.
Funktsioon Kestus
Piroluispuhastamine, kiire 1h
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Pirolultspuhastamine, ta- 1 h 30 min
valine
Purollldspuhastamine, in- 2 h 30 min

tensiivne

Kui puhastamine algab, on ahjuuks
lukustatud ja tuli on kustunud.
Jahutusventilaator to6tab suuremal kiirusel.

STOP - vajutage puhastamise peatamiseks,

enne kui see on I6pule viidud.

Arge kasutage seadet enne, kui ukseluku

simbol kaob ekraanilt.

7. Kui puhastamine on I6ppenud, lilitage
seade valja ja oodake, kuni see jahtub.

8. Puhastage ahju sisemust pehme niiske
lapiga. Eemaldage jaagid ahju pohjast.

12.4 Veepaagi puhastamine

1. Lulitage seade valja.

2. Asetage auru sisselaskeava alla stigav
pann.

3. Kallake veesahtlisse vesi: 850 ml. Lisage
sidrunhape: 5 teelusikatait. Oodake 60
min.

4. Lilitage seade sisse ja seadistage
funktsioon: Madal niiskus. Seadke
temperatuuriks 230 °C.

5. Lulitage seade 25 min parast vélja ja
oodake, kuni see on jahtunud.

6. Lulitage seade sisse ja seadistage
funktsioon: Madal niiskus. Seadke
temperatuur vahemikus 130 kuni 230 °C.

7. Lulitage seade 10 min parast valja ja
oodake, kuni see on jahtunud.

8. Tuhjendage veepaak. Vt ptk "Igapaevane
kasutamine", alapeatiikk "Veepaagi
tihjendamine”.

9. Loputage veepaak ja eemaldage
katlakivijgdagid pehme lapi abil.

10. Puhastage tihjendustoru sooja vee ja
lahja pesuvahendiga.

Alltoodud tabelist leiate vee kareduse astmed

(°dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee

kvaliteedi nditajaga. Kui vee karedusaste on

Ule 4, taitke veesahtel pudeliveega.



Vee karedus Testriba Kaltsiumisete Vee klassifi- Puhastage
S (mg/l) katsioon veepaaki, kui

Tase dH on libitud/
mooédunud

1 0-7 l:l 0-50 pehme 75 tsiiklit — 2,5

2 8-14 lII 51-100 moddukalt kare 50 tstklit — 2
kuud

3 15-21 E 101 - 150 kdva 40 tsuklit-1,5
kuud

4 22-28 ule 151 vaga kare 30 tstklit — 1 kuu

[LLLI

12.5 Puhastamise Meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav
labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Plrolilspuhastamine.

12.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
téahelepanelikult 1abi terve peatikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju iima
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke molemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti kiopsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tostke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
5. Vajutage ukse llemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.
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7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tommake need
Ukshaaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
noudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma
kohale.

Kui uks on oOigesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kiépsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi Oiges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kiljel on siimbol / pealetrikk.
Koik klaaspaneelid ndevad lahtivétmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks vélja
erinevad.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.

A B

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

T SN\
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12.7 Lambi vahetamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht.
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Lahutage seade vooluvorgust.

3. Asetage ahju pohjale lapp.

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide pdlemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

4. Paigaldage klaaskate.



13.1 Mida teha, kui...

Probleemi kirjeldus Pohjus ja abindu

Seadet ei saa kaivitada voi kasuta- Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghendatud véi on valesti ihendatud.
da.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei Kell ei ole seatud.
soojene. Kellafunktsioonide méaramiseks vt peatiikki "Kella funktsioonid".

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

Kaitse on vallandunud.
tehke kindlaks, kas probleemi pohjustas kaitse. kui probleem tekib uuesti,
podorduge elektriku poole.

Lapselukk on sisse lulitatud.

Lamp on valja lilitatud. Lamp on labi pdlenud. Asendage lambipirn uuega.
Lisateabeks vt peatiikki "Puhastus ja hooldus".

Seadme sisemuses on vett. Veemahutis oli liiga palju vett.

Aurukilpsetus ei toota. Auru sisselaskeava imber on lubjasete.

Veemahutis ei ole vett.

Veepaagi tlihjendamiseks kulub Auru sisselaskeava timber on lubjasete. Puhastage veepaaki.
tle 3 min v&i vee vesi lekib auru
sisselaskeavast.

@ Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake puhastustoimingut.

Probleem WiFi-vrgu signaaliga. Kontrollige, kas teie mobiilseade on WiFi vérguga Gihendatud. Kontrollige
juhtmevaba vorku ja ruuterit.
Taaskaivitage ruuter.

Paigaldatud on uus ruuter vai on Seadme ja mobiilseadme uuesti konfigureerimiseks vt peatiikki "Enne esi-
ruuteri konfiguratsiooni muudetud. mest kasutamist", WiFi Ghendus.

Juhtmevaba vérgu signaal on Viige ruuter seadmele véimalikult Iahedale.

nork.

WiFi signaal on tokestatud sead- Lilitage mikrolaineahi valja.

me lahedal asuva teise mikrolai- Valtige mikrolaineahju ja seadme kaugjuhtimispuldi samaaegset kasutamist.
neahju tottu. Mikrolained hairivad WiFi signaali.

13.2 veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood. Probleemide loendi leiate
allolevast tabelist.

Kood ja kirjeldus Korvaldamise abinou

C2 - Toidutermomeeter on seadme sees Purollispu-  Votke Toidutermomeeter valja.
hastamine ajal.

C3 - uks ei ole korralikult kinni Purolliispuhastamine Sulgege uks.
ajal.

F111 - Toidutermomeeter ei ole korralikult pistikupessa Sisestage Toidutermomeeter korralikult pessa.
sisestatud.
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Kood ja kirjeldus

Korvaldamise abinou

F240, F439 - ekraani puutealad ei t66ta nduetekoha-
selt.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevéljadel ei
oleks mustust.

F601 - probleem Wi-Fi signaaliga.

Kontrollige vorguiihendust. Vt "Enne esimest kasuta-
mist", WiFi-Uhendus.

F604 - esimene Wi-Fi Uhendus ebadnnestus.

Lulitage seade vélja ja proovige siis uuesti. Vt "Enne
esimest kasutamist", WiFi-Uhendus.

F908 - seadme slisteem ei saa luua Gihendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage seade sisse ja valja.

F602, F603 - Wi-Fi ei ole kattesaadav. 1)

Lulitage seade sisse ja valja.

1) Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, tdhendab see, et rikkis alamsiisteem véib olla
valja lulitatud. Sel juhul pddrduge edasimiitja véi volitatud parandustddkoja poole. Kui iimneb méni nendest tdrge-
test, jatkavad Ulejadnud seadmefunktsioonid oma tavaparast toimimist.

13.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

14. ENERGIATOHUSUS

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.) :

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju taap Integreeritud ahi
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Mass

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoiu néuanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat sdasta.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jaakkuumuse abil
kipsemine jatkub.

15. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C’.\3 tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait.

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui klipsetusaeg ei Uleta 30 minutit,
ldlituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
vélja.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jddkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.
Ootereziim

Ekraan lUlitub 2 minuti parast ootereziimile.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pddrduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.aeg.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
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surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas I'application pour
jouer avec 'appareil et les appareils mobiles.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
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toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions

doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

» Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

 Utilisez uniguement la sonde de cuisson recommandée

pour cet appareil.

» Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre

inverse.

* N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

» N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

» Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la

cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
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toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter |'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.



Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

590 (600) mm

Largeur du meuble 560 mm

Profondeur du meuble 550 (550) mm

Hauteur de 'avant de 'ap- 594 mm
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 576 mm
pareil

Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm
pareil

Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 569 mm
Profondeur d’encastrement 548 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1022 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm
I'ouverture de ventilation.

Ouverture placée sur la

partie inférieure de la face

arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du céble d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systéemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'instal-
lation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du céble, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le tableau :
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Puissance totale (W) Section du cable

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a l'appareil.

(mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.
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* Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

« Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

« Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
’humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

* Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

« Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréé.



» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.
Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.
Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de l'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
changements de température et aux
fumées émises.

Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommagées par le nettoyage par

Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.
Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
trés chaud et de I'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le préchauffage
initial.

Ne renversez pas ou n’appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et apres

pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
|Iégérement nocives.

2.6 Cuisson a la vapeur

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlures et de dommages a

I'appareil.

« La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des bralures :
— Au cours de la cuisson a la vapeur,
n'‘ouvrez pas la porte de l'appareil.
— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

2.7 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
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ne conviennent pas a I'éclairage des
pieéces d’'un logement.

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.
Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.8 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

3. INSTALLATION

2.9 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d’asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

170

Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.1 Encastrement

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

— 2 B
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(*mm)

523
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Vue d’ensemble

(~Jo o]

Bandeau de commande
Affichage

Bac a eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible

BRSNS

5. BANDEAU DE COMMANDE

5.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

= EeS

W v
|

I |
121 516

Activez/ Appuyez et maintenez enfoncé
Désacti- pour allumer et éteindre I'appa-
vez reil.
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El Tuyau de vidange

Vanne de vidange de I'eau
Niveaux de la grille

Tuyau d'arrivée de la vapeur

4.2 Accessoires

Grille métallique

Pour les moules a gateaux, les récipients
ultra résistants allant au four, les plats
pour roétis, les ustensiles de cuisson / les
plats.

Plateau de cuisson

Pour les gateaux humides, les aliments
cuits au four, le pain, les gros rétis, les
repas surgelés et pour attraper les liquides
qui coulent, par ex. les graisses lors de la
rétisserie sur une grille métallique.

Plat a rotir

Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

Sonde de cuisson

Pour contréler la cuisson en fonction de la
température des aliments.

Rails télescopiques

Pour insérer et retirer les plateaux et
grilles métalliques plus facilement.

Répertorie les fonctions de I'ap-

Menu pareil.
Mes
pro- . . .

gram- Indique les réglages favoris.
mes

Afficha-  Affiche les réglages actuels de
ge I'appareil.
Curseur

de Pour allumer et éteindre I'éclaira-
I'éclaira- ge.
ge
Pré-

E chauffa- Pour activer et désactiver la fonc-
ge Rapi- tion : Préchauffage Rapide
de




5.2 Affichage

Affichage avec les principales fonctions
réglées

A B
7 1230
288 150°C
@ 15rlmn (<] START
| |
G F E D (o3
A. Wi-Fi
B. Heure actuelle
C. DEMARRER /ARRETER
D. Température
E. Modes de cuisson
F. Minuteur
G. Sonde de cuisson (uniquement sur

certains modeles)

Voyants de I’affichage

OK  Pour confirmer la sélection/le réglage.

Voyants de I’affichage

< Pour remonter d’'un niveau dans le menu.

lr:) Pour annuler la derniére action.

W  Pour activer et désactiver les options.

Q La fonction de son alarme est activée.

Le son alarme et la fonction d'arrét de cuis-
son sont activés.

Seul le message contextuel est activé.

CIENIEID

La fonction de Démarrage retardé est acti-
vée.

Pour annuler le réglage.

La connexion Wi-Fi est activée.

La Télécommande est activée.

G| )| D

6. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Premiére connexion

L’affichage indique un message de
bienvenue aprés la premiére connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage
Luminosité , Son touches , Volume Alarme ,
Heure actuelle .

6.2 Connexion sans fil

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin

de:

* Un réseau sans fil avec connexion
Internet.

» Un appareil mobile connecté au méme
réseau sans fil.

1. Pour télécharger I'application, scannez le
code QR situé au dos du manuel

d'utilisation. Vous pouvez également
télécharger I'application directement
depuis I'App Store.

2. Suivez les instructions de mise en route
de l'application.

3. Mettez en fonctionnement I'appareil.

4. Appuyez sur E Sélectionnez :
Configurations / Connections.

5. ™ _faites glisser ou appuyez pour mettre
en fonctionnement ou a l'arrét : Wi-Fi.

Le module sans fil de I'appareil démarre dans

les 90 sec.

@

Pour des raisons de sécurité, le
fonctionnement de la télécommande se
désactive automatiquement aprés 24 h.
Répétez I'intégration, si nécessaire.
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Fréquence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocoles IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Puissance max. EIRP <20 dBm (100 mW )

Module Wi-Fi NIUS-50

6.3 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des
composants basés sur un logiciel libre et
ouvert. AEG reconnait pleinement les
contributions du logiciel ouvert et des
communautés robotiques au projet de
développement.

Pour accéder au code source de ces
composants logiciels libres et ouverts dont
les conditions de licence doivent étre
publiées, et pour consulter leurs informations
completes sur le copyright et les conditions
de licence applicables, rendez-vous sur :
http://aeg.opensoftwarerepository.com
(dossier NIUS).

6.4 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiere
utilisation et le premier contact avec des

7. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD
E' Gril

Pour faire griller des aliments peu épais et
du pain.
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aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumeée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'appareil.

2. Réglez la fonction |:] Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 1 h.

3. Reéglez la fonction @ Réglez la
température maximale. Laissez l'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Réglez la fonction . Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

5. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

6. Nettoyez I'appareil et les accessoires
uniquement avec un chiffon en microfibre,
de I'eau chaude et un détergent doux.

7. Remettez les accessoires et les supports
d’étagére amovibles a leur position
initiale.

Turbo gril
Pour rétir de gros morceaux de viande ou
de volaille avec os sur un seul niveau.
Pour cuire des gratins et faire dorer.

Chaleur tournante

Pour rétir la viande et cuire les gateaux.
Réglez une température inférieure a celle
du Chauffage Haut/Bas, car le ventilateur
répartit la chaleur uniformément a l'inté-
rieur du four.

¥ Plats surgelés
Parfait pour les repas préparés (par ex. fri-
tes, pommes quartier ou nems).

E] Chauffage Haut/ Bas
Pour cuire et rotir des aliments sur un seul
niveau.




Chauffage inférieur

Choisissez cette fonction aprés un proces-
sus de cuisson pour faire davantage brunir
les aliments en bas, si nécessaire. Utilisez
le niveau de gradin le plus bas.

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.
Veuillez noter que certains plats peuvent
continuer a cuire et sécher tout en restant
chauds. Couvrir les plats si nécessaire.

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Cou-
vrez la surface de la pate pour éviter qu’el-
le ne séche.

®

Chaleur tournante, Chauffage Haut/ Bas :
Lorsque vous réglez la température en
dessous de 80 °C, I'éclairage s’éteint
automatiquement au bout de

30 secondes.

Chaleur Tournante Humide

Cette fonction est congue pour économiser
de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la température
a l'intérieur de I'appareil peut différer de la
température sélectionnée. La chaleur rési-
duelle est utilisée. La puissance peut étre
réduite. Pour plus d’informations, consul-
tez la partie sur les remarques du chapitre
« Utilisation quotidienne ». Chaleur Tour-
nante Humide.

PROGRAMMES SPECIAUX

FONCTIONS VAPEUR

El

Stérilisation

Pour préserver les légumes et les fruits,
placez les pots de conserve dans une pla-
que de cuisson remplie d’eau, en utilisant
des pots a baionnette résistants a la cha-
leur ou des couvercles a vis de méme tail-
le. Utilisez le premier niveau de la grille.

Déshydratation

Pour déshydrater des fruits, des légumes
et des champignons en tranches. Pour
permettre a I'air saturé en humidité de
s'échapper et au fruit de mieux sécher, il
est conseillé d'ouvrir la porte du four occa-
sionnellement pendant le processus de sé-
chage.

Réhydratation vapeur

Faire réchauffer des aliments a la vapeur
évite que la surface ne se desseche. La
chaleur est diffusée de fagon douce et ho-
mogeéne, ce qui permet de conserver les
saveurs et arébmes des aliments comme
s’ils venaient d’étre préparés. Vous pouvez
utiliser cette fonction pour réchauffer direc-
tement des aliments sur une assiette. Vous
pouvez réchauffer plusieurs assiettes en
méme temps sur différents niveaux de gril-
le.

Chauffe-plats
Pour préchauffer vos assiettes avant de
les servir.

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer des
pains et petits pains et obtenir un excellent
résultat professionnel en matiére de crous-
tillant, de couleur et de brillance de la cro0-
te.

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et 1é-
gumes). Le temps de décongélation dé-
pend de la quantité et de la grosseur des
plats surgelés.

Humidité Faible

Cette fonction convient pour la viande, la
volaille, le plat au four et les ragodts. Gra-
ce a sa combinaison de vapeur et de cha-
leur, la viande conserve une texture tendre
et juteuse, ainsi qu’une surface croustillan-
te.

Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou
un gratin de pommes de terre. Pour cuire
des gratins et faire dorer.

Fonction Pizza
Idéal pour cuire des pizzas et autres plats
qui nécessitent plus de chaleur.

Cuisson basse température

Processus de cuisson a basse températu-
re. |l est idéal pour cuire des aliments déli-
cats (par ex., boeuf, veau ou agneau).

7.2 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
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65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », Conseils
d’économie d'énergie.

7.3 Réglage : Modes de cuisson

1. Mettez en fonctionnement l'appareil. Le
mode de cuisson par défaut et la
température s'affichent.

2. Appuyez sur le symbole du mode de

cuisson @ pour accéder au sous-menu.
3. Sélectionnez le mode de cuisson et

appuyez sur OK. La température
s'affiche.
4. Réglez la température. Appuyez sur la

touche OK.

5. Appuyez sur la touche START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la
sonde a tout moment avant ou pendant la
cuisson. Reportez-vous au chapitre

« Utilisation des accessoires, Sonde de
cuisson ».

6. STOP - appuyez pour désactiver le mode
de cuisson.
7. Mettez a l'arrét I'appareil.

7.4 Réglage : Mode de cuisson
vapeur

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
Sélectionnez et appuyez sur le symbole
du mode de cuisson pour accéder au
sous-menu.

2. Réglez le mode de cuisson vapeur.

3. Appuyez sur OK| Les réglages de la
température s'affichent.
4. Réglez la température.
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5. Appuyez sur la touche OK.

6. Appuyez sur le couvercle du bac a eau
pour l'ouvrir.

7. Remplissez le bac a eau d'eau froide
jusqu'a atteindre le niveau maximal
(environ 900 ml), qu'un signal sonore
retentisse ou qu'un message s'affiche. Ne
remplissez pas le bac a eau au-dela de
sa capacité maximale. Il existe un risque
de fuite d’eau, de débordement et de
dégats des meubles.

/\ AVERTISSEMENT!

Utilisez uniquement de I'eau froide du
robinet. N'utilisez pas d'eau filtrée
(déminéralisée) ou distillée. N'utilisez
pas d'autres liquides. Ne versez pas
de liquides inflammables ni d'alcool
dans le bac a eau.

8. Replacez le bac a eau dans sa position
initiale.

9. Appuyez sur la touche START .

Une fois la température définie atteinte, un

signal sonore retentit.

10. Quand le bac a eau est presque vide, le
signal sonore retentit. Remplissez le bac
a eau.

11. Mettez a l'arrét I'appareil.

Videz le bac a eau a la fin de la cuisson.

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil est chaud. Risque de brilure.
Soyez prudent lorsque vous videz le bac
aeau.

L'eau résiduelle peut se condenser dans la
cavité. Apres la cuisson, ouvrez prudemment
la porte du four. Lorsque I'appareil a refroidi,
séchez la cavité a I'aide d'un chiffon doux.
Attendez au moins 60 min apres chaque
utilisation afin d'éviter que de I'eau chaude ne
s'écoule de la vanne de vidange de l'eau.

7.5 Vidange du réservoir d'eau

Affichage de la réserve d'eau

Le réservoir est plein.

=

Le réservoir est a moitié plein.

|




Affichage de la réserve d'eau

Elément du menu Application

| | Le réservoir est vide. Remplissez le
réservoir.

Si vous versez trop d'eau dans le réservoir, le
dispositif de sécurité déversera I'excédent
d'eau dans le fond de la cavité.

1. Mettez a I'arrét I'appareil. Laissez la porte
du four ouverte et attendez que I'appareil
soit froid.

2. Raccordez le tuyau de vidange C a la
vanne de sortie A par le connecteur B.

3. Maintenez l'extrémité du tuyau au-
dessous du niveau A et appuyez a

plusieurs reprises sur B pour récupérer
I'eau résiduelle.

4. Détachez C et B et séchez I'intérieur du
four avec une éponge douce.

Configura- Connections Pour régler la configura-
tions tion du réseau.
Configura-  Pour régler I'appareil.
tion
Service Affiche la version et la

configuration du logiciel.

Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-me-
nu

Application

Nettoyage Durée : 1 h.
par pyrolyse,

rapide

Nettoyage Durée : 1 h 30 min.
par pyrolyse,

normale

Nettoyage Durée : 2 h 30 min.
par pyrolyse,

renforcée

Sous-menu pour : Options

®

N'utilisez pas I'eau vidangée pour remplir
a nouveau le réservoir d’'eau.

7.6 Menu

Appuyez sur —= pour accéder au menu.

Sous-me- Application

nu

Eclairage Allume et éteint I'éclairage.

four

Sécurité en-  Empéche l'activation accidentelle de

fants I'appareil.

Préchauffa-  Réduit la durée de préchauffage. Uni-

ge Rapide quement disponible avec certains mo-
des de cuisson.

Nettoyage Active et désactive le rappel.

Conseille

Elément du menu Application

Indication Du  Allume et éteint I'norloge.

Cuisson assistée Indique les programmes

automatiques.

Temps
Affichage Change le format de I'affichage de
Heure 'heure.

Nettoyage Indique les programmes

de nettoyage.

Indique les réglages fa-
voris.

Mes programmes

Options Pour régler I'appareil.
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Sous-menu pour : Connections

Sous-me- Description
nu
Wi-Fi Pour activer et désactiver : Wi-Fi.
Télécom- Pour activer et désactiver la télécom-
mande mande.
Option visible uniquement aprés avoir
activé : Wi-Fi.
Fonctionne-  Pour lancer automatiquement la télé-
ment a dis- commande aprés avoir appuyé sur
tance auto- DEMARRER.
matique Option visible uniqguement aprés avoir
activé : Wi-Fi.
Réseau Pour vérifier le statut du réseau et la
puissance du signal de : Wi-Fi.
Ignorer Ré-  Pour désactiver le réseau actuel de la
seau connexion automatique avec I'appa-

reil.

Sous-menu pour : Configuration

Sous-me- Description
nu
Langue Définit la langue de I'appareil.

Affichage Lu- Régle la luminosité de I'affichage.
minosité

Active et désactive la tonalité des
champs tactiles. Il n’est pas possible

Son touches

de couper la tonalité pour (D

Volume Alar- Regle le volume des signaux sonores
me et des tonalités des touches.

Heure ac-
tuelle

Régle I'heure et la date actuelles.

Sous-menu pour : Service

Sous-me- Description

nu

Mode démo  Code d'activation / de désactivation :
2468

Version du Informations sur la version logicielle.

logiciel

Réinitialiser ~ Restaure les réglages d’'usine.

tous les ré-

glages
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7.7 Réglage : Cuisson assistée

Le sous-menu Cuisson assistée comprend un
ensemble de fonctions et de programmes
supplémentaires congus pour les plats
dédiés. Chaque plat de ce sous-menu est
fourni avec un réglage approprié. Vous
pouvez régler la durée et la température
pendant la cuisson.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec la Sonde de cuisson.
Le niveau de cuisson du plat :

+ Saignant
* A point
* Bien cuit

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec le Poids automatique.

1. Mettez en fonctionnement 'appareil.
2. Appuyez sur la touche .

3. Appuyez sur ¥ Passez a la Cuisson
assistée.

4. Choisissez un plat ou un type d’aliment.

5. Placez les aliments dans l'appareil et

appuyez sur START .
Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les
aliments sont préts. Prolongez le temps de
cuisson si nécessaire.



8. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

8.1 Mes programmes DA ¢

Vous pouvez sauvegarder vos configurations
favorites, tels que le mode de cuisson, le
temps de cuisson, la température ou la
fonction de nettoyage. Vous pouvez
sauvegarder 3 réglages favoris.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
Sélectionnez le réglage préfére.

2

3. Appuyez sur la touche .

4. Sélectionnez : Mes programmes /
Enregistrer les réglages actuels.

5. Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la
liste de : Mes programmes.

6. Appuyez sur la touche OK.
") appuyez pour réinitialiser le réglage.

Q. appuyez pour annuler le réglage.

8.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une
modification involontaire de la fonction de
I'appareil.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Sélectionnez un mode de cuisson.

3. 7ﬁ? ﬂ - appuyez simultanément pour
activer la fonction.

*, ﬂ - appuyez simultanément pour activer
la fonction.

8.3 Sécurité enfants

Cette fonction empéche I'activation
accidentelle de I'appareil.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.

2. Appuyez sur la touche —.

3. Sélectionnez Options / Sécurité enfants.

4. Appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

Sécurité enfants est activée.

Lorsque cette fonction est activée, accédez
a : Minuteur, Wi-Fi et 'ampoule sont
disponibles.

Pour permettre I'utilisation de I'appareil,
appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

La porte est verrouillée lorsque cette fonction
est activée et que I'appareil est a l'arrét.

8.4 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a l'arrét
automatiquement au bout d'un certain temps.

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 -maximum 3

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au
temps d’arrét automatique, réglez la durée de
cuisson. Reportez-vous au chapitre

« Fonctions de I'horloge ».

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Fin de cuisson.

8.5 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.
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9. FONCTIONS DE L'HORLOGE

9.1 Description des fonctions de
I’horloge

Fonction Description

Pour définir la durée de la cuisson. Le
maximum est de 23 h 59 min.

Vous pouvez définir ce qui se passe
lorsque la durée s’est écoulée en défi-
nissant la valeur préférée de : Fin de

Minuteur

I'action.

Fin de I'ac- Son alarme - lorsque la durée s’est

tion écoulée, le signal retentit. Vous pouvez
régler cette fonction a tout moment,
méme lorsque I'appareil est a 'arrét.
Son et arrét du four - lorsque la durée
s’est écoulée, le signal retentit et le mo-
de de cuisson s'éteint.
Information display : lorsque la durée
s’est écoulée, le message apparait a
I’écran. Vous pouvez régler cette fonc-
tion a tout moment, méme lorsque I'ap-
pareil est a l'arrét.

Démarrage Pour reporter le début et/ ou la fin de la

retardé cuisson.

Prolonga- Pour rallonger le temps de cuisson.

tion de la

durée

Compteur  Pour indiquer la durée de fonctionne-

ment de l'appareil. Le maximum est de
23 h 59 min. Vous pouvez activer et
désactiver la fonction. Cette fonction
n’a aucune incidence sur le fonctionne-
ment du four.

9.2 Réglage : Heure actuelle

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Appuyez sur Heure actuelle.
3. Réglez I'heure.

4. Appuyez sur la touche OK.

9.3 Réglage : Minuteur

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
la température.

2. Appuyez sur la touche @
3. Réglez I'heure.
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Vous pouvez sélectionner la Fin de I'action
préférée en appuyantsur © © ®

4. Appuyez sur OK, Répétez I'action jusqu’'a
ce que I'écran principal soit affiché.
S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et
que les aliments ne semblent toujours pas
cuits, vous pouvez prolonger le temps de
cuisson. Vous pouvez également modifier le
mode de cuisson. Appuyez sur +1min pour
prolonger le temps de cuisson.

9.4 Réglage : Démarrage retardé

1. Réglez le mode de cuisson et la
température.

Appuyez sur la touche @
Réglez le temps de cuisson.

Appuyez sur la touche ® @ ©
Appuyez sur Démarrage retardé.
Choisissez I'heure de début souhaitée.

Appuyez sur OK, Répétez I'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

Nooak b

9.5 Réglage : Compteur

1. Réglez le mode de cuisson et la
température.

Appuyez sur la touche @

Appuyez sur la touche ® @ ©
Appuyez sur Compteur.

Faites glisser ou appuyez sur o pour
afficher le temps de cuisson sur I'écran
principal.

6. Appuyez sur OK, Répétez I'action jusqu’'a
ce que I'écran principal soit affiché.

o hoDd

9.6 Modification des réglages du
minuteur

Vous pouvez modifier la durée a tout moment
en cours de cuisson.

1. Appuyez sur la touche QD

2. Réglez la valeur du minuteur.

3. Appuyez sur la touche OK.



10. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

10.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont
également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevé de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Grille métallique

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille et assurez-vous que
les pieds sont orientés vers le bas.

Plateau de cuisson/Plat a rotir

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille.
10.2 Sonde de cuisson

Cela mesure la température a l'intérieur des
aliments. Vous pouvez I'utiliser avec tous les
modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

. C- la température a l'intérieur de
I'appareil : minimum 120 °C.

. M la température a coeur des aliments.
Pour obtenir les meilleurs résultats de
cuisson :

* Les ingrédients doivent étre a température
ambiante.

* Ne I'utilisez pas pour des plats liquides.

* Pendant la cuisson, l'aiguille du capteur
d'aliments doit étre complétement insérée
dans le plat.

L'appareil calcule une heure approximative

de fin de cuisson. Elle dépend de la quantité

d'aliments, du mode de cuisson et de la
température.

Cuisson avec : Sonde de cuisson

/\ AVERTISSEMENT!

Il existe un risque de brllures lorsque la
sonde alimentaire et les supports de
grille deviennent chauds. Ne touchez pas
la poignée de la sonde de cuisson avec
les mains nues. Utilisez toujours des
gants de cuisine.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.

2. Réglez le mode de cuisson et, si
nécessaire, la température du four.

3. Insérez la sonde de cuisson dans le plat :

Viande, volaille et poisson

Insérez toute la longueur de l'aiguille de
la sonde alimentaire au centre de la
viande ou du poisson a sa partie la plus
épaisse.

= )

—
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FRANCAIS 181



Ragoiit

Introduisez la pointe de la sonde de
cuisson exactement au centre de la
cocotte. La sonde de cuisson doit étre
stabilisée en un seul endroit pendant la
cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en
silicone de la sonde de cuisson. La pointe
de la sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond du plat de cuisson.

] |

4. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous au chapitre « Description
du produit ».

L'affichage indique la température actuelle de

la sonde de cuisson.

5. L appuyez pour régler la température
a coeur du capteur.

6. @ ® ® _appuyez pour définir I'option
préférée :

» Son alarme - lorsque les aliments
atteignent la température a coeur, le
signal sonore retentit.

* Son et arrét du four - lorsque les
aliments atteignent la température a
ceeur, le signal sonore retentit et le
four s’arréte.

7. Sélectionnez I'option et appuyez

plusieurs fois sur OK pour passer a
I'écran principal.
8. Appuyez sur la touche START .
Des que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore retentit.
Vérifiez si les aliments sont préts. Prolongez
le temps de cuisson si nécessaire.
9. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de l'appareil.
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10.3 Marmite a vapeur pour la
cuisson a la vapeur

@

La marmite a vapeur n’est pas fournie
avec I'appareil. Pour plus d'informations,
veuillez contacter votre revendeur local.

Plat de cuisson alimentaire se compose de :

A. Injecteur - pour la cuisson a la vapeur
directe,

B. Tube injecteur - pour la cuisson a la

vapeur,

Couvercle,

Gril en acier,

Bol en verre.

moo

Veillez a ne pas :

* placez la marmite a vapeur chaude sur
des surfaces froides / humides.

« versez des liquides froids dans la marmite
a vapeur lorsqu’il fait chaud.

« utilisez la marmite a vapeur sur une
surface de cuisson chaude.

* nettoyez la marmite a vapeur avec des
abrasifs, des éponges et des poudres.



10.4 Cuisson a la vapeur dans la
marmite a vapeur

1. Placez la nourriture dans le grill en acier
situé dans la marmite a vapeur et
couvrez-le avec le couvercle.

2. Insérez le tuyau d’injection dans I'orifice
du couvercle.

3. Placez la marmite a vapeur sur le

deuxiéme niveau de grille partant du bas.

4. Raccordez le tuyau d’'injection a l'arrivée
de la vapeur. Reportez-vous au chapitre
« Description du produit ».

5. Reéglez I'appareil pour la fonction de
cuisson a la vapeur.

10.5 Cuisson a la vapeur directe

Placez les aliments sur le grill en acier dans
la marmite a vapeur. Ajoutez de 'eau.
N’utilisez pas le couvercle. Lorsque vous

11. CONSEILS

11.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
difféeremment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types de plats en
particulier.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.
Pour des conseils sur les économies
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique ».

Symboles utilisés dans les tableaux :

g Type d'aliment

faites cuire de grandes portions de viande,
placez l'injecteur a l'intérieur du plat.

/\ AVERTISSEMENT!

L'injecteur peut étre chaud lorsque
I'appareil fonctionne. Utilisez toujours des
gants de cuisine. Retirez I'injecteur du
four lorsque vous n'utilisez pas la
fonction vapeur.

1.

Placez l'injecteur dans le tube de
I'injecteur. Raccordez I'autre extrémité a
I'entrée de vapeur. Reportez-vous au
chapitre « Description du produit ».
Placez la marmite a vapeur sur le premier
ou le deuxiéme niveau de grille partant du
bas. Assurez-vous que le tuyau
d’injection ne soit pas coincé. Eloignez
l'injecteur de de I'élément chauffant.
Réglez I'appareil pour la fonction de
cuisson a la vapeur.

Mode de cuisson

Température

o

Accessoire

Niveau de la grille

Heure de cuisson (min)

o

11.2 Chaleur Tournante Humide -
accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non
réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diamétre 28cm

Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diamétre 26cm
Ramequins - céramique, diamétre 8cm,
hauteur 5 cm

Moules a flan - foncé, non réfléchissant,
diameétre 28cm
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11.3 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

dessous.
— o,
L, = C O

Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 20-30

16 morceaux rétir

Petits pains, 9 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 30-40

ceaux rotir

Pizza, surgelée, grille métallique 220 10-15

0,35 kg

Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 170 25-35
rotir

Brownie Plateau de cuisson ou plat a 175 25-30
rotir

Soufflé, 6 morceaux ramequins en céramique sur 200 25-30
une grille métallique

Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 180 15-25

noise métallique

Gateau a étages Plat de cuisson sur la grille 170 40 - 50
métallique

Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 20-25
rotir

Poisson entier, 0,2 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 25-35
rotir

Filet de poisson, plaque a pizza sur la grille mé- 180 25-30

0,3 kg tallique

Viande pochée, Plateau de cuisson ou plat a 200 35-45

0,25 kg rétir

Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou plat a 200 25-30
rotir

Cookies, 16 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 20-30

ceaux rétir

Meringues, 24 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 25-35

ceaux rétir

Muffins, 12 morceaux Plateau de cuisson ou plat a 170 30-40
rotir

Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 180 25-30

lée, 20 morceaux rotir

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 150 25-35

blée, 20 morceaux rotir

Tartelettes, 8 mor- Plateau de cuisson ou plat a 170 20-30

ceaux

rétir
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=7

= °C = O

Légumes, pochés, Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-45
0,4 kg rotir

Omelette végétarien-  plaque a pizza sur la grille mé- 200 3 25-30
ne tallique

Légumes méditerra- Plateau de cuisson ou plat a 180 4 25-30
néens, 0,7 kg rotir

11.4 Informations pour les organismes de contréle
Tests conformes a la norme IEC 60350-1.

£ = = °C O

Petits gateaux, 20 par pla- Chauffage Haut/ Bas Plateau de 3 170 20-35

teau cuisson

Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante Plateau de 3 150 - 160 20-35

teau cuisson

Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante Plateau de 2et4 150 - 160 20-35

teau cuisson

Tarte aux pommes, Chauffage Haut/ Bas Grille métal- 2 180 70-90

2 moules @20 cm lique

Tarte aux pommes, Chaleur tournante Grille métal- 2 160 70 -90

2 moules @20 cm lique

Génoise, moule a gateau  Chauffage Haut/ Bas Grille métal- 2 170 40 - 50

@26cm 1) lique

Génoise, moule a gateau  Chaleur tournante Grille métal- 2 160 40 - 50

@26cm 1) lique

Génoise, moule a gateau Chaleur tournante Grille métal- 2et4 160 40 - 60

@26 cm 1) lique

Sablé Chaleur tournante Plateau de 3 140 - 150 20-40
cuisson

Sablé Chaleur tournante Plateau de 2et4 140 - 150 25-45
cuisson

Sablé Chauffage Haut/ Bas Plateau de 3 140 - 150 25-45
cuisson

Pain grillé 1) Gril Grillg métal- 4 max. 1-5

lique

1) préchauffez I'appareil pendant 10 minutes.
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12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

2. Ecartez 'avant du support de grille de la
paroi latérale.

3. Ecartez l'arriere du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.

12.1 Remarques concernant le
nettoyage

Agent nettoyant

* Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau
tiede et d’'un détergent doux.

» Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.

» Nettoyez les taches avec un détergent
doux.

Utilisation quotidienne

» Essuyez l'intérieur de I'appareil apres
chaque utilisation. L'accumulation de
graisse ou d’autres résidus peut
provoquer un incendie.

* De I'humidité peut se déposer dans
I'enceinte de I'appareil ou sur les vitres de
la porte. Pour diminuer la condensation,
laissez fonctionner I'appareil pendant
10 minutes avant la cuisson. Ne
conservez pas les aliments dans I'appareil
pendant plus de 20 minutes. Séchez
I'intérieur de I'appareil uniquement avec
un chiffon en microfibre aprés chaque
utilisation.

Accessoires

» Nettoyez tous les accessoires aprées
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniqguement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiéde et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

12.2 Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

1. Eteignez 'appareil et attendez qu'il
refroidisse.
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4. |Installez les supports de grille dans l'ordre
inverse.

Les goupilles de retenue sur les rails

télescopiques doivent pointer vers I'avant.

12.3 Nettoyage par pyrolyse

Utilisez-la pour nettoyer I'appareil et briler les
résidus.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

/N\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Ne démarrez pas la fonction si vous n’avez
pas entierement fermé la porte du four.

1. Mettez a l'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez tous les accessoires.

3. Nettoyez la sole du four et la vitre interne
de la porte avec de I'eau tiéde, un chiffon
doux et un détergent doux.

4. Mettez en fonctionnement I'appareil.

5. Appuyez sur ——/ Nettoyage.

6. Sélectionnez le mode de nettoyage.
Option Durée
Nettoyage par pyrolyse, ra- 1h
pide




Nettoyage par pyrolyse, 1 h 30 min
normale
Nettoyage par pyrolyse, 2 h 30 min

renforcée

Lorsque le nettoyage commence, la porte du
four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Le
ventilateur de refroidissement fonctionne a
vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le

nettoyage avant qu'il ne soit terminé.

N'utilisez pas I'appareil tant que le symbole

de verrouillage de la porte reste affiche.

7. Une fois le nettoyage terminé, mettez a
I'arrét le four et attendez qu'il soit froid.

8. Nettoyez l'intérieur du four avec un
chiffon doux. Retirez les résidus du fond
du four.

12.4 Nettoyage du réservoir d’eau

1. Mettez a l'arrét I'appareil.

2. Placez un plat profond sous le tuyau
d'arrivée de la vapeur.

3. Versez de I'eau dans le bac a eau :
850 ml. Ajoutez I'acide citrique :
5 cuilleres a café. Attendre 60 min.

4. Mettez en fonctionnement I'appareil et
sélectionnez la fonction : Humidité faible.
Réglez la température sur 230 °C.

5. Mettez a I'arrét I'appareil apres 25 min et
attendez qu'il refroidisse.

6. Mettez en fonctionnement I'appareil et
sélectionnez la fonction : Humidité faible.
Réglez la température entre 130 et
230 °C.

7. Mettez a I'arrét 'appareil aprés 10 min et
attendez qu'’il refroidisse.

8. Vidangez le réservoir d'eau. Reportez-
vous a la section Utilisation quotidienne,
chapitre « Vidange du réservoir d’eau ».

9. Rincez le réservoir d'eau et nettoyez les
résidus de calcaire restants avec un
chiffon doux.

10. Nettoyez le tuyau de vidange avec de
I'eau chaude et un détergent doux.

Le tableau ci-dessous indique la plage de

dureté de I'eau (tH) avec le niveau

correspondant de dép6t calcaire et la qualité
de l'eau. Si la dureté de I'eau dépasse le
niveau 4, remplissez le bac a eau avec de

I'eau en bouteille.

Dureté de I'eau Bandelette de Dépét de cal- Classification Nettoyez le ré-
. test cium (mg/l) de l'eau servoir d'eau
Niveau tH tous les
1 0-7 l:l 0-50 douce 75 cycles -
2 8-14 EI 51-100 modérément du- 50 cycles -
re 2 mois

3 15-21 E 101 - 150 dure 40 cycles -

1,5 mois
4 22-28 m plus de 151 trés dure 30 cycles -

1 mois

12.5 Nettoyage Conseille

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est
recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

12.6 Retrait et installation de la
porte

La porte du four dispose de trois panneaux
de verre. Vous pouvez retirer la porte du four
et la vitre interne pour les nettoyer. Lisez
toutes les instructions du chapitre « Retrait et
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installation de la porte » avant de retirer les
panneaux de verre.

/\ ATTENTION!

N'utilisez pas I'appareil sans les
panneaux en verre.

1. Ouvrez completement la porte et
saisissez les 2 charnieres de porte.

2. Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce
qu'ils produisent un clic.

3. Fermez la porte du four a mi-chemin de la

premiére position d’ouverture. Puis,
soulevez et tirez pour retirer la porte de
son emplacement.

4. Posez la porte sur un chiffon doux placé

sur une surface stable.

5. Tenez la garniture de porte B sur le bord

supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.
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Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur et dégagez-
les un par un. Commencez par le
panneau supérieur. Assurez-vous que la
vitre glisse entiérement hors de ses
supports.

ol

9.

Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement les panneaux de
verre. Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

Apres le nettoyage, installez les
panneaux de verre et la porte du four.

Si la porte est installée correctement, vous
entendrez un clic lors de la fermeture des
loquets.

Veillez a replacer les panneaux de verre

(A et B) dans le bon ordre. Vérifiez le
symbole/l'impression sur le cété du panneau
de verre. Chacun des panneaux de verre
semble différent pour faciliter le démontage et
le montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé
correctement, il émet un clic.



Veillez a installer correctement le panneau de
verre central dans son logement.

A
2
P =i

12.7 Remplacement de I’'ampoule

/N\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

13. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

13.1 Que faire si...

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Débranchez 'appareil.

3. Placez le chiffon sur le sol du four.

/N\ ATTENTION!

Tenez toujours la lampe halogéne avec
un chiffon pour éviter que les résidus de
graisse ne brdlent sur la lampe.

Lampe arriére

1. Tournez le diffuseur en verre pour le
retirer.

2. Nettoyez le diffuseur en verre.

3. Remplacez I'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

4. Installez le diffuseur en verre.

Description du probléme

Cause et solution

Vous ne pouvez pas mettre 'appa- L’appareil n’est pas branché a une source d’alimentation électrique ou le

reil en fonctionnement ni le faire
fonctionner.

branchement est incorrect.
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Description du probléme

Cause et solution

L’appareil ne chauffe pas.

L’horloge n’est pas réglée.
Pour régler I'horloge, reportez-vous au chapitre « Fonctions de I'horloge ».

La porte n’est pas correctement fermée.

Le fusible a disjoncté.
Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie. Si le probléme se re-
produit, faites appel a un électricien qualifié.

Sécurité enfants est activée.

L'éclairage est éteint.

L’ampoule est grillée. Remplacez 'ampoule.
Pour plus de détails, reportez-vous au chapitre « Entretien et nettoyage ».

De I'eau est présente dans la cavi-
té de l'appareil.

Le réservoir d’eau était rempli avec trop d’eau.

La cuisson a la vapeur ne fonc-
tionne pas.

Il'y a des résidus de calcaire dans I'ouverture du tuyau d’arrivée de la va-
peur.

Il n’y a pas d'eau dans le réservoir d'eau.

Il faut plus de 3 min pour vidanger
le réservoir d'eau ou I'eau fuit de
I'ouverture du tuyau d’arrivée de la
vapeur.

Il'y a des résidus de calcaire dans I'ouverture du tuyau d’arrivée de la va-
peur. Nettoyez le réservoir de I'eau.

@ Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il est interrompu

par une coupure de courant.

Probleme avec le signal du réseau
Wi-Fi.

Vérifiez que votre appareil mobile est bien connecté au réseau sans fil. Véri-
fiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou confi-
guration du routeur modifiée.

Pour reconfigurer I'appareil et I'appareil mobile, reportez-vous au chapitre
« Avant la premiere utilisation », Connexion sans fil.

La puissance du signal du réseau
sans fil est faible.

Déplacez le routeur aussi prés que possible de I'appareil.

Le signal sans fil est perturbé par
un four a micro-ondes qui se trou-
ve pres de l'appareil.

Eteignez le four & micro-ondes.
Evitez d'utiliser simultanément le four a micro-ondes et la télécommande de
I'appareil. Les micro-ondes perturbent les signaux Wi-Fi.

13.2 Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur. Vous
trouverez la liste des problémes dans le tableau ci-dessous.

Code et description

Solution

C2 - la Sonde de cuisson se trouve dans la cavité de

Retirez la Sonde de cuisson.

I'appareil pendant le Nettoyage par pyrolyse.

C3 - la porte n’est pas correctement fermée pendant le

Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - la Sonde de cuisson n'est pas correctement in-

sérée dans la prise.

Branchez complétement la Sonde de cuisson dans la
prise.
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Code et description

Solution

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne
fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
champs tactiles sont propres.

F601 - probleme au niveau du signal Wi-Fi.

Vérifiez votre connexion réseau. Reportez-vous au cha-
pitre « Avant la premiére utilisation », Connexion sans
fil.

F604 - la premiére connexion au Wi-Fi a échoué.

Mettez a l'arrét et de nouveau en fonctionnement I'ap-
pareil, puis réessayez. Reportez-vous au chapitre
« Avant la premiere utilisation », Connexion sans fil.

F908 - le systeme de I'appareil ne peut pas se connec-
ter au bandeau de commande.

Mettez a I'arrét puis de nouveau en fonctionnement I'ap-
pareil.

F602, F603 - le Wi-Fi n'est pas disponible. 1)

Mettez a l'arrét puis en fonctionnement I'appareil.

1) Lorsque le message d’erreur suivant continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systeme défectueux a peut-
étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un centre de service agréé. Si l'une de
ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil continuent a fonctionner normalement.

13.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de l'appareil. Elle est
visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de l'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les
informations ici :

Modéle (MOD.) :

Référence produit
(PNC) :

Numéro de série (SN) :

14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage

énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur

AEG

Identification du modéle

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Indice d’efficacité énergétique

81.2

Classe d’efficacité énergétique

A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

0.93 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.69 kWh/cycle

FRANCAIS 191



Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

721

Type de four

Four encastrable

Masse

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

14.2 Conseils pour économiser
I’énergie
Les conseils ci-dessous vous aideront a

économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas I'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.
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Lorsque vous mettez a l'arrét I'appareil,
I'affichage montre la chaleur résiduelle.

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a
30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Mode Veille

Apres 2 min, l'affichage passe en mode veille.



15. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

R/’\‘ecyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménageres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

® Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires e

et cordons ou
se recyclent
[s)
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FRANCAIS 193



Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

@ Um Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und

Reparatur zu erhalten:
www.aeg.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemaler Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
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Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

 Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat und mobilen Geraten mit der
App spielen.

+ Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

+ Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

 Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

» Dieses Gerat ist nur flr den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

* Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

» Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

* Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

« Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.
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Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Verwenden Sie ausschlieldlich den flr dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kdnnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

Entfernen Sie vor der pyrolytischen Reinigung alle
Zubehorteile und Ubermalige Ansammlungen/
Ablagerungen aus dem Innenraum des Geréats.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage + Montieren Sie ein beschédigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
/\ WARNUNG! « Halten Sie sich an die mitgelieferte
. . . Montageanleitung.
Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die «  Seien Sie beim Umsetzen des Gerites
Montage des Gerats vornehmen. vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen

Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.
Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.
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Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kichenmébeln sind einzuhalten.
Uberpriifen Sie vor der Montage des
Gerates, ob sich die Geratetir
ungehindert 6ffnen Iasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Klhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

Mindesthdhe des Einbau-
mébels (Mindesthdhe des

590 (600) mm

Schranks unter der Arbeits-

platte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Héhe der Geréatevordersei- 594 mm
te

Hoéhe der Geraterickseite 576 mm
Breite der Geratevordersei- 595 mm
te

Breite der Geréateriickseite 559 mm
Geratetiefe 569 mm
Gerateeinbautiefe 548 mm
Tiefe bei gedffneter Tir 1022 mm
MindestgréRe der Belif- 560x20 mm
tungsoffnung. Offnung auf

der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1500 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Rickseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruiften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen

Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Schlieen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geréatetiir oder die Nische unter dem
Gerat nicht berthrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die TUr heil? ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
missen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

SchlieRen Sie die Geratetlr ganz, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.
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Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder
Austausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Fur den Kabelabschnitt siehe die
Gesamtleistung auf dem Typenschild. Sie
kénnen auch die Tabelle heranziehen:

* Verwenden Sie immer Glas und Glaser,
die zum Einkochen geeignet sind.

* Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

* Geben Sie lhr Wi-Fi-Passwort nicht weiter.

Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

(mm?)
maximal 1380 3x0.75
maximal 2300 3x1
maximal 3680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

* Gehen Sie beim Offnen der Tur vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann heil3e Luft freigesetzt werden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

+ Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

» Verwenden Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

» Offnen Sie die Geratetur vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. .

» Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.
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* Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fdllen Sie kein Wasser direkt in das
heilRe Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Geréat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

« Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.

* Verwenden Sie eine tiefe Pfanne flr
feuchte Kuchen. Fruchtséfte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kdnnen.

« Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetlr.

« Ist das Gerat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer Tur) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Md&belfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlielRen
Sie die Mdbelfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder
Beschadigung des Geréts.

* Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des



Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekiihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushangen der Tlr
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!
Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande.
Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.

2.5 Pyrolytische Reinigung

/\ WARNUNG!

Im Pyrolyse-Modus besteht Verletzungs-
und Brandgefahr und es kdnnen
chemische Emissionen (Dampfe)
austreten.

Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem

ersten Vorheizen Folgendes aus dem

Garraum: .

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle abnehmbaren Gegenstande (die
mit dem Gerat mitgeliefert werden, wie
z. B. Regale, Seitenleisten usw.),
insbesondere alle
antihaftbeschichteten Topfe, Pfannen,
Backbleche, Utensilien usw.

Lesen Sie sorgfaltig alle Anweisungen zur

pyrolytischen Reinigung durch.

Halten Sie Kinder wahrend der Pyrolyse

vom Gerét fern. Das Gerat wird sehr heil

und die heiRe Luft wird durch die vorderen

Kahlliftungsoffnungen freigesetzt.

Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei sehr

hoher Temperatur und kann Dampfe von

Lebensmittelriickstdnden und

Geratematerialen freisetzen. Beachten Sie
Folgendes:

— Sorgen Sie wahrend und nach der
Pyrolyse fir eine gute Bellftung.

— Sorgen Sie wahrend und nach dem
ersten Vorheizen fur eine gute
Bellftung.

Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentlr geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

Die von den Pyrolyse-Backéfen /
Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fur Menschen, einschlielich
Kinder und Personen mit
Gesundheitsproblemen.

Halten Sie Haustiere wahrend und nach
der Pyrolyse und dem ersten Aufheizen
vom Gerét fern. Kleine Haustiere
(insbesondere Vogel und Reptilien)
koénnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.
Antihaftbeschichtungen auf Topfen,
Pfannen, Backblechen und Kochutensilien
usw. kénnen durch die hohen
Temperaturen wahrend der pyrolytischen
Reinigung aller pyrolytischen Backdfen
beschadigt werden und geringfligige
Mengen an gesundheitsschadlichen
Dampfen freisetzen.

2.6 Dampfgaren

/\ WARNUNG!

Risiko von Schaden am Gerét.

Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen

verursachen:

— Offnen Sie wahrend des Dampfgarens
nicht die Geréatetur.

— Offnen Sie die Geratetlr vorsichtig
nach dem Dampfgaren.

2.7 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.

Beziiglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
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Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Gber den
Betriebszustand des Geréates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

» Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.8 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des

Gerats an den autorisierten Kundendienst.

3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Dabei durfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.9 Entsorgung

/\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.1 Montage

Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)

4
\
P
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(*mm)

523

3.2 Befestigung des Ofens am
Mobel
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4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Gesamtansicht

(~Jo o]

Bedienfeld

Display

Wassertank

Buchse fiir den Temperatursensor
Heizelement

@A Lampe

Ventilator

Ed Einschubschienen, herausnehmbar
El Ablaufschlauch

5. BEDIENFELD
5.1 Uberblick — Bedienfeld

= EeS

AS 'S
|

I |
2] s | 516

Ein/ Gedriickt halten, um das Geréat
Aus ein- und auszuschalten.
Menu Listet die Geratefunktionen auf.
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Wasserauslassventil
Einschubebenen
Dampfeinlass

4.2 Zubehor

Kombirost

Fir Kuchenformen, ofenfestes
Kochgeschirr, Bratengerichte,
Kochgeschirr/Gerichte.

Backblech

Fur feuchte Kuchen, Backwaren, Brot,
groRe Braten, Tiefkiihimahlzeiten und zum
Auffangen tropfender Flussigkeiten, z. B.
Fett beim Braten von Lebensmitteln auf
einem Kombirost.

Brat- und Fettpfanne

Zum Backen und Braten oder als Pfanne
zum Aufsammeln von Fett.
Temperatursensor

Zur Kontrolle des Garvorgangs auf
Grundlage der Temperatur im Inneren der
Speisen.

Teleskopschienen

Zum einfacheren Einsetzen und
Entnehmen der Backbleche und des
Kombirosts.

Favori-  Liste der bevorzugten Einstellun-
ten gen.
) Zeigt die aktuellen Einstellungen
Display des Gerats an.
Licht- Ein- und Ausschalten der Be-
schalter leuchtung.
Schnell- Ein- und Ausschalten der Funkti-
B authei ! °
on: Schnellaufheizung
zung
5.2 Display

Display mit Tastenfunktionen.



A B
B 1230
#285°C 150°C
@ 15rlmn [x] START
| | | | |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. Uhrzeit
C. START/STOP
D. Temperatur
E. Ofenfunktionen
F. Kurzzeitwecker
G. Temperatursensor (nur ausgewahlte

Modelle)

Display-Anzeigen

Bestatigen der Auswahl / Einstellung.

oK

Display-Anzeigen

< Zuruckblattern um eine Menliebene.

lr:) Riickgangig machen der letzten Aktion.

®  Ein- und Ausschalten der Optionen.

Q Die akustische Alarmfunktion ist aktiviert.

Die akustische Alarmfunktion und der Gar-
stopp sind aktiviert.

Nur Pop-up-Meldung ist aktiviert.

STOP
@ Die Funktion Zeitvorwahl ist aktiviert.

Wi-Fi-Verbindung ist eingeschaltet.

0 Abbrechen der Einstellung.
=

Fernsteuerung ist eingeschaltet.

6. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das
Display eine Willkommensnachricht an.

Sie missen folgende Einstellungen
vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentdne,
Lautstarke, Uhrzeit .

6.2 Drahtlose Verbindung

Um das Gerat zu verbinden, bendtigen Sie:

» Ein drahtloses Netzwerk mit
Internetverbindung.

» Ein Mobilgerat, das mit demselben
Drahtlosnetzwerk verbunden ist.

1. Zum Download der App scannen Sie den
QR-Code auf der Riickseite der
Bedienungsanleitung. Sie kénnen die App
auch direkt aus dem App Store
herunterladen.

2. Befolgen Sie die App-Anweisungen zum
Onboarding.

3. Schalten Sie das Gerat ein.

4. Driicken Sie —. Wahlen Sie:
Einstellungen / Verbindungen.

5. - schieben oder driicken, um ein- oder
auszuschalten: Wi-Fi.

Das Funkmodul des Gerats startet innerhalb

von 90 Sek.

@

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich die
Fernsteuerung nach 24 Std automatisch
aus. Wiederholen Sie das Onboarding,
falls erforderlich.

Frequenz 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Max. Leistung EIRP <20 dBm (100 mW')

Wi-Fi-Modul NIUS-50
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6.3 Softwarelizenzen

Die Software in diesem Produkt enthalt
Bauteile, die auf kostenloser und Open-
Source-Software basieren. AEG erkennt die
Beitrage der offenen Software- und Roboter-
Communities zum Entwicklungsprojekt an.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen
und Open-Source-Softwarekomponenten
zuzugreifen, deren Lizenzbedingungen eine
Veroffentlichung erfordern, und um ihre
vollstandigen Copyright-Informationen und
die geltenden Lizenzbedingungen
einzusehen, besuchen Sie: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (Ordner
NIUS).

6.4 Erstvorheizen und Reinigung

Das leere Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln vorheizen. Das Gerat kann
unangenehmen Geruch und Rauch abgeben.
Liften Sie den Raum wahrend des
Vorheizens.

7. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Gerat.

2. Einstellen der Funktion @ Einstellen der

Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fur 1 Std laufen.

3. Einstellen der Funktion . Einstellen der

Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fir 15 Min laufen.

4. Einstellen der Funktion . Einstellen der

Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fur 15 Min laufen.

5. Schalten Sie das Gerat aus und warten

Sie, bis es abgekihlt ist.

6. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor

nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

7. Setzen Sie die Zubehorteile und die

entnehmbaren Einh&ngegitter wieder in
ihre urspriingliche Position ein.

7.1 Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN

ko4 Tiefkiihlgerichte
Perfekt fiir Fertiggerichte (z. B. Pommes
frites, Kroketten oder Frihlingsrollen).

Ober-/Unterhitze
Backen und Braten von Speisen auf einer
Einschubebene.

1

|j Grill

Zum Grillen diinner Lebensmittel und zum
Toasten von Brot.

Unterhitze

Wahlen Sie diese Funktion nach einem
Garvorgang, um das Essen bei Bedarf
mehr auf der Unterseite zu braunen. Ver-
wenden Sie die unterste Ebene.

HeiBluftgrillen
Zum Braten grofRer Fleischstiicke oder von
Gefllgel mit Knochen auf einer Ebene.
Zum Backen von Gratins und zum Brau-
nen.

1 Garstufe

Zur Verkirzung der Gehzeit des Hefeteigs.
Decken Sie die Oberflache des Teigs ab,
um ein Austrocknen zu verhindern.

HeiBluft

Zum Braten von Fleisch und Backen von
Kuchen. Stellen Sie eine niedrigere Tem-
peratur ein als bei Ober-/Unterhitze, da der
Lufter die Warme gleichméaRig im Backofe-
ninneren verteilt.

@

HeiRluft, Ober-/Unterhitze: Wenn Sie die
Temperatur auf unter 80 °C einstellen,
schaltet sich die Lampe nach

30 Sekunden automatisch aus.
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SONDERFUNKTIONEN

DAMPFFUNKTIONEN

E Einkochen
Um Gemise und Obst einzuwecken, stel-
len Sie Weckglaser in ein mit Wasser ge-
fulltes Backblech und verwenden Sie Gla-
ser mit Bajonett- oder Schraubverschlis-
sen derselben GroRe. Verwenden Sie die
niedrigste Einschubposition.

g~ Doren ; .
Zum Dérren von Obst, Gemuise und Pilzen
in Scheiben. Damit die mit Feuchtigkeit ge-
sattigte Luft entweichen kann und das
Obst besser trocknen kann, ist es ratsam,
die Backofentir wahrend des Trocknungs-
vorgangs gelegentlich zu 6ffnen.

Teller warmen
Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Ser-
vieren.

i

Auftauen

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemu-
se und Obst). Die Auftauzeit hangt von der
Menge und GréRe der gefrorenen Lebens-
mittel ab.

K

55 Uberbacken
= Fir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffel-
gratin. Zum Backen von Gratins und zum
Braunen.

1oC Niedertemperatur Garen
Tieftemperatur-Garvorgang. Dies eignet
sich perfekt, um empfindliche Speisen (z.
B. Rind, Kalb oder Lamm) zuzubereiten.

Warmbhalten

— Zum Warmhalten von Speisen. Bitte be-
achten Sie, dass einige Gerichte weiterhin
kochen und austrocknen kénnen, wahrend
sie warm gehalten werden. Decken Sie die
Schalen oder Teller bei Bedarf ab.

li‘ Feuchte Umluft

¢ Diese Funktion ist entwickelt worden, um
wahrend des Kochvorgangs Energie zu
sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen,
kann die Temperatur im Garraum von der
eingestellten Temperatur abweichen. Es
wird die Restwarme genutzt. Die Warme-
leistung kann geringer sein. Weitere Infor-
mationen zu folgenden Themen finden Sie
im Kapitel , Taglicher Gebrauch*: Feuchte
Umluft.

) Regenerieren

Das Aufwarmen von Speisen mit Dampf
verhindert ein Austrocknen der Oberflache.
Die Hitze wird sanft und gleichmaRig ver-
teilt und belebt den Geschmack sowie das
Aroma der Speisen, als ob sie frisch zube-
reitet waren. Mit dieser Funktion kénnen
Sie die Speisen direkt auf einem Teller auf-
warmen. Sie kdnnen mehrere Teller gleich-
zeitig auf verschiedenen Einschubebenen
aufwarmen.

Brot Backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot
und Brétchen auf professionelle Art zu ba-
cken: knusprig, braun und mit glanzender
Kruste.

[ Feuchtigkeit, niedrig

o Diese Funktion ist geeignet fur Fleisch,
Geflugel, Ofengerichte und Auflaufe. Durch
die Kombination von Dampf und Hitze wer-
den Fleischstiicke zart und saftig und er-
halten eine knusprige Oberflache.

Pizzastufe

= Am besten geeignet zum Backen von Piz-
za und anderen Gerichten, die von unten
mehr Warme bendtigen.

7.2 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaf EU 65/2014 und EU
66/2014) verwendet. Tests gemaR: IEC/EN
60350-1.

Die Backofentiir sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
héchsten Energieeffizienz arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise"“, Feuchte Umluft.
Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
.Energieeffizienz®, Energiesparen.
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7.3 Einstellung: Ofenfunktionen

1. Schalten Sie das Geréat ein. Das Display
zeigt die Standard-Heizfunktion und die
Temperatur an.

2. Drlcken Sie auf das Symbol der

Ofenfunktion , um das Untermeni
aufzurufen.
3. Wahlen Sie die Ofenfunktion aus und

driicken Sie OK. Das Display zeigt die
Temperatur an.
4. Stellen Sie die Temperatur ein. Driicken

sie OK,

5. Driicken Sie START .
Temperatursensor - Sie kdnnen den Sensor
jederzeit vor oder wahrend des Garvorgangs
anschlielRen. Siehe Kapitel ,Verwendung des
Zubehors, Temperatursensor®.

6. Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion
auszuschalten
7. Schalten Sie das Gerat aus.

7.4 Einstellung: Dampf-
Ofenfunktion

1. Schalten Sie das Gerat ein. Wahlen Sie
das Symbol der Ofenfunktion und
driicken Sie darauf, um das Untermen(
aufzurufen.

2. Stellen Sie die Dampf-Ofenfunktion ein.

3. Driicken Sie OK. Das Display zeigt die
Temperatureinstellungen an.

4. Stellen Sie die Temperatur ein.

5. Driicken Sie OK.

6. Dricken Sie auf den Deckel des
Wassertanks, um ihn zu 6ffnen.

7. Fullen Sie den Wassertank bis zum

Hoéchststand mit kaltem Wasser (ca.

900 ml) auf, bis ein Signalton ertdnt oder
das Display eine Meldung anzeigt. Fullen
Sie den Wassertank nicht Gber den
maximalen Fullstand hinaus. Ansonsten
besteht das Risiko eines Wasseraustritts
oder -Uberlaufs und der Beschéadigung
von Einrichtungsgegenstanden.
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/\ WARNUNG!

Verwenden Sie nur kaltes
Leitungswasser. Verwenden Sie kein
gefiltertes (entmineralisiertes) oder
destilliertes Wasser. Verwenden Sie
keine anderen Flissigkeiten. Fillen
Sie keine brennbaren oder
alkoholischen Flussigkeiten in den
Wassertank.

8. Schieben Sie den Wassertank in seine
urspriingliche Position.

9. Driicken Sie START .

Bei Erreichen der gewahlten Temperatur

ertdnt ein Signalton.

10. Wenn das Wasser im Wassertank zur
Neige geht, ertdont der Signalton. Befillen
Sie den Wassertank neu.

11. Schalten Sie das Gerat aus.

Leeren Sie den Wassertank nach dem

Garvorgang.

/\ WARNUNG!

Das Gerat ist heil’. Es besteht das Risiko
von Verbrennungen. Seien Sie beim
Leeren des Wassertanks vorsichtig.

Restwasser kann sich im Garraum
niederschlagen. Offnen Sie die Backofentir
nach dem Garen vorsichtig. Wenn der
Backofen abgekdihlt ist, trocknen Sie den
Garraum mit einem weichen Lappen. Warten
Sie nach jedem Gebrauch mindestens

60 Min, damit ein Auslaufen von heif3em
Wasser aus dem Wasserauslassventil
vermieden wird.

7.5 Entleeren des Wassertanks

Wassertank-Fiillstandsanzeige

|:| Der Tank ist voll.

|w| Der Tank ist halb voll.

|_] Der Tank ist leer. Fillen Sie den Tank
auf.

Wenn Sie zu viel Wasser in den Tank fiillen,
leitet der Sicherheitsauslass das
Uberschussige Wasser in den Boden des
Innenraums des Backofens.



1.

Schalten Sie das Gerat aus. Lassen Sie
die Backofentir offen und warten Sie, bis
das Gerat kalt ist.

SchlieRen Sie den Ablaufschlauch C am
Auslassventil A mit Hilfe des
Verbindungsteils B an.

Halten Sie das Ende des Schlauchs unter
der Hohe A und driicken Sie mehrmals
B, um das restliche Wasser aufzufangen.

Losen Sie C und B und trocknen Sie das
Innere des Backofens mit einem weichen
Schwamm.

Meniipunkt Anwendung
Einstellun- ~ Verbindun-  Einstellen der Netzwerk-
gen gen konfiguration.
Setup Konfigurieren des Ge-
rats.
Service Anzeige der Software-

version und Konfigurati-
on.

Untermenu fir: Reinigung

Unterme-
ni

Anwendung

Pyrolytische
Reinigung,
kurz

Dauer: 1 h.

Pyrolytische
Reinigung,
normal

Dauer: 1 h 30 min.

Pyrolytische
Reinigung,
intensiv

Dauer: 2 h 30 min.

®

Verwenden Sie das abgelassene Wasser

Untermenu fur: Optionen

nicht erneut, um den Wassertank zu Unterme- Anwendung
beflllen. nii
76 M . Backofenbe- Ein- und Ausschalten der Beleuch-
. enu leuchtung tung.
Dricken Sie E, um das Menu aufzurufen. Kindersiche-  Verhindert ein versehentliches Ein-
rung schalten des Gerats.
Meniipunkt Anwendung Schnellauf-  Verringert die Aufheizzeit. Die Funkti-
heizung on ist nur fir einige Ofenfunktionen
Koch-Assistent Liste der automatischen verfiigbar.
Programme.
— - — Erinnerungs-  Ein- und Ausschalten der Erinne-
Reinigung Liste der Reinigungspro- funktion Rei-  rungsfunktion.
gramme. nigen
Favoriten Liste der bevorzugten Zeitanzeige  Ein- und Ausschalten der Uhr.
Einstellungen. -
Digitale Uhr-  Andern des Formats der angezeigten
Optionen Konfigurieren des Ge- zeitanzeige  Uhrzeit.

rats.
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Untermenu fir: Verbindungen

Unterme- Beschreibung

nii

Wi-Fi Aktivieren und Deaktivieren von: Wi-
Fi:

Fernsteue- Zum Aktivieren und Deaktivieren der

rung Fernsteuerung.
Die Option wird nur eingeblendet nach
dem Einschalten von: Wi-Fi:

Automati- Automatischer Start der Fernsteue-

scher Fern-  rung nach Betatigung von START.

betrieb Die Option wird nur eingeblendet nach
dem Einschalten von: Wi-Fi:

Netzwerk Uberpriifung des Netzwerkstatus und
der Signalstarke von: Wi-Fi:

Netzwerk ig-  Deaktivieren der automatischen Ver-

norieren bindung des aktuellen Netzwerks mit

dem Gerét.

Untermenti fir: Setup

Unterme- Beschreibung

nii

Sprache Legt die Sprache des Gerats fest.

Helligkeit Auswahl der Helligkeit.

Tastentdne Ein- und Ausschalten der Tastentdne
der Sensorfelder. Es ist nicht moglich,
den Signalton fir Folgendes stumm-
zuschalten: (D

Lautstarke Einstellen der Lautstérke der Tasten-
tone und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und

des Datums.

Untermend flir: Service

Unterme- Beschreibung
nii
DEMO Aktivierungs-/Deaktivierungscode:

2468
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Unterme- Beschreibung

nii

Softwarever- Informationen zur Softwareversion.
sion

Gerat auf Wiederherstellung der Werkseinstel-
Werksein- lungen.

stellungen

zurlicksetzen

7.7 Einstellung: Koch-Assistent

Das Untermeni Koch-Assistent besteht aus
einer Reihe zusatzlicher Funktionen und
Programme, die fir spezielle Gerichte
gedacht sind. Jedes Gericht in diesem
Untermenu bietet geeignete Einstellungen.
Sie konnen die Zeit und Temperatur wahrend
des Garvorgangs einstellen.

Einige der Speisen kénnen auch mit dem
Temperatursensor zubereitet werden. Die
Garstufe fur die Speise:

« Blutig
*  Mittel
¢ Durch

Fir einige der Gerichte kdnnen Sie auch mit
der Gewichtsautomatik kochen.

1. Schalten Sie das Geréat ein.
2. Dricken Sie —.

3. Driicken Sie ‘/3 Geben Sie Koch-
Assistent ein.

4. Wahlen Sie ein Gericht oder eine
Speisenart aus.

5. Legen Sie die Lebensmittel in das Gerat

und driicken Sie START .
Wenn die Funktion beendet ist, priifen Sie
nach, ob das Gericht fertig ist. Verlangern Sie
bei Bedarf die Garzeit.



8. ZUSATZFUNKTIONEN

8.1 Favoriten 3¢

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen,
wie die Ofenfunktion, Garzeit, Temperatur
oder Reinigungsfunktion speichern. Sie
kénnen 3 Favoriten speichern.

1. Schalten Sie das Gerét ein.
2. Wahlen Sie die gewtlinschte Einstellung
aus.

3. Driicken Sie —.

4. Wahlen Sie: Favoriten / Aktuelle
Einstellungen speichern.

5. Dricken Sie +, um die Einstellung
hinzuzufligen zur Liste: Favoriten.

6. Driicken Sie OK.

") — zum Zurlcksetzen der Einstellung
drucken.

0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

8.2 Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Verstellen der Geratefunktion.

1. Schalten Sie das Geréat ein.
2. Stellen Sie eine Ofenfunktion ein.

3. 7ﬁ? ﬂ — gleichzeitig driicken, um die
Funktion einzuschalten.

Sﬁ?, §- gleichzeitig driicken, um die

Funktion auszuschalten.

8.3 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert das versehentliche
Einschalten des Geréats.

1. Schalten Sie das Gerét ein.

Driicken Sie —.

Waéhlen Sie Optionen / Kindersicherung.
Drucken Sie die Codebuchstaben in
alphabetischer Reihenfolge.

pODN

Kindersicherung ist aktiviert.

Wenn diese Funktion aktiviert ist, greifen Sie
auf Folgendes zu: Kurzzeitwecker, Wi-Fi und
Lampe sind verfugbar.

Um das Gerat verwenden zu kénnen,
driicken Sie die Codebuchstaben in
alphabetischer Reihenfolge.

Die Tur ist verriegelt, wenn diese Funktion
aktiviert und das Gerat ausgeschaltet ist.

8.4 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion aktiv
ist und keine Einstellungen geéndert werden.

(°C) O (std)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - max. 3

Wenn Sie eine Ofenfunktion fir eine Dauer
verwenden moéchten, die die automatische
Abschaltzeit Gberschreitet, stellen Sie die
Garzeit ein. Siehe Kapitel ,Uhrfunktionen®.

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Temperatursensor, Ende.

8.5 Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kihlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Klhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.
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9. UHRFUNKTIONEN

9.1 Beschreibung der
Uhrfunktionen

Funktion Beschreibung

Kurzzeitwe- Einstellen der Garzeitdauer. Das Maxi-
cker mum ist 23 Std 59 Min.
Sie kénnen festlegen, was passiert,
wenn die Zeit abgelaufen ist, indem Sie
die bevorzugte Einstellung festlegen:
Optionen nach Ablauf.

Optionen Alarmsignal — Wenn die Zeit abgelaufen

nach Ablauf ist, ertdnt ein Signalton. Sie kénnen die-
se Funktion jederzeit einstellen, auch
wenn das Gerat ausgeschaltet ist.

Alarmsignal und Stoppen des Ofens -
wenn die Zeit abgelaufen ist, ertont das
Signal und die Ofenfunktion schaltet
sich aus.

Display-Information — Wenn die Zeit ab-
gelaufen ist, wird eine Meldung auf dem
Display angezeigt. Sie kdnnen diese
Funktion jederzeit einstellen, auch
wenn das Gerat ausgeschaltet ist.

Zeitvorwahl Verzogerung des Starts und/oder En-
des des Kochens.

Zeitverlan-  Verlangern der Garzeit.

gerung

Uptimer Anzeigen der Einschaltzeit des Gerats.

Das Maximum ist 23 Std 59 Min. Sie
kénnen die Funktion ein- und ausschal-
ten. Diese Funktion hat keine Auswir-
kung auf den Betrieb des Geréts.

9.2 Einstellung: Uhrzeit

1. Schalten Sie das Geréat ein.
2. Dricken Sie: Uhrzeit.
3. Stellen Sie die Zeit ein.

4. Driicken Sie OK,

9.3 Einstellung: Kurzzeitwecker
1. Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen
Sie die Temperatur ein.

2. Dricken Sie O.
3. Stellen Sie die Zeit ein.
Sie kénnen die bevorzugte Aktion zum

Beenden auswahlen, indem Sie © ® @
driicken.
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4. Driicken Sie OK. Wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

Wenn nur noch 10 % der Garzeit verbleiben,

die Speise aber noch nicht gar zu sein

scheint, kdnnen Sie die Garzeit verlangern.

Sie kdnnen auch die Ofenfunktion andern.

Dricken Sie zur Verlangerung der Garzeit

+1min.

9.4 Einstellung: Zeitvorwahl

1. Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die
Temperatur.

Driicken Sie @

Stellen Sie die Garzeit ein.

Driicken Sie ® ® ®

Driicken Sie: Zeitvorwahl.

Wahlen Sie die gewlinschte Startzeit aus.
Driicken Sie OK. Wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

Noapr wbd

9.5 Einstellung: Uptimer

1. Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die
Temperatur.

Driicken Sie @

Driicken Sie ® ® ®
Driicken Sie: Uptimer.

Schieben oder driicken Sie ,, um die
Backzeit auf dem Hauptbildschirm
anzuzeigen.

6. Driicken Sie OK. Wiederholen Sie die
Aktion, bis das Display den
Hauptbildschirm anzeigt.

o hoDd

9.6 Andern der Timer-Einstellungen
Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit
wahrend des Garvorgangs andern.

1. Driicken Sie .

2. Stellen Sie den Timerwert ein.

3. Driicken Sie OK.



10. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

10.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend
erhdhten Rand des Rosts ist das
Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost
gesichert.

Kombirost

Schieben Sie den Rost mit den FliRen nach
unten zwischen die Fuhrungsstabe der
Einhangegitter.

Backblech / Auflaufpfanne

Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fihrungsstabe der Einhangegitter.
10.2 Temperatursensor

Er misst die Temperatur im Inneren der
Speise. Sie kdnnen ihn mit jeder Ofenfunktion
verwenden.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

. C- die Temperatur im Gerat: mindestens
120 °C.

. M Die Kerntemperatur der Speise.
Fir beste Garergebnisse:

* Die Zutaten sollten Raumtemperatur
haben.

« Verwenden Sie ihn nicht fir fliissige
Speisen.

* Wahrend des Garens muss die Nadel des
Temperatursensors vollstandig in das
Gericht eingeflihrt werden.

Das Gerét berechnet das voraussichtliche

Ende der Garzeit. Sie ist abhangig von der

Menge des Garguts, der Ofenfunktion und

der Temperatur.

Garen mit Temperatursensor

/\ WARNUNG!

Es besteht Verbrennungsgefahr, da der
Temperatursensor und die
Einhangegitter heil® werden. Den Griff
des Temperatursensors nicht mit blofen
Handen berlihren. Tragen Sie stets

Ofenhandschuhe.

1. Schalten Sie das Gerét ein.

2. Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls
notwendig, die Temperatur ein.

3. Setzen Sie den Temperatursensor in die
Speise ein:
Fleisch, Gefliigel und Fisch
Flhren Sie die gesamte Spitze des
Temperatursensors in der Mitte des
Fleischstiicks oder Fischs ein, moglichst
im dicksten Teil.

[
(x|
13N

7@\ S
/lg/g;!\;\;\\,\\,\\§&~1
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4,

Auflauf

Fiihren Sie die Spitze des
Temperatursensors so ein, dass sie sich
in der Mitte der Auflaufform befindet. Der
Temperatursensor sollte wahrend des
Backvorgangs an einer Stelle abgesttitzt
werden. Verwenden Sie hierzu eine feste
Zutat. Verwenden Sie den Rand der
Auflaufform zum Abstitzen des
Silikongriffs des Temperatursensors. Die
Spitze des Temperatursensors sollte
nicht den Boden der Auflaufform
berihren.

Stecken Sie den Temperatursensor in die
Buchse an der Seitenwand im Gerét.
Siehe Kapitel ,Geratebeschreibung®.

Das Display zeigt die aktuelle Temperatur
des Temperatursensors an.

5.

6.

8

Dricken Sie /'? um die Kerntemperatur
des Sensors einzustellen.

Driicken Sie ® ® ® um die bevorzugte

Option einzustellen:

« Alarmsignal — Wenn die Speise die
Kerntemperatur erreicht, ertént ein
Signalton.

» Alarmsignal und Stoppen des Ofens —
Wenn die Speise die Kerntemperatur
erreicht, ertdnt ein Signalton und der
Backofen wird ausgeschaltet.

Wahlen Sie die Option aus und driicken

Sie wiederholt OK, um zum
Hauptbildschirm zu gelangen.

Driicken Sie START .

Wenn die Speise die eingestellte Temperatur
erreicht, ertont ein Signalton. Prifen Sie, ob
das Gericht fertig ist. Verlangern Sie bei
Bedarf die Garzeit.

9.

Ziehen Sie den Stecker des
Temperatursensors aus der Buchse und
nehmen Sie das Gericht aus dem Geréat.
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10.3 Dampftopf zum Dampfgaren

@

Der Dampftopf ist nicht im Lieferumfang
des Gerats enthalten. Wenden Sie sich
flr weitere Informationen an lhren
Handler vor Ort.

Diatbrater besteht aus:

A. Injektor - zum direkten Dampfgaren,
B. Injektionsrohr - zum Dampfgaren,
C. Deckel,

D. Stahlgrill,

E.

Glasschiissel.

Nicht erlaubt:

« den heiRen Dampftopf auf kalte/feuchte
Oberflachen zu stellen.

« kalte Flussigkeiten in den Dampftopf zu
gieRBen, wenn er heif} ist.

« den Dampftopf auf einer heilRen
Kochflache zu verwenden.

* den Dampftopf mit Scheuermitteln,
Kratzschwammen und Pulvern zu
reinigen.



10.4 Dampfgaren im Dampftopf

1. Legen Sie das Gargut auf den Stahlrost
im Dampftopf und decken Sie sie ihn mit
dem Deckel ab.

2. Setzen Sie das Dampfstrahlrohr in die
Offnung im Deckel.

3. Stellen Sie den Dampftopf in die zweite
Einschubebene von unten.

4. Schlielen Sie den Injektorschlauch an
den Dampfeinlass an. Siehe Kapitel
,Geratebeschreibung®.

5. Stellen Sie das Geréat fur die
Dampfgarfunktion ein.

10.5 Direktdampfgaren

Legen Sie das Gargut auf den Stahlrost im
Dampftopf. Geben Sie etwas Wasser hinzu.
Verwenden Sie nicht den Deckel. Wenn Sie
groRe Portionen Fleisch garen wollen, legen
Sie den Injektor in das Gericht.

11. TIPPS UND HINWEISE
11.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
héngen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden
anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fiir Temperatur, Garzeit und
Einschubebene fir die einzelnen Speisen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahit.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

Tipps zur Energieeinsparung finden Sie im
Kapitel ,Energieeffizienz®.

In den Tabellen verwendete Symbole:

/N\ WARNUNG!

Der Injektor kann beim Betrieb des
Backofens heif} sein. Tragen Sie stets
Ofenhandschuhe. Entfernen Sie den
Injektor aus dem Backofen, wenn Sie
keine Dampffunktion verwenden.

1. Setzen Sie den Injektor in den
Injektorschlauch ein. SchlieRen Sie das
andere Ende an den Dampfeinlass an.
Siehe Kapitel ,Geratebeschreibung®.

2. Setzen Sie den Dampftopf in die erste
oder zweite Einschubebene von unten
ein. Vergewissern Sie sich, dass das
Dampfstrahlrohr nicht verstopft ist. Halten
Sie die Dampfstrahldiise vom
Heizelement fern.

3. Stellen Sie das Gerét fir die
Dampfgarfunktion ein.

— Zubehdr

§§§ Lebensmittelart

Ofenfunktion

°C Temperatur

E| Einschubebene

@ Garzeit (Min)

11.2 Feuchte Umluft - Empfohlenes
Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht

reflektierenden Formen und Behélter. Sie
haben eine bessere Warmeabsorption als
helle Farbe und reflektierende Schiisseln.

* Pizzapfanne - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 28cm

« Auflaufform - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 26cm

« Auflaufformchen - Keramik,
Durchmesser 8cm, Hohe 5 cm

«  Flan-Boden-Backform - dunkel, nicht
reflektierend, Durchmesser 28cm

11.3 Feuchte Umluft

Beachte fur beste Ergebnisse die unten in der
Tabelle aufgeflihrten Empfehlungen.
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e

°C

=27
Brotchen, siiR, 16 Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Stuck
Brotchen, 9 Stlick Backblech oder tiefes Blech 180 2 30-40
Pizza, gefroren, 0.35  Kombirost 220 2 10-15
kg
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 170 2 25-35
Brownie Backblech oder tiefes Blech 175 3 25-30
Soufflé, 6 Stiick Keramikférmchen auf Kombi- 200 3 25-30
rost
Biskuitboden Biskuitform auf Kombirost 180 2 15-25
Englischer Sandwich- Backform auf Kombirost 170 2 40 - 50
kuchen a la Victoria
Fisch, pochiert, 0.3 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 20-25
Fisch, ganz, 0.2 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 25-35
Fischfilet, 0.3 kg Pizzapfanne auf Kombirost 180 3 25-30
Fleisch, pochiert, 0.25 Backblech oder tiefes Blech 200 3 35-45
kg
Schaschlik0.5kg Backblech oder tiefes Blech 200 3 25-30
Platzchen, 16 Stlick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20 -30
Makronen, 24 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-35
Muffins, 12 Stilick Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Kleingebéck, pikant, Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-30
20 Stick
Murbeteigplatzchen, Backblech oder tiefes Blech 150 2 25-35
20 Stick
Tortchen, 8 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 20-30
Gemlse, pochiert, 0.4 Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
kg
Vegetarisches Ome-  Pizzapfanne auf Kombirost 200 3 25-30
lett
Mediterranes Gemi-  Backblech oder tiefes Blech 180 4 25-30
se, 0,7 kg
11.4 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal IEC 60350-1.
= - )
_-N = = C O
Tortchen, 20 pro Blech Ober-/Unterhitze Backblech 3 170 20-35
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= = °C @

Tortchen, 20 pro Blech HeiBluft Backblech 3 150 - 160 20-35
Tértchen, 20 pro Blech Heilluft Backblech 2und 4 150 - 160 20-35
Amerikanischer Apfelku- Ober-/Unterhitze Kombirost 2 180 70-90
chen, 2 Formen a @ 20 cm

Amerikanischer Apfelku- Heilluft Kombirost 2 160 70-90
chen, 2 Formen a @ 20 cm

Fettfreier Biskuit, Kuchen-  Ober-/Unterhitze Kombirost 2 170 40 - 50
form @ 26 cm 1)

Fettfreier Biskuit, Kuchen-  HeiRluft Kombirost 2 160 40 - 50
form@26cm 1)

Fettfreier Biskuit, Kuchen- Heil3luft Kombirost 2und 4 160 40 - 60
form @ 26 cm 1)

Murbeteiggeback HeiBluft Backblech 3 140 - 150 20-40
Murbeteiggeback HeiBluft Backblech 2und 4 140 - 150 25-45
Murbeteiggeback Ober-/Unterhitze Backblech 3 140 - 150 25-45
Toast 1) Grill Kombirost 4 Max. 1-5

1) Gerat 10 Minuten vorheizen.

12. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Hinweise zur Reinigung
Reinigungsmittel

* Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

» Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einer geeigneten Reinigungslésung.

» Reinigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.

Taglicher Gebrauch

* Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
nach jedem Gebrauch.
Fettansammlungen oder andere
Speisereste konnten einen Brand
verursachen.

» Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder
an den Glasscheiben der Tir

niederschlagen. Um die Kondensation zu
reduzieren, schalten Sie das Gerat immer
10 Minuten vor dem Garen ein. Lassen
Sie Speisen nicht 1anger als 20 Minuten im
Gerat stehen. Trocknen Sie das Innere
des Gerats nach jedem Gebrauch nur mit
einem Mikrofasertuch.

Zubehor

* Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehorteile nicht im Geschirrspliler.

* Reinigen Sie das Zubehdr mit
Antihaftbeschichtung nicht mit
Scheuermitteln oder scharfkantigen
Gegenstanden.

12.2 Entfernen der Einhdngegitter

Entfernen Sie die Einhangegitter zur
Reinigung des Gerats.
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1. Schalten Sie das Gerét aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.

|

!ﬁ
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4. Setzen Sie die Einhangegitter in
umgekehrter Reihenfolge ein.

Die Haltestifte an den Teleskoplaufern

mussen nach vorne zeigen.

12.3 Pyrolytische Reinigung

Reinigen Sie das Gerat damit und
verbrennen Sie die Riickstande.

/\ WARNUNG!

Es besteht das Risiko von
Verbrennungen.

/\ VORSICHT!

Befinden sich weitere Geréte in
demselben Kiichenmobel, verwenden
Sie sie nicht wahrend dieser Funktion.
Andernfalls kann der Backofen
beschadigt werden.

Starten Sie die Funktion nicht, wenn die
Backofentur nicht vollstéandig geschlossen ist.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile.

3. Reinigen Sie den Backofenboden und die

innere Turglasscheibe mit warmem

Wasser, einem weichen Lappen und

einem milden Reinigungsmittel.

Schalten Sie das Gerét ein.

Driicken Sie =/ Reinigung.
Wahlen Sie den Reinigungsmodus.

oo &
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Option Dauer
Pyrolytische Reinigung, 1h

kurz

Pyrolytische Reinigung, 1h 30 min
normal

Pyrolytische Reinigung, in- 2 h 30 min

tensiv

Beim Start der Reinigung wird die
Backofentir verriegelt und die Lampe
ausgeschaltet. Der Kihlventilator lauft mit
einer hoheren Drehzahl.

STOP - zum vorzeitigen Ausschalten des

Reinigungsvorgangs driicken.

Verwenden Sie den Backofen nicht, bevor

das Turverriegelungssymbol im Display

erlischt.

7. Schalten Sie das Gerat nach Beendigung
der Reinigung aus und warten Sie, bis es
kalt ist.

8. Reinigen Sie das Innere des Backofens
mit einem weichen Lappen. Entfernen Sie
die Ruckstande vom Garraumboden.

12.4 Reinigung des Wassertanks

—

Schalten Sie das Gerat aus.

2. Setzen Sie eine Auflaufpfanne unter dem
Dampfeinlass ein.

3. Fillen Sie Wasser in den Wassertank:
850 ml. Zitronensaure hinzugeben: 5
Teeldffel. Warten Sie 60 Min lang.

4. Schalten Sie das Geréat ein und stellen
Sie die Funktion ein: Feuchtigkeit niedrig.
Stellen Sie die Temperatur auf 230 °C
ein.

5. Schalten Sie das Gerat nach 25 Min aus
und warten Sie, bis es abgekihlt ist.

6. Schalten Sie das Gerat ein und stellen
Sie die Funktion ein: Feuchtigkeit niedrig.
Stellen Sie die Temperatur zwischen 130
und 230 °C ein.

7. Schalten Sie das Gerat nach 10 Min aus
und warten Sie, bis es abgekdhlt ist.

8. Wassertank leeren. Siehe ,Taglicher
Gebrauch®, Kapitel ,Wassertank leeren”.

9. Spiilen Sie den Wassertank aus und

reinigen Sie die restlichen Kalkriickstande

mit einem weichen Lappen.



10. Reinigen Sie den Ablaufschlauch mit
warmem Wasser und einem milden
Spulmittel.

Die Tabelle unten zeigt den

Wasserhartebereich (°dH) mit dem

zugehorigen Kalkgehalt und die Qualitét des
Wassers. Ubersteigt die Wasserharte Grad 4,
fullen Sie den Wassertank mit abgefiilltem
Wasser.

Wasserharte Teststreifen Calcium-Ablage- Wasserein- Reinigen Sie
5 rung (mg/l) stufung den Wasser-

Grad dH tank alle

1 0-7 I:I 0-50 weich 75 Zyklen - 2,5

2 8-14 EI 51-100 mittelhart 50 Zyklen - 2 Mo-
nate

3 15-21 IEI 101 - 150 hart 40 Zyklen - 1,5
Monate

4 22-28 Uber 151 sehr hart 30 Zyklen - 1 Mo-

[LLLI

nat

12.5 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die
Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion: Pyrolytische
Reinigung.
12.6 Aus- und Einbauen der Tiur

Die Backofentir hat drei Glasscheiben. Sie
kénnen die Backofentlir und die inneren

Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.

Lesen Sie die gesamte Anleitung ,Aus- und
Einbauen der Tur, bevor Sie die
Glasscheiben entfernen.

/\ VORSICHT!

Verwenden Sie den Backofen nicht ohne
die Glasscheiben.

1. Offnen Sie die Backofentiir vollstandig
und halten Sie beide Scharniere fest.

2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

3. SchlieRen Sie die Backofentir halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
AnschlieRend heben und ziehen Sie die
Tir aus der Aufnahme heraus.

M —

4. Legen Sie die Tur auf einer stabilen
Oberflache auf einen weichen Lappen.

5. Fassen Sie die Turabdeckung B an der
Oberkante der Tur an beiden Seiten an
und drlicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I6sen.
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6. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

7. Halten Sie die Glasscheiben der Tir an
der Oberkante fest und ziehen Sie sie
vorsichtig einzeln heraus. Beginnen Sie
mit der oberen Glasscheibe. Achten Sie
darauf, dass die Glasscheiben vollsténdig
aus den Halterungen gezogen werden.

Vol

8. Reinigen Sie die Glasscheiben mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgfaltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

9. Setzen Sie nach der Reinigung die
Glasscheiben und die Backofentir ein.

Wenn die Tur korrekt installiert ist, héren Sie

beim SchlieRen der Verriegelungen ein

Klicken.

Achten Sie beim Wiedereinsetzen der

Glasscheiben (A und B) auf die richtige
Reihenfolge. Achten Sie auf das Symbol /
den Druck auf der Seite der Glasscheibe.
Jede Glasscheibe sieht anders aus, um die
Demontage und Montage zu erleichtern.

Bei korrektem Einbau macht die
Turabdeckung ein Klickgerausch.

218 DEUTSCH

Stellen Sie sicher, dass Sie die mittlere
Glasplatte korrekt in der Aufnahme
installieren.

12.7 Austauschen der Lampe

/N WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heif} sein.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

2. Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

3. Legen Sie das Tuch auf den Ofenboden.

/\ VORSICHT!

Halten Sie die Halogenlampe immer mit
einem Tuch fest, um zu verhindern, dass
Fettrickstande auf der Lampe
verbrennen.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe durch eine
geeignete, bis 300 °C hitzebesténdige
Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.



13. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

13.1 Was zu tun ist, wenn ...

Problembeschreibung

Ursache und Abhilfe

Das Gerat kann nicht eingeschal-
tet oder bedient werden.

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemaR an die Spannungsversorgung
angeschlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.
Informationen zum Einstellen der Uhr finden Sie im Kapitel ,Uhrfunktionen®.

Die Tr ist nicht richtig geschlossen.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund flr die Stérung ist.
Wenn das Problem erneut auftritt, wenden Sie sich an einen qualifizierten
Elektriker.

Kindersicherung ist aktiviert.

Die Lampe ist ausgeschaltet.

Die Lampe ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.
Weitere Informationen finden Sie im Kapitel ,Pflege und Reinigung*.

Im Garraum des Geréts befindet
sich Wasser.

Der Wassertank wurde mit zu viel Wasser gefiillt.

Die Funktion Dampfgaren wird
nicht ausgefihrt.

Es sind Kalkriickstande in der Dampfeinlass6ffnung vorhanden.

Es ist kein Wasser im Wassertank.

Das Entleeren des Wassertanks
dauert langer als 3 Min, oder es
tritt Wasser aus der Dampfeinlass-
6ffnung aus.

Es sind Kalkriickstande in der Dampfeinlass6ffnung vorhanden. Reinigen
Sie den Wassertank.

Die Reinigung wird immer durch eine @ Stromabschaltung unterbrochen. Wiederholen Sie die Reinigung, wenn
diese von einem Stromausfall unterbrochen wurde.

Probleme mit dem Signal des
Drahtlosnetzwerks.

Priifen Sie, ob Ihr Mobilgerat mit dem drahtlosen Netzwerk verbunden ist.
Prifen Sie Ihr Drahtlosnetzwerk und den Router.
Starten Sie den Router neu.

Es wurde ein neuer Router instal-
liert oder die Konfiguration wurde
geandert.

Zur Neukonfiguration des Gerats und Mobilgerats siehe Kapitel ,Vor der ers-
ten Inbetriebnahme®, Drahtlose Verbindung.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks
ist schwach.

Bewegen Sie den Router so nah wie mdglich zum Geréat.

Das Funksignal wird von einem
anderen Mikrowellenofen unter-
brochen, der sich in der Nahe des
Gerats befindet.

Schalten Sie den Mikrowellenofen aus.
Vermeiden Sie die gleichzeitige Verwendung des Mikrowellenofens und der
Fernsteuerung des Gerats. Mikrowellen unterbrechen das WLAN-Signal.
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13.2 Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an. Die Liste der

Probleme finden Sie in der Tabelle unten.

Code und Beschreibung

Problembehebung

C2 - Der Temperatursensor befindet sich wahrend der
Pyrolytische Reinigung im Garraum des Geréts.

Nehmen Sie den Temperatursensor heraus.

C3 - Die Tur ist wahrend der Pyrolytische Reinigung
nicht richtig geschlossen.

SchlieBen Sie die Tdr.

F111 — Der Temperatursensor ist nicht korrekt in die
Buchse eingesteckt.

Stecken Sie den Temperatursensor vollstandig in die
Buchse.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays funktio-
nieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,
dass sich kein Schmutz auf den Sensorfeldern befindet.

F601 — Problem mit dem Wi-Fi-Signal.

Uberpriifen Sie lhre Netzwerkverbindung. Siehe Kapitel
,Vor der ersten Inbetriebnahme*, Drahtlose Verbindung.

F604 — Die erste Verbindung mit dem Wi-Fi ist fehige-
schlagen.

Schalten Sie das Geréat aus und wieder ein und versu-
chen Sie es erneut. Siehe Kapitel ,Vor der ersten Inbe-
triebnahme*, Drahtlose Verbindung.

F908 — Das Geratesystem kann sich nicht mit dem Be-
dienfeld verbinden.

Schalten Sie das Geréat aus und wieder ein.

F602, F603 — Kein Wi-Fi verfligbar. 1)

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

1) Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde mdglicherweise ein fehler-
haftes Untersystem deaktiviert. Wenden Sie sich in einem solchen Fall an Ihren Handler oder einen autorisierten
Kundendienst. Wenn einer dieser Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geréatefunktionen weiter wie bisher.

13.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst [6sen
kénnen, wenden Sie sich an |hren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum.

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Geréts. Es ist bei gedffneter Tir
sichtbar. Entfernen Sie das Typenschild nicht
vom Gerat.

14. ENERGIEEFFIZIENZ

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu
notieren:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Seriennummer (S.N.):

14.1 Produktinformationen und Produktinformationsblatt gemaR den EU-
Verordnungen zu Umweltdesign und Energiekennzeichnung

Name des Lieferanten

AEG

Modellbezeichnung

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838
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Energieeffizienzindex

81.2

Energieeffizienzklasse

A+

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-

dus

0.93 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.69 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Warmequelle

Strom

Lautstarke

721

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen, Dampfbackéfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

14.2 Energiespartipps

Die folgenden Tipps helfen lhnen, bei der
Verwendung lhres Gerats Energie zu sparen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetlr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und
dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
Behalter, um mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
vor, es sei denn, dies wird ausdrucklich
empfohlen.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie mdglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn méglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwdrme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des

Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt.

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Garzeit langer als 30 Minuten ist,
schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friiher aus.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
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aus. Sie kdnnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.

Standby-Modus
Nach 2 Min. wechselt das Display in den
Standby-Modus.

15. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstdérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu |6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
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Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdll sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
Ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner aulReren Abmessung gréRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fiir



Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedubertrager (z. B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
aufleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fiir
kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzer
zuriickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeréten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung

von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTACHN KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMUEVES 00nYies. O
KGTGOK&UGOTI’]Q OV gival UTTEULBUVOG VIO TUXOV Tpaupanopoog
N anag TTOU gival chrOTa)\sopa Aaveaopavng syKaTaoTaong N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaCN YIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaISIwWV KAl EUTTAOWYV ATOHWV

* H guokeur autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@OAN
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlIag@aAifeTal
ot &gV TTaiouV e TN TUOKEUN KAl TIG KIVNTEG OUOKEUEG JE
TNV EQAPUOYN.

QuAdooete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAC JOKPIG ATTO Ta TTAIDIA
Kl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnon. Kparare ta maidid kai ta
KaTolkidla {wa PJakpId atrd TN GuaKeun oTav Tnv
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn acg@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta TaudIa dgv TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRAEWN.

1.2 I'evIKEG TTANPOYPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AUTI N OUOKEUN TTPOOPIZETAI YOVO VIO PAYEIPIK XPNan.

H guokeur autn €xel oxedIAaTel JOVO YIa OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeun auTr PTTopEi va XpnaolpoTroinBei o€ ypageia,
OWMATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, AYPOIKIEC KAl AAAa
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIQ XPHon &gV uTtepPaivel Ta
emiTTeda TNG (MEOTNG) OIKIAKNG XPAONG.

H eykatdoTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWOSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOUEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[Mpiv a1Td OTTOIOOATTOTE EPYOTIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICA.

Edv 10 KaAwdIo Tpopodoaiag £xel uTToaTEl POBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKOTAOTAOEI ATTO TOV KATATKEUADTH), TO
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E€oualodoTtnuevo Kevtpo ZEPRIG 1 Eva KaTaAAnAa
KATOAPTIOPEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUMA.

* MPOEIAOTMNOIHZH: BeBaiwBeite OTI N oUOKeuN gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTTITAPA
yla TNV atTo@uyr TBavOeTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.

* MPOEIAOIMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MpETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG QVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
BadleTe eCapTAATA 1) OKEUN.

» XpPNOIYOTTOIEITE HOVO TOV AITONTAPa QaynTou (aigdnTripa
BepPOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

* [0 va aQaIpETETE T ATNPIYUATA OXAPWY, TPARNETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
QUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO ATTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToiXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatTavw diadikaagia Pe Tnv
avTiaTpon CEIPa.

* Mn XpNnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpnNOIUOTTOIEITE ITXUPA AEIOVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXKNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIa va KABapIigeTe TN YUAAIvn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou yYuaAlou.

* [piv a1Td TOV TTUPOAUTIKO KABaPITUO, apaIpETTE OAQ TA
eCapTAMATA KAl TIC UTTEPPOAIKEC ETTIKABITEIC/TTITAINIEG ATTO TO
E0WTEPIKO TNG TUOKEUNG.
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2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®DAANAEIA

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Moévo éva €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VA
€YKATACTATEI QUTAV TN GUOKEUN).

*  A@aipéaTte OAa Ta UNIKA TNG TUOKEUATIAG.

« Edv n guokeun €xel utroaTei {nUIG, pnv
TpoREiTe g€ eykaTAaTOON N XPARON TNG.

» AkoAlouBeiTe TIG 0dnyieg yKATAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN GUTKEUN).

* TlavTa va TTPOTEXETE OTAV PETAKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA agpaAeiag
Kal KAEIOTA TTaTrouTola.

*  Mnv Tpafdare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTAOTE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
Q0QAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

+  Tnpeite TNV €AAXIOTN OTTOATATN OTTO GAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

» Tpiv TOTTOBETACETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
N TTOPTA TNG GUTKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guokeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
alaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTOPOXN.

EAaxioTo Uyog viouAaTriou 590 (600) mm
(EAdayioTo Uyog vrouAattiod
KATW o176 TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
BaBog vrouAarriod 550 (550) mm
Yyog ptrpoaTivou JEpoug 594 mm
TNG OUOKEUNG

Yyog Tiow pépoug TnG au- 576 mm
OKEUNG

MAd&TOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG CUOKEUNG

MAaTOG TTiow PéPOUg TNG 559 mm
OUOKEUNG

B&Bog TG ouokeung 569 mm
Ba&Bog evroiyiopou Tng ou- 548 mm
OKEUNG

BdBog pe avoixth mopta 1022 mm

EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm
T0G £€0EPITUOU. Avolypa

aTO KATW PEPOG TNG TTIOW

TTAEUPAG

Mrkog KaAwdiou nAekTpI- 1500 mm
KNG TPOPod0aiag. To KaAw-

O10 gival TOTTOBETNPEVO OTN

Oeg1a ywvia aTnv miow

TTAEUPG

Bideg ToTroBéTNONg 4x25 mm

2.2 HAekTpIKA OUVOEDN

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kai nAekTpoTTAngiag.

OA&G 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAGYO.

H guakeun TrpéTTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAPETPOI ATNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWYV XOPAKTNPITTIKWY €ival
QUPBATEG PE TIG OVOUATTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUNATOG.

XpnaoiyoTrolgite TTAVTa CWaTA
EYKATEQTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaipoTtrolgite TTOAUTTPICa KAl
PTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TTPokANBei {nuId 1o QIG
TPo®od0oaiag Kal To KAAWDIO TPOPOdOTiag.
Y& TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTikaTaoTabei To KaAwdio Tpopodoaiag
TNG OUOKEUNG, N QVTIKOTACTACON TIPETTEI Val
yivel atro 1o E€oualodotnuévo Kevipo
ZEpPPIg pag.

Mnv emiTpéTTeTe 0 KOAWDIA TPOoPodoaiag
va BpigKovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
ETTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG I UE
TNV €00XN KATW OTTO T GUOKEUT), 1B1aiTEPA
otav BpigkeTal ag Aeitoupyia fy n TopTA
gival ¢eaTn.

H mpoaTagia ammd nAekTpoTTANngia Twv UTrd
TAON  HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr N aQaipean TNG Xwpig
epyaAcia.
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+  ZuvdEaTE TO QIG TPOPOBOTIag aTnV TPIfa
pOVoV agouU éxel OAOKANPWOE N
gykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPooaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

» Eav n mpi¢a gival xaAapr), yn ouvoEeTe TO
@IG TPOPOBOTiag.

* Mnv TpaBaTe To KOAWDIO TPOPOSOTIAG VIT
Va atmroguvOETETE TN auakeur). Tpapdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIAG.

*  XpPNOIYOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIATAEEIG: ATPANEIODIOKOTITEG, ATPANEIEG
(BIOWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
uTT0d0X1), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEULATOG
KOl PEAE.

e ZTNV NAEKTPIKA EYKATAOTACN TG CUTKEUNG
TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKA JIATAEN
TTOU VO ETTITPETTEI TRV ATTOOUVOEDN TNG
OUOKeUNG atrd 1o SIKTUO PEUPATOG ATTO
OA0UG TOUG TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI VO £XEI EAAXIOTN aTTOaTACN 3 mm
METOEU TWV ETTAPWV.

»  KAeigTte KaAd TNV TOPTA TG CUTKEUNG
TIPIV GUVOETETE TO PIG TPOPODOTiag aTnv
mpida.

* AuTI n GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KOl
KaAWwdIO TPOPOdOaiag.

2.3 Xpnon

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTIoHOU, EYKAUPGTWY Kal

KatdAAnAoi 101T0o1 KOAWSiou yia eykaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwin:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TPAPA Tou KaAwdiou avaTpEETe TN
OUVOAIKN 10XV TnG Tivakidag. Mtropeite
€TTIONG VA QVOTPEEETE OTOV TTIVOKA:

ZuvoAikn 100G (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyioto 1380 3x0.75
péyiaTto 2300 3x1
péyioto 3680 3x1.5

To kaAwdlio yeiwang (TTpAaivo / KiTpIvo
KOAWdI0) TTPETTEN Va €ival KaTd 2 cm
HOKPUTEPO aTTO TO KAPE KAAWDIO @ATNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.
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NAEKTPOTTANEIOG 1) €KPNENG.

*  Mnv aAAGZeTe TIG TTPODIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

«  ®povTiaTe Ta AvVoiydaTa agPITUOU Va gival
eAeUBepa aTrod ePTTOdIa.

¢ Mnv a@nVveTE TN GUOKEUN XWPIG ETTITHPNAN
KATA TN A€IToupyia.

e ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN HETA ATTO
KAOe xpron.

* TlpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeiTte TN GUOKEUN e BPeyUEVa
XEpIa ) oTav gival gg ETTAQR PE VEPO.

¢ Mnv 0OKeiTe TTiEGN OTNV QVOIXTA TTOPTA.

*  Mn XpNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYATIOAG ) WG ETIPAVEIT
QATTOBNKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

* AvoiTe TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GuaTATIKWV PE
QaAKOOAN PTTOPEi Va dnuIoupynaEl Eva
peiypa aAkoOANG PE agpa.

e Mnv a@nvete OTTIBEG 1] YUPVEG PAOYEG VO
£€pBouv ae £TTAPN PE TN CUTKEUR OTAV
QAVOIYETE TNV TTOPTA.

»  Xpnaipotrolgite yUaAi kal Bala eykekpipéva
yla guvtipnan.

*  Mnv ToTroBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1)
agToIXEIO TTOU €ival BPeYPEVA e EUPAEKTO
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA 1 TTAVW OTN
JUOKEUN.

¢ Mn poipaleaTe Tov KwdIKO TTpoaBaang Wi-
Fi pe dAoug.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokANang ¢nuiag atn
QUOKEUN.

* Tia Tnv ammouyn BAARNS R
QATTOXPWHATIOHOU GTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVA PETA OTN OUOKEUR
aTTEUBEING TE ETTAPN PE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQPN WE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG.



— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEING PETQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIU
TN OUOKEUR apoU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE 1
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

* O amoXpWHATITUOGS TNG EMAYIE ETTIPAVEING
I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPeAdel TNV atTOd0aN TNG GUOKEUNG.

+  XpnaipotroinaTte éva Babu Tawi yia uypa
KEIK. O1 XUpoi ppoUTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET VA €ival POvVIOL.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEITTN.

* AV n guOKeUn €Xel EyKaTAOTABEI TTIOW ATTO
€va TTAQigIo eTTiTTAOU (TT.X. MIO TTOPTA)
@POVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 600 N oUaKeUn BpPigKeTal O€
Aeiroupyia. MTTopei va cugowpeuTei
BepPOTNTA KAl UYPACTia O€ £va KAEIOTO
TTAQiTI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
TN GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) TO dATTEdO.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kol Kabdpioua

XApAaaouv, SIGAUTEG ) HETOANIKG
QVTIKEIMEV.

* Av xpnaipgotrolgite aTrpél KaBapigpou yia
PoUpPvOoUG, akoAouBeiTe TIG 0dnyieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

2.5 MupoAuTIKOG KaBAPIoHOG

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTtiopou / Mupkayiwy /
XnUIKWV eKTTOUTTWV (AvaBupidaswy) oe
MupoAuTikn AciToupyia.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou, wTIag, N

BA&BNG oTn guakeun.

* [lpiv a1mo TNV eKTEAETN Epyaaiag
OUVTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN
OUOKEUN Kal aTTOCUVOEDTE TO PIg
Tpoodoaiag ard Tnv Tpila.

*  Beaiwbeite 611 n guakeun ivail kpua.
YTrdpyxel Kivouvog Bpalaong Twv TCapIwy.

* AvTIKQTAOTAOTE AUeTa Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nMId.
EmikoivwvnaTe pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  ATTQITEITOI TTPOTOXH KATA TNV aQaipean TNG
TOpTAG aTTd TN gUaKeun. H TopTa gival
Bapia!

»  KabBapifete TAKTIKA TN GUOKEUN YA VO
QTTOTPATTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEIQG.

» KaBapiaTe TN OUOKEUR PE UYPO PHAAAKO
TTavi. XpnaiyoTtrolgite pévo oudETepa
OTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpnoiyoTToIEiTe
AEIAVTIKA TTPOIOVTA, GQOUYYAPAKIO TTOU

o Tlpiv o110 TNV €KTEAEDN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapITUOU Kal TNV apXIK TTPoBEpuavan,
AQAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIPUATA TPOPWYV, XUUEVEG
TT000TNTEG / aTToBETEIS Aadiou i
AitTroug.

— TUXOV O@aIpOULEVA AVTIKEIMEVQ
(oUPTTEPIAOPBAVOEVWY OXOPWY,
TIAEUPIKWY OXOPWY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI E TN TUTKEUN), €10IKA
TUXOV QVTIKOAANTIKG JAYEIPIKG OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

* Al0BdAoTe TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0ONYieg TTOU
APOPOUV TOV TTUPOAUTIKO KaBAPITUO.

*  KpartioTte 1o TTaidid pakpid ato tn
guUaKeUn evw BpiokeTal ae AsiToupyia o
TTUPOAUTIKOG KOBapIoPog. H guakeun
BeppaiveTal TTApa TTOAU Kal a1 Ta
UTTPOaTIVA avoiypaTta wugng
ameAeuBepwveTal BepPdS agpag.

¢ O TUPOAITIKOG KaBapITUOG gival AeiToupyia
UYNANG BEPPOKPATIag TTOU PTTOPEI VOl
ameAeuBepwael avabupidaslg amo
UTTOAEIPIPOTO JAYEIPEPATOG KAl UAIKG
KOTAOKEUNG. " auTo, 01 KATAVAAWTEG
QUVIOTATAl VO KAVOUV Ta €EAG:

— va e£ao@aAifouv KOAO agpiaud KaTd TN
OIAPKEIQ KAl PETA ATTO KABE TTUPOAITIKO
KaBapIguo.

— TTOPEXOUV KAAO QEPITHO KATA TN
OIAPKEID KAI HETA ATTO TNV apPXIKH
TPOBEPUAVAN.

e Mn xuUvete kai pn Badete vepd atnv TTOPTA
TOU OUPVOU KaTA TN OIGPKEIQ KAI PETA
atrd ToV TTUPOAUTIKO KaBapiauo, yia Thv
aTroQuyn TTPOKANang {nuIdg ata T¢apia.

*  O1 avaBupidaoeig TTou aTreAeUBepwVOVTal
OTTWG TTEPIYPAPNKE aTTO OAOUG TOUG
TTUPOAUTIKOUG QOUPVOUG / UTTOAEippaTa
payeipépatog, dev gival emBAaBeig yia Tov
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AvOPWTTO, GUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV
TAIdIWY, 1 TWV ATOHWY YE IATPIKEG
TTaonoeIg.

KpatnaTe YIKpd KATOIKIdIO JAKPIA aTrd TN
QUCOKEUN KaTa TN OIAPKEI KAl UTTEPA ATTO
TOV TTUPOAUTIKO KOBAPITHO Kal TNV OpXIKK
TpoBépuavan. Ta piIkpd KaTolkidia
(1d1aiTepa Ta TTOUAIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU guaioBnTa oTiG peETABOAEG
TNG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEUTTOPEVEG
avabupIAgEG.

O1 avTIKOANTIKEG ETTIPAVEIEG TWV TKEUWY,
TNYQVIWY, TAWIWYV, HOXAIPOTTIPOUVWY,
K.ATT. UTTOpPEI va KATAOTPAPOUV aTTO TN
AgITOoupyia TTUPOAITIKOU KaBapiguou
UWNANG Beppokpaagiag OAwv Twv
TTUPOAITIKWY QOUPVWY, EVW UTTOPEI va
yivouv ettiang Tny£g empBAauwv
avaBUMIGTEWV XapUNAoU eTTITTESOU.

2.6 Mayeipepa pe ATuo

/\ MPOEIAONMOIHEH!

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTTHPEG
EVTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAoUVTAI
EexwpiaTa: AuToi ol AauTITAPEG
TTPoopifovTal WATE VA AVTEXOUV €
€CQIPETIKA DUTKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r TrpoopiovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTAGN TG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEG
€QApPUOYEG Kal dev gival KataAANAol yia Tov
PWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

To TPOoIGV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng atmodoang G.
XpnaoiyoTtrolgite pOvo AAUTITAPEG e TIG idIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.8 ZépBig

A TNV €TMIOKEUR TNG CUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.

XPNOIUOTIOIEITE HOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

Kivduvog eykaupdatwy kai BAaBNG atn

OUOKEUN. 2.9 Aréppiyn

* O aTpOG TTOU aTTEAEUBEPWVETAI UTTOPET VO
TIPOKAAETEI EyKAUPOTA:

— Kara 1n didpkeia Tng Asiroupyiag
HOYEIPEPOTOG PE ATPO, INV AVOIYETE
TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG.

— AVOIyeTE TNV TTOPTA TG TUOKEUNG UE
TTPOCOXN META TNV OAOKANPWaN TNG
AEITOUPYIAG POYEIPEPATOG E ATHO.

/\ MPOEIAOIMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou r ag@ugiag.

o EmKOIVWVAQTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIA TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.

*  AmoguvOEaQTE T GUOKEUN aTTd TNV
NAEKTPIKN TPOPOodOoaia.

*  Kowrte To KaAwdIo Tpo@odoaiag Kovtd aTtn

2.7 EowTEPIKOS QWTIOHOS CJUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

3. EFTKATAXTAZH

3.1 EvroiXiopoég

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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3.2 Z1epéwaon Tou oupvou OTO
VTOUAATTI
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 leviKA €mMIOKOTTNON

(~Jo o]

Mivakag XepIaTnpiwy

0Bovn

OnKkn vepou

Ytrodoxn aigdntipa gayntol
BeppavTikd aTOIXEIO

@A Nopmmpag

AVEUIOTAPOG

Bl Zmpign axdpag, apaipolpevn

5. [MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

5.1 Emiokétnon mivaka
XEIPIOTNPIWV

= EeS

W v
|

I |
121 516

ON/

OFF YOTTOINJETE KAI VO ATTEVEPYOTTOIN-

OETE TN GUOKEUN.

MigaTe TTapaTeTapéva yia va evep-
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El Zwhivag amoxéteuang
BaABida e€aywynig vepou
O¢agIC axapag
Eigaywyr atgou

4.2 A%sooudp

MeTaAAIkn oxdpa

Ma @OPUES KEIK, TTUPIPAXA TTIATA, TTIATA VIO
WAOIPO, PHOYEIPIKA OKEUN / TTIATA.

Tayi ynoiparog

Mo uypd KEIK, YnTd APTOOKEUATHATA,
Wwi, peyaAa wntd, KateWuypéva yeupata
KQI Y10 T GUAAOYT) uypwvV TToU aTadouy,
.X. NiTTog 1AV WVETE TO PAYNTO OF
METAAAIKR axdpa.

Tayi ynoiparog / ykpIA

Mo WATIPO 1 WG OKEUOG Yia TN GUAAOyN
TOU AiTTOUG.

Ai166. ®aynrtol

Ma Tov €Aeyx0 TOU PayeIpEPaTog PE Baan
TN BEPUOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTTiKoi Bpayioveg

o TNV €UKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl
APAIPETN TOWIWYV Kal JETOAAIKWY TXAPWV.

Mapabétel TIg AeIToupyieg TNG ou-

Mevou OKEUNG.
Ayarn-  MapaBéTel TIg ayatTnuéveg pubpi-
péva OE€IG.
. Epgavidel Tig TpEXoUTEG pubpioelg
OBovn TNG OUOKEUNG.
Aloko-
mng Na evepyoTroinan Kai aTrevepyo-
AauTITh- - TT0inaN Tou AauTITRPA.
pa
Taxeia Mo evepyoTroinan Kal ATTEVEPYO-
ﬂ TPoBEP-  TToinan Tng Acitoupyiag: Taxeia
pavan TpoBEppavan.
5.2 086vn

0006vn pe puBUICHEVES AcITOUPYiEG TTAAKTPWV.



A B
i ! Evdeigeig 006vng
B 1230 - - -
lr:) lMa avaipean NG TTPONYoULEVNG EVEPYEITG.
. o
AoesC 150°C : :
B [0 TV EVEPYOTTOINGN KAl OTTEVEPYOTTOINGN
© qu ° START TWV ETTAOYWV.
| | | | | Q ‘Exel evepyotroin®ei n Aeiroupyia nxnTiIkou
G F E D C GUVaYEPHOU.
A. Wi-Fi Q O nNXNTIKOG TUVayEPHOG Kal N AsiToupyia dia-
B. Qpa stop  KOTTNAG POYEIPEPATOG £XOUV EVEPYOTTOINOEI.
C. ENAP=H / AIAKOINH - . : -
. @ To avaduopEVo Pivupa gival Vo evepyo-
D. 6epuokpagia TTONUEVO.
E. lMpoypappara BEppavang
F. Xpovodiakdtng @ H Aerroupyia XpovokaBuaTtépnan évapgng ei-
G. Aig8. daynTou (uOvo ot emAsypEva VOl EVEPYOTTOINKEVN.
HovTéAQ) Mo akUpWan TNG PUBHITNG.
Evdeigeig 086vng H ouvdean Wi-Fi eivar evepyoTroinuévn.

OK MNa emBeaiwan NG emAoyNg / pubuiong.

< Ma peTaBaon kara éva eTTiTredO TTIOW OTO pE-
vou.

6. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

6.1 MpwTn olvdeon

H 006vn epgpavidel éva uRvupa
KOAWQOOPIOUATOG PETA TNV TTPWTN aUVOEDN.

Mpétrel va puBpioeTe Ta €¢ng: Mwaaa,
PwreivétnTa 086vNng, Hyor MAAKTPWY,
‘Evraon BouBnm, Qpa .

6.2 AoUppartn ouvdeon

Mo va guvdETETE TN GUTKEUN XPEIAETTE:

* AagUpparto dikTuo pe ouvdean aTo
diadikTuo.

» KivntAi guokeur guvdedepévn aTo idlo
agUppaTto GiKTUO.

1. Tia va KaTeRATETE TNV EQAPHOY,
gapwaTe Tov Kwdikd QR TtToU BpiokeTal

aTo oTmaBOQUAAO Tou eyXelpIdiou XpnaTn.

MTropeite €TTioNng va KAvETE AWn TNG
€£QAPUOYNG atreuBeiag atro To app store.

| 9)| D

H €vdeign Atropakpuaopévn Aeiroupyia gival
QAVAPMEVN.

2. AkolouBnaTe Tig 0dnyieg eyypa®ng atnv
eQappoyn.

3. EvepyoTroinaTe TN CUOKEUNR.
MatriaTte To ==. EmA&ETE: PuBpioeig /
2uvOETElG.

5. ®. OUpPETE N TMETTE VIO EVEPYOTTOINON N
amevepyotroinan: Wi-Fi.

H aguppatn povada TnG CUCKEUNG EEKIVA

evtog 90 deuT.

@

o Adyoug ag@aAeiag, N ATTOPOKPUTHEVN
AEITOUPYIQ ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOMATA
META aTTO 24 w. ETravaAaBeTe Tn
Sladikaaia el0aywyng, Qv aTraiTeital.

Zuxvotnta 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpwToKoAAO IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

MéyiaTn loxug EIRP <20 dBm (100 mW )
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Movada Wi-Fi NIUS-50

6.3 Adcieg xpRong AoyiopIKoOU

To AoyIguIKO OTO TTapOV TTPOIOV TTEPIEXEI
aToixeia mou BagifovTal ge dwpPeAv AoyITUIKO
avoixTou kwdika. H AEG avayvwpilel e
€UYVWHPOOUVN TN GUUBOAN TWV KOIVOTATWY
QAVOIXTOU AOYIOHIKOU KQI POMTTOTIKAG OTO £pYO
QAVATITUENG.

lMa va aTTOKTACETE TTPOCRACN OTOV TTNyaio
KWOIKA QUTWV TWV TTOIXEIWV dwpedv
AOYITUIKOU avoIXToU KWAIKA, TWV OTTOiWwV Ol
TPOUTTOBETEIG ADEIAG XPrONG TTAITOUV
dnpogieuan, Kabwg Kal yia va OgiTe TIg
TTAAPEIG TTANPOQYOPIES TTVEUUATIKWY
SIKAIWUATWY KaI TOUG ITXUOVTEG OPOUG AdEING
XPNong, emaokeTeite TN dieuBuvan: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (@AakeAog
NIUS).

6.4 ApxIKA TTpoBépuavaon Kal
KaOapIopog

MpoBepuaveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPNAON KaI TNV ETTAPH YE TPOPIUAL.

7. KAGHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

7.1 Npoypdpuara BEppavong

BAZIKO

El TKpIA

Mo WAGIPo 1o YKPIA AETITWV KOPPOTIWV
@aynToUu KaBwWG Kal yia GPUYAVIoUa Ww-
Hiou.

F'kpIA pe Oeppd Aépa
MNa YATIPO PEYOAWYV PEPIBWYV KPEDTOG 1
TTOUAEPIKWY WE KOKOAQ g€ pia Béan axa-
pag. MNa ykpaTivdpiopa Kai yia podIoua.
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H guokeun ptropei va avaduel duadpeaTeg
OOWEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEpuavan.

1. Agaipéate OAa Ta agegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA TTNPIYUATA OXAPWY aTrd TN
JUOKEUN.

2. PubBuiate Tn Aciroupyia ) PuBuioTe Tn
UEYIOTN Bepuokpaagia. AQROTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. PuBuiaTe Tn Acitoupyia . PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Bepuokpaaia. AQrOTe TN GUOKEUN
va Agitoupynael yia 15 Aetr.

4. PuBuioTe Tn Aermoupyia i) PuBuioTe Tn
UEYIOTN Bepuokpaagia. AQraTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aetr.

5. ATTevepyOoTTOINGTE TN GUOKEUNR KOl
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

6. KaBapioTte TN guoKeun Kail Ta aEeaoudp pe
€va Tavi pikpoivwy, xAlapod vepo kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTAaTE Ta AEETOUAP Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXApWY TNV
apxIKA Toug Béan.

Oepuog Aépag

MNa wAaoipo kpéarog Kai KEIK. PuBpiaTe xa-
UNAOTEPN BeppoKpaaia atrd 0,11 yia TN Ael-
Toupyia Mavw + Kdtw O¢ppavan kabwg o
QVEPIOTAPAG dlavEpEl TN BEPPOTNTA OHOIO-
Hop@a aTO ECWTEPIKO TOU GOUPVOU.

ko4 Kareyuypéva 1po@ipa
TéA€I0 yia €Tolpa yeupaTa (T1.X. TNYQVITEG
TIOTATEG, KPOKETEG 1) TTTPIVYK POAG).

‘z] Navw/Kdatw Oéppavon
MNa wAagipo oe pia B¢an oxapag.

|;| Kdtw Oéppavon
EmAEgTe auTr) TN Acimoupyia PETA aTTO pial
Siadikagia HayEIPEUATOG YIa Va POdigETe
TIEPITTOTEPO TO PAYNTO OTO KATW PEPOG,
€Aav XpelddeTal. XpnoIUOTTOINOTE TO XAUNAO-
TEPO ETTITTEDO OXAPAG.

1 Dovokwpa JUUNg

[a TNV €mMITaYXUVON TOU OUTKWHATOG TNG
¢UUNG YE payid. ZKETTATTE TNV ETTIQAVEIN
NG UKPNG VIO VO PNV OTEYVWOEL.




®

Oeppog Aepag, Mavw/Karw O¢puavan.
Otav pubpiete TN BeppoOKpaTia KATW TWV
80 °C, o AauTITHPAG ATTEVEPYOTTOIEITAl
autopaTa Peta atro 30 deuT.

EIAIKA MPOITPAMMATA

H AiatApnon
MNa mn diathpnan Aaxavikwy Kol poUuTwy,
ToTroBETOTE Ta BA0 KOVOEPPBOTTOINONG OF
TaWi YnaipaTog YEPATO pPE VEPO, XPNTIUO-
TToIWVTaG Bada avBeKTIKG aTn BeppdTnTa
HE PTTAYIOVET 1) BISWTA TTWHATA idIOU peYE-
Boug. XpnaiyotroinaTte Tn XapnAotepn 6€on
axdpag.

045 Amrognpavon
MNa aTéyvwpa epoUTwy, AaXaVIKWY Kal -
VITOPIWV KOPUEVWY O€ @ETEG. Ma va pTTopei
0 KOPETPEVOG PE Uypaadia aEpag va diagu-
YEI KOI Ta @POUTA VO OTEYVWOOUV KAAUTE-
PO, GUVIGTATAI VA OVOIYETE TNV TTOPTA TOU
@oUpVOU KATA dlaaTAPATA KOTA T SIAPKEIQ
NG S10dIKAgiag aTEYVWHATOG.

— ZéoTapa mMATWYV
b Ma v TpoBEpuavan mdrtwy yia aepRipl-
aya.

SV ] Amoyugn
Ma v améyugn Tpoipwy (Aaxavika Kai
@pouTa). O xpOVog aTrOYUENG ESapTaTal
atd TNV ToadTNTA Kal TO PEYEDOG TWV Ka-
TEYUYPEVWV TPOPIUWV.

555 OykpaTtév
= TNamarta 61w Aagdvia A TTaTATEG OyKPa-
Tév. Mo yKpaTIVAPIOPa Kal yia podigua.

1°C XaunAn Oeppokpacia
Aladikagia HayeIpEPaTog ae xaunAn Beppo-
Kpaaia. Eival 1daviko yia To payeipepa
€uaiodnTWV Payntwv (1r.X. BodIvod, poaxa-
pI 1 apvi).

@ Alatipnon OgpuéTnTag
MNa va dlaTnpeite To PaynTo JeaTd. ZnpeEIw-
aTe OTI OPICPEVA PAYNTA PTTOPET VO TUVEXi-
JOoUV va PayelpeUoVTal Kal VA OTEYVWVOUV
€VW TTapapévouv Jeatda. Edv xpeiddetal,
OKETTAOTE TA TTATA.

lﬂ Yypog Oepuodg Aépag

¢ AuTn n AeIToupyia aXeSIACTNKE YyIa va £§0I-
KOVOUEITE EVEPYEID KOTA TO Whaiyo. Otav
XPNOIJOTTOoIEITE AUTA TN AgIToupyia, n Bep-
HOKPOTia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU
JTTOpPEi Va dlagépel atrd T pUBUICHEVN
Beppokpaagia. XpnaIPOTIOIEITAl N UTTOAEITTO-
pevn BeppotnTa. H BeppavTikr 1IGXUG pTTO-
pei va pelwbei. MNa mepioadTepeg TTANPOPo-
pieg, avaTpégTe aTo Ke@AAaio «Kabnuepivi
XPNaN», ZNUEIWOEIG OXETIKA PE: YYPOG
Oeppog Aépag.

ATMOZ

) ZéoTaua PE ATPO

= To EavadéoTapa @aynToU JE ATPO OTTOTPE-
TIEI TO OTEYVWHA TNG eTMQAveiag. H Bepuo-
TNTa SIAVEUETAI PE VAV ATTIO TPOTTO, TIPAY-
Ha TO OTTOI0 ETTITPETTEI TNV AVAKTNAN TNG
yeUoNG Kal TOU GPWHATOG TOU payntou oav
Va gival pPeTKOPAYEIPEPEVO. AUTA N Ael-
Toupyia PTTopEi va xpnaipotroin®ei yia &a-
vadéaTtapa Tou gayntou atreubeiag ato
marto. Mmopeite va {avaleaTdveTe TepIo-
0OTEPA ATTO £va TTIATA TAUTOXPOVA, XPNOl-
HOTTOIWVTOG JIAPOPETIKEG BETEIG TXAPAG.

WYioipo Ywpiol

XpNOIYOTToINGTE QUTAY TN AgIToupyia yia va
TTAPOOKEUATETE WWHI KAl WWUAKIA JE OXE-
B0V eTayyeAUATIKA OTTOTEAEOPATA OTOV
apopA TNV TPAYAVOTNTA, TO XPWHA Kal TN
yuaAada Tng KpoUaTag.

XapnARn Yypagcia

H Aeiroupyia gival kataAAnAn yia kpéag,
TIOUAEPIKA, PaynTa GOUPVOU Kal paynTd
aTn yaoTpa. Xdpn atov ouvduagpd atyou
KOl BEPPOTNTAG, TO KPEAG ATTOKTA IO TPU-
@epn Kal {OUPEPN UPK HE IO TPAYAVA ETTI-
Qaveia.

AgiToupyia MNitoa

= 15aviké yia wnaipo Titaag kal GAAwV @ayn-
TWV TTOU ATTAITOUV TTEPICTOTEPN BEpUOTNTA
aTTo KATW.

7.2 INUEIWOEIG OXETIKA ME: YYPOG
Oepuo6g Aépag

AuTn n AsiToupyia xpnaiydoTroInenke yia
JUUPOPPWAON HE TNV TAEN EVEPYEIOKAG
arodoang Kal TIG ATTAITATEIG VIO TOV
OIKOAOYIKO OXedIOTNO (TUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpéG aUpQuva
pe To: IEC/EN 60350-1.

EAAHNIKA 235



H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIoKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI e TRV UYWNAOTEPN
duvaTH EVEPYEIQKH ATTOod0an.

Otav XpNOIYOTTIOoIEITE AUTAV TN AEITOUPYIa, O
AQUTTTAPOG QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
a6 30 OeuTEPOAETTTA.

Ma TIG 00nYieG PayeIPEUATOG AVATPEETE OTO
KEPAAQIO «YTTOBEICEIG KAl TUUBOUAEGY, Yypog
Oeppog Aepag. IMNa yeviKEG OUOTATEIG
€COIKOVOUNONG EVEPYEIQG, AVATPEETE OTO
Ke@AaAaio «Evepyelakr) ATT6d0an», CUUBOUAEG
yia E€oikovopunan Evépyeiag.

7.3 POBuion: MNMpoypdupara
0épuavong

1. EvepyotroinaTte Tn GuaKeur|. ZTnv 066vn
EUPAVICETAI TO TIPOETTIAEYUEVO TTPOYPAUT
Kal n Beppokpaaia.

2. TliéaTe TO GUPPBOAO TOU TTPOYPAUHPATOG
ylO va JETOREITE OTO UTTOUEVOU.

3. EmA£ETE TO TTPOYPApUA Kal TTIETTE TO OK.
>Z1nv 0086vn gpgavidetal n Beppokpagia.

4. PubuiaTe Tn BepPokpaaia. Meéate To
KOUTTI OK.

5. Méorte 1o Kouptri START .

AI06. daynTou - pTTopEiTe va cuvésoaTe TOV
aIgdNTHPA OTTOIABATTOTE OTIYUN TTPIV 1] KATA
TN OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AvaTPEETE OTO
KEPAAQIO «XpAaN TwV £EQPTNUATWY,
AI0BNTAPAG GaynToU».

6. STOP - méaTe yia va QTTEVEPYOTTOINTETE

TO TTPOYPOMHA.
7. ATIEVEPYOTTOINATE TN CUTKEUN.

7.4 PUOuion: Mpoéypappa arpou

1. EvepyotroinaTte Tn guakeur). EmMAECTE TO
agUpBoAo Tou TTpoypdupaTog feaTAUOTOG
KalI TTIETTE TO YIA VO PETAREITE OTO
UTTOPEVOU.

2. PubuigTe 1O TTPOYPANUA OTHOU.

3. Méare OK. 1NV 00ovn gugavi¢ovrai ol
pubuioeig Beppokpaaiag.

4. PubyioTe Tn Beppokpaaia.

5. TMéate 10 KoupTTi OK.

6. TMiéaTe To KAAUPKA TNG BRKNG vepou yia va

TNV QVOIgeTE.
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7. TepigTe TN BAKN VEPOU E KPUO VEPO HEXPI
1O pEyIaTo eTmiTedo (Tepitrou 900 ml)
MEXPI VO OKOUQOTEI TO OAUA 1) va
€PPaVITTEi TO Pvupa atnv 08ovn. Mn
YEMIOETE TN BAKN VEPOU TTAVW OTTO TN
MEYIOTN XWPENTIKOTNTA TNG. YTTAPXE
Kivduvog dIapponG VEPOU, UTTEPXEIAIONG
Kal TTPOKANGNG {NUIGG OTO VTOUAATTI.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

XpNnOIUOTIOoIEITE JOVO KPUO VEPD
Bpuang. Mn xpnaoiyoTtroigite
QIATPAPITUEVO (QTTIOVIGUEVO) 1)
arroaTaypévo vepd. Mn
XPnaigoTroleite aAAa uypda. Mn
XPNOIUOTTOIEITE EUPAEKTA 1)
aAkooAouxa uypd aTn BAkn vepou.

8. XmpwéTe TN BriKn veEPOU aTNV apXIKA TNG
Béan.

9. MMiéate 10 Koupti START .

Ortav n gugkeun @Tacel aTn BeppoKpaTia TTou

EXETE PUBUITEL, AKOUYETAI TO ORUA.

10. Otav TeAeiwasl To vepd aTtn Bnkn vepou,
aKoUYeTal TO OAKA. ZavayepioTe Tn OnAkn
vepouU.

11. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN).

AdelIaaTe TNV BKN vEPOU apoU oAoKANPwOEi

TO pJayEipepa.

/I\ MPOEIAOIMOIHEH!

H guokeun eival {eaTh. YTrapxel Kivduvog
eykaupaTtog. Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV
adeladeTe TN BAKN vePOU.

To uTTOAEITTOPEVO VEPO PTTOPEI Va
CUUTTUKVWOEI OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.
MeTd 1O payeipepa, avoitTe TTPOTEKTIKA TNV
TOPTA TOU Poupvou. OTav KPUWAOEI N
OUCOKEUN, OKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU
@oUpVoU We éva Jahakod Travi. Mepipévere
TOUAGxIaTov 60 AETT PETA OTTO KABE XprRan yia
TNV aTTOQUYR ££600U KAUTOU VEPOU aTTO TN
BaABida e&aywyng vepou.

7.5 Adciaopa Tou doyegiou vepou

‘Evdei§n doxeiou vepol

To doxeio gival yepaTo.

=




‘Evdeign doxeiou vepoU

ZTOIXEi0 HEVOU E@appoyn

|2| Av 10 Soxeio ATAV YEUATO PEXPI TN WE- KaBapiopog Mapabétel Ta TTPOYPAN-
an. paTa kabapiopou.
u To doxeio eival adelo. MepiaTe Eavad To Ayatnuéva MapabéTel TIg ayaTnpé-
doxeio. VEG pubioEIg.
Av yepioeTe To Soxeio e TTOAU vepd, N £€080¢ Emhoyég rg’pg‘w‘g’:g“;zg LTJ@ Bia-
ao@aAeiog adelddel To ETMITTAEOV VEPO OTO ngﬁg_
KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.
Pubpioeig SUVvOETEIg MNa ™ puBuion Tng dia-

1. ATmevepyoTroINaTeE TN OUOKEUR. AQRaTE
TNV TTOPTA TOU GOUPVOU AVOIXTH Kal
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWOEI N GUTKEUN.

2. ZuvdEaTe TOV OWARva
amoxéteuang C aTo outlet valve A péow

Tou ouvdéapou B.

3. KpataTe To GKpOo Tou GWARVa KATWw aro
TO emTiTed0 A KOl OTTPWETE

10 B eravelAnupéva yia va gUAAEEETE TO
uTTOAOITTO VEPO.

4. Amoouvdéate 1o C kai To B kal ateyvwaTe
TO E0WTEPIKO TOU QOUPVOU HE Eva HOAOKO

HOPPWaNG Tou dIKTUOU.

PUBuion Ma ™ puBuion Tng dia-

HOpPWaAnNg g ou-
OKEUNG.

¢pPig MpoBaAAel Tnv ékdoan

Tou AoyIgpIKoU Kal TN
Siapdpewan.

YTropgvou yia: KaBapiagpog

Y1ropevou

Egappoyn

MupoAuTikog
KkaBapiguog,
gUVTOPOG

Aidpkeia: 1 h.

MupoAuTikog
KaBapIgpog,
KAVOVIKOG

Aidpkeia: 1 h 30 min.

MupoAuTIKOG
KaBapIgpog,
£€VTOVOG

Aidpkeia: 2 h 30 min.

YTropevou yia: ETmAoyég

apouyydapl. Ymopevou Egappoyn
@ Pwriopodg EvepyoTtrolgi kal amrevepyoTrolei Tov
) ) doupvou AaptTipa.
Mn XPNOIYOTTOIEITE TO VEPO TNG , : - '
a]TOOTdeYK]ng yla va YE}JiOETE équ TO KAeid. aoe. ATTOTPETTEI TI']V aKouala evepyoTToinan
doxeio vepou. yio TTaud. TNG OUOKEUNC.
Taxeia Tpo-  Melwvel Tov Xpovo TTpoBEppavang.
7.6 Mevou 6épuavan AuT) n emAoyn eival S10B£aIuN POVO
_ yIa JEPIKA ATTO TO TTPOYPAUpaTa CE-
MigaTe T0 == yIa va UTTEITE GTO PEVOU. gTapaTos.
YmevOupion  EvepyoTrolgi Kal OTTEVEPYOTTOIET TNV
ZToIXEIO pEVOU Eg@apuoyn KaBapiopou  utrevBupion.
Mayeipepa pe BorBeia MapaBétel Ta quTdpaTa Evdeign Xpo-  EvepyoTrolei kai aTrevepyoTTolei T0 po-
TTpOYPApHaTa. vou Aol
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Y1rouevou E@appoyn

YTropevou yia: ZE€pRIg

Wnoiokd AMNAZEI TN pop@R TNG EPPAVIZOPEVNG
OaTUA poAo- £vOEIgNG WPAG.
yiou

YTTOUEVOU YIa: ZUVOETEIG

YmopevoU Mepiypagn

Wi-Fi Mo TNV evepyoTToinan Kal aTTEVEPYO-
moinan: Wi-Fi.

ATTOpaKPU- Mo evepyoTToinan Kal aTTevePyoTToin-

apévn Aei- an TNG OTTOPOKPUTHEVNG AEITOUpYiag.

Toupyia ETmiAoyn opath povo PETA TNV evepyo-

moinan: Wi-Fi.

Aerroupyia pe  TMa TV ekkivnan TNG ATTOPOAKPUTPEVNG

TNAEXEIPIOUO  AEITOUPYIOG QUTOPATA GPOU TTIETETE TO
‘ENAP=H.
ETmiAoyn opath povo PETA TNV evepyo-
troinan: Wi-Fi.

AikTuo MNa Tov éAeyxo Tng KataaTaang di-

KTUOU Kal TNG 10XU0G anjparog Tou: Wi-
Fi.

Amoppiyn d1- TMa TV aTTEVEPYOTTOINGN TNG QUTOMA-
KTUOU TNG oUVOEDNG TOU TPEXOVTOG DIKTUOU
HE TN GUOKEUN.

YTropevou yia: PuBuion

Ytropevou Mepiypaepn

Mwoaoa PuBpicel Tn yAWooa TNG GUOKEURAG.

PwrevotnTa  PuBpiel T wTevdTnTa TNG 000VNG.

0086vng

‘Hyor MAAK- EvepyoTrolei kal atrevepyoTrolei Tov

TPWV X0 Twv TEdiwv aPng. Aev ival duva-
T N giyaan Tou AXou yia

‘Evraon Bop-  PuBpiel Tnv éviaon Tou fxou Twv

Bnm TTAAKTPWY KOl TWV TNUATWV.

Qpa PuBpicel Tnv Tpéxouoa wpa Kal NUEPO-

pnvia.
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Ytropevou MMepiypaepn

Aerroupyia
Demo

Kwdikdg evepyotroinang / amevepyo-
Troinang: 2468

‘Ekdoan Aoyi- MAnpo@opieg OXETIKA HE TNV €KdOTN

agpIkoU AoyiguikoU.

Emavagopd  ETavagépel TIG EpyooTATIaKEG pUBpi-
OAwV Twv o/

pubpioewyv

7.7 PUOupion: Mayeipgpa pe Bondeia

To utropevou Mayeipepa pe Bondeia
atroTeAeiTal aTTO £va GUVOAO TTIPOCBETWV
AEITOUPYIWV KAl TTPOYPAUUATWY TTOU Eival
OXEDIOTPEVA VIO TTIATA PE EIOIKA HAYEIPIKD.
KdBe @ayntd og autd To utTopEVoU SIaBETE
Mia KatdAANAN pUBuUIon. MTTopeite va
pubuigeTe TOV XPOVO Kal T BEpPOoKpaTia KaTd
TN JIGPKEIQ TOU POYEIPEPATOG.

MNa pepika atmd Ta aynTa UTTOPEITE £TTIONG Va
payeipéwete pe AioB. ®ayntou. O Babuog
aTOV OTT0I0 PayeIPEVETAl TO PayNTO:

* Aiyo Wnuévo

*  Meaaia Wnuévo

*  Kahownpévo

Ma KaToIa aTTd TA PAYNTA PTTOPEITE ETTIONG VA
payelpeweTe pe Autop. Mpoyp. Bapoug.

1. Evepyotroinare Tn guokeun.
2. TliéaTe TO KOUPTTI ——.

3. Miéore 10 K. Eigayayete Mayeipepa pe
Bonbeia.

4. EmAEETE £va @aynTd N £vav TUTTO
@aynTou.

5. TommoBeTnaTe TO PaynTd OTN CUOKEUR Kal
méate To START .

Ortav TeEAEIWaE TO TTPOYPAPUA, EAEYETE AV TO

@aynTo gival £Toipo. MNMapaTeiveTe TOV XPOVO

HayeIpéuaTog 600 XPeIadeTal.



8. MPOZOETEX AEITOYPIIEZ

8.1 Ayamrnuéva PA¢

MTTopEiTe VO aTTOBNKEUTETE TIG AYOTTNHEVEG
aag pubpioelg, OTTwG TTPOYPAPPA ECTAPATOG,
OIAPKEIQ PayEIPEUATOG, BEpUoKpaaia
AgiToupyia kaBapigpou. MTropeite va
ATTOBNKEVTETE 3 QYATTNHEVEG PUBITEIG.

1. EvepyoTroinaTe Tn GUOKEUN).

2. EmAEETE TNV TTPOTIHWUEVN PUBUION.

3. TMiéaTe To KOUPTTI ==.

4. EmA€Te: Ayatrnuéva / ATToBrikeuan Twv
TPEXOUTWY PUBUITEWV.

5. MEate + yia va TTpoaBEaeTe TN puBpION
aTtn Aigta: Ayatrnuéva.

6. TMEate To KOUpTTI OK,
9. TTECTE YIA VA ETTAVOQEPETE TN PUBUITN.

Q. TTECTE YIA VA AKUPWAETE TN pUBUION.

8.2 KAcidwpa TTARKTpWY

AuTn N AgIToupyia ATTOTPETTEI TNV OKOUTIA
ahAayr TNG AsIToupyiag TNG GUOKEUNG.

1. EvepyoTTOIRTTE TN OUOKEUN.
2. PubBuiogTe éva TTpoypapa.

3. 7«’17 § _meore TauTOXPOVA YIa VA
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYiIO.

, § _meome TOUTOXPOVA VIO Va
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.

8.3 KAeid. aoc@. yia Taid.

AuTA N A€ITOUpyia ATTOTPETTEI TNV OKOUCIA
EVEPYOTTOINGN TNG GUOKEUNG.

1. EvepyoTTOINTTE TN OUOKEUN.

2. Th€aTe TO KOUMTTI =—.

3. EmA&Ete ETmAoyeg/ KAeid. aag. yia Traid..

4. ThEaTE TO KWOIKA YPAUMATA PE
aA@apnTIKA ogIpa.

n €mAoyr KAeid. ag. yia Taid. givai

EVEPYOTTOINPEVN.

Ortav auTA n AsiToupyia gival evepyoTroinuévn,

petaeite ato: Xpovodiakottng, Wi-Fi kai o

AQUTITAPOG €ival dIOBETIUOG.

Ma va yivel duvarh n Xpnaon TG CUTKEUNG,
ETTIAEETE TA KWAIKA YPAUMATA PE aA@aBnTIKA
asipa.

H mopTa gival kKAeIdwpévn 6Tav auth n
A€IToupyia gival evepyoTToinuévn Kal N
TUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINMEVN.

8.4 AutopaTn atrevepyotroinon

Ma Aoyoug ac@aAeiag, av To TTPOypaupa givai
evepyo kal Oev aAAaxBouv ol pubuiaeig, n
OUOKEUN OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO PIETA
QTTO OPITUEVO XPOVIKO dIAaTNHA.

(°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - péyiaTto 3

Edv oKoTTeUETE Va EKTEAETETE £V TTPOYPANMC
yia JIGPKEIQ TTOU UTTEPRAIVEI TNV WP
QauTOUATNG ATTEVEPYOTTOINONG, PUBUITTE TOV
XPOVO PaYEIPEPATOG. AVaTPEETE OTO KEQAAAIO
«/\eImoupyieg poAoylouy.

H Autoparn atrevepyoTtroinan dev AsITOupyeEi
Me TIg Asitoupyieg: PwTigpog doupvou, Aigb.
®dayntou, TEAog.

8.5 AvepioTRPAG YUEng

Ortav n guogkeun BpiokeTal g€ AsiToupyia, o
avePITAPAG WUENG evepyoTTOIEiTAI QUTOMATA
yla va d1atnpnBouv WuxpEG 01 ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. EAv atrevepyoTToINaETE TN
OUCJKEUN, 0 AVEUIOTAPOG WYUENG UTTOPEi va
guveYiTel va AEITOUPYET PEXPI VA KPUWOTEI N
OUOKEUN.
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9. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

9.1 Mepiypa®n AsiIToupyiwv
poAoyiou

Asitoup- Meprypaepn

yia

Xpovodia-  Ta puBuion TNG SIAPKEIAG TOU PayEelpé-

KOTTTNG patog. H péyiatn Tiun givar 23 w 59 Aetr.
Mrropeite va puBuioeTe TI gupBaivel
OTaV 0 XPOVOG éxel pubuIaTEi pubpido-
VTOG TNV TTPOTIHWHEVN pUBUIaN: TéAog
EVEPYEIQG.

TENOG evép-  HynNTIKR TTpO€IBOTTOINaN - OTAV TEAEIWOTEI

yeiag 0 XPOVOG akoUyeTal To anpa. Mopeite
va puBuioeTe auTn Tn AgiToupyia otrola-
ONTTOTE OTIYMA, ETTIONG OTAV N GUOKEUN
€ival aTTEVEPYOTTOINUEVN.
HXNTIKR TTPOEIB0TTOINGN KAl TEPUATITUOG
HayEIPEPATOG - OTAV O XPOVOG OAOKAN-
pwOEi aKoUyETAI TO OAPA KAl TO TTPO-
YPOMHO ATTEVEPYOTTOIEITA.
Maoévo Pop up pnvipata - 6Tav o xpovog
oAokANpwOEi, epgavideTal To pvupa
aTtnv 006vn. Mtopeite va puBpioete au-
TA TN A€IToupyia OTTOIAdATTOTE ATIYUA,
€TTITNG OTAV N GUOKEUN €ival OTTEVEPYO-
TTOINYEVN.

Xpovoka- Ma avaBoAn Tng évapgng n / kai Tou Té-

BuaTépnon  Aoug TOU HAYEIPEUATOG.

evapgng

Mapdraon Mo va TTOPATEIVETE TOV XPOVO HAYEIPE-

Xpdvou paTog:

Xpovodia-  Ta puBuian Tng didpKeIag AeiToupyiag

KOTITNG A&l-  TNG ouaKeung. H péyiotn Tipn eivar 23 w

Toupyiag 59 Aetr. MTTOpEITE VO EVEPYOTTOINTETE

KQI VO OTTEVEPYOTTOINTETE TN A€ITOUPYiIA.
H Aeiroupyia auTr) dev éxel Kayia €TTi-
dpaan aTn AEITOUPYia TNG CUGKEUNAG.

9.2 PuBuion: Qpa

1. EvepyoTTOINaTE TN OUCKEUN.
2. Téarte: Qpa.
3. PuBuiaTe Tov XpOovodIaKOTIT.

4. ThEaTe TO KOUTTI OK.
9.3 P0Buion: XpovodiakOTITnG

1. EmA&ETe TO TPOYpOPPa Kal pubpiaTe TN
Bepuokpaaia.

2. TliéaTe TO KOUWTTI @
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3. PubuiaTe TOV XpOvODdIOKOTITN.
Mrropeite va ETTIAEEETE TO TTPOTIHWHEVO TEAOG

evépyelag meloviag © © @

4. Miéote OK. EmmavahdBere o Bripa péxpi n

00ovn va gpgaviael TNV KUpIa 0Bovn.
Orav éxel atmropeivel To 10% TOU XpoOVOU
HOYEIPEUATOG Kal TO PaynTo OeV €ival £TOIUO,
MTTOPEITE VA TTOPATEIVETE TOV XPOVO
payeipépatog. Mtropeite e1Tiong va aAAGgeTe
TO TTPOYpPappa. Mieate +1min yia va
TTAPATEIVETE TOV XPOVO POYEIPEPATOG, TTIECTE
TO +1.

9.4 PuOuion: XpovokabuoTépnon
évapgng

1. PuBpiaTe TO TTPOYPAUMA Kal TN
Beppokpaaia.

MéaTe TO KOUWTTI @

PuBuiaTe Tov XpOVo payeipEPaATog.
MiéaTe 10 KOUTTi © @ @

Méate: XpovokaBuaTépnan Evapegng.
EmAEETE TNV €MBUPNTA Wpa Evapéng.

Miéare OK, EtravaAaBeTe 10 BApa PEXPI N
086vn va epgaviagel TNV KUpIa 086vn.

N ook @dN

9.5 PUBuion: XpovodiakoTrTng
AeiToupyiag

1. PuBpiaTe TO TTIPOYPAPMA Kal TN
Beppokpagaia.

2. TliéaTe TO KOUWTTI )

3. TMiéaTe To KOUTTI © © @

4. TMiéate: XpovodiakoTrTng Aeiroupyiag.

5. ZUpeTe R TIETTE o yla va deite T0 Xpovo
Wnaipatog atnv KUpIa 0Bovn.

6. Meare OK. EtravaAaBeTe 10 BApa PExp! n
086vn va gpgaviael TNV KUpIa 086vn.

9.6 AAAayR Twv puBlicewyv Tou
XPOVOSIaKOTITN

Mrropeite va aANGEeTE TOV pUBUITUEVO XPOVO
KOTA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG VA TTATA
aTiyun.

1. TliéaTe TO KOUWTTI .
2. PubuiagTe TNV TIUA TOU XPOVOJIOKOTITH.



3. Miore 1o koupi OK.

10. TONOOGETHZH TQN A=EXOYAP

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA UE TNV
AgpdAcia.

10.1 Eicaywyn afeooudp

Mia pIKPr) EYKOTTA OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ao@dAsia. O1 yKoTTEG AsiIToupyouUv eTTiong
WG ATPAAEIEG avaTPOTTAG. TO UTTEPUYWWHEVO
TTAQigI0 YUpW OTTO TN OXAPA OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan TwV PAYEIPIKWY TKEUWYV ATTO QUTHV.

MeTaAAIK oxdpa

ElodyeTe TN oxapa avapyeaa oTig papdoug
0drynang Tou aTnPiyHaTog TG aXApag Kal
BeBaiwBeite OTI Ta TTOdIA €ival TTPAYPEVA
TTPOG Tal KATW.

Tayi ynoiyarog / Badu Tawi

——

ZPwWETE TO TOWi avapeaa aTig paRdoug
00ryNang Tou aTNPIYUATOG OXAPWY.

10.2 Ai166. ®ayntou

MeTpdel Tn BepuoKpaTia aTo ETWTEPIKO TOU
@aynTou. MTTopEiTE va TO XPNOIUOTTOINTETE [E
KGBe TTPOYypaAppa.

Ymdpyouv U0 BepUOKPATIES TTOU TTPETTEI VO
pubuigTouv:

. C. n BeppoKpaaia aTo ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG: eAayiaTto 120 °C.

L n BepPoKPATia aTOV TTUPHVA TOU
@aynTou.

Ma KOAUTEPA ATTOTEAETUOTA PAYEIPEPATOG:

¢ Ta UANIKG Ba TTpETTEl va BpigkovTal O
Beppokpaaia dwyaTiou.

¢ Mnv ToV XPNOIYOTIOIEITE PE UYPA QayNTA.

» Kartd 1o payeipepa, n BeAdva Tou aiodnT.
@aynTou TTPETTIEl va elgaxBei TTARpwG aTO
OKeUOg.

H guakeun) uttoAoyidel Tov Xpovo

OAOKARPWONG TOU POYEIPEPATOG KATA

Tpoaéyyian. E€aptartal amo tnv mogdtnTa

TOU @aynToU, TO TTIPOYPAUMA KAl TN

Beppokpaaia.

Mayeipepa pe: AigB. daynrtou

/\ NPOEIAOMOIHEH!

YTrapyel Kivduvog eykaupaTog Kabwg o
aigbnt. @aynTou Beppuaivetal. Mnv
ayyicete TN Aafn Tou ailoBnT. PaynTou pe
YUHVA XEPIQ. XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA
yavTia poupvou.

1. Evepyotmoinate Tn guakeun.

2. PuBuiaTe éva TTpdypapua Kal, av
Xpeladetal, Tn Bepuokpagia oupvou.

3. TomobeTnaTe Tov aigBnTAPa PaynTou a1
ETWTEPIKO TOU OKEUOUG:
Kpéag, TrouAepikd Kai ydpl
EiogaydyeTe TO AKpo Tou aigbnT. @ayntou
aTO KEVTPO TOU KPEATOG i TOU Wapiou, aTO
Mo TaxU PEPOG, Qv gival duvaTov.
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FaoTpa

Eioaydyete 10 akpo Tou AigBnTripa
daynTou akpIBWG aTo KEVTPO TNG
yaatpag. O Aigbntipag ®ayntou Ba
TTPETTEI VA €ival OTOBEPOTTOINUEVOG TE pia
0¢an katd 1n SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG.
o va To TIETUXETE, XPNTIUOTTOINTTE £Va
aTEPEOD UAIKO. XPpNaIUOTIOINATE TO XEIAOG
TOU OKeUOUG YNnaipaTog yia va aTnpigeTe
N AaBn alAikévng Tou Aigbntripa
daynTou. To akpo Tou AiIgBnTiRpa
dayntou dev Ba TTPETTEI va ayyiel TovV
TTUBPEVA TOU OKEUOUG WNUiPaTog.

4. TomoBetraTe To BUTPA TOU AIOONT.
@aynTou aTnv TTpida TTou BpigKeTal HEaa
aTtn guakeun. Avatpégte ato «Meplypaen
TTPOIOVTOGY.

TNV 006vn ep@avideTal n TpEXoUTa

Bepuokpaaia Tou aigb. gaynTou.

5. L TMECTE YIA VA OPITETE TN
Bepuokpaaia TTUprva Tou aIgdNTAPQ.

6. ©® ® ® _égTe yia va OpIigETe TNV

TIPOTIMWUEVN ETTIAOYI:

e HxnmikA Tpoeidotroinan - 6Tav 10
@aynTo eTAaCEl aTn BepUoKpaaia
TTUPAVA, OKOUYETAI £Va OAUA.

* HxnTikA TTpogidoTtroinan Kai
TEPUATIOPOG PAYEIPEPATOG - OTAV TO
@aynTo @TAgEl TN BepPoKpagTia
TTUPAVA, aKOUYETAI £VO AU Kal O
@OoUPVOG aTANATA.
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7. OpiaTe TNV €TMIAOYA KOl TTIETTE

ETTAVEIANPPEVA TO OK yia va PeTaBeite
aTtnv kupia 08évn.
8. Miate 1o KOUWTT START .
Ortav 10 PaynTo cpmom aTn esppOKpaola TTOU
EXETE pUBUigEl, akouyeTal To anpa. EAéyETe av
TO QayNnToO €ival £Tolpo. Maparteivete TOV XpOVO
MayEIPEUATOG, AV XPEIOTTEI.
9. A@aipeaTe To BUTua TOU AIgBNT. @aynTou
atro TNV UTTodoXN Kail BYAATE TO OKEUOG
aTrd TN GUOKEUN.

10.3 KarocapoAa atpou yia
MayegipEpa pE ATHO

@

H katoapdAa aTpoU dev TTOPEXETAI UE TN
auakeun. MNa TePIoTOTEPES TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVNATE PE TOV TOTTIKO 0AG
TTPOUNOEUTH.

To ZKeUOG YnaipaTog dIaiTNG aTToTEAEITAI

amo:

A. Eyxutipa - yia atreubeiag payeipepa pe
aTuo,

B. ZwAnva gyxuthpa - yia gayeipepa pe
aTuo,

C. Kataki

D. ArtgdAivn axapa,

E. TudAivo ptroA.



MHN:

* TOTTOBETEITE TN (EOTH KATOOPOAQ OTHOU O€
KPUEG / UYPEG ETTIQAVEIEG.

*  piXVETE KPUA UYPA OTNV KATOOPOAO ATHOU
otav eivail {eaTh.

*  XPNOIYOTIOIEITE TNV KATOOPOAA aTHOU O€
Bepun ETIPAVEIA HAYEIPEPATOG.

*  KaBapileTe TNV KATOAPOAQ ATHOU pE
A€IaVTIKA, TUPPATIVO TOUYYAPIa Kal
OKOVEG.

10.4 Mayeipgpa pe atué oTnv

KaTtoapoAa aTpou

1. TomoBeTAATE TO PAYNTO TTAVW TTN
XOAUBSIVN oxapa aTnV KATaapOAa aTpou
KAl KAAUWTE TNV JE TO KATTAKI.

2. TotoBeTAaTe TOV TWARVA EYXUTAPO pETa
aTnV OTTA OTO KATTOKI.

3. TomobetnaTe TNV KatgapoAa aTpou aTn
OeuTepn BEan axApag atmd KATW.

4. >uvOEaTE TOV OWANVA EyXuTnpa aTnV
EI0QYWYN) aTHOU. AVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«[Meprypagn TPOioVTOGY.

5. PuBuigTe Tn guokeun yia Tn Asitoupyia
MaYEIPEPATOG PE ATUO.

10.5 Apegco payeipepa e aTuod

TotroBeTraTe TO PaynTd aTN XAAURdIVN OXApPa
TNG KATaapoAag atpou. NMpoaBéate Aiyo vepo.
Mn xpnaiyotrolgite To Katdki. Otav
MaYEIPEVUETE PEYANEG HEPIDEG KPEATOG,
TOTTOBETEITE TOV EYXUTHPA PECA OTO OKEUOG.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

O gyxutnpag Ptropei va gival (eatog oTav
AeITOUPYEI N TUTKEUN. XPNOIUOTTOIEITE
TTavTa yavTia goupvou. AQaIpETTE TOV
EYXUTAPO aTTO TOV POUPVO OTAV dEV
XPNOIYOTTOIEITE TN AEITOUpPYia aTpoU.

1. ToTmroBeTraTE TOV EYXUTHPA OTOV CWARVa
€yxuong. ZuvdéaTe To GANO dkpo aTnv
€1gaywyr atpou. AvaTtpeETe aTo KEQAAQIO
«Meprypagr TTPoIOGVTOGY.

2. TomoBeTnaTe TNV KATaapoAa atpou aTnv
TTPWTN R aTn deuTeEPN B€an Oxdpag amo
KATW. BeBaiwdeite 0TI 0 TWARVaAg
eyxuTnpa dev gival PTTAOKOPITUEVOG.
KpaTtnaTe Tov eyXutnpa pakpid améd 1o
BePUAVTIKO OTOIXEIO..

3. PubBuigTe Tn guokeun yia Tn Asitoupyia
MAYEIPEPATOG PE ATUO.

11. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

11.1 ZuoTdoeig payEIPEUATOG

O1 TIYéG Beppokpagiag kal Xpovou
HOYEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival JOVO
evOEIKTIKEG. EEapTWVTAI OTTO TIG GUVTAYEG,

KaBwWG Kal aTro TNV TTOIOTNTA KAl TTOTOTNTA
TWV UANIKWV TTOU XpNaIPoTTolouvTal.

H guokeun oag ptropei va whvel pe
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXEQN ME TN TUTKEUN
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TTou gixate. O1 TTapakdTw UTTOdEIEEIG deixvouv
TIG GUVIOTWUEVEG PUBiTEIg Beppokpaaiag,
XPOVOUG UOYEIPEUOTOG Kal BETN OXAPaAG VIO
TUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG GaynToU.

MEeTPNOTE TIG BETEIG TWV TXAPWV ApXiCovTag
aTro TO KATW HEPOG TOU pOoUpPVOoU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubuioeg yia
HIO CUYKEKPIMEVN auvTayr, avadnTnaTe pia
TTAPOHOIQ.

Mo cUPPBOUAEG eCoIKOVOUNONG EVEPYEIAG,

avaTtpégTe aTo Ke@aAaio «Evepyeiakn
amedoany.

2U0uBoAa Tou XPNOINOTTOIOUVTOI OTOUG
TiVOKEG:

‘Saﬁy TUTOg YaynToU

Mpoypapua

°C Oeppokpagia
Agegouap

O¢an oxapag

| &

@ Xpovog payelpéuaTog (AeT)

11.2 Yypo6g Oepudg Aépag -
TmpoTEIVOUEVA a§eagoudp

XpnaoiyoTrolgite akoUpa Kal N avakAQaTIKA
Babia Taywia/pdpueg kar doxeia. Exouv
KOAUTEPN aTTOPPOPNACN BEPUOTNTAG OTTO TA
AVOIXTOXPWHA Kal avOKAQCTIKG TKEUN.

*  Tayi mitoag - gkoUpo, PN avakAaaTIKo,
SlapéTpou 28cm

¢ XKeUOG YNOoigaTOoG - OKOUPO, KN
avakAaaTIKO, dlapéTpou 26cm

o Kepapikd @opHAKIa - KEPAUIKO,
SlapéTpou 8cm, Uwoug 5 cm

* Babu Trayi/péppa Baong TapTOg -
akoupa, Yn avakAaaTikr, diapéTpou 28cm

11.3 Yypog Oepuodg Aépag

Ma kKaAUTEPa ATTOTEAETPATA, OKOAOUBNATTE TIG
TTPOTACTEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TivaKa.

pa— o,
_-N = C = O

FAukd ywpakia, 16 TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 20-30

TEPAYIA ATt

Ywpdkia, 9 Tepayia TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 2 30-40
Nitrn

Mitoa, katewuypévn,  PETOANIKN aoxapa 220 2 10-15

0,35 kg

Kéik Koppog TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 2 25-35
NitTn

K€k brownie TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 175 3 25-30
AitTn

ZOUQPAE, 6 TEpaxIa HIKPEG KEPAMIKEG POPUEG TE 200 3 25-30
HETAAAIKR oxapa

Bdon tapTag amo Babu Tayi/eoppa Baong Tap- 180 2 15-25

appdTn ¢uun T0G 0€ PETAAAIKA oxdpa

Kéik «advTouItg» OKEUOG WNOiUaTog € PETAAAI- 170 2 40 - 50
KR oxapa

Yapi moaé, 0,3 kg TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 180 3 20-25

NitTn
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pa— o,
&£, = C O
Wapi oAokAnpo, 0,2 TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 25-35
kg AitTn
Wapil @iAéTo, 0,3 kg Tayi TTiToag o€ PETAAAIKN) OXa- 180 25-30
pa
Kpéag moagé, 0,25 kg Towi wnaipaTtog f Tayi yia Ta 200 35-45
NitTn
ZouBAakia, 0.5 kg TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 200 25-30
AitTn
MmmiokdTta, 16 Tepdyxia  Towi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 20-30
ATt
Makapdv, 24 Tepdyxia  Tawi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 25-35
Nitrn
Kéik Muffins, 12 Tepd-  Tawi wnaiparog f Tayi yia ta 170 30-40
Xl Nitrn
ANJUPG aPTOOKEUA- TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 180 25-30
agpata, 20 Tepdyia Nittn
MmmiokdTa BoutUpou,  TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 150 25-35
20 Tepaxia AitTn
TapTakia, 8 Tepaxia TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 20-30
AT
Aaxavikad, oag, 0,4 TaWi Ynaiparog r Tayi yia Ta 180 35-45
kg AitTn
XopTo@ayikr) OpEAETA  TaWi TTiTOAG OE PETOAAIKA OXA- 200 25-30
pa
Megoyeiakd Aaxavikd, Towi ynaipaTtog f Tayi yia Ta 180 25-30
0,7 kg NitTn
11.4 TAnpo@opieg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV
Aokipég aupgwva pe 1o IEC 60350-1.
= - o,
N = = C O
Mikpa KéIk, 20 Tepdyia/ Mavw/Katw Oépuavan Tayi ynai- 3 170 20-35
TaWi yaTog
Mikpa kéik, 20 Tepdyia/ Oepuods Aépag Tayi ynai- 3 150 - 160 20-35
Tawi paTog
Mikpd €Ik, 20 Tepayia/ Oepuog Aépag Tayi ynai- 2 ka1 4 150 - 160 20-35
Tayi parog
MnAoTTiTa, 2 @oppeg @20  Mavw/Katw O¢ppavan MeTaAAIKr 2 180 70-90
cm oxapa
MnAoTiTa, 2 eoppeg B20  Oeppog Aépag MeTaAAIKA 2 160 70-90
cm axdpa
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Agparto kEIk xwpig Airrapd,  Mavw/Katw ©¢puavan MeTaAAIkn 2 170 40 - 50

@OpUa yia KEIK P26 cm 1) oxapa

A@paTo KEIK Xwpig Aimrapd,  Oeppodg Aépag MeTaAAIkn 2 160 40 - 50

PoOppa yIa KEIK P26 cm 1 axapa

AQpaTo KEIK Xwpig AiTrapd,  Oeppog Aépag MeTaAAIKA 2 kal 4 160 40 - 60

©Oppa yIa KéIK 926 cm 1 oxapa

Mmigk. Zup. Koupou Oepuds Aépag Tayi ynai- 3 140 - 150 20-40
paTog

Mmaok. Zup. Koupou Oepuodg Aépag Tayi ynai- 2 ka4 140 - 150 25-45
paTog

Mmiok. Z0p. Koupou MNavw/Kdatw ©éppavaon Tayi ynai- 3 140 - 150 25-45
paTog

Toor 1) IkpIA MeTaAAIkn 4 HEy. 1-5
axdpa

1) MpoBepudvete Tn guokeun yia 10 AeTTTd.

12. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

12.1 Znpeiwoeig yia Tov Kabapiopo
Mpoiévra KaBapiopol

»  KabBapigTe TNV TTPOTOYN TNG GUOKEUNG |’
£va Travi JIKpoivwv pe CeaTto vepo Kal Eva
MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

«  Xpnaipotroinate £va didAupa kabapiopou
yIO Vo KOBapIigeTe TIG HETAAAIKEG
ETTIPAVEIEG.

+  KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivi XpRon

+  KabBopioTe T0 ETWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META aTTO KABE Xpnon. H auagowpeuan
NITTOUG 1} GAAWV UTTOAEINPATWY PTTOPET va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

*  Mrtropei va axnuatiatouv udpaTyoi aTtn

OUOKEUN 1) oTa YudAiva TTaveA Tng TopTag.

Mo va JEIWaETE TN GUUTTUKVWAN
udPATUWY, APNATE TN TUOKEUR Va
Aeitoupynael yia 10 AeTrTd TpIv o1d TO
payeipepa. Mnv ammoBnKkeUETE GayNTO OTN
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OUOKEUR YIa TTEPITaOTEPO atrd 20 ATTTA.
ZTEYVWATE TO EGWTEPIKO TNG GUTKEUNG
HOVO PE TTaVi JIKPOIVWYV PETA aTTO KABE
xprion.

Ageooudp

*  Kabapilete OAa Ta agegoUAp PETA OTTO
KABE Xprian Kal aprVveTe Ta va
aTEYVWOOUV. XPNOIPOTTOIEITE HOVO TTavi
aTTd PIKPOIVEG PE CETTO VEPO KAl EVa NTTIO
ATTOPPUTTAVTIKO. MnVv TTAEVETE Ta ageaoudp
g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

e Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG a&ETOUAp
XPNOIPOTTOIWVTAG ITXUPA KABOPITTIKA 1
aAIXUNPA AVTIKEIPEVA.

12.2 A@aipeon Twv OTNPIYHATWYV
oXapwv

AQaIpETTE TA OTNPIyHATA OXAPWY Yia va
KOoBapigeTe TN CUTKEUN.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. TpaBnére To PTPOATIVO TURAMA TOU
aTNPIyHATOG OXOPWY Yid va TO
QTTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO ToiIXWHA.

3. Tpapnére To TTioW AKPO TOU aTNPIYUATOG
aXapWV a1Td TO TTACIVO TOIXWHA Kal
APAIPETTE TO.
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4. TomoBeTATTE TA OTNPIYHATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikagia
ME TNV avTioTPO®N TEIPA.

O1 Treipol guyKPATNONG OTOUG THAETKOTTIKOUG

Bpayxioveg TTPETTEI VA €ival GTPAPPEVOI TTPOG

TA EPTTPOG.

12.3 MupoAuTikég KaBapiopog

XPNOIUOTTOIRCTE TNV VIO VO KABOPITETE TN
COUOKEUN KOl VA KAOUV Ta UTTOAEippaTa.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
YTrapxel Kivduvog eyKaUATOG.

/\ MPOZOXH!

Av GAAEG OUOKEUEG £XOUV £YKATAOTOOEI
0T0 iB10 VTOUAATTI, UNV TIG XPNOIHOTTOIEITE
TAUTOXPOVQ JE QUTHV TN AEITOUpyia.
Mrropei va TTpokANnBei npid aTov oupvo.

Mnv &ekivaTe Tn Aeitoupyia av Oev EXETE
KAEIOEI EVIEAWG TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

1. ATTEvEPYOTTOINGTE TN CUOKEUN Kal
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWOEL.

2. Ag@aipeaTe OAa Ta aeaoudp.

3. KaBapioTe To ddmedo Tou oUpvou Kal TO
E0WTEPIKO TCAMI TNG TTOPTAG UE (ETTO
VEPO, £VA POAOKO TTavVi KAl £V ITTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. EvepyoTroINaTE TN CUTKEUN.

5. Méate To ==/ KaBapigpog.

6. EmmAEETE TN AciToupyia KaBapiguou.
EmiAoyn Aigpkeia
MupoAuTIKOG KABAPITUOG, 1h
oUVTOPOG
MupoAuTIKOG KABaPITUOG, 1 h 30 min

KavoVvIkdg

MupoAuTikOG KaBapIgpdg, 2 h 30 min

£VTOVOG

Ortav apyilel 0 KaBapIGUOG, KAEIDWVEI N
TTOPTA TOU POUPVOU Kal O AQUTITAPAG Eival
armevepyoTToinuévog. O avepioTpag Wugng
AeIToupyei g uPnAGTEPN TaXUTNTA.

STOP - méate yia va SIAKOWETE TN
dladikaagia Kabapigpou TPV 0OAOKANPwWEOEi.
Mn xpNOIUOTTOIEITE TN TUOKEUR PEXPI VO
apnaoel amo Tnv 06ovn 1o aUPBoAO
KAEIBWPATOG TNG TTOPTAG.

7. Orav TeA€iuael 0 KaBapPITUOG,
QTTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUR Kal
TTEPIUEVETE VA KPUWOEL.

8. KaBapioTe To E0WTEPIKO TOU YOUPVOU HE
£€va poAako TTavi. AQaipEaTe Ta
UTTOAEIPOTO OTTO TO KATW PEPOG TOU
@oupvou.

12.4 KaBapiopudg Tou doxeiou vepou

-

ATTEVEPYOTTOINTTE T CUOKEUN.

2. TomoBeTnaTe £va BabU Tawi KATW aTTo TNV
€1gaywyn atpou.

3. Pire vepo6 otn Bnkn vepou: 850 ml.
MpoaBéaTe KITPIKO 0EU: 5 KOUTAAAKIA.
Mepipévere 60 Aett.

4. EvepyoTToINaTE TN GUOKEUN Kal pubuiaTe
TN Aeiroupyia: XapnAn Yypaaia. PuBpioTe
Tn Beppokpaaia atoug 230 °C.

5. ATTevePYOTTOINGTE TN GUOKEUN PETA OTTO
25 AETT Kl TTEPIPEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

6. EvepyoTroinaTe TN OUOKEUN KAl pUBUIaTE
TN Aeiroupyia: XapnAn Yypaaia. PuBpioTe
Tn Beppokpaacia peragu 130 kai 230 °C.

7. ATTEVEPYOTTOINATTE TN GUOKEUN PETA OTTO
10 AETT Kal TTEPIPEVETE PEXPI VO KPUWOEL.

8. Adciagpa Tou doxeiou vepou. AvaTpeETe
aTtnv evotnta Kabnuepivr xprion,
KEPAAQIO «ADEIOTHA TOU BOXEIOU VEPOU Y.

9. =emAuvete TO doXEio VEPOU Kal KabBapiaTe
TIG ETMKABITEIG AAATWY PE VA HAAOKO
TTavi.

10. KaBapiaTe Tov awArva ammoaTpdyyiong He
CeaTO VEPO Kal Eva atTaAd
ATTOPPUTTAVTIKO.

O TTapakdTw Trivakag epeavidel To eUPog

OKANPOTNTOG vePoU (dH) pe To avTiaToixo

emiTTedo €MKABIONG aofBeaTiou kal TNV

TTo10TNTA Tou vepoU. OTav n akAnpotnTa

vEPOU EeTrePVA TO €TTITTEDO 4, YEICETE TN ONKN

VEPOU HE EPPIOAWEVO VEPD.
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ZKANPOTNTA VEPOU

Awpida doki- EmikdBion acBe- Taivopnon
HAG aTtiou (mg/l) vepoU

KaBapilete TO
doxeio vepou

Emimedo  dH Ka0e
1 0-7 I:I 0-50 HaAako 75 KUKAoI - 2,5
(-
2 8-14 EI 51-100 péang akAnpoTn- 50 KUKAoI - 2 pn-
Tag VEG
3 15-21 E 101 - 150 aKkAnpo 40 kUKol - 1,5
pnveg
4 22-28 Tavw amo 151 TTOAU OKANPO 30 KUKAOI - 1 pn-

[TL1]

vag

12.5 YmrevOupion KaBapiouou

Ortav gpgavileTal n uTTEVBUNIaN, auVIOTATAI
KaBapIoPoG.

XpnaiygotroinaTe T AeiToupyia:

12.6 A@aipgon Kal eyKardoTaon TG
moPTAG

H 1mopTa TOU PoUpvou dIaBETEN Tpia TCAMIA.
MTTOpEITE VO OQAIPETETE TNV TTOPTA TOU
(POUPVOU KOI T ECWTEPIKA TCAMIA yIa
KaBapIgpo. AlaBaaTe 0AOKANPEGS TIG 0dnyieg
OXETIKA PE TNV «AQaipeadn Kal EyKATAGTAGN
TNG TTOPTAGY, TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIA.

KAgigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN
MEan TNV TTPWTN B€0N AvoiyPaTOG. XN
OUVEXEID, QVOTNKWATE Kal TPARAETE TNV
TOPTA YIA VA TNV AQAIPETETE ATTO TNV
uTTOdOX TNG.

/\ MPOZOXH!

Mn xpnOIYOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta
T¢ApIa.

1. Avoi€te evIEAWG TNV TTOPTA KaI KPATAOTE
KOl TOUG U0 PEVTETEDEG.

2. AvoonkwaTe Kal TpaRgTe Ta pavoaAa
HEXPI VO KOUPTTWOOUV HE KAIK.
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ToTtroBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £Val
amraAO TTavi KOl g€ oTaBePn EMQAVEIQ.

KpartiaTe 1o TAdigio Tng méptag B ato
TTAvVW AKPO TNG TTOPTAG OTIG dUO TTAEUPEG
Kl OTTPWETE TTPOG TA PETA YIa VA
ATTaoQAAIOTE TO KAITT.



6. Tpapnére To TAQigio TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

7. KpartnaTe 1a T¢AIa TNG TTOPTAG ATTO TNV
€TTAVW TTAEUPA TOUG Kal TPARAETE Ta
TIPOCEKTIKA TTPOG TA £EW £VA TTPOG EVA.
ApxiaTe 1o TO ETTAVW T{AUI. BeBaiwBeite
OTI TO T¢I OAITBaiVEl EVTEAWG EKTOG TWV
aTNPIYHATWY.

Vol

8. KaBapioTe Ta T¢apIa pE vEPO KAl GATTOUVI.
Y KOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T¢ApIA. Mnv
KaBapileTe Ta TCAPIO GTO TTAUVTHPIO
TTATWV.

9. MeTd TOV KOBAPITHO, TOTTOBETATTE TA
T¢AMIa KOl TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

Edv n mopta £xel ToTToOETNOEI CWOTA, Ba

OKOUTETE £V XAPOKTNPITTIKO KAIK OTOV

KAEIVETE TO HAVOOAQ.

BeBaiwbeite 011 Ta T¢aMIa TAaigiou (A kai B)
£€XOUV ETTAVATOTTOOETNOEI e TN TWOTH CEIPA.
EA£yETe yia To oUpBoAo / eKTUTTWON OTNV
TTAEUpA Tou T{apIou. KaBe éva atrd Ta T¢apIa
£XEI DIOPOPETIKA EPPAVION WATE va gival
€UKOAOTEPN N ATTOTUVAPPOAOYNON Kal
guvappoAoynan.

Ortav Toro0eTNOOUV OWATA, TO TTAQITIO TNG
TOPTAG KAVEI KAIK KOBWG aag@alilel atn B€an
TOU.

BeBaiwBeite 0TI £XETE EYKATATTNTEI TO PHETAIO
TCAWI OTIG UTTODOXEG TWATA.

A
=g

P [—i®

12.7 AvTiKaTdoTaon TOU AQUTITAPO

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTrAnéiag.
O Aautrmpag pTropei va gival {eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR Kal
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEIL.

2. ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKR TpOPodogaia.

3. TomobetaTte 1o TTavi oTn fAan Tou
poUpvou.

/\ MPOZOXH!

Mavete TavTa TOV AQUTITAPO AAOyOVOoU
ME €Va TTAVi, yIa VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIPATWY AITTOUG ETTAVW TTO
AauTrTipa.

Miow AautrTpag

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KGAUMPHA YIa va TO
AQAIPETETE.

2. KoaBapiaTe T0 YUGAIvo KAAupUa.

3. AvTIKatagTtraTe TOV AQUTITRPA PE Evav
KOTAAANAO AQUTITAPA aVOEKTIKO O
Beppokpaaieg éwg 300 °C.

4. TotoBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUUQ.
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13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AgpdAcia.

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

13.1 Ti va KAVETE Qv...

Mepiypagri TpoBARparog

AiTia Kal aTToKATACTAC

Aev UTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE N
va AEITOUPYATETE TN OUTKEUN.

H ouaokeun dev eival ouvdedepévn ae NAeKTPIKN TTapoxn i dev gival ouvdede-
Uévn owaTa.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

To poAoi Bev €xel pUBUIOTEI.
MNa va puBpiceTe To POAOI, AVATPELTE OTO KEPAAQIO «/AEITOUPYIEG POAOYIOU».

H mopTa dev €xel KAeioel cwaTa.

‘Exel kaei n ac@dAeia.
EAéyEre 0TI N ao@aAeia gival n aimia Tou TTPoBAARpaTOG. Av TO TTPOBANUA pE
TNV GOQAAEIa ETTAVAANPOE], ETTIKOIVWVAOTE PE ETTAYYEAUOTIO NAEKTPOAOYO.

n emAoyn KAeid. ag@. yia Traid. eivar evepyoTroinpEvn.

O AapTrTrpag ival aBnaTog.

O AopTITAPAG £XEI Kagl. AVTIKOTAOTATTE TOV AQUTITAPA.
Mo AeTITOpEPEIEG, avVaTPESTE TO KEPAAQIo «DpovTida Kal KaBapiopogy.

YTApXEl VEPO OTO ETWTEPIKG TNG
OTUOKEUNG.

To doxeio vepouU Exel YEUITE! e TTOAU VEPO.

To payeipepa Ye atpo dev Aeiroup-
VEi.

YTapyel €TMKA0ION aAATWV GTNV OTTH E1I0aYWYNAG OTHOU.

Agev uttdpxel vepd aTo doxeio vepou.

Xpeiagovral TTEPICTOTEPA OTTO 3
AETT yia va adeldael To SOxEio Ve-
pou 1 yia va dlappelasl To vepo
aTo TO AVOIYHa EI0QYWYAG aTHOoU.

YTapxel €mMKAion aAdTwy TV OTTA €iI0aywyng aTtpou. KabapioTe To doxeio
vePOU.

@ H diakoTr) peupaTog TavTta dIakoTITel TOV KaBapIopod. ETravaAdfere Tov kaBapiopd av SiakoTrei atro S1aKoTh

peUPATOG.

Mpb&BANpa pe To afpa Tou aguppa-
Tou JIKTUOU.

EAéyETe av n KIvNTH OUOKEUR 0ag gival guvdedepévn aTo aoUppaTo SiKTUO.
EA¢yEre TO aoUppaTo gag SikTuo Kal Tov dpopoloynTn.
Kavrte emravekkivnon atov dpopoAoynTh.

EykatagTdOnke véog dpopoloyn-
TAG 1 GAAage n pUBUION TTapPapE-
TPWV Tou dpopoloynTh.

MNa va puBuioeTe TTAAI TIG TTAPAPETPOUG TNG GUOKEUNG Kal TNG KIVNTAG GU-
OKEUNG, avaTpéETe aTo Ke@AAaio «IMpiv atré Tnv TpwTn Xpran», AGUpuaTn
auvdean.

To onua Tou aguppaTtou dIKTUOU
eival aoBevég.

MeTakiviioTe Tov SpopoAoynTr) 0G0 TTIO KOVTA YIVETAI OTN GUOKEUN).

To agupparo onua eTnPeadeTal
aTmo évav eoUpVo PIKPOKUUATWY
TTOU BPIOKETAI KOVTA 0T GUOKEUN).

ATTEVEPYOTTOINATE TOV POUPVO HIKPOKUUATWV.

Atro@eUyeTe TN XPAON OUPVOU PIKPOKUUATWY Kal TNG ATTOPOKPUTUEVNG AEl-
TOUPYiag TNG CUTKEUNRG TauTOXpova. Ta PIKPOKUPATA EUTTOBICOUV TO TAPA
WiFi.
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13.2 Kwdikoi o@dAparog

Otav TTpoKUWEl Eva aQAAUa AoyIGUIKOU, n 006vn TTPoRAAAEI £va URvupa o@aApaTog. Oa Bpeite

N NigTa TTPORANPATWY OTOV TTAPAKATW TTiVOKA.

Kwd1k66 Kai replypa®n

AvTipeETWTTION

C2 - 0 AigB. ®aynTtoU BpioKeTal OTO ETWTEPIKO TNG TU-
OKeUNG KaTd Tn diapkela Tng Aeiroupyiag MupoAuTIKOG
KaBapiopog.

AgaipéaTe Tov AigB. daynTou.

C3 - n mopTa dev Exel KAEIOEI TTARPWG KATA TN SIAPKEI
NG Aeiroupyiag MupoAuTikdg KaBapiopog.

KAeioTe TV TépTO.

F111 - AioB. ®aynToU dev €xel TOTTOOETNOEI CWATA
aTnv utodoxn.

Eigayayete TARpwg Tov AioB. daynTtou péoa atnv utro-
Soxn.

F240, F439 - Ta edia agng atnv 08évn dev Aeitoup-
YOUV KQaVOVIKA.

KaBapioTe TNV em@aveia ng 086vng. BeBaiwoeite 611
Oev UTTApXEl Bpopia aTa TTEdia aPnG.

F601 - utrapxel TpoRAnua pe To anua Wi-Fi.

EA€yETe TN gUvdean SIkTUOU Oag. AvaTpEETE OTO KEPA-
Aaio «Mpiv a6 TV TPWTN Xpran», Acupuarn auvdeon.

F604 - n mpwtn guvdean ato Wi-Fi améTuxe.

ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN Kal do-
KIHAaTe Eava. AvaTpégte aTo ke@aAaio «Mpiv arro tnv
TPWTN XPAaon», AaUpuaTtn auvdean.

F908 - To oUoTNUa TNG GUOKEUNG SEV UTTOPEI va GUVDE-
B¢i pe Tov TTivaka eAEyXOU.

ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE T GUOKEUN).

F602, F603 - Wi-Fi 5¢v eival Siabéaipo. 1)

ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN).

1) Otav 10 TTapaKAaTw TEAAPOTOG OUVEXIZEl va ep@avideTal atnv 00dvn, anuaivel 0TI EVOEXETAI VA EXEI ATTEVEPYO-
TT0INBEi €va EAATTWHATIKO UTTOCUCTNHA. Z€ QUTH TNV TTEPITITWAT, ETTIKOIVWVATTE PE TOV QVTITTPOTWTTO 0aG A PE Eva
Egouaiodotnuévo Kévrpo ZépRig. Eav pokUyel éva atrd autd Ta opAaAPaTa, ol UTTOAOITTEG AEITOUPYIEG TNG CUTKEURG

Ba guveyigouv va AEITOUPYOUV KAVOVIKA.

13.3 Aedopéva oépfig

Edv dev UTTOPEITE VA QVTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI 0OG, ETTIKOIVWVNATE PE TOV
QVTITTPOOWTTO Hag ) To E§ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZEpPIg.

Ta atrapaitnTa aToIxEia yIa TO KEVTPO T¢PRIG
BpigkovTal TNV TIVAKIOA TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO YTTPOATIVO
TAQiolo TG ouakeung. PaiveTal OTAV AVOIYETE

14. ENEPTEIAKH AMOAOZH

TNV TOPTA. MNV aQaIpEiTE TNV TTIVOKIdA
TEXVIKWVY XAPAKTNPIOTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.

ZUVIOTOUHE VA YpAWeTe T Sedopéva £5wW:

Movtého (MOD.) :

Kwdikog Tpoidvtog
(PNC):

Zeipiokdg apiBpog (S.N.):

14.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUN@WVA PNE TOUG KAVOVIOUOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXEDIOOHOU Kal

EVEPYEIOKNG EMICAMavong Tng EE

Ovopa mpoundeuTth

AEG
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TauToTnTa POVTEAOU

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

AeikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG

81.2

Ta&n evepyelakng amodoang

A+

KaravaAwan evépyelag Pe Baaikd @optio, aupBarTiki AsiToupyia

0.93 kWh/kukAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, AsiToupyia pe utrofonen-

an avepioTrhpa

0.69 kWh/kukAo

ApIBpdG KoIAOTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKN eVEPYEIQ

‘Evraon 721

TuTTOG YPoUpvou EvToII1{OpEVOG POUpPVOG
BSE778380B 34.0 kg

Mada BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5kg

IEC/EL 60350-1 - OIKiakéG NAEKTPIKEG TUOTKEUEG PAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIPEG, PoUpPVOI, POUPVOI aTPOU Kal

YKpPIA - MéBodol pé€Tpnang Tng amodoang.

14.2 ZupBoulég e§oikovopnong
evEpyEIQG

O1 TrapakaTw oupBouAég Ba aag Bonbrigouv
va €EOIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN XPNON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TTOPTA TNG TUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UOKEUN BpioKeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIGPKEIQ TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTiXo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
aTEPEWMEVO aTn BEan Tou.

XpnaoipoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKA TOKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, IN aVAKAQOTIKA TaWIA Kal
(POPHEG, VIO VO QUENTETE TNV £§OIKOVOUNGN
EVEPYEIQG

Mnv TTpoBEPUAIVETE TN TUOKEUR TTPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av autd guVIOTATAl PNTA.

Otav JayeIpeUETE PEPIKA PAYNTA TN QOPJ, PNV
QAPRVETE VA TTOPEABEI PEYAAO XPOVIKO
JIGaTNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.
Mayeipepa pe aépa

OTroTE €ival EQIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE AEPA yIa vVa
€EOIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.
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Y1roAeimropevn BepudéTnTa

Ortav n SIAPKEIQ PAYEIPEUATOG Eival
peyaAUTePn atrod 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXITTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPwWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOHEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel TO payeipepa.

XPNOIYOTIOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dIoTnpeite To eaynTo (eaTtd 1 va
CeaTaivete GAAa @aynTd.

OT1av aTTEVEPYOTTOIEITE TN UCKEUN, N 006vn
EM@AVICel TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA.

Eav gvepyotroinBei éva rpdypappa pe
AlGpKeIa Kal €AV 0 XpOVOG PAYEIPEUATOG Eival
MeyaAUTEPOG atrd 30 AETTTA, Ol AVTIOTATEIG
QTTEVEPYOTTOIOUVTOI QUTOUATA VWPITEPO OE
MEPIKEG AEITOUPYIEG TNG TUOKEUNG.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéyete TN xapunAdTEPN duvaTr PUBUION
BeppoKPaTia, YIa va XPNOILOTIOIEITE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO DIOTNPEITE
CeaTo 10 aynTo. H £vOEIEN UTTOAEITTOPEVNG
BeppdTNTAG 1 N BeppoKkpaagia ePavieTal
atnv obovn.



Mayeipepa pe Tov AapmrTipa
ATTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITHPA KATA TN
OIGPKEIQ TOU PayeIpEUATOG. AVOIYETE TOV JOVO
OTaV TOV XPEIAETTE.

Yypog Oepuédg Aépag

A&iToupyia TToU OXeSIATTNKE VIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO YAYEIPEUQ.

Otav XpnoIUOTTOIEITE QUTAV TN AgIToupyia, o
AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA JETA

15. MEPIBAAAONTIKA OGEMATA

AVOKUKAWGOTE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

gupBoAo C/:l) TotroBetraTE TA UNIKA
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
QAVAKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACTIO TOU
TEPIBAAAOVTOG Kal TG avOpwITIVNG UYEiag
QAVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE PE

ato 30 SeuTePOAETTTA. MTTOPEITE VO AVAWETE
ToV AapuTITApa ava aAAG auTr n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEO0IKOVOUNGN
EVEPYEIQG.

AgiToupyia avapoving
MeTd a1 2 AeTT., N 080vn peTapaivel o€
KOTAOTACN AVAUOVAG.

TQ OIKIOKA ATTOPPIMUOTA GUOKEUEG TTOU

@Epouv To gUPBoOAO = . ETIOTPEWTE TO
TTPOIOGV OTNV TOTTIK) 0Ag Hovada
AVAKUKAWGNG A ETTIKOIVWVAQJTE WE T dNUOTIKA
apxn.
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Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

informaciok kérése:

@ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
www.aeg.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezéseére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
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az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel,
valamint azok alkalmazasaval.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhaté irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba valoé beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos halézatrdl.

Ha a tapkabel megsérll, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
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kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon

elé.

* FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiitést.

« FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutobél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.

 Kizarolag a készllékhez ajanlott hushéméré szenzort
(maghd&meérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

» A készulék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.

* Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutbtérbdl, és tavolitsa el onnan a
lerakddasokat/kiomlbtt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldéanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

+ Tartsa be a késziilékhez mellékelt lzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.
A készilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

+ Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.
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A készuléket az izembe helyezési
kovetelIményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktdl és egységtol.

A készllek felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithaté-
e.

A készllék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegységgel kell mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis 590 (600) mm
magassaga (konyhaszek-

rény minimalis magassaga

a munkalap alatt)




Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készlilék ellils6 részének 594 mm
magassaga

Készilék hatulso6 részének 576 mm
magassaga

Készilék ellilsd részének 595 mm
szélessége

Késziilék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szellézényilas minimalis 560x20 mm

mérete. A hatso oldal aljan
elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készuléket kotelezd foldelni.
Ellen&rizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldzat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a halozati csatlakozédugo és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
kertljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti

rekeszhez, kiléndsen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forro.

« A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

* Csak az Gzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugoét hozza.

* A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva hizza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozdédugonal fogva huizza ki.

« Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitét, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és véddrelét.

* Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziiléket az elektromos
hal6zatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

« Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

* Ez a készUllék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(W) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1
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Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(w) szet (mm?)

maximum 3680 3x1.5

A foldelévezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

» Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzait.

» Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

» Mdikddés kézben ne hagyja felligyelet
nélkul a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikoddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofellletként.

+ Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotoelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

+ Mindig tartésitasra jovahagyott Gvegeket
és befétteslivegeket hasznaljon.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

» Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:
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— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a késziilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készlilék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd készulékbe.

— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készillék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
siitéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készlilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
mikddik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készlilék teljesen le
nem hdlt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sérlilés, tiz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.

» Ellendrizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

* A sitéajto sérdlt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon



suroloszert, surolészivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas tzemmaodban
sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

a hémeérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zdkre.

* A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkozok stb. tapadasgatlod bevonata
karosodhat a pirolitikus stték pirolitikus
tisztitdsanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbdl felszabadult
gazokat.

2.6 Gozsiités

» Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
elétt tavolitsa el a sut6térbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiléndsen a
tapadasmentes fellilet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcékat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 0sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készulektdl.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forré
leveg6t bocsat ki az elllsd
szell6zényilasain keresztul.

» A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol
és a készulék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

» A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sitdajtéra, nehogy
megsériljenek az livegpanelek.

» A pirolitikus tlzhelyekbdl és
ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt all6 személyeket is.

+ Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készulektdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistest(i haziallatok (kiléndsen a madarak
és a hiillék) nagyon érzékenyek lehetnek

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn!

* A kiszabadulé g6z égési sérllést okozhat:
— G0z sités kdzben ne nyissa ki a
készllék ajtajat.
— G0z sltés utan évatosan nyissa ki a
készulék ajtajat.

2.7 Belsé vilagitas

A FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

« A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphato potizzokra vonatkozo tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziiltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készuilékekben
fennallé szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

» Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.8 Szolgaltatasok

* Akészulék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.
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2.9 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

* Feszlltségmentesitse a készlléket.
« A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
—
Nz
._
T |
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(*mm)

523

3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

(~Jo o]

Kezel6panel

Kijelz6

Viztartaly

Hushémérd szenzor csatlakozoja
Fatdbetét

@A Léampa

Ventilator

Bl Polctarto, eltavolithato

5. KEZELOPANEL

5.1 A kezel6panel attekintése

= EeS

1] |
LT TS

Be/Ki Tartsa nyomva a késziilék be- és
kikapcsolasahoz.

Menii A késziilékfunkciok listézasa.
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El Lefolyocso
Vizleereszt6 szelep
Polcpozicidk

G6z bemenet

4.2 Tartozékok

- Siitéracs
Tortas(té edényekhez, sitéalld
edényekhez, sliltes edényekhez,
féz6edényekhez/edényekhez.

+ Siit6 talca
Nedves sliteményekhez, sult ételekhez,
kenyérhez, nagy husokhoz, fagyasztott
ételekhez és csepegd folyadékok
felfogasahoz, pl. huzalpolcon térténd
sutéskor zsiradékhoz.

*  Mély tepsi
Sltemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

* Hushémérd szenzor
A sités szabalyozasa az étel belsejében
1évd hémérséklet alapjan.

* Teleszkopos sinek
A tepsik és huzalpolcok konnyebb
behelyezéséhez és eltavolitdsahoz.

E:IS VEN"  Kedvenc beallitasok listazasa.
.. Akészllék aktualis beallitasait
Kijelzé ‘
mutatja.

Vilag- PP L .
itaskap- ,;-\asutowlagltas be- és kikapcsola-
csold ’

E Gyors A kovetkez6 funkcio be- és kikap-
Felfités csolasa: Gyors Felfiités.

5.2 Kijelzé

Kijelzd a beallitott nyomégombfunkcidkkal.



A B
7 1230
#285°C 150°C
@ 15rlmn [x] | START
| | | |
F E D C
Wi-Fi
Pontosid6 =~
START / LEALLITAS

HOémérséklet

Sutéfunkciok

1d6zitd

Hushémérd szenzor (csak a kijelolt
modellek esetén)

OEMMOUOW> o

Kijelz6 visszajelz6i

OK Vaélasztas / bedllitas megerdsitése.

< Visszalépés egy szinttel a meniben.

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Els6 csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozlé
Uzenet jelenik meg.

A kovetkezoéket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd
Fényerd, Nyomogomb Hang, Figyelmeztetd
hangeré, , Pontos idé, .

6.2 Vezeték nélkiili kapcsolat

A berendezés csatlakoztatasahoz a

kovetkezdkre van sziiksége:

* Vezeték nélkili halézat internet
kapcsolattal.

» Ugyanahhoz a vezeték nélkiili halézathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. Az alkalmazas letoltéséhez olvassa be a
hasznalati atmutaté hatoldalan talalhato
QR-kodot. Az alkalmazast kézvetlendl az
alkalmazasaruhazbal is letoltheti.

Kijelz6

visszajelz6i

lr:)

Az utolsé mivelet visszavonasa.

A kiegészit6 funkciok be- és kikapcsolasa.

Q

A figyelmeztetd hangjelzés funkcio be van
kapcsolva.

STOP

A figyelmeztetd hangjelzés és a fézés ledlli-
tasa funkcié be van kapcsolva.

Csak a felugro tizenet van aktivalva.

Késleltetett inditas funkcié be van kapcsolva.

A beallitas torlése.

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.

DN EID

Taviranyitas bekapcsolva.

2. Kovesse az alkalmazas beépitett
utasitasait.
3. Kapcsolja be a késziiléket.

4. Nyomja meg a —— gombot. Valassza a
kovetkez6t: Beallitdsok / Csatlakoztatas.

5. ™ _csusztassa vagy nyomja meg a
funkcid be- vagy kikapcsolasahoz: Wi-Fi.

A készi

lek vezeték nélkuli modulja 90 mp

idékereten belll mikodni kezd.

@

Biztonsagi okokbdl a tavoli mikodés 24 6
elteltével automatikusan kikapcsol.
Szlkség esetén ismételje meg a kezdd

|épéseket.
Frekvencia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Max teljesit- EIRP <20 dBm (100 mW )
mény
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Wi-Fi-modul NIUS-50

6.3 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotéelemeket tartalmaz, melyek ingyenes
és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az AEG
elismeri és haldjat fejezi ki a nyilt szoftvert
megalkoto és a robotikai kdzosségeknek a
fejlesztési projektben vald hozzajarulasukeért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek
forraskoédjahoz (melyek licencfeltételei
megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzéi jogi
adatait és vonatkozo licencfeltételeit, kérjuk,
latogasson el a kdvetkezd oldalra: http://
aeg.opensoftwarerepository.com ( NIUS
mappa).

6.4 Kezdeti elémelegités és tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt, mielétt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el6 az Ures készuléket.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Siitéfunkciok

HAGYOMANYOS

E‘ Grill

Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez
és piritds készitéséhez.

Infrasiités

Nagy st husdarabok vagy nem kicsonto-
zott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Csdében sitéshez és piritashoz.

Hélégbefuvas, Nagy Héfok
Hussltéshez és sutemények készitésé-
hez. Allitson be alacsonyabb hémérsékle-
tet, mint a hagyomanyos sutésnél, mivel a
ventilator egyenletesen osztja el a hét a
sutd belsejében.
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A készilék kellemetlen szagot és flistot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a siitétérbél,
és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) [ funkciot. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a késziiléket 1 6 ideig.

3. Allitsa be a(z) (&) funkciét. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a késziléket 15 perc ideig.

4. Allitsa be a(z) (Y] funkciot. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a készlléket 15 perc ideig.

5. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

6. Kizardélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatészerrel tisztitsa
meg a készliléket és a tartozékokat.

7. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartdkat az eredeti
helyzetlkbe.

F Fagyasztott ételek
Készételekhez tokéletes (pl. silt burgonya,
krokett vagy tavaszi tekercs).

Also + fels6 siités
Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint
porkoléshez.

(N

Also Siités

Valassza ezt a funkciét a sutési folyamat
utan, hogy szlkség esetén az étel aljat
jobban megpiritsa. A legalacsonyabb polc-
szintet hasznalja.

1 Kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasa-
ra. A kiszaradas megel6zése érdekében
fedje le a tészta felliletét.

@

Also + fels6 sités. Ha a hémérsékletet
alacsonyabbra allitjia, mint 80 °C, a
lampa 30 masodperc elteltével
automatikusan kikapcsol.




SPECIALIS BEALLITASOK

GOzZOLES

E Tartositas
A zOldségek és gylimdlcsok tartdsitasa ér-
dekében helyezze a dobozokat vizzel tol-
tott tepsibe. Hasznaljon héallo, bajonett-
zarral vagy csavaros kupakkal ellatott,
azonos méretli edényeket. Hasznalja a
legalsé polcszintet.

04 Aszalas o
Szeletelt gyimdlcs, zoldség és gomba
aszalasahoz. Annak érdekében, hogy a
nedvességgel telitett levegd tavozhasson,
és a gylimdlcs jobban szaradhasson, a
szaritasi folyamat soran célszeri idénkent
kinyitni a suté ajtajat.

) Regeneralédas

A gbzzel torténd melegités meggatolja az
ételek felliletének kiszaradasat. A hékozlés
finoman, egyenletesen torténik, és biztosit-
ja, hogy az ételnek olyan ize és aromaja
legyen, mintha most készlilt volna el. Ez a
funkcio az étel kdzvetlenil tanyéron torté-
nd melegitésére hasznalhat6. Egyszerre
egynél tdbb tanyér étel melegithetd fel ki-
16nbdz6 polcmagassagokban.

Kenyér

A funkcioval kenyér és zsemle készithetd
professzionalis minéségben a ropogdssag,
a szin és a fényes héj szempontjabol.

Edény Melegités
A tanyérok talalashoz val6 elémelegitésé-
re.

i

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (zéldségek
és gyumolcsok). A felolvasztas idétartama
a fagyasztott étel méretétdl és mennyisé-

gétdl fugg.

K

) Paratartalom, alacsony

A funkcioé hus, szarnyasok, tepsiben stltek
és felfljtak készitésére alkalmas. A g6z és
a hé kombinalasa révén a hds porhanyods-
s4, szaftossa és ropogos fellletive valik.

Pizza funkcié
= A pizza és mas, alulrdl tébb hét igényld
ételek siitéséhez a legjobb.

555 Cso6ben Siités
= Sutében készithet6 fogasokhoz, mint a la-
sagna és burgonyafelfujt. Csében siités-
hez és piritashoz.

1oC Hélégbefuvas, Kis Héfok
Alacsony hémérsékletl ételkészités. Toke-
letes a kényes ételek (pl. marha, borju
vagy barany) elkészitéséhez.

Melegen Tartas

— Elelmiszerek melegen tartasahoz. Kérjik,
vegye figyelembe, hogy egyes ételek me-
legen tartas kdzben tovabbra is siithetnek
és kiszaradhatnak. Sziikség esetén fedje
le az edényeket.

li‘ Konvekcios leveg6 (nedves)

¢ A funkciét arra tervezték, hogy energiat ta-
karitson meg a f6zés soran. A funkcié
hasznalatakor a sutétér hdmérséklete el-
térhet a beadllitott hémérséklettdl. A készu-
Iék a maradékhét haszndlja fel. A fiitési
teljesitmény lecsokkenhet. Tovabbi tudni-
valdkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c.
fejezetben ezt a részt; Megjegyzések:
Konvekcids levegd (nedves).

7.2 Megjegyzések a Konvekcids
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sut6ajtot siités kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

7.3 Beallitas: Siitéfunkciok

1. Kapcsolja be a késziiléket. A kijelzdn
megjelenik az alapértelmezett siitéfunkcio
és a hdmérseéklet.
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2. Nyomja meg a sutéfunkcioé szimbolumat

az almentibe Iépéshez.
3. Valassza a sutéfunkciot, majd nyomja

meg a OK gombot. A kijelz6rol
leolvashato a hémeérséklet.
4. Allitsa be a hdmérsékletet. Nyomja meg a

OK gombot.

5. Nyomja meg a START gombot.
Hushéméré szenzor — a hushéméré szenzor
a f6zési folyamat el6tt vagy alatt barmikor
csatlakoztathatd. Tovabbi informaciok ,A
tartozékok hasznalata” fejezet hiushéméré
szenzorral foglalkozo részében.

6. STOP - nyomja meg a sitéfunkcid

kikapcsolasahoz.
7. Kapcsolja ki a készlléket.

7.4 Beallitas: G6zolés siitéfunkcio
1. Kapcsolja be a készlléket. Valassza ki a

sutéfunkcio szimbdlumat, majd nyomja
meg az almeniibe lépéshez.

2. Allitsa be a gézben siités funkciét.

3. Nyomjameg a OK gombot. A kijelz6 a
hémérseklet-beallitasokat mutatja.

4. Allitsa be a hdmérsékletet.

5. Nyomja meg a OK gombot.

6. Nyomja meg a viztartaly fedelét a

kinyitashoz.

Toltse fel hideg vizzel a viztartalyt a
maximalis szintig (kdrulbelil 900 ml), mig
hangjelzés nem hallhato, vagy mig a
kijelz6 nem jelenit meg lzenetet. Ne
téltse a viztartalyt a maximalis szinten tul.
llyen esetben a viz szivaroghat, tulfolyhat,
és tonkre teheti a butort.

/\ FIGYELMEZTETES!

Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne
hasznaljon sz(irt (demineralizalt) vagy
desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb
folyadékokat. Ne t6ltsén a

viztartalyba gyulékony vagy
alkoholtartalmu folyadékot.
8. Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

9. Nyomja meg a START gombot.
Amikor a készllék eléri a beallitott
hémérsékletet, egy hangjelzés hallhaté.
10. Amikor a viztartaly kilril, hangjelzés
hallhaté. Toltse fel Ujra a viztartalyt.
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11. Kapcsolja ki a készuléket.
A siités befejezése utan uritse ki a viztartalyt.

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék forré. Egés veszélye all fenn.
Legyen o6vatos, amikor kiuriti a viztartalyt.

A maradék viz lecsapddhat a sitétérben.
Sités utan dvatosan nyissa ki a sitd ajtajat.
Miutan a készilék lehdilt, puha torléruhaval
tordlje szarazra a sitéteret.Minden hasznalat
utan varjon legalabb 60 perc erejéig, hogy
megelbzze a forro viz kifolyasat a
vizleereszt6 szelepen.

7.5 A viztartaly uritése

Viztartaly jelz6fénye
=
|
L

Ha tul sok vizet tolt a tartalyba, a biztonsagi
leereszt6 szelep a tobblet vizet a siitd
belsejének aljara folyatja.

A tartaly megtelt.

A tartaly félig megtelt.

A tartaly Ures. Toltse fel a tartalyt.

1. Kapcsolja ki a késziiléket. Hagyja nyitva a
sutd ajtajat, és varja meg, amig a
készilék lehdl.

2. Csatlakoztassa a leeresztd csovet a
kimeneti C szelephez a A csatlakozon

keresztul B.

3. A csO végét tartsa az A szintje alatt, majd

nyomja meg a B csatlakozét tobbszor,
hogy 6sszegyljtse a maradék vizet.



4. Valassza le a C és B alkatrészeket és egy

puha szivaccsal torolje szarazra a siité

belsejét.

®

Ne hasznalja a leeresztett vizet a
viztartaly Ujboli feltéltéséhez.

7.6 Meni

Nyomja meg a = gombot a menube
|épéshez.

Meniipont Alkalmazas

Elére Programozott Siités

Automatikus programok
listazasa.

Tisztitas

Tisztitoprogramok lista-
zasa.

Kedvencek

Kedvenc bedllitasok lis-
tézasa.

Egyéb funkcidk

A készilék konfiguracio-
janak beallitasara szol-
gal.

Beallitasok
tas

Csatlakozta-

A haldzati paraméterek
bedllitasa.

Bedllitas

A készilék konfiguracio-
janak beallitasara szol-
gal.

Szerviz

A szoftver verziészam
és a konfiguracié megje-
lenitése.

AlmenU ehhez: Tisztitas

Almeni ehhez: Egyéb funkcidk

Almenii Alkalmazas

Sitd vilag- A sitdvilagitas be- és kikapcsolasa.

itas

Gyerekzar Megakadalyozza a készulék véletlen
bekapcsolasat.

Gyors Felfii- Leroviditi a felfltési id6ét. Ez csak bizo-

tés nyos sltéfunkcioknal all rendelkezés-
re.

Tisztitds Em- Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

lékeztetd

1d6 Kijelzés Az ora be- és kikapcsolasa.

Digitalis 6ra Az id6kijelzés formatumanak modosi-

stilus tasa.

AlmenU ehhez: Csatlakoztatas

Almenii

Leiras

Wi-Fi

Engedélyezés és letiltas: Wi-Fi.

Taviranyitas

A taviranyitas engedélyezéséhez és
letiltasahoz.

A kiegészit6 funkcio csak ennek a be-
kapcsolasa utan lathaté: Wi-Fi.

Automatikus

A taviranyitas automatikus megkezdé-

tavmiikddte- se a START megnyomasa utan.

tés A kiegészitd funkcié csak ennek a be-
kapcsolasa utan lathaté: Wi-Fi.

Halézat A haldzati allapot és a jelerésség el-
lenérzése: Wi-Fi.

Halézat el- Az aktualis halézat készilékhez valo

ejtése automatikus csatlakozasanak letiltasa.

Almenii

Alkalmazas

Pirolitikus
tisztitas,
gyors

Id6tartam: 1 h.

Pirolitikus
tisztitas, nor-
mal

Id6tartam: 1 h 30 min.

AlmenU ehhez: Bedllitas

Pirolitikus
tisztitas, in-
tenziv

Idétartam: 2 h 30 min.

Almenii Leiras

Nyelv Bedllitja a készilék nyelvét.

Kijelz6 Fény- A kijelz6 fényerejének bedllitasa.

erd

Nyomégomb Az érintémezdk hangjanak be- és ki-

Hang kapcsolasa. A hang elnémitasa nem
lehetséges a kovetkezénél: (D

Figyelmezte- A gombnyomasok és jelzések hang-

t6 hangerd erejének beallitasa.
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Almenii Leiras

Pontos idé A pontos id6 és datum beallitasa.

Almenl ehhez: Szerviz

Almenii Leiras
Demo Uzem- Aktivalo / inaktivalo kod: 2468
mod

Szoftver ver-  Szoftver verziéra vonatkozé informaci-
zid ok.

Osszes beal-
litas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

7.7 Beadllitas: Elére Programozott
Siités

El6re Programozott Sttés az almen tovabbi
funkciokbdl és programokbdl all, amelyeket
kifejezetten az ételekhez terveztek. Ebben az
almeniben minden ételhez megfelelé

8. TOVABBI FUNKCIOK

8.1 Kedvencek ¢

Kedvenc beallitasait, mint példaul a
sitéfunkciot, a fézés idétartamat, a
hémérsékletet vagy a tisztitas funkciét
eltarolhatja a készllék memoriajaba. 3
kedvenc beallitas tarolhato.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. Nyomja meg a == gombot.

4. Valassza ezt: Kedvencek / Aktualis
beallitasok mentése.

5. Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja
a beallitast a kovetkezok listajahoz:
Kedvencek.

6. Nyomja meg a OK gombot.

") nyomja meg a beallitas
visszaallitasahoz.

Q. nyomja meg a beallitas torléséhez.

8.2 Funkcioézar

Ez a funkci6 megakadalyozza a bedllitott
funkcio véletlen médositasat.
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beadllitas tartozik. F6zés kozben modosithatja
az id6t és a hémérsékletet.

Egyes ételek esetén a(z) Hushémérd
szenzor segitségével is f6zhet. Az étel
elkészitésének mértéke:

* Véres

* Kozepes

» Jol atsitve

Egyes ételek
elkészitéséhez Sulyautomatika is
hasznalhato.

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. Nyomja meg a —= gombot.

3. Nyomja meg a % gombot a Elére
Programozott Sutés programba lépéshez.

4. Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. Helyezze az ételt a készilékbe, majd

nyomja meg a START gombot.
Amikor a funkcié véget ért, ellendrizze, hogy
elkészllt-e az étel. Sziikség szerint ndvelje
az elkészitési idot.

1. Kapcsolja be a kesziiléket.
2. Allitson be egy sutéfunkciot.

3. Sﬁ? - nyomja meg egyszerre a funkcio
bekapcsolasahoz.

72?, E - nyomja meg egyszerre a funkcié
kikapcsolasahoz.

8.3 Gyerekzar

Ez a funkcié6 megakadalyozza a készilék
véletlen bekapcsolasat.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Nyomja meg a ——= gombot.

3. Valassza a Egyéb funkcidk / Gyerekzar
pontot.

4. Nyomja meg a kod betdit betlirendben.

Gyerekzar bekapcsolva.

Amikor ez a funkcié be van kapcsolva, a

kovetkezok érhetok el: [d6zitd, Wi-Fi és

lampa is rendelkezésre all.

A késziilék hasznalatanak engedélyezéséhez
nyomja meg a kod betlit abécé sorrendben.

Amikor ez a funkcié be van kapcsolva, az ajté
zarolva van, és a készlilék ki van kapcsolva.



8.4 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sitéfunkcié aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

(c) O (o)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maximum 3

Ha egy siit6funkciot az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalado ideig kivan

9. ORAFUNKCIOK

9.1 Orafunkciok leirasa

Funkcié Leiras

1d6zitd A slités hosszusaganak beallitasahoz.
A maximalis érték 23 6 59 perc.
Megadhatja, hogy mi térténjen, amikor
az id6 letelik, amennyiben beallitja igé-
nyeinek megfeleléen a kévetkezot:
Mvelet befejezése.

Mvelet be-
fejezése

Figyelmeztetd hangjelzés — az id6 letel-
tekor hangjelzés hallhaté. Barmikor, a
készilék kikapcsolt allapotaban is beal-
lithatja ezt a funkciét.

Figyelmeztetd jelzés és sutés vége — az
id6 leteltekor hangjelzés hallhatd, és a
slitéfunkcio kikapcsol.

Csak felugré Uzenetek — az id6 letelte-
kor lizenet jelenik meg a kijelzén. Bar-
mikor, a készUlék kikapcsolt allapota-
ban is bedllithatja ezt a funkciét.

Késleltetett Siités elinditdsanak és / vagy befejezé-

inditas sének késleltetése.

1d6 Kiter- A sitési id6 meghosszabbitasahoz.
jesztés

Mikddési- Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
dézité készllék. A maximalis érték 23 6 59

perc. Ki- és bekapcsolhatja a funkciot.
Ez a funkcio nincs hatassal a készilék
mikodésére.

miikodtetni, allitsa be a sltési id6tartamot.
Tovabbi informacidk az ,,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hushémérd
szenzor, Befejezési id6.

8.5 Hiitoventilator

Amikor a késziilék izemel, a hltéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlivésen
tartsa a készulék felliletét. Amikor kikapcsolja
a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a készlilék le nem hdl.

9.2 Bedllitas: Pontos id6

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. Nyomja meg: Pontos id6.
3. Allitsa be az id6t.

4. Nyomja meg a OK gombot.

9.3 Beadllitas: 1d6zité

1. Valassza ki a sutéfunkciot, majd allitsa be
a hdmérsékletet.

2. Nyomja meg a O gombot.
3. Allitsa be az id6t.

A kivant Befejezés miveleteta ® ® ® gomb
megnyomasaval valaszthatja ki.

4. Nyomja meg a OK gombot. Addig
ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd
meg nem jelenik a kijelzén.

Ha a f6zési id6tartambodl 10% maradt fenn, és

az étel nem tlnik késznek, az idétartam

meghosszabbithato. A sitéfunkciot is
modosithatja. A sitési idé
meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min
gombot.

9.4 Beallitas: Késleltetett inditas

1. Valasszon ki egy sutéfunkciot és a
hémérsékletet.

Nyomja meg a @ gombot.

2,
3. Asitésiid6 beallitasa.

4. Nyomjamega ® ® ® gombot.
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Nyomja meg: Késleltetett inditas.
Valassza ki a kivant kezdési idét.

7. Nyomja meg a OK gombot. Addig
ismételje a miveletet, mig a fé képernyd
meg nem jelenik a kijelzén.

9.5 Beallitas: Mikodésidozitdé
1. Valasszon ki egy sutéfunkciot és a
hémérsékletet.

Nyomja meg a O gombot.

Nyomjamega ® ® ® gombot.
Nyomja meg: Mlkodésidézits.

A féképernydn a sitési id6
megjelenitéséhez csusztassa el vagy

nyomja meg a <= gombot.

o0

a0 D

6. Nyomja meg a OK gombot. Addig
ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd
meg nem jelenik a kijelzén.

9.6 Id6zitdbeallitasok médositasa
A sltés alatt barmikor médosithaté a
beallitott id6.

1. Nyomja meg a O gombot.

2. Allitsa be az id6zitési értéket.

3. Nyomjamega OK gombot.

10. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

10.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést. A polc korili magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Siitéracs

Helyezze a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé
mutassanak.
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Siit6 talca / Mély tepsi

——

Csusztassa be a talcat a polctarto
vezetdsinjei kozé.

10.2 Hishéméré szenzor

Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Valamennyi sutéfunkcié mellett hasznéalhatja.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

. °C - akeszilék belsejében a hémerséklet:
minimum 120 °C.

. M- az étel maghdmérsékletét.
A legjobb sutési eredmény eléréséhez:

* A hozzavalok legyenek
szobahémeérsékletiek.

* Ne hasznalja folyékony allagu ételekhez.

e Sutés kdzben az ételérzékel6 tljet
teliesen be kell helyezni az ételbe.



A készulék kiszamolja a sutés
hozzavetbleges befejezési idejét. Ez fligg az
étel mennyiségétdl, a beallitott sttéfunkciotol
és hémérséklettdl.

Sités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékeld és a polctartok
felforrosodnak. Ne érintse meg az
ételérzékel6 fogantyujat csupasz kézzel.
Mindig hasznaljon edényfogo keszty(it.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szikséges, a sitd hémérsekletét.

3. Helyezze az ételérzékel6t az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal
lllessze a hushémérd szenzor teljes tljét
a hus vagy hal kdzepébe a legvastagabb
részénél.

)

Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hushéméré szenzor hegyét a
pontosan a zéldség/hus felfujtak
kbézepébe. A hushémérd szenzornak
sutés alatt stabilan, ugyanabban a
poziciéban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A siitéedény peremével
tamassza ala a hush6méré szenzor
szilikon fogantyujat. A hushémérd
szenzor hegye nem érintkezhet a
sutéedény aljaval.

4. Csatlakoztassa a hushémérd szenzort a
készilék belsejében talalhato aljzatba.
Lasd: ,Termékleiras”.

A kijelzén a pillanatnyi hémérséklet jelenik

meg az Etelérzékeldnél.

5. L a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghdmérsékletét.

6. ® ® ® _yomja meg a megfeleld
kiegészitd funkcio beallitdsahoz:

» Figyelmeztet6é hangjelzés - amikor az
étel eléri a megfelel
maghdmérsékletet, hangjelzés
hallhato.

+ Figyelmeztetd jelzés és sltés vége -
amikor az étel eléri a megfelel
maghémérsékletet, hangjelzés
hallhato, és a s(it6 leall.

7. Valassza ki a kiegészitd funkciodt, és

nyomja meg tobbszor a OK gombot a
féképernyore lépéshez.
8. Nyomja meg a START gombot.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet,
hangjelzés hallhato. Ellenérizze, hogy az étel
elkésziilt-e. Sziikség szerint ndvelje az
elkészitési id6t.
9. Huzza ki az ételhdméré dugéjat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készilékbdl.

10.3 G6ézedény gozsiitéshez

@

A g6z06l6edény nincs mellékelve a
készllékhez. Tovabbi tudnivalokert
vegye fel a kapcsolatot a helyi
forgalmazoval.

A(z) Diétas ételkészitd edény a
kovetkezdkbdl all:

Injektor - kdzvetlen gézsitéshez,
Injektorcsé - gbzsitéshez,
Fedél,

Acélracs,

cowp
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E. Uvegtal.

Soha ne tegye ezt:

» tegye a forr6é gézedényt hideg/nedves
fellletre.

* Ontson hideg folyadékokat a gézedénybe,
amikor az forro.

* hasznalja forré f6z6fellileten a
g6zoléedényt.

* tisztitsa meg a gézedényt dorzsol6
anyaggal, surolészerekkel és porokkal.

10.4 Gdzsiités a g6zdléedényben

1. Helyezze a g6z6l6edényben az ételt az
acélracsra, majd tegye az edényre a
fedét.

2. lllessze a befuvo tomlét a fedd furataba.

3. Helyezze a g6z6l6edényt alulrdl a
masodik polcszintre.

4. Csatlakoztassa a befuvo tomlét a
gézbemenethez. Lasd a ,Termékleiras”
cimii fejezetet.

5. Allitsa be a készliléket a gbzsiités
funkciohoz.

10.5 Kozvetlen gézsiités

Helyezze az ételt a gébzedényben lévd
acélracsra. Adjon hozza némi vizet. Ne
hasznalja a fed6t. Ha nagy mennyiségi hust
sit, helyezze a fuvokat az ételbe.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készillék mikddése kdzben a fuvéka
forré lehet. Mindig hasznaljon edényfogd
kesztydt. A favokat tavolitsa el a
készlilékbdl, ha nem hasznalja a gbéz
funkciot.

1. Helyezze a befecskendez6t a
befecskendez6 csébe. Csatlakoztassa a
masik végét a gézbemenethez. Lasd a
sTermékleiras” cim( fejezetet.

2. A gbzedényt helyezze a siitd alulrol
szamitott els6 vagy masodik
polcszintjére. Ugyeljen arra, hogy a
befavé tomld ne legyen 6sszenyomva. A
fuvokat tartsa tavol a fitéelemtdl.

3. Allitsa be a készliléket a gdzsiités
funkciéhoz.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hdmérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajekoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a készilék az el6zd
készuléktodl eltéréen sit vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
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idétartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a siité aljatol felfelé
torténik.

Ha nem talalja a beallitdsokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cim( fejezetben.



A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

§5 Etel ti

el tipusa
Sutéfunkcid
°C Hémérséklet

Tartozék

F&zési id6 (perc)

B Polcpozicié
O

11.2 Konvekciods leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatikroz6 fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képessegliek, mint a vilagos szinl és
visszatikrdz6 fellletl edények.

Pizzatal — sotét, nem tikr6z6do, 28-as

atmérécm

Siitéedény — sotet, nem tikroz6do, 26-os

atméréem

Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5

magassag cm

Karimas alapforma — s6tét, nem
tikroz6do, 28-as atmérécm

11.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

&, = °C = O

Edes roladok, 16 db  siitélap vagy racs 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutélap vagy racs 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  Huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg

Keksztekercs sUtélap vagy racs 170 2 25-35
Csokoladés sitemény sitélap vagy racs 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak racson 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma racson 180 2 15-25
Piskotatorta stéforma racson 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtélap vagy racs 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg sutélap vagy racs 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpeny6 racson 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sutélap vagy racs 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sUtélap vagy racs 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sUtélap vagy racs 180 2 20-30
kis keksz), 16 db

Puszedli, 24 db sUtélap vagy racs 180 2 25-35
Muffin, 12 db sitélap vagy racs 170 2 30-40
ggzsprésﬂtemény, sUtélap vagy racs 180 2 25-30
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pa— o,

&, = C = O
Teasltemény omlés  slt6lap vagy racs 150 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutélap vagy racs 170 20-30
Parolt zoldségek, 0,4  sitblap vagy racs 180 35-45
kg
Vegetarianus omlett Pizzaserpeny6 racson 200 25-30
Mediterran zéldségek, sutélap vagy racs 180 25-30

0,7 kg

11.4 Informacié a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az aldbbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

= - o,
N = = C O
Aprositemény, 20 db/tepsi  Alsé + felsé siités Sito talca 3 170 20-35
Aprositemény, 20 db/tepsi  Hlégbefuvas, Nagy H6- Suté talca 3 150 - 160 20-35
fok

Aprositemény, 20 db/tepsi  Holégbefuvas, Nagy H6- Suté talca 2és4 150 - 160 20-35
fok

Almaspite, 2 forma, atmé-  Alsé + felsd sités Sitéracs 2 180 70-90

ré: 20 cm

Almaspite, 2 forma, atmé-  Hélégbefuvas, Nagy H6- Sitéracs 2 160 70-90

ré: 20 cm fok

Zsirtalan piskotatészta, 26 Alsé + felsd sutés Sutéracs 2 170 40 - 50

cm atméréja tortaforma 1)

Zsirtalan piskotatészta, 26 Holégbefuvas, Nagy H6- Sitéracs 2 160 40 - 50

cm atmérdjd tortaforma 1) fok

Zsirtalan piskotatészta, 26  Hoélégbefuvas, Nagy H6- Sitéracs 2és4 160 40 - 60

cm atmérdji tortaforma 1) fok

Linzer Hélégbefuvas, Nagy H6- Suté talca 3 140 - 150 20-40
fok

Linzer Holégbefuvas, Nagy H6- Sité talca 2és4 140 - 150 25-45
fok

Linzer Also + felsé sutés Sté talca 3 140 - 150 25-45
Grill Sitéracs 4 max. 1-5

Toast kenyér 1)

1) Melegitse el6 a késziléket 10 percig.

274 MAGYAR



12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

* Akészilék elblapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitészerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

+ A fémfellleteket haztartasi
tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyezddéseket enyhe
mosogatoszerrel tavolitsa el.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziilék belsé terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tuizet okozhat.

* A nedvesség lecsapodhat a készillékben
vagy az ajto lveglapjan. A
paralecsapddas csokkentése érdekében a
sttés megkezdése elétt 10 percig
Uzemeltesse a készuléket. Ne tarolja az
ételeket 20 percnél tovabb a késziilékben.
A késziilék belsejét minden hasznalat utan
csak mikroszalas ruhaval térdlje szarazra.

Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

» A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surold hatasu tisztitdszerekkel
vagy éles targyakkal.

12.2 A polctarték

A készUlék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készUléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Huzza el a polctarto elllsé részét az
oldalfaltél.

3. Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltol,
majd vegye ki a polctartét.

|

\\

‘

24

=3

4. A polctartdkat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

A teleszkdpos sutdsineken talalhaté végallas

Utk6z6k elére nézzenek.

12.3 Pirolitikus tisztitas

Hasznalja a készllék tisztitasahoz és a
maradvanyok leégetéséhez.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a készlilék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
sitében.

A funkcié nem indithato el, ha nem csukja be
teljesen a siit6ajtot.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

2. Téavolitson el minden tartozékot.

3. Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a sutétér
aljat és a slt6ajto lvegének belsd oldalat.

4. Kapcsolja be a késziiléket.

Nyomja meg a ==/ Tisztitas gombot.
Valassza a tisztitds izemmadot.

oo

Idé6tar-
tam

Kiegészité funkcio

Pirolitikus tisztitas, gyors 1h

Pirolitikus tisztitas, normal 1 h 30 min
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Pirolitikus tisztitas, inten- 2 h 30 min

ziv

Amikor megkezdddik a tisztitas, a sitd ajtaja
reteszelédik, és a sutdvilagitas kikapcsol.
Magasabb fordulatszamon mikodik a
hitéventilator.

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége

el6tt barmikor leallithato.

Ne hasznalja a készliléket, amig az ajtdézar

szimbdlum el nem tinik a kijelzérél.

7. Amikor a tisztitas véget ér, kapcsolja ki a
készliléket, és varja meg, hogy lehljon.

8. Puha ronggyal tisztitsa meg a suté
belsejét. A siit6 aljardl tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.

12.4 Tisztitsa meg a viztartalyt.

1. Kapcsolja ki a késziiléket.

2. Helyezzen egy mély tepsit a g6z bemenet
ala.

3. Toltson vizet a viztartalyba: 850 ml. Adjon
hozza 5 teaskanal citromsavat. Varjon 60
perc ideig.

4. Kapcsolja be a késziléket, és allitsa be a
kovetkezd funkcidt: Paratartalom,
alacsony. Allitsa be a hdmérsékletet 230
°C-ra.

5. 25 perc utan kapcsolja ki a készliléket, és
varja meg, hogy lehdljon.

6. Kapcsolja be a készliiléket, és allitsa be a
kovetkez0 funkciot: Paratartalom,
alacsony. Allitsa be a hémérsékletet 130
és 230 °C kozé.

7. 10 perc utan kapcsolja ki a készliléket, és
varja meg, hogy lehdiljén.

8. Uritse ki a viztartalyt. Olvassa el a ,Napi
hasznalat” fejezetben a ,Viztartaly
kiuritése” c. szakaszt.

9. Oblitse ki a viztartalyt, és egy puha
kendd&vel tordlje le a még meglévd
vizkdmaradvanyokat.

10. Tisztitsa meg a leeresztd csovet kiméldé
mosogatoszeres langyos vizzel.

Az alabbi tablazat ismerteti a viz keménységi

tartomanyait (dH) a hozzajuk tartozé

kalciumtartalommal és vizmin&séggel egydtt.

Amennyiben a vizkeménység tullépi a 4

ertéket, palackozott vizzel toltse fel a

viztartalyt.

Vizkeménység Tesztcsik Kalciumleraké- Vizminéség Tisztitsa meg
- das (mgl/l) szintje a viztartalyt
Szint dH minden
1 0-7 l:l 0-50 lagy 75 ciklusonként -
E 2,5 havonta
2 8-14 ‘II 51-100 mérsékelten ke- 50 ciklusonként -
mény 2 havonta
3 15-21 IEI 101 - 150 kemény 40 ciklusonként -
1,5 havonta
4 22-28 m 151 felett nagyon kemény 30 ciklusonként -

havonta

12.5 Tisztitas Emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik,
tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot:
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12.6 Az ajto eltavolitasa és
visszaszerelése

A sit6 ajtajaba harom Uveglap van beépitve.
Az ajtd és belsd lveglapjai a tisztitashoz
kivehetéek. Az Giveglapok kiszerelése el&tt
olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése” c. rész dsszes utasitasat.



/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a készlléket az liveglapok
nélkal.

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. Emelje fel és huzza a reteszeket, amig
bekattannak.

3. Csukja vissza a sitd ajtajat az elsé
nyitasi pozicioig (félig). Ezutan emelje fel
és hizza meg, majd vegye ki az ajtét a
helyérél.

4. Helyezze a sit6ajtot egy puha ruhaval
letakart egyenletes felliletre.

5. Tartsa az ajto burkolatat B az ajté felsé
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

6. Huzza elére a diszlécet az eltavolitashoz.

7. Egyenként fogja meg az ajté Giveglapjait a
felsd széluknél fogva, és évatosan huzza
azokat egyenkent. Az eljarast a fels6
Uveglappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az
Uveglap teljesen kicsusszon a sinbdl.

8. Tisztitsa meg az Uveglapokat
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapokat. Az liveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

9. Tisztitas utan tegye vissza az
Uveglapokat és a sut6ajtot a helyére.

Ha az ajto helyesen van beszerelve, a

reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Ugyeljen arra, hogy az iiveglapokat (A és B)
a megfelel6 sorrendben tegye vissza.
Ellenérizze a szimboélumot/nyomatot az
Uveglap oldalan. Minden liveglap mas és
mas, igy kdnnyebb szét- és 6sszeszerelni.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattano
hangot ad.
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Ellendrizze, hogy a kézépsd Uveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

A
=g

P =i

12.7 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forro lehet.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha ...

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

2. Fesziltségmentesitse a késziléket.

3. Helyezze a térléruhat a st padldjara.

/\ VIGYAZAT!

A halogénlampat mindig tartsa egy
kendével, hogy a zsirmaradvany ne
égjen ra a lampara.

Hatso lampa

1. Az livegbura eltavolitasahoz forditsa azt
az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.

2. Tisztitsa meg az livegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. Szerelje fel az livegburat.

A probléma leirasa Ok és megoldas

A készlléket nem lehet bekapcsol- A késziilék nincs csatlakoztatva az elektromos halézathoz, vagy csatlakoz-

ni, vagy nem mukodik. tatdsa nem megfeleld.
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A probléma leirasa

Ok és megoldas

A készilék nem melegszik fel.

Az ora nincs beallitva.
Az ora bedllitdsardl az ,Orafunkcidk” cimii fejezetben olvashat.

Az ajté nem csukddik rendesen.

Leolvadt a biztositék.
Ellen&rizze, hogy nem a biztositék okozza-e a hibat. Ha a hiba tobbszor el6-
fordul, hivjon szakképzett villanyszerel6t.

Gyerekzar bekapcsolva.

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

Kiégett az izz4. Cserélje ki az izzot.
Tovabbi informacidkért lasd az ,Apolas és tisztitas” ciml fejezetet.

Viz kerdlt a készllék sitéterébe.

A viztartaly tul sok vizzel lett feltdltve.

A gbzben sités nem muikodik.

Vizkémaradvany van a géz bemenet nyilasanal.

Nincs viz a viztartalyban.

Tébb, mint 3 perc idétartamaig is
eltart a viztartaly kitritése, vagy
viz szivarog a g6z bemenet nyila-
sabdl.

Vizkémaradvany van a géz bemenet nyilasanal. Tisztitsa meg a viztartalyt.

@ Az aramkimaradas mindig leallitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az aramkimaradas félbeszaki-

totta.

Hiba Iépett fel a vezeték nélkili
halozat jelénél.

Ellen&rizze, hogy mobil késziiléke csatlakoztatva van-e a vezeték nélkiili ha-
l6zathoz. Ellenérizze vezeték nélkili halézatot és az utvalasztét (router).
Inditsa Ujra a routert.

Uj router keriilt telepitésre, vagy a
router beallitdsa megvaltozott.

A készilék és a mobil eszkdz ismételt bedllitdsahoz olvassa el ,Az els6
hasznalat elétt” cim( fejezet ,Vezeték nélkiili kapcsolat” c. szakaszat.

Gyenge a vezeték nélkili halézat
jeler6ssége.

Helyezze a routert a lehetd legkdzelebb a készilékhez.

A vezeték nélkiili jelet megszaki-
totta a készlilék kdzelében elhe-
lyezett mikrohullamu siité.

Kapcsolja ki a mikrohullamu sitét.
Kertlje a mikrohullamu suté és a készllék taviranyitas funkcidjanak egyideji
hasznalatat. A mikrohullamok megszakitjak a WiFi-jelet.

13.2 Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalizenet lathatd. A lehetséges problémak listajat az alabbi

tablazatban talalja.

Kod és leiras

Megoldas

C2 - A Hushémérd szenzor benne van a készllék si-  Tavolitsa el a Hishéméré szenzor-t.
téterében Pirolitikus tisztitas kézben.

C3 - Az ajto nincs teljesen becsukva Pirolitikus tiszti- ~ Csukja be az ajtét.
tas kozben.
F111 — A Hushémérd szenzor nincs megfeleléen az Teljesen dugja be a Hushémérd szenzor-t az aljzatba.

aljzatba illesztve.

F240, F439 — A kijelz6 érzékelémez6i nem miikddnek — Tisztitsa meg a kijelzd feliiletét. Ugyeljen arra, hogy ne

megfeleléen.

maradjon szennyezddés az érzékeldmezokon.
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Kod és leiras

Megoldas

F601 — Hiba merdilt fel a Wi-Fi jelnél.

Ellenérizze a halozati csatlakozasat. Lasd ,Az elsé
hasznalat elétt” fejezet Vezeték nélkili kapcsolat cimi
részét.

F604 — Az elsd csatlakozasi kisérlet ehhez: Wi-Fi nem
sikerdlt.

Kapcsolja ki és be a készliléket, majd prébalja meg is-
mét. Lasd ,Az els6 hasznalat el6tt” fejezet Vezeték nél-
kili kapcsolat cim( részét.

F908 — A késziilék rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a készlléket.

F602, F603 — A Wi-Fi nem érheté el. 1)

Kapcsolja ki és be a készlléket.

1) Ha a kévetkezd hibalizenet tovabbra is megjelenik a kijelzén, az azt jelenti, hogy egy hibas alrendszer letiltasra
kerulhetett. llyen esetben forduljon a markakeresked6hdz vagy a markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike eléfor-
dul, a tobbi készlilékfunkcid tovabbra is a szokasos modon miikodik.

13.3 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutétér elllsé keretén talalhatéd. Az ajtod

14. ENERGIAHATEKONYSAG

kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készlilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

14.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfelel6en

Gyart6 neve

AEG

Modellazonosité

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + fels sités

mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmad

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd
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Témeg

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gbézsiiték és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

14.2 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készilék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék
miikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém féz6edényeket, valamint s6tét, nem
tukroz6d6 sutéformakat és taroldedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el a készliléket sités elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sttések
kodzotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a siitéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készllék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készulékben levd maradékhd tovabb folytatja
a sutést.

Hasznalja a maradékhdét az étel melegen
tartasahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a készliléket, a kijelz6é
megjeleniti a maradékhot.

Ha a Idétartam funkciéval rendelkezé
program be van kapcsolva, és a sitési id6 30
percnél hosszabb, a flitbelemek egyes
készulékfunkcidoknal automatikusan
kikapcsolnak.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelz6n.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdézben kapcsolja ki a sttévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a siitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sutdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a 1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Készenléti allapot

2 perc elteltével a kijelz6 készenléti
lzemmodba Iép.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/.\') kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségiink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E

tilté szimbdélummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készlléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties

musu ierici.

sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju

www.aeg.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA. ......coooririiiiriineinsieeieesesiseesesee s
. DROSIBAS NORADIJUMI.....ccuuiumiimeimeinirsisesiesies oo
CUZSTADISANA. ..ot
1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.....cccovveumriameiaeiieeiieseieseieseeeseessseseeiseees
- VADIBAS PANELIS........oiiuriiiiriiciisiieeie st
. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES.........coovumiriimreeereenneinseieeeeneens
NZMANTOSANA IKDIENA........oouiviiieiseieeeiseeieseesees s
 PAPILDFUNKCIJAS. ..ottt

. PULKSTENA FUNKCIJAS.........copuimiiimriineineiseeiseesssessssssssesesesseeseeens
10. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA. ...
11. PADOMI UN [ETEIKUMI. ..ot
12. APRUPE UN TTRISANA . .......otviumrirmniineienisenesessseseseseses s sesneees
13. PROBLEMRISINASANA........oooviumiriimiiiniiesiieseies oo
14. ENERGOEFEKTIVITATE ......oouiiiiimciirieeeiesiesiieesieesiesisss e
15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU...........cvvverrrerrrirreeinnisnreennees

CoONOOUAWN=

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas ripigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam vai

pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas

uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu

un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un mobilajam
iericém ar lietotni.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavo$anai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.
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« Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto €édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju tirnsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

» Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

+ Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespéjams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzes€Sanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priekSpuses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvesanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

MontaZas skraves 4x25 mm

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

2.2 Elektrotikla savienojums

Skapi$a platums 560 mm

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

SkapiSa dzilums 550 (550) mm
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» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificetam elektrikim.




* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

+ Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

+ Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericeé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

+ Slierice ir aprikota ar baro$anas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemeéro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

« lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

e Lddzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konservésanai.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.
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/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerisé€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprape un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
dzeklus. Neizmantojiet abrazivus
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izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kimisko
izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriek$éjas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

Uzmanigi izlasiet visas norades par

pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer

darbojas pirolitiska tiriSana. lerice klUst |oti
karsta un no priek$€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

Pirolitiska tirisana ir augstas temperaturas

process, kurs var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapec
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
firsanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

NeizS|akstiet vai neizlejiet Gdeni uz

cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto eédienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas trauc&jumiem.

Pirolitiskas tiriSanas un iepriekséjas

karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi



majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
bat loti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

» Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 Gatavosana ar tvaiku

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

+ Izplustosais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala
ierices durvis.
— Péc gatavosanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.7 lekSejais apgaismojums

rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.8 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
* |zmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.9 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

* Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviSki nopérkamajam

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no stravas padeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

3.1 leblive

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

Y
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523
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548 , 21
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

(~Jo o]

Vadibas panelis

Displejs

Udens atvilktne
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

@A Lampa

Ventilators

Bl Plaukta atbalsts, iznemams

5. VADIBAS PANELIS
5.1 Vadibas panela parskats

= EeS

PAS v
|

I |
1215 516

leslégt/ Nospiediet un turiet nospiestu, lai
I1zslégt ieslégtu un izslégtu ierici.
Izvélne  Norada ierices funkcijas.

El Novadcaurule
Udens izvades varsts
Plauktu imeni
Tvaika pievads

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Kuku veidném, karstumizturigiem
traukiem, cepamtraukiem, gatavo$anas
traukiem/formam.

* Cepama Paplate
Mitram kdkam, ceptiem izstradajumiem,
maizei, lieliem cepesiem, saldetam
malfitém un piloSo $kidrumu savaksanai,
piem., taukiem no édiena gatavo$anas uz
restota plaukta.

« Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininaSanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

* Termozonde
Lai kontrolétu gatavoSanu péc
temperaturas €diena iekSpuse.

* Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un
restoto plauktu.

Biezak  Uzskaita iecienitakos iestafiju-
lietotie mus.
Displejs Rada ierices pasreizéjos iestatiju-
mus.
Lampas S .
oladzis @i ieslégtu un izslégtu lampu.

Lai ieslégtu un izslégtu funkciju:

m Atré uz- L
silSana  Atra uzsilSana.

5.2 Displejs

Displejs ar galveno funkciju kopu.
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I

1230

)3

#085°C

150°C

@ 15min @
1.

| | |
F E D C

Wi-Fi

Diennakts laiks

SAKT / PARTRAUKT

Temperatura

Karsésanas funkcijas

Taimers

Termozonde (tikai atseviSkiem modeliem)

OEMMOUOW> o

Displeja indikatori

OK Izvéles/iestatijumu apstiprinasana.

< Izvélné atgriezties vienu imeni atpakal.

Displeja indikatori

lr:) Pédéjas darbibas atcel$ana.

W lespéju ieslegSana un izslégSana.

Q Skanas signala funkcija ir aktivizéta.

Skanas signala un gatavoSanas apturéSanas
funkcija ir aktivizéta.

Aktivizets tikai uznirstoSais zinojums.

STOP
@ funkcija Atliktais starts.

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

Q lestatijuma atcel$ana.
7

Talvadiba ir ieslégta.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc
pirmas savienos$anas.

lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums,
Taustinu skana, Skanas signala skalums,
Diennakts laiks.

6.2 Bezvadu savienojums

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet

turpmak noraditas darbibas:

* Bezvadu tikls ar interneta savienojumu.

» Tam paSam bezvadu fiklam pieslégta
mobila ierice.

1. Lai lejupieladétu lietojumprogrammu,
skenégjiet QR kodu, kas atrodams uz
lietotaja rokasgramatas aizmuguréja
vaka. Jus varat ari lejupieladét lietotni
tiesSi no lietotnu veikala.

2. |Izpildiet noradijumus par darba
uzsakSanu ar lietotni.
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3. leslédziet ierici.

4. Nospiediet E Atlasiet: lestatijumi /
Savienojums.

5, ®_ pavelciet vai nospiediet, lai ieslégtu
vai izsleégtu: Wi-Fi.
lerices bezvadu modulis ieslégsies péc 90 s.

@

DroSibas nolikos talvadiba automatiski
izsledzas péc 24 st. NepiecieSamibas

gadijuma atkartojiet uzsakSanu.

Frekvence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maksimala jau- EIRP <20 dBm (100 mW )

da

Wi-Fi modulis NIUS-50




6.3 Programmaturas licences

Saja izstradajuma nodro$inata
programmatura satur komponentus, kas
balstiti bezmaksas un atvérta pirmkoda
programmatura. AEG pateicas par atklata
pirmkoda programmaturas un robotehnikas
aprindu sniegto ieguldijumu $T projekta
attistiba.

Lai pieklutu pirmkodam, kura pamata ir Sie
bezmaksas un atvérta pirmkoda
programmaturas komponenti, kuru licences
nosacijumos ir noteikts publiceéSanas
pienakums, ka ari lai aplikotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemérojamos
licences nosacijumus, apmekléjiet vietni
http://aeg.opensoftwarerepository.com (mape
NIUS).

6.4 lepriekSéja karséSana un
tinsana

Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes un
nonaks$anas saskaré ar édienu ieprieks

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas

STANDARTS

E‘ Grils

Planu produktu griléSanai un maizes
grauzdésanai.

Infratermiska griléSana
Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas
ar kauliem cep$anai viena plaukta iment.
Sacepumu gatavo$ana un apbrininasana.

Karsésana ar ventilatoru

Galas un kiiku cep$anai. lestatiet zemaku
temperatiiru neka Tradicionalai gatavo$a-
nai, jo ventilators krasns iekSpusé izplata
karstumu vienmérigi.

Saldéta partika

— Lieliskie piemérots risinajums gataviem
edieniem (piem., kartupeliem fr1, kartupelu
kroketém vai pilditajam pankucinam).

uzkarsejiet tukSu ierici. lerice var izdalit
nepatikamu aromatu un dimus. lepriek$€jas
karséSanas laika vediniet telpu.

1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. lestatiet funkciju C] lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties 1 st.

3. lestatiet funkciju . lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties
15 min.

4. lestatiet funkciju (2. Iestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties
15 min.

5. lIzsledziet ierici un uzgaidiet, dz ta
atdziest.

6. Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroSkiedras dranu, siltu Gdeni un maigu
firisanas ldzekli.

7. levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja vieta.

Augs./Apakskarsésana
Ediena gatavo$ana un cep$ana viena
plaukta limen.

Apakskarsésana

Izvélieties So funkciju péc gatavoSanas
procesa, lai nedaudz vairak nepiecieSami-
bas gadijuma apbrininatu édienu apaks-
pusé. lzmantojiet zemako plaukta limeni.

1 Miklas raudzésana
Rauga miklas paatrinata uzraudzésana.
Apklajiet miklas virspusi, lai ta neizzitu.

@

Karsésana ar ventilatoru, Augs./
ApakSkarsésana: lestatot temperaturu,
kas mazaka par 80 °C lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundem.
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SPECIALIE

TVAIKS

Bl

Konservésana

Darzenu un auglu konservéSanai novieto-
jiet izmantojamas burcinas uz cepamas
paplates, kuras piepildita ar tdeni, izman-
tojiet vienada izméra karstumizturigas bur-
cinas ar korkkoka aizbidniem vai uzskrave-
jamiem vakiem. Izmantojiet zemaka plauk-
ta fimeni.

o Ediena uzsildisana ar tvaiku

Ediena atkartota uzsildiSana ar tvaiku lauj
novérst virmas izzSanu. Karstums izpla-
tas Iéni un vienmerigi, laujot tam iegut tadu
garsu un smarzu, ka tikko pagatavotam
&dienam. So funkciju var izmantot &diena
uzsildi$anai tiesi uz $kivja. Jus varat vien-
laikus atkartoti uzsildit vairakus $kivjus, iz-
mantojot dazadus plauktu fmenus.

0 Zavésana
Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu Maizes cepSana
kaltéSanai. Lai mitrajam gaisam |autu izk|Gt Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu mai-
ara un augli un varétu izzat atrak, ietei- zi un bulcinas ar svaigumu, krasu un garo-
cams ik pa laikam zavéSanas procesa lai- zas spidumu ka profesionala konditora iz-
ka atvért cepeskrasns durvis. pildijuma.
= Trauku uzsildisana ) Zems mitrums
b Skivju uzsildiSanai pirms €diena pasnieg- o ST funkcija ir piemérota galas, putnu galas,
Sanas. cepeskrasns édienu un sautéjumu teriné
— pagatavo$anai. Tvaika un karstuma kombi-
B Atkausésana nacija padara galu mikstu un suligu, vien-
Ediena atkauséSanai (darzeni un augli). laikus nodrosinot kraukskigu garozinu.
Atkausésanas laiks ir atkarigs no sasaldé-
tas partikas daudzuma un izméra. () Picas funkcija
= Piemérots risinajums picas un tadu édienu
3 Sacepums gatavo$anai, kam nepiecieSams lielaks
Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu karstums no apaksas.
sacepums. Sacepumu gatavoSana un ap-
bruninasana.
7.2 leslegtas piezimes. Ventilatora
]  Léna gatavosana kars. ar mitrumu

Zemas temperatiras gatavoS$anas pro-
cess. Lielisks risindjums izsmalcinatiem
edieniem (piem., liellopa, tela vai jéra ga-
lai).

Siltuma uzturésana

Ediena uzturé$ana siltuma. Lidzu, nemiet
vera, ka dazi édieni var turpinat cepties un
izz0t, ja paliek siltuma. NepiecieSamibas
gadijuma nosedziet édienus.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija ir paredzéta energijas taupisa-
nai gatavoSanas laika. Izmantojot So funk-
ciju, temperatira ierices iekSpusé var ats-
kirties no iestatitas temperaturas. Tiek iz-
mantots atlikuSais siltums. SildiSanas jau-
du var samazinat. Plasaka informacija pie-
ejama nodala “Ikdienas lietoSana” sniegta-
jas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
mu.
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ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvértam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundém.

Gatavo$anas noradijumus skatiet nodalas
Ventilatora kars. ar mitrumu sadala “leteikumi
un padomi”. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSanas padomi”.

7.3 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. leslédziet ierici. Displeja ir redzama
nokluséjuma karséSanas funkcija un
temperatura.



2. Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu

, lai atvértu apaksSizvélni.
3. Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet

OK. Displeja ir redzama temperatira.
4. |estatiet temperatiru. Nospiediet OK,

5. Nospiediet START .

Termozonde — varat pievienot sensoru
jebkura bridi pirms édiena gatavos$anas vai
tas laika. Skatiet sadalu “Papildpiederumu
izmantoSana, Temperatiras sensors”.

6. STOP — nospiediet, lai izslégtu
karséSanas funkciju.
7. lzsledziet ierici.

7.4 lestatljums: Tvaika karséSanas
funkcija

1. leslédziet ierici. Atlasiet karséSanas
funkcijas simbolu un nospiediet to, lai
ieietu apakSizvélné.

2. |lestatiet tvaika karséSanas funkciju.

3. Nospiediet OK. Displeja bus redzami
temperaturas iestatijumi.

4. lestatiet temperaturu.

5. Nospiediet OK.

6. Nospiediet udens atvilktnes vaku, lai to
atvertu.

7. Uzpildiet Gdens atvilktni ar aukstu tdeni

lldz maksimalajam imenim (aptuveni

900 ml), lidz atskan skanas signals vai
displeja paradas pazinojums. Neuzpildiet
udens atvilktni pari tas maksimalas
ietilpibas atzimei. Pastav udens noplides,
parplides un mébelu bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Izmantojiet tikai aukstu krana udeni.
Neizmantojiet filtrétu (no
mineralvielam attiritu) vai destilétu
udeni. Neizmantojiet citu veidu
Skidrumus. Neiepildiet tdens atvilktne
uzliesmojosSus vai spirtu saturoSus
Skidrumus.
8. levietojiet dens atvilktni tas sakotnéja
pozicija.
9. Nospiediet START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskanés skanas signals.
10. Ja udens atvilktné beidzas udens, atskan
skanas signals. Uzpildiet ddens atvilktni.

11. Izslédziet ierici.
Péc gatavoSanas iztuk3ojiet tdeni no
atvilktnes.

/\ BRIDINAJUMS!

lerice ir karsta. Pastav apdedzinasanas
risks. Uzmanieties, iztukSojot tdens
atvilktni.

Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atlikusa
Udens kondensats. Péc gatavoSanas
uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. Kad
ierice ir atdzisusi, nosusiniet tas iekSpusi ar
mikstu dranu. Nogaidiet vismaz 60 min péc
katras izmantoSanas, lai izvairitos no karsta
Udens izvadiSanas pa udens izvades varstu.

7.5 Udens tvertnes iztukSosana

Udens tvertnes indikators

Tvertne ir pilna.

=

Tvertne ir daléji pilna.

|
L

Ja iepildisiet tvertné par daudz tdens,
droSibas sistéma novadis lieko tdeni
cepeskrasns iekSpuses pamatnes dala.

Tvertne ir tuk$a. Uzpildiet tvertni.

1. lIzslédziet ierici. Atstajiet cepeskrasns
durvis atvértas un uzgaidiet, lidz tas
iekSpuse ir atdzisusi.

2. Pievienojiet novadcauruli C izvades
varstam A, izmantojot savienotaju B.

3. Turiet caurules galu zemak par A limeni,

un nospiediet B atkartoti, lai savaktu
atlikuso tdeni.
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4. Atvienojiet C un B un nosusiniet
cepeskrasns iekSpusi ar mikstu sukli.

®

Neizmantojiet iepriek$§ izmantoto tdeni
atkartotai tvertnes piepildisSanai.

7.6 Izvéelne

Nospiediet =, lai atvértu izvélni.

Apaks$iz- lzmantosSana
vélne
Bérnu drosi-  Novers nejausu ierices ieslégSanu.

bas funkcija

Atra uzsilsa-  Saisina uzkarséSanas laiku. lespéja
na pieejama tikai dazam karsésanas
funkcijam.

TirnsSanas At-  leslédz un izslédz atgadinajumu.
gadinajums

lzvélnes elements Izmantos$ana

Uzskaita automatiskas
programmas.

Gatavosanas paligs

Uzskaita tiriSanas pro-
grammas.

Tirsana

Biezak lietotie Uzskaita iecienitakos

Laika indika- leslédz un izslédz cepeskrasni.
cija

Ciparu pulk- Maina attélota laika formatu.

stenis

Apaksizvélne: Savienojums

iestatijumus.
— - — Apaksiz-  Apraksts
lespéjas lerices konfiguracijas vélne
iestatiSana.
lestafjumi  Savieno- Tikla konfiguracijas ies- Wi-Fi Lai iesp&jotu un atspgjotu: Wi-Fi.
jums tatisanai. Talvadiba Lai iespéjotu un atspéjotu talvadibu.
g - A lespéja klist redzama tikai, ieslédzot:
UzstadiSana lerices konfiguracijas Wi-Fi
iestatisana. .
. - _ Automatiska  Automatiska talvadibas aktivizacija
Servisa iz- Rada programmaturas =1 = - ) - L
_ o R attalinata péc taustina SAKT nospieSanas.
vélne versiju un konfiguraciju. - U e e .
ekspluatacija lespéja klist redzama tikai, ieslédzot:
Wi-Fi.
ApakSizvélne: Tinsana Tikls Lai parbauditu tikla statusu un signala
jaudu: Wi-Fi.
Apaksiz- Lietosana Aizmirst fiklu  Pasreizéja fikla atslégsana no auto-
vélne matiska piesléguma iericei.
Piroflitika tiri-  ligums: 1 h.
Sana, atra Apaksizvélne: Uzstadisana
Pirofitika tiri-  ligums: 1 h 30 min.
fa”av norma- Apaksiz-  Apraksts
a vélne
Pirolitika tiri-  ligums: 2 h 30 min. Valoda lestata ierices valodu.
Sana, intensi-
va Displeja lestata displeja spilgtumu.
spilgtums
Apakéizvéme; |espéjas Taustinu leslédz un izslédz sensoru lauku ska-
skana nu. Nav iespéjams izslégt $adu skanu:
Apaksiz- lzmantoSana
vélne Skanas sig- lestata taustinu skanas un signalu
Apgaismo- leslédz un izslédz lampu. nala skalums  skalumu.
jums (lampa) Diennakts lestata pareizé&jo laiku un datumu.
laiks
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Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksiz-  Apraksts

vélne

Demonstra-  AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods:
cijasreZims 2468

Programma-  Informacija par programmatiras versi-

turas versija  ju.

Nodzeést vis-
us iestatiju-
mus

Atjauno rupnicas iestatijumus.

7.7 lestatijums: Gatavosanas paligs

Gatavos$anas paligs apaksizvélne sastav no
papildu funkciju un programmu klasta, kas
paredzéetas konkrétiem edieniem. Katrs
ediens Saja apaksizvélné ir paredzéts ar
piemérotu iestatijumu. Gatavosanas laika jus
varat regulét laiku un temperataru.

8. PAPILDFUNKCIJAS

8.1 Biezak lietotie ¢

Varat saglabat savas izlases iestatijumus,
pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas
laiku, temperatiru vai tiriSanas funkciju. Varat
saglabat 3 izlases iestatijumus.

1. leslédziet ierici.

2. lzvélieties velamo iestatijumu.

3. Nospiediet —.

4. Atlasiet Biezak lietotie / Saglabat
pasreiz€jos iestatijumus.

5. Nospiediet +, lai pievienotu iestafijumu
sarakstam: Biezak lietotie.

6. Nospiediet OK.

b) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
[ J nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

8.2 Funkciju blokéSana
S iespéja novérs nejausas izmainas ierices
darbiba.

1. leslédziet ierici.
2. lestatiet karséSanas funkciju.

3. 7«’1? § — nospiediet vienlaikus lai
aktivizetu funkciju.

Dazus édienus varat gatavot ari ar
Termozonde. Pakape, lidz kadai €diens ir
sagatavots:

* Pusjels

« Videji

« Labiizcepts

Dazus édienus var gatavot ari ar Automatisks
svars.

1. leslédziet ierici.

2. Nospiediet E

3. Nospiediet ¥ levadiet Gatavoanas
palgs.

4. Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. levietojiet €dienu iericé un nospiediet
START .

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai

ediens ir gatavs. Pagariniet gatavoSanas

laiku péc nepiecieSamibas.

793, 'y nospiediet vienlaikus lai izslégtu
funkciju.

8.3 Bérnu drosibas funkcija

ST funkcija novérs nejausu ierices ieslégsanu.

1. leslédziet ierici.

2. Nospiediet =.

3. lzvélieties lespé&jas / Bérnu droSibas
funkcija.

4. Nospiediet koda burtus alfabétiska
seciba.

Ir aktivizéts Bérnu droSibas funkcija.
Kad 81 funkcija ir aktivizéta, iespéjams piek|at:
Taimers, Wi-Fi un pieejams apgaismojums.

Lai varétu lietot ierici, ievadiet koda burtus
alfabétiska seciba.

Kad aktivizéta Si funkcija, durvis ir blokétas
un ierice ir izslégta.

8.4 Automatiska izsléegSanas

DroSibas nolukos, kad karsésanas funkcija ir
akfiva un nekadi iestatijumi nav mainiti, ierice
automatiski izsleégsies péc noteikta laika
perioda.
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C) D (st)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maksimali 3

Ja planojat izmantot karséSanas funkciju ilgak
par ierices automatisku izslégsanas laiku,

9. PULKSTENA FUNKCIJAS

9.1 Pulkstena funkciju apraksts

Funkcija Apraksts
Taimers Ediena gatavo$anas ilguma iestatisana.
Maksimums ir 23 st 59 min.
JUs varat iestatit, kas notiks, kad laiks
paies, iestatot vélamo: Darbibas bei-
gas.
Darbibas Skanas signals: beidzoties iestatitajam
beigas laikam, atskan signals. Jus varat iestatit
$o funkciju jebkura laikd — art tad, ja ie-
rice izslégta.
Skanas signals un partraukt gatavot:
beidzoties iestatitajam laikam, atskan
signals un partrauc darboties karsésa-
nas funkcija.
Tikai Pop up zinojums: beidzoties iesta-
fitajam laikam, displeja paradas zino-
jums. Jus varat iestatit So funkciju jeb-
kura laika — ari tad, ja ierice izslégta.
Atliktais Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
starts beigu atlikSana.
Laika regu- Lai palielinatu gatavo$anas laiku.
|éSana
Laika skait- Ka paradit ierices darboSanas ilgumu.
Sana Maksimums ir 23 st 59 min. Jus varat

ieslégt un izsl&gt funkciju. ST funkcija
neietekmé ierices darbibu.

9.2 lestatijums: Diennakts laiks

1. leslédziet ierici.

2. Nospiediet Diennakts laiks.
3. lestatiet laiku.
4

Nospiediet OK.
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iestatiet gatavoSanas laiku. Skatiet nodalu
“Pulkstena funkcijas”.

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks.

8.5 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bis atdzisusi.

9.3 lestatijums: Taimers

1. Atlasiet karséSanas funkciju un
temperataru.

2. Nospiediet @

3. lestatiet laiku.

Jus varat izvéléties darbibas beigas,

nospiezot ® ® @

4. Nospiediet OK. Atkartojiet darbibu, idz
displeja ir redzams galvenais ekrans.

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un

ediens vél neskiet gatavs, jUs varat pagarinat

gatavoS$anas laiku. Tapat ir iespéjams mainit

karséSanas funkciju. Lai pagarinatu ediena

gatavos$anas laiku, nospiediet +1min.

9.4 lestatijums: Atliktais starts

1. Karsésanas funkcijas un temperaturas
iestatiSana.

Nospiediet @

lestatiet gatavoSanas laiku.
Nospiediet ® ® ®

Nospiediet Atliktais starts.

Atlasiet vélamo sakuma laiku.

Nospiediet OK. Atkartojiet darbibu, lidz
displeja ir redzams galvenais ekrans.

Noak wbd

9.5 lestatijums: Laika skaitiSana

1. KarséSanas funkcijas un temperatiras
iestatiSana.
2. Nospiediet@.

3. Nospiediet ® ® ®
4. Nospiediet Laika skaitiSana.



5. Pavelciet vai nospiediet ‘, lai skatitu
gatavoSanas laiku galvenaja ekrana.

6. Nospiediet OK. Atkartojiet darbibu, idz
displeja ir redzams galvenais ekrans.
9.6 Taimera iestatijjumu mainiSana

lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi
visa gatavosanas laika.

1. Nospiediet ©.
2. lestatiet taimera vertibu.

3. Nospiediet OK.

10. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

10.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérs§anos.
Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavosSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts

levietojiet plauktu starp cepeskrasns llmena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vérstas
uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna

—

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta
rezga vadotném.

10.2 Termozonde

Tas méra temperatiru édiena iekSiené. Jus
varat to izmantot ar visam karsé€$anas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

. °C — temperatdru ierices iekSiené:
minimali 120 °C.

. /‘? — édiena iek§€jo temperatiru.

Labakam gatavoSanas rezultatam:

+ Ediena sastavdalam jabat istabas
temperattra.

* Neizmantojiet to skidru edienu
pagatavosanai.

» GatavoSanas laika termozondes smailei
jabut pilniba ievietotai édiena.

lerice aprékina aptuveno gatavoSanas beigu

laiku. Tas atkarigs no produktu daudzuma,

karséSanas funkcijas un temperaturas.

Gatavosana ar: Termozonde

/\ BRIDINAJUMS!

Sakarstot termozondei un plaukta
atbalstiem, pastav apdedzinasanas risks.
Nepieskarieties termozondei ar kailam
rokam. Vienmer lietojiet cepeskrasns
cimdus.

1. leslédziet ierici.
2. lestatiet karséSanas funkciju un, ja
nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.
3. levietojiet termozondi édiena:
Gala, putnu gala un zivis
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4,

levietojiet visu termozondes adatu galas
vai zivs centra pasa biezakaja vieta.
=7
X

:

BEENNSS———

Sautéjums terine

levietojiet termozondes smailo galu tieSi
sautéjuma vidu. CepsSanas laika
termozonde janostabilizé nekustiga
pozicija. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta
édiena sastavdala. Izmantojiet cepama
trauka malu, lai atbalstitu termozondes
silikona rokturi. Termozondes gals
nedrikst pieskarties cepama trauka
apaks$éjai virsmai.

levietojiet temperatiras sensora spraudni
ligzda, kas atrodas ierices iekSpuseé.
Skatiet sadalu “Produkta apraksts”.

Displeja redzama paSreizéja termozondes
temperatira.

5.

6.

M- nospiediet, lai iestatitu termozondes
iek$éjo temperaturu.

® ® & _nospiediet, lai iestafitu vélamo

iespéju:

» Skanas signals — édienam sasniedzot
iestatito temperaturu, atskan skanas
signals.

« Skanas signals un partraukt gatavot —
edienam sasniedzot iestatito
temperatiru, atskan skanas signals un
cepeskrasns beidz darboties.

Atlasiet iesp€ju un atkartoti nospiediet

OK, |ai parietu uz galveno ekranu.
Nospiediet START .
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Edienam sasniedzot iestatito temperataru,

atskanés skanas signals. Parbaudiet, vai

ediens ir gatavs. Pagariniet gatavoSanas

laiku péc nepiecieSamibas.

9. Iznemiet termozondi no ligzdas un
iznemiet édienu no ierices.

10.3 Tvaika katls gatavosanai ar
tvaiku

@

Tvaika katls nav ieklauts ierices
komplektacija. Lai iegutu
papildinformaciju, 1Gdzu, sazinieties ar
savu vietéjo piegadataju.

Cepamtrauks sastav no:

A. InZektors — tieSai gatavoSanai ar tvaiku,
B. Inzektora caurule — gatavoSanai ar tvaiku,
C. Vaks,

D. Metala restes,
E. Stikla bloda.

Neméginiet:
* Nelieciet karstu tvaika katlu uz aukstam/
slapjam virsmam.



* Nelejiet aukstus Skidrumus karsta tvaika
katla.

* Neizmantojiet tvaika katlu uz karstas
gatavo$anas virsmas.

* Netiriet tvaika katlu ar abraziviem,
skrapéjosiem [lidzekliem un pulveriem.

10.4 Gatavosana tvaika katla

1. Novietojiet tvaika katlu uz metala restém,
un parklajiet to ar vaku.

2. Novietojiet inzektora cauruli uz atvéruma
cepamtrauka vaka.

3. Novietojiet tvaika katlu otra plaukta
pozicija no apaksas.

4. Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika
pievadu. Skatiet nodalu
“Produkta apraksts”.

5. lestatiet ierici gatavoSanas ar tvaiku
funkcijai.

10.5 Gatavosana ar tvaiku
nenosegta cepamtrauka

levietojiet édienu tvaika katla uz metala
restém. Pievienojiet nedaudz Udens.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriek$éja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu
poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, mekl€gjiet tai lidzigu.

Lai uzzinatu enerdijas taupiSanas padomus,
skatiet nodalu “Energoefektivitate”.

Tabulas izmantotie simboli:

Neizmantojiet vaku. Gatavojot lielas galas
porcijas, ievietojiet inzektoru trauka.

/\ BRIDINAJUMS!

lerices darbibas laika inzektors var
sakarst. Vienmér lietojiet cepeskrasns
cimdus. Iznemiet inzektoru no ierices,
kad neizmantojat tvaika funkciju.

g Ediena veids

Karsésanas funkcija

1. levietojiet inZektoru inzektora caurulé.
Pievienojiet otro galu tvaika ievadei.
Skatiet nodalu “Produkta apraksts”.

2. Novietojiet tvaika katlu pirma vai otra
plaukta pozicija no apaksas.
Parliecinieties, ka inzektora caurule nav
aizsprostota. Raugieties, lai inzektors
atrastos atstatus no kars€jo$a elementa.

3. lestatiet ierici gatavoSanas ar tvaiku
funkcijai.

°C Temperatlra

Papildpiederums

E| Plaukta limenis
@

Gatavosanas laiks (min)

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tum$as krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spéja neka gaisas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

* Picas paplate — tums$a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

+ Cepama paplate — tumsa, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

» Podini — keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma — tums&a,
neatstarojoSa, diametrs 28 cm
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11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,

kas uzskaititi tabula.

pa— o,
N = C @
Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
bali na
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 30-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg Restots plaukts 220 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 25-30

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 25-30
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar idzenu pamatni uz 180 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju- sacepuma forma uz restota 170 40 -50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Makarani, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 20-30

na
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555
=7

e

°C

Darzeni, varti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45
na
Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 25-30
ta
Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 25-30
0,7 kg na
11.4 Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.
= — o,
N = = C O
Kdicinas, 20 paplaté Augs./Apakskarsesana Cepama Pa- 3 170 20-35
plate
Kdicinas, 20 paplaté Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 150 - 160 20-35
plate
Kucinas, 20 paplaté KarséSana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 150 - 160 20-35
plate
Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana Restots 2 180 70-90
@20 cm plaukts
Abolu pirags, 2 veidnes Karsé$ana ar ventilatoru Restots 2 160 70-90
@20 cm plaukts
Biskvitkiika bez taukvie- Augs./Apakskarsesana Restots 2 170 40 - 50
l1am, kikas veidne @ plaukts
26 cm 1)
Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar ventilatoru Restots 2 160 40 - 50
l1am, kikas veidne @ plaukts
26 cm 1)
Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar ventilatoru Restots 2un4 160 40 - 60
l1am, kikas veidne @ plaukts
26 cm 1)
Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 3 140 - 150 20 - 40
plate
Smilsu mikla Karsé$ana ar ventilatoru  Cepama Pa- 2un4 140 - 150 25-45
plate
SmilSu mikla Augs./Apakskarsésana Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45
plate
Karstmaize 1) Grils Restots 4 maks. 1-5
plaukts

1) lepriek$ sakarségjiet ierici 10 mindtes.
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12. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu
TiriSanas Iidzekli

Tiriet ierices prieksdalu tikai ar
mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta
udent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
Metala virsmu firi§anai izmantojiet
tirnsanas skidumu.

Traipu firi$anai izmantojiet saudzigu
mazgasanas lidzekli.

LietoSana ikdiena

Iztiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgreku.

lerices iekSpusé un uz stikla durvju
paneliem var uzkraties kondensats. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms
gatavoSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici
10 minates. Neuzglabajiet édienu ierice
ilgak par 20 minatém. Péc katras
lietoSanas reizes nosusiniet ierices
iekSpusi tikai ar mikroSkiedras dranu.

Papildpiederumi

Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietosanas un laujiet tiem nozat.
Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu, kura
iemérkta silta adent ar saudzigu
mazgasanas [lidzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

Nefiriet piedegumdro$os
papildpiederumus ar abraziviem firisanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

12.2 Plauktu balstu
Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu ierici.

1.

2,

3.

Izslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

Pavelciet plauktu atbalstu priek§€jo daju
nost no sanu sienas.

Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.
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4. Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.
Teleskopiskas vadotnes atlikusajam tapam

jabut verstiem uz prieksu.

12.3 Pirolitiska tiriSana

Izmantojiet to, lai tiritu ierici un nodedzinatu
paliekas.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
ST funkcija. Tas var radit cepeSkrasns
bojajumus.

Neaktivizéjiet funkciju, ja cepeskrasns durvis
nav pilnigi aizvertas.

1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, ldz ta
atdziest.

2. Iznemiet visus papildpiederumus.

3. Notiriet cepeskrasns iek$€jo apaksejo
virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
Gdeni, mikstu dranu un maigu firisanas
fidzekli.

4. leslédziet ierici.

5. Nospiediet ==/ Tirnsana.
6. Atlasiet finsanas rezimu.
lespéja Darb.
laiks
Pirolitika tiriSana, atra 1h
Pirolitika tiriSana, norma- 1 h 30 min

la




Pirolitika tirisana, intensi- 2 h 30 min

va

Kad sakas tirisanas programma, cepeskrasns

durvis ir blokétas un lampa ir izslégta.

DzeséSanas ventilators darbojas atraka

tempa.

Nospiediet STOP | lai apstadinatu tirisanu

pirms programmas beigam.

Nelietojiet ierici, kamér displeja nav nodzisis

durvju blokéSanas simbols.

7. Peéc ierices finSanas izslédziet to un
uzgaidiet, lidz ta atdziest.

8. Tiriet cepesSkrasns iekSpusi ar mikstu
dranu. Notiriet atlikumus no cepeskrasns
apaks$éjas virsmas.

12.4 Udens tvertnes tiri$ana

1. lzslédziet ierici.

2. Novietojiet cepamo pannu zem tvaika
pievada.

3. lelejiet udens atvilktné udeni: 850 ml.
Pievienojiet 5 téjkarotes citronskabes.
Uzgaidiet 60 min.

4. lesledziet cepeSkrasni un iestatiet
funkciju: Zems mitrums. lestatiet 230 °C
temperatdru.

Izslédziet ierici péc 25 min un uzgaidiet,
l1dz ta atdziest.

6. leslédziet cepeskrasni un iestatiet
funkciju: Zems mitrums. lestatiet 130 lidz
230 °C temperaturu.

7. lzsledziet ierici péc 10 min un uzgaidiet,
l1dz ta atdziest.

8. IztukSojiet dens tvertni. Skatiet nodalu
“Udens tvertnes iztuk$o$ana” sadala
“Ikdienas lietoSana”.

9. lzskalojiet tdens tvertni un izfiriet taja
atlikusas kalkakmens atliekas ar mikstu
dranu.

10. Iztiriet novadcauruli ar siltu Gdeni un
maigu mazgasanas ldzekli.

Turpmak esoSaja tabula noradits Udens

cietibas diapazons (dH) ar attiecigo kalcija

noguldnu limeni un Gdens kvalitati. Ja tdens
cietiba parsniedz 4. pakapi, neuzpildiet idens
atvilktni ar krana uadeni.

Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls-  Udens klasifi- Iztiriet idens
= baudes sloks- nes (mg/l) kacija tvertni ik péec
Pakape dH ne
1 0-7 I:l 0-50 miksts 75 cikliem —
E 2,5 ménesiem
2 8-14 El 51-100 vidéji ciets 50 cikliem —
2 ménesiem
3 15-21 lil 101 - 150 ciets 40 cikliem — pus-
otra ménesa
4 22-28 m vairak neka 151 loti ciets 30 cikliem —
1 ménesim

12.5 TirnSanas Atgadinajums
Kad paradas atgadinajums, ieteicama
tirisana.

Izmantojiet funkciju Pirolitiska tirisana.

12.6 Durvju nonemsana un
uzstadiSana

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli.
Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt,
lai nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas
un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznemSanas.
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/\ UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni bez stikla
paneliem.

1. Atveriet durvis ldz galam un turiet abas
enges.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, idz tie nokliksk.

3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta
stavokli lldz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju augsdala eso$o apmali B no
abam pusém un bidiet to uz iekSpusi, lai
atbrivotu spraudna blvi.
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6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
augsSéjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar augs€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidetu
ara no balsta pilniba.

8. Notiriet stikla panelus ar udeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgajiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

9. Peéc finSanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot

aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

Parliecinieties, ka stikla paneli (A un B)

ievietoti pareiza seciba. Sameklgjiet simbolu /

apdruku uz stikla panela malas. Katrs stikla
panelis izskatas atskirigi,lai atvieglotu
izjaukSanu un salikSanu.

Ja uzstaditas pareizi, durvju apmales
nokliksk.



1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.
2. Atvienojiet ierici no stravas padeves.
3. Novietojiet dranu uz cepeskrasns gridas.
/\ UZMANIBU!
Vienmer turiet halogéna spuldzi ar dranu,
lai tauku paliekas nepiedegtu uz
spuldzes.
Aizmugures lampa
1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
2. Notiriet stikla parsegu.
3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli piemérotu 300 °C siltumizturigu
pareizi ta vieta. cepeskrasns lampu.
4. levietojiet stikla parsegu.
A
=g
—= —i °
12.7 Spuldzes maina
/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.
13. PROBLEMRISINASANA
/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
13.1 Ka rikoties, ja...
Problémas apraksts Partraukums un darbibas atsakSana
lerici nevar ieslégt vai lietot. lerice nav pieslégta elektrotiklam vai ta ir pieslégta elektrotiklam nepareizi.
lerice neuzsilst. Pulkstenis nav iestatits.

Skatiet sadalu “Pulkstena funkcijas”.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Izdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav saistits ar dro$inataju. Ja
probléma atkartojas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir aktivizéts Bérnu drosibas funkcija.
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Problémas apraksts

Partraukums un darbibas atsakSana

Apgaismojums ir izslégts.

Spuldze ir izdegusi. Nomainiet spuldzi.

Skatiet sadalu “Kop$ana un tirisana”.

lerices tilpné ir Gdens.

Udens tvertne bija parak pilna.

Nedarbojas funkcija GatavoSana

Tvaika pievada atveré ir kalkakmens nogulsnes.

ar tvaiku.

Udens tvertné nav tdens.

Udens tvertnes iztuk$o$ana ilgst
vairak neka 3 min vai no tvaika
pievada atveres tek udens.

Tvaika pievada atveré ir kalkakmens nogulsnes. Iztiriet Gdens tvertni.

@ Stravas padeves partraukums vienmér aptur tiriSanu. Atkartojiet tiri§anu, ja noticis elektribas padeves par-

traukums.

Problémas ar bezvadu signalu.

Parbaudiet, vai jusu mobila ierice ir savienota ar bezvadu fiklu. Parbaudiet

savu bezvadu tiklu un marsrutétaju.
Restartéjiet marsrutétaju.

Uzstadits jauns marsrutétajs vai
mainita ta konfiguracija.

Lai vélreiz konfigurétu ierici un mobilo ierici, skatiet nodalas “Pirms pirmas
lietoSanas” sadalu “Bezvadu savienojums”.

Bezvadu tikla signals ir vajs.

Novietojiet ruteri pec iespéjas tuvak iericei.

Bezvadu signalam traucé mikrovil-
nu krasns, kas atrodas ierices tu-
vuma.

Izslédziet mikrovilnu krasni.
Izvairieties vienlaikus izmantot mikrovilnu krasni un ierices talvadibu. Mikro-
vilni traucé Wi-Fi signalam.

13.2 Kludu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas klidas zinojums. Turpmak sniegtaja tabula
noradita informacija par dazam iespéjamam problémam.

Kods un apraksts

Risinajums

C2 — Termozonde atrodas cepeSkrasns iekSpusé Pi-
rolitiska firiSana laika.

Iznemiet Termozonde.

C3 — durvis nav kartigi aizvértas Pirolitiska firisana lai-
ka.

Aizveriet durvis.

F111 — Termozonde nav pareizi ievietots ligzda.

Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.

F240, F439 — skarienlauki displeja nedarbojas pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-
kiem nav nefirumu.

F601 — probléma ar Wi-Fi signalu.

Parbaudiet tikla savienojumu. Skatiet sadalu "Pirms pir-
mas izmanto$anas", Bezvadu savienojums.

F604 — pirmais savienojums ar Wi-Fi neizdevas.

Izslédziet un ieslédziet ierici un méginiet vélreiz. Skatiet
sadalu "Pirms pirmas izmantoSanas", Bezvadu savieno-
jums.

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar
vadibas paneli.

lerices izslégSana un ieslégSana.

F602, F603 — Wi-Fi nav pieejams. 1).

lerices izslég$ana un ieslégSana.

1) Ja kads no $im kltdas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozimé, ka kludaina apakssistéma var bat at-
spéjota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa centru. Ja rodas kada no 8§im klGdam, paréjas

ierices funkcijas turpinas darboties ka parasti
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13.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices priek$€ja ramja.
Ta ir redzama, kad atverat durvis.
Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.

14. ENERGOEFEKTIVITATE

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis(MOD.) :

Izstradajuma Nr. (PNC):

Sérijas numurs (S.N.):

14.1 Produkta informacijas lapa un produkta informacija atbilstosi ES
Energijas markéjuma un ekodizaina noteikumiem

Piegadataja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeSkrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupiSanas
padomi

Talak noradito padomu ievéroSana palidzés
ietaupit energiju ierices lietosanas laika.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdatu tira, un

gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus un tums$us,
neatstarojo$us traukus un konteinerus, lai
uzlabotu elektroenergijas taupisanu.

Pirms gatavoSanas iepriekS neuzkarséjiet
ierici, ja vien tas nav 1pasi noradits.
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Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minGtes pirms
gatavosSanas laika beigam. lerice atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai saglabatu
ediena siltumu vai uzsilditu citus édienus.

Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums.

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavosSanas laiks parsniedz 30 mindtes,
karséSanas elementi automatiski izslédzas
atrak.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atliku$o siltumu un

saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tau $i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

Gaidstaves rezims

Displejs parslédzas gaidstaves reZima péc
2 minatém.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C/.\) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizé&jai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.



Sveiki atvyke j AEG pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote miisy
prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.aeg.com/support

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriem_s_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig

LIETUVIY 309



ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su buitiniais prietaisais ar juos valdancia programéle
mobiliuosiuose jrenginiuose.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sveciy namuose, sodybose ar
kitoje panaSioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries$ kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
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2.

DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo

elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.
Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.
Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.
Pries pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Minimalus spintelés aukstis

(po darbastaliu)

590 (600) mm

Spintelés plotis

560 mm

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekines dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje
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Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélées desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

« Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezilros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

+ Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kistukg buty lengva pasiekti.

+ Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

» Noredami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp

312 LIETUVIY

izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries$
ikiSdami maitinimo laido kistukg j elektros
tinklo lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjavis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.



» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies $altiniy.

» Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

+ Salia prietaiso, j prietaisag arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

* Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargtus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nertdijanciojo plieno isblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.
» Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.
» Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.
Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

« Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimy) rizika naudojant pirolizés rezimg.

» Prie$ pirolizinj valymag ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaites iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

« |démiai perskaitykite visg pirolizinio

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

Prie§ vykdydami priezilros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.

valymo instrukcija.

Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.
Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukstos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

LIETUVIY 313



» Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

+ Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonems,
iskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

» Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

+ Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 TrosSkinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisa.

« Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

* Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.8 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.9 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Neatidarykite prietaiso dureliy
troskindami garuose.
— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.7 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

3. [RENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisa, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

» |Straukite laido kiStuka i$ elektros tinklo
lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

3.1 JIrengimas balduose

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

(~Jo o]

Valdymo skydelis
Ekranas

Stalcius vandeniui
Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas
Lemputé

Ventiliatorius

~Jofol~fefn)-

5. VALDYMO SKYDELIS
5.1 Valdymo skydelio apzvalga

= EeS

% P
|

I |
121 516

ljungta/ Palaikykite paspaude, kad jjung-

ISjungta  tuméte ar iSjungtuméte prietaisa.

Meniu

Prietaiso funkcijy sgrasas.
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E Lentynos atrama, iSimama
El 1sleidimo vamzdelis
Vandens iSleidimo voztuvas
Vietos lentynoje

Gary jleidimas

4.2 Priedai

* Grotelés
Pyragy kepimo formoms, orkaités indams,
kepsniy ir kitiems maisto ruosimo indams.

* Kepimo skarda
Drégniems pyragams, kepiniams, duonai,
dideliems kepsniams, Saldytiems
produktams ir varvantiems skysc¢iams
surinkti, pvz., riebalams, maistg kepant ant
vielinés lentynélés.

* Grilio / skrudinimo skarda
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

* Maisto termometras
Skirta kontroliuoti maisto ruosimg
atsizvelgiant | temperatiirg maisto
produkto viduje.

* Teleskopiniai bégeliai
Kad padéklus ir groteles buty lengviau
jdeti ir iSimti.

m;%s_ta- Pateikiamas mégstamiausiy nuo-
sios staty sgrasas.
Ekranas Farodo esamas prietaiso nuosta-
as.
Lempu-
tésjun-  Lemputei jjungti ir ijungti.
giklis
Greitas Funkaiiai iiunati ir iSiunati: Greit
A ikaitini- | unkelal lungliirisjungti: Greitas
mas [kaitinimas.

5.2 Ekranas
Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.



A B
B 1230
#285°C 150°C
@ 15rlmn [x] START
| | | | |
G F E D C
A. WiFirysys
B. Paros laikas
C. PRADETI/SUSTABDYMAS
D. Temperatira
E. Kaitinimo funkcijos
F. Laikmatis
G. Maisto termometras (ne visuose
modeliuose)

Ekrano indikatoriai

OK Patvirtinti pasirinkima / nustatyma.

Ekrano indikatoriai

< Sugrijzti meniu vienu lygiu atgal.

lr:) Panaikinti paskutinj veiksma.

®  Parinktims jjungti ir iSjungti.

|spéjamojo garsinio signalo ir maisto ruoSimo
ciklo i$jungimo funkcija jjungta.

liungta tik pranesimo funkcija.

STOP
@ Atidétas paleidimas funkcija.

WIiFi rySys rysys jjungtas.

0 AtSaukti nustatyma.
=

Nuotolinis valdymas yra jjungta.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite
pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano
rySkumas, Mygtuky tonai, |sp&jamo signalo
garsas, Paros laikas.

6.2 Belaidis rysys

Prietaisui prijungti jums reikés:

* Internetinio belaidzio rysio.

* Mobilaus prietaiso, prijungto prie to paties
belaidzio tinklo.

1. Norédami atsisiysti programéle,
nuskaitykite QR kodg ant naudotojo
vadovo galinio virSelio. Taip pat
programéle galite atsisiysti iS programéliy
parduotuves.

2. Vadovaukités programélés nurodymais.

3. |junkite prietaisa.

4. paspauskite E Pasirinkite: Nustatymai /
Prisijungimo nustatymai.

5. ™ _slinkite arba paspauskite, kad
jjungtuméte arba iSjungtuméte: WiFi
rysys.

Prietaiso belaidis modulis jsijungia per

90 sek.

@

Siekiant uztikrinti sauguma, nuotolinis
valdymas po 24 val iSsijungia
automatiskai. Jei reikia, registracijg
pakartokite.

Daznis 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maksimali galia EIRP <20 dBm (100 mW')

2Wi-Fi* modulis ~ NIUS-50
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6.3 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai
yra atvirojo kodo ir nemokami. AEG dekoja
atvirojo programinio kodo ir robotikos
bendruomenéms uz jy indel;.

Siy nemokamy programinés jrangos
elementy atvirgjj programinj kodg, licencijas
bei publikavimo ir autoriy teisiy sglygas rasite
adresu: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (katalogas
NIUS).

6.4 Pirminis iSankstinis jkaitinimas
ir valymas

PrieS naudodami ir dédami maistg pirmg
kartg, pakaitinkite tuscig prietaisg. Prietaisas
gali skleisti nemalony kvapa ir dumus.
ISankstinio jkaitinimo metu vedinkite patalpa.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

E] Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos
skrebuciams kepti grilyje.

Terminis kepintuvas
Skirta didesniems mésos arba paukstienos
su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
je. Apkepams ruosti ir skrudinti.

Karsto oro srautas

Kepti mésg ir pyragus. Nustatykite Zemes-
ne temperatiirg nei pasirinke virSutinio /
apatinio kaitinimo funkcija, nes ventiliato-
rius tolygiai paskirsto kaitrg orkaités viduje.

Saldytas maistas

— Tobulai tiks pusfabrikaciams ruosti, pvz.,
gruzdintoms bulvytéms, kroketams ar ry-
tietiSkiems suktinukams.

E Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos
padétyje.
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IS prietaiso iSimkite visus priedus ir

iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcijg E Nustatykite
didZiausig temperatura. |junkite prietaisg
ir palaukite 1 val.

3. Nustatykite funkcijg . Nustatykite
didziausig temperatirg. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

4. Nustatykite funkcijg . Nustatykite
didziausig temperatura. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

5. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.

6. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

7. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny

atramas atgal j jy pradines padétis.

|;| Apatinis kaitinimas
Sig funkcijq rinkités baige gaminti maista,
kad prireikus labiau apskrudintuméte jo
apacig. Skardg statykite Zemiausioje padé-
tyje.

1 Teslos kildinimas
Paspartinti mielinés teslos kildinimag. Uz-
denkite teslos pavirsiy, kad nesudzitty.

@

Karsto oro srautas, Apatinis + virSutinis
kaitinimas: Kai nustatysite zemesne kaip
80 °C temperatirg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sek.

SPECIALIOS FUNKCIJOS

H Konservavimas
Konservuodami darzoves ir vaisius sudéki-
te konservavimo stiklainius | vandens pri-
pildyta kepimo skarda. Naudokite karS¢iui
atsparius stiklainius su to paties dydzio uz-
spaudziamais arba uzsukamais dangte-
liais. Naudokite Zemiausig lentynos padét;.




Dziovinimas

049 ) Maza drégmé
Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir o Funkcija tinka mésai, paukstienai, troski-
grybus. Dziovinant rekomenduojama ret- niams ir kitiems patiekalams orkaitéje ga-
karciais atidaryti orkaités dureles, kad ga- minti. Dél gary ir kar§¢io mésa tampa su-
léty pasi$alinti drégmés prisotintas oras ir Itinga ir minksta, o jos pavirSius apskrunda.
vaisiai geriau isdziuty.

() Picos programa

pa— Léksciy pasildymas = Geriausiai tinka kepti picg ir kitus patieka-

o Skirta IekStéms pasildyti pries patiekiant lus, kuriems reikalingas kaitinimas i$ apa-
maista. gios.

] Atitirpinimas .

= Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Ati- 7.2 Pastabos: Dregnas konvek.
tirpimo laikas priklauso nuo uz$aldymo kepimas
maisto kiekio. .

Si funkcija naudota vertinant energijos
Js  Apkepas sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg

Patiekalams, tokiems kaip lazanija ar bul-
viy plokstainis. Apkepams ruosti ir skrudin-
ti.

Kepimas Zzemoje temperatiiroje

Maisto gaminimas Zemoje temperatiroje.
Puikiai tinka subtiliems patiekalams ruosti
(pvz., jautienai, verSienai ar avienai).

Silumos palaikymas

Palaikyti Silta maistg. Atminkite, kad palai-
kant tam tikry patiekaly Siluma jie ir toliau
keps bei ims sauséti. Jei reikia, patiekalus
uzdenkite.

Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija ruoSiant maista padeda taupyti
energijg. Naudojantis Sia funkcija tempera-
tdra prietaise gali skirtis nuo nustatytos. I$-
naudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informaci-
jos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

Pasildymas garais

Jei patiekalus pasildysite garais, jy pavir-
Sius neiSsausés. Karstis Svelniai ir vienodai
pasiskirsto, todél sukuriamas k3 tik paga-
minto maisto skonis ir kvapas. Sig funkcija
galima naudoti maistui Sildyti tiesiog leksteé-
je. Naudodamiesi skirtingomis groteliy pa-
détimis vienu metu galite Sildyti daugiau
nei vieng lékste.

Duona

Naudokite $ig funkcijg duonai ir bandeléms
kepti, kad pasiektuméte geriausia trasku-
ma, spalva ir blizges;.

ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebdty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcija, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Rekomendacijas, kaip taupyti
energijg, rasite skyriuje ,Energijos
efektyvumas*, ,Energijos taupymo patarimai“.

7.3 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. ljunkite prietaisa. Ekrane matysite
numatytaja kaitinimo funkcijg ir
temperatira.

2. Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj

, kad atidarytumeéte papildomg meniu.
3. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir

paspauskite OK. Ekrane matysite
temperatira.

4. Nustatykite temperatiirg. Paspauskite
OK.

5. Paspauskite START .

Maisto termometras — termometrg galite
prijungti bet kada prie$ maisto ruosima ar jo
metu. Zr. ,Priedy naudojimas® — ,Maisto
termometras”.

6. STOP - paspauskite, kad isjungtuméte
kaitinimo funkcija.
7. ISjunkite prietaisa.
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7.4 Nustatymas: Kaitinimo garuose
funkcija

1. |junkite prietaisg. Pasirinkite kaitinimo
funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad
atvertuméte papildoma meniu.

2. Nustatykite kaitinimo garuose funkcijg.

3. Paspauskite OK. Ekrane matysite
temperattros nustatymus.

4. Nustatykite temperatura.

5. Paspauskite OK,

6. Norédami atidaryti vandens stalCiuka,
paspauskite jo dangtel].

7. |pilkite | vandens stalCiy Salto vandens iki

didZiausio lygio Zymos (mazdaug 900 ml).
Pasieke ribg iSgirsite garsinj signalg arba
ekrane pamatysite praneSima. Nepilkite |
stal€iukg daugiau vandens nei leistina.
Vanduo gali prateketi ir sugadinti baldus.

/\ ISPEJIMAS!

Naudokités tik Saltu vandentiekio
vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto
vandens. Kity skysciy nenaudokite. |
vandens stal€iy nepilkite degiy
skysciy arba alkoholiniy gérimy.

8. |stumkite vandens stalCiuka | pradine jo
padét;.

9. Paspauskite START .

Prietaisui pasiekus nustatytg temperatura,

pasigirs signalas.

10. Kai vandens stalCiuje baigsis vanduo,
pasigirs signalas. Papildykite vandens
stalCiy.

11. ISjunkite prietaisg.

Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$

vandens stalCiaus.

/\ |SPEJIMAS!

Prietaisas yra jkaites. Atsargiai, galite
nusideginti. Valydami vandens stalCiukg
bukite atsargus.

Likes vanduo gali kondensuotis orkaités
viduje. Baige gaminti maistg atsargiai
atidarykite orkaités dureles. Prietaisui atvésus
nusausinkite jo vidy minksta Sluoste.
Kiekvieng kartg pasinaudoje palaukite bent
60 min, kad i$ vandens iSleidimo voztuvo
nepradeéty begti karStas vanduo.
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7.5 Vandens rezervuaro
iStustinimas

Vandens talpos indikatorius

Vandens bakelis pilnas.

=

Vandens bakelis pusiau pilnas.

|

Vandens bakelis tus¢ias. Pripildykite
bakelj.

L

Jei | rezervuarg pripilsite per daug vandens,
jo perteklius nutekés per apsauginj
nutekéjimo kanalg | orkaités vidy.

1. ISjunkite prietaisg. Palikite orkaités
dureles atidarytas ir palaukite, kol
prietaisas atves.

2. Naudodami jungtj C sujunkite vandens
iSleidimo vamzdelj A su voztuvu ,Outlet
valve“ B.

3. Pasirupinkite, kad vamzdelio galas buty
Zzemiau A ir spaudinékite B, kad
surinktumeéte likusj vanden;.

4. ISimkite C ir B, tada nusausinkite orkaités
vidy minksta kempine.

@

| vandens indg nepilkite panaudoto ir i$
sistemos iSleisto vandens.

7.6 Meniu

Paspauskite ==, kad atvertuméte meniu.



Meniu elementas Paskirtis

Kepimo vadovas Pateikiamas automatiniy

programy sarasas.

Valymas Pateikiamas valymo

programy sgrasas.

Papildo- Paskirtis

mas me-

niu

Laikrodzio Pakeicia rodomo laiko formata.
stilius

Mégstamiausios Pateikiamas mégsta-

miausiy nuostaty sara-

Papildomas meniu, skirtas:
Prisijungimo nustatymai

Sas.
Nustatymai Kaip sukonfigruoti prie-
taisa.
Nustatymai  Prisijungimo  Tinklo konfigtracijai
nustatymai  nustatyti.
Pasirinki- Kaip sukonfigiruoti prie-
mas taisa.
Serviso duo- Rodo programinés jran-
menys gos versijg ir sgranka.

Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildo- Paskirtis

mas meniu

Papildo- Aprasymas
mas meniu
WiFi rySys liungti ir iSjungti: WiFi rySys.
Nuotolinis Nuotoliniam valdymui jjungti ir iSjungti.
valdymas Parinktis matoma tik kai jg jjungiate:
WiFi rySys.
Nuotolinis Kaip automatiskai jjungti nuotolinj val-
valdymas dymg paspaudus PRADETI.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate:
WiFi rySys.
Tinklas Tinklo busenai ir signalo galiai patik-

rinti: WiFi rySys.

Greitas piroli- Trukmé: 1 h.
zinis valymas

Atsijungti nuo Kaip i$jungti automatinj prietaiso prisi-
tinklo jungimg prie susieto tinklo.

|prastas piro- Trukmé: 1 h 30 min.
lizinis valy-

mas

Intensyvus Trukmé: 2 h 30 min.
pirolizinis va-

lymas

Papildomas meniu, skirtas:
Pasirinkimas

Papildomas meniu, skirtas: Nustatymai

Papildo- Paskirtis

mas me-

niu

Orkaités ap-  |jungia ir iSjungia lempute.
Svietimas

Uzraktas nuo Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjun-
vaiky gimo.

Papildo- Aprasymas

mas me-

niu

Kalba Parenka prietaiso kalba.

Ekrano ry$-  Nustato ekrano rySkuma.

kumas

rl:ﬂa);gtukq to- liungia ir iSjungia mygtuky garsus. @
funkcijos signaly iSjungti negalima.

|spéjamo Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

signalo gar-

sas

Paros laikas  Nustato esama laikg ir data.

Greitas jkaiti- Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Jis

nimas galimas tik kai kurioms kaitinimo funk-
cijoms.

Priminimas liungiamas ir iSjungiamas priminimas.

apie valymg

Laiko rod- liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

muo
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Papildomas meniu, skirtas: Serviso
duomenys

Papildo- Aprasymas

mas me-

niu

Demonstra-  Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

cinis rezimas

Programinés Informacija apie programinés jrangos

jrangos ver-  versijg.

sija

Atkurti visus  Atkuriamos gamyklinés nuostatos.
nustatymus

7.7 Nustatymas: Kepimo vadovas

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro
specialiai konkretiems patiekalams sukurty
papildomy funkcijy ir programy rinkinys.
Kiekvienam patiekalui Siame antriniame
meniu yra atliktas atitinkamas nustatymas.

8. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

8.1 Mégstamiausios ¢

Dazniausiai naudojamus nustatymus,
pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto
gaminimo trukme, temperaturg arba valyma,
galite iSsaugoti. Galite iSsaugoti 3 mégstamas
nuostatas.

1. |junkite prietaisa.
. Pasirinkite norimg nuostata.

2

3. Paspauskite —.

4. Pasirinkite: Mégstamiausios / ISsaugoti
esamus nustatymus.

5. Paspauskite + ir pridékite nuostata j
sgrasa: Megstamiausios.

6. Paspauskite OK,
9_ paspauskite nuostatai atkurti.

0 — paspauskite nuostatai atSaukti.

8.2 Funkcijy uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

1. |junkite prietaisg.
2. Pasirinkite kaitinimo funkcija.
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Gamindami maistg galite keisti laikg ir
temperatura.

Gamindami maistg galite keisti laikg ir
temperattrg Maisto termometras. Laipsnis iki
kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas

« VidutiniSkai iSkeptas

* Gerai iSkeptas

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami Pagal svorj.

1. ljunkite prietaisa.
2. Paspauskite ——.

3. Paspauskite ¥ |veskite Kepimo
vadovas.

4. Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.

5. Sudékite maistg | prietaisg ir paspauskite
START .

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas

tinkamai paruostas. Jei reikia, prateskite

maisto gaminimo trukme.

3. 79( 'y paspauskite vienu metu, kad
jjungtuméte funkcija.

— paspauskite vienu metu, kad
iSjungtumeéte funkcija.

8.3 Uzraktas nuo vaiky

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso

jjungimo.

1. |junkite prietaisa.

2. Paspauskite —.

3. Pasirinkite Nustatymai / Uzraktas nuo
vaiky.

4. |veskite kodo raides abécélés tvarka.

UzZraktas nuo vaiky — jjungta.

Kartu su Sia funkcija atsiranda galimybé

naudoti Laikmatis, WiFi rySys ir apSvietima.

Norédami naudotis prietaisu, jveskite kodo
raides abécélés tvarka.

liungus Sig funkcijg durelés uzsirakina, o
prietaisas iSsijungia.



8.4 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakei¢iamos
nuostatos.

C) O (val)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maks. 3

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia

9. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

9.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Funkcija Aprasymas

Laikmatis Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Di-
dziausia reikSmeé — 23 val 59 min.
Galite pasirinkti, kas jvyks pasibaigus
ciklui: Nutraukti veiksma.

Nutraukti
veiksma

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui —
laikui pasibaigus iSgirsite signala. Sig
funkcijg galite nustatyti bet kada, net jei
prietaisas iSjungtas.

|spéjamasis signalas ir kepimo sustab-
dymas pasibaigus laikui — pasibaigus
laikui i$girsite signala ir kaitinimo funkci-
ja issijungs.

Tik isSokanti Zinuté — pasibaigus laikui
ekrane pamatysite prane$ima. Sia funk-
cijg galite nustatyti bet kada, net jei
prietaisas iSjungtas.

Atidetas
paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
pabaigos laikg.

Laiko pratg- Maisto gaminimo trukmei pratesti.
simas

Laikmatis Prietaiso veikimo trukmei parodyti. Di-
dziausia reikSmé — 23 val 59 min. Funk-
cijg galite jjungti ir igjungti. Si funkcija
prietaiso veikimui jtakos neturi.

9.2 Nustatymas: Paros laikas
1. |junkite prietaisa.

automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. skyriy ,Laikrodzio
funkcijos®.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga.

8.5 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

2. Paspauskite: Paros laikas.
3. Nustatykite laika.

4. Paspauskite OK,

9.3 Nustatymas: Laikmatis

1. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite
temperatura.

2. Paspauskite @

3. Nustatykite laikg.

Baigiamajj veiksma galite pasirinkti paspaude
eeoo

4. Paspauskite OK. Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langa.

Jei reikia, iki maisto gaminimo ciklo pabaigos

likus 10 % viso laiko galite jj pratesti. JUs taip

pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Norédami pratesti maisto gaminimo trukme,

paspauskite +1min.

9.4 Nustatymas: Atidétas
paleidimas

1. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir
temperatira.

Paspauskite @

Nustatykite maisto gaminimo laika.

Paspauskite ® ® ®
Paspauskite: Atidétas paleidimas.
Pasirinkite pageidaujamag pradzios laika.

ook WON
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7. Paspauskite OK. Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langa.

9.5 Nustatymas: Laikmatis

1. Pasirinkite kaitinimo funkcija ir
temperatura.

Paspauskite @

Paspauskite ® ® ®
Paspauskite: Laikmatis.

Paslinkite arba paspauskite ), kad
pagrindiniame ekrane matytuméte
kepimo laika.

LU S

10. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

10.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Auksti
lentynos krasteliai neleidzia indui nuslysti.

Grotelés

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy taip,
kad kojeles buty nukreiptos Zemyn.
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6. Paspauskite OK. Kartokite veiksma, kol

ekrane pamatysite pagrindinj langa.
9.6 Laikmacio nuostaty keitimas
Gamindami maistg jus bet kada galite
pakeisti nustatytg laika.

1. Paspauskite@.
2. Nustatykite laikmacio rodmen.

3. Paspauskite OK.

Kepimo skarda / Gili kepimo skarda

——

|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

10.2 Maisto termometras

Matuoja temperaturai maisto viduje. Galite
naudoti su kiekviena kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

. C- temperatura prietaiso viduje:
min. 120 °C.

. /‘? — maisto vidaus temperatura.
Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

* Maisto produktai turi bati kambario
temperaturos.

» Nenaudokite skystiems patiekalams.

* Maisto ruoSimo metu maisto termometro
jutiklis turi bati visas jsmeigtas | patiekala.

Prietaisas apskaiciuoja apytikrj maisto

gaminimo pabaigos laikg. Jis priklauso nuo

maisto kiekio, kaitinimo funkcijos ir

temperaturos.



Maisto ruoSimas naudojantis: Maisto
termometras

/N ISPEJIMAS!

Pavojus nusideginti — maisto
termometras ir lentynéliy atramos jkaista.
Nelieskite maisto termometro rankenélés
plikomis rankomis. Visuomet mavékite
orkaitei skirtas pirstines.

1. |junkite prietaisa.

2. Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu
reikia, orkaités temperatra.

3. |smeikite maisto termometrg j patiekala:
Mésa, paukstiena ar zuvis
|smeikite visg maisto termometro kistuka |
stambiausio mésos ar Zuvies gabalo
vidurj.

)

Uzkepélés

Maisto termometro galg kiskite tiksliai j
uzkepélés vidurj. Kepimo metu maisto
termometras turi islikti vienoje vietoje.
Geriausia naudoti tvirta maisto produkta.
Maisto termometrg padékite taip, kad
silikoniné jo rankenélé atsiremty | kepimo
indo briaung. Maisto termometro galas
neturi liesti kepimo indo apacios.

4. Maisto termometro kiStuka ikiskite j lizdg,
esantj prietaiso viduje. Zr. skyriy
,Gaminio apraSymas”.

Ekrane matysite dabartine maisto termometro

temperatirg.

5. A paspauskite, kad nustatytuméte
pageidaujamg kepimo temperatiirg.

6. ® ® ® _paspauskite, kad pasirinktuméte
norimag parinkitj:

* |spéjamasis signalas pasibaigus
laikui — pasiekus pasirinktg
temperatura pasigirs signalas.

* |spéjamasis signalas ir kepimo
sustabdymas pasibaigus laikui —
pasiekus pasirinktg kepimo
temperaturg pasigirs garsinis signalas
ir orkaite iSsijungs.

7. Pasirinkite ir kelis kartus paspauskite OK,
kad sugrjztuméte j pagrindinj langa.

8. Paspauskite START .

Maistui jkaitus iki nustatytos temperaturos

pasigirs signalas. Patikrinkite, ar maistas

paruostas. Jei reikia, prateskite maisto

gaminimo trukme.

9. IStraukite maisto termometro kistukg i$
lizdo ir iSimkite patiekalg.

10.3 Gary puodas, skirtas gaminti
maistg garuose

@

Gary puodas su prietaisu nepateikiamas.
Jei norite daugiau informacijos,
susisiekite su vietiniu tiekéju.

Maistinis kepimo indas sudaro:

A. Purkstukas — tiesioginiam ruoSimui
garuose

Purkstuko vamzdelis — ruoSimui garuose
Dangtelis,

Plieninés grotelés,

Stiklinis dubuo.

moow
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Démesio!

» Nedékite jkaitusio gary puodo ant Salty ar
dregny pavirsiy.

» Nepilkite Salty skys€iy j jkaitusj gary
puoda.

» Nedeékite gary puodo ant karsty pavirsiy.

* Nevalykite gary puodo SiurkS¢iomis
priemonémis, Sveitikliais ar milteliais.

10.4 Maisto gaminimas gary puode

1. Sudékite maistg | gary puodg ant plieniniy
groteliy ir uzdenkite danggiu.

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruo$imo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybeés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperattros, gaminimo
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2. |kiSkite purkStuko vamzdelj j dangcio
anga.

3. Padékite gary puoda ant lentynélés
antroje padétyje nuo apacios.

4. Prijunkite purkStuko vamzdelj prie gary
jleidimo angos. Zr. ,Gaminio apraSymas®.

5. Paruoskite prietaisg maisto ruoSimui
garuose.

10.5 Tiesioginis maisto ruoSimas
garuose

Sudékite maistg gary puode, ant plieniniy
groteliy. |pilkite Siek tiek vandens.
Nenaudokite dangcio. Jei ruoSiate didesnes
mésos porcijas, jdékite purkstuka j indo vidy.

/\ |SPEJIMAS!

Prietaisui veikiant purkStukas gali bati
jkaites. Visuomet muvékite orkaitei
skirtas pirstines. Jei gary funkcijos
nenaudojate, iSimkite purkStuka i$

prietaiso.

1. |dékite purkStuka | purkStuko vamzdel].
Prijunkite kit galg prie gary jleidimo
lizdo. Zr. ,Gaminio apraSymas“.

2. Padékite gary puoda ant lentynélés
pirmoje arba antroje padetyje nuo
apacios. Pasirtpinkite, kad purkstukas
nebuty uzsikimSes. Purkstukg laikykite
toliau nuo kaitinimo elemento.

3. Paruoskite prietaisg maisto ruoSimui
garuose.

trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Lentyny padétys skaiciuojamos nuo orkaités
dugno.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymuy,
vadovaukités panasiais receptais.



Patarimus, kaip taupyti energija, rasite
skyriuje ,Energijos efektyvumas®.

Lentelése naudojami simboliai:

* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,

skersmuo 28 cm

« Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,

skersmuo 26 cm

1§ Maisto tipas * Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
= o
8 cm, aukstis 5 cm
Kaitinimo funkcija * Kepimo forma - tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm
O Temperatlra
11.3 Drégnas konvek. kepimas
— Priedai . . . L.
= e Laikykités toliau lenteléje nurodyty
[ CLentynos padets rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.
@ Maisto gaminimo trukmé (min)
11.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai
Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.
pa— o,
&, = C = O
Kavos bandelés, 16 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 20-30
vnt. rinkimo indas
Bandelés, 9 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 30-40
rinkimo indas
Pica, $aldyta, 0,35 kg vieliné lentynélé 220 2 10-15
Biskvitinis vyniotinis kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 25-35
rinkimo indas
Sokoladiniai sausai- kepimo skarda ar riebaly su- 175 3 25-30
néliai rinkimo indas
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30
Biskvitinis pagrindas ~ apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40 - 50
Zuvis, virta ant nedi-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 20-25
delés ugnies, 0,3 kg rinkimo indas
Visa Zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 25-35
rinkimo indas
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy
Mésa virta ant nedide- kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg rinkimo indas
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Saslykas, 0,5 kg kepimo skarda ar riebaly su- 200 25-30
rinkimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 20-30
rinkimo indas

Migdoly sausainiai, 24 kepimo skarda ar riebaly su- 180 25-35

vnt. rinkimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 30-40
rinkimo indas

Pikantiski teslainiai, kepimo skarda ar riebaly su- 180 25-30

20 vnt. rinkimo indas

Sméliniai sausainiai,  kepimo skarda ar riebaly su- 150 25-35

20 vnt. rinkimo indas

Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 20-30
rinkimo indas

Darzovés, virtos ant kepimo skarda ar riebaly su- 180 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 rinkimo indas

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 25-30
liy

Vidurzemio jaros dar-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 25-30

zoves, 0,7 kg rinkimo indas

11.4 Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.

= - o,

L, = = C O
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 170 20-35
dékle nimas skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 3 150 - 160 20-35
dékle skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 150 - 160 20-35
dékle skarda
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- Grotelés 2 180 70-90
formos & 20 cm nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas Grotelés 2 160 70-90
formos @ 20 cm
Biskvitinis pyragas be rie-  Apatinis + virSutinis kaiti- Grotelés 2 170 40 -50
baly, @ 26 cm pyrago for-  nimas
ma 1)

Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Grotelés 2 160 40 - 50

baly, @ 26 cm pyrago for-

ma 1)
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Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Grotelés 2ir4 160 40 - 60
baly, @ 26 cm pyrago for-
ma 1)
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 3 140 - 150 20-40
skarda
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 140 - 150 25-45
skarda
Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 140 - 150 25-45
nimas skarda
Grilis Grotelés 4 maks. 1-5

Skrebutis 1)

1) Pakaitinkite orkaite 10 minuéiy.

12. PRIEZIURA IR VALYMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo
Valymo priemonés

» Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale.

» Metalinius pavirSius valykite valymo
tirpalu.

+ Démes valykite Svelniu plovikliu.

Kasdienis naudojimas

+ Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
likuciai gali sukelti gaisrag.

» Drégmé gali kondensuotis prietaiso viduje
arba ant dureliy stiklo ploksc¢iy. Norédami
sumazinti kondensacija, prie§ gamindami
maista leiskite prietaisui veikti apie 10
minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau
nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo
nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto Sluoste.

Priedai

» Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziti. Valykite
tik mikropluo$to Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaploveje.

* Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
daikty.

12.2 Lentyny atramy
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite prietaisa.

1. 1$junkite prietaisg ir palaukite kol atves.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.

‘ |

o

=3

T

‘

T

4. Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga
tvarka.

IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai turi

bati atsukti j priekj.

12.3 Pirolizinis valymas

Naudokite, kad iSvalytumeéte prietaisg ir
iSdegintuméte visus likucius.
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/\ ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Nejunkite funkcijos, jei orkaités durelés
neuzdarytos.

1. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atvés.

2. ISimkite visus priedus.

3. I8valykite orkaités dugng ir vidinj dureliy
stiklg minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

4. |junkite prietaisa.

5. Paspauskite E / Valymas.

6. Pasirinkite valymo rezima.
Parinktis Trukmé
Greitas pirolizinis valymas 1h
|prastas pirolizinis valymas 1 h 30 min
Intensyvus pirolizinis valy- 2 h 30 min

mas

Prasidéjus valymo programai orkaités durelés
uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Ausinimo
ventiliatorius pradeda veikti didesniu greiciu.
STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte
valymo programa jai nepasibaigus.

Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj,
prietaisu nesinaudokite.

7. Valymo ciklui pasibaigus iSjunkite
prietaisg ir palaukite, kol atves.

8. Orkaités vidy iSvalykite Svelnia Sluoste.
PasSalinkite nuo orkaités dugno visus
nesSvarumy likuCius.

12.4 Vandens rezervuaro valymas

1. |§junkite prietaisa.

2. Padékite gily indg po gary jleidimo anga.

3. |pilkite vandens j vandens stalCiy: 850 ml.
|pilkite 5 arbatinius Saukstelius citrinos
rugsties. Palaukite 60 min.

4. |junkite prietaisg ir nustatykite funkcija:
Drégmé maza. Nustatykite 230 °C
temperattirg.

5. Po 25 min iSjunkite prietaisg ir palaukite,
kol jis atvés.

6. |junkite prietaisg ir nustatykite funkcija:
Drégmé maza. Nustatykite 130-230 °C
temperatira.

7. Po 10 min iSjunkite prietaisg ir palaukite,
kol jis atvés. .

8. I3pilkite vandenj i$ vandens talpyklos. Zr.
skyriy ,Vandens iSpylimas i$ vandens
talpyklos®.

9. Perplaukite vandens bakelj, o likusias
kalkiy nuosédas iSvalykite minksta
Sluoste.

10. Siltu vandeniu ir $velniu plovikliu
iSplaukite vandens isleidimo vamzdel;.

Lenteléje matysite vandens kietumo intervalg

(dH), atitinkama kalkiy nuosédy lygj ir

vandens kokybe. Jei vandentiekio vandens

kietumas virsija 4-3 lygj, | stal€iy vandeniui
pilkite buteliuose parduodama geriamajj
vanden;.

Vandens kietumas Tikrinimo Kalcio nuose- Vandens kla- Valykite van-
. juostelé dos (mg/l) sifikacija dens bakelj

Lygis dH Kas

1 0-7 I:I 0-50 minkstas 75 cikl. - 2,5

2 8-14 EI 51-100 vidutiniskai kie- 50 cikl. - 2 mén.

tas

3 15-21 Iil 101 - 150 kietas 40 cikl. - 1,5
men.

4 22-28 vir§ 151 labai kietas 30 cikl. = 1 mén.
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12.5 Priminimas apie valyma
Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti
valyma.

Naudokite funkcija: Pirolizinis valymas.

12.6 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite
iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis,
kad iSvalytumeéte. PrieS nuimdami stiklo dalis,

perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

/\ DEMESIO

Nenaudokite orkaités be visy stiklo
ploks¢iy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padeéties (pusiau). Tada kilstelékite
dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumeéte.

4. Paguldykite dureles ant minkSto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

5. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
krastuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.

6. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtuméte.

7. Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai,
vieng po kitos, iStraukite stiklo dalis.
Pradékite nuo virSutinés ploksteés.
|sitikinkite, kad stiklas bty visiskai
iStrauktas i$ atramuy.

8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo daliy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir
orkaités dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklgstis

iSgirsite spragteléjima.

Pasirlpinkite, kad stiklo plokstes (A ir B)
atgal sudétumeéte tinkama eilés tvarka.
Spaudos zenklo ieSkokite stiklo plokstés
Sone. Kiekviena stiklo ploksté pazymeéta
skirtingai, kad buty paprasciau isrinkti ir
surinkti.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uzsifiksuoja.
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12.7 Lemputés keitimas

/\ |SPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.
Lemputé gali bati karsta.

1. 18junkite prietaisg ir palaukite kol atvés.
2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padeékite ant orkaités dugno Sluoste.

/\ DEMESIO

Halogenine lempute laikykite suéme
audiniu, kad nepaliktuméte riebaly ir jie
nepridegty.

atsiremty j atramas.

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai

Galiné lemputé

A 1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
=g 2. I3valykite stiklinj gaubtelj.
B 3. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
n___ L= 300 °C temperatiirai atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

13. TRIKCIU SALINIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Problemos apibiidinimas

Priezastys ir problemy Salinimo priemonés

Prietaiso nepavyksta jjungti arba
valdyti.

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

Nenustatytas laikrodis.
Dél laikrodZio nustatymy Zr. ,Laikrodzio funkcijos*.

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Perdegé saugiklis.
Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta,
kreipkités | kvalifikuotqg elektrika.

Uzraktas nuo vaiky - jjungta.

Lemputé i$jungta.

Perdegé lemputé. Pakeiskite lempute.
Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Valymas ir priezidra“.

Prietaiso viduje yra vandens.

| vandens indg pripilta per daug vandens.
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Problemos apibidinimas

Priezastys ir problemy Salinimo priemonés

Maisto gaminimo garuose funkcija

Gary jleidimo angoje yra kalkiy nuosédy.

neveikia.

Vandens inde néra vandens.

Jei vanduo i$ gary jleidimo angos
netekés, iSpilti vandenj i$ vandens
talpyklos uztruks ilgiau nei 3 min.

Gary jleidimo angoje yra kalkiy nuosédy. ISvalykite vandens bakelj.

@ Atjungus maitinimg valymas visada sustabdomas. Jeigu valymo procedira buvo nutraukta, pradékite jg i$

naujo.

Neéra belaidzio tinklo rysio.

Patikrinkite, ar jusy mobilusis jrenginys yra prijungtas prie belaidzio tinklo.

Patikrinkite belaidj tinklg ir marsrutizatoriy.
IS naujo paleiskite marSrutizatoriy.

|diegtas naujas marsrutizatorius
arba pasikeité jo konfiguracija.

Norédami vél prietaisg susieti su mobiliuoju jrenginiu, perskaitykite skyrius
,Prie$ naudojant pirma kartg“ ir ,,Belaidis rySys".

Silpnas belaidzio tinklo rySys.

Marsrutizatoriy perkelkite ar€iau prietaiso.

Salia prietaiso esanti mikrobangy
krosnelé gali trikdyti belaidj rysj.

I8junkite mikrobangy krosnele.
Vienu metu nenaudokite mikrobangy krosnelés ir prietaiso nuotolinio valdy-

mo. Mikrobangy krosnelés trikdo ,Wi-Fi* signala.

13.2 Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas. Galimy

gedimy sgrasg rasite toliau pateiktoje lenteléje.

Kodas ir aprasas

Veiksmai

C2 - Maisto termometras yra prietaiso viduje Pirolizinis
valymas metu.

ISimkite Maisto termometras.

C3 - Pirolizinis valymas metu durelés néra iki galo uz-
darytos.

UZdarykite dureles.

F111 — Maisto termometras néra tinkamai ikistas j liz-
da.

Tinkamai jkiskite Maisto termometras | lizda.

F240, F439 - ekrano jutikliniai laukeliai neveikia arba
veikia netinkamai.

Nuvalykite ekrano pavirSiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra neSvarumy.

F601 — yra probelmy suWiFi rySys signalu.

Patikrinkite savo tinklo rysj. Zr. skyriy ,Prie$ naudojantis
pirmakart®, ,Belaidis rySys*.

F604 — pirmas prisijungimas prie WiFi rySys nepavyko.

ISjunkite ir vél jjunkite prietaisg ir pameginkite dar kartg.
Zr. skyriy ,Prie$ naudojantis pirmakart, ,Belaidis rySys".

F908 — prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo
skydelio.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

F602, F603 — WiFi rySys nepasiekiama. 1)

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

1) Kai ekrane rodomas vienas $iy klaidos pranesimy, reiskia, kad sugedusi posistemé galéjo bditi atjungta. Tokiu
atveju kreipkités | savo prekybos atstova arba jgaliotajj techninés priezitros centra. |vykus vienai i Siy klaidy, liku-

sios prietaiso funkcijos ir toliau veiks jprastai.
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13.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti cla:

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti

nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.

Modelis (MOD.) :

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés

Gaminio numeris (PNC):

priezidros centrui, nurodyti techniniy

Serijos numeris (S.N.):

duomeny lenteléje. Vardine lentele rasite ant
priekinio prietaiso remo. Jj pamatysite atidare
dureles. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacijos apie gaminj lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Energijos efektyvumo rodyklée

81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-
liatoriaus rezimg,

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Masé

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Patarimai, kaip taupyti energijg

Sie patarimai padés taupyti energijg
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
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prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindinCias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytuméte daugiau energijos.

Pries gamindami maistg prietaiso nesildykite,
nebent bty aiskiai nurodyta kitaip.



Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karscio.

Naudokite likutinj karstj pasildyti kitus
patiekalus.

Jei iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likutinio karsc¢io reikSme.

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukmeé ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Silumg. Ekrane
matysite likutinio karscio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
ljunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Parengties rezimas
Po 2 min. sijungs valdymo skydelio budéjimo
rezimas.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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1. A BESBBEOAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa MM npoymMTaTe NpUoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BoguTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
NoBpeda Unu LWTeTa Ko ce pe3ynTaT Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorawl 4yBajTe rv ynatctearta Ha
cuUrypHo n 6e3begHo MecTo 3a nogouHexHa ynotpeba.

1.1 CurypHOCT 3a Aeua u paHnMBa KaTteropuja Ha
niua

« OBOj anapaT MOXxe Aa ro kopucrar geua Hag 8 roguHu u
nmya co HamaneHu OU3NYKN, CETUMHU UM MEHTaNHW
CrnocobHoCTM nnun nuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeH-e JOKOIKY
TOa ro npaeat nog Haa3op UNu SOKOMKY UM bune gageHu
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ynatcTBa kako 6e36eaHo fga ro ynotpebyBaat anapatorT, n
AOKOIKY M pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHu CO Hero. He
cmee ga buge Ha godpaT Ha aeuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHory o6emMHm 1 CnoXXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce nof nocTojaH Haas3op.

» [euaTa Tpeba goa GuaaTt nog HaA30p Aa He urpaat co
anapartoT u MobunHUTe ypeau co annukauynjara.

» [IpxeTe ja ambanaxarta noganeky oa geua n dpnere ja
COOABETHO.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHu
AEenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. dpxete rm
aeuara n MuneHuuymTe noganeky of anapartoT kora pabotm
UK Kora ce nagu.

» Ako anapaTtoT uma ypej 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

» [leuata He Tpeba ga ro uictart unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36eagHoOCT

« OBOj anapaT € HaMeHEeT CaMO 3a rOTBEHE.

* YpenoT e HaMeHeT Aa ro KOpUcTn egHoO AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLIHM YCNOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

* YpenoT Moxe Aa ce KOPUCTU BO KaHUernapum, XoTencku
cobun, rocTUNHULUM, papmMm CO rOCTUMHULN U OPYTN CIIUYHM
CMecCTyBara kage HeroBoTo KOPUCTEHE HE HAOMUHYBaA
(MpOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBanuurKyBaHO nuue MoXe Aa ro MoOHTMpa ypenoT u
Aa ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTe ro anapartoT npej ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

* [lpen ogpxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaTtoT oA
HanojyBaHeTo.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Mopa Aa
Bbuge sameHeT o cTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HErOB
OBNacTeH LieHTap 3a cepBucuparbe Unu CrAmnm4Ho
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KBanndukyBaHn nuua 3a ga ce nsberHe enekTpuyHa

OnacHOoCT.

« MPEAYIMNPEOYBAHE: Ocurypajte ce geka anapaToT €
WCKNYyYeH Npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTurnkaTa 3a ga

n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

« MPELOYTNPELYBAHE: Ypenot u HeroBuTte gocranHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He MM AONpeTe rpejHUTe eneMeHTn unm
NoBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anapartor.

« Cekorall cTaBajTe 3alUTUTHU pakaBuun 3a BageHe nunu
cTaBakbe JoAaToum nUnu cagosu 3a BO pepHa.

» KopucTeTe ro camo CeH30poT 3a xpaHa (CeH30poT 3a
Temnepartypa Ha cpeguHaTa) npenopayaH 3a OBOj anapar.

« [la rn oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYEeTE ro NPeaHnoT
Aen o nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTe ru nonuuyute no obparteH pegocnea.

* He kopucteTe uncrtad Ha napea 3a YnNCTeHwe Ha ypeaoT.

* He kopucteTte cunHo abpasnBHKU cpencTBa Unm ocTpu
MeTarnHu CTpyranku 3a Aa ro YNCTUTe CTaknoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpeau3BuKa Npckakwe Ha CTakmoTo.

* /i3BageTe ro cMoT gononHuTeneH npnbop n HenoTpebHuTe
paboTu/McTypeHnTe TEYHOCTN O anapaTtoT Npea YUCTeHe

CO nnponmsa.

2. BESBEHOCHW YTTATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

AnapaToT Mopa fa 6uae MOoHTVpaH camo
o[l KBan1MKyBaHoO NuLe.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe fa moHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe r'm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMpPaHEe
[afeHn co anaparor.
Cekorall BHUMaB]jTE Kora ro npeHecysaTte
anaparoT 3aToa LTo e Texok. Cekorall
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HOCeTe 3alTUTHN pakaBuLm 1
NPUNoXeHnTe 00YBKN.

He BneyeTe ro anapaToT 3a paykaTa.
MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO ”
NoroHO MeCTO KO€ MM UCMONHyBa
notpebute 3a MoHTaxa.

OppKyBajTe MUHUManHa ogaaneyeHocTt
Of ApyruTe anapaTu 1 4enoBu.

Mpen oa ro MmoHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapaToT ce
oTBapa Co fnecHoTuja.

AnapaTtoT e onpeMeH Co CUCTEM 3a
eneKkTpu4Ho nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO Hanojysame.



MuHumManHa BUcuHa Ha 590 (600) MM
nnakap (MuHumanHa

BMCWHA Ha Nnakap nog

NoBpLUMHATA 3a FOTBEH-E)

[omknHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapartot

BucuHa Ha 3agHuoT gen oa 576 mm
anapatoT

LnpoymHa Ha npegHnOT 595 Mm

Aen oA anapaTtoT

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 559 mm
of anapaToT

[na6oynHa Ha anapaToT 569 Mm
BrpageHa gnabouvHa Ha 548 mm
anapatoT

[naboymHa co oTBOpeHa 1022 mm
BpaTta

MuH1mManHa ronemvHa Ha 560x20 Mmm

OTBOPOT 3a BeHTUnauuja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha
3agHaTa cTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [IECHVOT aron of

3agHaTta cTpaHa

3aBpTkU 32 MOHTVPaHE 4x25 Mm

2.2 NoBp3yBak-e Ha cTpyjaTa

/\ NPEAYNPEQYBAHE!
Pu3suk o noxap v cTpyeH yaap.

Cekoe noBp3yBane CO CTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo of KBanndrKyBaH
enekTpuyap.

AnapaTtoT Mopa aa 6uae 3asemjeH.
MpoBepeTe panv napameTpuTte Ha
nroykara co cneuudmrKkaumm ce
KOMNaTUOUITHN CO eNneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTa Ha enekTpuyHa eHepruja.
Cekorall kopucTeTe NpaBUITHO MOHTMPaH
LUTEeKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

He kopucTeTe agantepu co noseke
MPUKIYYOLM U NPOLOITKHM Kabnu.
MorpuxeTe ce Aa He 1 owTeTuTe
NPUKYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT.

[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa Mopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBnacTeH cepBuceH
LeHTap.

* He posBonyeajTe kabenoT Aa Aojae Bo
gonvp co unu ga éuae 6nusy go BpaTata
Ha anapaToT, ocobeHo Kora paboTtu nnm
Kora BpaTara e XeLuka.

» 3awTnTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMpaHuTe 4enoBu Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA
[a MoXe fa ce nssaau 6es anatku.

» [loBp3eTe ro NpUKNy4oKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
[MpoBepeTe Aanu NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

« [okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NPUKIY4YoKoT 3a CTpyja.

* He BneyeTte ro kabenot 3a ga ro
1CKyyuTe anapaToT o cTpyja. Cekoratu
NMOBIEKYBajTe ro NPUKIY4YOKOT 3a CTpyja.

» KopucTeTte camo coodBeTHW ypeau 3a
n3onauyuja: 3aWTUTHU NPEKUHYBAYX Ha
NVHWja, ocurypyBaym (ocurypyeadm Ha
BpTEH-E U3BAAEHM O APXayoT),
3a3eMjyBare 1 KOHTaKTOpMW.

« EnekTtpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
M30MnaLmMCcK1 ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4YnTe anapartoT o4
NMPUKYYOKOT 3a CTPYyja 04 CUTE MOMOBWU.
M3onauuckmoT ypeq mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMasnky
3 Mm.

« LlenocHo 3aTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anaparoT npeg Aa ro noBp3uTe rmaBHUOT
LUTEeKep CO MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIYYOK 1
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kou MoXe Aa ce
MOHTUpaaT Unu Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha NnroykaTa co cneumdukaymm.
MoxeTe na nornegHeTe v Bo Tabenara:

MAKEOOHCKMU 339



BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

KabGenot 3a 3asemjyBarbe (3eneH / xonT
kaben) mopa ga bvae 2 cm nogonr o4
KadeaBaTa asa 1 CUHUTE HeyTparnHu
Kabnu.

2.3 YnoTtpeba

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, U3ropeHnum n
CTPYEH yaap unv ekcnsosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

* Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BEeHTUNauuja He ce GnokupaHu.

* He ro octaBajte anapatot ga pabotu 6e3
Hazasop.

* Wcknydete ro anapaToT Mo cekoja
ynoTpeba.

+ bBupgeTte BHMMaTENHM Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT goAeka paboTu.
Moxe fa nanese Bpen BoO3ayx.

* He pakyBajTe co anapaToT CO MOKpM paue
WM KOra uma KOHTaKT co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynoTtpe0OyBajTe ro anapatoT Kako
paboTHa NoBpLUMHA UMK NOBPLUMHA 3a
cknagupatse.

* BHumatenHo oTBopeTe ja Bpatata Ha
anapaToT. KopucTeHweTo COCTOjKM CO
ankoxon Moxe Aa npeanssuka mellarme
Ha arkoxon v Bo3gyX.

* He posBonyBajTe UCKpUTE UM OTBOPEH
oraH fa [ojaat BO KOHTaKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

« Cekoraw KopucTeTe CTakmno u Ternm
0000peHN 3a KOH3EPBMPaH-E.

* He craBajTe 3ananvev NponsBoau Unu
npeameTy Kom ce MOKpW 3aeHO Co
3ananveu NPOU3BOAM BO anaparoT, Unm
BO Herosa 6nun3unHa.

* He ja cnogenysajte Bawara Wi-Fi
NO3VHKa.
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/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of OLITETYBaHE Ha anaparor.

» 3a fa cnpeyunTe oWwTeTyBake Unn
n3bneayBawe Ha eMajnoT:

— He cTaBajTe cagoBW 3a BO pepHa unu
ApYyru npeamMeTy Bo anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLHOCTa
Ha anapaTorT.

— He CTaBajTe BoAa ANPEKTHO Ha
XEeLLKWOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLunTe co
roTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe unum
MOHTWUpaTe AogatouuTe.

*  O06e360jyBateTO Ha EMAJNOT UMK Ha
He'pfocyBaYvkMOT Yenmk Hema edpekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaToT.

*  KopucteTte gnabok cag 3a BNaxHu
konayun. OBOLLUHUTE COKOBWU
npeansBrKyBaaT AaMKy KOu Moxe ga
oupat TpajHu.

» Cekorall roTeeTe Kora BpataTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

* AKo anapaToT € MOHTVpaH 3az nno4a of
meben (Ha np. BpaTta), BpataTa He cmee
Aa ce 3aTBopa Kora anapaTtoT € BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nnova Ha
MebenoT WTO MoXe Aa npeansBsurka
nocnegoBaTenHo owTeTyBakwe Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnoyata Ha mebenot
Aofeka anapaTtoT LefnoCHO He ce n3naam
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of nospeaa, noxap unm
oLITETYBak-E Ha anapaToT.

» [pepn oppxxyBameTO, UCKITy4eTe ro
anapaToT U u3BafeTe ro NpUKIy4YoKoT 3a
CTpyja oA rNaBHUOT LUTEKeP.

« [lpoBepeTe Aanu anapaToT e nageH.
MocTon onacHOCT of KpLueHe Ha
CTaKneHuTe nnoyu.




+ BepgHaw 3ameHeTe ru cTakneHuTe nnoyu
Ha BpaTaTta ako ce owrTeTeHn. CtaneTte Bo
KOHTaKT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

» bugeTte BHMMaTenHU Kora ja Bagute
BpaTaTa og anaparoT. BpataTa e Tewuka!

» PepnoBHO yncTeTE ro anapaToT 3a Aa
cnpeynTe oWTeTyBake Ha NOBPLUNHCKMOT
maTepujan.

* YucreTe ro anapaToT CO BnaxHa Meka
kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu
netepreHTu. He kopuctete abpasunsHu
npoussoaun, abpasvBHM CyHIepu 3a
YucTeHE, PACTBOPYBAYN UMN METANHU
npegmeTu.

» [lokonky KopucCTUTe Cnpej 3a neyka,
cnegete rn 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK
Ha nakyBaheTO.

2.5 Yncrewe co nuponusa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT og nospeam / Moxapw /
Xemuckn ncnapysara (racosu) BO
pexnM Ha nuponuaa.

* [lpea Ynctene co NUponusa u NPBUYHO
npeasarpesatse, U3BageTe ' of
pepHaTa:

— CuTe ocTaTouum oA XxpaHa, Macro unm
npoTekyBarsa / Hacnarv o4 MacHOTUM.

— CuTe npegmeTy LWUTO MoXart Aa ce
n3BagaT (BKIyYUTENHO peLueTkuTe,
LUMHUTE UTH., 06e3beaeHn co
anaparoT), ocobeHo Henennuaute
TeHLepukba, TeNcun, Taeu, NpubopoT
UTH.

* BHumaTenHo npounTajTe rm cuTe ynatcTea
3a YnCTeH€e Co NMpPonun3a.

- [pxeTe rv geuaTa nogarneky og anapatoT
nofeka paboTu YNCTEHETO CO NUPoONK3a.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY XEeXO0K 1
)KELLKMOT BO3AyX Ce ucnyLita of
noBoauTe 3a nageme.

* YucrereTo co NMponmaa e onepawuja co
BMCOKa TemnepaTypa Koe MoXxe aa
ocno6oawu racoeu og octaTouuTe og
rOTBEHETO U FpafexHu matepujanu, n
cnopep Toa ce npenopavysa:

— pa obe3beante nobpa BeHTUNaLmMja
3a Bpeme 1 No CEKoe YNCTEHE CO
nuponuaa.

— pa obe3begute nobpa BeHTUNaymja
3a Bpeme 1 no NpBUYHOTO
npegsarpesar-e.

* He nctypajte n He HaHecyBajTe BoAa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Bpeme 1 no
YUCTEHETO CO NMPONM3a 3a Aa nsberHete
OLITETYBaHE Ha CTaKeHNTe NoYun.

* VcnapyBamarta WTO rv ucnywitaaT cute
NUPONUTUYKM pepHn / ocTaToum og
roTBEH-€ Ce ONKMLLIaHN Kako HeLUTETHN 3a
nyfeTo, BKIyYUTENHO 1 3a Manu geua,
WY NnLa Co XPOHUYHM GonecTu.

«  [pxeTe rm MUneHnYnkaTa HactpaHa oj
anaparoT 3a Bpeme Ha YNCTEHETO CO
nuponu3a n NPBUYHOTO NpeA3arpeBane n
notoa. Manute MmuneHnunta (0cobeHo
nTMUMTE M PEnTUNnUTE) Moxe Aa bugat
MHOTY YyBCTBUTESNHW Ha TEMMNEPaTypHUTE
NPOMEHUN 1 UcnapyBaksa.

* Henennueute NOBPLUNHA Ha
TeHLepukara, TaBute, NpubopoT 3a
janemre 1 cn., Moxe Aa ce owTeTaT o4
BMCOKMTE TEMNepaTypu Ha onepauyujata
Yucterwe co nuponusa Ha cute
NUPONUTUYKN pepHU 1 Aa uaat nssop Ha
HWCKN HUBOA Ha LUTETHW racoBw.

2.6 NloTBeHw-€ Ha napea

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT 0 U3rOpeHNLM U OLLTETYBaHE
Ha anapaToT.

* OcnobopeHaTta napea Moxe aa
npeansBrka N3ropeHnLu:
— He oTBOpajTe ja BpaTata og anapartot
Aofeka roteute co napea.
— BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anapatoT nocre paboTarta co
roTBEHE Ha napea.

2.7 BHaTpeluHa cBeTUNKa

/\ NMPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHoCT of1 eNeKTpUYEeH LLIOK.

* Bo ogHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTa
Ha 0BOj MPOM3BOA U PE3EPBHUTE CBETUIKM
wTo ce npogasaat nocebHo: One
CBETUSIKN Ce NpeaBUOEeHN Aa nsgpxaT
EeKCTPEMHU PU3NYKM YCIOBU BO
anapartuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Unu
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ce NpeaBuAEHY 3a aBake CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaToT. Tue He

KopucTeTe camo opuruHasniu pe3epsHu
[EenoBu.

ce npeasuaeHun ga ce Kkopuctart 3a Apyru

HaMeHU 1 He ce norofHm 3a ocseTnyeare | 2.9 OTCTpaHyBame

npoCTOpuUN BO JOMOT.

+ OBOj Npon3BOA COAPXM U3BOP Ha
CBET/IMHA Of Krnaca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusuk og noeBpena vnu 3agyluyBamse.

» KopucteTte camo CBETUMKN CO UCTUTe + KOHTaKTMpajTe co BaLL1Te OMLUTUHCKY
cneupukaLn. opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
TOa Kako Aa ce ocrnoboauTe of anaparor.
2.8 CepBuc +  WcknyuyeTe ro anapatoT of HarojyBaeTo.
+ 3a pgaro nonpasuTe anapaTor, * W3Bapete ro enektpnyHMoT kaben 6nmcky
KOHTaKTUpajTe CO OBNacTEHNOT CepBUCEH A0 anaparoT u cpreTe ro.
LeHTap.
3. MOHTAXA

3.1 BrpagyBame
www.youtube.com/electrolux
uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

Q_

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYpPHOCT.

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

198+

4
\
P
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(*mm)

523

3.2 MpuuBpcTYyBak€e Ha NeykaTa 3a
nnakap
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Ornnc HA NPOM3BOAOT

4.1 OnwT npernen

BRSNS

5.

n B .
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E’r%
i % %
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E B
KoHTponHa nnoya

EkpaH

dunoka 3a Boga

LLitekep 3a ceH30pOT 3a xpaHa
EnemeHT 3a rpeewe
CseTuska

BenTtunartop

[MoTnopa 3a nonuuu, MobunHa

(~Jo o]

KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 Npernen Ha KOHTpoOrHara nrfo4a

= -0

| |

[
LT TS

BknyueH
MputucHeTe 1 3agpxeTe 3a

o/
BKYyUyBak-€ 1 NCKNy4yBak-e Ha

Vcknyye
Ho anaparor.
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El Ueska 3a uenere

BeHTun 3a ucnywrare napea
Mo3nuuu Ha nonmum

[oBog Ha napea

4.2 Jopatoumn

* Pewetka
3a nnexoBu 3a Konayu, OrHOOTNOPHM
cafloBu, CafoBy 3a NeYyere, cagosu 3a
roTBeH-€/CafoBu.

¢ [lnex 3a neyewe
3a BnaxkHu Konayu, nevyeHa xpaHa, neo,
ronemu nap4yna nevyeHo Meco,
3amMp3HaTH jagena 1 3a akare Ha
TEYHOCTU LUTO KanaT, Ha np., MacHOTUK
npu nevere XpaHa Ha peLueTka.

+ TaBa 3a ckapa/neyewe mMeco
3a nevetrbe gecepTu U MECO UMK Kako
nnex 3a cobvpame Ha MacHOTUMTE.

* CeH3o0p 3a xpaHa
3a KOHTpora Ha roTBEHETO BP3 OCHOBA Ha
TemnepaTypaTa BO BHAaTPELLHOCTa Ha
XpaHaTa.

*  Teneckomncku WUNKK
3a cTaBare 1 BafeHe NIexXoBn n
peLLeTKM NoMnecHo.

' HaBeayBa byHKUMUTE Ha

MeHun
anaparor.

)

. OmuneH
3 " v NIMCTa OMUNEeHUTE NOCTaBKU.

' npykaxyBa TEKOBHUTE
EkpaH
NnocTaBku Ha anaparorT.
MpomeH
a za 3a BKkIyyyBakbe U UCKITyYyBare
Ha CBETNOTO.
CBEeTno a CBETNOTO
Bp3o
E sarpesa 3a BKkIyyyBak-e U UCKITyYyBake
he Ha neykara: bp3o 3arpeBatse.
5.2 EkpaH

EkpaH co noctaBeHu KnyyHu yHKLUN.
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Wi-Fi

Bpewme BO geHot

MOYETOK / KPAJ

Temnepatypa

PyHKUMN Ha rpeetse

Tajmep

CeH30p 3a xpaHa (ce ogHecyBa camo Ha
onbpaHu moaenu)

OEMMOUOW> o

Moka3aTenu 3a €KpaHoT

OK 3a noTBpAa Ha M3bopoT / nocTaBkaTa.

6. MPEN NPBATA YINOTPEBA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

6.1 NMpBo noBp3yBawe

EkpaHOT nokaxkyBa nopaka 3a gobpegnojae
rocre npBOTO NOBP3yBakse.

Mopa ga ro nocrasute: Jasuk, OcBeTneHocT
Ha ekpaHoT, ToHoBM Ha Konuukba, JaumHa Ha
3BYYHMOT curHan, Bpeme Bo oeHOT.

Moka3artenu 3a €KpaHoT

< 3a BpaKarbe Hasa[ eqHO HUBO BO MEHUTO.

lr:) 3a Aa ja noHuwTUTe nocnegHaTta akuuja.

B 3a BKNyYyBarE U UCKNyYyBake Ha OnuuuTe.

®dyHKUMjaTa 3a 3By4eH anapm e BKny4eHa.

DyHKUMjaTa 3a 3ByYEH anapmM 1 NPeknH Ha
roTBEH-ETO € BKIyYeHa.

Camo nojaBHa nopaka e BKIy4eHa.

OanoxeHo akTUBMpake e aKTUBMpaHa.

3a OTKaXyBaHw-€ Ha nocrtaBkaTa.

Wi-Fi noBp3yBareTo e BKIy4eHo.

PaboTtere Ha ganeynHa e BKITy4eH.

5.

CnepeTe rv ynaTcTBaTa 3a BKIydyBahe
Ha annukauujaTa.
BknyyeTe ro anaparor.

MputncHete ——. N3beperTe:
Harogysama / Bpcku.

» .
- nn3rajTe Ny NpUTUCHeTe 3a Aa
BKINy4nTe unu ncknydute: Wi-Fi.

Besxun4HMoT Moayn Ha anapaToT ke cTapTyBa
3a 90 cexk.

@

3apagn 6e36e4HOCHM NPUYKHMK,

6.2 be3XXn4HO NoBp3yBak-€

3a

[a ro nosp3eTe anapaToT Bu Tpeba:
BeaxuyHa Mpexa co NnoBp3yBare CO
VHTepHeT.

Mo6uneH ypep noBp3aH co ncrarta
0e3xnyHa mpexa.

3a fa ja npesemeTe annukayujaTa,
ckeHupajte ro QR-KofoT WTO ce Haofa Ha
3agHaTa CTpaHa Ha ynaTCcTBOTO 3a
ynoTtpeba. MoxeTe ucto Taka aa ja
npesemMeTe annukauujata QUPEKTHO Of
npofaBHWLUaTa 3a annukauuu.

paboTereTo Ha AaneynHa aBToMaTcku
ce uckny4ysa no 24 4. NosTopeTe ro

BKINy4yBaH-ETO, OKOJIKY € NOTPeBHO.

dpekseHUmja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTtokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MaxkcumanHo EIRP <20 dBm (100 mW )

HanojyBame

Mogzyn Wi-Fi NIUS-50
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6.3 JlnueHua 3a codTBEp

CodTBEPOT BO OBOj NPOV3BOA COAPXKM
KOMMOHEHTU Kou ce GasmpaaT Ha crnoboaeH 1
oTBOpeH codpTBep. AEG co GnarogapHocT ro
npuaHaBa NPUAOHECOT Ha 3aegHULUTE 3a
OTBOPEH cohTBEP M POBOTMKA BO PA3BOjHUOT
MPOEKT.

3a pga npuctanute 40 U3BOPHMOT KOA Ha
OBMWE KOMMOHEHTUN co cnobofeH 1 0TBOpeH
copTBEp UMM yCroBUTE 3a NuLeHUa 6apaaT
objaByBatrbe, 1 3a fa ' BUANUTE LiENOCHUTE
nHpopMaLuy 3a aBTOPCKM Npasa u
BaXKeuKkuTe yCroBu 3a nuueHua, noceteTe ja
cTpanuuaTa: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (conaep
NIUS).

6.4 NoyeTHO Npea3arpeBam-e U
Yyuctemwe

3arpejTe ro npa3HNOT anapar npeg npsara
ynoTtpeba v KOHTaKT co XxpaHa. YpeaoT Moxe
4a ucnywTa HenpujatHa mupusba u Yag.
MpoBeTpeTe ja cobaTta 3a Bpeme Ha
npeasarpesame.

7. CEKOJOHEBHA YIOTPEBA

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

M3BageTe ro cMoT gononHmMTeneH an60p
N apXxadnTte Ha pelleTkuTe WTo ce Bagart
oA anapaToT.

MocTaseTe ja dyHKUMjaTa \:] MoctaseTe
ja MmakcumanHata
Temnepatypa. OcTtaBeTe ro anaparor ga
paboTun okony 1 u.

MocTaseTe ja dyHKUMjaTa . MocTaseTe
ja makcumanHara

Temnepatypa. OcTtaBeTe ro anapaTtoT Aa
paboTun okony 15 MuH.

MocTaseTe ja dyHKUmjaTa =, MocTaBeTe
ja makcumanHara

Temnepatypa. OcTtaBeTe ro anapaTtoT Aa
paboTu okony 15 MuH.

WcknydyeTe ro anapatoT 1 noyekajTe Aa
ce onagu.

WcuucteTe ro anapatoT u gogatouuTe
caMo CO Kpna o MUKpOBNakHa, Tonna
BoAa v 6rnaro cpeficTBO 3a YNACTEHE.
CraBeTe rv fjoaaTouuTe 1 Apxauute Ha
peLleTKMTE KO ce BagaT Ha3ag Ha
cBojaTa no4veTHa nosnoxoa.

7.1 ®yHKUMM Ha rpeerse

CTAHOAPO

FoTBewe Co BeHTunarop
3a neyere MECO U NeYere Konayu.
MocTaBeTe NoHWcka TemnepaTypa of,
OHaa 3a KOHBEHLMOHAMHO roTBeHe
6buaejkn BeHTMNATOPOT ja AucTpnbymnpa
TonnMHaTa paMHOMEpPHO BO
BHaTpeELLUHOCTa Ha pepHaTa.

EI Ckapa

3a neyerse Ha ckapa Ha TEHKU napuntba
XpaHa v 3a neyewse TocToBM neb.

3amp3HaTa xpaHa

— CoBplLUEHO 3a roToBu jageta (Ha np.,
NPXXEHW KOMMUPYNHEA, KPOKETW Unn
NPXXEHW NPONETHU POSTHUYKK).

Typ6o-neyewe
3a neyere ronemMun napyvkba Meco unm
JKMBWHA CO KOCKW Ha €4HO HUBO Ha
peleTkaTa. 3a 3anekyBame 1
noTneKkyBaHe.

KoHBeHUMOHaNHO rotBexwe
3a nevewe XpaHa 1 meco Ha e4HO HMBO
Ha nonuuarta.

346 MAKEOOHCKM

[oneH pejay

W36epeTe ja oBaa dyHKuMja No NpoLiecoT
Ha roTBew-€ 3a [a ja 3ane4yeTe xpaHarta
noseke Ha AHOTO AOKOMKY € NoTpe6Ho.
KopucTeTe ro HajHUCKOTO HMBO Ha
pelueTkata.




KucHarto Tecto

3a pa ce 3a 3abp3a KUICHEHETO Ha
TecToTo co kBacel,. [MokpujTe ja
noBpLUMHATa Ha TECTOTO 3a Aa crpeunte
cyLiemne.

®

[otBewe Co BeHtunarop,
KoHBeHuUmoHanHo roteetwse: Kora ke ja
nocraeute Temnepatypata nog 80 °C,
CBeTuIKaTa aBTOMaTCKU Ce UCKy4vyBa Mo
30 cekyHaun.

OppxyBawe Ha TonnuHa

3a uyBarbe Ha xpaHaTa Tonna. Tpeba ga
3HaeTe Jeka HeKkou jagera Moxeobu ke
npopomkar Aa ce roteaTt U Aa ce cywat
nopeka ce yysaat Tonnu. Mokpujte rm
japeraTa gokonky e noTpebHo.

CNEUMNIATIHUN OYHKLINN

Bl

KoH3epBupame

3a fa rv 3avyBaTe 3eMeHYyKoT U
OBOLLjeTO, cTaBeTe Ternm 3a
KOH3epBYpaH-e BO MNexoT 3a neyewe
MCMONMHET CO BOAA, KOPUCTEjkM Ternm
OTMOPHM Ha TONMMHA UMK Kanaynka co
ncta ronemuHa. KopucreTte ja HajHuckaTa
nosuuuja Ha peleTkaTa.

MeyeTe co BnaxeH BO3AyxX

DyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a WwrefeHe Ha
enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha
roTBeweTo. Kora ja kopuctuTe oBaa
dyHKUMja, TeMnepaTypaTa BO
BHaTPELUHOCTa Ha anapaToT MoXe Aa
6uge pasnuyHa of noctaBeHaTa
Temnepartypa. [lpeoctaHata TonnuHa e
nckopucTeHa. JaumHata Ha TonnuHaTa
MoXe Aa 6uae HamaneHa. 3a noseke
MH(OpMaLun BuaeTe BO NornasjeTto
,CekojoHeBHa ynoTpeba“, 3abeneLuku 3a:
MeyeTe co BnaxeH BO3AyX.

MAPEA

Cyweme

3a cylene ncelkaHo OBOLUje, 3eMeHYyK U
nevypku. 3a Aa ce JO3BOMM BO3AyXOT
3acuUTeH Co Bnara fja usnese n oBOLLjeTO
nofo6po Aa ce UcyLlmn, Npenopaynmneo e
noBpemMeHo Ja ja oTBopaTe BpartaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha npoLecoT Ha
cyllewe.

Tonnewe Ha YNHUU
3a npepfsarpesatbe nopuuja npeq,
cepaupatse.

2

NoprpeBawe Ha MNapea
MoarpesareTO Ha XxpaHaTa co napea
crpeuvyBa Cyllehe Ha nospLuMHaTa.
TonnuHaTa ce AMCTpMBymnpa HEeXHO U
pamMHOMEpHO, CO LUTO BKYCOT 1 apomaTa
Ha XpaHaTa ce UCTM KaKo Kaj CBEeXO
npuroteeHata xpaHa. OBaa dyHkuuja
MOXe Aia ce KOpUCTMN 3a NOBTOPHO
3arpeBame Ha xpaHaTa AVPEKTHO Ha
yYnHujata. MoxeTe NOBTOPHO fa 3arpeBaTe
noseke YMHWUKN NCTOBPEMEHO, KOPUCTEjKK
I pasnuyHnTe Nonoxe6u Ha peLueTkuTe.

Oamp3HyBake

3a oaMp3HyBare Ha XpaHa (3eneHYyK u
oBoLuje). BpemeTo Ha ogMp3HyBare
3aBVICY Of KOMUYMHATa M roneMuHaTa Ha
3amMp3HaTaTa xpaHa.

&

MNeyewse Ha Jle6

KopucteTe ja oBaa dyHKUMja 3a npaBere
ne6 n kunuykn co mHory fobpu
npodecroHanHn pesynTtaTm BO OAHOC Ha
KpukaBocT, 6oja v cjajHa kopa.

MoTtneyeHo

3a jagerba Kako LITO e nasarba unm
noTneYyeHun komnupu. 3a 3anekyBame u
noTnekyBare.

BaBHo lNoTBewe

lMpoLiec Ha roTBewe Ha Hucka
Temnepatypa. CoBpLUEHO 3a Aa ce 3roTeu
[AenvkaTHa xpaHa (Ha np., roBeAcko,
TeneLuKo UMK jarHeLKo Meco).

Hucka BnaxHocT

®yHKUMjaTa e norogHa 3a Meco, Meco of,
XUBWHa, jagetba BO pepHa u fysey/
noTneyYyeHu jagewa. bnarogaperue Ha
KombuHauvjaTa Ha napea n TonnuHa,
MeCOTO CTaHyBa COYHO U MeKo 1 Aobusa
KpLKaBa NoBpLUMHA.

®dyHKUKja 3a nuua

Hajoobpo 3a neyewe nuua n gpyru
japnera 3a kou e notpebHa noronema
TonMMHa ogo3aona.

7.2 3abenelku 3a: MNevyeTte co
BnaxkeH BO3gyXx

OBaa thyHkuMja Belle nckopmcTeHa 3a
ycornacyBate CO KracaTta 3a eHepreTcka
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edmkacHocT 1 baparaTta 3a ekoamn3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectoswu cnopea: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa bvge
3aTBOpEHa 3a BpEME Ha rOTBEH-ETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He 6K ce npeknHana v 3a ga ce
ocurypaTte eka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka erKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHkuuja,
CBETNOTO aBTOMATCKM Ce MCKIy4yBa nocne
30 cekyHau.

3a ynaTcTBa 3a rotBewe, BUAETE BO
nornasjeto ,CoBeTu 1 nomow“,lNeyeTte co
BMaxeH BO3ayx. 3a ONwTH Npenopaku 3a
3aWTeqa Ha eHepruja, BUaeTe BO NOrnasjeTo
+EHepreTcka edmkacHocT, CoBeTu 3a
3awTeqa Ha eHepruja.

7.3 NocTtaByBawe: PYyHKLUMU HA
rpeewe

1. Bknyyerte ro anapaTtoT. Ha ekpaHoT ce
npukaxysa cTaHgapaHaTta gyHkuuja 3a
rpeeke 1 TEMneparypa.

2. TpuTtucHeTe ro cumbonoT Ha pyHKumjaTa

Ha rpeetbe ) 3a na Bnesete BO
noaMeHuTO.
3. W3bepeTe ja pyHKLMjaTa 3a rpeere u

npuTUCHeTe OK, EkpaHoT ja nokaxysa
TemnepaTypaTa.
4. TlocTtaBeTe ja Temnepatypara.

MputucHete OK.

5. MputucHete START .

CeH30p 3a xpaHa - MOXeTe [a ro NpuKnyynTe
CEH30pOT BO Koe Guo BpemMe npes unv 3a
BpeMe Ha rotBeweT0. BuaeTe Bo nornasjeto
.Kopuctere Ha pogaTtoumTe”, CeH3op 3a
XpaHa.

6. STOP - nputucHete ro 3a aaja
ncknyumTe yHKUMjaTa 3a rpeeme.
7. VicknyyeTe ro anaparor.

7.4 MNocTaByBame: PYHKLUM Ha
rpeewe Ha napea

1. BknydeTe ro anaparort. M3bepeTe ro
cMBOonoT Ha pyHKUMjaTa Ha rpeerse n
NPUTUCHETE o 3a Aa Brne3eTe BO
NOAMEHUTO.

2. TlocTtaBeTe ja (pyHKUMjaTa Ha rpeere Ha
napea.
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3. Mputuctere OK. Ha expaHoT ce
npyKa)kaHn NOCTaBKUTE 3a
Temneparypara.

4. T[locTaBeTe ja TemneparypaTta.

MputucHeTe OK.

MpuTucHeTe Ha KanakoT 3a dmoka 3a
BOAa 3a Aa ro otBopuTe.

7. HanonHerte ja dnokaTa 3a Boga co nagHa
BOAa 4O MaKCMManHoTo HuBo (okony 900
ml), JoAeka He ce ornacu 3By4eH curHan
WUINKN He ce NoKaXke nopaka Ha eKkpaHoT.
He nonHete ja dmokaTta 3a Boga Hag
HEj3MHMOT MaKCUMMarneH Kanauurer.
lMocTon pu3nk og npeneeake Ha Bogara,
nonnaByBaHE W OLITETYBakE Ha
mebenor.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

KopucteTe camo ctygeHa Boga oA
Yyewma. He kopuctete countpupaHa
(oemeHupanuanpaHa) unm
avnctunupana soga. He kopucrete
Opyr Bug TedHocTu. He ctaBajte
3ananviBu Uy ankoxomnHW TeYHOCTU
BO hmokaTta 3a Boaa.

oo

8. TypHerte ja dmokaTa 3a Boga BO
HejanHaTa noveTHa cocTojba.

9. [MputucHete START .

Kora ke ce nocturHe ogpeneHata

TemnepaTypa Ha jaeneTo, ce ornacysa

aKyCTUYeH 3BYYeEH curHarn.

10. Kora dmokata 3a Boga Hema Boaa, ce
ornacyBa curHan. HanonHerte ja dmnokarta
3a Boja.

11. Wckny4yeTe ro anapaTor.

VicnpasHeTe ja domokaTa 3a Boga nocrne

ceKoe roTBemse.

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

AnapatoT e xexok. [Mocton puank og
nsropenuuun. BHmmasajte kora ro
npasHuTe cagoT 3a Boaa.

lMpeocTaHaTa Boaa Moxe [ja KoHOeH3upa BO
BHaTpeluHocTa. 10 roTBereTo, BHUMATENHO
OTBOpETE ja Bpartarta Ha neykarta. Kora
anaparoT ke ce onaau, ucylueTe ja
BHaTpeLUHoCcTa co Meka Kpna. [Noyekajte
Hajmanky 60 MUH Mo cekoe KopucTere 3a Ja
cnpeunTe nsnerysare Ha Tonna Boaa of
BEHTUI 3a UCNyLUTake napea.



7.5 MNpa3Hewe Ha capoT 3a Boaa

lNMoka3aTen 3a cagoT 3a BoAa

|’“‘ Pe3epBoapoT e nosnH.

|~..| Pe3epBoapoT e nosH Ao nonosvHa.

| | PesepBoapoT e npaseH. HanonHete
ro cagor.

AKO NCTypuTe NpemMHory Boa Bo cafoT,
06e30eHOCHMOT ypes 3a ucnyLiTarwe ke ro
oHece BULLOKOT BOAA A0 AHOTO Ha
BHaTPELUHOCTA Ha pepHaTta.

1. Wcknydete ro anapatot. OcTaBseTe ja
BpaTarta Ha pepHaTta oTBOpeHa 1
noyekajte gogeka anapaToT He ce
MCYyLLIN.

2. ToBps3eTe ja ueBkaTa 3a Ledewe C co
BEHTUMOT 3a ucnyLwtawe A npeky
KoHekTopoT B.

3. [pxeTe ro kpajoT Ha LeBKaTa Nog HABOTO

Ha A u nputucHeTe ro B nosekenatu 3a
Ja ja cobepeTe npeocTaHaTaTta Boaa.

4. Ortkayete rn C u B n ucywere ja
BHaTPeLUHOCTa Ha pepHaTa Co MeK
cyHfep.

CtaBKa BO MEHU MpumeHa

[oTBEHE CO NOMOLL 'v nucta aBTomaTckuTe
nporpamu.

Uunctere 'n nucta nporpamuTe
3a unCTeH-E.

Omunenn 'v nucta omunexnTe
NoCTaBKM.

Onuwu 3a nocrtaByBame Ha
KOHurypaymjata Ha
anaparor.

Harogysaw Bpcku 3a KoHdurypaumja Ha

a Mpexara.

MocTaBka 3a nocrtaByBame Ha
KOHpurypauymjata Ha
anaparor.

Cepsucupa vt npukaxysa

e Bepaunjata Ha
codTBEPOT 1
KOHdurypaumjara.

MoameHun 3a: Yucterse

Moomenn [lMpumeHa

Muponutnyk
0 ynCTEHbE,
6p30

Bpemetpaemne: 1 h.

Muponutnyk
0 uncTerbe,
HopmarsnHo

Bpemetpaemne: 1 h 30 min.

Muponutnyk
0 uncTerbe,
VNHTEH3UBHO

Bpemetpaemne: 2 h 30 min.

Moamenu 3a: Onuum

®

He kopucTeTe ja ucnywreHarta Boga 3a
MOBTOPHO Aa ro HanomnH1Te pe3epsoapoT
3a BoJa.

7.6 MeHun

[MpuTucHeTe == 3a Oa BneseTe BO MEHUTO.

Moamenn TpumeHa

CseTno "o BKkiyyyBa 1 UCKny4yBa CBETNOTO.

Bnok. 3a CnpeuyBa HeHafiejHO BKIy4yBaHe Ha

6e3begHoCT  anapaToT.

Ha geuata

Bpso [0 HamanyBa BpeMeTo Ha 3arpeBate.

3arpeBawe  OBa e JoOCTarnHO camo 3a Hekou
DYHKLMN Ha rpeemse.

[MoTceTHUK [0 Bkny4yBa v uckny4vysa

3a Ynctewe NOTCETHUKOT.
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Mogmenn [MMpumeHa Mogmenn Onuc

OsHauyBarbe [0 BKkNyyyBa 1 UCKNyYyBa Bpeme Bo [0 noctaByBa MOMEHTANHOTO Bpeme
Ha Bpeme YaCOBHVKOT. [eHoT 1 patym.

[urutaneH "o MmeHyBa chopmaToT Ha nokasartenor

YaCoBHWMK 3a 03HauyBak-e Ha Bpeme.

Moamenn 3a: CepBucunpame

MoameHn 3a: Bpcku Moamenn Onuc
Hemo-pexum  Kop 3a aktusauuja / Aeaktusauuja:
Moamenn Onuc 2468
Wi-Fi 3a BknyyyBae U ncknydvysamne: Wi- Bepauja Ha MHdopmaumm 3a Bepamnjata Ha
Fi. coptBEp codTBEPOT.
PaGoTtewe 3a BKkIydyBaHe U UCKMyvyBaHe Ha Pecetupaj rn  'v Bpaka dabpuyknTe NocTaBKu.

Ha ganeyvHa paboTere Ha AaneyvHa.
Onuujata e BuanMBa camo oTkako ke

ro sknyyute: Wi-Fi.

ABTOMaTcko  3a 3anouHyBak-e aBTOMATCKN Ha

fJaneynmHcko  AarnedvHcka ornepauuja no

pakyBame nputuckawe Ha MOYETOK.
OnuwjaTta e BMANMBa camo OTKaKo ke
ro Bknyyute: Wi-Fi.

Mpexa 3a fa ro npoBepuTe CTaTycoT Ha
MpexaTta U jadmHaTa Ha CUrHanoT Ha:
Wi-Fi.

3abopaBeTe  3a vcknyyyBake Ha ceraliHaTta

m Mpexa off aBTomMaTcka KoHeKLuja co

HarogyBawa anaparor.

Ta Ha

mpexara

NogmeHun 3a: NocTtaBka

Moamenn Onwuc
Jasuk "o nocTaByBa ja3nkoT Ha anapaToT.
OcBeTneHoc Ja noctaByBa OCBeTNEHOCTa Ha

T Ha eKpaHOT eKpaHoT.

ToHoBu Ha "o BKMy4yBa 1 UCKIy4yBa TOHOT Ha

Konunwa nonuwara 3a gonup. He e moxHo ga
ce ucknyyaTt TOHOBWTE 3a ®

JaunHa Ha "o nocTaByBa BONIYMEHOT Ha TOHOT Ha

3BYYHMOT KonuukaTa u curHanuTe.

curHan
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cute
HarogyBarba

7.7 NoctaByBak-e: [0TBEeH€ CO
nomouu

[oTBEHE CO MOMOLL NMOAMEHUTO CE COCTOU 0f
30Mp Ha JONOMHUTENHU DYHKLMM 1 NpOorpamMu
KOW ce HaMeHeT 3a cneuujanin jagetmsa.
Cekoe jagene BO OBa NogmMeHu e
obes3beneHo co cooaBeTHa nocTaBka.
MoxeTe fa rv npunarogute BpeEMETO U
TemnepaTypaTa 3a BpemMe Ha roTBEHETO.

Kaj Hekou jagersa, UCTO Taka, MOXe Aa
rotBuTe co CeH3op 3a xpaHa. CTeneHoT Ao
KOj jaaer-eTo ke buae 3roTBeHo:

* [enymHo neveHo

* CpegHo

* [obpo MNMeyeHo

Kaj Hekou jagemnsa, UCTO Taka, MoXe Aa
rotTeuTe co ABTOMaTCKa TEXUHA.

1. Bknyyete ro anapartor.
2. T[putucHete ——.

3. TlpuTtucHete Ha ¥ Bhecete MoTeetbe co
MOMOLLI.

4. OpbepeTe jagerse UnNu TUN XpaHa.

5. CraBeTe ja xpaHaTa BHaTpe BO anapaTtoT

u nputucHete Ha START .
Kora ke 3aBpLun dyHKUmMjaTa, NnpoBepeTe
Aanu xpaHaTta e rotosa. pogonxeTe ro
BPEMETO 3a roTBEHE, AOKOSIKY € MOTPEeGHO.



8. JOMOJTHUTEJTHU ©oYHKLINN

8.1 OMuneHn W

MoxeTe ga rv 3a4yBaTe BaLLUUMTE OMUIIEHN
NnocTaBKM, Kako LITO e (pyHKumjaTta 3a
rpeetse, BPEMeTO 3a roTBee,
TemnepaTypara, unu dyHkuujata 3a
yucterwe. Moxe ga covysate 3 oMUneHu
NOCTaBKMU.

1. Bkny4yete ro anapaTor.
OpbepeTe ja omuneHaTa nocraeka.

2

3. TpuTtucHete ——.

4. WN3bepete: Omunenu / 3avyBaj
MOMEHTanHu HarogyBaka.

5. [lputncHeTe + 3a Aa ja gogagete
nocraekaTa BO CMUCOKOT Ha: OMUneHu.

6. [llpuTucHete OK.
9. npuTUCHeTe 3a Aa ja peceTupaTte
nocraBekaTa.

Q. npuUTUCHETE 3a Aa ja oTKaxeTe
rnocraBkaTa.

8.2 3akny4yyBahe Ha KonunMkwara

OBaa dyHKUMja cnpedvyBa cny4vajHo
MeHyBahe Ha (pyHKuujaTa Ha anaparor.

1. Bkny4yete ro anapaTor.
2. TocTtaBeTe (hyHKUMja Ha rpeekbe.

3. Sﬁ? - NpUTUCHETE UCTOBPEMEHO 3a Aa
ja BknyunTe cpyHkumjaTa.

, - NPUTUCHETE UCTOBPEMEHO 3a Aa ja
ncknyymTe yHKumjaTa.

8.3 bnok. 3a 6e36egHOCT Ha geuaTa

OBaa yHKLUMja cnpedyBa HeHagejHo
BKITy4YyBaH-€ Ha anaparor.

1. BknydyeTte ro anaparor.

2. T[puTucHete ——.

3. Opbepete Onuun / bnok. 3a 6e36eaHOCT
Ha geuara.

4. TlputucHeTe 1 KoaupaHuTe GykBM BO
a3byyeH peq.

Bnok. 3a 6e3benHoOCT Ha feuarta e BKiyYeHa.
Kora oBaa chyHKkUuja e BknyyeHa, npucran
pno: Tajvep, Wi-Fi n ceetunkata ce gocranHu.

3a ga oBo3moxuTe ynotpeba Ha anaparor,
NpUTUCHETE TN KoaMpaHuTe GyKBM BO
a3by4yeH pea.

BpataTa e 3aknyyeHa kora oBaa yHKUMja e
BKJlyYEHA 1 anapaToT € UCKITYYeH.

8.4 ABTOMATCKO UCKITyYyBaHke

3apagu 6e36eHOCHN NPUYMHK, akKo
(byHKUMjaTa 3a rpeere € BKIyYeHa 1 He ce
CMeHaT NoCcTaBKuUTe, anapaTtoT aBTOMAaTCKu
Ke ce 1CKy4n no oapeneH BPEMEHCKM
nepvoa.

(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

AKo nmate Hamepa Aa ja BKyuute
dyHKUMjaTa 3a rpeere 3a BpEMETPAEH-E LUTO
ro HagM1HyBa BPEMETO Ha aBTOMATCKO
NCKNyYyBare, MocTaBeTe ro BpemeTo Ha
roteewe. Bugete Bo nornasjeto ,PyHKUMM HA
YaCOBHUKOT".

ABTOMaTCKOTO MCKNyYyBake He paboTu co
cnegHute dyHkuun: Ceetno, CeHsop 3a
xpaHa, Kpaj Ha roTeemse.

8.5 BeHTunarop

Kora pa6oTu anapatoT, BEHTUNATOPOT ce
BKMy4YyBa aBTOMATCK/ 3a Aa rv ogpyBa
nagHu NOBPLUMHMTE Ha anapaToT. AKO ro
WCKIy4nTe anapartoT, BEHTMIaTopoT
npofomkysa Aa paboTv goaeka anapaToT He
ce usnagu.
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9. ®YHKUMN HA HACOBHNKOT

9.1 Onuc Ha hyHKUMM Ha
YaCOBHUKOT

®dyHkumja Onuc

Tajvep 3a nocTtaByBah-€e Ha BpeMeTo Ha
roteBetse. Makcumymot e 23 4 59 MuH.
MoxeTe aa noctaBuTe LITO ke ce Crnyyun
Kora ke ucrevye BpemeTo co
nocTaByBat€e Ha NPETNoYNTaHOTO:

3aBpLuu ro AejcTBoTO.

3aBpLum ro
OejcTBoTO

3By4eH anapm - kora ke ucteve
BPEMeTO, Ce ornacyBa 3ByYeH CuUrHar.
MoxeTe aa noctaBuTe byHKUMja Kora
6uno, Aypw 1 Kora anapaTot e
UCKIYyYeH.

3By4eH anapm u 3anpeTe co
roTBEH-ETO - KOra BpemeTo 3aBpluyBa
ce orflacyBa CurHam u ce Uckiy4yBa
dyHKUMjaTa Ha rpeetse.

Cawmo nojaBHa nopaka - kora BpemeTo
3aBplUyBa ce nojaByBa nopaka Ha
ekpaHoT. MoxeTe fa noctaBuTe
chbyHKUMja kora 6uno, oypu u kora
anapaToT € UCKITyYeH.

OanoxeHo
aKTMBMpars
e

3a oanoxyBare Ha NoYeTOoKOT u/mnu
KpajoT Ha roTBEHETO.

LononHute
nHo Bpewme

3a fa ce Npoaomku BpEMETO Ha
rOTBEH-E.

Bpewme Ha
paboTewe

3a fa nokaxe KoKy Aonro pabotu
anapatoT. MakcumymoT e 23 4 59 MuH.
MoxeTe Aa ja BKIy4uTe u ncknyymte
dyHkumjata. OBaa yHKUMja Hema
edekT Ha paboTaTa Ha anapaToT.

9.2 NocTaByBawe: Bpeme Bo AeHOT

1. Bkny4yete ro anapaTor.
2. TpuTtucHete: Bpeme BO OeHOT.
3. [llocTtaBeTe ro BpemerTo.

4. TlpuTucHete OK.

9.3 MNocTtaByBawe: Tajmep

1. OpbeperTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere n
nocTaeeTe ja TemnepartypaTa.

2. [puTucHete @
3. TlocrtaBeTe ro BpemeTo.
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MoxxeTe Aa ro nsbepere NPeTnoYnUTaHoTo
3aBpLUM ro 4ejCTBOTO CO NpUTUCKaHE
oo

4. Mputuctete Ha OK. MosTopysajre ro
[€ejCTBOTO C& AofeKa Ha EKPaHOT He ce
rokaxke rmaBHUOT eKpaH.

Kora e npeoctaHato 10 % of BpemeTo 3a

roTBeH-E 1 U3rneaa Aeka xpaHata He e

noAroTBeHa, MoXe Aa ro npoaomkiTe

BpPEMeTO Ha roteeme. /IcTo Taka, Moxe Aa ja

CMeHuTe yHKUMjaTa 3a rpeewse. 3a aa ro

NPOAOIMKUTE BPEMETO 3a FOTBEHE,

npuTUCHeTe Ha +1min.

9.4 NocTtaByBame: OAnoxeHo
aKTUBMpaHe

1. [lMocTaBeTe ja pyHKUMjaTa 3a rpeere 1
Temneparypa.

MpuTtucHete @
lMocTaBeTe ro BpEMETO Ha rOTBEH-E.

MpuTucHeTe © © @

MputucHeTe: OQNOXEHO aKTUBMPAH-E.
M3bepeTe ro cakaHoTo Bpeme 3a
NOYETOK.

ook ON

7. TpuTucHeTe Ha OK, [MoBTOpyBajTE ro
[€ejCTBOTO C& AofeKa Ha eKpPaHOT He ce
rokaxke rmaBHUOT eKpaH.

9.5 lNocTaByBawe: Bpeme Ha
paboTemwe

1. [llocTaseTe ja yHKUMjaTa 3a rpeere 1
Temneparypa.

MputucHeTe O).

MputucHete © © ©
MputncHeTe: Bpeme Ha paboTerse.

LU ol A

. »
Mponu3arajte co NPCT UK NpUTUCHETE

3a [a ro BMAuUTE BPEMETO Ha MNeyvere Ha
rMaBHUOT EKpaH.

6. Mputuctete Ha OK. Mostopysajre ro
AejcTBOTO C& JoAeKa Ha eKpaHoT He ce
rokaxke rmaBHUOT eKpaH.



9.6 NMpomeHa Ha nocTaBKUTE Ha
TajmepoT

lMocTaBeHOTO BpemMe MoXeTe a ro CMeHuTe

KOra cakaTte 3a BpemMe Ha rotBemeTo.

1. TlputucHete QD
2. TlocTtaBeTe ja BpeaHOCTa Ha TajMepoT.

3. Mputuctere OK.

10. KOPUCTEHE HA OOOATOUNTE

/\ MPEOYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYPHOCT.

10.1 BMmeTHYBak€e Ha goaaToum

Marno BOBNeKyBah€e Ha ropHWOT Aen ja
3ronemyBsa curypHocta. Cute BgnabHyBara
ce 1 ypeau 3a cnpevyBakse NpeBpTyBah-e.
"onemuoT pab okony pelueTkaTa ru
cnpevyBa cafloBUTE 3a rOTBeHE Aa ce
n3nuaraar.

PeweTka

TypHeTe ja pelwleTkaTa Mefy BOAUIKUTE Ha
ApXayoT 3a pelleTkaTa U npoBepeTe Aanu
HorasnkuTe ce CBpTEHMW Hagony.

Mnex 3a neyekwse / Anaboka TaBa

——

TypHeTe ja TaBaTa mefy BOOUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkara.

10.2 CeH30p 3a xpaHa

Ja mepu TemnepaTypaTa BHaTpe BO XpaHaTa.
Moxxe fga ro kopucTuTe co cekoja yHKLmja
3a rpeeme.

Mma aBe Temnepatypy 3a NocTaByBak-e:

[}
. C- TemnepaTypaTta BO BHaTpeLlHOCTa Ha
anaparoT: MmuHumym 120 °C.

. M TemnepaTypa BO cpeaMHaTa Ha
XpaHaTa.
3a Hajgobpu pe3ynTaTn Npu roTBEHETO:

» Cocrtojkute Tpeba ga ce Ha cobHa
TemnepaTtypa.

* - He KOpuUCTeTe ro CO TEYHU jafem-a.

« 3a BpemMe Ha rotBeHeT0, urnaTta Ha
CeH30pOoT 3a XpaHa mopa Aa buae
LienoCHO CTaBeHa BO jafiereTo.

AnapaToT npecmeTyBa nNpubnmKHO Bpeme Ha

3aBpLUyBak€ Ha roTBere. Toa 3aBncu o

KonMyMHaTa Ha xpaHa, noctaBeHaTa

dyHKUMja Ha rpeere 1 TemnepaTypaTta.

oTBeHe co: CeH3op 3a xpaHa

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

MocTojaT pu3num og nsropeHuum buaejku
CEH30pOT 3a XpaHa U apxaynTe 3a
peLLeTKM ce BxeluTyBaaT. He gonvpajte
ja paykaTta Ha CeH30pOT 3a XpaHa Cco
ronu paue. Cekorall kopucrete
HapakBuUW 3a pepHa.

1. Bknyyete ro anapartor.

2. TloctaBeTe (byHKUMja 3a rpeewe n, No
notpe6a, TemMnepaTtyparta Ha nedkara.

3. BmeTHeTe ro ceH3opoT 3a XxpaHa BO
jageweTo:
Meco, xuBuHa n puba
CraBeTe ja uenara urna Ha CeH3opoT 3a
XpaHa BO LLeHTapoT Ha MecoTo unm
punbaTta Ha HajaoebenvoT gen.
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.

Fyseu

MocTaBeTe ro BPBOT HA CEH30POT 3a
XpaHa BO LEHTapOT Ha fyBeYoT.
CeH30poT 3a xpaHa Tpeba ga ce
cTabunmampa Ha eJHO MecTo 3a BpeMe
Ha neyeneTo. YnotpebeTte uBpcTa
COCTOjKa 3a Aa ro HanpaeuTe Toa.
YnoTpebeTe ro paboT Ha cagoT 3a
neverbe 3a [1a ja NoTNpeTe CUNMKOHCKaTa
JpLUKa Ha CEH30pOT 3a XxpaHa. BpBoT Ha
CEeH30poT 3a XxpaHa He Tpeba aa ro
Jonupa AHOTO Ha CagoT 3a roTBeHE.

MpuknyyeTe ro CeH30poT 3a xpaHa BO
NPUKMyYHMLaTa LWTO Ce Haofa BO
BHaTpELUHOCTa Ha anapaTor.
MornepHeTe BO nornasjeto ,Onuc Ha
npoussoaoT".

Ha €KPaHOoT € NpuKakaHa MoOMeHTarnHaTa
TemMmnepartypa Ha CEH30pPOT 3a XpaHa.

5.

M npuTUCHETE 3a Aa ja nocTaBsuTe
TemnepaTypaTta Ha cpeauHara Ha
CEH30pOT.

® ® ® _puTncHeTe 3a Aa ja NocTaBuTe

npetnounTaHata yHkuuja:

» 3ByYeH anapm - kora xpaHara ja
[OCTUrHyBa TeMnepaTypara Ha
cpeauHarta, ce ornacysa 3ByK.

+ 3By4eH anapm u 3anpete co
roTBEH-ETO - KOra XxpaHara ja
OOCTUrHyBa Temneparypara Ha
cpeauvHara, ce ornacysa 3BYyK U
neykaTa 3anupa.
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7. OpGepete ja onyujaTta n NpUTUCHETE

HEKOJIKy naTtu OK 3a ga oaunTe Ha
rMaBHUOT €KpaH.

8. MMputucHete START .

Kora xpaHaTa ja gocTurHyBa noctaBeHaTta

Temnepartypa, ce orfiacysa curHarn.

[MpoBepeTe ganu xpaHaTa e rotosa

[MpoponxeTte ro BpEMETO 3a roTBeH:E,

AOKOnKy e noTpebHo.

9. VicknyyeTe ro CeH30poT 3a XxpaHa of
NpuKyYHUUaTa n nssagete ro
janerweTo o anapaToT.

10.3 JloHew 3a napea 3a roTBew€ Ha
napea

@

JloHeLoT 3a napea He e 06e36eaeH co
anapaTtoT. 3a noseke nHpopmalun, Be
MOMMME KOHTaKTMUPajTe ro JIoKanHnoT
nobasysau.

Meuene AveTanHu jagera ce COCTON OA:

A. BOpusryBauy - 3a JUPEKTHO rOTBEHE Ha
napea,

B. LleBkaTa 3a BOpu3ryBame€ - 3a rotTBeH-e
Ha napea,

C. Kanak,

D. YenwnyHa ckapa,

E. Craknena 4unHuja.



* CTaBeTe ro XELUKMOT foHel, 3a napea Ha
CTYOEHWU/MOKPY MOBPLLNHM

* UCTypajTe NnagH1 TEYHOCTU BO NIOHELOT 3a
napea Kora e XesoK.

+ KOpuWCTeTe ro fIoHeLoT 3a napea Ha
XELLUKa NMoBpLUMHA 32 FOTBEHE.

* yucTeTe ro NoHEeLOoT 3a napea co
abpasunBu, cpeacTsa 3a YNCTeHE U
npaLioum.

10.4 N'oTBeH-€ Ha Napea BO JIOHeL, 3a
napea

1. TllocTaBseTe ja xpaHaTa Ha Yenu4yHaTa
ckapa BO NOHeLOT 3a napea v nokpujte
ro co Kanakor.

11. MOMOLW N COBETU

11.1 Mpenopaku 3a rotBewe

Temnepatyparta 1 BpemutsaTa Ha neverse Bo
TabenuTe ce camo Boauy. Tue 3aBucar oa

2. TlocTtaBeTe ja ueBkaTa 3a BOpu3rysamwe
BO OTBOPOT Ha KanakoT.

3. TllocTtaseTe ro noHeLOT 3a Napea Ha
BTOPUOT padT o4 Aony.

4. T[loBp3eTe ja ueBKkaTa 3a BOpu3ryBame Ha
13nes3oT Ha napea. [MornegHeTe BO
nornasjeto ,OnMc Ha Npon3BoAOT".

5. TlocTtaBeTe ro anapaToT Ha PyHKLMja 3a
roTBeH-€ Ha napea.

10.5 InpeKTHO roTBeH-€ Ha napea

CraBeTe ja xpaHaTa Ha YenuyHaTa ckapa Bo
noHeLoT 3a napea. [logageTe manky Boga.
He kopucTeTe ro kanakot. Kora roteute
rornemu nopLmmn Meco, ctaBeTe ro
BOPU3ryBayoT BO jageHeTo.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

B6puaryBayoT moxe aa buae exok
poaeka pabotn anapatot. Cekoraw
KOpuCTeTe HapakBuLWM 3a pepHa.
V3BageTe ro B6pm3ryBayoT og anapatoT
Kora He ja kopuctute dyHkuujaTa 3a
napea.

1. CraBete ro B6pu3rysayoT BO LieBKaTa 3a
BOpuaryeame. [loBp3eTe ro 4pyrmot kpaj
CO OOBOAOT Ha napea. MornegHeTe BO
nornasjeto ,Onuc Ha Npon3BoAOT".

2. TocTtaBeTe ro NoHeLOT 3a Napea Ha
NpPBUOT UNN BTOPXOT padT og Aony.
MpoBepeTe panu ueBkaTa 3a
BOpu3sryeare e 3arnaBseHa. [ipxxete ro
BGPM3ryBayoT noganeky of enemMeHToT
Ha TonnuHa.

3. [lloctaBeTe ro anaparoT Ha yHKUMja 3a
roTBeH€ Ha napea.

peuenTuTe 1 KBanMTeTOT U KBAHTUTETOT Ha
ynoTtpebeHnTe CoCcTojku.

Bawmwmort anapart MoXxe fa ro ne4dye 1ectoto
N MecoTo pasfiIMdHO O anapaToT WTOo CTe
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ro umane npeTxogHo. Hacokute nogony
nokaxxysaar npernopavaHu nocTasku 3a
TemnepaTypa, BpeMe Ha rotBexe 1 nosvuuja
Ha peLlLeTKn 3a OAPEAEHN BUAOBMN Ha

XpaHaTta.

Bpojte rm HMBOaTa Ha pelueTkarta o AHOTO

Ha pepHara.

AKO He MOXeTe [a rv HajaeTe HarogyBawaTa
3a KOHKpETHWOT peuenT, nobapajte HewwTo

CITMYHO.

3a coBeTu 3a WTeaeHe Ha eHepruja,
nornefHeTte Bo nornaejeTo ,EHepreTcka

edumkacHoCT".

Cumbonu KopucTeHu Bo Tabenure:

55 Bwua Ha xpaHa

E‘ Mosnuyum Ha nonuum

@ Bpeme Ha rotBetse (MUH)

11.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX -
npenopavyaHu gogaroum

Ynotpebete TeMHM NNEXOBU U CA40BM KOM ja
opbvsaaT cBeTnuHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaat TonnmHaTta og ceeTnarta 6oja u
capoBuUTe Kou ja oabuBaat cBeT/MHaTa.

+ TaBue 3a nuua - TeMHO, koe He oabvBa
cBeTnunHa, avjametap 28cm

* TaBue 3a ne4vewe - TEMHO, KOe He
onbvea cBeTnuHa, AnjameTap 26cm

= . KepaMVI"IKO TaB4e - KepaMun4yko,

— - anjameTtap 8cwm, BUCUHA 5 cm

Gyniuma Ha rpeetee * [lnex 3a ocHOBa 3a Komnau - TEMEH, Koj

- , KOJ

°C Tewneparypa He ogbvBa cBeTNMHa, AvjameTap 28cm
11.3 NeyeTe co BnaxeH BO3AQyx

— [opnatok
3a Hajnobpu pe3yntaTu cnegeete rm
npenopakuTe gageHu Bo Tabenarta nopony.

— o,

.- = C = O
Kucbnnuku, 6narun, 16 nnex 3a neverse unu gnaboka 180 2 20-30
napuntsa TaBa
Kndpnnyku, 9 nnex 3a neyewe nnun anaboka 180 2 30-40
napuntsa TaBsa
Muua, 3amp3HaTa, peLieTka 220 2 10-15
0,35 kr.

LLiBajuapckm ponat nnex 3a neyewse unu gnaboka 170 2 25-35
TaBa

Konave nnex 3a neyewe Unu anadoka 175 3 25-30
TaBa

Cydne, 6 napunma KepaMu4Ko TaBye Ha pelueTka 200 3 25-30

dnaH co NnaHauwnaH  OcHoBa 3a dnaH Ha pelueTka 180 2 15-25

BukTopumjaHcka TopTa  MOTNEeYeHo jagere Ha 170 2 40 - 50

co |yem pelleTka

[unHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a neyewe nnun anaboka 180 3 20-25

KT. TaBsa

Llena pu6a, 0,2 kr. nnex 3a nevyexe unu anaboka 180 3 25-35

TaBa

356 MAKEOOHCKMH



555
=7

e

°C

dunetn og puba, 0,3 TaBYe 3a Nuua Ha pelueTka 180 3 25-30
Kr.
[uHctaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe nnum anaboka 200 3 35-45
Kr. TaBa
LWacnwuk, 0,5kr. nnex 3a neyewe Unun anadoka 200 3 25-30
TaBa
Konaunwa, 16 nnex 3a neyewe Unun anaboka 180 2 20-30
napuuka TaBa
MakapoH-konau, 24 nnex 3a neyewe Unun anaboka 180 2 25-35
napunma TaBa
Madomnm, 12 nnex 3a neyewe nnun anaboka 170 2 30-40
napuvka TaBa
ConeHo neuuso, 20 nnex 3a nevyexe unu anaboka 180 2 25-30
napuvta TaBa
Konauuwa of cyBo nnex 3a neyewe Unu anadoka 150 2 25-35
TecTo, 20 napunkba TaBa
Manu TopTuykm, 8 nnex 3a neyewe Unun anadoka 170 2 20-30
napunma TaBa
3eneHyyk, AMHCTaH, nnex 3a neyewe unun anadoka 180 3 35-45
0,4 «kr. TaBa
BereTapujaHckn TaBYe 3a Nuua Ha peLueTka 200 3 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a nevyexe unu anaboka 180 4 25-30
MeauTEPaHCKU HauYuH, TaBa
0,7 «kr.
11.4 UHhbopmaumm 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O
Manwu konaunwa, 20 KoHBeHUMOHanHo Mnex 3a 3 170 20-35
napymksa rno nnex roTBere nevere
Manu konauunwa, 20 [otBere Co BeHTunartop Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
napuuksa rno nnex neyere
Manu konauuma, 20 [otBewe Co BeHTunatop Mnex 3a 2n4d 150 - 160 20-35
napuuka no nnex neyere
Muta co jabonka, 2 nnexa  KoHBeHUMOHaNHoO PeweTtka 2 180 70-90
20 cm roTBeHe
Muta co jabonka, 2 nnexa [otBewe Co Bentunatop  Pewetka 2 160 70-90

20 cm
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Mananwnan 6esmaceH, KoHBeHuuoHanHo PeweTka 2 170 40 - 50

kanan 3a konay @ 26 cm roTeere

1)

MaHaguwnaH 6e3amaceH, FotBetbe Co BeHTunatop  Peluetka 2 160 40 - 50

kanan 3a konay @ 26 cm

1)

MaHguwnaH 6eamaceH, [oTBewe Co BeHTunatop PeweTka 2un4d 160 40 - 60

kanan 3a konay @ 26 cm

1)

Ie6 [otBewe Co BeHTunatop Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
neyene

Ie6 [otBere Co BeHTunatop Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
neverse

Ie6 KoHBeHUMoHanHo Mnex 3a 3 140 - 150 25-45

roTBewe nevewe
Tocr 1 Ckapa PeweTka 4 Makc. 1-5

1) MpeTxoaHo 3arpejte ro anapatot 10 MUHYTK.

12. HETA N YNCTEHE

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUTypHOCT.

12.1 BeneLlku OKOMNy YNCTEHETO
CpeACTBa 3a Yncrtemwe

« [NpegHuWOT gen Ha anapaToT YMCTETe ro
camo co Kpna of Mukpocmbep HaToneHa
CO TOMna BoAa ¥ YMepeHo CPeAcTBO 3a
yucTeHE.

» KopwvcTeTe pacTBOp 3a YMcTeHE 3a Aa '
NCYUCTUTE MeTalrTHUTE NOBPLUNHW.

* YucTeTe ru gamkute co bnar AeTepreHT.

CekojaHeBHa ynoTtpeba

* Wcunuctete ja BHaTpelLHOCTa Ha anapaToT
no cekoja ynotpeba. HacobupareTto
MPCHOTWM UK APYr OCTaToLM of XpaHa
MOXe [a pe3ynTupa co noxap.

» Ha anapatoT unu Ha cTakneHuTe nnoyn
Ha BpaTaTa MOXe [a ce KOHAEH3upa
Bnara. 3a ga ja Hamanute
KoHAeH3auujaTa, nywTeTe ro anapartoT Aa
paboTtu okony 10 MUHYTU Npeg,
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roTeeweTo. He vyBajTe xpaHa BO
anapatoT nogonro og 20 MUHYTW.
VcylleTe ja BHaTpeluHocTa Ha anapatoT
camo CO Kpna o MMKpOBIakHa nocrne
cekoja ynotpeba.

DopaTtouun

* YucreTe rm cute goaartoum no cekoja
ynotpeba v octaBeTe rv aa ce ucyLiar.
KopucTeTe camo kpna of mukpodmbep
HaToneHa co Tonna Boga 1 yMepeHo
CpeACTBO 3a ynctewe. He uncrerte ro
npubopoT BO MallMHaTa 3a MUeHe
cajoBum.

¢ He uyucTeTe rm gogatoumnTe LWITO HE ce
nenat co ynotpe6a Ha abpasnBHu
CpeACTBa 3a YUCTEHE UMW NPEAMETU CO
ocTpu pabosu.

12.2 [Ip>kaym Ha peLueTKn WTOo ce
Bagar

V3BageTe rv apxauute 3a pelleTky 3a aa ro
MCYMCTUTE anapaTor.

1. Wcknydete ro anapaToT u noyekajTe Aa
ce onagw.



2. T[loBneuete ro npegHWoT gen o4
ApXXaunte HacTpaHa of CTPaHWYHMOT
sua.

3. TloeneyeTe ro 3agHMOT AEN Ha ApXadnTte
Ha pelueTKkaTa HacTpaHa o4 CTPaHUYHUOT
sua v ussagere ja.

1
7 oo

At

4. CraBeTe v nonuuuTte no obparteH
penocnea.

Wrnute 3a notnupare Ha TENECKONCKUTE

LIMHM Mopa Aa GuaaT HAacOYEeHU KOH

npegHaTa cTpaHa.

|

W

W
A
d

=3

12.3 Ynctewe co nuponusa

KopucTeTe ro 3a uncremwe Ha anapartoT u
coropyBaw€e Ha octaTouuTe.

/\ NPEAYNPEOYBAHSE!
MoCTOM PU3UNK Of N3TOPEHNLM.

/\ BHUMAHMUE!

AKO “Ma Apyru anapaTti MOHTUPaHu BO
WCTWOT Nnakap, HEMOjTe Aa r'v KOpUcTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa (oyHKLmja. Toa
MOXe [a ja owTeTn neykara.

He noyHyBajTe ja hyHKUMjaTa ako He cTe ja
3aTBOpUIIe LeNOCHO BpaTaTta Ha pepHara.

1. Wckny4yeTe ro anapaToT u nodekajTe Aa
ce onagu.

2. V3BageTe rv cute gogartouu.

3. VcuucteTe ro nogoT Ha pepHaTta n
CTaKnoTo Ha BHAaTpelLHaTa BpaTa co
Tonna BoJa, Meka kpna v bnar
OeTepreHT.

4. Bkny4eTe ro anaparor.

MpuTtncHeTe Ha ==/ YucTete.
V3bepeTe ro pexxnmoT Ha YNCTEHE.

oo

Onuuja Tpaewe

MuponnuTnyko YncTeme, 1h
6p30

MponuTUYKO YncTere, 1 h 30 min
HOpMarnHo
MpoNUTNYKO YnCTEHE, 2 h 30 min

WHTEH3UBHO

Kora ke 3anoyHe uncteneT0, BpaTtata Ha
pepHaTa e 3akflyyeHa 1 cBeTunkara He
paboTtun. BeHTunaTtopot 3a nagewe pabotu
co noronema 6p3unHa.

STOP - nputucHeTe ro 3a ga ro sanpete

YNCTEHETO MPEA Aa 3aBpLUn.

He kopucTeTe ro anapatoT goaeka cum6onoT

3a 6paBa Ha BpaTa He 1cye3He o[ eKPaHoT.

7. Kora ke 3aBpLUM YNCTEHETO, UCKITyYETE
ro anapartoT 1 novekajTe godeka He ce
onaaw.

8. YucreTe ja BHATpeLHOCTa Ha pepHaTta co
BnaxHa meka kpna. OTcTpaHeTe ru
octaToyuTe of bottom Ha pepHaTa.

12.4 YUnctewe Ha cagoT 3a Boga

1. Wcknydete ro anapator.

2. CrtaBeTe gnaboka TaBa noj AOBOAOT Ha
napeara.

3. Cwunerte Boga BO chmokata 3a Boga: 850
ml. JopageTte NMMOHCKa KUCenuHa: 5
naxuyku. MNMoyvekajte 60 MuH.

4. Bkny4eTe ro anapaToT U nocTaeeTe ja
dyHKumMjaTa: Hucka BnaxHoCT.
MocTtaBeTe ja TemnepaTypata Ha 230 °C.

5. VcknyyeTe ro anapatoT rno 25 MuH n
novekajte ga ce onagu.

6. BknyueTe ro anapartoT 1 nocTtaeeTe ja
dyHKumMjaTa: Hucka BnaxHoCT.
MocTtaBeTe TemnepaTypa nomery 130 n
230 °C.

7. Wcknydyete ro anapatot no 10 MuH n
noyekajte ga ce onaau.

8. [lpasHene Ha cagoT 3a Boga Bugete Bo
nornasjeto CekojaHeBHa ynoTpeba,

L 1pasHene Ha cagoT 3a Boga“.

9. WcnnakHeTe ro cagoT 3a Boga u
MCcYMCTETE ro OCTATOKOT oA Burop co
Meka Kpna.

10. NicuncteTe ja ueBkaTa 3a Leaete Ha
neykarta co Tonna BoAa U MeK AeTEPreHT.

Bo tabenarta nogony e objacHeT onceroT Ha

TBpAoCTa Ha Bogata (dH) cnopen

COOABETHOTO HMBO Ha Hacnarn Ha Kanuuym u

KBanMTeTOT Ha Bogara. Kora HMBOTO Ha
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TBpAOCTa Ha Boaata € 4, NnononHeTe ja
cmokaTta 3a Boa co pnalumpaHa Boaa.

Tect-
JNIeHTUYKa

TBpaocT Ha BoaaTa
dH

HuBo

Tanor Ha

kanuuym (mg/l)

Knacudmkaum
ja Ha Bopgarta

Ucuucrete ro
capoT 3a Boga

Ha cekou

1 0-7 l:l 0-50 meka 75 ymknyeu - 2,5

2 8-14 lII 51-100 manky TBpaa 50 yuknyeu - 2
meceuy

3 15-21 IEI 101 - 150 TBpAa 40 uvmknyem - 1,5
Meceuyn

4 22-28 m Hap 151 MHOry TBpAa 30 umknycm - 1
meceL,

12.5 NMoTceTHUK 3a Yncrtekwe

Kora ce nojaByBa NoTCeTHUK, ce
npenopadyBa YNCTeHe.

KopucTeTe ja dyHKymjaTa: Yucterwe co
nuponuaa.
12.6 Bagerwe 1 MOHTUpaH:€e Ha
BpaTata

Bparara Ha pepHaTta uma Tpu CTakneHu

nnoun. Moxete ga ja OTCTpaHUTe BpataTa Ha

pepHaTa 1 BHaTpELIHUTE CTaKNeHu NioYn 3a
aa i ucumctute. MNpounTajTe ro LenocHoOTo
ynaTcTBo ,Bagere 1 MoHTUpake Ha
BpaTaTa“ npej Aa rv u3BaguTe CTakneHuTe
nnouu.

3. 3artBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa go
npeaTta nosuvuuja. Notoa KpeHeTe un
noeneyeTe 3a Aa ja usBaguTe BpaTaTa of
nexuwTeTo.

/\ BHUMAHMUE!

He kopucTeTe ro anapartot 6e3
CTaKIEeHUTE MoYun.

1. OrtBopeTe ja BpaTaTa LenocHo 1 gpxete
' ABeTe LWapKu.

2. TMoaurHeTe ru v NnoereyeTe rm pesvmwaTta
aofeka He KnukHarT.
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4. TlonoxeTe ja BpataTa Bp3 Meka Kpna Ha
cTtabunHa nospLUMHA.

5. [pxeTe ja obnorata Ha BpaTtaTta B Ha
ropHvoT pab Ha BpaTaTa Ha fiBeTe
CTpaHu 1 TypHeTe HaBHaTpe 3a Aa ce
OTNyLWITK 3anTMBKaTa.



6. [lloBneuete ja obnorarta Ha BpaTarta
Hanpeg v n3BageTe ja.

7. [pxeTe rv cTakneHuTe Novun Ha BpaTata
3a HMBHWOT ropeH pab u BHUMaTenHo
nosrne4yeTe rv egHa no egHa. 3anovHerte
op ropHata nnoya. OcurypeTe ce aeka
CTaKIoTO LIENOCHO Ce U3Nu3Harno o4
apxauuTe.

Vol

8. VcuncTeTe rv cTakneHuTe nNnoyu co Boaa
1 canyH. BHumaTtenHo nsbpuwete rm
cTakneHuTe nnoyun. He uucrete ru
CTak/IeHUTe NoYM BO MaLUMHa 3a MUeke
cafosu.

9. T[lo uncrterweTo, MOHTUPA[TE T
CTakneHaTu NnoYun n BpataTa Ha
pepHara.

Ako BpaTaTa € nNpaBUnHO MOHTUPaHa, ke

CnyLLUHEeTe KIWK Kora rv 3aTeopare padkuTe.

MorpwxeTe ce Aa rv Bpatute CTakneHuTe

nnouun (A n B) Hasapg no ToueH pegocneq.
MpoBsepeTe ro cuMBOIIOT / NeyaToT Ha
cTpaHaTa Ha cTakneHata nnoya. Cekoja
CTakrneHa nno4a uarneaa pasnuyHo 3a aa
MOXXE NECHO Aa ce MOHTMPa 1 OEeMOHTMPA.

Kora ke ce MOHTMpa npaBuiHO NopaboT Ha
BpaTaTa KMuKHyBa.

MorpwxeTe ce NpaBUIHO Aa ja nocrasuTe
cpenHaTa CTakneHa nrova Bo NeXMLITETO.

A
=g

P [—i®

12.7 3ameHa Ha cBeTuUrnKarta

/N NPEQYNPEQYBAHSE!

OnacHOCT 0f eNEKTPUYEH LLIOK.
JlambaTta moxe ga buae xewlka.

1. WcknydeTe ro anapaToT u noyekajTe Aa
ce onagu.

2. VicknydyeTe ro anapaToT of efleKTpuyHaTa
Mpexa.

3. CraBeTe ja kpnaTta Ha NOAOT Ha pepHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Cekorall gpxxeTe ja xanoreHarta
CBeTuIIKa COo Kpna 3a fa cnpeuute
CoropyBarbe Ha octaTouuTe of
MacHOTWM Ha cBeTusKaTa.

3aaHo cBeTno

1. CspTeTe ro CTakneHoTo Kanaye 3a ga ro
n3BaguTe.

2. McuucTeTe ro CTakneHoTo Kkanaye.

3. 3ameHerTe ja cBeTMNKaTa Co cooaBeTHa
cBeTunka oTnopHa Ha TonnuHa go 300°C.

4. CraBeTe ro CTakieHoTO Kanade.
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13. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

CUrypHOCT.

BVI,CI,eTe BO nornaBjaTa 3a 3aliTuTta n

13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

Onuc Ha npo6nemMoTt

MpuuunHa n pelieHne

He moxeTe ga ro BKNy4uTe unu ga
pakyBaTe CO anapaToT.

AI'IapaTOT HE € NoBp3aH CO eJIeKTPU4HO Hanoijarbe nnn He e npaBunHoO
noBp3aH.

AnapatoT He ce 3arpesa.

YacoBHUKOT He e NocTaBeH.
3a fa ro noctaBMTE YaCOBHWKOT MOrMeAHeTe BO nornasjeto ,PyHKLMM Ha
YaCOBHMKOT".

BpaTtata He e fobpo 3aTBOpeHa.

W36un ocurypysau.
MpoBepeTe Aanu ocurypyBayoT e npuymnHa 3a npotnemot. Ako npobnemot
1 MoHaTaMmy ce nojaByBa, CTaneTe BO KOHTAKT CO KBaNMMUKyBaH TeXHUYap.

Brok. 3a 6e36e4HOCT Ha AelaTa e BKilyyeHa.

CBETNOTO € UCKIYYEHO.

CeTunkara e nperopeHa. 3ameHeTe ja cBeTunkara.
3a noeeke getanv BuaeTe BO nornasjeto ,Hera u ynctene”.

Bo BHaTpeLLHOCTa Ha anapatoT
vma Boja.

Pesepsoaport 3a Boga 6eLue HaromnHeT co NpemMHory Boaa.

[oTBeHETO CO Napea He paboTu.

Wma ocTtaTtoum o 6urop Bo oTBOPOT Ha A0OBOA Ha Napeata.

Hewma Boga BO pe3epBoapoT 3a Boaa.

MoTpebHu ce noeeke o 3 MWH 3a
npasHere Ha caaoT 3a BoAa unm
[a vcTeye BojaTta of OTBOPOT Ha
[0BOJOT Ha napea.

Wma octaToum og Gurop Bo OTBOPOT Ha 4OBOA Ha napeara. McunucreTe ro
capoT 3a Boja.

@ MpekvH Ha enekTpuyHaTa eHepruja cekorail ro 3anmpa YMcTeHeTo. [OBTOPETE o YNCTEHETO ako He e
NpeKnHaTo oA NPEeKUHOT Ha enekTpuyHa eHepruja.

Mpobnem co 6eXMYHNOT curHan.

MpoBepeTe Aanv BaWMOT NamMeTeH ypes e NoBp3aH co GexnyHaTa Mpexa.
MpoBepeTe ru gomallHaTa Mpexa 1 pyTeporT.
PecrtapTupajte ro pytepor.

MHcTanupaH e HoB pyTep unu ce
CMeHUN pyTepoT 3a
KoHdurypauuja.

3a pa ro koHdurypuparte anapaToT U MOGUNHUOT ypep NOBTOPHO, BUAETE
Bo nornasjeTo ,[pea npBa ynoTpe6a“, BexunyHo noBp3ayBamse.

JaumHata Ha curHanot Ha
6exunyHaTa Bpcka e cnab.

CraBete ro PYTEPOT KOJIKY LUTO MOXe I106]'IVICKy A0 anapaTtoT.

Be3aXMYHNOT curHan e npekuHar
o MyKpoBpaHoBa rneyka Koja e
cTaBeHa [0 anaparor.

WcknyyeTe ja MukpobpaHoBaTa neyka.

W3berHyBajTe aa kopuctuTe MnkpobpaHoBa neyka n paborterbe Ha
fAaneyvHa Ha anapaToT Bo UcTo Bpeme. MukpobpaHoBuTe ro npekuHyBaaT
WiFi curnanor.
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13.2 KogoBwu 3a rpeLuku

Kora ke ce nojasu kof co rpellKa, ekpaHoT NoKaxyBa nopaka co rpeluka. Ke Hajaete nucra co
npobnemu Bo Tabenata nogony.

Koa v onuc PeweHue

C2 - CeH30p 3a xpaHa e BO BHaTPEeLHOCTa Ha MN3sageTe rv CeHsop 3a xpaHa.
anapaTtoT 3a Bpeme Ha Yucterse co nuposnusa.

C3 - BpaTtaTa He e LieNnocHO 3aTBOpPEeHa 3a BpemMe Ha 3artBopeTe ja BpaTaTa.
YucTerse co nuponuaa.

F111 - CeH30p 3a xpaHaHe e TOYHO CTaBeH BO CraeTe ro CeH30p 3a xpaHa [0 Kpaj BO LUTEKepoT.

NPUKITY4OKOT.

F240, F439 - nonukiaTa co 4ONUP Ha eKpaHoT He McuncTeTe ja noBplumHaTa Ha ekpaHoT. [poBepeTte

paboTtaT coofBeTHO. [arnce nonukara 3a AONUp ce BankaHu.

F601 - uma npo6nem co curHanot Wi-Fi. [MpoBepe ja BpckaTa co mpexaTa. Bugete Bo
nornasjeTo ,lpen npea ynotpeba“, bexuyHo
noBp3yBame.

F604 - npsoTo nosp3ysare co Wi-Fi e HeycneLuHo. WcknyyeTe ro anapatoT, BKiyyeTe ro u obugete ce

nosTopHo. Bugete Bo nornasjeto ,[pea npea
ynoTtpeb6a“, bexuyHo noBp3ayBamse.

F908 - cuctemoT Ha anapaToT He Moxe Ada ce noBp3e  Vckny4yeTe ro anapatoT U NOBTOPHO BKIy4YeTeE ro.
CO KOHTpOMHaTa nnova.

F602, F603 - Wi-Fi e HegocTanHa. 1) McknyyeTe ro anapatoT v NOBTOPHO BKITy4eTe ro.

1) Kora e[lHa O[] OBME IPELLKM Ce YLUTE Ce MojaByBa Ha eKpaHoT, 3Ha4M Aeka MOXebu e UCKNyYeH norpeLleH
nogcucteM. Bo Toj cnyyaj KoHTaKTMpajTe ro AUnepoT Unmn oBNacTEHNOT CePBUCEH LieHTap. AKO efjHa of oBue
rpeLuky ce nojaByBa, NpeocTaHaTMOT Aen oA YHKLMUTE Ha anapaTtoT Ke npodosixu Aa pabotu kako n 06uyHo.

13.3 CepBucHu nogaroum Mpenopavyysame oBAe Aa rv 3anuvieTe

noparouuTe:
AKO He MOXeTe caMmuTe [a ro peluuTe

npobnemoT, obparteTe ce kaj BawuoT gunep
WM BO OBIACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

Mogen (MOD.) :

MoTpeBHUTe nogaToLy 3a CEPBUCHUOT Bpoj Ha npou3sos (PNC):

LileHTap ce Ha nrnoykaTa co cneuudukalmm. Cepuckn 6poj (S.N.):
MnoukaTta co cneundmkayum ce Haora Ha
npefHaTa pamka Ha anapatot. Ce rnefa kora
Ke ja oTBOpUTE BpaTaTta. He oTcTpaHyBajTe ja
nno4ykara co cneyundukalmmn og anapartor.

14. EHEPT'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Jluct co nHcdpopmauum 3a nponsBoAoT U NHpopMaL MM 3a NPOU3IBOAOT
cnopep perynatMuBuTe 3a eHepreTcko o6enexyBare U eKo-Au3ajH Ha EY

Mwme Ha nobasyBayoT AEG
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MpeHtudvkaumja Ha moaen

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

MHpekc Ha eHepreTcka edrkacHoCT

81.2

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT

A+

MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasiHO MoMHeHse,
KOHBEHLIMOHANeH pexum

0.93 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarsHo NOrHeHE, PEXUM Ha

BEHTMNaTop

0.69 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHU

1

V]3BOp Ha TonnuHa

EnexTpuyHa eHepruja

JaynHa Ha rnac

721

Tun Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

BSE778380B 34.0 «r.
BSE778380M 33.6 «r.
BSK778380M 33.5 «r.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Onceau, neyvku, neyku Ha napea n

ckapu - MeToam 3a Mmepetrse Ha nepcopmaHcuTe.

14.2 CoBeTu 3a WTeAeHe eHepruja

CrefHuBe coBeTU Nogony ke By NoMorHaT ga
3aliTeauTe eHepruja Kora ro KopucTuTe
BalLMOT anapar.

MpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBunHO 3aTBOpPeHa kora paboTu anaparor.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4YeCTO 3a Bpeme Ha rotBenweTo. OgapxyBajte
ro YUCT AUXTYHIOT Ha BpaTaTa 1 nposepeTe
Aanu e nobpo uKeupaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucteTe meTanHu cagoBu U TEMHU
NaexoBun 1 cagoBu Kou ja ogbueaat
cBeTNnMHaTa 3a fa ro 3rofiemMuTe WTeaeHeTo
Ha eHepruja.

He npepsarpesajte ro anapartoT npeg
roTBEH-€ OCBEH ako He e nocebHo
rnpenopavaHo.

[MpaBeTe KoMKy LITO € MOXHO MoManu naysm
Mefy roTBeHeTO Kora npasute noeeke
japera nctoBpemeHo.
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loTBeH-€ Co BeHTUnaTop

Kora e MOXHO, KopucTeTe rv yHKUuunTe 3a
roTBEHE CO BEHTUNATOP 3a Aa 3awTeante
eHepruja.

MpeocTtaHaTa TonnuMHa

Kora TpaereTo Ha roTBeH-eTO € NoJOoNro oA
30 MuHYTK, HamarneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anaparot 3a MuHumym 3 - 10 MUHYTU npes,
KpajoT oA roTBereTo. [1peocTtaHaTaTa
TOMMMHa BO anapaTtoT ke NPoAoKM Aa roTBY.

KopucTeTe ja npeoctaHaTtaTa TonnvHa 3a ga
ja 3agpxuTe xpaHaTa Tonna unu aa
3arpeeTe Apyrute jagera.

Kora ke ro uckny4urte anapartoT, eKpaHorT ja
noKaxxyBa npeocraHaTaTa TonnuHa.

Ako e akTnBuMpaHa nporpama co Tpaewe 1
BPEMeTO 3a roteewe e nogonro og 30 MuH,
rpejHUTe eneMeHT aBToMaTCKn ce
UCKnydyBaaT NopaHO BO HEKOW (OYHKLMM Ha
anaparor.

OppxyBake Ha TONNWHA Kaj XpaHaTa
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a [a ja UICKOpUCTUTE
npeocTaHaTaTta TOMnMHa 1 Aa ja oapxuTe



XpaHata Tonna. [MokasaTenorT 3a
npeocTaHaTa TONnu1Ha Uy Temneparypa ce
rnojaByBa Ha ekpaHoT.

FoTBewE CO UCKINyYEHa CBETUIMKA
WcknyyeTe ja cBeTunkarta 3a Bpeme Ha
roTeeweT0. Bkny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyeTe co BnaxeH BO3ayx
PyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa
eHepruvja 3a Bpeme Ha roTBeHeTO0.

15. TPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonoTt
a%

L. CraBeTe ja ambanaxaTa BO COOABETHU
KOHTEjHEpU 3a Aa ja peuumknupare.
[MomMorHeTe BO 3aliTUTaTa Ha XMBTHaTa
cpefvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje U
peLnKnNupajTe ro oTnagoT Of eNeKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

Kora ja kopuctuTte oBaa dyHkumja, namnarta
aBTOMaTCKmM ce uckrny4dysa no 30 cek.
MoxeTe aa ja Bknyunte cBeTunkaTa
MOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
OYeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

Pexunm Ha mupyBame
[0 2 MWH ekpaHOT € BO pexunm Ha
MUpYBaH-e€.

anapaTuTe 03aHuYeHu co cMMBoNoT E go
0TNagoT oA AOMaKWHCTBOTO. BparteTe ro
MPOM3BOAOT BO BALLMOT floKaneH kanayutet
3a peuuKknupar-e U KoHTakTMpajTe ja
BallaTa OMnwT1HCKa KaHuenapuja.
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Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.
@ wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem ani smartfonami i tabletami z tg aplikacja.

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

» Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

» Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

* Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usungc osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami
Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm

wentylacyjnego. Otwoér
umieszczony na dole z tylu

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowacé ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciagng¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki 590 (600) mm
(minimalna wysokos$¢ szaf-

ki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzgdzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Glebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm

nia do zabudowy

« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

» Przewody zasilajgce nie mogq dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
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zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzadzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zétty) musi byé
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego
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wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametréow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

e Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikéw dopuszczonych do
pasteryzowania.

* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

* Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.



— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych

(oparéw).

nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

+ Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiami urzgdzenia.

+ Jesli urzadzenie zainstalowano za Sciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykaé drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzagdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotow.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajaca przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzgdzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
mogg sie uwalnia¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatéw budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie

nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczaé, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzadzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.

POLSKI 371



» Powierzchnie zapobiegajgce przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowic¢ zrédto szkodliwych
oparow.

2.6 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

» Woydostajaca sie para moze wywotac
poparzenia:
— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia
podczas pieczenia parowego.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.7 Oswietlenie wewnetrzne

(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

* Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.8 Serwis

« Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.9 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

+ Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnymi wtadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

3.1 Zabudowa

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

(~Jo o]

Panel sterowania

Ekran

Szuflada na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

@A Lampa

Wentylator

B} Prowadnice blach, wyjmowane

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Widok panelu sterowania

El Rurka odptywowa

Zawor spustowy wody
Poziomy umieszczania potraw
Otwor wlotowy pary

4.2 Akcesoria

Ruszt

Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

Blacha do pieczenia ciasta

Do wilgotnych ciast, wypiekow, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
tluszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

Gleboka blacha

Do pieczenia cista i migsa lub do zbierania
tluszczu.

Termosonda

Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.
Prowadnice teleskopowe

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

Ulubio-  Wyswietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.
Wy- ’ _—
— B- Swiet- Pokazuje aktualne ustawienia
- o lacz urzadzenia.
D | v
tacznik  Wigczanie i wytgczanie o$wietle-
oswiet-  nia.
lenia
ﬁé é éﬂ Szybkie Wigczanie i wytaczanie funkgiji:
E nagrze- Szybkie nagrzewanie
wanie ’
WICZ0-  \ - cisni i przytrzymaj , aby wia-
ne / Wy- ’ltj)Pty Y J‘dy.a 5.2 Ekran
taczone czy¢ lub wytgczy¢ urzadzenie. o . . .
Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
Menu Zawiera liste funkcji urzadzenia. funkcjami.
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#085°C

150°C

@ 15rlmn [x]

| | |
F E D C

Wi-Fi

Aktualna godzina

START / STOP

Temperatura

Funkcje pieczenia

Timer

Termosonda (tylko wybrane modele)

OEMMOUOW> o

Wskazniki na wyswietlaczu

lr:) Anulowanie ostatniej czynnosci.

® Wigczanie i wytgczanie opciji.

Q Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego.

Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego i
zatrzymania pieczenia.

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

Funkcja Uruchomienie z opdznieniem jest
wigczona.

CIENIEID

Anulowanie ustawienia.

Wskazniki na wyswietlaczu

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

< Powr6t do poprzedniego poziomu menu.

Potaczenie Wi-Fi jest wigczone.

| )| D

Operacje zdalne jest wt.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Pierwsze potaczenie

Po podtaczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosc
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc
sygnatu, Aktualna godzina.

6.2 Potaczenie bezprzewodowe

Do podtaczenia urzadzenia potrzebne sa:

» sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem
internetowym,

» Smartfon potgczony z tg sama siecig
bezprzewodowa.

1. Aby pobra¢ aplikacje, nalezy zeskanowac
kod QR znajdujacy sig na tylnej oktadce
instrukcji obstugi. Aplikacje mozna
réwniez pobra¢ bezposrednio ze sklepu z
aplikacjami.

2. Postgpowac zgodnie z instrukcjg w
aplikacji.

3. Wigcz urzadzenie.

4. Nacisng¢ ——. Wybrac¢: Ustawienia /
Potaczenia.

» . o .

5. - przesuna¢ lub nacisng¢, aby wigczy¢
lub wytaczyé: Wi-Fi.

Modut bezprzewodowy urzadzenia

uruchomi sie w ciggu 90 sek.

@

Ze wzgledow bezpieczenstwa operacje
zdalne wytgczajg sie automatycznie po
24 godz. W razie potrzeby powtorzyc¢ te
czynnosci przygotowawcze.

2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Czestotliwos¢

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW )

Modut Wi-Fi NIUS-50
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6.3 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera
elementy oparte na oprogramowaniu open
source. AEG uznaje wkfad otwartych
spotecznosci i spotecznosci robotyki w
rozwoj.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrodtowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw
oprogramowania, ktérego warunki licencji
wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne
informacje dotyczace praw autorskich i
warunkow licencji, przejdz na strone: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

6.4 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzadzenie. Urzadzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyja¢ z urzgdzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawi¢ funkcje O ustawie maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic¢ funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Ustawic funkcje . ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

5. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

Gornaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

7.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Grzatka dolna

Funkcje te nalezy wybra¢ po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢ najnizszej
potki.

E Grill

Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.

1 Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykry¢ powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnigciu.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizsza niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rbwnomiernie roz-
prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

@

Termoobieg, Gorna/dolna grzatka: Po
ustawieniu temperatury ponizej 80°C
oswietlenie wytgcza sie automatycznie

po 30 sekundach.

Potrawy mrozone
— Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-
kietow lub sajgonek).
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SPECJALNE

PAROWE

E Pasteryzowanie
Aby pasteryzowa¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiescic stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajgc za-
roodpornych stoikdéw z zakretkg bagneto-
w3 lub zakretkami Srubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

045 Suszenie
Do suszenia krojonych owocoéw, warzyw i
grzybow. Aby umozliwi¢ wydostanie sie
wilgotnego powietrza i lepsze wyschnigcie
owocow, zaleca sig podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

) Regeneracja

= Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary za-
pobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciep-
fo rozprowadzane jest delikatnie i rowno-
miernie, dzieki czemu smak i aromat po-
traw sg takie same jak potraw $wiezo przy-
rzadzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do od-
grzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy
na wiecej niz jednym talerzu, na réznych
poziomach piekarnika.

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i
butek, dzieki czemu zyskaja chrupigca
skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profe-
sjonalnej piekarni.

K2 Rozmrazanie
Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
cow). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielkosci zamrozonej zywnosci.

055 Zapiekanki
= Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

1°C Termoobieg (niska temp.)
Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny).

[ll Podtrzymywanie temp.
Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietac¢, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac sie i wysycha¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.

lf‘ Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczedza¢ energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rozni¢ sie od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczgce funkcji: Termoobieg wil-
gotny.

) Mata wilgotnos¢

o Funkcja jest przeznaczona do pieczenia
migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu
casserole. Dzigki potaczeniu dziatania pary
i gorgcego powietrza migso zyskuje deli-
katng i soczysta konsystencje, a jedno-
czes$nie chrupigca skorke.

() Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagaja wiecej ciepta od do-
tu.

7.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnos$ci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczng.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
~Efektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.
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7.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wigczy¢ urzgdzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisnij symbol funkcji pieczenia, & aby
przej$¢ do podmenu.

3. Wybierz funkcje pieczenia i nacisnij OK.
Na wys$wietlaczu pojawi si¢ jej
temperatura.

4. Ustawi¢ temperature Nacisng¢ przycisk

oK.

5. Nacisng¢ przycisk START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna
wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed
rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz
rozdziat ,Korzystanie z akcesoriéw,
Termosonda”.

6. STOP — nacisng¢, aby wytgczy¢ funkcje
pieczenia.
7. Wylgcz urzadzenie.

7.4 Ustawienie: funkcja pieczenia
parowego

1. Wiaczy¢ urzadzenie. Wybra¢ symbol
funkcji pieczenia i nacisng¢ go, aby
przejs¢ do podmenu.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia parowego.

3. NaciénijOK. Na wyswietlaczu pojawig sie
ustawienia temperatury.

4. Ustawi¢ temperature

5. Nacisng¢ OK,

6. Nacisna¢ pokrywe szuflady na wode, aby

ja otworzyé.

Napetnij szuflade na wode zimnag wodg
do maksymalnego poziomu (ok. 900 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwiekowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat. Nie
przekraczaé maksymalnej pojemnosci
szuflady na wode. Grozi to wyciekiem
wody, jej rozlaniem i uszkodzeniem
mebli.

N
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/\ OSTRZEZENIE!

Uzywacé wytgcznie zimnej wody z
kranu. Nie uzywac filtrowane;j
(zdemineralizowanej) ani
destylowanej wody. Nie uzywac
innych ptynéw. Nie wlewac do
szuflady na wode tatwopalnych
cieczy ani cieczy zawierajgcych
alkohol.

8. Wsung¢ szuflade na wode do
pierwotnego potozenia.

9. Nacisng¢ START .

Gdy urzadzenie osiagnie ustawiong

temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

10. Gdy w szufladzie konczy sie woda,
rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie
napeic¢ szuflade.

11. Wytacz urzadzenie.

Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade

na wode.

/\ OSTRZEZENIE!

Urzgdzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowac
ostrozno$¢ podczas oprézniania szuflady
na wode.

W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po
zakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢
drzwi piekarnika. Gdy urzadzenie ostygnie,
wytrzyj komore do sucha miekka szmatka.
Odczekaj co najmniej 60 min po kazdym
uzyciu funkcji parowej, aby nie dopusci¢ do
wyptywania gorgcej wody przez zawor
spustowy wody.

7.5 Opréznianie zbiornika na wode

Wskaznik zbiornika na wode

|:| Zbiornik jest petny.

|w| Zbiornik jest napetniony w potowie.

|_] Zbiornik jest pusty. Napetni¢ zbiornik.

Po nalaniu do zbiornika zbyt duzo wody,
nadmiar wody przelewa sie przez otwor
bezpieczenstwa na dno komory.



1. Wylacz urzadzenie. Pozostaw drzwiczki
piekarnika otwarte i odczekaj, az
urzgdzenie ostygnie.

2. Podtaczy¢ rure odptywowg C do zaworu
wylotowego A przez ztacze B.

3. Utrzymywac koniec rury pod poziomem A

i nacisng¢ kilkakrotnie przycisk B, aby
zebrac pozostatg wode.

4. Odtgczy¢ C oraz B i wytrzyj wnetrze
piekarnika do sucha migekkg gabka.

Podmenu:

Czyszczenie

Podmenu

Zastosowanie

Czyszczenie
pirolityczne,
Krotkie

Czas trwania: 1 h.

Czyszczenie
pirolityczne,
Normalne

Czas trwania: 1 h 30 min.

Czyszczenie

Czas trwania: 2 h 30 min.

®

Nie napetniaj zbiornika na wode
ponownie spuszczong woda.

7.6 Menu

Nacisng¢ E aby przejs¢ do menu.

pirolityczne,

Intensyw.

Podmenu: Opcje

Podmenu Zastosowanie

Oswietlenie  Wiaczanie i wylaczanie os$wietlenia.

piekarnika

Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-

chomienia mieniu urzadzenia.

Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta

grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych
funkcji pieczenia.

Przypomnie- Wigczanie i wytaczanie przypomnie-

nie o nia.

czyszcz.

Wskazanie Wigczanie i wytgczanie zegara.

czasu

Styl cyfrowy

Zmiana formatu wy$wietlanego wska-

Pozycja menu Zastosowanie zegara zania czasu.
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro-
graméw automatycz- Podmenu: Potgczenia
nych.
Czyszczenie Wyswietlenie listy pro- Podmenu Opis
gramow czyszczenia.
Wi-Fi Wiaczanie i wytaczanie: Wi-Fi.
Ulubione Wyswietlenie listy ulu-
bionych ustawien. Operacje Wiaczanie i wytaczenie funkcji opera-
zdalne cji zdalnych.
Opcje Stuzy do konfiguracji Opcja widoczna tylko po wigczeniu:
urzadzenia. Wi-Fi.
Ustawienia  Pofaczenia  Ustawianie konfiguracji Automatycz-  Automatyczne uruchomienie funkcji
potaczenia sieciowego. ny praca w zdalnego sterowania po nacisnigciu
- - - - - trybie stero-  przycisku START.
Konfiguracja  Stuzy do konfiguracii wania zdal-  Opcja widoczna tylko po wigczeniu:
urzadzenia. nego Wi-Fi.
Serwis Wyswietlanie informacji Sieé Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu:

0 wersji oprogramowa-
nia i konfiguracii.

Wi-Fi.
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Podmenu Opis

Zapomnij Wytgczenie automatycznego nawigzy-
sie¢ wania przez urzadzenie potaczenia z
aktualnie zapisang siecia.

Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasno$¢ wy-  Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Swietlacza

Dzwigki Wiacza i wytacza dzwigk pol dotyko-

przyciskow wych. Nie jest mozliwe wytgczenie
sygnalizacji dzwigkowej dla (D

Gtosnosé Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw

sygnatu i sygnatow.

Aktualna go- Ustawia aktualng godzine i date.

dzina

Podmenu: Serwis

Podmenu Opis

Tryb demo Kod wiaczenia/wytaczenia: 2468
Wersja opro- Informacje na temat wersji oprogra-
gramowania mowania.

Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
wszystkie

ustawienia

8. DODATKOWE FUNKCJE

8.1 Ulubione 3¢

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak:

funkcja pieczenia, czas pieczenia,
temperatura czy funkcja czyszczenia. W
pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione
ustawienia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Wybra¢ preferowane ustawienie.

3. Nacisng¢ —.

4. Wybrac opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

5. Nacisngc¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.
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7.7 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane

Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
z zestawu dodatkowych funkcji i programéw
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

+ Lekko wypieczone

» Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektérych potraw mozna

réwniez uzyc¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.

3. Nacisnij /~. Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybrac¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umies¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz

czas pieczenia.

6. Nacisna¢ przycisk OK.
P nacisngc, aby zresetowac ustawienie.

(% nacisng¢, aby anulowac ustawienie.

8.2 Blokada panelu
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

1. Wiacz urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia.

3. ‘A’ R — nacisna¢ jednoczesnie, aby
wigczy¢ funkcje.



79(, § - nacisng¢ jednoczesnie, aby
wytaczyc¢ funkcje.

8.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu

urzgdzenia.

1. Wiaczyé¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.

3. Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.

4. Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetyczne;j.

Blokada uruchomienia jest wt.

Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep

do: Timer, Wi-Fi i lampki.

Aby korzystac z urzgdzenie, nalezy nacisngc¢
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

Drzwiczki zostang zablokowane po wigczeniu
tej funkgciji i wytaczeniu urzadzenia.

8.4 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

9. FUNKCJE ZEGARA
9.1 Opis funkcji zegara

(°C) ® (godz)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wtgczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytaczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.

8.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

Funkcja Opis

Funkcja Opis

Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$é
maksymalna to 23 godz 59 min.

Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajgc jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.

Zakoncz
dziatanie

Alarm dzwigkowy - gdy uptynie czas,
rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Funk-
cje te mozna wigczy¢ w dowolnej chwili
- réwniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wytgczone.

Alarm dzwigkowy i wytaczenie - gdy
uptynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i funkcja pieczenia wytgczy
sie.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wyswietlaczu pojawi sie komuni-
kat. Funkcje t¢ mozna wigczy¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urzg-
dzenie jest wytgczone.

Uruchomie-
nie z opo-
Znieniem

Opo6znienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nia pieczenia.

Wydtuzenie
czasu

Aby wydtuzyé czas pieczenia:
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Funkcja Opis

Stoper Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje te mozna wtgczac i wytg-
czac. Funkcja ta nie ma wplywu na
dziatanie urzadzenia.

9.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wigczy¢ urzadzenie.
2. Nacisngé: Aktualna godzina.
3. Ustawic czas.

4. Nacisng¢ przycisk OK.

9.3 Ustawienie: Timer

1. Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.

2. Nacisngé .

3. Ustawié czas.

Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybra¢ naciskajgc © @ ® .

4. Nacisnij OK. Powtarzaj te czynnosé az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglada jeszcze na gotowa,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, nacisnij +1min.

9.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opoznieniem

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.

Nacisngé )

Ustawic czas pieczenia.

Nacisngé ® ® © .

Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zgdang godzine rozpoczecia.

N ook b

Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
9.5 Ustawienie: Stoper

1. Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisna¢ przycisk .

Nacisna¢ przycisk ® @ ®

Nacisna¢: Stoper.

Przesun lub nacisnij ’, aby zobaczy¢
czas pieczenia na ekranie gtéwnym.

G Sl A

6. Nacisnij OK. Powtarzaj te czynnos¢ az na
wyswietlaczu pokaze sig ekran giéwny.

9.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili

zmieni¢ ustawienie czasu.

1. Nacisngé )

2. Ustawi¢ wartos¢ dla timera.

3. Nacisna¢ OK|

10. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

10.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegaja réwniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.
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Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika i
upewnij sie, ze nozki sg skierowane w dot.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka

blacha
s

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika.

10.2 Termosonda

— mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C- temperatura wewnatrz urzgdzenia:
minimum 120 °C.

. /'? - temperatura wewnatrz potrawy
Aby uzyska¢ najlepsze efekty pieczenia:

+ Skfadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzadzenie obliczy przyblizony czas

zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia i

temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywacé rekawic kuchennych.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.

Mieso, drob i ryby
Umiescic¢ catq iglice termosondy w $rodku
miesa lub ryby w jej najgrubszej czesci.

22
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Zapiekanki

Umiesci¢ koncoéwke termosondy
doktadnie w $rodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawgdz naczynia.
Koncéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

4. Wibz wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz ,Opis
produktu”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. 0 — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. ® ® ® _ nacisnagé, aby wybraé
preferowang opcje:

» Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiagnie ustawiong
wartosc, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

» Alarm dzwigkowy i wytgczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong wartosc, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i piekarnik
wylgczy sie.
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7. Wybrac te opcje i nacisng¢ kilkakrotnie
OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

8. Nacisna¢ START .
Gdy potrawa osiggnie ustawiong

temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Sprawdz, czy potrawa jest gotowa. W razie

potrzeby wydtuz czas pieczenia.

9. Wyciaggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

10.3 Garnek parowy do gotowania
na parze

®

Garnek parowy nie jest dostarczany wraz
z urzadzeniem. Wiecej informacji mozna
uzyskac u lokalnego dostawcy.

Naczynie do pieczenia dietetycznego sktada

sie z:
A. Sondy - do bezposredniego gotowania
na parze,

B. Rurki sondy — do gotowania na parze,
C. Pokrywy

D. Rusztu stalowego

E. Szklanej miski.
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Nie nalezy:

» stawia¢ gorgcego garnka parowego na
zimnej/mokrej powierzchni.

* wlewac zimnej cieczy do gorgcego garnka
parowego

* uzywac garnka parowego na gorgce;j
powierzchni grzewcze;j.

« czysci¢ garnka parowego srodkami
Sciernymi, myjkami i proszkami.

10.4 Gotowanie na parze w garnku
parowym

1. Umiesci¢ potrawe na stalowym ruszcie w
garnku parowym i przykry¢ go pokrywka.

2. Umiescic¢ rurke dyszy w otworze w
pokrywie.

3. Umiesci¢ garnek parowy na drugim
poziomie od dotu.

4. Podtaczyc rurke dyszy do otworu
wlotowego pary. Patrz rozdziat ,Opis
urzgdzenia”.

5. W urzadzeniu ustawi¢ funkcje gotowania
na parze.



10.5 Gotowanie bezposrednio na
parze

Umiesci¢ potrawe na stalowym ruszcie w
garnku parowym. Doda¢ troche wody. Nie
uzywac pokrywy. Podczas pieczenia duzych
porcji miesa nalezy umiesci¢ dysze w
potrawie.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opieka¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywno$¢
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

/\ OSTRZEZENIE!

Gdy urzgdzenie pracuje, dysza moze sie
bardzo nagrzewac. Zawsze uzywac
rekawic kuchennych. Jesli nie uzywa sig
funkcji parowania, nalezy wyjg¢ dysze z
urzadzenia.

§§9 Rodzaj potrawy

= Funkcja pieczenia
= Ja p

°C Temperatura

1. Umiesci¢ dysze w rurce dyszy. Podigczyé
drugi koniec do otworu wlotowego pary.
Patrz rozdziat ,,Opis urzgdzenia”.

2. Umiesci¢ garnek parowy na pierwszym
lub drugim poziomie od dotu. Upewnic
sie, ze rurka dyszy nie jest zablokowana.
Trzymac¢ dysze z dala od grzatki.

3. W urzadzeniu ustawi¢ funkcje gotowania
na parze.

— Akcesoria

E| Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

11.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
$rednica 28cm

« Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, $rednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysokos$é 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0.35 ruszt 220 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 35-45
gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 25-30

ruszcie
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Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30
morskie, 0,7 kg gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

L, = = °C O

Ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
sze pieczenia
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
sze pieczenia
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
sze pieczenia
ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20  Gérna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20  Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
cm
Bezttuszczowy biszkopt, Gorna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Butka maslana Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Tosty 1) Grill Ruszt 4 maks. 1-5

1) Nagrzewac wstepnie urzadzenie przez 10 minut.
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12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

Przéd urzgdzenia nalezy czyscié tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczy$ci¢ metalowe powierzchnie.
Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamia¢ urzgdzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wylgcznie $ciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

Nie uzywaé do czyszczenia akcesoridéw z
powiokg zapobiegajaca przywieraniu
Sciernych srodkow czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Wyjmowanie wspornikow

Wyja¢ wsporniki, aby wyczyscic piekarnik.

1.

Wytaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odciggna¢ przednig cze$¢ prowadnic

blach od bocznej $cianki.
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3. Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjac je w catosci.
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4. Zamontowac wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach

teleskopowych musza by¢ skierowane do

przodu.

12.3 Czyszczenie pirolityczne

Stuzy do czyszczenia urzgdzenia i wypalania
pozostatosci.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N\ UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wigczac tej funkcji, jesli drzwi piekarnika
nie sg catkowicie zamkniete.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szybe
drzwi miekka Sciereczkg zwilzong wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Wiaczy¢ urzadzenie.
5. Nacisnij =/ Czyszczenie.
6. Wybrac tryb czyszczenia.
Opcja Czas trwa-
nia
Czyszczenie pirolitycz- 1h
ne, Krétkie




Czyszczenie pirolitycz- 1h 30 min
ne, Normalne
Czyszczenie pirolitycz- 2 h 30 min

ne, Intensyw.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika

zostajq zablokowane, a o$wietlenie wytacza

sie. Wentylator chtodzacy pracuje z wiekszg

predkoscia.

STOP - nacisngg¢, aby przerwac procedure

czyszczenia przed jej zakonczeniem.

Nie uzywaj urzgdzenia, dopoki z

wysSwietlacza nie zniknie symbol blokady

drzwiczek.

7. Gdy czyszczenie sie zakonhczy, wytacz
urzadzenie i odczekaj, az ostygnie.

8. Wytrzyj do czysta wnetrze piekarnika
miekka szmatkg. Usun pozostatosci z dna
piekarnika.

12.4 Wyczyscic¢ zbiornik na wode.
1. Wylaczy¢ urzadzenie.

2. Umiescic¢ gtebokg blache ponizej wlotu
pary.

3. Wia¢ wode do szuflady na wode: 850 ml.
Dodac¢ kwas cytrynowy: 5 tyzeczek.
Poczekaé¢ 60 min.

4. Wiacz urzadzenie i ustaw funkcje: Mata
wilgotnosc¢. Ustaw temperature na 230°C.

5. Wylgczy¢ urzadzenie po 25 sekundach
min i odczekaé, az ostygnie.

6. Wiacz urzgdzenie i ustaw funkcje: Mata
wilgotnos¢. Ustaw temperature w
przedziale od 130 do 230°C.

7. Wylgcz urzadzenie po 10 min i odczekaj,
az ostygnie.

8. Oprozni¢ zbiornik na wode. Patrz rozdziat
Codzienne uzytkowanie, ,Opréznianie
zbiornika na wodeg”.

9. Optukaé zbiornik na wode i usungé
resztki kamienia miekkg $ciereczka.

10. Umy¢ rurke odptywowg cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu.

W ponizszej tabeli znajduje sie zestawienie

zakresoéw twardosci wody (dH) z

odpowiadajacymi im poziomami zawartosci

wapnia i jakosci wody. Jesli twardo$¢ wody
przekracza poziom 4, nalezy napetnia¢
szuflade na wode wodg butelkowana.

Twardos¢ wody Pasek testowy Osad wapnia Klasyfikacja Czestotliwos¢
- (mg/l) wody czyszczenia

Poziom dH zbiornika wo-
dy

1 0-7 I:I 0-50 na migkko 75 cykli - 2,5 mie-

- e

2 8-14 EI 51-100 $rednio twarda 50 cykli - 2 mie-
sigca

3 15-21 IEI 101 - 150 na twardo 40 cykli - 1,5 mie-
sigca

4 22-28 m ponad 151 bardzo twarda 30 cykli - 1 mie-
sigc

12.5 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkgiji:

12.6 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowaé w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.
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/N UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Caltkowicie otworzyé¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies$¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyja¢ je z mocowania.

A —

4. Potozyé drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.
5. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.
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6. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie
i ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpocza¢
od szyby wierzchniej. Upewni¢ sie, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiesci¢ szyby ((A i B) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
utatwia demontaz i montaz.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).

Upewni¢ sig, ze srodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.



,—A 3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.
) B\ /N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe

halogenowa Sciereczkg, aby zapobiec

12.7 Wymiana zarowki

spaleniu sie pozostatosci thuszczu na
lampie.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem. 2

Zardbwka moze by¢ gorgca.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjg¢.
Wyczysci¢ szklany klosz.
3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az

ostygnie.

2. Odiaczyé urzadzenie od zasilania.

temperature 300°C.
4. Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié, gdy...

Opis problemu

Wstrzymuj i wznawiaj gotowanie

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podtgczono nieprawidtowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznaj sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany z bezpiecznikiem. Jesli problem
wystapi ponownie, nalezy skontaktowac¢ sig¢ z wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié zaréwke.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie”.

W komorze urzadzenia znajduje
sie woda.

Zbiornik na wodg napetniono zbyt duzg iloscig wody.

Pieczenie parowe nie dziata.

W otworze wlotowym pary jest osad z kamienia.

W zbiorniku wody nie ma wody.

Oproznienie zbiornika wody lub
wyciek wody z otworu wlotowego
pary zajmuje wigcej niz 3 min.

W otworze wlotowym pary jest osad z kamienia. Wyczy$ci¢ zbiornik na wo-
de.
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Opis problemu

Wstrzymuj i wznawiaj gotowanie

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-

ne na skutek przerwy w zasilaniu.

Problem z sygnatem sieci bez-
przewodowe;j.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie przenosne jest potgczone z siecig bezprzewodo-
wa. Sprawdz sie¢ bezprzewodowg i router.

Uruchom ponownie router.

Zainstalowano nowy router lub
zmieniono jego konfiguracje.
dowe.

Aby ponownie skonfigurowac piekarnik i urzadzenie mobilne, nalezy zapo-
znac sie z rozdziatem ,Przed pierwszym uzyciem”, Potgczenie bezprzewo-

Sygnat sieci bezprzewodowej jest
staby.

Ustaw router jak najblizej urzadzenia.

Sygnat sieci bezprzewodowe;j jest
zakiocany przez piekarnik mikrofa-
lowy znajdujacy sie w poblizu
urzadzenia.

Wytacz kuchenke mikrofalowa.
Unikaj jednoczesnego korzystania z piekarnika mikrofalowego i operacji
zdalnych urzadzenia. Mikrofale zaktdcajg sygnat sieci Wi-Fi.

13.2 Kody btedow

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz

probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis

Srodek zaradczy

C2 - Termosonda znajduje sie¢ w komorze urzagdzenia
podczas Czyszczenie pirolityczne.

Wyjmij Termosonda.

C3 - drzwiczki nie s catkowicie zamknigte podczas
Czyszczenie pirolityczne.

Zamkna¢ drzwi.

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do
gniazdka.

Podtacz Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wys$wietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni€ sig, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F601 - wystapit problem z sygnatem Wi-Fi.

Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz rozdziat ,Przed
pierwszym uzyciem” — Potaczenie bezprzewodowe.

F604 - nie powiodta sie pierwsza préba nawigzania po-
taczenia z Wi-Fi.

Whytacz i wigcz urzadzenie i sprobuj ponownie. Patrz
rozdziat ,Przed pierwszym uzyciem” — Potgczenie bez-
przewodowe.

F908 - uktad elektroniczny urzgdzenia nie moze nawia-
zac potgczenia z panelem sterowania.

Wigcz i wytacz urzadzenie.

F602, F603 - Wi-Fi nie jest dostepne. 1)

Wigcz i wytacz urzadzenie.

1) Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze mogto nastgpi¢ wyta-
czenie jakiego$ uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy skontaktowac¢ sig ze sprzedawcy urzadze-
nia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli wystapi jeden z tych bteddw, pozostate funkcje urzadzenia be-
da nadal dziata¢ normalnie.

skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

13.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym

zakresie nie jest mozliwe, nalezy Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na

tabliczce znamionowej. Tabliczka
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zZnamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Wskaznik efektywnosci energetycznej

81.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania z
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow zwieksza oszczednos¢
energii.

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.

Jesli wigczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wylgczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy witgczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczedno$é
energii.

Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetgcza sie
w tryb czuwania.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

 Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile pe care este
instalata aplicatia.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

fn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte

de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia

devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau

a pune in aparat vase sau accesorii.

pentru acest aparat.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai

intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

aparatul.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de

metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si

depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.
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Inaltimea minima a dulapu-
lui (Indltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

590 (600) mm

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tnaltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea incorporabila a 548 mm
aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1022 mm
sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-

ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.
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» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)

maxim 1380 3x0.75




Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decéat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre In contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

» Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate n scopuri de conservare.

» Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

- nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

+ Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ TInainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

« Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

« Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.
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» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

« Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
fmpreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

» Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

» Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupé curéatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupé preincalzirea initiala.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

* Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.
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» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 Gatirea cu abur

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

* Aburul eliberat poate provoca arsuri:
— Nu deschideti usa aparatului in timpul
utilizarii gatirii cu abur.
— Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.7 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.8 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.9 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.




» Contactati autoritatea locala pentru » Taiati cablul de alimentare de la retea
informatii privind eliminarea aparatului. chiar de langa aparat si aruncati-.

» Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. INSTALAREA

/N AVERTISMENT! 3.1 incorporarea

Consultati capitolele privind siguranta. °v www.youtube.com/electrolux
' ' ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

523
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

(~Jo o]

Panou de comanda

Afisaj

Sertar pentru apa

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

Ventilator

~Jofof~fefn)-

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Prezentarea panoului de
comanda

= Ees

i |
LT To)

Apasa lung pentru a porni si opri
aparatul.

Pornit /
Oprit

Meniu

Enumera functiile aparatului.

Bl Suport pentru raft, detasabil
El Teava de evacuare

Supapa de evacuare a apei
Pozitii raft

Alimentare cu abur

4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.

* Tava de gatit
Pentru prajituri cu blat umed, produse
coapte, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care
picura, de ex. grasimea la frigerea
alimentelor pe raftul de sarma.

» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

« Senzor de gatire
Pentru a controla gatirea in functie de
temperatura din interiorul alimentelor.

* Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sadrma.

Favorite Listeaza setarile favorite.
Afisaj Afiseaza setdrile curente ale apa-
’ ratului.
Comuta- o . .
torbec  Pentrua pomi si a opri lumina.

Pentru a activa si dezactiva

E Incalzire
rapida functia: Incalzire rapida.

5.2 Afisaj
Afisaj cu functiile cheie setate.
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A B

B 1230
#ee @ 150°C
G)Ban | START
| | | | |

G F E D C

A. Wi-Fi

B. Timpul

C. START/STOP

D. Temperatura

E. Functii de incalzire

F. Cronometru

G. Senzor de gatire (doar pentru anumite
modele)

Indicatorii afisajului

OK Pentru a confirma o selectie / setare.

< Pentru a reveni la submeniul anterior din
meniu.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa
prima conectare.

Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate
display, Tonul de la taste, Volum la apasare
taste, Timpul.

6.2 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.

» Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.
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Indicatorii afisajului

k)

Pentru a anula ultima comanda.

Pentru a activa si dezactiva optiunile.

Functia Sonor alarma este activata.

Functia Sonor alarma si terminare gatire es-
te activata.

Este activat doar mesajul de informare.

Pornire intarziata este activata.

Pentru a anula setarea.

Wi-Fi conexiunea este pornita.

Operatii de la distanta se aprinde.

E

3. Porneste aparatul.

4. Apasati =. Selectati: Setari / Conexiuni.
5. ™. glisati sau apasati pentru a porni sau

opri

: Wi-Fi.

Modulul wireless al aparatului porneste in

90 sec.

@

Din motive de siguranta, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h.
Repetati procesul de initiere, daca este

necesar.
Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW )

Modul Wi-Fi NIUS-50




6.3 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. AEG Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (dosar
NIUS).

6.4 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

7. UTILIZAREA ZILNICA

3. Setati functia

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia () Setati temperatura

maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timpde 1 h.

. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Setati functia i) Setati temperatura

maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o

laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile

detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

7.1 Functii de incalzire

STANDARD

Preparate congelate

— Perfect pentru mese gata preparate (de
ex. cartofi prajiti, crochete sau rulouri de
primavara).

Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara
sa schimbi pozitia raftului.

Iil Grill

Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de
alimente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva

Pentru a rumeni bucati mari de carne sau

carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru a coace, gratina si pentru a ru-
meni.

Incalzire jos

Alege aceasta functie dupa un proces de

gatire pentru a rumeni alimentele mai mult
in partea de jos, daca este necesar. Folo-
seste cel mai jos nivel al raftului.

1 Dospire aluaturi
Pentru a grabi cresterea aluatului cu droj-
die. Acoperiti suprafata aluatului pentru a
preveni uscarea.

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri.
Setati o temperatura mai scazuta decat
pentru incélzire sus/jos, deoarece ventila-
torul distribuie caldura uniform in interiorul
cuptorului.

@

Incalzire sus si jos. Atunci cand setati
temperatura sub 80 °C, becul se stinge
automat dupa 30 de secunde.
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SPECIALE

E Conservare
Pentru a conserva legumele si fructele, pu-
neti borcanele intr-o tava de gatit umpluta
cu apa, folosind borcane rezistente la cal-
dura cu baioneta sau capace cu insuruba-
re de aceeasi dimensiune. Folositi pozitia
inferioara a raftului.

045 Dezhidratare o )
Pentru a usca fructe, legume si ciuperci fe-
liate. Pentru a permite evacuarea aerului
saturat cu umezeala si uscarea mai buna
a fructelor, se recomanda deschiderea
ocazionala a usii cuptorului in timpul pro-
cesului de uscare.

Incalzire farfurii
Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de
servire.

i

K

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si
fructe). Timpul necesar decongelarii depin-
de de cantitatea si marimea preparatelor
congelate.

555 Au Gratin
o
Pentru preparate precum lasagna sau car-
tofi gratinati. Pentru a coace gratinari si a
rumeni.

1oC Gatire la temp. scazuta
Procesul de gatire la temperatura scazuta.
Este perfecta pentru a gati alimente delica-
te (de ex. vita, vitel sau miel).

Mentine cald

— Pentru a pastra preparatele calde. Te ru-
gam sa retii ca unele preparate pot conti-
nua sa gateasca si sa se usuce in timp ce
sunt pastrate calde. Acopera vasele daca
este necesar.

li‘ Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa sa econo-
miseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folositi aceasta functie, temperatura
din interiorul aparatului poate fi diferita de
temperatura setata. Este folosita caldura
reziduala. Nivelul de caldura poate fi re-
dus. Pentru mai multe informatii, consulta
capitolul ,Utilizarea zilnica”, note cu privire
la: Aer cald umed.

406 ROMANA

Regenerare cu abur

Reincalzirea la abur a preparatelor impie-
dica uscarea acestora la suprafata. Caldu-
ra este distribuitd in mod delicat si uniform,
ceea ce permite recuperarea gustului si
aromei preparatului, ca si cand ar fi fost
proaspat gatit. Aceasta functie poate fi fo-
losita pentru a reincalzi alimentele direct
pe o farfurie. Puteti reincalzi simultan mai
multe farfurii, folosind diferite pozitii ale raf-
tului.

Coacere paine
Foloseste aceasta functie pentru a coace

péine si chifle asemenea profesionistilor, Tn
ceea ce priveste textura crocanta si culoa-
rea crustei.

[ Umiditate scazuta

b Functia este adecvata pentru carne rosie,
pasare, preparate la cuptor si tocanite. Da-
torita combinatiei de abur si caldura, car-
nea capata o textura frageda si suculenta,
avand in acelasi timp si o crusta crocanta.

Functie Pizza

= Ideal pentru a coace pizza si alte preparate
care necesita mai multd caldura de dede-
subt.

7.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
L,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

7.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Porneste aparatul. Afisajul indica functia
de gatire implicita si temperatura.



2. Apasa pe simbolul functiei de gatire
pentru a intra in submeniu.

3. Selectati functia de gatire si apasati OK.
Afisajul indica temperatura.

4. Seteaza temperatura. Apasati OK,

5. Apasati START .

Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in
orice moment Tnhainte sau n timpul gatirii.
Consultati capitolul ,Utilizarea accesoriilor,
Senzorul de gatire”.

6. STOP - apasati pentru a opri functia de
gatire.
7. Opreste aparatul.

7.4 Setarea: Functie de gatire cu
abur

1. Porneste aparatul. Selectati simbolul
functiei de gatire si apasati-I pentru a
intra in submeniu.

2. Setati functia de gatire cu abur.

3. Apasati OK. Afisajul indica setarile pentru
temperatura.

4. Seteaza temperatura.

5. Apasati OK.

6. Apasati capacul sertarului pentru apa
pentru a-l deschide.

7. Umpleti sertarul pentru apa cu apa rece

pana la nivelul maxim (aproximativ

900 ml) pana cand se emite un semnal
sonor sau afisajul indica mesajul. Nu
umpleti sertarul pentru apa peste
capacitatea maxima. Exista un risc de
scurgere a apei, supraplin si deteriorare a
mobilei.

/N\ AVERTISMENT!

Utilizati doar apa rece de la robinet.
Nu utilizati apa filtrata
(demineralizata) sau distilata. Nu
utilizati alte lichide. Nu turnati lichide
inflamabile sau care contin alcool in
sertarul pentru apa.
8. Tmpingeti sertarul pentru apé la loc in
pozitia sa initiala.
9. Apasati START .
Cand aparatul atinge temperatura setata,
este emis semnalul sonor.

10. Cand sertarul pentru apa ramane fara
apa, este emis un semnal. Reumpleti
sertarul pentru apa.

11. Opreste aparatul.

Goliti sertarul pentru apa dupa terminarea

gatirii.

/\ AVERTISMENT!

Aparatul este fierbinte. Exista pericolul de
arsuri. Aveti grija cand goliti sertarul
pentru apa.

Apa reziduala se poate condensa in cavitate.
Dupa gatire, deschideti cu atentie usa
cuptorului. Dupa ce aparatul s-a racit, stergeti
cavitatea cu o lavetd moale. Asteptati cel
putin 60 de min dupa fiecare utilizare pentru
a evita ca apa fierbinte sa iasa din supapa de
evacuare a apei.

7.5 Goliti rezervorul de apa

Indicator pentru rezervorul de apa

|'*"| Rezervorul este plin.
|~..| Rezervorul este pe jumatate plin.
| Rezervorul este gol. Reumpleti rezer-

vorul.

Daca turnati prea multa apa in rezervor, o
supapa de siguranta muta apa in exces in
partea de jos a interiorului cuptorului.

1. Opreste aparatul. Lasati usa cuptorului
deschiséa si asteptati sa se raceasca.

2. Conectati teava de evacuare C la supapa
de evacuare A prin conectorul B.
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3. Tineti capatul tevii sub nivelul de A Si Submeniu pentru: Opt|un|
impingeti in mod repetat B pentru a

colecta apa ramasa. Submeniu Utilizare
4. Detasati C si B si stergeti interiorul lluminare Aprinde si stinge lumina.
cuptorului cu un burete moale. cuptor
@ Blocare ac-  Previne activarea accidentala a apara-
o . . ces copii tului.
Nu utilizati apa scursa pentru a umple din
nou rezervorul de apa. Incalzire ra-  Reduce durata de incalzire. Acest lu-
pida cru este valabil doar pentru anumite
. functii de gatire.
7.6 Meniu

Semnal De  Porneste si opreste reamintirea.

Apasati — pentru a intra in meniu. Reamintire
’ La Curatare

Element meniu Utilizare Indicare timp  Porneste si opreste ceasul.

Gatire asistata Listeaza programele au- Stil ceas di-  Schimba formatul timpului afisat.
tomate. gital

Curatare Listeaza programele de
curatare. Submeniu pentru: Conexiuni

Favorite Listeaza setarile favori-
te. Submeniu Descriere

Optiuni Pentru a seta configu- Wi-Fi Pentru activare si dezactivare: Wi-Fi.

ratia aparatului.

Operatii de la Pentru a activa si dezactiva operatiu-

Setari Conexiuni Pentru a seta configu- distanta nile de la distanta.
ratia retelei. Optiune disponibil& doar dupa ce acti-
Configurare  Pentru a seta configu- vezi: Wi-Fi.
ratia aparatului. Operatiune  Pentru a incepe automat controlul de
Servi Indics - ft de teleco- la distanta dupa apasarea START.
ervice r’; ;?23’;'{;::1}:; sortwa- manda auto-  Optiune disponibila doar dupé ce acti-
’ re mata vezi: Wi-Fi.
. Retea Pentru a verifica starea retelei si pute-
Submeniu pentru: Curatare rea semnalului pentru: Wi-Fi.

- — Dezactiveaza Pentru a dezactiva conectarea auto-
Submeniu Utilizare reteaua maté a aparatului la reteaua curenta.

Curatare pi- Durata: 1 h.
rolitica, rapi-

da Submeniu pentru: Configurare
Curatare pi- Durata: 1 h 30 min. Submeniu Descriere

rolitica, nor-

mala Limba Seteaza limba aparatului.
Curétare pi-  Durata: 2 h 30 min. Luminozitate ~Seteaza luminozitatea afisajului.
rolitica, In- display

tensa

Tonuldela  Porneste si opreste tonurile cAmpuri-
taste lor tactile. Nu este posibila oprirea to-

nurilor pentru @

Volum la Seteaza volumul tonurilor tastelor si
apasare tas- semnalelor acustice.
te
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Submeniu Descriere

Timpul Seteaza ora si data curenta.

Submeniu pentru: Service

Submeniu Descriere

Modul Demo  Codul de activare / dezactivare: 2468

Versiunea
software

Informatii despre versiunea software.

Resetati toa-
te optiunile

Restabileste setarile din fabrica.

7.7 Setarea: Gatire asistata

Submeniul Gatire asistata cuprinde un set de
functii si programe suplimentare, concepute
pentru anumite preparate. Exista o setare

8. FUNCTIlI SUPLIMENTARE

8.1 Favorite W

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia
de gatire, durata de gatire, temperatura sau
functia de curatare. Puteti salva 3 setari
favorite.

1. Porneste aparatul.

2. Selectati setarea preferata.

3. Apasati —.

4. Selecteaza: Favorite / Salvare setari
curente.

5. Apasati + pentru a adauga setarea la lista
de: Favorite.

6. Apasati OK.
9. apasati pentru a reseta setarea.

Q. apasati pentru a anula setarea.

8.2 Functia blocare

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

1. Porneste aparatul.

2. Seteaza o functie de gatire.

3. 75\3 H - apasati-le simultan pentru a
activa functia.

corespunzatoare fiecarui preparat din acest
submeniu. Puteti regla timpul si temperatura.

Pentru unele dintre preparate puteti gati si cu
Senzor de gatire. Gradul in care un fel de
mancare este gatit:

* Insange

¢ Mediu

* Bine Facut

Pentru anumite preparate, puteti gati si
cu Stab. auto a greutatii.
Porneste aparatul.
Apasati —.

ssati ¥ A .
Apasati /A. Introduceti Gatire asistata.
Alegeti un preparat sau un tip de aliment.
Introduceti alimentele in cuptor si apasati
START .
Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

aproO D=

7«A~\’, ' apasati-le simultan pentru a opri
functia.

8.3 Blocare acces copii

Aceasta functie previne activarea accidentala

a aparatului.

1. Porneste aparatul.

2. Apasati—=.

3. Selectati Optiuni / Blocare acces copii.

4. Apasati literele din cod in ordine
alfabetica.

Blocare acces copii este activat.

Cand functia este activata, accesul la:

Cronometru, Wi-Fi si bec este permis.

Pentru a putea utiliza aparatul, apasati
literele din cod in ordine alfabetica.

Atunci cand functia este activata si aparatul
este oprit, usa aparatului va fi blocata.
8.4 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.
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C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

9. FUNCTIILE CEASULUI

9.1 Descrierea functiilor ceasului

Functie = Descriere

Cronometru Pentru a seta durata gatirii. Maximul es-
te 23 h 59 min.
Pentru a seta ce se intdmpla atunci
cand cronometrul termind numaratoa-
rea: Actiune de finalizare.

Sonor alarma - se emite un semnal so-
nor atunci cand cronometrul termina
numaratoarea. Puteti seta aceasta
functie oricand, chiar si atunci cand
cuptorul este oprit.

Actiune de
finalizare

Sonor alarma si terminare gatire - se
emite un semnal sonor si functia de ga-
tire se opreste atunci cand cronometrul
termina numaratoarea.

Doar mesaj de informare - apare un
mesaj pe afisaj atunci cand cronometrul
termina numaratoarea. Puteti seta
aceasta functie oricand, chiar si atunci
cand cuptorul este oprit.

Pornire in-  Pentru a améana pornirea si/sau termi-
tarziata narea gatirii.

Extindere Pentru a prelungi durata de gatire.
timp

Cronometru Pentru a indica durata de functionare a

numaratoa- aparatului. Maximul este 23 h 59 min.

re directa Puteti porni si opri functia. Aceasta
functie nu are nicio influent& asupra
functionarii cuptorului.

9.2 Setarea: Timpul
1. Porneste aparatul.
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Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,
Timp de terminare.

8.5 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

2. Apasa: Timpul.
3. Setarea timpului.

4. Apasati OK.

9.3 Setarea: Cronometru

1. Alegeti functia de gatire si setati
temperatura.

2. Apasati O.

3. Setarea timpului.

Puteti selecta actiunea de finalizare preferata

apaséand ® ® @

4. Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire,

iar mancarea pare sa nu fie gata, puteti

prelungi durata de gatire. De asemenea,

puteti modifica functia de gatire. Pentru a

prelungi durata de gétire, apasati +1min.

9.4 Setarea: Pornire intarziata

1. Setati functia de gatire si temperatura.
Apasati )

Setati timpul de gatire.

Apasati ® ® ©.

Apasa: Pornire intarziata.

Alegeti ora de pornire dorita.

N ook b

Apasati OK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

9.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa

1. Setati functia de gatire si temperatura.



Apasati O.
Apasati ® ® ©.

apo D

Pentru a vedea durata de coacere pe
L . . o S
ecranul principal, glisati sau apasati

Apasati oK. Repetati actiunea pana
cand pe afisaj apare ecranul principal.

@

10. UTILIZAREA ACCESORIILOR

Apasa: Cronometru numaratoare directa.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

10.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura Tn partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca

=
—

9.6 Modificarea setarilor
cronometrului

Puteti modifica timpul setat in orice moment
al gatirii.

1. Apasati O.
2. Setati valoarea cronometrului.
3. Apasati OK,

Impingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului.

10.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului. Se poate folosi cu fiecare functie
de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

. °C- temperatura din interiorul cuptorului:
minimum 120 °C.

. M temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Pentru rezultate optime de gatire:

* Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« In timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Aparatul calculeaza un timp aproximativ

pentru finalizarea gatirii. Aceasta depinde de

cantitatea de alimente, functia de gatire si de

temperatura.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
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Carne, pasare si peste

Introduceti intregul ac al Senzorului de
gatire In mijlocul carnii sau pestelui, in
partea sa cea mai groasa.
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Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix Tn timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

Introduceti senzorul de gétire Tn priza
aflata in interiorul cuptorului. Consultati
,Descrierea produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a
senzorului de gatire.

5.

6.

412

.- apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

® ® ©® . apasati pentru a seta optiunea

preferata:

» Sonor alarma - cand mancarea ajunge
la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal.

» Sonor alarma si terminare gatire -
cand méncarea ajunge la temperatura
zonei de mijloc, este emis un semnal
Si cuptorul se opreste.
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7. Selectati optiunea si apasati in mod

repetat OK pentru a accesa ecranul
principal.
8. Apasati START .
Cand alimentul atinge temperatura setata,
este emis semnalul sonor. Verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.
9. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

10.3 Vas cu abur pentru gatitul la
abur

@

Vasul cu abur nu este furnizat impreuna
cu aparatul. Pentru mai multe informatii,
contactati furnizorul dvs. local.

Vas pentru gatit meniu dietetic consta din:
Injector - pentru gatit direct la abur,
Tub injector - pentru gatit la abur,
Capac,

Gratar din otel,

Bol de sticla.

moow»




Nu realizati urmatoarele:

» puneti vasul fierbinte cu abur pe suprafete
reci/ude.

+ turnati lichide reci in vasul cu abur atunci
cand este fierbinte.

» folositi vasul cu abur pe o suprafata
fierbinte de gatit.

 curatati vasul cu abur cu substante
abrazive, bureti si pudre.

10.4 Gatirea cu abur in vasul cu
abur

1. Puneti méancarea pe gratarul din otel si
acoperiti-l cu capacul.

2. Introduceti tubul injector in orificiul din
capac.

3. Puneti vasul cu abur pe a doua pozitie a
raftului de la baza.

4. Conectati tubul injector la alimentarea cu
abur. Consultati capitolul ,Descrierea
produsului”.

5. Setati aparatul pentru functia de gatire cu
abur.

10.5 Gatire directa cu abur

Puneti alimentele pe gratarul din otel din
vasul cu abur. Adaugati putina apa. Nu

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

utilizati capacul. Atunci cand gatiti portii mari
de carne, puneti injectorul in vas.

/\ AVERTISMENT!

Injectorul poate fi fierbinte atunci cand
aparatul functioneaza. Folositi
intotdeauna manusi de cuptor. Scoateti
injectorul din aparat atunci cand nu
utilizati functia abur.

1. Puneti injectorul in tubul injector.
Conectati celalalt capat la orificiul de
alimentare cu abur. Consultati capitolul
.Descrierea produsului”.

2. Puneti vasul cu abur pe prima sau a doua
pozitie a raftului de la baza. Verificati
daca tubul injector nu este blocat. Tineti
injectorul departe de elementul de
incalzire.

3. Setati aparatul pentru functia de gatire cu
abur.

Simboluri utilizate in tabele:

Tipul alimentelor

f =2l
Functia de incalzire
°C Temperatura
Accesoriu
Pozitie raft

Durata gatire (min)

O M|

11.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.
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11.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

» Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,

inaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

pa— o,
&, = C = O
Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
cati lectare
Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 3 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 3 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 2 25-35

cati

lectare
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°C

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

ne, 0,7 kg lectare

11.4 Informatii pentru institutele de testare

Teste conforme cu IEC 60350-1.

L

fre

°C O

Prajituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35

tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35

tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35

tava tit

Placinta cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70-90

@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70-90

@20 cm

Pandispan fara grasimi, Incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26 cm

1)

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
it

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
tit

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit

Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.
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12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

+ Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepértati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.
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Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice
trebuie sa fie indreptate spre fata.

12.3 Curatare pirolitica

Utilizati aceasta functie pentru a curata
aparatul si a arde reziduurile.

/\ AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

1.

2,
3.

oo

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

Scoateti toate accesoriile.

Curatati podeaua cuptorului si geamul de
la interior al usii folosind apa calda, o
laveta moale si un detergent neutru.
Porneste aparatul.

Apasati =/ Curatare.
Selectati modul de curatare.

Optiune Durata
Curatare pirolitica, rapida 1h
Curatare pirolitica, normala 1 h 30 min
Curatare pirolitica, Intensa 2 h 30 min




Cand incepe curatarea, usa cuptorului se
blocheaza si becul se stinge. Ventilatorul de
racire functioneaza la o turatie mai mare.

STOP - apéasati pentru a opri curatarea

nainte de finalizare.

Nu utilizati aparatul inainte ca simbolul de

blocare a usii sa dispara de pe afisaj.

7. Laincheierea procesului de curatare,
opriti aparatul si asteptati sa se raceasca.

8. Curatati interiorul cuptorului cu o laveta
moale. Indepartati reziduurile de la baza
cuptorului.

12.4 Curatarea rezervorului de apa

1. Opriti aparatul.

2. Puneti o cratitd adanca sub alimentarea
cu abur.

3. Turnati apa in sertarul pentru apa: 850
ml. Adaugati acid citric: 5 lingurite.
Asteptati 60 min.

4. Porniti aparatul si setati functia:
Umiditate scazuta. Setati temperatura la
230 °C.

5. Opriti aparatul dupa 25 de min si

asteptati sa se raceasca.

6. Porniti aparatul si setati functia:

Umiditate scazuta. Setati temperatura
intre 130 si 230 °C.

7. Opriti aparatul dupa 10 min si asteptati
s3 se raceasca.

8. Goliti rezervorul de apa. Consultati
capitolul Utilizarea zilnica, ,Golirea
rezervorului de apa”.

Clatiti rezervorul de apa si curatati
resturile de calcar cu o laveta moale.

10. Curatati teava de evacuare cu apa calda
Si un detergent neutru.

Tabelul de mai jos indica intervalul de duritate

a apei (dH) cu nivelul corespunzator de
depuneri de calciu si calitatea apei. Cand
duritatea apei este mai mare de 4, umpleti
sertarul pentru apa cu apa imbuteliata.

Duritate apa Banda de test Depunere de Clasificarea  Curatati rezer-
- calciu (mg/l) apei vorul de apa
Nivel dH la fiecare
1 0-7 I:I 0-50 moale 75 de cicluri - 2,5
luni
2 8-14 EI 51-100 duritate modera- 50 de cicluri - 2
ta luni
3 15-21 lil 101 - 150 dura 40 de cicluri- 1,5
luni
4 22-28 m peste 151 foarte dura 30 de cicluri - 1
luna

12.5 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand apare semnalul de reamintire, se
recomanda curatarea.

Utilizati functia:

12.6 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.
Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate

instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.
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2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Incepeti de la panoul
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superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

A

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

2
P i




12.7 inlocuirea becului

Becul din spate

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se 4. Montati capacul de sticla.

raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de

la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

13. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Descrierea problemei

Cauza si remediere

Aparatul nu poate fi pornit sau utili-
zat.

Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.
Pentru a seta ceasul, consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Usa nu este inchisa corect.

Siguranta este arsa.
Verificati daca siguranta este cauza problemei. Daca reapare problema cu
siguranta, contactati un electrician calificat.

Blocare acces copii este activat.

Becul este stins.

Becul este ars. Inlocuiti becul.
Pentru detalii, consultati capitolul ,Ingrijirea si curatarea”.

Exista apa n cavitatea aparatului.

Rezervorul de apa a fost umplut cu prea multa apa.

Gatirea cu abur nu functioneaza.

Exista reziduuri de calcar in deschiderea alimentarii cu abur.

Exista apa in rezervorul de apa.

Golirea rezervorului de apa durea-
za mai mult de trei min sau apa
curge din orificiul de alimentare cu
abur.

Exista reziduuri de calcar in deschiderea alimentarii cu abur. Curatati rezer-
vorul de apa.
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Descrierea problemei

Cauza si remediere

@ Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o pana de cu-

rent.

Probleme cu semnalul wireless al
retelei.

Verificati daca dispozitivul dvs. mobil este conectat la reteaua wireless. Ve-
rificati reteaua wireless si routerul.
Reporniti routerul.

A fost instalat un router nou sau
configuratia acestuia s-a schim-
bat.

Pentru a configura aparatul si dispozitivul mobil din nou, consulta capitolul
4Inainte de prima utilizare”, conexiune wireless.

Semnalul retelei wireless este
slab.

Muta routerul cat mai aproape de aparat posibil.

Semnalul wireless este intrerupt
de un aparat cu microunde asezat
n apropierea cuptorului.

Opreste cuptorul cu microunde.
Evitati utilizarea cuptorului cu microunde si utilizarea de la distanta a apara-
tului Tn acelasi timp. Microundele intrerup semnalul WiFi.

13.2 Coduri de eroare

Tn cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare. Veti gasi lista

problemelor in tabelul de mai jos.

Codul si descrierea

Solutie

C2 - Senzor de gatire se afla in cavitatea aparatului in
timpul Curatare pirolitica.

Scoate Senzor de gatire.

C3 - usa nu este inchis& complet in timpul Curatare pi- inchideti usa.

rolitica.

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in pri-
za.

Introdu Senzor de gatire corect in priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu functio-
neaza corect.

Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista mi-
zerie pe campuirile tactile.

F601 - exista o problema cu semnalul Wi-Fi.

Verifica conexiunea la retea. Consulta capitolul ,inainte
de prima utilizare”, conexiune wireless.

F604 - prima conectare la Wi-Fi a esuat.

Opreste si porneste aparatul si incearca din nou. Con-
sulta capitolul ,Inainte de prima utilizare”, conexiune wi-
reless.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la pa-
noul de comanda.

Opreste si porneste aparatul.

F602, F603 - Wi-Fi nu este disponibil. 1)

Opreste si porneste aparatul.

1) Daca urmatorul mesaj de eroare continu4 s4 fie afisate, inseamna ca un subsistem defect a fost dezactivat. Intr-
o astfel de situatie, contacteaza comerciantul sau un centru de service autorizat. In cazul in care apare oricare din-
tre aceste erori, restul functiilor aparatului vor functiona in continuare ca de obicei.

13.3 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.
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Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.



Iti recomandam sa notezi datele aici:

Numarul de serie (S.N.):

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica Si
energetica

Denumirea furnizorului AEG

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Identificarea modelului

Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.69 kWh/ciclu

Numéar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
BSE778380B 34.0 kg

Masa BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-
de pentru masurarea performantei.

14.2 Sfaturi pentru economisirea Folositi vase metalice si forme si recipiente
energiei intunecate care nu reflecta pentru o

= . . « . . | economie optimizata de energie.
Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa

economisiti energie atunci cand utilizati Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
aparatul. decét daca acest lucru este recomandat in

S o . IV mod specific.
Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in P

timpul functionarii. Nu deschide usa Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine | doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
garnitura usii curaté si asigura-te c& este bine | multe preparate o data.

fixata in pozitie. Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

ROMANA 421



Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale.

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.

Mentinerea calda a alimentelor
Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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reziduala si mentine méncarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Modul asteptare
Dupa 2 minute, afisajul trece Th modul
asteptare.

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.



[Oo6po pownun y AEG! XBana wTo cTe nsabpanu Haw ypeRaj.

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:

@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe
www.aeg.com/support
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEOHOCTHU

Mpe nHcTanauuje n kopuwhewa ypehaja, naxrbneo
npoyunTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
o4roBopaH 3a Buro Kakse NoBpeae WUnu WTeTy Koje cy
pesyntaT HeucnpasHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynotpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTyNnayHOM MeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 roguHa m
ocobe ca cMareHUM PU3UYKUM, YYITHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegoCcTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3bean Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4uH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He Bu urpana ypehajem
n MoBunHMM ypehajuma ca annukaymnjom.

ApxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

YINMO3OPEHE: Ypehaj n kerosmn goctynHu enosu Mmory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3beagHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTtu.

Heua He cmejy aa ob6aBrbajy Ynmwherwe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpedby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenckium
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKNUM TYPUCTUYKNM
AoMahMHCTBMMA U CANYHMM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasu (npoceyvyaH) HUBO NOTPOLLHE MO
AomahuHcTBy.

Camo kBanudukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtuTe oBaj ypelhaj npe Hero wTo ra yrpagute.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno kakeor ogpxaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.

YNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako ducte nsbernm
mMoryhHOCT fa aohe 00 enekTPUYHOr LWOKa.
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YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpueame rpejHNX enemMeHarta unm
YHYTpaLlkbUX NOBPLUMHA anaparta.

Kaga Bagute npubop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBsSbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha;.

[1a BrcTe yKNOHMAN LWNHE KOoje apXe peLleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemwa, yKnoHmuTe cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA
2.1 MoHTaxa *  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHo MeCTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
/\ YNO3OPEHE! 3a uHcTanauujy.
* HeonxogHo je npugpxaBatu ce
Camo KBanM(bMKOBaHa_ocotSa MOXe Aa MUHUMATHOT pacTojara of APYrix
nHcTanvpa oBaj ypenaj. ypehaja 1 KyxukCcknx enemeHara.

* [lpe moHTaxe ypehaja, nposepuTe Aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

» Ogaj ypehaj je onpemrbeH cMcTemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynoTtpebrbaBaTti ca M3BOPOM eneKTpUYHOr
Hanajawba.

YKNoHWUTE KOMMNEeTHY ambanaxy.
HewmojTe aa nHctanvpate unu kopuctTute
owTeheH ypeha;.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.
YBeK BoguTe padyHa npuimkom
nomepata ypehaja 3aTo WTO je Texak.

YBeK KOpUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1 Munumanna suciHa ky- 590 (600) mm
3aTBODEH 06 h XWHCKOI enemMmeHTa (MMHI/I-

p y y y MarnHa BUCUHa enemeHTa
He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy. ucnoa paaHe nrove)
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LLnpuHa Kyxursckor ene- 560 mm

MeHTa

[yBuHa Kyxursckor ene- 550 (550) mm

MeHTa
BucuHa npeare ctpaHe 594 mm
ypehaja

BucuHa 3agre cTpaHe ype- 576 mm
haja

LLinprHa npeate ctpaHe 595 mm
ypehaja

LLinprHa 3agtbe cTpaHe 559 mm
ypehaja

[y6uvHa ypehaja 569 mm
[ly6buHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6uHa ca oTBOpeHUM Bpa- 1022 mm
T™MMma

MuvH1mManHa BenuynHa 560x20 mm
BEHTMNaLMOHOTr OTBOpA.

OTBOp NOCTaBMbEH Ha [o-

H0j 3a4H0j CTPaHU

OyxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
te. Kabn je noctaBreeH y

[EeCHOM yrny ca 3aate

cTpaHe

MOHTaXHU 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 Mpukrby4vyer-e Ha eNneKTpUYHy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pu3swnk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

« C.a npukrbyunBata cTpyje Tpeba ga
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa byae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha NaoYmum
ca TEXHWYKUM KapakTepucTmkama
komMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mmpexe 3a
Hanajare.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULLY Ca 3aLUTUTOM Of, CTPYjHOT
yaapa.

* HewmojTe aa kopuctuTe agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 MPOAYXHE Kabnose.

+ [lpoBepute Aa HUCTE OLITETUNN FMABHO
Hanajake v kabn 3a Hanajare. YKOnuKo
CTpyjHU Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, TO
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Tpeba aa obasu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

* He posBonute Aa kabn 3a Hanajawe
poauvpyje unu gohe 6nm3y Bpatnva
ypehaja nnu Hiwn nenog ypehaja,
HapounTo Kaga ypehaj pagu nnu kaga cy
BpaTta Bpena.

« 3awTnTa oA yaapa Aenosa nof HanoHoMm
1 N30M0BaHVX AenoBa Mmopa fa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

e [pukrbyunte rnaBHU kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHULY TeK Ha Kpajy
nHcTanauuje. Bogute padyHa ga nocroju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKaYy HaKoH
MHcTanauuje.

¢ Ao je 3vgHa yTnyHMLa nabasa, HemojTe
0a NpUKIbyyyjeTe MpPexXHU yTuKau.

* He ByyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucte
ncKkIbyunnu ypehaj. Kabn nckrsyumnte Tako
wTo hete n3Byhun ytmkay U3 yTuiHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHE Npekugade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

* Y enekTpuMYHOj nHCTanaumju mopa
nocTojaTn pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa ga nckrbyunte cBe gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugayy mopa
[a N3HOCK HajMake 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO NOBEXeTe MPEXHN yTUkay y
3UOHY YTUYHMLY.

* Ypehaj ce ncnopyudyje ca CTpyjHUM
yTuKayem un CTpyjHUM Kabnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTtke o
YKYMHOj CHa3M1 Ha MoYnLy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama: Takohe MoxeTe
norneaatu v Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75

MakcumanHo 2300 3x1




YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 32 y3eMrbere (3eNeHn/ XyTn
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm ayxu oA
6paoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnasor
NpOBOAHMKA 33 HyIy.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusnk of nospehmsatmsa,
OMEeKoTUHA 1 CTPYjHOTr yaapa unm
ekcnnosuje.

* Hewmojte ga mewaTte cneundukaymjy osor
ypehaja.

* Bopaute payyHa aa otBopu 3a
BeHTUNauujy He Byay 3anyLueHu.

» He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTN HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

» bByauTe onpesHn kaa oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtu ga
nsafhe Bpeo Ba3ayx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe Unu Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bpara
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MW NPOCTOP 3a oAnarake.

» [laxrmbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cactojaka Kkoju cagpxe
ankoxon Moxe [0BeCcTU 40 ncnapasara
ankoxona u Melliaka ca BasgyXoMm.

+ BapHuue unun oTBopeHn NnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusuHm ypehaja kaga
oTBaparTe Bpara.

* YBeK KOpUCTUTE CTaKmo 1 Terne norogHe
3a KoH3epBauujy.

» 3anarouBe matepuje unv npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe CcTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

* He genute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

« [la 6ucte cnpeynnu owTehewe unm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
nospLuMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe n3 pepHe
unu gpyre npegmete y ypehajy
OVIPEKTHO Ha [IHO.

— He cTtaBrmbajTe anymuHujymcky donujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn Bogy OAVUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byauTte naxrbueu Kapga ckngate unu
nocraerbate npuoop.

« [ybuTak 6oje Ha emajnMpaHum
nospLuMHama unu Hephajyhem venuky He
yTu4ye Ha cam pag ypehaja.

»  KopucTtute aybokun nnex 3a sanveeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

» ok cnpemare jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa byay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj MOHTMpaH n3a naHena
HameluTaja (HNp. BpaTa), obe3beante aa
nNpunNuKoM paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamelLTaja MOry a ce Hakyne TonnoTa u
Brara v Npoy3pokyjy HakHagHo owwTehere
ypehaja, kyhuwta nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe JOK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwheta.

2.4 Hera n unwhene

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk og noepeae, noxapa unm

owtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[NocToju pusnk og owtehewa ypehaja.

* [lpe ogpxaBara UckbyumTe ypehaj n
M3BYLUTE CTPYjHM yTHKaY U3 3uaHe
yTUYHMLE.

« [lposepuTte aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmk ga ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3ameHuTe CTakneHe nnove Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxroMBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!
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» PepoBHo unctute ypehaj aa éucre
cnpeynnu nponagaxe NoBpLUMHCKOT
maTepujana.

*  Ypehaj o4mcTTe BNaXHOM MEKOM KpProMm.
Kopuctute uckibyumBo HeyTpanHe
netepiieHTe. Hemojte kopuctutun
abpasumBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmere.

*  YKOMMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npyapxaeajTe ce ynyTcrtaea o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 Muponutnyko ymwhemwe

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og noBpege/noxapa/xemujcke
emucuje (racoea) y MMpOnUTUYKOM
pexumy.

» [lpe cnpoBohena NMponMTUYKor
yuwhera 1 NOYEeTHOT NpeArpeBaa, n3
YHYTPaLLIH0CTV pepHe YKNoHuTe cregehe:

— CBe OocTaTke XpaHe, yrbe unum macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npegmeTe Koje je moryhe
YKIMOHUTK (YKIbydyjyhu nonuue, 6o4He
LMHe UTA., ucnopy4yeHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, Nnexose, TauHe,
npuobop, UTA. Koju UMajy Henenromee
NOBpPLUMHE.

+ [MaxrbMBo NpouynTajTe cBa ynyTcTea 3a
NMUPONUTUYKO YNLIREeHE.

»  [pxute geuy nogarse og ypehaja Tokom
nuponutuykor Ymwhera. Ypehaj noctaje
BPeO 1 Bpeo Ba3ayx ce ocnobaha n3
npeamnx oTBopa 3a xnaheme.

* Onepayuja nuponuTuYKor Ynwherwa
ofBvja ce Ha BUCOKOj TemnepaTtypu, 36or
yera moxxe gohu oo ocnobahama
ncnapera HacTanux o octaTaka xpaHe u
maTepujana of Kojux je ypehaj
HanpaBrbeH, Te cTora npenopy4yyjemMo
cnepehe:

— o06e3beanTe Ao6py BeHTUNAUWjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwhetsa.

— 06e3beanTn 4o6py BeHTUNAUWjy
TOKOM W HAaKOH MOYeTHOT
npearpesatsa.

* HemojTe npocmnaTtn nnn HaHOCUTK BoAY
Ha BpaTta nehHuLle TOKOM 1 HaKoH
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nuponuTnYKor Yiwhewa ga He bucrte
OLUTETUNM CTAKIIEHE NIoYe.

* Wcnapera Koja reHepuLly cBe
nMponuTMyKe nehHuue/octaum KyBama
onucaxu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu geuy nnu nuua ca
3[4paBCTBEHMM Npobnemuma.

*  [OpxuTe kyhHe rbybumMue nogarse oa
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPOAUTUYKOT
yuwhera 1 NOYeTHOT NPeArpeBam-a.
Manwu kyhHU rbyGuUMUM (HAPOYUTO NTULLE U
rMu3aBLu) Mory Uty Bpno oceTrbMBY Ha
TemnepaTypHe NpoMeHe 1 ucnyLitTeHa
ncnapema.

* Henenrbuee nospLUvHe nocyaa, Nnexosa,
TauHu, npubopa UTA. MOry Ce OLTETUTU
ycnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YLWhera y CBUM
NUPONUTUYKUM pepHama, a Mory uTu un
N3BOP MamWX LUTETHUX UCNapesa.

2.6 KyBamnse Ha napm

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pnsmnk of onekoTuHa u
owtehewa ypehaja.

« OTnywTeHa napa Moxe Aa n3a3ose
OneKoTUHe:
— Hewmojte ga otBapate Bparta ypehaja
TOKOM KyBak-a Ha napw.
— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxxsbneo
HaKOH KyBa-a Ha napw.

2.7 YHyTpawHe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuyama yHytap
npov3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBA,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oe
cujanuue cy HameweHe fa nsgpxe
eKcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITOo cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unm cy HamereHe aa
curHanusmpajy nHdopmawmje o pagHom
crawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a oceBeTrbaBake npocTopuja 'y
AoManuHCTBY.

« OBaj Npoun3BoA cagpXun U3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.



» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty | « OB6paTuTe ce OnWTUHCKMM opraHuma ga

crneundukauujy. Oucte casHanu kako aa oanoxure ypehaj
y oTnag.
2.8 CepBucupame +  VckrbyunTe ypehaj us crpyje.

*  Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

» Pagu onpagke ypehaja obpatuTe ce
oBnawheHOM CEepPBNCHOM LIEHTPY.

+ Kopuctute camo opuruHanHe pesepsHe
fnenose.

2.9 Ognaramwe

/\ YNO30OPEHE!

OnacHocT og noBpehuBaka unm
rywetba.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO30PEHE! 3.1 YrpahuBame

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. °Y www.youtube.com/electrolux
oulube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)
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3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHsCKU efleMEeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas
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8 5
KomaHngHa Tabna
Oucnnej
duoka 3a Bogy
YTU4HULa TeMnepaTypHoOr ceHsopa
MpejHn enemeHT
@A Namna
BeHTunatop
Bl Hocau peluetke, nokpetHu

5. KOMAHOHA TABJA

5.1 NMpernea komaHQHe Tabne

= -0

PAS v
|

f
LT TS

Ykrbyye

vo / o. TPMTUCHNUTE U 3anpxuTe fa G-
CT€ YKIbYYUNN 1 UCKIbYYNIN ana-

KrbyueH

o par.

El OneopHa ues
BeHTun 3a ogsof Bofe
Monoxajn pewweTke

Lipeso 3a napy
4.2 Mpwu6op

PeweTkacTta nonuua

3a nnexoBe 3a TopTe, BaTpoCTanHe
nocyae, nekave, nocyae 3a Kysame /
nocyhe.

Mnex 3a nevewe

3a 3anvBeHe Konade, neymea, xneo,
BenvKa nevera, 3aMp3HyTa jena u 3a
CKynibake TeYHOCTU, HMp. MacHohe
NPUIIMKOM MNeYeHa XpaHe Ha peLleTKkacToj
nonuum.

Fpun/ay6oku Turaw

3a neyetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a ckynrbake macHohe.

TemnepatypHu CeH30p 3a XpaHy

3a KOHTpOIy KyBaha Ha OCHOBY
TemnepaType yHyTap XpaHe.
Teneckoncke Bohuue

3a nakwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa
1 pelueTkacTe nonuue.

MeHu HaBoaw dyHKLmje anaparTa.
Omurbe- .

Ha onLM- EZMKaayje omurbeHa nogeluasa-
ja '

[vcnnej EZMK%WG: TPeHyTHa nogeluasa-

ypehaja.

Mpekn-

aad 3a yKibyunBake 1 UCKIby4nBarbe
namnu-  namnuue.
ue
Bp3o 3a- 3

E rpesa- a YKIbyUNBakE U NCKIbYMBaHLE
e dyHKumje: Bp3o 3arpeBatbe.
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5.2 Oucnnej

Oucnnej ca nogeLlleHM Kiby4YHUM

dyHKUMjama.
A B
| !
B 12:30
085 150°C
) 15rlmn (<} START
| |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. [ob6a gaHa
C. CTAPT/CTOMN
D. TemnepaTtypa
E. ®yHkuunje 3arpeBana
F. Tajmep
G. TemnepatypHu CeH3op 3a xpaHy (camo

Ha ogabpaHum Mogenvnmva)

WupaukaTopm ancnneja

OK 3anotephusarse usabpate craske/noaella-
Bama.

6. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/N\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCT.

6.1 NpBo npukbyyMBame

[vcnnej npukasyje nopyky gobpogoLunuue
HaKOH MpBOr NOBE3MBaH-A.

Tpeba pga nogecute: Jeank, OCBeTIbEHOCT
ekpaHa, 3ByKoBM TacTepa, JaumHa 3By4YHOr
curHana, [loba naHa.

6.2 BexxnyHa Be3a

[a 6ucTte noBesanu anapat NnoTpebHo Bam je:

* bBexunyHa mpexa ca MHTEpPHET BE30M.

*  MobunHu ypehaj noBesaH Ha UCTY
BEXUYHY MpEXY.

1. [a 6ucte npeysenu annukauujy,
ckeHupajTe QR kb Koju ce Hanasn Ha
3a/1H0j KOPULIM KOPUCHUYKOT YMyTCTBA.
Annukauujy Takohe moxeTe ga
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WupavkaTopm aucnneja

< 3a Bpahatbe 3a jenaH HMBO yHa3ag y MeHu-
y.

k) 3a noHuwTaBake nocnefHe akTMBHOCTU.

3a yKrbyurBame 1 UCKIby4mnBarLe onuuja.

AKTMBUpaHa je byHKUMja ornawlaBaka
3BYYHOr curHana.

AKTMBUpaHa je yHKUMja ornalasara
3BYYHOT CUrHana v 3ayctaBrbakba KyBaka.

D D

)
4
o
B

AkTvBMpaHa je camo mckadyha nopyka.

OpNOoXEHO NyLTake y NOTOH je aKTUBMpaHa.

3a oTkasuBake nogeLuaBatba.

Wi-Fi Be3a je ykrbyyeHa.

[arbMHCKO ynpaBrbakse je YKIbyYeH.

IR IGIRN

npeyameTe AUPEKTHO U3 NpogaBHuLe
annukauuja.

2. Cnepgute ynyTcTBa 3a NoBe3nBame
annukauuje.

3. Ykrbyunte anapar.

4. TlputucHnte ——. N3abepure:
Mopewagarsa / Onumje NHTEPHET Be3e.

5. ®_ npesyLUTE UMW NPUTUCHUTE Aa

6ucte ykrbyumnu unu nckrbyunnu: Wi-Fi.
BexvnyHn mogyn ypehaja he ce nokpeHyTn y
poky og 90 cek

@

13 6e36egHOCHMX pa3nora, 4arbUHCKO
yrnpaerbake ce ayToMaTCKU UCKIbYuYyje
nocne 24 4. NNoHoBMTE NOBE3UBaHE, ako

je notpebHo.

dpekseHuMja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz




MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW )

CHara

Wi-Fi mogyn NIUS-50

6.3 CodpTBepcke nuueHue

CodhTBEP Y OBOM NPOU3BOAY Caapxku
KOMMOHEHTe 3acHOBaHe Ha 6ecrnnaTtHom
cogTBepy n codTBEPY OTBOpEHOT koda. AEG
ca 3axBanHoLuhy npuxeaTa JONPUHOC
3ajegHuLa oTBOpeHor codpteepa n poboTuke
pa3Bojy npojekTa.

[a 6ucte npucTynanu U3BOPHOM KOAY OBUX
6ecnnaTHUX coPTBEPCKUX KOMMOHEHTM
OTBOPEHOT KOoAa, YMju YCNOBY NULEHLMpPaHa
3axTeBajy 00jaBrbMBare, kao 1 ga bucte
BMAENN NyHe uHopmaLuje o HUXOBUM
ayTopcKkvMM npaBuma u Baxehe ycnose
nvueHumparsa, noceTute ctpaHuue: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (dacuukna
NIUS).

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

7.1 PyHKUMje 3arpeBatba

CTAHOAPOHO

E‘ FpunoBamwe
3a rpunoBatrbe TaHKMX KoMaaa XpaHe 1 To-
cTupatbe xneba.

Typ60 rpunoBake
3a neyere BENMKMX KoMaaa Meca Wm Xu-

BMHE ca KOCTUMa Ha jefHOoj pelleTkn. 3a
neyere rpaTMHUpaHNX jena u 3a 3aneua-
He.

Meyerse y3 paBHU BeHTUNATOP
3a neyerbe Meca 1 neverse konaya. Noa-
ecuTe HUXy TemnepaTtypy Hero 3a 3arpe-
Bak€ 0[103ro/0A03/0 40K BEHTUNaTop
paBHOMEpPHO pacnopehyje TonnoTy y yHy-
TpawHOoCTN nehHuue.

6.4 MNMpBo npearpeBake u Ynwhewe

[Npearpejte npasaH ypehaj npe npee
ynoTpebe 1 koHTakTa ca xpaHoMm. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUPUC Y SUM.
[MpoBeTpuTe coby TOKOM Npearpesama.

1. YknoHuTe cBy foaaTHy OnNpemMy u Hocaye
peLleTkn 13 anapara.

2. Topgecute yHKLMjY E Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj aa pagu 1 u.

3. Togecute dyHkymnjy 2. MNogecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

4. [lopecute dyHKUMjY . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

5. Vckrbyuute ypehaj n cayekajte aa ce
oxnaam.

6. Ypehaj n gogaTtHy onpemy 4YMctute camo
Kpnom og Mukpodunbepa, Mnakom BogoM
1 6narum geTepLieHTOM.

7. Bpatute npubop un yknowmBe Hocaye
peLleTKe y MOYETHN NONOoXaj.

¥ CMp3HyTa xpaHa
CaspLueHo 3a rotosa jena (Hnp. nomdpuT,
KpokeTe munu nponehHe ponHuue).

C] 3arpeBate oao3sro/ogosno
3a neyetrbe Ha jeQHOM MONoXajy peLueTke.

Q 3arpeBate 040380
OpabepuTe 0By OYHKLMjy HAKOH npoueca
KyBatba Aa 6vcte no notpebu 3aneknu
XpaHy ca Aoke cTpaHe. Kopuctute HajHu-
XU HUBO nonuue.

1 Hapacrtame Tecta
3a ybpsaBare An3atba kucenor Tecta.
MpekpwjTe NOBPLUMHY TeCTa kako 6ucte
cnpeynnu cyLueme.

@

Meyere y3 paBHW BEHTMNATOP,
3arpeBare ogo3ro/ogosao: Kaga
nogecute TemnepaTypy ucnog 80 °C
namna ce ayToMaTCKu UCKIby4yje nocne
30 cek.
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OEINTNMKATECHU

E KoHsepBauumja
[a 6ucte koH3epBupanu nosphe n Bohe,
CTaBWTe Terne 3a KOH3epBupaHe y nnex
3a neyere HanykeHy BOAOM, kopuctehu
Terne oTrnopHe Ha TOMMOTY ca XepMe-
TUYKUM MOKIOMNLIEM UMK NOKonue ca Ha-
BOjeM ucTe BenuynHe. Kopuctute HajHmku
nonosxaj peLuertke.

049 [Oexuaparauuja
3a cyweme ceukaHor Boha, nospha u
ne4ypku. [la 6u ce omoryhuno ga sasgyx
3acuheH Bnarom usahe, a Aa ce Bohe 6o-
b€ OCyLUU, MPENOPYUIbMBO je MOBPEMEHO
oTBapat-e BpaTa nehHuue Tokom npotieca
cyliemna.

3arpeBame nocyha
3a 3arpeBatbe nocyha npe cepaupatrba.

Hl

K

Opmp3aBamse

3a ogmpsaBate xpaHe (nospha un soha).
Bpeme oamp3aaBat-a 3aBUCK Of KONNYMHE
1 BEMUYMHE CMP3HYTE XpaHe.

555 FpaTuHMpaHo

3a jena kao LITO cy nasake Unu rpaTuHK-
paHu kpomnup. 3a neyerbe rpaTUHNPaHMX
jena v 3a 3aneuyame.

1°C Cnopo KyBawe
Mpouec KyBaka Ha HICKOj TeMnepaTypu.
CaBpLUEHO je 3a KyBare MHUX jena (Hnp.
roBefnHa, TeNeTMHa Unu jarkeTnHa).

OppxaBake TonnoTte

= 3a ogpxaBare Tonnote xpaHe. majte y
BUAy Aa Heka jena mMory Ja Hactase Ja ce
KyBajy v ucyLlyjy AOK ce ofpxaBajy To-
nnum. MNokpwjTe nocyae ako je noTpebHo.

lf‘ BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

¢ Oga yHKUMja je NnpeaBuheHa 3a ywteay
eHepruje Tokom KyBarba. Kaga kopuctute
oBy (byHKUMjy, TEeMnepaTtypa yHyTap ype-
hHaja Moxe ga ce pasnukyje of nogelueHe
Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana
Tonnota. CHara 3arpeBara Moxe 6utu
ymarbeHa. 3a Buwwe nHgopmaumja norne-
najte nornaeroe ,CBakogHeBHa ynoTpe-
6a”, HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo neyere
y3 BeHTUnarop.
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PereHepucame nape

MoarpeBatbe xpaHe Napom cripeyasa a
ce nospLUMHa ocyLun. TonnoTa ce pacrno-
pehyje 6naro u yjeaHaveHo, wto omoryha-
Ba Aia ce NOoHOBO A06Ujy yKyC 1 MUpUC Xpa-
He, Kao Aa je Tek npunpemrbeHa. OBa
dyHKLMja MOXe Aa ce KOPUCTK 3a NOHOBHO
3arpeBame XpaHe AUPEKTHO Ha Takbupy.
MoxeTe NoOHOBO Aa 3arpeBare XpaHy y He-
KONUKO Takupa UCToBpemMeHo, kopuctehu
pasnuunTe nonoxaje peLeTku.

Meuere xneba
Kopuctute oBy yHKUMjy 3a npunpemy

xneba 1 xnebHUX 3eMnyKkn ca pesynTaTtu-
Ma Hanvk NpoheCcHoHanH1M y norneay xXp-
ckaBocTw, 6oje u cjaja kopuue.

D) Hucka BnaxHocT

o dyHKUWja je norogHa 3a Meco, XUBUHY, je-
na u3 nehHuue n ponos. nosphe/rpatu. je-
na. 3axsarbyjyhu kombuHaumju nape n To-
nnote, Meco Aobuja MeKy 1 COuHY TEKCTY-
py, 3ajefHO ca XpCKaBOM KOPULIOM.

®DyHKUKja 3a nuuy
= Hajborbe 3a neyerbe nuue n Apyrux jena
Koja 3axTeBajy BuLLIE TOMOTe 0A03A0.

7.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTMNaTop

OBa chyHKuUMja je kopuwwheHa 3a
ycknahuBare ca KnacoMm eHepreTcke
edmkacHoCTU 1 3axTeBUMa ekogmaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguva EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehnuue Tpeba ga 6yay 3atBopeHa
TOKOM KyBahsa kako dyHkuuja He 6u buna
npekmgaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTL.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Nnamnuua ce
ayToMaTCKM UCKIbyuyyje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBah-e norneaajte ogerbak
,HanomeHe n casetn”, BnaxHo nevetse y3
BeHTUnartop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca
yLITEAOM eHepruvje nornegajte ogerak
+EHepreTcka ecukacHocT”, neo CaBeTn 3a
ywiteay eHepruje.



7.3 NMopewaBawe: DyHKUUje
3arpeBama

1. YkrbyuuTe anapat. Ha gucnnejy je
npvkasaHa nogpasymeBaHa yHKumja
3arpesatrba U Temneparypa.

2. TMpwuTtncHnTe cumbon dyHKumje

3arpeBatba W na 6ucre ywnu y
NOAMEHM.
3. W3abepute cyHKUWjy 3arpeBara u

nputuchute OK. Ha gucnnejy je
npukasaHa Temneparypa.
4. Tlopgecute TemnepaTypy. MNputncHuTe

oK.

5. MputucHute START .

TemnepatypHu CeH3op 3a xpaHy — MoxeTe
0a NPUKIbYYUTE CEH30P Y BUINO KOM TPEHYTKY
npe unun Tokom KyBawa. [lornegajte ogerbak
LKopuwhere npnbopa, TemnepatypHu
ceH3op”.

6. STOP - nputucHute aa 6ucre
MCKIbYYMnu yHKUM]y 3arpesama.
7. VickbyuuTe ypehaj.

7.4 MNMopewaBamwe: PyHKLMje
3arpeBatba Ha napm

1. Yxrbyuute anapart. Mzabepute cumbon
dyHKUMje rpejarsa U NPUTUCHUTE ra aa
6ucte ywunu y nogmeHu.

2. TlopecuTe dyHKUMjy 3arpeBara Ha napw.

3. TpuTtuchHute OK. Oucnnej 3atnm
npukasyje nopeLuaBama Temneparype.

4. TlogecuTe TemnepaTypy.

5. Mputuchure OK.

6. [lMpuTucHuTe noknonay uoke 3a Boay Aa
6ucTe je oTBOPUNN.

7. HanyHute cpmoky 3a Boay XxnagHom

BOAOM A0 MakcumarnHor Hueoa (oko 900
ml) 4OK ce He ornacu 3ByYHWU CUrHamn unu
ce Ha aucnnejy He nojasu nopyka. He
cunajte y onoKy KOnmM4mHy Boae Koja
npenasu keH MakcuMarnHu kanauuTer.
MocToju pusunk of uypera Boae,
npenueama u owTehewa HaMmellTaja.

/\ YMNO3OPEHE!

Kopuctute camo xnagHy Bogy ca
Yecme. Hemojte Kopuctutmn
unTpupaHy (4eMrMHepanm3oBaHy)
unu gectunosaHy Boay. Hemojte ga
KOpuCTUTEe Apyre Te4yHocTu. Hemojte
[a cunaTe 3anarbMBe HUTK
arnkoxorHe Te4YHOCTH Y P1OKY 3a

Boay.
8. Bpatute proky 3a Boay y H-eH NMOYETHU
nosioxa;.

9. MputucHute START .

Kapa ypehaj gocturHe nogelueHy

Temnepartypy, Yyje ce 3By4HU curHarn.

10. Kaga y dmoum 3a Bogy noHecTaHe Boge,
yyje ce 3ByYHU curHan. NoHoBo HanyHUTe
duroky 3a Boay.

11. Uckrbyunte ypena;.

VcnpasHuTe noky 3a Bogy Kafa ce KyBare

3aBpLUN.

/\ YNO3OPEHE!

Ypehaj je Bpyh. NocToju pusnk og
onekoTuHa. byaute naxrbmeu kaga
npasHute OUOKY 3a Body.

MpeocTana Boga Moxe Aa ce KOHAeH3yje y
YHYTpaLlHOCTU. HakoH KyBaka, NaxrsuBo
oTBopuTe BpaTa nehnuue. Kaga ce ypehaj
oxnaau, OCyLUMUTE YHYTPaLLIHOCT MEKOM
kpnom.HakoH cBakor kopuwhera cadekajte
Hajmarbe 60 MVH kako Bpena Bofa He 6u
n3aluna 3 BeHTuUna 3a 0A4BoA BOAE.

7.5 Mpaxwewe pesepBoapa 3a
BOAY

UHpukaTop pe3epBoapa 3a Boay

|:| PesepBoap je nyH.
|..~.| Pesepsoap je nyH A0 NonosuHe.
|_| PesepBoap je npasaH. MoHOBO Hany-

HUTE peaepsoap.

Ako y pe3epBoap cunaTe npesuLLe Boge,
CUrypHOCHMW OABOAHU BEHTUN UcnycTmhe
CYBWLLUHY BOAY Y YHYTpaLUH0CT nehHuue.

1. Wckrbyuute ypehaj. OctaBute Bpata
nehHuLe OTBOpeHa v cayekajTe aa ce
ypehaj oxnagw.
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2. MMoeexwute oasoaHy ueB C ca ncnycHum
BeHTUNoM A npeko koHekTopa B.

3. [OpxwuTe kpaj uesu ucnog H1eoa A u

ysacTonHo nputuckajte B na ucte
NpVKYNUn npeocrany sogay.

4. Opgojte C n B v ocywuTte yHyTpalHocT
nehHuue Meknm cyHRepom.

MoameHn 3a: Ynwhewe

Moomenn [MpumeHa

Muponu-
TUYKO YMLL-
hetbe, 6p30

Tpajarse: 1 h.

Muponu-
TUYKO YMLL-
hete, HOp-
ManHo

Tpajarbe: 1 h 30 min.

Muponu-
TUYKO YMLL-
hetse, UH-
TEH3UBHO

Tpajarse: 2 h 30 min.

Moamenn 3a: Onuuje

®

HemojTe oa KopucTuTe UChyLwTeHy Bogdy
3a NOHOBHO NyH-Et-€ pe3epBoapa 3a
BoAy.

7.6 MeHn

MpuTncHUTE = 3a ynasak y MeHu.

CTtaBKa y MeHujy MpumeHa

Mogmenn [lpumenHa

CseTno 3a yKkrbyumBare 1 UCKIbyunBaHe
namne.

Brokaga 3a  CnpeyaBa HEXOTUYHO aKTUBUPaHEe

6e3begHocT  anapara.

neue

Bp3o 3arpe-  Ckpahyje Bpeme 3arpeBatba. [ocTyn-

Bake HO je caMo 3a Heke hyHKUuje 3arpesa-
Hba.

MoaceTHUk  YKrbyuyje v UCKIbyYyje NoACETHUK.

3a ynwhewe

Momoh npu npunpemu xpa- [pukasyje aytomaTcke
He nporpame.

UYnwherse Mpukasyje nporpame

ynwhema.

MHavkaTtop YKrby4yje u uckroydyje car.

3a Bpeme

Marneg an-  Mema chopmat npukasa BpemeHa.
ruTanHor ca-

Ta

OmurbeHa onuuja Mpukasyje omurbeHa

Moamenn 3a: Onuuje NHTEPHET Be3e

nogeliaBama.

Onuuje KopucTu ce 3a nogelua-
Bake KoHdurypaumje
ypehaja.

Mopewasa- Onuuje nH-  3a nogeluaBarbe MpeXx-

Ha TepHeT Be3e He KoHdurypaumje.

Kondpurypa-  Kopwuctu ce 3a nogela-
uunja Bakbe KOHUrypaumje
ypehaja.

Nogmenn Onuc

Wi-Fi [a 6ucte omoryhunm n oHemoryhunu:
Wi-Fi.

[arbnHcko 3a omoryhaBatbe 1 oHemoryhaBame

ynpaBrbawe  AarbMHCKOT ynpaBrbakba.

Onuuja je BuAbMBa Tek kafa yk-
myunte: Wi-Fi.

Cepsucupa- [pukasyje Bepaujy cod-
e TBEpa u KoHdurypauujy.
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Moomeun Onuc NMoaomeun Onuc
AyTomaTcko  3a ayTomaTcKo MokpeTake AarbuH- Bepauja MHdopmaumje o Bepanju codTeepa.
[arbMHCKo CKOT ynpaBrbakba HakoH NpuTHcka Ha codTBEpa
ynpaereawse CTAPT.

Onuyja je BUASBbMBA TeK Kaga yKk- MoHuwTN Bpaha Ha dabpuyka nogeluasara.

byunte: Wi-Fi. CBa nofeuwa-

Baka

Mpexa [a 6vcTe npoBepunu ctaTyc Mpexe u

cHary curHana: Wi-Fi.

Y 7.7 Nopewasawe: Momoh npu

MN36puiun 3a oHemoryhaBare ayTomaTcKor no- npunpemMmu xpaHe
Mpexy Be3uBaHa TPeHyTHe Mpexe ca anapa-

TOM.

MoameHu 3a: KoHdurypauumja

Mogmenn Onwuc
Jeank Mopelwasa jesnk ypehaja.
OcBeTrbe- lMopgelwaBa ocBETILEHOCT ANcCnIeja.

HOCT eKpaHa

3ByKOBM Ta-  YKIbyuyje U UCKIbyYdyje 3BYK Nnorba

cTepa OCeTIbUBKX Ha AoAMp. 3BYK HUje MO-
ryhe nckrbyunTm 3a (D

JaunHa Mopelwasa jaunHy 3ByKOBa Tactepa u

3BYYHOr CUr-  curHana.

Hana

[ob6a nana MopelaBa TpeHYTHO BpeMe v JaTyM.

Moamenu 3a: CepBucrpame

MogmeHn Onwuc

[Hewmo pexum Kdp 3a akTmBauujy/geaktmsauujy:
paga 2468

8. HIOOATHE ®YHKUNJE

8.1 OmurbeHa onuwmja DA ¢

MoxeTe cayyBaTu oMUIbeHa nogellaBama,
Kao LWTO cy pyHKUMja 3arpeBatrsa, Bpeme
KyBaha, Temnepartypa unm yHkumja
ynwhena. MoxeTte ga cavyBate 3 oMuUrbeHa
nogellaBama.

1. Ykbyuute anapar.
2. V3abepuTe XerbeHo nofellaBate.

3. [lputucHute =—.

lMomoh npu npunpemun xpaHe NOAMEHN ce
cacToju o cKyna goaatHux dyHKumja n
nporpama Koju cy HaMeHt-eHN HaMEHCKUM
jenmma. CBako jeno y oBoM nogmeHujy je
aato y ogrosapajyhem nogellaBaty.
MoxxeTe ga nogecuTe Bpeme 1 Temneparypy
TOKOM KyBaH-a.

Mpunukom KyBara HEKUX jena, MoxeTe Aa
kopuctute n TemnepatypHu CeH3op 3a
xpaHy. CTeneH [0 Kojer ce KyBa jeno:

* Cnabo neyeHo

* Cpeghe

* Peww neyeHo

Mpunukom KyBara HeKuX jena, Moxete Aa
KopucTuTe n AyToMaTCKo Mepere TEXNHE.

1. YxbyunTe anapar.
2. T[lputucHute ——.

3. TpuTtucHute ¥ YAhute y NMomoh npu
npunpemu xpaHe.

4. WN3abepwuTe jeno nnm BpCTy XpaHe.

5. CraBute xpaHy yHyTap ypehaja n
nputucHute START |

Kapa ce dyHKumja 3aBpLuKn, NpoBepute ga nm

je xpaHa cnpemHa. NpoayxuTte Bpeme

KyBakba, ako je noTpebHo.

4. W3abepute: OmurbeHa onuuja / Cauysaj
TPEeHyTHa noAellaBakrba.

5. TlpuTtucHute + aa ducte goganu
nogelwasatne y nucty: OmurbeHa onyuja.

6. Mputucture OK,
) _ npuTncHmTe fa BrcTe NOHMWTMAN
nofelLaBarbe.

0 — NpuUTUCHUTE Aa bucTe oTkasanu
noaellaBame.

CPMNCKWN 437



8.2 KoHTponHa 6paBa

OBa hyHKLMja cnpeyaBa crny4dajHy NpoMeHy
tyHkuMje ypehaja.
1. YkrbyuuTe anapar.
2. Tlopecute yHKUMjy 3arpeBatba.
3. 75\( §- NPUTUCHWUTE UCTOBPEMEHO paaun
yKIbyumBara yHKUuje.

, ® — NPUTUCHNTE NCTOBPEMEHO Aa bucte

YKIbYYMNn YHKUM]Y.

8.3 bnokapa 3a 6e36egHocCT geue
CnpeyaBa HEXOTMYHO akTUBMpare ypehaja.
1. Ykbyuute anapar.

2. [puTtucHnte ——.

3. W3abepute Onuuje / Bnokaga 3a
6e3beaHocT geue.

4. TpuTtucHuTe cnosa wWudpe abeuegHnm
peaom.

Brokapa 3a 6e36egHOCT feLe je aKTUBMPaH.

Kapga ce oBa dyHkuuja akTneupa,

npuctynute: Tajmep, Wi-Fi n namna je

OOCTYyMHa.

[a 6ucte omoryhunu ynotpeby ypehaja,
n3abepute cnosa wudpe no abeueaHom

peqy.

Bpata cy 3akrbyyaHa kaga ce oBa (hyHKuUMja
akTmBupa u ypehaj je UCKrby4eH.

8.4 AyTomaTCcKO UCKIbyunBare

3 6e3begHOCHUX pasnora, ako je dyHkumja
3arpeBarba aKTUBHA U HUKAKBa NofeLlaBarba

9. ®YHKUWMJIE CATA

9.1 Onuc c¢yHKuUMja caTa

®dyHkumnja Onwuc

Tajmep 3a nogeluaBame AyXuHe KyBana. Mak-
cumyMm je 23 4 59 MuH.
MoxeTe Aa nogecuTe wWTa ce Aeluasa

kaga Bpeme nctekHe: Kpaj aktuBHoCTH.
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HUCY NpometrseHa, ypehaj he ce aytomatcku
WCKIbYYMTN HAKOH oapefeHor BpeMeHCKor
nepvoga.

(°C) O )
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcmmarnHo 3

AKo HamepaBaTe fa nokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBatrba 3a BpeMe Tpajaka koje
npematuyje Bpeme ayTomaTcKor
UCKIbyYMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBama.
Mornepajte ogervak ,PyHkumje cata”.

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBare He paan ca
dyHkuymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
CeH3sop 3a xpaHy, Kpaj.

8.5 BeHTunatop 3a xnahewe

Kaga anapart paau, BeHTunaTtop 3a xnahewe
ce ayToMaTCKu yKIbyyyje Kako v xnaguo
noBpLUMHe anapaTa. AKO UCKIbyyuTe anapar,
BEHTUNATop 3a xnahere Moxe Aa HacTaBu
[a pagu JOK ce anapaT He oXMagu.



®dyHkumnja Onwuc

Kpaj aktne-
HOCTK

Ornacw 3ByYHW curHan — kaja Bpeme
MCTeKHe, ornaiuaBa ce 3ByYHM CUrHan.
OBy dyHKLWjy MOXeTe Aa nogecute
6uno kaga, Yak v ako je ypehaj uc-
KIbyYeH.

Ornacy 3By4HU CUrHan 1 3ayctasu
npunpemy — kaaa BpeMe UCTeKHe, orna-
LaBa ce 3BYYHU curHan u yHkumja 3a-
rpeBata ce UCKIbyuyje.

Camowncka4vyhu nposop - kaga Bpeme
UCTekHe, nopyka ce nojaerbyje Ha Auc-
nnejy. OBy dyHKUMjy MOXeTe Aa noa-
ecnTe 6uno kaga, Yak u ako je ypehaj
UCKIbYYEH.

OpnoxeHo  3a ognararwe cTapTa u/unu kpaja Kysa-
nywTawe y Ha.
MOroH

HopatHo [a 6ucTte npoayxunv Bpeme KyBara.
Bpeme

Tajmep y [a 6ucte nokasanu konuko ayro ypehaj
TOKy paga  pagu. Makcumym je 23 4 59 muH. Mo-

XeTe [a YKIbyunTe U UCKIbyumnTe PyHK-
uvjy. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha pag
ypehaja.

9.2 NopewaBake: [Joba faHa

1. Ykbyuute anapar.
2. Tputuchute: Joba naHa.
3. Tllogecute Tajvep.

4. TlpuTucHuTe OK.

9.3 NMopewaBawe: Tajmep

1. WsabepuTe yHKUWjy 3arpeBarsa 1
nogecute TemnepaTypy.

2. [lpuTtucHute @
3. Topecute Tajmep.
MoxeTe fa n3abepeTe Kpaj akTUBHOCTYU

NpUTUCKOM Ha Tactep © @ @

4. Mputuctnte OK. Monasrbajte paatby Aok
ce Ha Aucnnejy He npuKaxe rnaBHU
eKpaH.

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa KyBara, a

XpaHa He n3rnega kao Aa he yckopo 6utu

roToBa, MOXeTe Aa NpoAyxuTe Bpeme
KyBama. Takohe moxeTe aa npomeHuTe
dyHKUMjy 3arpeBarsa. MNputucHuTe +1min ga
6ucTe NpoayXunu Bpeme KyBaha.

9.4 NMopewaBakwe: OanoxeHo
nyLwTaHe y NoroH

1. lMopecute dyHKUMjy 3arpeBara n
Temneparypy.

MputucHuTE )
3a nogellaBare BpeMeHa KyBakba.

MpuTncHUTE © © @

MputncHuTe: OaNoXeHo nyLiTamwe y
MOFOH.

OpabepuTe XerbeHo Bpeme noyeTka.

7. TlpuTtucHute OK. [MoHaBmbajTe paamwy OOK
Ce Ha Aaucnnejy He NpuKaxe rnasHu
eKpaH.

apr oON

o

9.5 NopewaBawe: Tajvep y ToKy
pana

1. lMopecute dyHKUMjy 3arpeBara n
Temnepartypy.

MpuTtncHuTe (\D

MputucHnuTe © © @
MpuTtncHute: Tajmep y TOKy paga.

MpeByunTE UNK NPUTUCHUTE < na bucre
BMAENV BpEME neyerba Ha rmaBHOM
eKpaHy.

6. [MpuTtucHute OK, [MoHaBmbajTe paakwy OOK
Ce Ha Aaucnnejy He NpuKaxe rnasHu
eKpaH.

o hoDd

9.6 NMpomeHa nogellaBawa Tajmepa
3apaTto Bpeme MoxeTe Aa NpomeHute y uno
KOM TPEHYTKY Y TOKY KyBama.

1. TputucHute QD

2. TlogecuTe BpeaHOCT Tajmepa.

3. TMputucHute OK,
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10. KOPNLWWREHE NMPUBOPA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

10.1 Y6aumBamwe npubopa

Mano yay6rbene ca roptwe cTpaHe
nosehasa 6e36egHocT. Yaybrbenwa Takohe
cnpeyaBajy npeBpTake. Y3aurdyta nsuua
0KO Mmonue cnpeyaea knvsane nocyha ca
nonuue.

PelweTkacTa nonuua

YmeTHuUTe nonuuy nsmeny sohjuua Ha Hocavy
pelueTke 1 BOAMTE padyHa ga Hoxuue byay
OKpeHyTe Hafore.

Mnex 3a neyewe / [ly6oku Turamw

——

'ypHuTe nnex namehy sohuua Ha Hocady
peLueTke.

10.2 TemnepatypHu CeH3op 3a
XpaHy

To mepu TemnepaTypy yHyTap XpaHe.
MoxeTe Aa je KopucTuTe ca CBakom
dyHKLMjOM 3arpeBamsa.

Tpeba fa ce nogece Ase TemMnepaTtype:
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. C- TemnepaTypa yHyTap ypehaja:
MuHUMYM 120 °C.

. M- TemnepaTypa y cpeauHu neveHe
XpaHe.

3a Hajborbe pesyntarte KyBawa:

» Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj
TemnepaTypu.

* He kopuctuTe 3a TeyHa jena.

» TokoM kyBawsa Urna TemnepaTypHor
ceH3opa Mopa Aa 6yae y noTnyHocTh
yMeTHyTa y jeno.

Ypehaj nspavyHasa npmbnmxHo Bpeme

3aBpLUeTKa nevyera. 3aB1CK 0 KONUYMHE

XpaHe, nofelleHe gyHKUuje 3arpeBarba 1

Temnepartype.

KyBatbe ca: TemnepaTypHu CeH3op 3a
XpaHy

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk og onekoTuHa jep
TemnepaTypHU CEH30p 3a 1 Hocauun
pelueTke noctajy spenu. He goaupyjre
TemnepaTypHU CEH30p roNnM pykama.
YBek Kopuctute pykasulie 3a nehHuuly.

1. YxbyunTe anapar.

2. TlopecuTe dyHKUMjy 3arpeBara 1 no
notpebu Temnepatypy nehHuue.

3. YMeTHuTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, xuBuHa u puéa
YMeTHuTe Leny urny TemnepaTtypHor
CeH30pa y LeHTap meca unu pube y cBoM
Hajoebrbem geny.

J==v 2
A3
L3N

Kacepona



4,

Y6aumTe Bpx ceH30pa 3a XpaHy TayHo y
ueHTap kacepone. CeH3op 3a xpaHy
Tpeba ga ce ctabunuayje Ha jeaHom
MECTY TOKOM nevemna. fa 6ucre 1o
NOCTUIIN, KOPUCTUTE YBPCTE CacTojKe.
KopuctuTe nBMUy nocyae 3a neyere kao
OCIIOHaL, 3a CUMMKOHCKY pydunLy ceHsopa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba Aa goavpyje AHO nocyde 3a
neyeme.

MpuKrby4MTE TEMMEPATYPHU CEH30P Y

YTUYHUMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.

Mornepajte ,Onnc nponseoaa”.

Owucnnej npykasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy
TemnepaTypHOr ceHsopa:

5.

6.

8

— NpUTUCHUTE Aa BucTe nogecunu
TemnepaTypy CeH3opa yHyTap xpaHe.

® ® ® _putucHuTe Ja bucrte

NnoAecunu xeroeHy onuujy:

+ Ornacu 3ByYHV CUrHan - kaga xpaHa
[OCTUrHe nofeLleHy Temneparypy,
yyje ce 3BYYHU curHan.

» Orpacu 3By4YHM CUrHan u 3aycrasu
npunpemy — kaga xpaHa fOCTUrHe
noAeLLeHy Temneparypy, yyje ce
3BYYHM curHan u nehHuua npectaje ca
pagom.

WN3abepwuTe onuujy v BuLLE NyTa

npUTUCHUTE OK na bucte npewnmn Ha
rnaBHU eKpaH.

MputucHnute START .

Kapa xpaHa gocTurHe nogeLueHy
TemnepaTypy, Yyje ce 3By4HW curHan.
[MpoBepute fa nu je xpaHa cnpemHa.
Mpoaoyxute Bpeme KyBarba, ako je NoTpebHo.

9.

M3ByuuTe yTMKay TemMnepaTypHor
CeH30pa U3 yTUYHWLE 1 U3BaguTe jeno uns
ypehaja.

10.3 NMocyna 3a KyBake Ha napm

@

Mocypna 3a KyBake Ha napu ce He
ucnopyuyje ca ypehajem. 3a Buiie
nHdopmavmja, obpaTute ce NnokanHoOM
pobasrbavy.

Mocyna 3a gunjetanHo nevyewe cacToju ce oA:
A. Bpwusrarbka — 3a QUPEKTHO KyBake Ha
napu,

LleB pusrarske — 3a KyBare Ha napw,
Moknonau,

YenuyHa peLueTka,

CrakneHa nocyaa.

moow

Hewmojte:

« Bpyhy nocyay 3a KyBawe Ha napu
CTaBrbajTe Ha xnagHe / BnaxHe
NOBpPLUMHE.

* CuMMajTe xnagHe TEeYHOCTM y nocyay 3a
KyBahe Ha napu Jok je spyha.

*  KOpWUCTUTE MOCYAY 3a KyBah-e Ha napu Ha
BpesIoj NOBPLUMHK 3a KyBakse.

*  O4YMCTWTE NOCYyAy 3a KyBake Ha napu
abpasuBunmMa, X1LOM 1 NpaLlKoBUMA.
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10.4 KyBar-e Ha napu y nocyam 3a
KyBahse Ha napm

1. CraBuTte XpaHy Ha YenuyHy peLueTky y
nocyam 3a KyBar€e Ha napwv u nokpujte je
noknonuem.

2. CraBuTe LeB bpusrarbke y 0TBOp
noknonua.

3. CrasuTe nocyay 3a KyBake Ha napu Ha
OpYyrv Nonoxaj pelieTke ogo03ao.

4. TpukrbyunTe LeB bpuararbke Ha LpeBo
3a napy. NMorneaajte ogerpak ,Onuc
npoussoaa’.

5. lMopecute ypehaj 3a yHKUMjy KyBara Ha
napu.

10.5 KyBar-e Ha AMpeKTHOj napu

CTaBuTe XpaHy Ha YenuyHy peLueTky y
Nnocyau 3a KyBake Ha napw. Ycnute mano
Boae. He ctaBmajTe noknonau. Kaga kysate

11. KOPUCHW CABETU

11.1 MNpenopyke y Be3u ca nevyewem

Temnepatypa 1 BpeMe KyBara HaBeeHU y
Tabenama cy camo opujeHTaLmoHn. OHn
3aBuce o pelienara, KBanuTteTa u KonuyuHe
ynoTpebrbeHrx cacTtojaka.

Baw ypehaj moxe ga neve Ha gpyradvju
Ha4yuH of npeTtxogHor ypehaja. CaseTn
ncnoz npukasyjy npenopyyeHa nofellaBama
3a TemnepaTtypy, BpeMe KyBah-a v Nosioxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XpaHe.

M36pojTe nonoxaje peleTke, NoYeB 04 OHe
Hajonuxe OHY pepHe.

AKo He MoXeTe da npoHaheTe nofeluaBaka
3a oapeheHn peLenT, NOTpaxnTe 3a CnuYaH.

3a caBeTe y Be3u ca yLuTeJoM eHepruje
nornefajte ogerbak ,EHepretcka
edmkacHocT”.

Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

BENVKe nopuyuje Mmeca, cTaBute Gpuararbky y
nocyay.

/\ YNO3OPEHE!

Bpuararska moxe aa 6yae Bpyha kaga
ypehaj pagn. YBek kopuctuTe pykasuue
3a nehHuuy. MisBagute Gpusrarsky ns
nehHuue Kag He KopUcTUTe PYHKLUMjY

nape.

§§ BpcTta xpaHe

h—24

PyHKUMja 3arpeBar-a

°C Temnepatypa
Mpn6op

Hl
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1. CraBuTe Opusrarbky y LeB Gpusraroke.
[MoBexuTe apyru Kpaj ca LupeBoM 3a napy.
Mornepajte ogersak ,Onuc npoussoaa”.

2. CraBuTe nocyay 3a KyBawe Ha napu Ha
NpBY UNW OPYry NONoXaj peLueTke
0[0370. YBepuTe ce Aa ce LeB
Opwusrarke Huje 3arnasuna. bpuararsky
ApXuTe nodarse of rpejava.

3. Tllogecute ypehaj 3a dyHKUWjy KyBaka Ha
napm.

E Monoxaj pelueTtke

@ Bpewme kyBatsa (MuH)

11.2 BnaxHo ne4yemwe y3
BEHTUNATop - NpenopyyeHun npubdop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONNOTY Hero ceeTne u pednekryjyhe
nocyae.

* Tnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

* MNocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npeyHuka 26cm

+ Mana nocyaa 3a neuyese — kepamuka,
npeyHuka 8cm, BucmHe 5 cm

* MMnex 3a donaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm

11.3 BnaxHo neuerse y3
BeHTUNaTop

3a nocTnsame Hajborbmx pesynrara,
npuapxasajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Y
Tabenu y HacTaBky.
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Cnartke 3emuyke, 16 nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 20-30

komaga 3a cKynrbake mMacHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 30-40
3a CKynrbake MacHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacta nonuvua 220 10-15

0,35 kg

LLiBajuapcku ponat nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 170 25-35
3a ckynrbawe macHohe

BpayHu konay nnex 3a nevee unu nocyaa 175 25-30
3a ckynrbarwe macHohe

Cydne, 6 komaga KepamMuyke nocyae Ha peLueT- 200 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a naH Ha peLleTkacToj 180 15-25
nonuum

CeHnpgBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a neverse Ha peluet- 170 40 - 50

Topwja KacToj nonuum

Mowwupana pnba, 0,3  nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 20-25

kg 3a ckynrbawe macHohe

Llena puba, 0,2 kg nnex 3a nevete Unu nocyaa 180 25-35
3a ckynrbawe macHohe

Pnbreun dunetn, 0,3  nnex 3a nuuy Ha peLleTkacToj 180 25-30

kg nonuumn

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevyerse Unu nocyaa 200 35-45

kg 3a CKynrbake MacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 200 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Konauu, 16 komaaa nnex 3a neyeke Unu nocyaa 180 20-30
3a ckynrbawe macHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevyere unu nocyaa 180 25-35

komaga 3a cKynrbake MacHohe

MadmHu, 12 koMmaga  nnex 3a neverse Unu nocyaa 170 30-40
3a CKynreake MacHohe

CnaHo neuuso, 20 ko- nnex 3a neyexwe unu nocyaa 180 25-30

mapa 3a CKynrbake macHohe

Kekc op cunkasor Te-  nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 150 25-35

cTa, 20 komaga 3a ckynrbawe mMacHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a neyeke Unun nocyaa 170 20-30
3a ckynrbawe macHohe

Moephe, GnaHwupa-  nnex 3a nevewe UnNu nocyaa 180 35-45

Ho, 0,4 kg 3a ckynrbawe macHohe

BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTKacToj 200 25-30

omner

nonuum

CPMCKN 443



555
=7

e

°C

MegauTtepaHcko no- nnex 3a neyewe Unun nocyaa 180 25-30

sphe, 0,7 kg 3a ckynrbawe macHohe

11.4 Uucbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.
= — O,
L, = =l C O

CwutHu konaum, 20 no nne-  3arpeBakbe 0403ro/0f03- Mnex 3a 3 170 20-35

Xy no nevere

CwutHu konaum, 20 no nne- leyere y3 paBHN BEHTU- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35

xy natop neyere

CuTHu konauu, 20 no nne-  lMNeyerse y3 paBHU BEHTU- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35

Xy natop neyere

Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBare 0403ro/ofo3- PelweTkacta 2 180 70-90

@20 cm no nonvua

Muta c jabykama, 2 nnexa [leyetbe y3 paBHM BeHTU- PelueTkacta 2 160 70-90

@20 cm nartop nonuua

HemacHa 6ucksut TopTa, 3arpeBatrbe ogosro/ofos- PelueTtkacta 2 170 40-50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm no nonvua

1)

HemacHa 6ucksut Topta,  [leyerbe y3 paBHM BeHTU- PelleTkacta 2 160 40 - 50

Kanyn 3a TopTy @ 26 cm narop nonvya

1)

HemacHa 6ucksut Topta,  [leyerbe y3 paBHM BeHTU- PelleTkacta 2n4 160 40 - 60

Kanyn 3a TopTy @ 26 cm narop nonvya

1)

LLikoTckm konaymh Meyetrbe y3 paBHU BEHTU- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
natop nevewse

LLikoTckn konavmh Meyetrbe y3 paBHU BEHTU- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
natop neyeme

LLIkoTckn konaymh 3arpeBatse 0403ro/0403- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
0o neyere

TocT 1) [punoeare PeweTkacta 4 Makc. 1-5

nonvua

1) Mpearpesajte ypehaj 10 MuHyTa.

12. HETA W YNLWWITREHSE

/\ YNO3OPEHE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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12.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepcrBa 3a umwhemwe



» T[lpeawun geo ypehaja ounctute
WCKIbY4MBO KPMOM of Mukpochmbepa
HaToONrbEHOM MIIakoM BOAOM v Grnarum
OeTepLIEHTOM.

* Kopuctute pactsop 3a unwhere
MeTasHuX NoBpLUNHA.

» dneke ouncTUTE BNarum AeTEpLIEHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

*  YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ounctutu
HakoH cBake ynoTpebe. Haromunana
MacHoha unu gpyru octaum mory
npoy3poKoBaTh noxap.

* Y anapaTy unu Ha CTakneHuMm nnovama Ha
BpaTMma Moxe Aohun A0 KOHAEeH30BaHa
Bnare. [la 6ucte cmarbunm koHaeHsauujy,
nyctute anapart ga pagu 10 muHyTa npe
KyBana. He vyBajTe xpaHy y anapaTty
ayxe of 20 MuMHyTa. YHyTpallH0oCT
ypehaja ocylumTe camo Kpnom of
MuKpodmbepa nocne ceake ynorpebe.

Mpu6op

* HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas
npubop v ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUM.
KopucTuTe uckrbyumBo Kpny o,
MUKpodhmnbepa ca Mrnakom BoAOM 1
6narum getepyeHToM. Hemojte npaTtn
npubop y MalLnHK 3a Npake CyaoBa.

* He uuctute gogaTHy onpemy ca
HenenrbLUBOM NOBPLUMHOM abpasvBHUM
CPeACTBOM 3a YnLhere 1 OWTPUM
npeameTnMa.

12.2 Yknawake Hoca4a peluetke

YKNoHUTe Hocave peluetaka fa 6ucrte
ouncTmnm nehHuy.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte aa ce
oxnaawu.

2. W3ByuwuTe npearu Aeo nogpLuke
pelueTke n3 6o4HOr 3naa.

3. VisByuuTte 3agmu Ae0 NoapLuke peLleTtke
13 BOYHOr 3naa 1 YKNoHuTe ra.

1 \

At

4. [locTaBrbame WKHa 3a NOAPLUKY peLleTke
BpLUM ce OOPHYTUM pefocnenom.

0> ol

@
N

‘ =3

KnuHoBu Ha Teneckonckum Bohuuama mopajy
OUTK OKPEHYTU Ka NpeaH0j CTPaHM.

12.3 Muponutnyko ynwhewe

KopucTtute je 3a unwhere ypehaja u
cnarbmBakbe ocTaTaka.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of onekoTmHa.

/\ ONnPE3

Ako cy Apyrv ypehaju ndcranupanm y
NCTU KYXNHCKN ENIEMEHT, HEe KOPUCTUTE
NX UCTOBPEMEHO Kaf 1 oBYy (byHKUMjy. To

MOXe Aa n3asose owwTehene nehque.

HemojTe nokpetaTtut pyHKUMjy ako y
NOTNYHOCTU HUCTE 3aTBOPWNN BpaTa
nehHuue.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

2. VsBagute caB npubop.

3. OunctuTe OHO pepHe M yHyTpallHbe
CTakno BpaTa nehHuue TonnoMm BOAOM U
MEKOM KProM.

Ykrbyunte anapar.

5. TputncHnte ==/ Yunwhete.

6. W3abepute pexum ynwhemra.
Onuuja Tpajare
Muponutuyko Ynwheme, 1h
6p3o
Muponutnyko ynwheme, 1 h 30 min
HOpmMaliHO
Muponutnyko unwheme, 2 h 30 min

WHTEH3NBHO

Kapga uvwhene noyHe, BpaTta pepHe ce
3aKrbyyvaBajy 1 namnuua ce UCKIbyuyije.
BeHTtunartop 3a xnahewe pagu Behom
Op3nHOM.

STOP - nputucHuTe Oa 3ayctasute

yYnwhere npe 3aBpLUeTKa.

He kopuctute ypehaj ook cumbon 3a

3akrbyyaHa BpaTa He HecTaHe ca Aucnneja.

7. Kapga ce unwhere 3aBpLun, UCKIby4nTE
ypehaj n cayekajte ga ce oxnagu.
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8. Ounctute yHyTpawHOCT NehHULE MEKOM
KpMom. YKNoHuTe ocTaTke ca AHa
nehHuue.

12.4 Ynwhewe pe3epBoapa 3a Bogy

1. WUckrbyunte ypeha;.

2. TloctaBuTe aybokun Turaw Mcnog upesa
3a napy.

3. Cunajte Boay y churoky 3a Bogy: 850 ml.
Hopaajte NUMyHCKY KncenuHy: 5 kadeHnx
kawmnymua. Cayekajte 60 MUH.

4. Yxbyynte ypehaj u nogecute yHKUujy:
Hwucka BnaxHocT. lNogecute
TemnepaTypy Ha 230 °C.

5. VckrbyuunTe ypehaj HakoH 25 MUH 1
cayekajTe Aa ce oxnaau.

6. Ykmbyunte ypehaj u nogecute yHKuujy:
Hucka BnaxHocT. MNogecute
TemnepaTypy oa 130 go 230 °C.

7. WickrbyuuTte ypehaj HakoH 10 MyH m
cayekajte Aa ce oxnagu.

8. VicnpasHuTe pe3epBoap 3a Boay.
Mornepnajte neo CakogHeBHa ynoTpeba,
opemak ,[paxHere pesepBoapa 3a
Boay”.

9. Wcnepwute pesepBoap 3a Boagy 1
OYMCTUTE NpeocTarne Hacnare kKameHua
MEKOM KProM.

10. OuncTuTe 0OBOAHY LiEB TOMMOM BOAOM U
6narvm geTepLeHToM.

Tabena ucnog npukasyje oncer TBpgohe

Boae (dH) ca ogrosapajyhvm HUBoom

Hacnara Kanuujyma v ksanutet Boge. Kaga

TBpAoha Boge npehe 4. HMBO, HanyHUTe

duoky 3a Boay hrnalumpaHoMm BOAOM.

Tepaoha Boge TecTt Tpaka Hacnare kanuu- Knacudmka- Ouuctute pe-
jyma (mgl/l) umja Boge 3epBoap 3a

Hueo dH BOAy Ha cBa-
KUX

1 0-7 l:l 0-50 meka 75 yuknyca - 2,5

2 8-14 EI 51-100 ymepeHo TBpAaa 50 umknyca — 2
mMeceua

3 15-21 IEI 101 - 150 TBpAa 40 yuknyca - 1,5
mecel,

4 22-28 IEI npeko 151 BEeoma TBpaa 30 umknyca — 1
mecel,

12.5 NopaceTHUK 3a umwhewe

A /\ OMPE3

Kapg ce nojaBv noaceTHUK, npenopyyyje ce
ynwhemse.

Kopuctute dyHkumjy: Muponutmnyko
ynwheme.

12.6 CknpaHse U nocTtaBibake
BpaTa

BpaTta nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnoye.
BpaTta nehHuue n yHyTpalukbe cTakneHe
nno4ye MOXeTe Aa YKINoHuTe aa bucte mx
oymcTunu. Npe Hero LWTO YKNOHUTE CTakneHe
nfoye npoymTajTe Leno ynyTcTeo
LYKnawate 1 noctaBrbarwe Bparta’”.
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Hewmojte aa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKIeHux nnoya.

1. ToTnyHo oTBOpMTE BpaTta u yxsatute obe
Lapke.




2. Toawvrnute n nosyunTe 6paBuLe OOK He
KIMUKHY.

3. 3artBopute BpaTa nehHuue go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOr nosoxaja. 3atnm
noagurHuTe u noByuuTe aa bucre
YKIIOHUIM BpaTa 13 nexuiiTa.

A —

4. BpaTta noctaBute Ha MeKy Kpny Ha
CTabunHoj NOBPLUMHW.

5. TMpuTtucHuTe WTMTHUKE BpaTa B ca o6e
CTpaHe ropke MBuILe Ka yHyTpa Aa bucte
OTNYCTUIIN CTE3HY 3anTUBKY.

6. [loByuute okBUp BpaTa Hanpea ga bucte
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTaKneHe nnoye 3a ropky
MBULY M NaXIbUBO U3BMNaYnTe jegHy no
jeqHy. MoyHnTe of ropkse nroye.
YBepuTe ce fia Cy CTakneHe nnove
VCKNN3HYyne A0 Kpaja u3 Hocaya.

8. OunctuTe cTakneHy nnoyvy BoAOM 1
canyHuuom. MaxrbuBo ocywnTe
cTakneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nmnoYye y MaluvHW 3a npake cyaosa.

9. HakoH unwhema, yrpejte crakneHe
nnoye v spata nehHuue.

AKo cy BpaTa McrnpaBHO NnocTaBrbeHa, Yyhete

KNWK Npunvkom 3ateapara 6pasuua.

BoauTte padyHa fa craknexe nnode (A v B)
BpaTuTe ofrosapajyhum pefocnenom.
MpoBepuTe Aa N1 uma cumbona/lutamne ca
CTpaHe cTakneHe nrnoye. CBaka of
CTaKNeHWX nnoya usrnega apyrayvje ga 6m
ce packnanare 1 ckrnaname onakLiarsno.

Kaga ce ncnpaBHO MOHTMpa, OKBUpP BpaTa
KIMKHE.

MpoBepuTe fa N CTe cpedky CTakneHy
Mno4vy NPaBUMHO NMOCTaBUMM Ha NEXMLUTA.

A
L~

P [—i®
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12.7 3ameHa namne

3apna cujanuua

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa oucre
ra yKnoHunu.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom

1. UckmbyuuTe ypehaj u cavekajte a ce cujannLom Koja je OTropHa Ha
oxna,qyw. ypenal rea Temnepatype fo 300°C.
2. Vickrbyunte ypehaj us cTpyje. 4. [locTtaBuTe CTakneHu noknonay,.

3. CraBuTte kpny Ha gHo nehHuue.

/\ OnPE3

XanoreHy namny yBek ApXuUTe yMOTaHy y
Kpny Kako 6ucTe cnpeynnu caropeBame
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

13. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/N\ YNO3OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

13.1 Wta yuynHuTH aKo...

Onuc npo6nema

Y3poK u peliere

He moxeTe fa aktusupare anapat
HUTW Oa ra KopuctuTe.

Ypehaj Huje NpukIbyveH Ha enekTpUYHO Hanajake Unu Huje NPaBuIHO Npu-
KIby4eH.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

CaT Huje nogeLleH.
[a 6ucte nogecwnu caT, norneaajte ofersak ,PyHkuuje cata”.

Bpata Hucy npaBuiHO 3aTBOpEHa.

Ocurypau je nperopeo.
MpoBepuTte aa ocurypay Huje y3pok npobnema. YKonmko ce npo6rem ro-
HaBrba, N030BMTE OBRaWheHor enekTpuyapa.

Briokaga 3a 6e36e4HOCT felle je akTUBUPaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

Jlamnuua je nperopena. 3ameHuTte cujanuuy.
3a pgetarbe norneaajte ogersak ,Hera v ynwherse”.

Mma Boge y yHyTpaLlk0CTH ana-
pata.

Pe3epBoap 3a Boay je 610 NpeBuLLE HanyHEH BOAOM.

KyBatbe Ha napy He pagu.

Y oTBOpY 3a LpeBO 3a napy “Ma Hacrara kameHua.

Y pe3epBoapy 3a Bofy Hema BoZe.

MpaxHere pesepBoapa 3a Boay
Tpaje ayxe o4 3 MUH Unu BoAa Ly-
pv 13 OTBOpa 3a L|peBo 3a napy.

Y 0TBOpY 3a LPeBo 3a napy nMa Hacnara kameHua. OuncTuTe pesepsoap 3a
Boay.

@ Mpekna Hanajarba yBek npeknaa ynwherse. NMoHoBuTe Ynwwhere ako je NPeknHyTo 360r HecTaHka cTpyje.
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Onuc npo6nema

Y3pok u pelierwe

Mpo6nem ca 6eXMYHUM MPEXHUM
cUrHanom.

MpoBepuTe aa nu je Baw mMobunHu ypehaj noBesaH ca 6EXNYHOM MPEXKOM.
[MpoBepuTte GEXNYHY MpeXy 1 pyTep.
PectaptyjTe pyTep.

VHcTanupaH je HoBW pyTep unu je
npomer-eHa koHdurypauuja pyte-
pa.

[a 6ucte noHoBO KOHGUrypucanu anapat u MobunHu ypehaj, norneaajre
operbak ,[pe npee ynotpebe”, bexuyHa Be3sa.

Curnan 6exuyHe mpexe je cnab.

MomepuTe pyTep WTO Gnvdke anapary.

MwukpoTtanacHa nehHuya noctas-
beHa 6nu3y ypehaja omeTa
6exXnyHn curHan.

Yracute mukpoTanacHy nehHuuy.
WN36eraBajTe nctoBpemeHo kopuwherwe MukpoTanacHe nehHuue v garuH-
cKo ynpaBrbake ypehajem. Mukpotanacu ometajy WiFi curnan.

13.2 Wndpe rpewke

Kapa nohe go codTBepcke rpeluke, Ha AUCnnejy ce npukasyje nopyka o rpewiyn. ety
npobnema npoHahu hete y aone HaBeaeHoj Tabenu.

Kdca v onuc

Pewene

C2 - TemnepatypHu CeH30p 3a XpaHy je y yHyTpaLl-
HOCTK ypehaja Tokom MponuTuyko ynwhemse.

MaBaguTe TemnepatypHu CeH30p 3a xpaHy.

C3 - BpaTa HUCY [0 kpaja 3aTBOpeHa TokoMm [Muponu-
TUYKO Ynwherbe.

3aTBopuTe BpaTa.

F111 — TemnepaTypHu CeH30p 3a xpaHy Huje npasui-
HO yBayeH y yTUYHWLLY.

o kpaja ybauute TemnepatypHun CeH3op 3a xpaHy y
YTUYHULY.

F240, F439 - norba oceTrbmBa Ha foavp Ha aucnnejy
He pafe npaBuIHO.

OunctnTe NOBPLUMHY Ancnneja. YBepuTe ce fa Hema
NprbaBLUTUHE Ha NOfbUMa OCETIbUBUM Ha JOAMP.

F601 — nocToju npobnem ca Wi-Fi curHanom.

MpoBepuTe Bawy mpexHy Beady. [Mornenajte ogerbak
,[pe npee ynotpe6e“, bexunyHa Besa.

F604 — npso noseanBarse Ha Wi-Fi Huje ycneno.

VckmbyunTe anapaT 1 ykibyuute v noKyLuajTe noHOBO.
Mornepajte ogersak ,Mpe npee ynotpebe”, bexunyHa
Besa.

F908 - cuctem ypehaja He Mmoxe Aa ce noBexe ca ko-
MaHZHOM Tabrom.

MckmbyunTe n ykibyuute ypeha;.

F602, F603 — Wi-Fi nuje goctynan. 1)

MckmbyunTe n ykibyuute ypehaj.

1) Kapa ce jegHa op oBKXx nopyka o rpeLuum 1 garbe nojaerbyje Ha AWCnnejy, To 3HayM Aa je HeucnpasaH noacu-
cTeM MoxAaa oHemoryheH. Y Tom cnyuyajy, obpaTtuTe ce Ballem NpoAasLy MM oBnawheHoM CEepBUCHOM LIEHTPY.
AKo ce nojaBu Heka of OBYMX rpeLuaka, octane gyHkumje ypehaja HactaBuhe aa page kao u 06M4Ho.

13.3 Nopauu o cepBUcUpamy

YKonuko He MoXeTe camu Ja npoHahete
peLlere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnLUy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. lNnoyunua ca TEXHUYKUM
KapaKTepucTkama Hanaswu ce Ha npeaHoj

cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTta. Hemojte Aa yknaware
NAoYMLY ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopyuyjemo Bam Aa oBae 3anuiieTte
noparke:

Mogen (MOD.) :
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Bpoj npoussoaa (PNC):

Cepuijckn 6poj (S.N.):

14. EHEPI'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Nluct ca nncpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Havyeny eHepreTcke edhMKaCHOCTU U €KO-

On3ajHy

Hasus gob6asrbava

AEG

VpeHtndukauymja mogena

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

MHaekc eHepreTcke eqpuKacHOCTM

81.2

Knaca eHepreTcke edpmkacHocTn

A+

MoTpoluka eHepruje ca cTaHaapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

KUm

0.93 kWh/yuknycy

MoTpoluka eHepruje ca CTaH4apaHUM MyHEeHEM, PEXnUM ca dop-

cupakem BeHTunaTopa

0.69 kWh/uumknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnekTpuyHa ctpyja

JaymHa 3Byka

721

Tun pepHe YrpagHa pepHa
BSE778380B 34.0kg
Maca BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a kyBake y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

14.2 CaBeTu 3a ywiteny eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBeEHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywteguTe eHeprujy
npunvkom Kopuwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kaga anapat pagu. He otBapajTte BpaTa
anapara CyBULLE YECTO TOKOM KyBakba.
OppkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBame 1
TamHe, HepedrekTyjyhe nnexose u nocyae
na bucte noBehanu ywiteay eHepruje.

450 CPIICKU

Hemojte npearpesatun ypehaj npe kyBama
OCVM aKo ce TO MOCe6HO He npenopyuyje.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga NCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONWKO jena.

KyBame ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTUnaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBame Tpaje gyxxe oa 30 MuH.,
CMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he



ce HacTaBuTU KopucTehu npeocTarny TonnoTy
y anapary.

KopwucTute npeocTany Tonnoty 3a
ofp)xaBatbe TOMoTe XpaHe uim 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

Kapa vckrbyunTte anapar, gucniej npukasyje
npeocTtany Tonnory.

Ako je akTuBupaH nporpam Tpajare , a
Bpeme KyBama je ayxe of 30 MuHyTa, rpejHu
eneMeHTN ce ayToOMaTCKu UCKIbYYyjy paHuje
y HekuM pyHKLmjama ypehaja.

OppxaBame xpaHe TONoM

N3abepuTe HajHuxe moryhe nogellaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrane
TONsI0Te OApPXanu TonnoTy xpaHe. Ha
avcnnejy ce npukasyje uHamMkaTop npeocrane
TonnoTe unu Temnepartypa.

15. EKOJIOLWKA NMUTAHA

A
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To.

[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLWUTUTU XKUBOTHE CpeanHeE U TbyaCKor
30paBrba kao U1y peumknnpatry oTnagHor
maTtepujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

KyBah-e ca uCKrby4eHOM NaMmnumLiom
Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaksa.
YkrbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTUNATop
dyHKuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoxxeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMarU TV O4YEKMBaHY
ywteny eHepruje.

Pexum npunpaBHOCTU
HakoH 2 muHyTa, gucnnej ce npebauyje y
PEXUM NPUNPaBHOCTMK.

»

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HeMmojTe 6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
Mpoun3Boa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuvKnpame Unu ce o6paTuTe OMNWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Pozdravljeni pri podjetju AEG! Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali
naso napravo.

in informacije glede popravil:

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
www.aeg.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z aplikacijo.

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od

boc¢nih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

slednjega je potrebno elektri¢no

+ Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
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napajanje.
NajmanjSa viSina omarice 590 (600) mm
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)
Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave
Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve
Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave
Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve
Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm




Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm
¢evalne odprtine. Odprtina

na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu

na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozZara in elektricnega udara.

» Elektri¢no priklju€itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

» Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

* Pazite, da ne poskodujete vtic¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblascenega servisnega centra.

* Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢éno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuéni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vvtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

+ Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti€ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

« Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehni€ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in
elektri¢nega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Prepri¢ajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

« Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesSanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.
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Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecCevanje poskodb ali razbarvanja
emaijla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali names¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost

naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
ploS¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.

Plo$¢e omarice ne zapirajte, dokler se po

uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.

Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Cistilna sredstva. Za CiS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih &istil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliti€no ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v naginu Piroliza.

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali

Skode na napravi.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz glavne vtiCnice.
PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploSce lahko pocijo.

Ko se steklene plos¢e v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.
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Pred izvedbo piroliticnega €iS¢enja in
zacetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

Skrbno preberite vsa navodila za
pirolitiéno Cis¢enje.

Med piroliti€nim ¢iS¢enjem naj se otroci ne

zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro¢ zrak.

Ker je piroliticno Ciscenje

visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$ca hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim pirolitiénim ¢iS¢enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zacetnem predgrevanju.

Med in po piroliti€nem cis€enju ne polijte

ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

Hlapi, ki se sprosc¢ajo iz piroliticnih pecic/

ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.




Med piroliti€nim ¢iS€enjem in zaCetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hi$ni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

Visokotemperaturno pirolitiéno ¢is¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Kuhanje v sopari

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

Sproscena para lahko povzrocCi opekline:

— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte
vrat naprave.

— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.7 Notranja osvetlitev

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

2.8 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.9 Odlaganje

Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

/\ UPOZORNENIE!

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

3. NAMESTITEV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Izkljucite napravo iz napajanja.
Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

3.1 Vgradnja

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

A
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

(~Jo o]

Upravljalna plo3¢a
Prikazovalnik

Predal za vodo
Vti¢nica za tipalo za jedi
Grelnik

A Luc

Ventilator

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Pregled upravljalne plosce

= EeS

i |
LT T

Vklop/  Pritisnite in drzite za vklop in iz-
I1zklop klop naprave.

Meni PrikaZe funkcije naprave.
Priljub- « S .

ljene Nasteva priljubljene nastavitve.

Bl Nosilec police, snemljiv
El Odto¢na cev

Ventil za odvod vode
Polozaji polic

Dovod za paro

4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za modele za torto, ognjevarne jedi,
pecene jedi, posodo/jedi.

* Pekac za pecivo
Za vlazno pecivo, peCene dobrote, kruh,
velike pecenke, zamrznjene obroke in za
prestrezanje kapljic, npr. mascobe, ko
pecete hrano na mrezi za pecenje.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

« Sonda za hrano
Za nadzor kuhanja glede na temperaturo v
hrani.

* Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in
odstranjevanje pekacev in reSetke.

Prikazo- Prikazuje trenutne nastavitve na-
valnik prave.

Stikalo

« Priziganje in gasenje luci.
za lu¢ gan) 9 !

Hitro se- 7, \kiop in izklop funkeije: Hitro
grevanje N 120

" segrevanje pedice.
pedice

5.2 Prikazovalnik

Prikazovalnik z nastavljenimi klju¢nimi
funkcijami.
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A ;
= 12:30
#285°C 150°C
©) 15min @ START
| | | | |
G F E D C

A. Wi-Fi

B. Ura

C. ZACETEK/ZAUSTAVITEV

D. Temperatura

E. Funkcije pecice

F. Casovnik

G. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)

Indikatorji prikazovalnika

OK Za potrditev izbire/nastavitve.

< Za vrnitev za eno stopnjo v meniju.

6. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Prva povezava

Po prvi povezavi na napajanje se na
prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.

Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk,
Glasnost, Ura.

6.2 Brezzi¢na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:

* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,

* Mobilna naprava, povezana z istim
brezzi¢nim omrezjem.

1. Za prenos aplikacije skenirajte QR kodo,
ki se nahaja na hrbtni strani navodil za
uporabo. Aplikacijo si lahko prenesete

tudi neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. Upostevajte navodila za uporabo

aplikacije.

3. Vklopite napravo.

4. Pritisnite —=. Izberite: Nastavitve /
Povezave.
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Indikatorji prikazovalnika

lr:) Za preklic zadnjega dejanja.

B  Za vklop in izklop funkcij.

Q Vklopljena je funkcija zvo¢nega alarma.

Vklopljena je funkcija zvo€nega alarma in
zaustavitve kuhanja.

Vklopljeno je samo pojavno sporocilo.

STOP
@ Zakasnjen vklop je aktivirana.

Povezava Wi-Fi je vklopljena.

Q Za preklic nastavitve.
=

Zapomni si nastavitve ¢asovnika. je vkloplje-
no.

5 ®_ podrsajte ali pritisnite, da vklopite ali
izklopite: Wi-Fi.
Brezzi¢ni modul naprave se zazene v 90 sek.

@

1z varnostnih razlogov se daljinsko
upravljanje samodejno izklopi po 24 h.
Po potrebi ponovite namestitev.

Frekvenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW)
Modul Wi-Fi NIUS-50

6.3 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezplacni in
odprtokodni programski opremi. AEG izraza
hvaleznost za prispevke odprtokodne
programske opreme in skupnosti s podrocja
robotike razvojnemu projektu.



Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske
opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o
njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih
pogojih za licenco obiscite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS).

6.4 Zacetno predgrevanje in
¢iSéenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. |z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

2. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. Nastavite funkcijo =, Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. lzklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

7.1 Funkcije pecice

STANDARD

|;| Gretje spodaj
To funkcijo izberite po postopku kuhanja,
da po potrebi bolj zapecete hrano na dnu.
Uporabite najnizji nivo reSetke.

1 Vzhajanje testa

Za pospesitev vzhajanja kvaSenega testa.
Pokrijte povrsino testa, da preprecite suse-
nje.

Zar
E‘ Za pecenje tankih zivil na Zaru in popeka-
nje kruha.

Infra pecenje

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutni-
ne s kostmi na eni visini. Za gratiniranje in
dodatno zapecenost.

@

Vroci zrak, Gretje zgoraj/spodaj: Ko
nastavite temperaturo pod 80 °C, lu¢ po
30 sekundah samodejno ugasne.

Vroc€i zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavi-
te nizjo temperaturo kot pri funkciji Kon-
vencionalna kuha, ker ventilator enako-
merno porazdeli toploto po notranjosti pe-
cice.

POSEBNOSTI

Zamrznjene jedi

— Popolno za pripravljene obroke (npr. ocvrti
krompiréek, kroketi ali spomladanski zvit-
ki).

Iz\ Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem poloza-
ju resetke.

H Ohranjanja
Ce Zelite ohraniti zelenjavo in sadje, polo-
Zite kozarce za konzerviranje na pekac¢ za
pecivo, napolnjen z vodo, pri tem pa upo-
rabite kozarce z bajonetnim ali navojnim
pokrovom enake velikosti, ki so odporni na

0 Susenje
Za suSenje narezanega sadja, zelenjave in
gob. Da bi lahko vlazen zrak uhajal in bi se
sadje bolje posusilo, priporo¢amo, da med
suSenjem obc¢asno odprete vrata pecice.
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Gretje kroznikov
Za predhodno segrevanje kroznikov za po-
strezbo.

Hl

K

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja).
Cas odtaljevanja je odvisen od koli¢ine in
velikosti zamrznjene hrane.

055 Gratiniranje
= Zajedi, kot sta lazanja ali gratiniran krom-
pir. Za gratiniranje in dodatno zapec€enost.

1oC Pecenje z nizko temp.
Postopek kuhanja pri nizki temperaturi.
Popolno za pripravo obcutljivih jedi (npr.
govedine, teletine ali jagnjetine).

Ohrani toploto

— Za ohranjanje tople hrane. Nekatere jedi
se lahko pri ohranjanju toplote $e naprej
kuhajo in susijo. Po potrebi pokrijte jedi.

l‘f‘ ¥Iaino p_le(:‘enje . .

a funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi
razlikuje od nastavljene. Uporabljena je
akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se
lahko zmanjSa. Za dodatne informacije si
oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

) Pogrevanje s paro

Pogrevanje hrane s paro prepreci suSenje
povrsine. Toplota se porazdeli nezno in
enakomerno, kar omogoc¢a povrnitev oku-
sa in arome hrane, kot da bi bila ravno pri-
pravljena. To funkcijo lahko uporabite za
pogrevanje hrane neposredno na krozniku.
Socasno lahko pogrejete ve¢ kot en kroz-
nik na razliénih polozajih resetk.

Peka kruha

To funkcijo uporabite za pripravo kruha in
zemelj s profesionalnimi rezultati glede
hrustljavosti, barve in sijaja skorje.

&

53,

Vlaga nizka

Funkcija je primerna za meso, perutnino,
jedi iz pecice in zloZzenk. Zahvaljujo¢ kom-
binaciji pare in toplote je meso so¢no in
mehko ter ima hrustljavo povrsino.

H

Pizza funkcija
NajboljSe za peko pice in drugih jedi, ki za-
htevajo vec¢ toplote od spodaj.

B
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7.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SploSna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za var€evanje z energijo.

7.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Vklopite napravo. Na prikazovalniku se
prikazeta privzeta funkcija pecice in
temperatura.

2. Pritisnite simbol funkcije pecice ¥ za
vstop v podmeni.

3. Izberite funkcijo pecice in pritisnite OK.
Na prikazovalniku se prikaze
temperatura.

4. Nastavite temperaturo. Pritisnite OK,

5. Pritisnite START .

Sonda za hrano — senzor lahko vkljucite
kadar koli pred ali med kuhanjem. Oglejte si
poglavje "Uporaba dodatne opreme, Sonda
za meso".

6. STOP - pritisnite za izklop funkcije
pecice.
7. lzklopite napravo.

7.4 Nastavitev: funkcija gretja s
paro

1. Vklopite napravo. Izberite simbol funkcije
pecice in pritisnite za vstop v podmeni.

2. Nastavite funkcijo gretja s paro.

3. Pritisnite OK. Na prikazovalniku se

prikaZzejo nastavitve temperature.
4. Nastavite temperaturo.



5. Pritisnite OK.

6. Pritisnite pokrov predala za vodo, da ga
odprete.

7. Predal za vodo napolnite z mrzlo vodo do
najvisje ravni (priblizno 900 ml), da se
oglasi zvo¢ni signal ali da se na
prikazovalniku prikaze sporocilo. Predala
za vodo ne napolnite prek najvisje ravni.
Obstaja nevarnost iztekanja vode, prelitja
in poSkodb pohistva.

/\ UPOZORNENIE!

Uporabljajte le mrzlo vodo iz pipe. Ne
uporabljajte prefiltrirane
(demineralizirane) ali destilirane
vode. Ne uporabljajte drugih tekocin.
V predal za vodo ne nalivajte
vnetljivih ali alkoholnih tekocin.

8. Predal za vodo potisnite v prvotni polozaj.

9. Pritisnite START .

Ko naprava doseze nastavljeno temperaturo,

se oglasi zvocni signal.

10. Ko v predalu za vodo zmanjka vode, se
oglasi zvocni signal. Napolnite predal za
vodo.

11. Izklopite napravo.

Po kon€anem pecenju izpraznite predal za

vodo.

/\ UPOZORNENIE!

Naprava je vroCa. Obstaja tveganje
opeklin. Pri praznjenju predala za vodo
bodite previdni.

Odvecna voda lahko kondenzira v pecici. Po
kuhanju previdno odprite vrata pecice. Ko se
naprava ohladi, notranjost osusite z mehko
krpo.Po vsaki uporabi po€akajte vsaj 60 min
ter na ta nacin preprecite, da bi vro¢a voda
pritekla iz ventila za odvod vode.

7.5 Praznjenje posode za vodo

Indikator posode za vodo

I:] Posoda je polna.
|w| Posoda je napolnjena do polovice.
| | Posoda je prazna. Napolnite posodo.

Ce v posodo nalijete preved vode, varnostni
odvod pomakne odveéno vodo na dno
notranjosti pecice.

1. Izklopite napravo. Vrata pecice pustite
odprta in poCakajte, da se notranjost
pecice ohladi.

2. Odtoc¢no cev C prikljucite na ventil za
odvod A skozi priklju¢ek B.

3. Drzite konec cevi pod ravnjo A in veckrat
pritisnite B, da poberete preostalo vodo.

4. Odstranite C in B in posusite notranjost
pecice z mehko gobico.

@

Za ponovno polnjenje posode za vodo ne
uporabljajte odcejene vode.

7.6 Meni

Pritisnite = za vstop v meni.

Element menija Aplikacija

Kuharski pomo¢nik Nasteva samodejne pro-

grame.

Ciscenje Nasteva programe ¢is-
éenja.

Priljubljene Nasteva priljubljene na-
stavitve.

Moznosti Za nastavitev konfigura-

cije naprave.
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Element menija Aplikacija Podmeni  Opis
Nastavitve Povezave Za nastavitev omrez- Samodejno  Za samodejni vklop daljinskega uprav-
ne konfiguracije. daljinsko de-  ljanja po pritisku ZACETEK.
lovanje Funkcija je vidna samo po vklopu: Wi-
Nastavitev  Za nastavitev konfigura- Fi.
cije naprave.
Omrezje Za preverjanje stanja omrezja in moci
Servis PrikaZe razli¢ico in kon- signala: Wi-Fi.
figuracijo programske
opreme. Pozabi om-  Za onemogocanje samodejnega po-
reZje. vezovanja trenutnega omrezja z na-

Podmeni za: Ci§&enje

pravo.

Podmeni za: Nastavitev

Podmeni  Aplikacija
Piroliticno Trajanje: 1 h. Podmeni Opis
ciscenje,
kratka Jezik Nastavi jezik naprave.
Piroliticno Trajanje: 1 h 30 min. Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.
¢is¢enje, nor-
malno Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. 1z-
Piroliticno  Trajanje: 2 h 30 min. Kiop zvoka ni mozen za (D).
ciscenje, in- Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signa-
tenzivno lov.

Ura Nastavi trenutni ¢as in datum.

Podmeni za: MozZnosti

Podmeni  Aplikacija

Osvetlitev Vklopi in izklopi u¢.

Varovalo za  Prepre€uje nenameren vklop naprave.
otroke

Hitro segre-  Skraj$a ¢as segrevanja. Na voljo je
vanje pe€ice samo za nekatere funkcije pecice.
Opomnik Za  Izvede vklop in izklop opomnika.
Ciscenje

Prikaz ¢asa  Izvede vklop in izklop ure.

Stil digitalne  Omogoc¢a spremembo oblike prikaza
ure Casa na prikazovalniku.

Podmeni za: Povezave

Podmeni  Opis

Wi-Fi Ce zelite vklopiti in izklopiti: Wi-Fi.

Zapomni si Za vklop in izklop daljinskega uprav-

nastavitve lianja.

Casovnika. Funkcija je vidna samo po vklopu: Wi-
Fi.
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Podmeni za: Servis

Podmeni  Opis

Predstavitve- Koda za vklop/izklop: 2468
ni nacin

Razli¢ica Informacije o razli¢ici programske
programske  opreme.

opreme

Ponastavi Ponastavi tovarniSke nastavitve.
vse nastavit-

ve.

7.7 Nastavitev: Kuharski pomo¢nik

Kuharski pomo¢nik podmeni je sestavljen iz
vrste dodatnih funkcij in programov, ki so
zasnovani za namenske jedi. Vsaka jed v tem
podmeniju ima ustrezno nastavitev. Cas in
temperaturo lahko nastavite med pecenjem.

Za nekatere jedi lahko kuhate tudi s funkcijo
Sonda za hrano. Stopnja priprave jedi:

* Manj pe€eno

« Srednje peceno



» Bolj peceno

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s

funkcijo TeZa - Avtomatika.

1. Vklopite napravo.

2. Pritisnite —.

3. Pritisnite *<. Vnesite Kuharski pomocnik.

8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Priljubljene %

Svoje priljubljene nastavitve, kot so funkcija
pogrevanja, ¢as kuhanja, temperatura ali
funkcija CiS€enja, lahko shranite. Tri (3)
najljubSe nastavitve lahko shranite.
1. Vklopite napravo.
2. |Izberite Zeleno nastavitev.
3. Pritisnite .
4. |Izberite: Priljubljene / Shrani trenutne
nastavitve.
5. Pritisnite +, da dodate nastavitev
na seznam: Priljubljene.

6. Pritisnite OK.
9_ pritisnite za ponastavitev nastavitve.

(%) pritisnite za preklic nastavitve.

8.2 Zaklepanje tipk

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

1. Vklopite napravo.
2. Nastavitev funkcije pecice.

3. 75\3 ﬂ — pritisnite so¢asno, da vklopite
funkcijo.

79(, ﬂ — pritisnite so¢asno, da izklopite

funkcijo.

8.3 Varovalo za otroke

Ta funkcija preprecuje nenameren vklop
naprave.

1. Vklopite napravo.

2. Pritisnite ——.
3. Izberite Moznosti / Varovalo za otroke.
4. Pritisnite kodne ¢rke po abecednem redu.

4. |zberite jed ali vrsto hrane.

5. Zivila poloZite v napravo in pritisnite
START .

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana

pripravljena. Po potrebi podaljSajte ¢as

kuhanja.

Varovalo za otroke je vklopljena.
Ko je ta funkcija vklopliena, lahko dostopate
do: Casovnik, Wi-Fi in lugi.

Ce zelite omogogiti uporabo naprave, izberite
kodne ¢rke po abecednem vrstnem redu.

Vrata so zaklenjena, ko vklopite to funkcijo in
izklopite napravo.

8.4 Samodejni izklop

Ce je funkcija petice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
Casu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

°C) D ()
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Ce nameravate funkcijo peéice uporabljati
dlje ¢asa, kot je ¢as za samodejni izklop,
nastavite dolzino peCenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec.

8.5 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.
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9. CASOVNE FUNKCIJE

9.1 Opis ¢asovnih funkcij

Funkcija Opis

Casovnik Za nastavitev dolZine pecenja. Najve¢
je 23 h 59 min.

Nastavite lahko, kaj se zgodi, ko se ¢as
izteCe tako, da nastavite Zeleno: Kon-

¢aj.

Konc¢aj Aktiviraj alarm - ko €as potece, se ogla-
si zvocni signal. To funkcijo lahko na-
stavite kadarkoli, tudi ko je naprava iz-

klopljena.

Aktiviraj alarm in kon¢aj s kuhanjem -
ko se programska ura iztece, se oglasi
zvocni signal, funkcija pecice pa se iz-
klopi.

Prikaz samo pojavnega sporocila - ko
se Cas izteCe, se na prikazovalniku pri-
kaze sporo¢ilo. To funkcijo lahko nasta-
vite kadarkoli, tudi ko je naprava izklop-
liena.

Zakasnjen
vklop

Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

PodaljSanje Za podalj$anje ¢asa kuhanja.
Casa

Cas delo-
vanja

Za prikaz trajanja delovanja naprave.
Najvec je 23 h 59 min. Funkcijo lahko
vklopite ali izklopite. Ta funkcija ne vpli-
va na obratovanje naprave.

9.2 Nastavitev: Ura

1. Vklopite napravo.
2. Pritisnite: Ura.
3. Nastavite programsko uro.

4. Pritisnite OK.

9.3 Nastavitev: Casovnik

1. lzberite funkcijo pecice in nastavite
temperaturo.

2. Pritisnite (\D
3. Nastavite programsko uro.
Zeleno dejanje Kon¢aj lahko izberete s

pritskom © ® ®
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4. Pritisnite OK. Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

Ko preostane Se 10 % Casa kuhanja in se

vam zdi, da hrana $e ni pripravljena, lahko

¢as kuhanja podaljSate. Spremenite lahko
tudi funkcijo pecice. Za podaljSanje ¢asa
kuhanja pritisnite +1min.

9.4 Nastavitev: Zakasnjen vklop

1. Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
Pritisnite @

Nastavite ¢as kuhanja.

Pritisnite ® ® @

Pritisnite: Zakasnjen vklop.

Izberite Zeleni zaCetni Cas.

Pritisnite OK. Postopek ponavijajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

Noak wbd

9.5 Nastavitev: Cas delovanja

1. Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
Pritisnite QD

Pritisnite © ® @

Pritisnite: Cas delovanja.

Podrsajte ali pritisnite ), da si ogledate
¢as pecenja na glavnem zaslonu.

6. Pritisnite OK. Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

G Sl A

9.6 Spreminjanje nastavitev
¢asovnika

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite
med kuhanjem.

1. Pritisnite O,

2. Nastavite vrednost programske ure.

3. Pritisnite OK.



10. UPORABA PRIPOMOCKOV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

10.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje

Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac¢

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

10.2 Sonda za hrano

Meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite
lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogocCe dve temperaturi:
. °C - temperatura v napravi: najmanj 120
°C.

. /‘? - temperatura jedra hrane.
Za najboljSe rezultate kuhanja:

« Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.

* Ne uporabljajte za tekoce jedi.

* Med pec€enjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Naprava izracuna priblizen konéni ¢as

pecenja. Odvisen je od koli¢ine zivil, funkcije

pecice in temperature.

Kuhanje z: Sonda za hrano

/N UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte
zascitne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:
Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za meso vstavite v
sredino mesa ali ribe na najdebelejSem
delu.

22

IS
ZZIIONNSNSSSSSSSS

Zlozenka

Konico sonde za meso vstavite to¢no v
sredino zloZzenke. Sonda za meso mora
biti med pecenjem trdno na enem mestu.
Za to uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
roCaj sonde za meso. Konica sonde za
meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.
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4. Sondo za meso prikljucite v vti¢nico v
napravi. Oglejte si »Opis izdelka«.

Na prikazovalniku se prikaze trenutna

temperatura sonde za meso.

5. /‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

6. ® ® ® _ prtisnite, da nastavite Zeleno
moznost:

» Aktiviraj alarm - ko hrana doseze
temperaturo jedra, se oglasi zvocni
signal.

» Aktiviraj alarm in kon¢aj s kuhanjem —
ko hrana doseze temperaturo jedra, se
oglasi zvoc¢ni signal in pecica se
izklopi.

7. lzberite funkcijo in veckrat pritisnite oK,
da pridete na glavni zaslon.

8. Pritisnite START .

Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se

oglasi zvo¢ni signal. Preverite, ali je hrana

pripravljena. Po potrebi podaljSajte ¢as

kuhanja.

9. Iztaknite vti€ sonde za meso iz vti¢nice
ter vzemite jed iz naprave.

10.3 Posoda za kuhanje v sopari

®

Posoda za paro ni prilozena napravi. Za
ve¢ informacij se obrnite na lokalnega

dobavitelja.

Model za peko dieteti¢nih jedi sestavljajo:
A. Injektor - za neposredno kuhanje v
sopari,

Cev za injektor - za kuhanje v sopari
Pokrov,

Jeklena resetka,

Steklena posoda.

moow
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Ne storite naslednjega:

* vroco posodo za paro postavite na hladne/
mokre povrsine.

» v posodo za paro vlijte hladne tekocine, ko
je vroca.

* posodo za paro uporabite na vroci kuhalni
povrsini.

* posodo za paro ocistite z abrazivom, Cistili
in praski.

10.4 Kuhanje s paro v posodi za
paro

1. Hrano postavite na jekleno reSetko v
posodi za paro in pokrijte s pokrovom.

2. Cev za injektor vstavite skozi odprtino v
pokrovu.

3. Posodo za paro postavite na drugi
polozaj resetk od spodaj.

4. Cev za injektor prikljucite na dovod za
paro. Oglejte si poglavje "Opis izdelka".

5. Napravo nastavite za funkcijo kuhanja v
sopari.



10.5 Neposredno kuhanje v sopari

Zivila poloZite na jekleno re$etko v posodi za
paro. Dodajte nekaj vode. Ne uporabite
pokrova. Ko pecete vecje kose mesa, vstavite
injektor v jed.

/\ UPOZORNENIE!

Med delovanjem naprave je injektor
lahko vro¢. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice. Ko ne uporabljate funkcije
kuhanja v sopari, injektor odstranite iz
naprave.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pec€enje

Temperature in Casi pecenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za dolocene vrste hrane.
Polozaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.
Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varCevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

1. Injektor vstavite v cevko za injektor. Drugi

konec prikljucite na dovod pare. Oglejte si
poglavje "Opis izdelka".

2. Posodo za paro postavite na polozaj prve

ali druge police od spodaj navzgor.
Pazite, da se cev za injektor ne zagozdi.
Injektorja ne priblizujte grelnemu
elementu.

3. Napravo nastavite za funkcijo kuhanja v

sopari.

E| Polozaj reSetke

D Cas priprave (min)

§§§ Vrsta zivila

=
Funkcija pecice

°C Temperatura

Pribor

l

11.2 Vlazno pecenje - priporoc€eni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26cm

» Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,
premer 28cm

11.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

g5 —

Buhtlji, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda

180 20-30

Zemlje, 9 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda

180 30-40

Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje

0,35 kg

°C = O
2
2
2

220 10-15
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°C

h—24
Rulada Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kolaé z le$-  Pekad ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
PoSiranariba, 0,3 kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac¢ ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekag ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30
va, 0,7 kg
11.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
= o,
L = C O
Drobno pecivo (20 kosov  Gretje zgoraj/spodaj Peka¢ za 3 170 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vrogi zrak Peka¢ za 3 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
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Drobno pecivo (20 kosov  Vrog€i zrak Peka¢ za 2in4 150 - 160 20-35

na pekac) pecivo

Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90

pecenje @ 20 cm pecenje

Jabol€na pita, 2 modela za Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90

pecenje @ 20 cm pecenje

Biskvit brez mas¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mas¢ob, mo-  Vrogi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez maséob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2in4d 160 40 - 60

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Masleni piskoti Vrogi zrak Peka¢ za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Masleni piskoti Vrogi zrak Peka¢ za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo

Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Toast D Zar Mreza za 4 Najvedje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o €iS€enju

Cistilna sredstva

Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim &istilom.
Za CisCenje kovinskih povrsin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim Gistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

Po vsaki uporabi ocistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena mascoba ali drugi
ostanki lahko povzrogijo pozar.

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce zelite zmanjSati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut

pred zacetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago Cistilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.
Pripomoc¢kov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje nosilcev resetk

Pred zacetkom ¢iS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1.

Izklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.
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2. Spredniji del nosilca resetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

A

=3

|

|

;v
:

70T

4. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vodilih

morajo biti obrnjeni napre;j.

12.3 Piroliticno ¢iScenje

Uporabite ga za CiSCenje naprave in za
odstranjevanje ostankov.

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
so¢asno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, Ce niste povsem zaprli
vrat pecice.

1. lIzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. Odstranite vso opremo

3. Dno pecice in notranje steklo vrat ocistite

s toplo vodo, mehko krpo in blagim

Cistilnim sredstvom.

Vklopite napravo.

Pritisnite = / Ci&&enje.

Izberite nacin Ciscenja.

oo &

Moznost Trajanje

Piroliticno ¢iS¢enje, kratka 1h
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Piroliticno ¢iS¢enje, normal- 1 h 30 min

no

Piroliticno cis¢enje, inten- 2 h 30 min

zivno

Ko se zazene CiS€enje, so vrata pecice

zaklenjena in lu€ je ugasnjena. Ventilator za

hlajenje deluje z visjo hitrostjo.

STOP — pritisnite, e zelite prekiniti ¢i$&enje,

preden se konca.

Naprave ne uporabljajte, dokler s

prikazovalnika ne izgine simbol zapore vrat.

7. Ko Cistite konce, najprej izklopite napravo
in poCakajte, da se ohladi.

8. Notranjost pecice ocistite z mehko krpo. Z
dna pedice odstranite ostanke.

12.4 Ciséenje posode za vodo

1. Izklopite napravo.

2. Pod dovod za paro postavite globok
pekac.

3. V predal za vodo nalijte vodo: 850 ml.
Dodaijte citronsko kislino: 5 ¢ajnih Zlick.
Pocakajte 60 min.

4. Vklopite napravo in nastavite funkcijo:
Vlaga nizka. Nastavite temperaturo na
230 °C.

5. Po 25 min izklopite napravo in pocakajte,
da se ohladi.

6. Vklopite napravo in nastavite funkcijo:
Vlaga nizka. Nastavite temperaturo med
130 in 230 °C.

7. Po 10 min izklopite napravo in pocakajte,
da se ohladi.

8. Izpraznite posodo za vodo. Oglejte si
razdelek Vsakodnevna uporaba, poglavje
»Praznjenje posode za vodo«.

9. Izperite posodo za vodo in odstranite
ostanke apnenca z mehko krpo.

10. Ocistite odvodno cev s toplo vodo in
blagim Cistilnim sredstvom.

V spodnji razpredelnici so navedene stopnje

trdote vode (dH) z ustreznimi stopnjami

kalcijevih usedlin in kakovosti vode. Ko trdota
vode preseze stopnjo 4, napolnite predal za
vodo z ustekleni¢eno vodo.



Trdota vode Testni listi¢ Kopicenje kalci- Razvrstitev Ocistite poso-
ja (mgll) vode do za vodo
Raven dH vsakih

1 0-7 l:l 0-50 mehko 75 ciklov - 2,5
meseca

2 8-14 EI 51-100 srednje trda 50 ciklov — 2 me-
seca

3 15-21 E 101 - 150 trda 40 ciklov-1,5
meseca

4 22-28 m nad 151 zelo trda 30 ciklov — 1 me-
sec

12.5 Opomnik Za Ciséenje

Ko se prikaze opomnik, je priporoceno
GisCenje.

Uporabite funkcijo: Piroliti¢no ¢iscenje.

12.6 Odstranjevanje in namesc¢anje
vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za 3
CisCenje lahko snamete vrata pecice in ’
notranje steklene ploS¢e. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila

»Odstranjevanje in names¢anje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat B pridrzite na njihovem

zgornjem robu na obeh straneh in

potisnete navznoter, da sprostite tesnilo

sponke.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.
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6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga Poskrbite, da bo srednja steklena plosca

odstranite. vstavljena na pravo mesto.

7. Drzite steklene ploSc¢e vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo. |_A
Zacnite z zgornjo plo$éo. Poskrbite, da > B\
steklene ploSce povsem zdrsnejo iz o [
nosilcev. —

12.7 Zamenjava zarnice

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

8. Steklene plosc¢e ocistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po cisCenju namestite steklene plosce in /\ POZOR!
vrata pecice. L ..
Ce so vrata pravilno nameséena, boste pri Halogensko Zarnico vedno drZzite s krpo,
zapiranju zapahov zasliali klik. da se ostanki mascobe ne zazgejo na
njej.

Pazite, da stekleni plosci (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/ - . . .
natis na strani steklene plosée. Vsaka Zarnica na zadnji steni

steklena plosca je videti drugacna, da je Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
razstavljanje in sestavljanje lazje. Odistite stekleni pokrov.

Ko je okvir vrat pravilno nameséen, se zasli$i Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
klik. odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
Namestite stekleni pokrov.

wh=

>

A
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13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

Opis tezave Vzrok in resitev

Naprave ni mogoce vklopiti ali je Naprava ni priklju€ena na elektricno napajanje ali je priklju¢ena nepravilno.
uporabljati.

Naprava se ne segreje. Ura ni nastavljena. B
Za nastavitev ure si oglejte poglavje »Casovne funkcije«.

Vrata niso pravilno zaprta.

Pregorela je varovalka. .
Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce se tezave ponovijo, se obrnite
na usposobljenega elektricarja.

Varovalo za otroke je vklopljena.

Lu€ ne sveti. Luc¢ je pregorela. Zamenjajte zarnico.
Za podrobnosti si oglejte poglavje »Vzdrzevanje in Cis¢enje,

V notranjosti naprave je voda. Posoda za vodo je bila napolnjena s prevec vode.

Pecenje s paro ne deluje. V dovodu za paro so ostanki vodnega kamna.

V posodi za vodo ni vode.

Praznjenje posode za vodo traja V dovodu za paro so ostanki vodnega kamna. Ocistite posodo za vodo.
dlje kot 3 min ali pa voda izteka iz
dovoda za paro.

@ Izpad elektriéne napetosti vedno prekine &idéenje. Cisdenje ponovite, &e ga je prekinil izpad elektriéne nape-
tosti.

Tezave s signalom brezzi¢nega Preverite, ali je vaSa mobilna naprava povezana z brezzi¢nim omrezjem.
omrezja. Preverite brezzi¢no omrezje in usmerjevalnik.
Ponovno zazZenite usmerjevalnik.

Namescen je bil nov usmerjevalnik  Za ponovno konfiguracijo naprave in mobilne naprave si oglejte poglavje
ali pa je bila spremenjena njegova »Pred prvo uporabo«, Brezzi¢na povezava.
konfiguracija.

Signal brezzi¢nega omrezja je Si-  Usmerjevalnik premaknite ¢im bliZje napravi.

bek.

BrezZi¢ni signal moti mikrovalovna Izklopite mikrovalovno pecico.

pecica, ki je postavljena zraven Ne uporabljajte mikrovalovne pecice in daljinskega upravljanja naprave
naprave. hkrati. Mikrovalovi motijo signal Wi-Fi.

13.2 Kode napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.
Seznam tezav boste nasli v spodniji razpredelnici.
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Koda in opis

Resitev

C2 - Sonda za hrano je v notranjosti naprave med Pi-

rolitiéno Cis¢enje.

Izvlecite Sonda za hrano.

C3 - vrata med Piroliticno ¢is¢enje niso povsem zaprta.

Zaprite vrata.

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vkljuéena v vti¢nico.

Sonda za hrano povsem vkljucite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku ne delu-
jejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da na poljih
na dotik ne bo umazanije.

F601 - obstaja teZzava s signalom Wi-Fi.

Preverite omrezno povezavo. Oglejte si poglavje »Pred
prvo uporabo«, Brezzi¢na povezava.

F604 - prva povezava z omrezjem Wi-Fi ni uspela.

Napravo izklopite in vklopite ter poskusite znova. Oglej-
te si poglavje »Pred prvo uporabo«, BrezzZi¢na poveza-
va.

F908 - sistem naprave se ne more povezati z upravljal-
no plosco.

Za vklop in izklop naprave.

F602, F603 - Wi-Fi ni na voljo. 1)

Za vklop in izklop naprave.

1) Ko se spodnje sporotilo o napaki $e naprej prikazuje na prikazovalniku, pomeni, da je morda onemogocen
okvarjen podsistem. V tem primeru se obrnite na trgovca ali pooblas¢enega serviserja. Ce pride do ene izmed teh
napak, bodo ostale funkcije naprave $e naprej delovale kot obi¢ajno.

13.3 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporo€amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna Stevilka (PNC):

Serijska Stevilka (S.N.):

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznaéevanju

Ime dobavitelja

AEG

Identifikacija modela

BSE778380B 949494837
BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

Indeks energijske ucinkovitosti

81.2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel
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Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

BSE778380B 34.0 kg
BSE778380M 33.6 kg
BSK778380M 33.5kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Nasveti za var€evanje z
energijo

Spodniji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesc¢eno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
var€evanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.
Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
A
L. EmbalaZo odlozite v ustrezne zabojnike

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota.

Ce je aktiviran program z Trajanje in je ¢as
pecenja daljSi od 30 minut, se grelnika pri
nekaterih funkcijah naprave samodejno
izklopita prej.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

Nacin pripravljenosti
Po dveh minutah prikazovalnik preklopi v
stanje pripravljenosti.

za reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
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in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se

simbolom g ne odstranjujte z obrnite na ob¢inski urad.

gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
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NackaBo npocumo no AEG! iakyemo, Wwo ob6panu Haw npunag.
@ OTpumaTyt Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLIi 3 YCYHEHHSI HECpaBHOCTEW,

iH(bopMaLito oo cepBiCy Ta PEMOHTY:
www.aeg.com/support

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW........ooiiiii e 479
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW.....ooviiiiiiiieieeissee s 481
BLYCTAHOBKA. ... 485
4. OTTNC BUIPOBY ...ttt e 487
5. MAHEJTb KEPYBAHHA. ... 487
6. MEPEQM MEPLWMM BUKOPUCTAHHAM. ..o 488
7. WHWOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ..o 489
8. NOOATKOBI @YHKLU. ... 493
9. OYHKLIT FOOMHHUIKA. ... 494
10. BUKOPUCTAHHA AKCECYAPIB.......ooiiiiiiieiit e 496
11. MOPALN | PEKOMEHIALIT ..ot 498
12. OTTIAL T OUNLLEHHA. ... 501
13. YCYHEHHA NMPOBJTEM......ooiiiiiiiiiiiie e 504
14. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiii e 506
15. OXOPOHA OOBKIHIIA. ... 508

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

[Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxHo
NpoYMTaTh IHCTPYKLitO KopuctyBaya. BUpobHuK He Hece
BiANOBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKM Yepes3 HenpaBuIibHe
BCTaHOBIIEHHS abo BMKOPUCTaHHA. IHCTPyKUiT 3 ekcnnyaTauil
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManibyTHbOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpasnneux oci6b

 [litn Big 8 pokiB Ta 0cobM 3 OBMEXEHMMN (PIZUYHUMMU,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM YK
HeZoCTaTHIM A4OCBIAOM i 3HAHHSMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCH
LM Npunagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPUMaHHS IHCTPYKUi 3 6e3neyHoro
KOPUCTYBaHHA NpUiagom Ta po3yMiHHS NOB’A3aHUX 3 LM
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puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXKKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nmsy npunagy nuue 3a yMoBU, AKLLO 3HAaX0OATbCS Mig,
6e3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSIM.

« CnigkynTte 3a TUM, Wo6 giTn He GaBunucs i3 UMM NpMNagom
i MOBINBHUMK NPUCTPOAMM 3 MPOrPaMOIO.

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogani Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mif Yac BUKOPUCTaAHHA. He gonyckanTe giten
Ta JOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWO Npunag ocHalleHo 3acobamm 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuuweHHa abo obcnyroByBaHHA npuniagy 4itbMu
[03BOMFETLCSA NULLE Nif HarnsaoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS 1Xi.

* Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

+ Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniBrotenax, NPUMILLEeHHAX Ans epmMepCbKOro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOr0 KOPUCTYBAHHS.

» YcTaHoBnoBaTK Uern npunag i 3amiHioBaT kabenb NOBMHEH
nuwe kBanigikoBaHu goaxiseLb.

* He kopucTtynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLiHO.

* [lepL, HiXX BUKOHYBaTK onepaL,il 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHs, Big'egHanTe npunag Big gxepena
XUBMNEHHS.

* Y pasi NOLWKOMXKEHHA eNeKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOr0 aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LLEHTP
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abo iHWi aHanoriyHo KBanigikoBaHi ocobun 3aans
YHUKHEHHS YPaXKeHHA eNekTPUYHUM CTPYMOM.
MOMNMEPEOXXEHHA: LL06 yHUKHYTK ypaXKeHHS
eNeKTPUYHUM CTPYMOM, NePLU HK NOYUHATU MIHATK namny,
nepekoHauTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Mnig Yac BUKopuctaHHsa. Cnig 6yTtu
obepexHnmu, Wwob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX €fEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwn npunagy.

3aBXan KOPUCTYUTECH KYXOHHUMWN pyKaBULAMM, KOS
BUTAraeTe Ta BCTABMIAETE akcecyapu 4Yn nocym.
BukopucToByinTe Tinbku TepMoLLyn (4aTyMK TemnepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHLOBaHUI ANg LbOoro npunagy.
LLloBun 3HATM onopm NONNYOK, CNoYaTKy NOTArHITb NEPeHto
YacTMHY OMOpPW NOJSIUYKK, a NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHaAWUTE HaBeOeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

He BukopuctoByinTe napooyuilyBay Asis OUYULLEHHSA
npunagy.

He BukopucTtoBYnTE ANS OYULLEHHSA CKISTHOI MOBEPXHI
ABEPUAT XOPCTKi abpa3nBHi 3acobu Y MeTanesi LWKpeoku,
OCKINbKM Le MOXe Npu3BecTn 40 NosiBU TPILLWH Ha CKNi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKNa.

Mepen NiponiTUYHNUM OUULLEHHAM BUUMITE BCi akcecyapu 3
AyX0BOI Wadu Ta B1UaaniTb 3anuiiKkuy ixi 3 kamepu npunagy.

2. IHCTPYKLII 3 TEXHIK/ BE3MEKW

2.1 BctaHOBNEHHSA «  [oTpumyiiTecs iHCTPYKLR 3i
BCTAHOBIIEHHS, LLIO NOCTA4alTbCsA Pa3om
/\ MOMEPEMKEHHS! 13 npunaaom.
. * bByabTe 0b6epexHi nig Yac nepemilieHHs
BcraHosniosaTtu eii npunas nosuHeH npunazay, OCKINbKY BiH BaXKMIA.
nuLue keanicpikosaHmii dpaxiseyp. BuWKOpPVCTOBYIiTE 3aXVCHI PyKaBUYKN Ta

B3YTTH, O NOCTAYaETLCHA B KOMMNIEKTI.
* He TarHiTh npunag 3a pyuky.
* BcraHosntonTe npunag y 6esneyHomy
nigxXo4saLLIoMy Micui, Wo Bignosigae
BMMOraM 3i BCTAHOBIIEHHS.

[MoBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKy.
He BCTaHOBMIONTE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE
MOLLKOPKEHWNI Npunag.
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[oTpumyrnTecsa BUMOr LWOAO MiHIManbHOI
BiCTaHi A0 iHLWMX Npunagis yn
npegmeTiB.

Mepen BCTAHOBNEHHSAM Npunagy
nepekoHawnTecs, Lo Moro AsepusaTa
BiAKpMBalOTbLCS 6€3 NepeLLKo.

[Mprvnag ocHalLeHO eneKkTpUYHO
CUCTEMOIO OXONOAXEHHS. BiH NOBMHEH
npawtoBaTy Bif [Kepena X1BMEHHS.

MinimaneHa BucoTa wadun
(MinimanbHa BucoTa wadu
nig pobo4oto0 NOBEPXHELD)

590 (600) MM

LLnpwuHa wadwm 560 mm

mnbuHa wadun 550 (550) mm

BucoTa nepegHboi YacTuHU 594 mm
npunagy

BucoTa 3agHboi YacTuHn 576 mm
npunaay

LLinpunHa nepeaHbLOi YacTu- 595 Mm
HW Npunaay

LLinprHa 3agHbOT YacTUHM 559 mm
npunagy

nnbuHa npunapy 569 Mm
B6ynosaHa rnmbuHa npu- 548 Mm
nangy

mnbuHa 3 BigkpuTUMK 1022 mm
ABepusaTamu

MiHiManbHWin po3mip BeH- 560x20 mm
TunsuinHoro oteopy. OTBip

pO3TaLLOBaHO BHU3Y 3a-

OHBbOT CTOPOHU

[oBxuHa kabento XuBneH- 1500 mm
Hs. Kabenb po3millyeTbest

B NpaBOMY KyTi 3aiHbOI

CTOPOHMN

KpinunbHi reuHTI 4x25 mm

2.2 lMip’eaHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ MONEPEMXEHHA!

ICHY€e pu3nK 3aiMaHHA Ta ypaKeHHs
eneKTPUYHNM CTPYMOM.

Yci poboTu 3 nig'eaHaHHs oo
enekTpoMepexi MatoTb BUKOHYyBaTUCA
KBanigikoBaHUM eNeKTPUKOM.
Mpunag noBrHeH OyTy 3a3eMneHnM.
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lMepekoHanTecs B TOMY, O napameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMN JaHUMW CYMICHI
3 eNneKTPMYHMMK NnapameTpamm
E€MNEeKTPOXUBMNEHHS BiJ MEPEX.

3aBXxau BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTa@HOBMEHY NPOTUYAapHY PO3ETKY.

He BukopucTOBYNiTE po3ranyxxyBaui,
nepexigaHvkn 1 NOA0BXyBaui.

BynbTe obepesxHi, abu He nowkoanuTH
LTencesnbHy BUNKy Ta kabenb. AKLo
Kabenb XMBMEHHS NoTpebye 3amiHu,
3BEPHITLCHA A0 HALLOro CEPBICHOIO LEHTPY.
MunbHylTe, Wo6 kabenb XNBNEHHS He
TopkaBcs abo He OyB HaATO HABNMXKEHNI
[0 ABepusaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo Konu BiH Npautoe
abo gepusaTa rapsadi.

EnemeHTH 3axncTy Bif ypaxeHHs
€eneKkTPU4YHUM CTPYMOM Ta i30M15Lis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
6yno 3HATM 6e3 cneLianbHOro
iHCTpyMeHTa.

BcraBnsiiTe WwrencenbHy BUMKY B pO3ETKY
€MeKTPOXMBIEHHS NULLE NICNSA 3aKiHYEHHS
ycTaHoBku. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKM € BifNlbHWI JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMBMEHHS.

He BcTaBnsante BUIKY B pO3eTKy, ska
HeHafiiHo 3akpinnexa.

He TarHiTb 3a Kabenb XMBMNEHHS, Wob
BiOKMOUUTY Npunag 3 Mepexi. 3aBxau
BYMUKaWTe, BUTAraloun LTencenbHy
BUIKY.

BukopucToBynTE NULLIE HanNeXHi i305totoui
NpUCTpPOI, a came: NiHiNHI po3’eaHyBadi,
3ano0iKHMKM (TBUHTOBI 3anobiKHUKK cnig
BUKPYTUTU 3 NaTPOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMITI0 Ta KOHTaKTOpW.
EnektpoobnagHaHHs mae 6ytu
OCHaLLEHUM i30J10HYUM NPUCTPOEM As1
NMOBHOrO BiJKIMOYEHHS Bif €NeKTpoMepeXxi.
3a30p MiXK KOHTaKTaMm i3051t0H40ro
NPUCTPOI0 Ma€E CTaHOBUTU HE MEHLLE

3 MM.

[MoBHICTIO 3aKkpuinTe ABepudaTa npunagy,
nepea TMM SIK BCTaBNSATU BUMKY kabento
JKVBMEHHS B PO3ETKY.

Llen npunag ocHaLeHO enekTpUYHNM
Kabenem i3 BUMKOIO.



Tunu kabeniB Ana BCTaHOBMNEHHA abo 3ami-
HU ans €sponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Mepepi3 kabento BkaszaHo y po3Aini npo
3aranbHy MOTYXHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHMMM JaHuMK. Takox Lo iHdopmaLito
MOXHa 3HaNTW y Tabnuui:

*  BiguuHaoun aBepuaTa, NUnbHynTe, WO6K
nopsiAa i3 NpucTpoem He Oyno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOrO BOTHIO.

*  3aBXau BUKOPUCTOBYWMTE CKIsIHI BUPOOU i
GaHKW, cxBaneHi AN KOHCEPBYBaHHS.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopsag i3
HUM abo Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOBUMHUN YN NPeaMETU, 3MOYEHI B
erko3ariMncTX peyYoBUHAX.

* He nosigomnsiiTe cBii naponb Wi-Fi.

3aranbHa NoTyx- Monepe4Hun nepe-

/\ MOMEPEDKEHHS!

ICHYE PU3MK MOLUKOIXKEHHS NpUagy.

HicTb (BT) TUH Kabento (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3emneHHst (3eneHnin/KoBTuUN)
NOBUHEH BYyTN Ha 2 CM JOBLUMM, HiXX
KOpu4yHeBWI kabenb asn Ta HenTpanbHUin
CVHIN kabenb

2.3 KopuctyBaHHA

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye Hebesneka TpaBMyBaHHS, OMiKiB,
YPaKEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM i
BMOYXYy.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneymdikauii Lboro
npunagy.

* [lepekoHanTecsi B TOMY, LLIO BEHTUNSALiMHI
OTBOPM He 3abI0KOBaHO.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuiiante
noro 6e3 Harnsaay.

*  BumukanTe npunag nicrns KOXHOro
BMKOPUCTaHHS.

+ ByabTe 0bepexHi, BiguMHs04M ABepusTa
npunagy nig vac noro pobotu. Moxnuee
BUMBINbHEHHS rapsiyoro noBiTpsi.

* He npautonTe 3 npunagom, SKLWo BaLdi
PYK/ MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTye 3
BOZJOI0.

* He HaTuckalTe Ha BigYMHEHI ABepuATa.

* He BukopucTOBYWTE NpUnag sik pobo4y
NMOBEPXHIO abo siK NOBEPXHIO ANst
30epiraHHsa peyen.

*  OGepexHo Big4MHANTE ABepusATa
npunagy. BukopuctaHHs iHrpegieHTiB 3i
CNUPTOM MOXE NMPU3BECTU 10 YTBOPEHHSA
CYMiLLi CnMPTY 7 NOBITPS.

* LLo6 3anobirti nowkoaxeHHo abo
3HebapBneHHo emani, 4OTpuMyiTeCs
Takux pekomeHaaLin:

— He cTaBTe nocya abo iHWi npeameTn
6e3nocepeaHbO Ha AHO npunaay;

— He KnagiTb anoMiHieBy onbry
6e3nocepeaHbO Ha AHO Kamepw
npunaay;

— He cTaBTe nocys i3 BOAo
6e3nocepeaHbO B pPO3irpiTuin npunag;

— He 3anuwaniTte B npunagi ctpasu i
NPOAYKTN 3 BUCOKMUM BMICTOM BOJIOTU
nicrnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHS iXi;

— OynbTe obepexHi, Bumatoun abo
BCTaHOBIHOKOYM aKkcecyapu.

*  3HebapBrneHHs emani abo HepXkaBitoyoi
cTani He BNNMBae Ha eheKTUBHICTb
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe rnmboke geko ons
BUMiKaHHSA TOPTIB i3 BENVKUM BMICTOM
Bonoru. Cik, Lo BUAINSETLCS i3 DPYKTIB,
MOXe 3anuLiaTy CTiKKi NNSMU.

e 3aBxgu rotyiTe i3 3a4nMHEHUMU
asepudatamy npunagy.

e Axkwo npunag po3milleHo nosagy
MebneBoi naHeni (Hanpuknag, oBepusr),
nepekoHamnTecs, Lo ABepuATa BiAKPUTO
nig Yac pobotu npunagy. >Kap i Bonora
MOXYTb YTBOPIOBATUCSA N0O3aAy 3aKpuTol
MebneBoi naHeni, CNPUYMHAYN
noparnbLue NOLWKOXKEHHS npunaay,
kopnycy abo nignoru. He 3akpusavite
MebneBy naHenb, 4OKW Npuniag NoBHICTIO
He OXOIOHE MiCNsi BUKOPUCTAHHS.
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2.4 Oornag i YMLeHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

ICHY€e pU3unK TpaBMyBaHHs, NMoXexi abo
NOLLKOXKEHHS npunagy.

MepLu HiXX BUKOHYBATN TEXHIYHE
06CcnyroByBaHHs, BAMKHITL npunag i
BUAMITb €NEKTPUYHY BUIIKY 3 PO3ETKM.
[anTe npunagy oxonoHyTu. IcHye puank
TOro, WO CKNSHI NaHeni MoXyTb TPICHYTK.
Y pasi NOLWKOMKEHHS CKINAHUX NaHenen
OBEpUAT crnig ofapa3sy 3aMiHUTV NaHeni.
3BEpHITLCA 10 aBTOPU3OBAHOIO
CEpPBICHOrO LEHTPY.

ByabTe obepexHi, 3Himatoum aBepusaTa 3
npunagy. Osepudara Baxki!

PerynspHo ounwyiite npunag, wobu
3ano6irTv NOLUKOPKEHHIO MaTepiany
NOBEPXHI.

ButpiTb npunag m'skoto BONoroto
raHuipkoto. 3acTtocoByiTe nuiie
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYWiTE abpasnBHi 3acobu,
XKOPCTKi CEPBETKMN ANS OYMLLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTn.
SAKLLO BM KOPUCTYETECA aepo3onsamu Ans
YULLEHHS OyXOBKX LWady, 000B’A3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 B6e3neku,
HaBe[eHMX Ha ynakoBL,.

2.5 MiponiTuyHe o4YULLEHHA

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

Pusuk oTprMmaHHsa TpaBm/pusmnk noxexi/
PU3VK BULINEHHS XiMIYHUX PEYOBUH
(BUNapoByBaHb) Y pexuMi NiponiTMYHOro
OYMLLEHHS.

[Nepen BMKOHAHHAM NipOniTUMHOIO
OYMLLIEHHS Ta NonepeaHbLOro NporpiBaHHA
BMAANITh i3 KaMepun OyXOBOI LWadu:

—  3anuwkK ixi, onii abo xwup, Lo
nponunucs abo poscunanucs;

— Oyab-sKi 3HIMHI NnpeameTn (3okpema
nonuykmM, 6ivHi HaNpPsIMHI ToLo, WO
nocrayarTbCsa pa3oMm i3 npunagom),
ocobnueo Byab-AKi kacTpyni,
CKOBOPIAKW, Aeka, Npunaans 3
aHTUNPUrapHUM MOKPUTTAM TOLLIO.

YBaXHO NpoyYuTanTe iIHCTPYKLi LoAo

NiPONITUYHOrO OUULLIEHHS.
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« [lig yac NiponiTU4YHOrO OYULLEHHS HE
[03BONSANTE OiTAM HabnmxkaTtucs oo
npunagy. Mpunag gyxe HarpiBaeTbCs i
rapsiye rnoBiTPs BUBINbHAETLCA 3 NepefHix
OXONMOOKYHUMX BEHTUNSALIIHUX OTBOPIB.

» [liponiTyyHe OYNLLEHHS BUKOHYETLCH 3a
BMCOKOI TemnepaTypy, L0 MOXxe
Npu3BECTM 40 NOSIBM BMNApIB Bif, 3anuLUKiB
i Ta MmaTepianis, 3 SKNX BUTOTOBMEHO
npunag, Tomy croxveayam
PEKOMEHIYETLCS:

— 3abe3neyvnTy HanexHy BeHTUNALI
nif, 4ac KOXXHOro MiponiTU4HOro
OYMLLIEHHS.

— 3abe3neyyoTb HanexHy BEHTUMSALL0
nig Yac i nicnsa NnoYaTKOBOro
nonepeaHbOro NPorpiBaHHS.

* He nponueanTe i He HanueaviTe BOAY Ha
OBepusTa AyxoBoi Wwadm nig vac i nicns
NiPONITUYHOrO OYMLLIEHHS, OO YHUKHYTK
MOLLKOXXEHHS CKINSIHWUX NaHenemn.

* BunapoByBaHHs, L0 BUAINAKTLCS 3
niponisHux neyen abo 3anuLukiB ixi, sk
BKa3aHO BULLE, HE € LWKIANMBUMMK NS
TNOAMHK, 30KpemMa ANnsa Maniokis i abo ocib
i3 npobnemamu 3i 30OpPOB'AM.

*  TpvmaliTe AOMaLLHiIX TBapWH nogani Big
npunagy nig 4Yac Ta nicng niponiTMYyHoro
OYMLLIEHHS Ta NonepeaHbLOro NPorpiBaHHS.
HeBenuyki gomallHi TBapyHu (0cobnmBo
nTaxu Ta pentunii) MoxyTb B6yTun ayxe
YyTAMBUMU A0 3MiH TemnepaTypu Ta
BUMapis.

e AHTUNpUrapHe NOKPUTTS KacTpynb,
CKOBOPIZOK, AEK, Mpunaaas TOLO MoXe
nowkoauTuCa nif Aieto BUCOKOT
TemnepaTypw nig Yac NiponiTM4HOro
OYULLEHHS BCIX OyXOBUX LWad, a Takox
Moxe ByTu mKepenom LUKIANMBKX BUNapis
HW3bKOro piBHSA HeGe3neku.

2.6 MpuroTtyBaHHsA Ha napi

/N MONEPEMKEHHA!

IcHye Hebe3neka OnikiB i MOLLKOKEHHSI
npunaay.

* [lapa MoXe CNpUYUHUTY OMiKN:
— He BigunHsanTe gBepudaTta npunagy nig
Yyac rotyBaHHsi Ha napi.
— BigkpusanTe gsepusTa npunagy
06epexHo nicnga roTyBaHHS Ha napi.



2.7 BHyTpilWHA nigcBiTka

/\ NOMNEPEMXEHHA!

HeGe3neka BpaxeHHsi eneKTpUYHNM
CTPYMOM.

+  CTOCOBHO Nnamn BCepeaVHi Liboro BUpoby
Ta 3anacHuX namn, Wo NpoaakTbes
okpemo: Lli namnu npusHadeni gns
BMKOPUCTaHHSA Y NoGyTOBMX Npunagax 3
eKkcTpemManbHUMKU i3UYHUMKU YMOBaMK,
TakMMK sIK TeMneparypa, Bibpadis,
BOJIOriCTb, 200 NpU3HaYeHi ANs HagaHHs
iHdbopmauii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHuW He npusHayveHi Ana BUKOPUCTAHHSA 3
iHLLIOIO METOI0 Ta He NpuaaTHi Ang
OCBITNEHHSI NOBGYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpobi € oykeperno ceiTna knacy
eHeproecdekTmBHOCTI G.

*  BukopucTtoByiiTe nuiie namnoyku 3
TaKUMW XX TEXHIYHUMMN
XapakTepucTukamm .

2.8 CepsBic

 [Ins pemMoHTY npunagy 3sepranTtecs 4o
aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

3. YCTAHOBKA

/\ MONEPEMXEHHA!

[us. po3ainu 3 iHopmaldieto woao
TEeXHikn 6e3nekun.

* BukopucToByiiTe nviie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.9 YTuniszauina

/\ NOMEPEMKEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs abo
3ayLUEHHS.

* o iHdopmaLito 3 HanexHoi yTunisauii
npunagy 3BEpHITbCS OO OpraHise
MYHiLMNanbHOI BNaau.

* Big’egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpuYHOro XXUBMEHHSI
BiZ npunagy Ta yTunisynte 1horo.

Llei npoaykT no BMicTy He6e3neyHmx
peyvoBMH BigNoOBigae BUMOram TexHiYHOro
pernameHTy 06MexXeHHS BUKOPUCTaHHSA
Aesknx HebesneyHnx pevyoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHs 2017p.)

3.1 BoynoByBaHHA

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OMNNC BUPOBY

4.1 3aranbHun ornsag,
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MaHenb KepyBaHHA
Ovcnnen
JloTok Ans Boau
MHi3go Tepmolyyna
HarpiBanbHuii enemeHT
@A Namna
BeHTunstop
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5. NMAHEJIb KEPYBAHHA

5.1 Ornap naHeni kepyBaHHA
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I
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Bkn / HatucHite i ytpumyiite, w06
Bukn. YBIMKHYTW Ta BUMKHYTV npunag.

MeHio  [Mepenik cyHKLii npunagay.

Ynio- Mepenik ynobneHnx HanawTy-
6nexe BaHb.

B} OnopHa pevika, 3HiMHa

El 3nusHa Tpy6a

KnanaH BMXigHOro oTBOpY Anst BOAM
PiBHi nonuub

OTBip Ans BMxogy napuv

4.2 Akcecyapu

+ KomGiHoBaHa peliTka
[nsa dopm ansa TopTiB, XXapoCTikoro Ta
iHLWIOro nocyay, CMaXKeHnx CTpaB.

* [eko ans BUMIYKKU
[lns Bonormx TopTiB, BUMiYKK, Xniba,
BENUKNX CMaXXEHUX CTpaB, 3aMOPOXKEHNX
cTpaB i 3bMpaHHA Kpanenb pianHn,
HanpvKnag xupy Mig 4ac CMaxxeHHs!
NPOAYKTIB Ha peLuiTLi.

* [Heko Ans rpunsa/cMaXeHHsA
[ns BUNikaHHA Ta cMaxkeHHs abo sK geko
Ans 36upaHHs Xupy.

« Tepmowyn
[ns KOHTPONIO rOTYBaHHS Ha OCHOBI
TemnepaTypu BCEPeauHi CTpaBu.

*  Teneckoni4yHi cnpAMoByBayi
[ns nonerweHHs BCTaBnNeHHs Ta
[icTaBaHHs Aek Ta KOMOIHOBaHOI peLUiTKu.

Owvcn- Mokasye NoTOYHI HanaLTyBaHHS
nen npunaay.
Mepe-

MuKay YBIMKHEHHSI | BAMKHEHHS namnu.

namnun

LWena- )
ﬂ Wit Iﬂa- YBIMKHEHHSI T@ BUMKHEHHS (PYHK-
) uii: LWeunakuii Harpis.
rpis

5.2 Oucnnewn

[ucnnen i3 BCTAaHOBNEHUMM OCHOBHUMM
dyHKLisMU.
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A B
B 1230
AoesC 150°C
@ 15rlmn [x] START
| | | | |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. Yac pobu
C. MOYATOK/ 3YMNHKA
D. Temnepatypa
E. ®yHkuji HarpiBy
F. Tanwep
G. Tepwmouwyn (nuwe onsa Aeskux Mmogenen)

IHankaTopu aucnnesn

OK MiaTBEPAXKEHHS BUGOPY/HanalTyBaHHs.

< [Mepexia Ha oanH piBEHb Ha3az y MeH:o.

|HJ:|VIKaTOpVI aucnnes

lr:) CkacyBaHHS OCTaHHbOI Aii.

B  BuMKHEHHS Ta BBIMKHEHHS OMLil.

Q AKTMBOBaHO (yHKLi10 3BYKOBOrO CUTHary.

YBIMKHEHO 3BYKOBWIA cuUrHan i pyHkuito 3y-
MWUHKN FOTYBaHHS.

Cnnueatoye NoBiAOMMEHHS aKTUBOBAHO.

STOP
@ BigknageHun 3anyck yHKLis akTuBoBaHa.

Wi-Fi nigkntoveHHs yBiMKHEHO.

0 CkacyBaHHs HanawTyBaHHsS.
7

[vncTaHuiiHa po6oTa yBIMKHEHO.

6. NEPEO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/\ MONEPEDXEHHSA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

6.1 MNMepwe nigknNOYeHHsA

lMicns neploro nigknoyYeHHsa Ha gucnnei
BijobpaxaeTbCsi NOBIAOMMNEHHS 3
NPVBITAHHAM.

MoTpi6Ho BCTaHOBMTH: MoBa, AckpaBicTb
ancnneto, CurHanm KHomnok ynpaen., PiBeHb
ryyHocri, Yac nobu.

6.2 besgpoToBe NiAKMIOYEHHSs

LLlo6 nigkntountn npunag, noTpibHo:

» bBesgpoToBa Mepexa 3 BUXOLOM B
IHTepHeT.

*  MobGinbHUA NPUCTPIN, NigKNOYeHWn 0 Tiel
X 6e34p0oTOBOI Mepexi.

1. LWWo6 3aBaHTaxuTK [oAaTOK, BigCkaHyWTe
QR-KkoA, AIKWIA MICTUTBCSA Ha 3BOPOTI
iHCTPYKUIii 3 ekcnnyaTauii. By Takox
MOXETEe 3aBaHTaXUTW 40AaTOK
6esnocepeHbO 3 MarasuHy AoAaTKIB.
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2. [loTpumymhTECH iIHCTPYKLUiW LWoJo
BCTaAHOBMEHHA foAaTka.
3. VYBiMKHITb Npunag.

4. HatucHite —=. Bubepitb:
HanawTyBaHHs / 3'egHaHHs.

» . :
5. - NpoBeaiTb abo HATUCHITb, W06
YBiMKHYTV a0 BUMKHYTUK: Wi-Fi.
Mogaynb 6e3apoToBOro 38’A3Ky npunagy

BBiMKHeTbcsi npoTarom 90 cek.

@

3 MipKyBaHb 6e3neku pexmm
OUCTaHUiHOT poboTK aBTOMATUYHO
BMMUKaAETbCA Yepes 24 rog. 3a notpebu

I'IOBTOpin BCTAHOBJIEHHA.

YacroTa 2.4 Ty WLAN
2400 - 2483.5 MI'y
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
MakcumanbHa EIRP <20 abm (100 mBT)
NOTYXHICTb
Mogynb Wi-Fi NIUS-50




6.3 JliueHsii Ha nporpamHe
3abe3neyveHHsA

[esiki KOMNOHEHTW NPOrpamHoro
3abesneyeHHst Lboro NpoaykTy 6a3ytoTbes Ha
0€e3KOLUTOBHUX NPOrpaMHNX NPoAyKTax Ta
npoayKTax 3 BiAKPUTUM BUXiAHUM KOLOM.
AEG BUCNOBIOE LWMPY NOASKY CMiflbHOTaM
PO3POBHWKIB BIAKPUTOrO MPOrpaMmHoOro
3abesneyeHHs Ta cnewjianicTiB y ranysi
pOBOTOTEXHIKM 3@ BHECOK Yy pO3POOKY LibOro
NpoayKTy.

LLlo6 oTpumaTn gocTyn Jo BUXiAHOMO Kogy
LMX 6E3KOLUTOBHMX i BiAKPUTUX MPOrpaMHuX
KOMMOHEHTIB, YMOBW MiLleH3iT AKnX
BMMaratoTb nybnikadii, a Takox nepernsHyTv
NoBHY iHpopMaLlito Mpo aBTOPCbKI NpaBa Ta
3aCTOCOBHI YMOBU MiLeH3sii, nepenaitb 3a
nocunaHHam: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).

6.4 NMouaTkoBe nonepeagHe
nporpiBaHHs Ta OYULLEHHSA

[MonepeaHbO NpOrpinTe NOPOXHIN Npunag
nepea nepLUnM BUKOPUCTAHHSAM | KOHTaKTy 3

7. WOOEHHE BUKOPUCTAHHA

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TexHikn 6eaneku.

7.1 PyHKuUiT HarpiBy

CTAHOAPTHA
O

Fpunb
[Ins roTyBaHHS Ha rpuii TOHKUX CMY>KOK
NpoayKTiB, @ TaKoX ANs CMaxeHHs xniba.

Typ6o-rpunb

[ns cMaXeHHs BENUKMX LUMaTKIB M’sica um
[OMAaLLUHBbOI NTUL 3 KICTKAMW Ha OQHOMY
piBHI nonuui. Ana BunikaHHA 3anikaHok i ni-
OPYM’'SIHIOBaHHS.

xeto. Mpunaag Moxe BUAINATA HENPUEMHI
3anaxuv Ta gum. [poBiTprorTe NPUMILLLEHHSA
nifg, Yac nonepeaHbLOro NPorpiBaHHS.

1. BwimiTb i3 npunaay Bci akcecyapu Ta
3HIMHi ONOPHiI perikn.

2. BcTaHOoBITb hyHKLi0 E] BcTaHoBiTh
MakcumanbHy TemnepaTypy. Oavite
npunagy nonpawutoBaTti NpoTsirom 1 roa.

3. BcTaHOoBITb yHKLiO . BcTaHoBiTb
MakcumanbeHy TemnepaTtypy. Oavite
npunagy nonpautosaTtyt NpoTsarom 15 xs.

4. BCTaHOBITb (QYHKLj0 . BcTaHoBiTh
MakcumanbHy TemnepaTypy. Oavite
npunagy nonpawoBaTti NpoTarom 15 xs.

5. BuMKHITb Npunag i 3a4ekarite, AOKU BiH
OXOJIOHE.

6. Ounwarite Nnpunag Ta akcecyapu nvie
3a JOMOMOTOH0 raHyipku 3 Mikpodidpu,
3MOYeHOI B Tenniv BOAI 3 4OAABaHHAM
M’SIKOrO MUIMHOTO 3acoby.

7. BcTaHOBITb akcecyapu Ta 3HiMHi OMOpPHI
pevikn Ha micue.

BeHTunstop

[ns cMaxeHHa m'sca Ta BUMIKaHHSA TOPTIB.
YcTaHoBITh 6inbLU HU3bKY TemMneparypy,
HiXK ANnA yHKUiT « TpaauuiiHe roTyBaHHSA»,
OCKiNbKN BEHTUNATOP PIBHOMIPHO pO3noAi-
Nsie TENNo BcepeaunHi AyxoBoi wadwu.

3aMOpOXeHi NpoAyKTH

laeanbHO NiAXoanTb ANA NPUroTyBaHHS
roToBUX CTpae (Hanpwknag, kaptonni dpi,
KpPOKeTiB abo pyneTiB 3 HAUYMHKOIO).

TpaguuinHe rotyBaHHA
BuvnikaHHS Ta CMaXXeHHS Ha OQHOMY PiBHi
nonwu,i.

HwxHin HarpiB

BunbepiTb Uto dyHKLito nicnsa npouecy roty-
BaHHs, W06 3a noTpebu niapym sHUTH
CTpaBy 3HM3Y. BukopucToByinTe HaHWX-
YW piBEHb MNOMUYKN.
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* BucTtoroBaHHA TicTa

[N npUCKOPEHHs NigHIMaHHA APKAXKOBO-
ro Ticta. Hakpwuiite noBepxHto TicTa, o6
3anobirTi BUCUXaHHIO.

®

BeHTtunartop, Tpaauuiive roTyBaHHSA:
[Mpn BCTaHOBNEHHI TemnepaTypy HUX4Ye
80 °C namna BUMUKAETLCS aBTOMATUYHO
yepe3s 30 cekyHa.

CMNEUIAINBHI CTPABA

H KoHcepByBaHHsA
1N KOHCepByBaHHSA OBOYIB i PPYKTiB NO-
cTaBTe 6aHkM Ans KoHcepBallii Ha aeko
[ANst BUMIYKKM, HAarnoBHEHe BOJOM0, BUKOPU-
CTOBYHOUM XXapOCTiliki 6aHKM 3 KpULLKaMu
Ha Knsmui abo rBUHTOBUMU KpULLIKaMK TO-
ro X po3mipy. BukopucToByiTe HanHMX-
YMiA piBEHb NOMNNYKM.

049 CyLuiHH;_l )
[ns cywiHHA Hapi3aHnx cknboykamu
dpyKTiB, 0BOMIB | rpMbiB. [Na BUAANeHHs
HacW4eHOro BOMOroto NoBITPS Ta KpaLLoro
CyLWiHHA PYKTiB pagumo 4ac Big vacy
BiAKpMBaTK ABepLsTa AyxoBoi wadwm nig
Yac npouecy CyLLiHHS.

— MipirpiBaHHsa Tapinok
[ns HarpiBaHHA Tapinok nepes nogasaH-
HSIM CTpaB.

Po3mopoxyBaHHSA

[Insi po3Mopo>KyBaHHS NPOAYKTIB (OBOMIB i
pykTiB). Yac po3amMopoxxyBaHHS 3anexuTb
Bifl KINbKOCTi Ta PO3Mipy 3aMOPOXEHNX
npoaykKTiB.

lﬂ Bonora KoHBeKLUis

¢ Lito cpyHkKLito NpuaHayveHo ans 3aowag-
XKEHHS eHeprii nig yac rotyeaHHs. IMig yac
BMKOPWUCTaHHS Liei dyHKLiT TemnepaTypa
BCEpeauHi Npunaay Moxe BiApi3HATUCA
Bif] BCTAHOBNeEHOI. BukopncToByeTbes 3a-
nmwkoBe Tenno. MoTyXHiCTb HarpiBy MoX-
Ha 3MeHWwunTn. ing goaatkosoi iHopmauii
avB. po3gin «LllogeHHe KopuCcTyBaHH:AY,
MpumiTkn fo: Bonora koHBeKLis.

MAPA

o PereHepalis napoto

= PoasirpiBaHHsi cTpaB napoto 3anobirae Bu-
CYLLUYBaHHIO iXHbOI NOBEPXHi. Tenno pos-
NOAINAETLCA NOBINbHO Ta PIBHOMIPHO, LLIO
[Aae 3Mory BiJHOBMTW CMak i apomar cTpa-
BM, Hibm ii WwoiHo 6yno npurotoeneHo. Lo
dhyHKLt0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATUW AJ1SA MO-
BTOPHOrO HarpiBaHHsi ctpaBu 6e3noce-
peaHbo Ha Tapinui. MoxHa ogHo4YacHo no-
BTOPHO HarpiBaTu Aekiflbka Tapinok Ha pis-
HWX PIBHSX NONMULb.

BunikaHHs xni6y

BurkopucToByiiTe Lo dyHKLilo Ans npuro-
TyBaHHs xniba Ta Bynovok Ans OTPUMaHHS
npodecinHoro peadynbTaTty 3 TOYKN 30py
XPYCTKOCTI, KONbOpPY Ta BINCKy4Oi CKOPUH-
Kn.

Husbka Bonorictb

Lia doyHKuia nigxoamTs Ana m’sca, nTvui,
CTpaB Ansi AyXOBKW Ta CTpaB i3 CUPHOK
CKOPUHKO. 3aBAsKU NMOEAHAHHIO Napu Ta
Tenna M’sico HabyBae COKOBUTOI Ta HiXKHOI
TEKCTYPU 3 XPYMKOK CKOPUHKOHO.

055 CTtpaBu y naHipoBUi
= [InA NnpuroTyBaHHS Takux CTpas, siK Na-
3aHbsA abo kapTonnsHa 3anikaHka. [ns Bu-
nikaHHA 3anikaHok i NiapyM’AHIOBaHHS.

®yHkuia "Miua"

= Harikpalle ans BunikaHHA niyn Ta iHWmx
cTpaB, ski NOTPebYyTb HAAXO4XKEHHS Ginb-
LIOro Tenna 3Huay.

1°C MoBinbHe rotyBaHHA
Mpouec rotyBaHHA Npu HU3bKIN Temnepa-
Typi. laeanbHo nigxoauTb Ans NpuroTy-
BaHHS HKHWX CTpaB (Hanpwvknag, anosu-
YMHK, TENATUHU abo GapaHuHM).

lll MiaTpuMaHHA Tennum
[ins nigTpymaHHsA cTpaem Tennoto. 3sep-
HiTb yBary, Lo Aeski CTpaBn MOXYTb Npo-
[OBXyBaTW roTyBaTUCSs Ta BUCYLLYBaTUCS,
MOKV BOHM 3anuLiaroTbes Tennumn. 3a no-
Tpebu HakpuiiTe nocys.
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7.2 Mpumitkn go: Bonora KoHBeKUiA

Lia doyHKLis BUKOpucTOBYBanacs Ans
3abe3neveHHst BiNOBIQHOCTI Knacy
eHeproedeKTMBHOCTI Ta BUMOram
€KONMOriYHOro NpoekTyBaHHs (3rigHo 3 EU
65/2014 ta EU 66/2014). TecTtu 3rigHo 3:
IEC/EN 60350-1.

[Mig Yac npurotyeaHHA ABepusATa A4yxXoBOl
wadwu matoTb BYTU 3a4nHeHi, abu npoueaypa
He Byna nepepsaHa, a TakoXx Ans
3abesneyveHHs MakcMmarnbHOl
eHeproeeKkTUBHOCTI AyXOBOI LWadwu.



Mpwn BMKOpUCTaHHI Liei dyHKUil namna
BMMUKAETLCA aBTOMaTMYHO Yepes 30 cekyHA.

IHCTPYKLiT WOAO NPUroTyBaHHA AMBITLCS B
po3aini «Mopaawn 11 pekomeHgauii», Bonora
KOHBeKLis. [Ins 03HaNOMMNEHHs i3
3aranbHUMKU pekoMeHAalisMU LLoJo
eHepro3bepexxeHHst AUBITbCA po3ain
«EHeproedekTnBHicTb», NyHKT «Nopaamn
LLIOAO eHepro3depekeHHs».

7.3 HanawTyBaHHA: PyHKLUii HarpiBy

1. YBimMKHiITb Npunaa. Ha gucnnei
BifoOpaxaeTbCcs (OyHKLiA HarpiBy 3a
NPOMOBYaHHAM | Temneparypa.

2. HaTtucHiTb cMMBON OYHKLii HarpiBy

Ans BxoAy B MiAMEHIO.
3. BwubepiTb dyHKLUilO HarpiBy Ta HATUCHITb

OK, Ha auncnnei BigobpaxkaeTbes
TemnepaTtypa.

4. YcTaHOBITb Temnepatypy. HatucHiTe OK.

5. HatucHite START .

TepmoLLyn - TepMOLLYN MOXHa BCTaBUTU B
Oyab-siKMiA Yac 4o noyatky abo nig yac
npovecy rotyBaHHsi. [us. po3ain
«BukopucTaHHA akcecyapis, TepmoLlyna.

6. STOP — HaTuCHITb, W06 BUMKHYTU
dyHKLit0 Harpisy.
7. BuMkHITb npunag.

7.4 HanawTtyBaHHA: ®YyHKUIA
HarpiBaHHA naporo

1. YBimMKHITb npunaa. O6epiTb cumBon
PYHKUiT HarpiBaHHS | HATUCHITL 1T ANs
BXOZAY B NigMEHIO.

2. BcTaHOoBITb YHKLiI0 HarpisaHHsA napoto.

3. HarucHits OK Ha auecnnei
BijOOpaxaloTbCA HanalTyBaHHS
TemnepaTypu.

4. YcTaHOBITb TEMNEpPATypy.

Hatuchite OK.

HaTuCHIiTb Ha KpULLKY NOTKa Ansi BoAw,
o6 BigKpUTYM 1Aoro.

7. HanoBHiTb NOTOK AN BOAM XONOLHO
BOJOK 40 MaKCMMarbHOro PiBHS
(npu6nunsHo 900 mn), 4OKM He NporyHae
curHan abo Ha aucnnei He 3'aBUTbCS
noeigomMneHHs. He HanvealiTe Boay B
TI0TOK ANS BOAW BULLEE MaKCUManbHOro
PiBHS. ICHYE PU3MK NPOTIKaHHS,

oo

nepenvBaHHs BOAM Ta NOLLKOLXKEHHSI
mebni..

/\ NOMEPEMKEHHS!

BrikopuctoByiiTe nuiie XonoaHy
BOAY 3 BOAOroHy. He
BMKOPUCTOBYMNTE (PiNbTPOBaHy
(oemiHepanisoBaHy) abo
ancTnnboBaHy Bogy. He
BUKOPUCTOBYNTE iHLWI pignHn. He
3anveanTte 3anmucTi abo
CMUPTOBMICHI PiAMHN y NOTOK AN

BOAMW.
8. BcTaHOBITb NOTOK ANs1 BOAM B NoYaTkoBe
NOMOXEHHS.

9. HatucHitb START .

[Mpwv gocArHeHHi npunagom 3agaHoi

TemnepaTtypu 3By4uUTb CUrHarn.

10. Konu B nNOTKy 3akiH4yeTbCsA BoAa, NyHae
curHan. [lonunte Boay B NOTOK ANS BOAW.

11. BuMkHiTb Nnpunag.

[Micnsa 3akiHYeHHSA roTyBaHHA 3NMnTe BOAY 3

noTka ans Boau.

/\ MOMEPEDXEHHS!

Mpunag rapsuunii. IcHye pyusmnk
OTpuMaHHs onikiB. byabTe obepexHi,
KOnwu 3nuBaeTe BoAy 3 NIOTKa Ans BOAW.

Y kamepi fyxoBoi wadu moxe
KOHAEHCyBaTMCA 3anuviikoBa Boga. llicns
npuroTyBaHHsl 06epexHo BigkpvBaniTe
Asepusita ayxosoi wadu. Konv npunag
OXOSI0HE, MPOTPITb BHYTPILLHIO KAMepy
M’SIKOIO raHyipkoto. 3ayekariTe npuHanmHi 60
XB MiCNSi KOXHOTO BUKOPUCTaHHS, OO
YHUKHYTW BUXOAY rapsvoi Boau 3 KnanaHa
BMXiZIHOrO OTBOPY ANs BOAW.

7.5 Cnyck Boau 3 pe3sepByapy

IHavMkaTop pesepByapa Ans BOAU

PesepByap 3anoBHEHWIA.

=

PesepByap 3anoBHeHWIi HAMOOBUHY.

|

PesepByap nopoxHii. 3anoBHiTb pe-
3epByap.

L

Akwio 3anuTi B pesepsyap HaaTo 6arato
BO[IM, TO HAASIMLLOK BUNMETLCA Yepes

YKPAIHCbKA 491



3anobiXHWI OTBIp Ha OHO BCepeaurHi yXOBOi
wadm.

1. BumkHiTE npunag. 3anvwTte aBepusaTa
OyXOBOI Wadw BigYMHEHNMY Ta
3avekawnite, 4OKM Npunag OXosoHe.

2. [lpvepnHarite anueHy Tpyby C ao
BWMYCKHOrO knanaHa A uyepes 3'eHyBau
B.

3. Tpumatouu KiHeub TpyOu HxkYe piBHA A,

pUTMiYHO HaTuckaliTe B, wo6 3itpaTu
3asunLLKN BOAM.

4. Big'egraiite C Ta B i BUTpiTb BHYTPILLHIO
YacTMHY OyXOBOI LWadu M’AKO rybKoto.

MyHKT MeHI0

Hopartok

HanawrTy- 3'egHaHHA HanawTyBaHHS KOHI-
BaHHS rypauii mepexi.
YctaHoBka  HanawTtyBaHHSA KOHI-
rypaujii npunagy.
Cepsic Bino6paxeHHs Bepcii Ta

KOHdirypaujii nporpam-
HOro 3abesneveHHs.

Migmento gnsa: OuneHHs

MigmeHro  [OopaTok

Miponitnyxe
OYMLLEHHS,
LBUAKE

Tpusanictb: 1 h.

MiponiTnyHe
OUULLIEHHS,
Hopma

Tpueanictb: 1 h 30 min.

MiponiTnyHe
OYMLLIEHHS,
IHTEeHCKB

TpueanicTb: 2 h 30 min.

®

He BukopucToByWTe 3nuTy BoAy, W06
NMOBTOPHO HAMOBHUTU pe3epByap.

Migmento gns: Onuii

7.6 MeHro

HaTtucHite ==, w006 yBIiliTM B MEHIO.

[yHKT MeHI0 Oopartok

[onomora npwv rotTyBaHHi Mepenik aBTOMaTUYHMX

nporpam.

OyuLLEeHHs Mepenik nporpam o4yun-
LL{EHHSI.

YniobneHe Mepenik yniobneHux Ha-
nawTyBaHb.

Onuii HanawwTyBaHHs1 KOHDi-

rypauii npunagy.

MigmeHro  Jopatok

MigceiTka YBIMKHEHHS | BUMKHEHHS Nnamnu.
3axucT Big 3anobirae BUNagKoBOMY YBIMKHEHHIO
[octyny Ai- - npunaay.

Tewn

LWBnaknin Ckopouye yac posirpiBaHHsi. [JocTynHo
Harpis nvwe Ansa Aeskux PyHKLUin Harpisy.
HaragyBaH-  YBIMKHEHHSI T2 BAMKHEHHS! Haragy-

HSI PO OYM-  BaHHS.

LLIEHHs

IHAVKauis YBIMKHEHHSI T8 BUMMKaHHS! rOAVHHUKA.
yacy

Lindposun 3MmiHa cdopmarty iHauKaLlii vyacy, Lo Bi-

CTWNb roAnH-  [obpaxaeTbes.
HUKa
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Migmerto ansa: 3'egHaHHA

MigvmeHro  Onuc

Wi-Fi YBIMKHEHHSI Ta BUMKHEHHS:: Wi-Fi.




MiameHro  Onuc MiaomeHro  Onuc
[ucTaHuiiHa  YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS AUCTaHLi- Bepcis npo-  IHchopmaLis npo Bepcito nporpaMmHoro
po6oTta Hoi po6oTu. rpamHoro 3a- 3abe3neveHHs.
Onuito BUAHO nuLLe Nicns YBIMKHEHHS: 6e3neyeHHs
Wi-Fi.
CkuHyTv BCi  BigHoBnoe 3aBoAChKi HanalITyBaHHS.
ABTOMaTMy-  ABTOMAaTUYHE YBIMKHEHHSI ANCTaHLIilA- HanawrTy-
He OucTaH- HOT po6oTH nicnst HaTUCHeHHst MOYA- BaHHSA
uinHe yHk-  TOK.
ioHyBaHHs  Onuito BUAHO NULLE NiCNs YBIMKHEHHS:
Howy wipr o y 7.7 HanawTyBaHHs: lonomora npu
rotyBaHHI
Mepexa MepeBipka cTaTycy Mepexi Ta NoTyx- L.
HocTi curHany: Wi-Fi. [onomora npu roTyBaHHi NigMeHto
396 o BIAcToueH GETOMATIIOrS MAKTO ckrnagaeTbes 3 Habopy A0AATKOBUX (OYHKLiN i
YU Me- iAKNIOYEHHA aBTOMaTUYHOrO NiAKITHO-
pexy YeHHs NPUNaZY [0 NOTOYHOT MEpEXi. nporpam, nNnpusHavYeHunx ana npurotyBaHHA

MigmeHto ans: YcraHoBKa

MiameHro  Onwuc

Mosa BcTraHoBneHHs moBv npunagy.

AckpasicTb  BcTaHOBMEHHSA ACKpaBOCTi AnCMnes.

avenneto

CurHanm YBIMKHEHHS | BAMKHEHHS! 3BYKY HaTu-

KHOMOK yn- CKaHHSI CEHCOPHMX KHOMOK. Hemoxnu-
aBr.

P BO BUMKHYTM 3BYK Ansi @

PiBeHb ryy-  BCTaHOBMEHHS ry4YHOCTi 3BYKY HaTu-

HocTi CKaHHS1 KHOMOK Ta cUrHanis.

Yac pobu BcTaHoBREeHHs NOTOYHOrO Yacy 1 aa-

TN,

MigmeHto ans: Cepsic

NigpmeHio  Onuc

HemoHcTpa- Kop aktuBaluii/geaktusadii: 2468
LinHWI pe-

XKUM

8. NOOATKOBI ®YHKLII

8.1 YnobneHe W

Bu moxeTe 36epiratu cBoi ynobneHi
HanawTyBaHHS, SK-0T YHKLiS HarpiBy, Yac
roTyBaHHsi, Temnepartypa abo dyHkuis
oumLLeHHs. MoxHa 36epertu Tpy yniobneHi
HanaLwTyBaHHS.

1. YBiMKHITbL Npunag.

cneuianbHux ctpas. KoxHa cTpaBa B LibOMY
nigMeHo Mae BiAnoBigHe HanalTyBaHHS.
Yac i TemnepaTypy MOXHa perynioBaTu
NPOTArOM roTyBaHHS.

[nsa nesikux cTpaB TakoX MOXHa rotyeaTu 3a
ponomoroto Tepmotyyn. CTyniHb
NPUroTyBaHHS CTpaBu:

* HenpocmaxeHui

« CepegHini

* [obpe npocmaxeHui

[nsa peskmx CTpaB TaKOX MOXHa rotyeaTtu 3a
Oonomororo SBa)KyBaTVI aBTOMaTU4HO.

1. YBIiMKHITb Npunag.
2. HatucHitb —.

3. HatucHiTb % Beegitb [Jlonomora npu
roTyBaHHi.

4. BubepiTb CTpaBy Yv TUM NPOAYKTY.

5. loknagitTb NnpoayKTn BCepeanHy npunagy

Ta HatucHiTb START ,
Micna 3akiH4eHHs uiei pyHKLUiT nepeBipTe, 4n
cTpaBa rotoBa. [1ogoBXynTe Yac rotyBaHHs,
3a noTpedm.

O6epiTb GaxaHe HanawTyBaHHS.

HaTtucHite =.

Bubepitb: YniobneHe / 36epertn NoTo4Hi
HanawTyBaHHS.

HaTtucHiTb +, WwWobu gogatun
HanawTyBaHHsA 0 nepeniky: YnobneHe.

6. HatucHits OK.

PO N

o
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P HaTUCHITb, LWOBW CKUHYTH
HanawTyBaHHs.

Q_ HaTUCHITb, Wo6K ckacyBaTu
HanalTyBaHHS1.

8.2 brnokyBaHHA hyHKLUIT

Lis dyHkuia 3anobirae BUNaaKkoBin 3MiHi
dyHKUiT npunagy.

1. YBiMKHITbL Npunag.

2. YcCTaHoBITb (hyHKLUitO HarpiBy.

3. 75\3 ﬂ — HaTUCHITb OHOYacHo, Wob
YBIMKHY TV (OYHKLIO.

, ﬂ — HaATUCHITb OAHOYacHO, o6
BUMKHYTU (DYHKLIO.

8.3 3axucT Big poctyny Aiten

Llst dpyHkuis 3anobirae BunagkoBomy
BBIMKHEHHIO Npunagy.

1. YBiMKHITb Npunag.

2. HaTtucHiTe =—.

3. BwubGepitb Onuii / 3axucT Big goctyny
niTen.

4. HatucHiTb 6ykBM KOAY B andasiTHOMY
nopsiaKy.

3axucT Big AOCTYNy AiTel YBIMKHEHO.

Mpwn akTnBauii uiei dyHKuii, JocTyn o:

Tavimep, Wi-Fi i namna goctynHa.

[ns yBIMKHEHHSI Npunagy HaTUCHITbL niTepu
Koy B andasiTHOMY NMOPSAKY.

[Bepusita 6GnokylOTbCA, KONW LA PYHKLIA
aKTMBOBaHa, i Npunag BUMMKAETHLCS.

9. ®YHKUII TOONHHUKA

9.1 Onuc dyHKLUiN roanHHUKa

®yHKUia  Onuc

Tarimep YCcTaHOBNEHHS TPUBANOCTi rOTyBaHHS.

Makcumym ctaHoBUTb 23 rog 59 xB.
Bu moxeTe BCTaHOBWTY, LLO Bigby-
Ba€ETbCSH, KOMK Yac CNnnBae, BCTaHO-
BMBLUM BaxkaHuii BapiaHT: 3akiH4eHHst
aii.
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8.4 ABTOMaTU4YHEe BUMMUKAHHSA

3 MipKkyBaHb 6e3neku, AKLWO yHKLisA
HarpiBaHHS yBIMKHEHa | HanawwTyBaHHs He
3MIHIOIOTbCS, NpUnag aBToMaTU4HO
BMMVKaETbCS Yepea NEBHWIA Nepioa yacy.

(°C) D (ron)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

SAKL0 BM NnaHyeTe BUKOPUCTOBYBATU
yHKLiO HarpiBy NpoTarom nepioay, Lo
nepeBuLLy€e Yac aBTOMaTUYHOTO BUMUKAHHS,
BCTaHOBITb Yac rotyBaHHs. [Jus. po3ain
«DYHKUIT rTOAUHHMKEY.

ABTOMaTUYHE BUMUKaHHS HE CrpaLbOBYE Npu
HacTynHux pexumax: lMigceitka, TepmoLuyn,
Tarimep 3akiH4eHHS.

8.5 BeHTUnATOp OXONOMKEHHA

Mig yac po6oTn Nnpunagy BEHTUNATOP
OXONOMXKEHHSI aBTOMATUYHO BMUKAETLCSA AN
NiATPMMKU NOBEPXOHb NPOXONOAHUMU. AKLLO
BMMKHYTV Npunaz, BEHTUNATop
NpoAOBXyBaTUMeE NpavoBaTi, oKW Npunag,
He OXOJIoHe.



®yHKUia  Onuc

3akiH4eHHA  3BYKOBMI curHan — nicns 3akiH4eHHs

aii BCT@HOBIEHOrO Yacy nposlyHae 3ByKO-
BUI curHan. Lito dyHKLito MOXHa BCTa-
HOBUTU B ByAb-AKWIA Yac, HaBiTb KONK
npunag BUMKHEHO.

3BYKOBUIA CUrHan Ta 3ynuHka
NPUroTyBaHHSt — MIiCNSA 3aKiHYEHHs
BCTaHOBJIEHOrO Yacy NposyHae 3ByKO-
BUI curHan i yHKLia HarpiBaHHSA BUM-
KHeTbCsl.

Tinbkn cnnuBaroye NoBiAOMMEHHS - Mi-
CNsi 3aKiHYEeHHs1 BCTAHOBMNEHOrO Yacy
Ha aucnnei 3'9BUTbCSA NOBIAOMIEHHS.
Llto cpyHKLit0O MOXHa BCTAHOBUTU B
6yOb-sIKWiA Yac, HaBiTb KONW Npunag

BMMKHEHO.

Bigknape- BinknapaHHs noyatky Ta/abo 3aBep-
HWI 3anycK  LUEHHSI FOTYBaHHS.

Hopatko- [N NpoaoBXeHHS Yacy roTyBaHHs.
BWIN Yac

Tanvep BinobpaxeHHsi TpuBanocTi pobotu npu-
npsiMoro nagy. Makcumym ctaHoBuTb 23 rog 59
Bianiky xB. Lito dyHKLit0 MOXHa BMMKaTV Ta BU-

mukaTu. Lis doyHkuis He BnnnBae Ha po-
60Ty npucTpoto.

9.2 HanawTyBaHHA: Yac aobwm

1. YBiMKHITb Npunag.
2. HaTucHitb: Yac oobu.
3. BcraHoBiTb 4ac.

4. HatucHits OK,

9.3 HanawTyBaHHA: Tanmep

1. OGepiTb yHKLiIO HarpiBy Ta BCTAHOBITb
TemnepaTypy.

2. HatucHitb @

3. BcraHoBITb Yac.

Bu moxeTe BubpaTtn NoTpibHy yHKL 0

«3akiH4YeHHs Ajii», HaTUCHYBLLIN © @ @

4. HatucHits OK, [MoBTOPITL L0 Aito, AOKK
Ha gucnnei He BinobpasnTbCs ronoBHe
MEHI0.

Konu 3anuwaetbes 10 % yacy rotyBaHHs, a
CTpaBa 34a€eTbCs He JOCTaTHBO FOTOBOM),
MOXHa NOAOBXMNTM Yac roTyBaHHs. Takox
MOXHa 3MIHUTK dOyHKLito HarpiBy. LLIo6
NOAOBXWUTM Yac roTyBaHHs, HATUCHITb +1min.

9.4 HanawTyBaHHA: BigknageHun
3anyck

1. BcTaHoBITb (hyHKLUl0 HarpiBy Ta
Temnepartypy.

HaTtucHiTb QD
BcTaHoBITE Yac NpuroTyBaHHS.

HatucHite © © @,
HaTucHiTe: BigknageHwii 3anyck.
Bn6epitb baxaHuii yac noyaTky.

Noak wbd

Hatuenite OK, [MoBTOPITL L0 Aito, AOKK
Ha gucnnei He BinobpasnTbCs ronoBHe
MEHI0.

9.5 HanawTyBaHHA: Tanmep
npsiMoro Biasniky

1. BcrtaHoBiTb (hyHKUit0 HarpiBy Ta
Temneparypy.

HaTtucHite @

HatucHite © © @
HaTtucHiTe: Tanmep npsiMoro Bianiky.

o hoDd

. »
MocyHbTe abo HaTUCHITb, wob
no6aynTn Yac BUMiKaHHSA Ha rofIOBHOMY
eKpaHi.

6. Hatuchite OK [MoBTOPITb Lo Aito, AOKK
Ha aucnnei He BinobpasnTbcs ronoBHe
MEHIO.

9.6 3miHa HanawTyBaHb Tanmepa
BcTaHoBneHWI Yac MoxHa 3MiHUTK B Oyab-
SAKUA MOMEHT MPOLECY rOTyBaHHS.

1. HaTtucHiTb QD

2. BcTaHOBITb 3Ha4YeHHA Tanmepa.

3. HatucHits OK,
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10. BUKOPNCTAHHA AKCECYAPIB

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

10.1 BcTaHOBREHHs1 akcecyapiB

HeBenuka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim TOro, sarnmbuxu 3anobiraoTb
nepekuaaHHio. Bucokuin 06igok HaBkpyrm
NMOMUYKM HEe Jae Nocyay 3iCKOB3HYTU 3
MOSINYKN.

KombGiHoBaHa peluiTka

BcTaBTe peLuiTky Mixk HAaNnpAMHUMU NiaHKaMu
OMOPHUX PEVOK | MepeKoHaNTeCs, LLUO T HKKM
CNpsSiMOBaHO AOHU3Y.

Oeko ana Buniuku / FMuboke aeko

MpocyHbTe AEKO MK HaNPAMHUMW NnaHKamu
OMOPHUX PENOK.

10.2 Tepmoluyn

Bumiptoe Temnepatypy BcepeavHi NpoayKTy.
MoxxHa BUKOPUCTOBYBATU 3 KOXHOK (DYHKLitO
Harpisy.
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HeobxiaHO BCTaHOBUTU ABa 3HAYEHHS
TemnepaTypu:

. C- TemnepaTypa BCcepeaviHi npunaay:
MiHiMym 120 °C.

. M- TemnepaTypa BcepeauHi NpoayKTy.
[na Haikpalloro pesynbTaTty roTyBaHHs:

e |HrpedieHT NOBUHHI MaTN KIMHATHY
TemnepaTtypy.

* He BMKOpUCTOBYITE ANS PiOKUX CTPaB.

« [lig yac roTyBaHHs KiHYMK TepMoLlyna
HeoOXiQHO NOBHICTIO BCTABUTU B CTpaBy.

Mpunag po3paxoBye NpubnM3HUiA Yac

3aKiHYeHHs npoLecy rotyBaHHs. BiH

3anexuTb Bif, KiNbKOCTI MPOAYKTIB, PYHKLT

HarpiBy Ta TemnepaTypu.

oTyBaHHs 3: Tepmolyyn

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHye pun3unK onikiB, OCKINbKN TEPMOLLLYT i
OMOpPHI penkmn HarpiBatoTbca. He
TOpKaWTecs pyyku TepmMoLLyna ronnuMm
pykamu. 3aBxau KopucTymtecs
pykaBu4Kamu Ans Ayxosoi wadu.

1. YBiMKHITE Npunag.

2. YcTaHoBITb (DyHKLUitO HarpiBy Ta, SKLLO
noTpibHo, TeMnepaTypy AyXOBOi LWadw.

3. BcraBTe TepmoLlyn y cTpaBy:
M’sico, foMalUHA NTMLUA Ta puba
BcTaBTe Becb KiH4YMK TepMoLLyna B LEeHTp
LwMaTka M'sica abo pubu y HanToBLLY
YaCTUHY.

22 )

Q=

Y& RN SN~

CTpaBa i3 CUPHOI CKOPUHKOIO
BcTaBTe kiHUMK TepMmoLLyna TOYHO B
LeHTp CTpaBw i3 CUPHOIO CKOpPUHKOL. ia



4,

Yyac BUMiKaHHsS NOTPIOHO 3aKpinuUTH
TepmoLuyn, wob BiH He pyxaBsca. Ons
LibOro cKopuctantecs Tsepamm
iHrpegieHTom. BukopucToByiiTe kpan
nocyay Ans 3anikaHHs, wob nigrpumatn
CUMiKOHOBY pyyKy Tepmoluyna. KiHumk
TepmoLlyna He Mae TopkaTucs AHa
nocyay Ans BUNiKaHHS.

BcraBTe WwTekep TepMolLyna B rHisgo,
LLIO po3TalloBaHe BCepeavHi npunagy.
[ue. po3gin «Onuc Bupoby».

Ha gvcnnei BinobpaxaeTbcsi NoTo4YHa
TemnepaTypa TepmMollyna.

5.

6.

8.

— HaTUCHITb, 06 BCTAHOBUTH
TemnepaTypy BCEPEAMHi aaTumka.

® ® & __ LaTUCHITb, WOG BCTAHOBUTH

BaxkaHy onuito:

*  3BYKOBMI CUrHan — Konu cTpasa
[OCArae BCTaHOBMNEHO! BHYTPILLUHBbOT
Temnepatypu, niyHae curHan.

+  3BYyKOBWIA CUrHan Ta 3ynuHka
NPUroTyBaHHA — KONW cTpasa
[ocsrae BCTaHOBMNEHOI BHYTPILLHBOT
Temnepatypu, nyHae curHan i gyxosa
wada npunmHae poboTy.

BunbepiTb onuito Ta Kinbka pasiB HAaTUCHITb

OK pnsi nepexogy Ha ronoBHUI ekpaH.
HatucHite START .

Konwn cTtpaBa gocsrae BCTaHOBMNEHOT
TemnepaTypw, niyHae curHan. lNepesipTe, un
cTpaBa rotoBa. [1ogoBXynTe Yac rotyBaHHs,
3a notpebu.

9.

Butarnite WTekep TepmMoLlyna i3 rHizga
Ta BMMMITb CTpaBy 3 npunagy.

10.3 NapoBapka AnNA npurotTyBaHHA

Ha napi

@

[MapoBapka He nocTavYaeTbCa pa3om i3
npunagom. [ins oTpumaHHa 4oAaTKoBOI
iHbopMmaLii 3BepHITLCA A0 MiCLLEBOro
nocravanbHuka.

[eko Anst roTyBaHHs Oi€TUYHMX CTPaB Ha napi

CKnagaeTbecs 3:
A. iHxekTop — ons 6e3nocepenHbOro
NpPUroTyBaHHSA Ha napi;

iHXeKTopHa TpyGka — ANs NPUrOTYBaHHS

B
Ha napi;
C. KpuvLKa;
D. craneBwii rpunb;
E. cknsiHa eMHicTb.

LLlo He cnig pobuTu:

* He craBTe rapsyy napoBapKy Ha XonoaHi/

MOKpi MOBEPXHi.

¢ He HanuBanTe xonoaHi pianHu B
napoBapKy, KOfn BoHa rapsya.

* He BuKkopucToByinTE NapoBapKy Ha
rapsivinn BapusbHin MoOBEPXHI.
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* He BukopucToBynTE ANS YNLLEHHA
napoBapku abpasmBHi 3acobu, meTanesi
MoYarku Ta NOPOLLKU.

10.4 MpuroTyBaHHA Ha napi B
napoBapui

1. TloMmicCTiTb NPOAYKTM Ha CTAnNeBUN rpunb y
napoBapLji Ta HaKpunTe ii KPULLKOHO.

2. BcraBTe iHXEKTOpHY TPybKy B OTBIip ¥
KpyLLi.

3. TlloctaBTe napoBapKy Ha Apyry Nonunyky
3HK3Y.

4. TlpuenHainTe iHXeKTOpHY TPY6Ky A0
oTBOpY Ans Buxoay napw. Oue. po3ain
«Onuc Bnpoby».

5. [MepeknioviTbe Npunag y pexum
NPUroTyBaHHA Ha napi.

10.5 N'oTyBaHHA 6e3nocepenHbLO Ha
napi

[MoMicTiTb NpoayKTV Ha CTanesBuii rpunb y
naposapui. flogavite Tpoxm Boaun. He

11. NMOPAOMN | PEKOMEHOALIIT

11.1 PekomeHpauii wono
npu rOTyBaHHﬂ

Y Tabnuusax ykazaHo OpiEHTOBHI 3Ha4YEHHS
TemnepaTypu Ta Yacy NpurotyBaHHsA. BoHn
3anexarb Bif peuenTy, a TakoX SKOCTi Ta
KiNbKOCTI iHrpeAieHTiB, Lo
BMKOPVCTOBYIOTLCS.

Pe3ynbTatn BunikaHHsa abo cmaXXeHHs cTpaB
3a OMOMOrOHK0 LibOro npunagy MoxyTb
BiJPI3HATUCSA Bif TUX, SIKi BU OTpMMyBanu 3a
[O0MOMOroH NOMNepPeHbOro npunaay.
HasegeHi Hk4Ye nopaam MicTaTb
pekoMeHAoBaHi HanaluTyBaHHA
TemnepaTypu, Yacy roTyBaHHS Ta NMOMOXEHHS
nonuui Ans NeBHWUX TUMIB NPOAYKTIB.

Hymepaluis piBHiB NOYMHAETLCSA 3 AHMLLA
OyXOBOI Wadw.
AKLWIO BM HE MOXEeTe 3HaWTU HanaluTyBaHHA

ANs NeBHOTO peLenTy, ckopucTaiTecs
HanalwTyBaHHSIMW AMNs aHanoriyHoro

peuenTy.
Mopaau wopo eHepro3bepexeHHst AuB. y
po3aini «EHeproedeKkTMBHICTbY.
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BMKOPUCTOBYWTE KPULLIKY. [py NpUroTyBaHHi
BENUNKMX LUMAaTKIB M’sica MNOMICTIiTb iHXEKTOp
BCEPEAMNHY CTpaBW.

/\ NMOMEPEDKEHHS!

Mig yac po6oTun Npunagy iHXeKTop Moxe
6yTn rapsaunm. 3aBxan KopucTymnTecs
pyKaBunykamu gns AyxoBoi wacdwm.
Buiimarite iHXeKkTOp i3 npunagy, Konu He
BMKOPMCTOBYETLCA (DYHKLIS napwu.

1. BcTaBTe iHXeKTOp B iHXEKTOPHY TPYOKy.
Mig’eqHanTe iHWWIA KiHeLb 40 OTBOPY Ansi
Buxoay napw. Aue. po3gin «Onuc
BMPOBY».

2. TloctaBTe napoBapKy Ha nepLy abo
Apyry nonuyky 3Hu3y. lNepekoHaiTecs B
TOMYy, O iHXXeKTOpHa TpybKka He
nepepaeneHa. lNepekoHantecsb, Wo
iHXeKTopHa Tpybka He TopKaeTbCst
HarpiBanbHOro enemeHTa.

3. [epekntoyiTe Npunag y pexum
NPUroTyBaHHS Ha napi.

CuMBONMY, WO BUKOPUCTOBYIOTLCS B
Tabnuuax:

5§ Tun npogykTty

=

DyHKLiA HarpiBy

°C TemnepaTypa
Akcecyap

PiBeHb nonuyku

O M|

Yac rotyBaHHs (xB)

11.2 Bornora KoOHBeKL,if -
peKkoMeHAoBaHi akcecyapu

BukopuctoBynTe TemHi maToBi hopmu Ta
€MHOCTI. BOHM Kpalle nornuHaTb Tensno, Hix
CBITNUIA Konip i 6Gnnckyunii nocya,.

« [eko Ans niumn — TeMHe, MaToBe, AiaMeTp
28 cm

* [eko ans BunikaHHA — TEMHe, MaToBe,
nOiameTp 26 cm



DOpMOYKM — KepaMiyHi, giameTp 8 cwm,

BUcota 5 cm

®dopma ansa cpnaHa — TeMHa, MaToBa,

niameTp 28 cm

11.3 Bonora KoHBeKUisl

[nsa oTpyMaHHA HanKpalmnx pesynbTaTis
OOTPUMYMNTECS peKOMeHAaL i, 3a3Ha4YeHNX y

Tabnumui Hkye.

— o,
L, = C = O

Conogki 6ynouku, [eKo Ans BunikaHHs abo rnu- 180 2 20-30

16 wr. 60Ka apoBHS

Bynouku, 9 wr. [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 2 30-40
6oka xapoBHs

Miya, 3amopoxeHa, KOoMGiHOBaHa peLuiTka 220 2 10-15

0,35 kr

Pynert i3 pxemom [eKo Anst BunikaHHa abo rnu- 170 2 25-35
60Ka apoBHS

BpayHi [IeKO Ans BUMikaHHS abo rnu- 175 3 25-30
60Ka apoBHS

Cydne, 6 wT. KepaMiyHi hopmMoYKkM Ha pe- 200 3 25-30
ity

BickBiTHI kopxi copma Ans Kopxa Ha peLliTui 180 2 15-25

BicksiTHui TOpT dopma Ansa BUMiKaHHS Ha pe- 170 2 40 - 50
Wit

MpvBapeHa puba, [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 3 20-25

0,3 kr 60Ka apoBHS

Llina pn6a, 0,2 kr [EeKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 3 25-35
6oka xapoBHs

Pu6He dine, 0,3 kr [eKo Ans niyn Ha pewiTyi 180 3 25-30

BapeHne m'sico, 0,25 kr  geko Ansa BunikaHHA abo rnu- 200 3 35-45
60Ka apoBHS

Wawnwk, 0,5 kr [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 200 3 25-30
6oka xapoBHs

Meunso, 16 wr. [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 2 20-30
60oKa XapoBHS

MwrganbHi TictTeuka,  Aeko Ans BunikaHHsA abo rnu- 180 2 25-35

24 wr. 60Ka apoBHS

Madpinm, 12 wr. [IeKO Ans BUMikaHHS abo rnu- 170 2 30-40
60Ka apoBHS

CornoHa Bunivka, [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 2 25-30

20 wr. 60Ka apoBHS

[NeynBo 3 nicoyHoro [EeKo Ans BunikaHHA abo rnu- 150 2 25-35

TicTa, 20 wr. 6oka xapoBHs

TapTaneTku, 8 wr. [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 170 2 20-30

60Ka apoBHS
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OBoui, BapeHi, 0,4 kr  geko Ansi BunikaHHa abo rnu- 180 3 35-45
6oka xapoBHS

BereTtapiaHcbkuii oM-  Aeko Ans niuy Ha peLuiTui 200 3 25-30

net

CepeaseMHOMOpPChbKi  Aeko Ans BunikaHHs abo rnu- 180 4 25-30

oBoui, 0,7 kr 60Ka apoBHS

11.4 Indopmauisa ana gocnigHULbLKUX YCTaHOB

TecTyBaHHs BignosigHo o IEC 60350-1.

= — o,
&L, = = C O

ManeHbki TicTeuka, TpaguuinHe roTyBaHHs Lexo ans 3 170 20-35
20 WwTyK Ha NiaaoH BUMIYKN
ManeHbki TicTeuka, BeHTunsTop Oeko ans 3 150 - 160 20-35
20 WwTyK Ha NiaaoH BUMIYKN
ManeHbki TicTeuka, BeHtunstop [eko ans 2T1a4 150 - 160 20-35
20 wTyK Ha nigaoH BUMIYKM
AGnyyHun nupir, 2 bopmn  TpaguLiiHe roTyBaHHs KombiHoBa- 2 180 70-90
@20 cm Ha peLuiTka
ABnyyHwWiA nupir, 2 coopmn  BeHTunsitop Komb6iHoBa- 2 160 70-90
@20 cm Ha peLliTka
HexwpHuii 6icksiT, bopma  TpaguuiiHe roTyBaHHsi Kom6iHoBa- 2 170 40 - 50
fans Topta (@ 26 cm) 1) Ha peluitka
HexupHuii BicksiT, bopma  BeHTunatop KombiHoBa- 2 160 40 - 50
ans Topta (& 26 cm) 1) Ha peiTka
HexupHuii 6icksiT, bopma  BeHTunatop Kom6iHoBa- 2T1a4 160 40 - 60
ans Topta (@ 26 cm) 1) Ha peLiTka
MicouHi xni6obynoyHi BU-  BeHTunatop Oeko ans 3 140 - 150 20 - 40
po6un BUMIYKM
MicoyHi xni6obynoyHi BU-  BeHTunatop [eko ans 2T1a4 140 - 150 25-45
pobu BUMIYKM
MicoyHi xni6obynoyHi BU-  TpaguuiiHe roTyBaHHS [Oeko ans 3 140 - 150 25-45
pobu BUMIYKM
Toer 1 Mpunb K0M6iHQBa- 4 Makc. 1-5

Ha peLuiTka

1) MonepeaHbO posirpivite npunag NpoTarom 10 XBUIWH.
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12. gornAag | O4NWEHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

12.1 TIpUMITKM LWOJO OYMLLEHHS
3acobu onsa YMLeHHs

+  OuuwanTte nepegHo NOBEPXHIO Npunagy
nvLe 3a JONOMOTOI0 FaH4ipku 3
Mikpodpibpu, 3MOYeHOI B Tennin BoAi 3
[oAaBaHHAM M’SIKOro MUAHOTO 3acoby.

* MerTaneBi NoBepxHi ovunLlariTe 3a
[0MOMOrOK PO3YNHY ANSA YULLEHHS.

+ BukopuctoByiite M’SIKUIN MUIAHWIA 3aci6.

LLlogeHHe KOpUCTYBaHHA

* Ouuwante npunag BcepeamHi nicns
KOXXHOMO BUKOPUCTaHHS. HakonnyeHHs
XMPY 1 iHLWNX 3anuLUKiB DKi MOXe
CNPUYMHUTI 3arOPSIHHS.

* BcepeawuHi npunagy abo Ha cknsHin
naHeni ABEPUAT MOXe YTBOpOBaTUCS
KoHgeHcar. o6 3meHwnTn KoHgeHcalito,
nepes NpuUroTyBaHHAM CTpaBu fawTte
npunagy nonpawoBaTy NPOTAroM
10 xBunvH. He 3anuvwarite rotoBsi cTpasu
BCEpeauHi Npunay AoBLUE HiX Ha
20 xBunuH. Nicna KOXXHOro BUKOPUCTAHHS
BUTPITb BHYTPILLHIO NOBEPXHIO Npunagy
Hacyxo NnvLe 3a JONOMOro raHyipku 3
Mikpodibpu.

Akcecyapu

+ [licna KOXHOro BUKOPUCTaHHSA OYUCTITb YCi
akcecyapu Ta ganTe iM BUCOXHYTU.
BukopucToBynTe nuie raHyipKy 3
Mikpodpibpu, 3MoYeHy B Tenniv Boai 3
[oAaBaHHAM M’SIKOro MuiHoro 3acoby. He
MWUIATE akcecyapu y NocyAOMUAHIN
MaLUWHi.

* He ounwynTe akcecyapu 3
aHTUMPUrapHUM MOKPUTTSAM 3
BMKOPUCTaHHAM abpa3nBHUX 3acobiB 4
rocTpux NpeamerTiB.

12.2 3HiMaHHs1 ONOPHUX PENOK

[ns ounweHHsa npunagy BUAMITb OMOPHi
pewnku.

1. BwvMkHITb Npunag i 3avekariTe, 4OKU BiH
OXOJSIOHE.

2. CnoyaTky NOTArHITb NepeaHio YacTUHY
OMNOPHOI penku Big, BIYHOT CTIHKK.

3. TloTArHITL 3aA4HI0 YaCTUHY ONOPHOI Penku
Bif, OOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITb .

\ T
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4. BCTaHOBITb OMOPHI PEVKN y 3BOPOTHIMN
NOCnNiAOBHOCTI.

CTONOpHI WTNETU Ha TENECKONIYHMUX

cnpsiMoByBayax MatoTb 6yTu cnpsiMoBaHi

Bnepes.

12.3 MiponiTuyHe OYNLLEHHS

BukopucToBynTe MOro Ans OYULLEHHSI
npunagy Ta cnantoBaHHS 3anuLLKiB DXi.

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHye pn3nK oTpUMaHHA OnNikiB.

/\ YBATA

AKLWo NopyYy PO3MILLEHO iHLLI Npunaaw,
He BUKOPWUCTOBYWNTE IX OQHOYACHO 3 Lji€t0
dyHKuieto. Lie moxe nowkoanTu AyxoBy
wady.

He 3anyckante dyHKUito, SKLLO ABepuaTa
OYyXOBOI WA He 3a4YMHEHO MOBHICTHO.

1. BuWMKHITb Npunag i 3a4ekante, AOKU BiH
OXOJIOHE.

2. BwunmiTb yci akcecyapu.

3. 3a gonomMorot M’siKOi raH4ipkn OYUCTITb
[OHO AyXOBOi Wwadwu Ta BHYTPILLHE CKNO
OBEPUAT TENNO BOAOK 3 A0AaBaHHAM
M’SIKOrO MUMHOro 3acoby.

4. YBIMKHITb Nnpunag.

HaTtucHite ==/ OunLLeHHs.
BubepiTb pexnm oumnLLeHHS.

oo
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Onuisa TpuBa-
nicTb

MiponiTuyHe ounLLeH- 1h

HS, LWBMAKE

lMiponiTuyHe ouwnLLeH- 1h 30 min

Hs1, HOpMa

MiponiTnyHe ounLeH- 2 h 30 min

HS, IHTeHcKB

[Ticnga 3anycky ounLeHHs aBepusita AyXoBoi
wadwu 3abnokoBaHo I flamrnoyka He
cBiTMTbCA. OXONOAXYBaNbHUA BEHTUNATOP
npauytoe Ha BinbLu BUCOKIN LIBUOKOCTI.

STOP — HaTtuCHITh, W06 3ynNMHUTK NpoLiec

OYMLLIEHHS 0 MOrO 3aBEPLLEHHS.

He BrkopucTOBYITE Npunag, AOKW Ha

Ancnnei He 3racHe CMMBON ABEPHOIO 3aMkKa.

7. Ticnsa 3aBepLUEHHST OYMLLEHHS BUMKHITb
npunag i 3avekanTe, AOKW BiH OXOMNOHe.

8. OunCTiTb BHYTPILLHIO YacTUHY AyXOBOI
wadm M’sIKoto raHdipkoto. Buganite
3anuvLIKv 3 gHa yxXoBoi wadun.

12.4 OuuLLeHHs pe3epByapy Ans
BOOMU

1. BuwmkHiTE npunag.
2. TlomicTiTe rMnboky NnocyaunHy nig 0TBOPOM
Ons BUXo4y napu.

3. Hanunte Boay B notok ansi Bogu: 850 mn.
[opavite MMMOHHY KMCMOTY: 5 YakHNX
noxok. 3ayekante 60 xB.

4. YBIMKHITb Npunag i BCTAHOBITb PYHKLiO:
Hu3abka Bonoricte. BctaHoBITE
Temnepatypy Ha 230 °C.

5. BuMKHiTb npunag Yepes 25 xB i
3a4yekavite, JOKWN BiH OXOJIOHE.

6. YBiIMKHITb Npunag i BCTaHOBITb (PYHKLO:
Hu3sbka Bonoricte. BctaHoBITE
Temnepatypy mix 130 go 230 °C.

7. BuwmkHiTb npunag Yepes 10 xB i
3a4yekariTe, AOKWN BiH OXOJIOHE.

8. CnopoxHiTb pe3epByap Ans BOAW.

[ue. nyHKT «CNOpOoXXHEHHS pe3epByapa
onsa soam» B po3gini «loaeHHe
KOPUCTYBaHHS».

9. T[Mpomuinte pesepByap Ans Boan Ta
BMAAnNiTb 3anULLKN BaMHAHOIO HanNboTy 3a
[0MOMOrOK M’SIKOI FaH4ipKu.

10. OuncTiTb 3nMBHY TPYOy Tennow BoAoto 3
[o4aBaHHAM M’SIKOro MUIAHOro 3acoby.

Y Tabnuui HWx4Ye BkasaHo Aiana3oH

»opcTkocTi Boan (dH) 3 BignoBigHUMm piBHEM

BiKNaAeHHs KanbLito Ta SKiCTIO BOAW. AKLLO

XOPCTKICTb BOAM NepeBuLLYyE piBeHb 4,

3anoBHIONTE NOTOK A4S BOAU BOAOH 3

NASLOK.

XopcTkicTb Boan TecT-cMyXKa

BigknapeHHsa

Knacudikauis OumwiynTte pe-

. Kanbuito (Mr/n) Boawu 3epByap Ans

PiBeHb dH BOAY KOXHI

1 0-7 :I 0-50 m’'sika 75 uvknis —

2 8-14 ‘II 51-100 NOMipHO xopcTka 50 uukniB — 2 Mi-
caui

3 15-21 lil 101 - 150 KOpCTKa 40 uvmknis —
1,5 micaui

4 22-28 IEI noHaa 151 Ayxe XopcTka 30 ymkniB — 1 mi-

caub

12.5 HaragyBaHHS NPO O4YULLEHHSA

Konu 3'aBuTbCcA HaragyBaHHS,
PEKOMEHIYETLCS BUKOHATUN OYUCTKY.

BukopucTtoBywTe dpyHkuito: MNiponiTnyHe
OYMLLIEHHS.
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12.6 3HATTA Ta BCTaHOBMNEHHA
OBepusaT

[BepusiTa AyxoBOI Wadm cknagaTbes i3
TPbOX CKMAHUX NaHenewn. [Ang ounweHHs



OBepusTa AyXOBOI Waduv Ta BHYTPILLHI CKIsHI
naHeni MoXHa 3HATU. [epLu HiX 3HIMaTn
CKISHI MaHeni, NpoYnTanTe BCKO iHCTPYKLitO
«3HATTSA Ta BCTAHOBMNEHHS ABEPLSATY.

/\ YBATA

He BukopucToByiTe npunag 6e3 cknsHmnx
naHenewn.

1. TloBHiCTIO Big4MHITL ABEpUATA I
yTpumyiTe obuagsi 3asicu.

2. TligHiMiTb | NOTArHITL 3aCyBKM 0O
KnauaHHsi.

3. T[pukpuiiTe aBepuaTa Ayxosoi wadu 4o
cepeauvHy nepLuoi No3uuii BigKpUTTS.
[MoTiM NigHIMITE | NOTArHITL ABepusTa,
LWOOG BUMAHATMK iX i3 THi3A.

A —

4. TloknagiTe ABepusATa OyxXOBOi Wadwu Ha
HEPYXOMY MOBEPXHI0, 3aCTENEHY M'SAKOK
raH4ipKoto.

5. BisbMmiTbcs 3a 03006neHHs aBepuaT B Ha
BEPXHbOMY Kpai ABepuaT 3 060x 6OokiB i
HaTUCHITb Y HaNPsIMKy BCepeauHy, o6
BUBINBbHUTY NPOKNaaKy.

6. [oTArHiTb 03406NEHHA ABEPUSAT Y
HanpsiMKy Brnepes, Wwo6 3HATU AOoro.

7. YTpumyiiTe CKNsHi NaHeni ABepusT 3a
BEPXHIili Kpai Ta 06epeXXHO BUTATHITL iX
no 4epai. MounHaliTe 3 BEpxHbOi NaHeni.
lMepekoHariTecs B TOMy, LLO CKIO
MOBHICTIO BUIALLINO 3 OMNop.

8. OuuncTiTb CckNsHi NaHeni Tenno BoAo 3
Munom. O6epexxHO BUTPITb CKNSAHI naHeni
Hacyxo. He muiiTe cknsHi naHeni B
NOCYOOMUIAHIA MaLLIWHI.

9. T[licnsa ounLEeHHA BCTAHOBITb CKNSAHI
naHeni Ta ABepusiTa AyxoBoi Wwadw.

Ao ABepusATa BCTAHOBMEHI NpaBuUiibHO, BU

noyyeTe KnauaHHs Npy 3aKpyMBaHHi 3aCyBOK.

[NepekoHawiTecs, Wo BM BCTaBWUMW CKNSHI

naxeni (A Ta B) y npaBunbHiii nocnigosHocTi.
MepesipTe cumBon / Apyk 360Ky CKNAHOI
naHeni. KoxHa cknsiHa naHenb BUrMsgae no-
pisHOMY, W06 nonerwnT po3dmpaHHsa Ta
36MpaHHs.

[Mpy NnpaBUNbHOMY BCTAHOBIEHHI
03006NEHHS ABEPLUAT YyTU XapakTepHe
KnavLaHHs.
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CKMNsIHY NaHenb Yy BiANOBIAHI rHi3ga.

A
=g

P =i

12.7 3amiHa namnu

1. BwvMkHiTE Npunag i 3avekanTe, 4OKN BiH
OXOJIOHE.
2. Big'egHaiiTe npunag Big enekrpoMepexi.
3. ToknagiTe raH4ipky Ha gHO AyXOBOi
wadwu.
/\ YBATA

3aBxav TpumaiiTe ranoreHoBy namny
raH4ipKoto, o6 YHUKHYTU 3ropsiHHS

3anuvLLKIB XMpY Ha namni.

[MepekoHanTecs, Wo B BCTAaBUNN CEPEOHIO

/N\ NMONEPEQXEHHSA!

Hebesneka ypaxeHHsi enekTpuyHnM
CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

13. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/N\ NMONEPEDXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

13.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHSA npobnem

3agHa namna

1.

2,
3.

[MoBepHiTb CkNAHMI NnadoH, Wob 3HATK
Moro.

OuUCTITb CKNAHUIA NnadhoH.

3amiHiTe Nnamny BiANOBIAHOI
XKapOCTIiNKO Nammnoto, sika BUTPUMYE
HarpiBaHHsa go 300 °C.

YCTaHOBITb CKNAHWI NNadoH.

Onwuc npo6nemu

MpuynHa Ta cnocobu ycyHeHHs

Mpunag He BMyKkaeTbest abo He
npayoe.

Mpunag He nigknioyYeHo [o enekTpoMepexi abo NiaknoYeHo HenpaBubHO.
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Onuc npo6nemum MNMpuynHa Ta cnocobu ycyHeHHsA

Mpunapg He HarpiBaeTbCA. FOAMHHUK He BCTAHOBMEHO.
[ns BCTaHOBNEHHS rOAMHHMKA AMUB. po3ain « PyHKUii roAMHHUKaY.

[BepusiTa 3a4MHEHO HenpaBuUbLHO.

3anobixHKK neperopis.
MepekoHaiiTecs, Wo 3anobikHUK € NpUYMHOK Npobnemu. Akwo npobnema
BVHWKaE 3HOBY, 3BEPHITLCA A0 KBanichikoBaHOro enexkTpuvka.

3axucT Bif JOCTYNy AiTel yBIMKHEHO.

Jlamna BUMKHeHa. JTamnouka neperopina. 3amiHiTb namny.
[ns oTpumaHHa goaaTtkoBoi iHpopMmauii AuB. po3ain «Jornsa Ta ymucTkar.

Y kamepi npunagy € Boaa. Pe3epByap Ans Boau 6yB 3anoBHEHWI 3aHAATO BEMUKOLO KiNbKICTIO BOAN.

He npautoe dyHKuia npuroTyBaH- B oTBOpi Anst BUXOAY Napv Hemae BanHAHUX BigknaaeHb.
HA Ha napi.

Y pesepByapi Ans Bogu Hemae Boaa.

LLlo6 cnopoxHUTU pe3epByap Ans B oTBoOpi Anst BUXxoAy napu Hemae BarnHsiHUX BiaknafeHb. MouncTitb pesep-
BOAM, NOTPiIGHO GinbLue 3 xB, abo 3 Byap Ans BOAW.

OTBOPY ANsi BUXOAY Napu BUTIKae

BOAA.

@ BigkntoueHHs1 enekTponocTayaHHs 3ynUHSIE NPOLIEC OYULLIEHHS. [TOBTOPITb NPOLEC OUMLLEHHS, SIKLLO MOro By-
110 NepepBaHO BHACMIAOK BiAKIIOYEHHS eNeKTpoeHeprii.

Mpo6bnemu i3 curHanom 6esgpoto- [MepeBipTe, YM NiaknoYeHo Ball MoGinbHUIA NpUCTPI Ao 6e3apoToBoi Mepe-
BOI Mepexi. xi. MNepesipTe cBoto 6€34pOTOBY Mepexy Ta MapLupyTU3aTop.
MepesaBaHTaxTe MapLIpyTM3aTop.

BcTaHoBneHo HoBui MapwpyTusa- LLo6u HanawTyBaTty npunag i MoGinbHUIA NPUCTPIli 3HOBY, 3BEPHITLCS A0
Top abo 3MiHEHO HanaLITyBaHHSA poaginy «[lepen nepLumm KOpUCTyBaHHAMY, «5e3apoToBUiA 3B’A30K».
MapLupyTusaTtopa.

Cnabkuii curHan 6e3gpoToBoi Me-  IMepeMicTiTe MapLupyTU3aTop sskomora bnvkye go npunagy.
pexi.

Mepepavi 6e3apoToBOro curHany  BUMKHITL MiKpOXBUMBOBY Niy.
3aBaxae MiKpOXBMINbOBA MY, po3-  YHUKaWTe 0QHOYACHOrO BUKOPUCTaHHSA MiKpOXBUIBbOBOI Nevi Ta AuncTtaHuii-
TalwoBaHa nopy i3 Npunagom. Hoi po6oTu npunagy. Mikpoxsuni nopyLytoTb curHan WiFi.

13.2 Kogn nomunok

Y BMNagKy NOMUIIKK NpPOrpaMHoro 3abesneyeHHs Ha aucnnei BigobpaxaeTbCsi NOBiAOMMNEHHSI
npo nomunky. Mepenik npobnem HaBeaeHO B TabNUL HUXKYE.

Kop i onuc Cnoci6 BupilleHHs

C2 — TepmoLlyn 3HaxoAuTbCA B kamepi npunagy nig  Buiimite Tepmoluyn.
yac lMiponiTyHe oYnLLEHHS.

C3 — aBepusTa He NoBHICTIO 3akpuTi nig Yac MiponiTu- 3aumHiTh ABepusTa.
YHE OUULLEHHSI.

F111 - TepmoLlyn HenpaBunbHO BCTaBneHo B po3eTky. BcTaBTe NOBHiCTIO BUIKY TepMoLLyn y rHisgo.

F240, F439 - ceHcopHi nonsi Ha avcnnei He npautotoTe  OuYnUCTiITh NepeaHto NoBepPXHIO Aucnneto. MNepekoHaiTe-
HanexHm YYHOM. CSl, L0 Ha CEHCOPHUX nonsx Hemae Gpyay.
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Kop i onuc Cnoci6 BupilleHHs

F601 — npo6nema 3 Wi-Fi curtanom. MepeBipTe niaknoyeHHs o mepexi. Aus. po3ain «le-
pea nepLuMM KopucTyBaHHAMY, beagpoToBe nigknioyveH-
HA.

F604 — nomunka nepLuoro nigknioveHHs ao Wi-Fi. BuMKHITB i yBIMKHITE Npunag i noBTopiTb cnpoby.

[vB. po3ain «Mepen nepimnm KOpUCTyBaHHAM», bes-
APOTOBE NiAKMIOYEHHS.

F908 — cuctema npunapy He MOXe NIQKMIOYNTACA A0 BUMKHITB i yBIMKHITL npunag.
naHeni ynpasniHHs.

F602, F603 - Wi-Fi nepoctynhmii. 1) BUMKHITL i yBIMKHITE Npunas.

1) AKLo HacTynHe NOBIJOMNEHHS NMPO MOMWUIKY MPOAOBXYE 3'ABNATUCA HAa AWCMNE, Lie 03HaYaE, Lo HeCnpaBHy
niacucTeMy MOXHa BUMKHYTUW. Y TakoMy BUNaaKy 3BepHiTbCA A0 Aunepa abo B aBTOPU3OBaHWIA CEPBICHWIA LEEHTP.
AKLLO BUHMKAE oaHa 3 X NOMUMOK, iHLWi dyHKUiT npunagy NpoaoBXyBaTUMyTh NpaLtoBaTit y 3BUHANHOMY PEXMMI.

13.3 [aHi woao TexHiyHoro Ii BMAHO Npw BiguUMHeHHi aBepuAaT. He

06cnyroByBa|-||-|;| 3HiManTe Tabnnyky 3 TEXHIYHUMWU JaHUMK 3
. npunagy.

Axwo By He moxeTe BUpILWLIMTY npobnemy punaay .

CaMOCTIViHO, 3BEpHIiTbCA A0 3aknagy, Ae Bu PekomeHayemo 3anucartu AaHi TyT:

npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBaHOro

CEpPBICHOrO LieHTPY. Mogens (MOD.) :

[aHi, noTpibHi Ana cepBiCHOro LEHTpPY, Koa Bupoby (PNC):

BKasaHi Ha Tabnunyui 3 TEXHIYHUMU JaHUMU.
Tabnuyka 3 TEXHIYHUMKW JaHUMKU
po3TalloBaHa Ha nepeaHin naHeni npunagay.

CepintHuii Homep (S.N.):

14. EHEPIOE®EKTUBHICTb

14.1 IndopmauinHum nuctok Bupoby Ta IHhopmauisa npo Bupid BignoBigHO
no PernameHTiB €C Woao0 eKoNoriYHOro NpoeKkTyBaHHA Ta MapKyBaHHA
eHeprocnoXuBaHHs

Ha3sea noctayanbHuka AEG

BSE778380B 949494837
lneHTndpikaTop mogeni BSE778380M 949494836
BSK778380M 949494838

IHOekc eHeproedeKTUBHOCTI 81.2

Knac eHeproedeKkTuBHOCTI A+

CnoxvBaHHA eHeprii Npn cTaHAapTHOMY 3aBaHTaxeHHi, Tpaguuin-  0.93 kBTeroa/uvkn
HUIA pexum

CnoxvBaHHA eHeprii Npy cTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXXEHHI, PeXnM 0.69 kBTeroa/uukn
NPVUMYCOBOIO BUKOPWUCTAHHSI BEHTUNSTOpa

KinbkicTb kamep 1

[xepeno HarpiBaHHs EnextpoeHepria
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IyyHicTb

72n

Twn ayxoBoi Wwadgu

B6ynosaHa ayxoBa wada

Maca

BSE778380B 34.0 kr
BSE778380M 33.6 kr
BSK778380M 33.5 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi npunagv Ans roTyBaHHs ki — 4Yactura 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
AyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHS NPOAYKTUBHOCTI.

14.2 MNMopaau wopno
eHeprosdepexeHHsA

HaBepaeHi Huk4ye nopagm AONOMOXYTb Bam
3a0LaanTy eneKkTpoeHeprito nig vyac
BWKOPWCTaHHS npunagy.

[MepekoHariTecsa B TOMy, O Mg Yyac poboTn
ABepusTa npunagy 3advHeHi. He BigumHanTe
ABepudaTa npunagy 3aHagTo vacTo nig vac
rotyBaHHs. MigTpumynTe yncToty
yLinbHIOBaYa ABEPUAT i NnepekoHanTecs, Wwo
MNOro HanexH"M YnHoM 3adikCoBaHo.

BukopucToBynTe meTanesuii nocyn i TEMHI
dopMK Ta KOHTENHEPH, , WO He BigbunBaTb
CBITNO, ANS NOKpaLleHHs eHepro3bepexxeHHs

He HarpiBanTe npunag nepeg rotyBaHHAM,
SKLLO Lie He peKOMeHA0BaHo.

AKLo BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka cTpas,
3BeiTb NEPepPBU MK HAMU 4O MiHIMYyMY.

FoTyBaHHS 3 BAKOPUCTaHHSAM
BeHTMNATOpa

Konu MoxnuBo, BUKOPUCTOBYIMTE DYHKLT
roTYBaHHS 3 BEHTUNATOPOM ANs 36epexeHHs
eneKkTpoeHepril.

3anuwkose Tenno

AKLio TpuBanicTb roTyBaHHS NepesuLLye

30 xBMnuH, oNycTiTb TEeMnepaTypy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNWH 0 3aBEPLUEHHS
rotyBaHHsi. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpasu
OyayTb BMKOHAHI 3a paxyHOK 3anunLIKOBOro
Tenna.

BrkopucToByiiTe 3anuiukoBe Tenno Ans
nigTpUMaHHsa cTpasu Tennot abo
nigirpiBaHHs iHWKWX CTpaB..

[Mpv BUMKHEHHI Npunagy gucnier nokasye
3anuLIKoBe Tenno.

Axwo nporpamy 3 TpuBanicTe akTMBOBaHO Ta
yac rotyBaHHsi nepesuilye 30 XBUINWH, y
Aedknx oyHKUiaX npunagy HarpisanbHi
eneMeHTN aBTOMaTU4HO BUMUKAIOTLCA
paHiLle.

MiagTpMyBaHHA CTpaByX TENMOK

BubepiTb HalHWx4y Temnepatypy 3
MOXINNBUX, LLOO BUKOPUCTATK 3aNnLLKOBE
Tenno Ans 36epexeHHs ixi Tennoto. Ha
avncnnei 3'aBnAeTbes iHQUKaTop 3anyLKOBOro
Tenna abo TemnepaTypum.

FoTyBaHHA 3 BUMKHEHOIO nlamnolo
BuMkHITL namny nig vac rotyBaHHs.
BmukainTe i nuwe 3a notpebu.

Bonora koHBeKLisA
DyHKUiA, Npu3HaYeHa ansa 30epexeHHs
eHeprii Mif Yac rotyBaHHs.

[Mpwv BrKopuCTaHHI Uiei pyHKUiT namna
BMMUKAETLCA aBTOMaTU4HO Yepes 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBIMKHYTU namny 3HOBY, ane us
4is npusBee A0 3HWKEHHS OYiKyBaHOI
eheKTUBHOCTI 30epexXeHHs eHeprii.

Pexum oyikyBaHHA
YUepes 2 XBUMUHW AUCNNEN NEPEXOANTL Y
PEXUM OYiKyBaHHS.
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15. OXOPOHA JOBKIIA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
MaTepianu, No3HayeHi BiANoBiAHUM

CYMBOJIOM ffo\l-) Buknpante ynakoBky y
BiZAMNOBIAHI KOHTENHEPU ONS BTOPUHHOI
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CUMBOJSIOM E pas3oM 3 iHLUIUM JOMAaLUHIM
CcMIiTTAM. [MoBepHITL NPOAYKT A0 3aBoay i3
BTOPWUHHOI NepepobkuM y BaLliin MicLeBOCTi
ab0 3BEpHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMMANbHUX
opraHiB Bnagu.
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