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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.
@ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

popravcima:
www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim

HRVATSKI 3



-_—

invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

 Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)

preporucen za ovaj uredaj.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

* Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

2.2 Elektricni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

/\ UPOZORENJE!

Rizik od pozara i strujnog udara.

+ Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

« Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

« Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

« Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektrini kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
priévr§cena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
utinicu tek po zavrSetku postavljanja.
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Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od osteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektricnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne Koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

» Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

» Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.
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» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

* Gubitak boje emajla ili nehrdajuéeg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

« Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

* Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

« Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, pozara ili osteéenja

uredaja.

« Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utika¢ iz utinice za napajanje.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od lomljenja staklenih ploca.

* Odmah zamijenite staklene ploc¢e vrata
kad su oStecene. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

« Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja. Vrata su teska!

» Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.




» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Kuhanje na pari

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od opeklina i oStecenja
uredaja.

* |spustena para moze uzrokovati opekline:
— Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja kad je funkcija aktivirana.
Dolazi do oslobadanja pare.
— Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon
pecenja na pari.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

«  Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuéanskim uredajima, poput temperature,

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

&
[]

]

=
]

AN AN

Upravljacka ploca
Zaslon
Spremnik za vodu

vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

« Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/N\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

« Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

« Odrezite elektricni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

Uti¢nica za senzor za hranu
Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

Bl 'zlazna cijev za uklanjanje kamenca
E] Nosag polica, uklonjiv

Polozaiji polica

3.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za kalupe za kolace, vatrostalne posude,
kuhinjski pribor / posude.

* Pekac za pecivo
Za vlazne kolace, pe€ena jela, kruh, velike
komade pecenog mesa, zamrznute
obroke i za prikupljanje tekucine koja
kaplje, npr. masnoce prilikom pecenja
hrane na mrezi za pecenje.

« Duboka plitica za rostilj/przenje

HRVATSKI 7



Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

+ Senzor za hranu
Za kontroliranje kuhanja na temelju
temperature unutar jela.

* Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i
mreze za pecenje.

+ Komplet za kuhanje na paru

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Pregled upravljacke ploce

= EeS

PAS v
|

I
LT o)

Jedna neperforirana i jedna perforirana
posuda za hranu. Komplet za kuhanje na
pari odvodi kondenziranu vodu iz hrane
tijekom kuhanja na pari. Koristite ga za
pripremu povrca, ribe, pilecih prsa.
Komplet nije pogodan za hranu kojoj za
kuhanje treba voda, npr. riza, palenta,
tjestenina.

0
1230
#esC 150°C
O 15min @ | | START
| | | | |
F E D C B
A. Sat
B. POCETAK/ZAUSTAVI
C. Temperatura
D. Funkcije peénice
E. Tajmer
F. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)

Indikatori zaslona

OK Za potvrdu odabira / postavke.

< Za povratak za jednu razinu nazad u izborni-
ku.

Za ponistavanje posljednje radnje.

J

Za ukljucivanje i iskljucivanje opcija.

Ukljuéena je funkcija zvuénog alarma.

gg'}“lge Pritisnite i drzite za ukfjuGivanje i
- isklju¢ivanje uredaja.
klju¢eno
1zbornik Navodi opcije uredaja i funkcije
postavki.
Favoriti  Navodi omiljene postavke.
Prikazuje trenutac¢ne postavke
Zaslon uredaja.
5] Prekidat . | jugivane i iskljugivanje
5 za svjet- .
| svjetla.
o
a B;'Z:vze-]_ Za ukljucivanje i iskljugivanje
gj é funkcije: Brzo zagrijavanje.
4.2 Zaslon

Zaslon s postavljenim klju¢nim funkcijama.

8 HRVATSKI

Uklju€en je zvuéni alarm i funkcija zaustav-
lianje kuhanja.

DD

%
4
o
o

Aktivirana je samo sko¢na poruka.

Aktivirana je funkcija Odgodeno pokretanje.

IRCIEN

Za ponistavanje postavke.




5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se
prikazuje poruka dobrodoslice.

Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona,
Tonovi tipki, Glasnoc¢a zujalice, Tvrdoca
vode, Sat.

5.2 Pocetno predgrijavanje i
CiSéenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju [j Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
daradi 1 h.

3. Postavite funkciju i) Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

4. Postavite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Ogistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.3 Postavka: Tvrdoc¢a vode

Kad uredaj spajate na elektricnu mrezu,
morate postaviti razinu tvrdoc¢e vode.

Upotrijebite testni papir ili kontaktirajte svog
opskrbljivaca vodom kako biste provjerili
razinu tvrdocCe vode.

1. Stavite testni papir u vodu iz slavine
otprilike 1 sek. Ne stavljajte testni papir
pod tekucu vodu.

2. Protresite testni papir kako biste uklonili
preostalu vodu.

3. Nakon 1 min provijerite tvrdo¢u vode
pomocu donje tablice.

4. Postavite razinu tvrdoce vode: Izbornik /
Postavke / Postavljanje / Tvrdoc¢a vode.

Boje testnog papira i dalje se mijenjaju.

Provijerite tvrdo¢u vode unutar 1 min nakon

ispitivanja.

Mozete promijeniti razinu tvrdoc¢e vode u

izborniku: Postavke / Postavljanje / Tvrdo¢a

vode.

Tablica prikazuje raspon tvrdoce vode s
odgovaraju¢om razinom klasifikacije vode.
Podesite razinu tvrdoc¢e vode prema tablici.

Razina tvrdoc¢e vode Testni papir

1 - meka

]

2 - srednje tvrda

]

3 - tvrda

LLL I

4 - vrlo tvrda

HRVATSKI
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6.1 Funkcije peénice

Zagrijavanje tanjura
Za prethodno zagrijavanje tanjura za po-

STANDARD sluzivanje.
] Odmrzavanje
E‘ Rostilj Za odmrzavanije (povrée i voce). Vrijeme
Za roétiljanje tankih komada hrane i pripre- odmrzavanja ovisi o koli€ini i veli€ini zamr-
mu tostiranog kruha. znute hrane.
Turbo rostilj i Au gratin
Za pecenje velikih komada mesa ili peradi Za jela poput lazanja ili zape¢enog krumpi-
s kostima na jednom poloZaju police. Za ra. Za pecenje gratina i tamnjenje.
pecenje gratina i tamnjenje.
1°C Sporo pecenje

)

Vruéi zrak

Za pecenje mesa i pe€enje kolaca. Posta-
vite nizu temperaturu nego za tradicional-
no pecenje jer ventilator ravnomjerno ra-
sporeduje toplinu u unutrasnjosti pe¢nice.

Postupak kuhanja s niskom temperaturom.
Savr§eno za kuhanje osjetljive hrane (npr.
govedine, teletine ili janjetine).

[

Zamrznuta hrana
Savrseno za gotova jela (npr. pomfrit, kro-
kete ili proljetne rolice).

Odrzavanje topline

Za odrzavanje topline hrane. Imajte na
umu da se neka jela mogu nastaviti kuhati
i isuSivati dok ih odrzavate toplima. Po po-
trebi prekrijte posude.

1

Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini
police.

<

Funkcija za pizzu
Najbolje za pe€enje pizze i drugih jela koja
zahtijevaju vise topline odozdo.

(]

Donji grija¢

Odaberite ovu funkciju nakon ciklusa ku-
hanja kako biste po potrebi zarumenili vise
hrane na dnu. Koristite najnizu razinu poli-
ce.

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura unutar uredaja moze
se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga zagrija-
vanja moze se smanijiti. Za viSe informacija
pogledajte poglavlje "Svakodnevna upora-
ba", napomene o: Vlazno pecenje.

®

Zarulja se moze automatski iskljuciti na
temperaturi nizoj od 80 °C tijekom nekih
funkcija pec¢nice.

POSEBNO

Bl

Konzerviranje

Kako biste konzervirali povrée i voce, sta-
vite staklenke u peka¢ za pecivo napunjen
vodom koristeci vatrostalne staklenke s
plutom ili poklopcima s navojima jednake
veli¢ine. Koristite najnizi polozaj police.

PARA
) Steamify
Koristite paru za parenje, pirjanje, njezno
hrskavu hranu, pec¢enje i przenje.
) Podgrijavanje parom

Podgrijavanje namirnica parom sprjecava
susenje povrsine. Toplina se distribuira
njezno i ujednaceno $to omogucuje obnav-
lianje okusa i arome hrane kao da je upra-
vo pripremljena. Ova funkcija moze se ko-
ristiti za podgrijavanje hrane izravno na ta-
njuru. MoZete podgrijavati viSe od jednog
tanjura u isto vrijeme, koriste¢i razlicite po-
lozaje polica.

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i pe-
civa s rezultatima poput profesionalnih u
pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

045 Dehidracija
Za su$enje narezanog voca, povréa i glji-
va. Kako bi se omogucio izlaz zraka zasi-
éenog vlagom i bolje suSenje voca, prepo-
ru€uje se povremeno otvaranje vrata pec¢-
nice za vrijeme ciklusa su$enja
10 HRVATSKI

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. Po-
vrinu tijesta prekrijte kako biste sprijecili
susenje.




m Puna para

o Za povrée kuhano na pari, priloge ili ribu.

@I Visoka vlaznost

e Funkcija je pogodna za kuhanje osjetljivin
jela poput pudinga, flanova, terina i riba.

> Niska vlaZnost

g

Funkcija je prikladna za meso, perad, jela
iz pecnice i slozence. Zahvaljuju¢i kombi-
naciji pare i topline meso dobiva so€nu i
njeznu teksturu, zajedno s hrskavom povr-
Sinom.

6.2 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo$kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovito$cu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Savjeti
za ustedu energije.

6.3 Postavka: Funkcije pecénice

1. Ukljucite uredaj. Zaslon prikazuje zadanu
funkciju pecnice i temperaturu.
2. Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol

funkcije pecnice .

3. Odaberite funkciju peénice i pritisnite OK.

4. Postavite temperaturu. Pritisnite OK.

5. Pritisnite START ,

Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u

bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuhanja.

Pogledajte poglavlje ,Koristenje pribora,

Senzora za hranu”.

6. STOP - pritisnite za isklju¢ivanje funkcije
pecnice.

7. Iskljucite uredaj.

6.4 Postavka: Steamify - Parnu
funkciju peénice

1. Ukljucite uredaj. Odaberite simbol
funkcije pecnice i pritisnite ga za ulazak u
podizbornik.

2. Pritisnite . Podesite parnu funkciju
pecnice.

3. Pritisnite OK. Na zaslonu se prikazuju
postavke temperature.

4. Postavite temperaturu. Vrsta funkcije
peénice s parom ovisi o postavljenoj
temperaturi:

a. Para za parenje 50 - 100 °C - za
kuhanje na pari povrca, zitarica,
mahunarki, plodova mora, terina i
deserta posluzenih za konzumiranje
Zlicom.

b. Para za kuhanje 105 - 130 °C - za
kuhanje dinstanog i pirjanog mesa ili
ribe, kruha i peradi, kao i torte od sira
i slozenaca.

c. Para za hrskavost 135 - 150 °C - za
meso, slozence, punjeno povrée, ribu
i gratin. Zahvaljujuci kombinaciji pare i
topline meso dobiva so¢nu i njeznu
teksturu, zajedno s hrskavom
koricom. Ako postavite tajmer,
funkcija rostilja se automatski
uklju€uje u posljednjim minutama
postupka kuhanja, tako da se jelo
malo zapece.

d. Para za pecenje i przenje 155 - 230
°C - za peCenje i peCena jela od
mesa, ribe, peradi, punjeno lisnato
tijesto, tartove, muffine, gratin, povrée
i pekarske proizvode. Ako podesite
tajmer i stavite hranu na prvu razinu,
funkcija donjeg grijaCa automatski se
uklju€uje u posljednjim minutama
postupka kuhanja kako bi jelo dobilo
hrskavo dno.

5. Pritisnite OK

6. Pritisnite poklopac spremnika za vodu
kako biste ga otvorili.

7. Spremnik za vodu napunite hladnom
vodom do maksimalne razine (oko 950
ml) dok se ne oglasi signal ili se na
zaslonu prikaze poruka. Ta koli¢ina vode
dovoljna je za priblizno 50 min. Spremnik
za vodu ne punite iznad maksimalne
razine. Postoiji rizik od curenja vode,
prelijevanja i oStecenje namjestaja.
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/\ UPOZORENJE!

Koristite samo hladnu vodu sa
slavine. Ne koristite filtriranu
(demineraliziranu) ili destiliranu vodu.
Ne koristite druge tekucine. U
spremnik za vodu ne sipajte zapaljive
tekucine ili tekuéine koje sadrze
alkohol.

8. Gurnite spremnik za vodu u njegov
pocetni polozaj.

9. Pritisnite START .

Para se pojavljuje nakon otprilike 2 min. Kad

uredaj dosegne postavljenu temperaturu,

oglasava se zvucni signal.

10. Kad spremnik za vodu ostane bez vode,
oglasava se signal. Napunite spremnik za
vodu.

11. Iskljucite uredaj.

12. Kako biste sprijeCili nakupljanje kamenca,
nakon svakog kuhanja na pari ispraznite
spremnik za vodu.

Pogledajte poglavlje ,Odrzavanje i ¢iSéenje”,

Praznjenje spremnika.

13. Nakon kuhanja, vrata peénice pazljivo
otvorite. Preostala voda moze se
kondenzirati u unutrasnjosti pecnice.

14. Kad je uredaj hladan, posusite
unutrasnjost pe¢nice mekom krpom.

Stavka izbornika

Aplikacija

Postavke

Postavljanje Za postavljanje konfigu-
racije uredaja.
Servis Prikazuje verziju softve-

ra i konfiguraciju.

Podizbornik za: Cis¢enje

Podizbor- Aplikacija

nik

Susenje Postupak susenja unutrasnjosti od
kondenzacije zaostale nakon uporabe
parnih funkcija.

Praznjenje Postupak za uklanjanje zaostale vode

spremnika iz spremnika za vodu nakon uporabe
parnih funkcija.

Parno ¢iS¢e- Lagano ¢iSéenje.

nje

Parno ¢is¢e- Temeljito CiScenje.

nje Plus

Uklanjanje Cisc¢enje kruga generatora pare od

kamenca zaostalog vapenca.

Ispiranje Postupak za ispiranje i ¢iS¢enja kruga

generatora pare nakon Geste uporabe
parnih funkcija.

/\ UPOZORENJE!

Uredaj je vru¢. Postoji rizik od opeklina.
Budite pazljivi kada praznite spremnik za
vodu.

Podizbornik za: Opcije

6.5 Izbornik

Pritisnite == za ulazak u izbornik.

Stavka izbornika Aplikacija

Podizbor- Aplikacija

nik

Osvijetlienje  Ukljucuje i iskljucuje svjetlo.
unutra$njosti

Roditeljska Sprje€ava sluc¢ajno ukljuéivanje ureda-
zastita ja.

Pomo¢ pri kuhanju Navodi automatske pro-

Brzo zagrija-
vanje

Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostup-
no je samo za neke funkcije peénice.

Podsjetnik Ukljuéuje i iskljuuje podsjetnik.
Za Ciséenje
Digitalni sat  Mijenja format prikazanog prikaza vre-

mena.

grame.
Ciscenje Navodi programe ¢iSée-
nja.
Favoriti Navodi omiljene postav-
ke.
Opcije Za postavljanje konfigu-

racije uredaja.
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Podizbornik za: Postavljanje

Podizbor- Opis

nik

Jezik Postavlja jezik uredaja.

Svjetlina za- Postavlja svjetlinu zaslona.

slona

Tonovi tipki  Uklju€uje i iskljucuje ton dodirnih polja.

UtiSavanje tona nije moguce za

Glasnoca zu- Postavlja glasnoéu tonova tipki i sig-
jalice nala.

Tvrdo¢a vo-  Postavlja tvrdoéu vode.
de
Sat Postavlja trenutacno vrijeme i datum.

Podizbornik za: Servis

Podizbor- Opis

nik

Demo na¢in  Kod za ukljucivanje/iskljucivanje: 2468
rada

Verzija sof-  Informacije o verziji softvera.

tvera

Resetiraj sve Vraéa na tvornicke postavke
postavke

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Favoriti 3¢

Mozete spremiti do 3 omiljene postavke,

poput funkcije peénice i vremena pripreme.

1. Ukljugite uredaj.

2. Odaberite Zeljenu postavku.

3. Pritisnite ==.

4. Odaberite: Favoriti / Spremi trenuta¢ne
postavke.

5. Pritisnite + da biste postavku dodali na
popis: Favoriti.

6. Pritisnite OK.

"') - pritisnite da biste resetirali postavku.

Q. pritisnite da biste ponistili postavku.

6.6 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju

Pomoc¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
skupa dodatnih funkcija i programa
predvidenih za namjenska jela. Svako jelo u
ovom podizborniku ima odgovarajucu
postavku. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati

uz Senzor za hranu. Stupanj na kojem se jelo
kuha:

« Slabo pec¢eno

« Srednje peceno

* Dobro pec¢eno

Za neka jela mozete takoder kuhati
uz Automatska tezina.

1. Ukljucite uredaj.

2. Pritisnite —.

3. Pritisnite *£. Udite u Pomo¢ pri kuhanju.
4. Odaberite jelo ili vrstu hrane.

5. Stavite hranu u uredaj i pritisnite START .
Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana
spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

7.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

1. Ukljucite uredaj.
2. Postavite funkciju pecnice.

3. * ﬂ - pritisnite istovremeno za
ukljuéenje funkcije.

, ' pritisnite istovremeno za uklju¢enje
funkcije.
7.3 Roditeljska zastita

Ova funkcija sprje¢ava slucajno ukljucivanje
uredaja.

1. Ukljucite uredaj.
2. Pritisnite —.
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3. Odaberite Opcije / Roditeljska zastita.

4. Pritisnite kodna slova abecednim redom.
Roditeljska zastita je ukljucen.

Kada je ova funkcija uklju¢ena, pristupite na:
Tajmer a svjetlo je dostupno.

Da biste omoguéili uporabu uredaja, pritisnite
kodna slova abecednim redom.

7.4 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

C) O (n)

30-115 12.5

8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

(°C) D (n)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pec¢nice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
isklju€ivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte poglavlje "Funkcije sata".

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme zavrSetka.

7.5 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

Funkcija Opis
Funkcija Opis Tajmer pre- Za pode$avanje vremena rada ureda-
- — — - - ma gore ja.. Maksimum je 23 h 59 min. Funkciju
Tajmer Postavijanje trajanja kuhanja. Maksi- mozete ukljuditi i iskljugiti. Ova funkcija
mum je 23 h 59 min. ne utje€e na rad uredaja.
MozZete postaviti $to ée se dogoditi kad
vrijeme istekne postavljanjem preferira- .
nog: Zavrsetak postupka. 8.2 Postavka: Sat
Zavrsetak  Zvuéni alarm - kad je vrijeme isteklo, 1. Uk_lj_Uéi_te uredaj.
postupka  oglasava se zvuéni signal. Ovu funkciju 2. Pritisnite: Sat.
mozete postaviti bilo kada, ¢ak i kada je 3. Postavite vrijeme.
uredaj iskljucen. wo OK
4. Pritisnite .
Zvucéni alarm i zaustavljanje kuhanja -
kad je vrijeme isteklo, oglasava se 8.3 Postavka: Tajmer
zvuéni signal i funkcija pecnice se is-
kljuCuje. 1. Odaberite funkciju pe¢nice i postavite
Samo skoc¢na poruka - kada je vrijeme temperaturu.
isteklo, na zaslonu se pojavljuje poruka. 2. Peritisnite @
Ovu funkciju mozete postaviti bilo kada, 3. Postavite vrijeme.
Cak Tkada je uredaj iskljucen. Zeljeni zavrsetak postupka mozete odabrati
Odgodeno  Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku- pritiskom nae®ee
pokretanje  hanja. '
— — . 4. Pritisnite OK. Ponavljajte radnju dok se
Produzenje Za produzenje vremena kuhanja. na zaslonu ne prikaZe glavni zaslon
vremena 0
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Kad je preostalo 10 % vremena kuhanja a
hrana ne izgleda gotova, mozete produljiti



vrijeme kuhanja. Takoder mozete promijeniti i
funkciju pecnice. Da biste produljili vrijeme
kuhanja pritisnite +1min.

8.4 Postavka: Odgodeno pokretanje
1. Postavite funkciju peénice i temperaturu.
2. Pritisnite O.

3. Postavite vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite ® ® ®

5. Pritisnite: Odgodeno pokretanje.

6. Odaberite Zeljeno vrijeme pocetka.

7

Pritisnite OK. Ponavljajte radnju dok se
na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

8.5 Postavka: Tajmer prema gore
1. Pritisnite O.

Pritisnite ® ® ®

Pritisnite: Tajmer prema gore.

4. Kliznite ili pritisnite ® za prikaz vrijeme
trajanja na glavnom zaslonu.

5. Pritisnite OK. Ponavljajte radnju dok se
na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

onN

8.6 Promjena postavki tajmera
Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo
kojem trenutku tijekom kuhanja.

1. Pritisnite O,

2. Postavite vrijednost tajmera.

3. Pritisnite OK.

9. UMETANJE DODATNE OPREME

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Malo udubljenje na vrhu povecava sigurnost i
pruza zastitu od nagibanja. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv prevrtanja.
Obod oko police sprjeCava klizanje posuda s
police.

Mreza za pecenje

Umetnite mreZu izmedu vodilica nosaca
police. Uvjerite se da polica dodiruje straznju
stranu unutrasnjosti peénice.

Pekac za pecivo / Duboka plitica

—

Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police. Postavite peka¢ za pecivo s nagibom
usmjerenim prema straznjem dijelu pecnice.

9.2 Senzor za hranu

Mjeri temperaturu unutar hrane. Mozete ga
koristiti sa svakom funkcijom pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

. C- temperatura unutar uredaja. Mora biti
najmanje 25 °C viSa od temperature
jezgre hrane.

. /‘? - temperatura jezgre hrane.
Preporuke:

« Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.

* Ne koristite za tekuca jela.

« Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.
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Pecnica izraCunava priblizno vrijeme kraja
kuhanja. Ovisi o koli€ini hrane, funkciji
pecnice i temperaturi.

Pecenje s: Senzor za hranu

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruci. Ne dodirujte ru¢ku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek koristite
zastitne rukavice.

1. ukljuciti uredaj.

2. Postavite funkciju pecnice i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

3. Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba
Umetnite vrh senzora za hranu u srediSte
mesai ili ribe, u najdeblji dio.

Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediste slozenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanija biti stabiliziran
na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite ¢vrsti sastojak. Upotrijebite

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koliCini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti
prikazuju preporu¢ene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

16 HRVATSKI

rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu senzora za
hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte
poglavlje ,Opis proizvoda”.

Na zaslonu se prikazuje aktualna

temperatura senzora za hranu.

5. /'? - pritisnite za postavljanje
temperature jezgre senzora.

6. @ ® ® _yritisnite za postavljanje

preferirane opcije:

* Zvucni alarm - kad hrana dosegne
temperaturu jezgre, zacut ce se signal.

» Zvucni alarm i zaustavljanje kuhanja -
kad hrana dosegne temperaturu
jezgre, zaCut Ce se signal a pec¢nica se
zaustavlja.

7. Odaberite opciju i uzastopno pritisnite OK
za prelazak na glavni zaslon.

8. Pritisnite START .

9. Kad hrana dosegne postavljenu
temperaturu, oglasava se signal.
Provjerite je li hrana spremna. Ukoliko je
potrebno produzite vrijeme kuhanja.

10. Izvadite utika¢ senzora za hranu iz
utinice i izvadite jelo iz uredaja.

Brojite polozaje polica od dna pecnice.

Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je slican.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
poglavlje "Energetska ucinkovitost".

Vise preporuka za pecenje potrazite u
tablicama za pecenje na nasoj web stranici.
Za pronalazenje savjeta za kuhanje



pogledajte PNC broj na natpisnoj plocici koja
se nalazi na prednjem okviru unutrasnjosti

uredaja.
Simboli

koristeni u tablicama:

@ Vrijeme pecenja (min)

§§

Vrsta hrane

@6

Funkcija pe¢nice

o

Temperatura

i

Dodatna oprema

Posuda (Gastronorm)

Tezina (kg)

O o

Polozaj police

10.2 Vlazno pecenje - preporuéeni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektirajuceg posuda.

* Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuca,
promjer 28cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektirajué¢a, promjer 26cm

* Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina
5cm

« Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

— )
L, = C O

Slatke rolade, 16 ko- pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-35

mada sakupljanje masnoce

Svicarska rolada pekac za pecivo ili pladanj za 180 15-25
sakupljanje masnoce

Cijela riba, 0.2 kg pekac¢ za pecivo ili pladanj za 180 15-25
sakupljanje masnoce

Kolagi¢i, 16 komada pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-30
sakupljanje masnoce

Makroni, 24 komada pekac za pecivo ili pladanj za 160 25-35
sakupljanje masnoce

Muffini, 12 komada  pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-30
sakupljanje masnoce

Slani kola¢, 20 ko- pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-30

mada sakupljanje masnoce

Sitni prhki biskviti, 20 pekac za pecivo ili pladanj za 140 15-25

komada sakupljanje masnoce

Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili pladanj za 180 15-25

sakupljanje masnoce

10.4 Informacije za ispitne ustanove

Testovi prema: EN 60350-1, IEC 60350-1.

HRVATSKI
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Pecenje na jednoj razini

= - o,
L, = C O =
Bezmasni biskvit Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pe- MrezZa za pecenje 160 45 - 60 2
cenje
Pita od jabuka 1) Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 55-65 2
Pita od jabuka 1) Tradicionalno pe- Mreza za pecenje 180 55-65 1
cenje
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za pecivo 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionalno pe-  Peka¢ za pecivo 140 25-35 2
cenje
Mali kolaci, 20 po plitici 2) Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 20-30 3
Mali kolaci, 20 po plitici 2) Tradicionalno pe-  Pekac za pecivo 170 20-30 3
’ cenje
Rostilj Mreza za pecenje maks. 1-2 5

Tost 3)

1) 2 kalupa stavljena dijagonalno (& 20 cm). Desni koji se postavlja viSe sprijeda od lijevog.

2) Prethodno zagrijte prazan uredaj.

3) Prethodno zagrijte prazan uredaj 5 min.

Pecenje na visSe razina

= - [

&L, = C O =
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za pecivo 140 25-45 2i4
Mali kolaci, 20 po plitici 1) Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 25-35 2i4
Bezmasni biskvit Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 45-55 2i4
Pita od jabuka Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 55 - 65 2i4

1) Prethodno zagrijte prazan uredaj.

10.5 Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja za funkciju: Puna para
Ispitivanja u skladu s EN 60350-1, IEC 60350-1.
Postavite temperaturu na 100°C.

£, =1 | = O
Brokula 1) 2) 2/3 perforirani komplet pare 0.3 8-9
2/3 perforirani komplet pare maks. 10-11

Brokula 1)2)
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=

furg

0

=

8

Gra$ak, smrznuti
2)

2 x 2/3 perforirani komplet pare

2x15

2i4

Sve dok temperatura na naj-
hladnijem mjestu ne dosegne

85 °C.

1) Prethodno zagrijte uredaj dok se ne postigne postavljena temperatura. Ne koristite funkciju: Brzo zagrijavanje.
2) Pekac¢ za pecivo postavite na prvi polozaj police, s nagibom prema straznjem dijelu unutrasnjosti pe¢nice.

Dodatni recepti za paru

= - o,

L, = = C O
cunan a par o 2o 40 tmore)
kombinirano jelo (2 Puna para rumpirici 1 4 (brokula i 100 18 - 20 (losos)

1) kula) i neperforiran Krumpir) 10 - 12 (brokula)
porcije) (I0s08) ump okula
Puding od karame- Jela na okruglom po-
la (6 porcija) Visoka vlaznost rculanu na mrezi za 2 90 35-45

pore| pecenje
Jaja na kraljevski Gastronorm 1/2 ne- R
nacin Puna para perforirani 2 85 35-45
Bijeli kruh Pedenje kruha Pekac za pecivo 2) 2 180 40 - 50
Piletina 3) Niska vlaznost Mreza za pecenje 2 200 60-70

1) Stavite sastojke u peénicu jednu za drugom na odgovarajuéu tocku tako da se svi dijelovi istovremeno ispeku.

Istovremeno moZete pripremiti dvije porcije.

2) Koristite peka¢ za pecivo s nagibom usmjerenim prema straznjem dijelu pe¢nice.
3) Stavite pekac za pecivo na prvi polozaj police u pe¢nici za sakupljanje masnoce koja kaplje.

11. ODRZAVANJE | CISCENJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ciS¢enje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

» Za CiScenje metalnih povrsina koristite
otopinu za ¢iSéenje.

* Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

» Ocistite unutradnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

* Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. Osusite unutrasnjost uredaja
samo krpom od mikrovlakana nakon
svake uporabe.

Dodatna oprema

« Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdzent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu
abrazivnih sredstava za CiScenje ili
predmeta s ostrim rubovima.

11.2 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite kataliticke
ploce.
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1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Nosace police pazljivo povucite prema
gore i van iz prednjeg nosaca.

3. Predniji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke.

4. Izvadite nosacCe iz straznjeg nosaca.

Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama
morate usmjeriti prema naprijed.

11.3 Parno c¢iSc¢enje

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Izvadite sav pribor iz pe¢nice i uklonjive
nosace polica.

3. Dno unutrasnjosti pecnice i unutarnje
stako vrata ocistite mekom krpom s
toplom vodom i blagim deterdzentom.

4. Napunite spremnik za vodu do
maksimalne razine, dok se ne oglasi
signal ili se na zaslonu ne prikaze poruka.

5. Odaberite: Izbornik / Cis¢enje.

Opcija Opis

Parno ¢is- Lagano ¢iSéenje

éenje Trajanje: 30 min

Parno ¢is- Normalno ¢i$éenje

éenje Plus Unutrasnjost pecnice po-

prskajte deterdzentom.
Trajanje: 75 min

6. Pritisnite START . Slijedite upute na
zaslonu.

Signal se oglasava na kraju CiS¢enja.
Pritisnite bilo koji simbol za iskljuivanje
signala.

8. Iskljucite uredaj.

9. Kad se uredaj ohladi, posusite
unutra$njost mekanom krpom.

10. Ostavite vrata pec¢nice otvorena i
priCekajte da se unutrasnjost pecnice
osusi.
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Kad ova funkcija radi, lampica je
iskljucena.

11.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Cigéenje se preporuduje kad se pojavi
podsjetnik.

Koristite funkciju: Parno ¢iSéenje Plus.

11.5 Uklanjanje kamenca

Koristite ga za uklanjanje kamenca iz parnog
sustava.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Izvadite svu dodatnu opremu iz pecnice.

3. Provijerite je li spremnik za vodu prazan.
Pogledajte poglavlje ,Odrzavanje i
GiScenje”, Praznjenje spremnika.
Trajanje prvog dijela: oko 100 min

4. Odaberite: Izbornik / Ciséenje /
Uklanjanje kamenca.

5. Stavite posudu za rostilj / pe€enje na
najnizi polozaj police.

6. U spremnik za vodu ulijte 250 ml sredstva
za uklanjanje kamenca.

7. Ispunite preostali dio spremnika za vodu
sa 700 ml vode, dok se ne oglasi signal ili
se na zaslonu ne prikaze poruka.
Ukljucite funkciju i slijedite upute na
zaslonu. Pocinje prvi dio postupka za
uklanjanje kamenca.

Trajanje drugog dijela: oko 35 min

9. Spremnik za vodu napunite vodom do
950 ml, dok se signal ne oglasi ili se na
zaslonu ne prikaze poruka.

10. Kad funkcija zavrsi, uklonite posudu za
rostilj / peCenje.

11. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

12. Unutradnjost pecnice oCistite mekanom
krpom.

13. Ostavite vrata pecnice otvorena i
pricekajte da se unutrasnjost osusi.

Ako nakon postupka za uklanjanje kamenca

u uredaju ostane ostataka vapenca, na

zaslonu Ce se pojaviti upit za ponavljanje

postupka.



11.6 Podsjetnik za uklanjanje
kamenca

Uredaj pruza dva podsjetnika za uklanjanje
kamenca. Podsjetnik za uklanjanje kamenca
ne moze se iskljuciti.

* Mekani podsjetnik - preporucuje vam
uklanjanje kamenca iz uredaja.

» Tvrdi podsjetnik - obavezuje vas da
uklonite kamenac iz uredaja. Ako iz
uredaja ne uklonite kamenac kada je tvrdi
podsjetnik uklju¢en, funkcija pare je
onemogucena.

11.7 Ispiranje

Koristite za CiS¢enje parnog sustava nakon
Geste uporabe parnih funkcija.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. lzvadite sav pribor iz pec¢nice.

3. Duboku posudu postavite na prvi polozaj
police.

4. Napunite spremnik za vodu vodom do

maksimalne razine, dok se ne oglasi

signal ili se na zaslonu ne prikaze poruka.

5. Odaberite: Izbornik / Cigéenje / Ispiranje.

Trajanje: oko 30 min

6. Ukljucite funkciju i slijedite upute na
zaslonu.

7. Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku

posudu za pecenje.

®

Kad ova funkcija radi, lampica je
iskljucena.

11.10 Praznjenje spremnika

Koristite je nakon kuhanja pomoéu parne
funkcije pecnice kako biste uklonili preostalu
vodu iz spremnika za vodu.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Izvadite sav pribor iz pecnice.

3. Duboku posudu postavite na prvi polozaj
police. .

4. Odaberite: I1zbornik / Cis¢enje /
Praznjenje spremnika.

Trajanje: 6 min

5. Ukljucite funkciju i slijedite upute na
zaslonu.

6. Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku
posudu za pecenje.

@

Kad ova funkcija radi, lampica je
iskljucena.

11.11 Uklanjanje i postavljanje vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene
ploce kako biste ih ogistili. Broj staklenih
plo¢a razliCit je za razli€ite modele.

/N\ UPOZORENJE!
Vrata su teska.

/\ OPREZ!

Pazljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

11.8 SusSenje

Koristite ga za susenje unutrasnjosti pec¢nice
nakon kuhanja pomocu parne funkcije
pecnice ili ¢is¢enja parom.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Izvadite sav pribor iz pecnice.

3. Odaberite: I1zbornik / CiS¢enje / SuSenje.
4. Slijedite uputu na zaslonu.

11.9 Podsjetnik za susenje

Nakon kuhanja pomoc¢u parne funkcije
pecnice, na zaslonu se prikazuje napomena
da se uredaj osusi.

Pritisnite DA za suSenje uredaja.

1. Provjerite je li uredaj hladan.
2. Potpuno otvorite vrata.

3. Pritisnite stezne poluge A na dvjema
Sarkama vrata.

4. Vrata pecnice zatvorite do prvog
otvorenog polozaja (pod pribliznim kutom:
70°).
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5. Vrata drzite rukom sa svake strane i
izvucite ih od peénice pod kutom prema
gore.

6. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

7. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

8. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

9. Drzite staklene ploce vrata za gornji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice.

10. Ocistite staklenu plo¢u vodom i
sapunicom. Pazljivo osusite staklenu
plocu. Staklene ploce ne perite u perilici
posuda.

Nakon ¢€iS¢enja gore opisane korake obavite

obrnutim redoslijedom. Najprije umetnite

maniju plocu, zatim vecu i vrata.

Provjerite jesu li staklene ploc¢e umetnute u
ispravnom polozaju, jer se u protivnom
povrSina vrata moze pregrijati.

12. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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11.12 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. IskljuCite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Odspoijite uredaj iz elektricnog napajanja.
3. Stavite krpu na dno pecnice.

Gornja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac i skinite ga.

2. Skinite metalni prsten i oCistite stakleni
poklopac.
Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite metalni prsten na stakleni
poklopac i instalirajte ga.

Bocno svjetlo

1. Skinite lijevi nosac polica kako biste
omogucili pristup Zarulji.

2. Za uklanjanje poklopca koristite Torx 20

odvijac.

Odistite stakleni poklopac.

Zamijenite Zarulju svjetiljke

odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna

na toplinu od 300 °C.

5. Postavite metalni okvir i brtvu. Zategnite
vijke.

6. Vratite lijevu vodilicu za police.

»w



12.1 Sto uéiniti ako ...

Opis problema

Uzrok i rjeSenje

Ne mozete uklju€iti uredaj ili ruko-
vati njime.

Uredaj nije spojen na napajanje ili nije ispravno spojen.

Uredaj se ne zagrijava.

Sat nije postavljen.
Za postavljanje sata pogledajte poglavlje "Funkcije sata".

Vrata nisu pravilno zatvorena.
Svjetla/simboli plo¢e za kuhanje

Osigurac je pregorio.
Uvjerite se da je osigura¢ uzrok kvara. Ako se problem ponovi, obratite se
kvalificiranom elektri¢aru.

Roditeljska zastita je ukljucen.

Svijetlo je isklju¢eno.

Zarulja je pregorjela. Zamijenite Zarulju.

Pojedinosti potrazite u poglavlju "Odrzavanje i ¢is¢enje".

@ Prekid napajanja uvijek zaustavlja ¢iSéenje. Ponovite ¢iSéenje ako je prekinuto prekidom napajanja.

12.2 Sifre pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci. U donjoj tablici

mozete pronaci popis problema.

Kodovima i opisima

Rjesenje

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u uti¢ni-
cu.

Potpuno utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade isprav-
no.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na dodirnim po-
liima nema prljavstine.

F908 - sustav uredaja ne moze se povezati s uprav-
ljiackom plo¢om.

Iskljucite i ukljucite uredaj.

12.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj ploc€ici. Natpisna plo¢ica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):
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13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske uéinkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Naziv dobavljaca

Electrolux

Identifikacija modela

EOB8S39X 944032073
EOB8S39Z 944032075

KOBBS39X 944032072
Indeks energetske ucinkovitosti 61.9
Klasa energetske ucinkovitosti At++

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-  1.09 kWh/ciklusu

¢in rada

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.52 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

701

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

EOB8S39X 36.0 kg
EOB8S39Z 36.0 kg
KOBBS39X 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti

0.8 W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin rada pri niskoj snazi 20 min

13.3 Savjeti za ustedu energije

Sljedeci savjeti pomodi ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévr§¢ena u svom polozaju.
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Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije
kuhanja, osim ako to izricito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.



Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina ili temperatura.

Ako se ukljuc¢i program s odabirom Trajanje ,
a vrijeme kuhanja je dulje od 30 minuta, kod
nekih se funkcija uredaja grijaci automatski
ranije iskljucuju.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektricnih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetiom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

Nacin pripravnosti
Nakon 2 min zaslon se prebacuje u stanje
pripravnosti.

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuénim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.
@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:
www.electrolux.com/support

3appkaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINJE O BE3BEHOCTN......ooiiiiiiieee e 26
2. BESBEIHOCHA YTTYTCTBA. ... 28
3. OMMNC TIPOUBBOMA . ... e 31
4. KOMAHIOHA TABJITA .. 31
5. MPE MPBE YTTOTPEBE........ccii e 32
6. CBAKOJHEBHA YTOTPEBA........oiiii e 33
7. DOOATHE OYHKLINJE ... 37
8. OYHKLINJE CATA .. 38
9. KOPULITREHE TTPUBOPA. ... 39
10. KOPUCHW CABETW ...t 40
11 HETA M UUILIRERE. ... 44
12. PELUABAHSE MPOBJTEMA ... ..o 47
13. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ...ttt 48
14. EKOJTOLKA TTUTAHDA ... 50

1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy nopj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He By urpana ypehajem.
Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj pagm n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKkTuBuMpaTu.

Heua He cmejy fa obaBrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mMopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: Yeepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako bucte nsbernum
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHm genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba BoaguTn padyHa ga

CPMNCKNn 27



ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.
» Kaga Bagute npubop nnu nocyhe ns pepHe nnum mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HoCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
+ Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je

npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

+ [1a Bucte yKNoHUNM LWMHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTuM 3a4Hu Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.

* Hemojte kopnctntn napoduncray 3a vynwhene ypehaja.

* HemojTte kopuctuTtun rpyda abpasmBHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

ynoTtpebrbaBaTti ca U3BOPOM €NeKTPUYHOT
Hanajaka.

2.2 MNpukrbyyerse Ha eneKTPUUHY
Mpexy

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.
HewmojTe aa nHctanupare unm Kopuctute
owrTteheH ypeha;.

+ [patute ynytcTBa 3a MOHTMPaHE Koja Ccy
AOCTynHa Ha Hawem Beb-cajTy.

* YBeKk BogMTE payyHa npuiavkom
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBeK KopucTuTe 3alTUTHE pykasuue u
3aTBOpEHY 06yhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MWHUMAnHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmkCKkux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, nposepuTe Aa nn
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpemrbeH cMcTemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
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/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa noxapa v cTpyjHor yaapa.

» Caa npukrbyunBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanM@rKOBaH enekTpuyap.

*  Ypehaj mopa ga byae ysemrbeH.

* YBepuTe ce Aa Cy napameTpu Ha Nio4nLm
Ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama
komnatTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajake.

* YBeK KOpPUCTUTE NMPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY ca 3alTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

* HemojTe ga KopuctuTe agantepe ca Bule
yTUYHULA 1 MpoAYyXHe Kabnose.

» [lpoBepuTe ga HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKO
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To




Tpeba aa obasun Haw oBnawheHn
CEepBUCHM LieHTap.

* He posBonuTe aa kabn 3a Hanajamwe
poavpyje unu gohe 6nusy Bpatnma
ypehaja nnu Huwu ncnopg ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagv unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTuTa of yaapa Aenosa nog HarnoHOM
1 M30MOBaHMX enoBa Mopa aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHU
6e3 anaTta.

* [lpukrbyunTe rnaeBHu kabn 3a Hanajakwe Ha
31OHY YTUYHULY TeK Ha Kpajy
nHctanauuje. Bogute pavyHa ga nocroju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
[a NpUKIbyyyjeTe MPeXHU yTuKau.

* He Byyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte tako
wTo hete n3Byhn yTukay ns yTndHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocava), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayunju mopa
nocTojaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaea fa nckrbyunte cBe ase
Hanajata ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a n3Hocu HajMake 3 mm.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHAM
yTuKayem n CTpyjHUM Kabnom.

2.3 YnoTtpeba

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UNnun Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte nsnaratn otBopeHa BpaTta
Benukom ontepehery.

Hewmojte kopuctntu ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UMW NPOCTOP 3a oArnarame.
MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon MoXe AOBEeCTW A0 ucnapasara
ankoxona v Mellaka ca Ba3fyXxoM.
BapHuue nnu oTBopeHu NnameH He cmejy
na 6yay y 6nmsmHm ypehaja kaga
oTBaparte Bparta.

YBeK KOpUCTUTE CTaKMo 1 Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.

3anar-vBe matepwuje unu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BMM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap 1 nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pusunk of owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk og nospefnmBama,
OMeKOTWHA U CTPYjHOr yaapa unm
ekcnnosuje.

* Hewmojte ga mewate cneundukauymjy osor
ypehaja.

» Bopgute pavyHa oa oTBOpM 3a
BeHTUNauujy He byay sanyLueHu.

* He octaemajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYMTN HAKOH CBake
ynotpebe.

+ bByawuTe onpesHn kag oTBapare Bpata
ypehaja gok oH pagu. Moxe ce gecuTtu ga
n3afe Bpeo Basayx.

[a bucte cnpeunnu owTtehere nnu
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unu apyre npegmeTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He craBrmajTe anymmnHmjymcky donujy
AVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojre cunatn Bogy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTKa
KyBamAa.

— byaute naxrbuBu kaga ckugate unu
nocrtasrbarte npmobop.

l'y6utak 6oje Ha eMajnMpaHm
noBpLUMHaMa unu Hephajyhem yenvky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

KopucTtuTe ayboku nnex 3a 3anveeHe
Konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

[ok cnpemarte jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH 13a naHena
HamewTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NPUNMKOM paja BpaTta Hukaga He 6yay
3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
HamelUTaja MOry fja ce Hakyne TonnoTa u
Bfara u npoy3pokyjy HakHagHo owTtehene
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ypehaja, kyhuwTa nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe [OK ce
ypehaj y NoTNyHOCTW He oxnagn HaKkoH
Kopuwheka.

2.4 Hera n ynwhewe

— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxxrbnuso
HaKOH KyBa-a Ha napw.

2.6 YHyTpallH-e oCBeTIbeHe

/\ YNO30OPEHE!

MocToju pusuk o nospeae, Noxapa unm
owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!

Pu3auk og ctpyjHor yaapa.

» [pe ogpxaBatba UcKIbyuuTe ypehaj n
N3ByLUMTE CTPYjHM yTMKaY 13 3ugHe
yTUYHULE.

* [lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pu3snk Aa ce nonome crakneHe
nnove.

+ Opgmax 3amMeHuTe CTakneHe nrnoye Ha
BpaTMma ako ce owTete. ObpaTuTe ce
oBnawheHOM CEPBUCHOM LiEHTPY.

+ ByauTe naxrouBKM Kaga ckuaaTte BpaTa ca
ypehaja. Bpata cy Tewwuka!

» PepoBHo unctute ypehaj aa bucre
cnpeymnu nponagaxe NoBpLUMHCKOT
maTepujana.

*  Ypehaj o4mcTnTe BNaXHOM MEKOM KpPMoM.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe
netepiieHTe. Hemojte kopuctutun
abpasmBHe npoussoae, abpasveHe
jactyuunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmerte.

*  YKONMMKO KOPUCTUTE Cnpej 3a pepHy,
npuapxasajTe ce yrnyTcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 KyBane Ha napu

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og onekoTuHa u
owrTehena ypehaja.

+ OTnywTeHa napa MoXxe Aa n3asose
OMeKoTUHe:

— byauTte onpesnu kag oTBapaTte BpaTa
ypehaja kaga je akTuBupaHa osa
dyHkymja. Moxe ga gohe go
ocnobahana nape.
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« Kapa ce pagu o cujanuuama yHytap
npousBoAa v pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npogajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe Ja nsapxe
eKkcTpeMHe usunyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LWTo Cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe ga
curHanusmpajy uHdopmavmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpe0y y apyrum ypehajuma u Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
OomanuHCTBY.

« OBaj Npon3BOA CafpXun N3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieymdukauujy.

2.7 CepBucupame

« Papu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHomM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepseHe
fAernose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefuBara unm
ryliema.

* O6paTuTte ce ONWTUHCKMM OpraHMma aa
OucTe casHanu kako Aa oanoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn Kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.



3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

ONE AN

KomaHngHa Tabna

Oucnnej

PesepBoap 3a Boay

YTuyHuLa TeMnepaTypHOr ceH3opa
[pejHn enemeHT

Jlamna

BenTtunartop

Yknaware KaMmeHua ca usnasHe LeBu
Hocau pelueTke, NOKPETHN

Monoxaju peleTke

BERRECSEOENE

w

.2 Mpubop

* PeweTtkacTa nonuua

4. KOMAHOHA TABJA

4.1 MNpernea komaHaHe Tabne

[
o=

3a nnexoBe 3a TopTe, BaTpoCTanHe
nocypae, nekave, nocyae 3a Kysame /
nocyhe.

Mnex 3a nevewe

3a 3anvBeHe Konade, neymea, xneo,
Benuka nevewa, 3aMp3HyTa jena v 3a
CKyMnibake TEYHOCTU, HMp. MacHohe
NPUINKOM MNeYera XpaHe Ha peLleTKkacToj
nonuum.

Fpun/ay6okun Turaw

3a nevetrbe TecTa U Meca Mnu kao nocyaa
3a cKynibake macHohe.

TemnepatypHu CeH30p 3a XpaHy

3a KOHTPOIy KyBaha Ha OCHOBY
TemnepaType yHyTap XxpaHe.
Teneckoncke Bohuue

3a nakwe ybauvBarbe 1 Bafere nnexosa
1 pelueTKacTe nonuue.

Komnnet 3a kyBake Ha napu

JeaHa HenepdopupaHa 1 jeaHa
nepdpopupana nocyga 3a xpary. Komnnet
3a KyBak-€ Ha napv 04BOAM KOHOEH30BaHy
BOAY Of XpaHe TOKOM KyBa-a Ha napw.
Kopuctute ra 3a npunpemy nospha, pube,
6enor nuneher meca. OBaj KOMNNET HUje
norofAaH 3a nNpunpemMy xpaHe Koja ce Kyea
y BOAM, HNP. NMPVHAY, NaneHTa,
TecTeHuHa.

Ykrbyye MputucHuTe N 3agpxuTe aa 6m-

Ho / Uc-
CTe YKIbYUNIM U UCKTbYYMIK ana-
KIby4eH

ar.
o p

MeHu Cnucak onuuja ypehaja n dyHk-
uuja koje ce nogeLuasajy.

Omurbe- .
Mpvika3syje omurbeHa nogeluasa-
Ha onuu- -

a.
Ja
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Mpukasyje TpeHyTHa noaeluaBa-

]

Owucnnej

DdyHKUWje 3arpeBara

Tajmep

TemnepatypHu CeH30p 3a xpaHy (camo
Ha ogabpaHum Mogenuma)

mmo

WHpukaTopu gucnneja

OK 3a noTBphuBare n3abpaHe ctaBke/nogeLua-
Baka.

Ha ypehaja.

Mpeku-

nad 3a yKibyunBake N UCKIby4nBare
namnu-  namnuue.
ue

m er;;);a— 3a yKibyuMBake 1 UCKIby4nBarbe
H‘:e yHKumje: bp3o 3arpeBame.

4.2 Oucnnej

[vcnnej ca nogeLleHnM KibyYHUM
dyHKUMjama.

0
12:30
e 150°C
O 15min @ | START
F oo b
A. [obGa pgaHa

B. CTAPT/CTOIMN
C. TemnepaTtypa

5. MPE NPBE YINOTPEBE

< 3a Bpahatbe 3a jenaH HMBO yHa3ag y MeHu-
y.

3a noHuLTaBake nocneaHe akTMBHOCTU.

J

3a ykrbyumBame 1 UCKIby4MBare onuuja.

AKTMBUpaHa je byHKUMja ornallasaa
3BYYHOr CurHana.

D D

AKTMBUpaHa je yHKUMja ornawaBaa
3BYYHOT CUrHana v 3ayctaBrbakba KyBaka.

0
4
o
o

AKTMBUpaHa je camo uckavyha nopyka.

OpfnoXeHo nyLUTake y NOroH je akTuBMpaHa.

INCIEN

3a oTkasuBake noaellaBatba.

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 MpBO NpUKIbY4YMBak€

[Ovcnnej npukasyje nopyky go6pogoLunvue
HaKOH NpBOr noeesnBax-a.
Tpeba ga nogecute: Jeank, OCBETIbEHOCT

ekpaHa, 3ByKoBM TacTepa, JaumHa 3ByYHOr
curHana, Tepagoha Boge, foba aaHa.

5.2 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe n koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC 1 AUM.
lMpoBeTpuTe cOBy TOKOM Npearpesakmsa.

1. YknoHwuTe cBY JoaaTHy onpemy 1 Hocave
pelueTkn 13 anapara.
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2. Topgecute yHKLMjY @ Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj aa pagu 1 u.

3. Tlogecute yHKLMjYy E Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

4. [lopecute yHKUMjY . Mopecute

MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

5. Vckrbyuute ypehaj n cayekajte ga ce
oxnagm.

6. Ypehaj n gogaTtHy onpemy 4Yuctute camo
Kpnom og Mukpodunbepa, mnakom BogoOM
1 bnarum geTepLieHTOM.

7. Bpatute npubop un yknowmBe Hocaye
peLleTKe y NOYETHN NONOoXaj.



5.3 NopewaBawe: TBpaoha Boge

Kaga noBesyjeTe ypehaj Ha enekTpuyHy
Mpexy, mopaTte Aa nogecute HMBo Tepaohe
BOJe.

KopucTuTe TecT nanup unm ce obpatute
nokanHoM BogoBody Aa GucTte nNpoBepusun
H¥BO TBpAOhe Boge.

1. CTtaBuTte TecT Tpauuuy y BOAY ca Yecme
oko 1 cek. He cTtaBrbajTe TecT Tpaumuy
nog Tekyhy soay.

2. TlpoTpecuTe TecT Tpauuuy aa ducte
YKITOHUNW NpeocTany Boay.

3. HakoH 1 MuH npoBepuTe TBpAohy Boae
npema Tabenu y HacTaBky.

4. Tlopecute HMBO TBpAohe Boae: MeHu /
Mopewasara / KoHdurypaumja /
Tspgoha Boge.

Boje TecT Tpaunya HacTaembajy aa ce

Metbajy. [poBepuTe TBpAohy BoAde y POKy oA

1 MWH HaKoH TecTupatba.

6. CBAKOHEBHA YIOTPEBA

HuBo TBpaohe Boae MoXeTe a MPOMEHUTe Yy
mMeHujy: Mopgelwasara / KoHdurypauuja /
Tepaoha Boge.

Tabena npukasyje oncer TBpgohe Boge ca
oprosapajyhum HMBoOM knacudukaumje
Boae. NMpunarogute HUBO TBpaohe Boae
npema Tabenu.

Hueo TBpAohe Boae TecT Tpaumua

1 - meka

]
LI
[T T

2 — ymepeHo TBpaa

3 -TBpAa

4 — Beoma TBpAa

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3arpeBatbe ofosro/onosao
3a neyetse Ha jeJHOM Monoxajy peLueTke.

6.1 PyHKUMje 3arpeBama

CTAHOAPOHO

®DyHKUMja 3a nULy
Hajborbe 3a neverse nuue n apyrux jena
Koja 3axTeBajy BuULLE TOMNNOTE 00370.

<

E] FpunoBamwe
3a rpunosate TaHKUX KoMaaa XpaHe v To-
cTupare xneba.

3arpeBatse 040340

OpabepunTe 0By OyHKLMjy HaKoH npoueca
KyBaksa Aa bucte no notpebu 3aneknm
XpaHy ca [loke cTpaHe. KopucTtute HajHu-
KU HUBO Monuue.

0

Typ6o0 rpunoBake
3a neyere BENMKMX KOMaAa Meca WUnm xw-
BVHE ca KOCTUMa Ha jeHoj pelweTkn. 3a
neyene rpaTMHUPaHNX jena u 3a s3aneua-
He.

@

Jlamna moxe ayTomaTcku Aa ce UCKIby4um
kaga je Temnepatypa ucnog 80 °C TokoM

Hekux pyHKUMja 3arpeBamsa.

Meuetbe y3 paBHU BeHTUNaTOp
3a neyere Meca n neyerse konava. Moa-

ecuTe HUXY TemnepaTypy Hero 3a 3arpe-
Bak-€ 0[03ro/0[0340 AOK BEHTUNATop
paBHOMepHO pacrnopefyje TonnoTy y yHy-
TpawHocTu nehHuue.

CMp3HyTa XxpaHa
— CaBpLueHo 3a roToBa jena (Hnp. noMdpuT,
KpokeTe unu nponehHe ponHuue).
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OEINTNMKATECHU

E KoHsepBauumja
[a 6ucte koH3epBupanu nosphe n Bohe,
CTaBWTe Terne 3a KOH3epBupaHe y nnex
3a neyere HanykeHy BOAOM, kopuctehu
Terne oTrnopHe Ha TOMMOTY ca XepMe-
TUYKUM MOKIOMNLIEM UMK NOKonue ca Ha-
BOjeM ucTe BenuynHe. Kopuctute HajHmku
nonosxaj peLuertke.

049 [Oexuaparauuja
3a cyweme ceukaHor Boha, nospha u
ne4ypku. [la 6u ce omoryhuno ga sasgyx
3acuheH Bnarom usahe, a Aa ce Bohe 6o-
b€ OCyLUU, MPENOPYUIbMBO je MOBPEMEHO
oTBapat-e BpaTa nehHuue Tokom npotieca
cyliemna.

[ PereHepucame nape

MoparpeBare xpaHe Napom crnpeyasa Aa
ce nospLuMHa ocyLmn. TonnoTa ce pacrno-
pehyje 6naro un yjegHa4eHo, WwTo omoryha-
Ba [a ce NoHOBO 06w}y YKyC U MUpUC Xpa-
He, Kao Aa je Tek npunpemrbeHa. Osa
dyHKLMja MOXKe Aa Ce KOPUCTU 33 MOHOBHO
3arpeBate XpaHe AMPEKTHO Ha Takupy.
MoxeTe NOHOBO Aa 3arpeBaTe XpaHy y He-
KONWKO Takupa UCToBpemMeHo, kopuctehu
pasnuunTe nonoxaje peLueTku.

Meuere xneba
KopucTute oBy chyHKUWjy 3a npunpemy

xne6a n xnebHUX 3eMnyKkM ca pesynTtaTu-
Ma Hanvk NpoheCUOHaNHUM y Norneay Xp-
ckaBocTw, 6oje u cjaja kopuue.

3arpeBame nocyha
3a 3arpeBatbe nocyha npe cepaupatrba.

Hl

K

Opmp3aBamse

3a ogmpsaBate xpaHe (nospha un soha).
Bpeme oamp3aaBat-a 3aBUCK Of KONNYMHE
1 BEMUYMHE CMP3HYTE XpaHe.

HapacTtame Tecta
3a ybp3aBatrbe An3arba Kucenor Tecta.
MpekpujTe NOBpLUMHY TecTa kako 6ucte
Cnpeymnnm cyLleme.

-

555 FpaTuHMpaHo

3a jena kao LITO cy nasake Unu rpaTuHK-
paHu kpomnup. 3a neyerbe rpaTUHNPaHMX
jena v 3a 3aneuyame.

Mapa makcumanHe cHare
3a nosphe KyBaHo Ha napu, Npunore unm

puby.

E&

2

1°C Cnopo KyBawe
Mpouec KyBaka Ha HICKOj TeMnepaTypu.
CaBpLUEHO je 3a KyBare MHUX jena (Hnp.
roBefnHa, TeNeTMHa Unu jarkeTnHa).

[ll OpapxaBake Tonnore
3a ogpxaBare Tonnote xpaHe. majte y
BUAy Aa Heka jena mMory Ja Hactase Ja ce
KyBajy v ucyLlyjy AOK ce ofpxaBajy To-
nnum. MNokpwjTe nocyae ako je noTpebHo.

lf‘ BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

¢ Oga yHKUMja je NnpeaBuheHa 3a ywteay
eHepruje Tokom KyBarba. Kaga kopuctute
oBy (byHKUMjy, TEeMnepaTtypa yHyTap ype-
hHaja Moxe ga ce pasnukyje of nogelueHe
Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana
Tonnota. CHara 3arpeBara Moxe 6utu
ymarbeHa. 3a Buwwe nHgopmaumja norne-
najte nornaeroe ,CBakogHeBHa ynoTpe-
6a”, HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo neyere
y3 BeHTUnarop.

MAPA

[ Steamify
YnotpebrbaBajTe napy 3a KyBame Ha na-
pv, AVHCTake, 6naro 3aneuare u
neyeme.
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Bucoka BnaxHocT

PyHKUWja je norogHa 3a neyere MUHNX je-
na Kao LUTO Cy KpemMoBM, priaHoBU, TEPUHE
v puba.

F3

D)

3
2

) Hucka BnaxHocT

o ®yHKUWja je morogHa 3a Meco, X1BUHY, je-
na uns nehHuue n ponos. nosphe/rpatu. je-
na. 3axearbyjyhv koMGrHaumju nape u To-
nrnoTe, Meco fobwuja MeKky U COYHY TEKCTY-
py, 3ajeHO ca XpCKaBOM KOPULIOM.

6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTMNaTrop

OBa chyHKUMja je KopuwheHa 3a
ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke
edMKacHOCTM 1 3axTeBnMa ekoamnaajHa (y
cknagy ca ctaHgapauva EU 65/2014 n EU
66/2014). Tectosu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba oa 6yay 3atBopeHa
TOKOM KyBaHa Kako pyHkuuja He 6u buna
npekngaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajsuwemM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTU.

Kapa kopuctute oy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerbak
.HanomeHe n caBetn”, BnaxHo nevewe y3
BeHTUnaTop. 3a onwTe npenopyke y Besu ca



ywITeAOM eHepruvje nornefajte ogerak
+EHepreTcka ecdmkacHocT”, geo CaBeTu 3a
ywteny eHepruje.

6.3 NMopewaBawe: yHKUMje
3arpeBatba

1. YkrbyuuTe anapat. Ha gucnnejy je
npukasaHa nogpasymeBaHa yHkumja
3arpeBatba M Temneparypa.

2. TpuTtucHnTe cumbon dyHKLmje

3arpeBatba W ga bucrte ywnm y
noameHu.
3. OpabGepute cyHKUMjy 3arpeBatba U

nputuchmute OK.
4. Tllogecute Temneparypy. [NputncHute

oK.

5. MputucHute START .

TemnepatypHu CeH30p 3a XpaHy — MoXeTe
Aa NPUKIbyYUTE CEH30p Y BUNO KOM TPEHYTKY
npe unm ToKOM KyBaksa. [orneaajte ogerbak
LKopuwhere npnbopa, TemnepaTtypHm
CceH3op”.

6. STOP - nputucHute na 6ucre
MCKIbYUMnn pyHKUMjy 3arpeBamba.
7. Wckmbyunte ypeha;.

6.4 NMopewaBamwe: Steamify -
¢yHKUMje 3arpeBara Ha napu

1. Ykrbyuute anapart. Misabepute cumbon
dyHKUMje rpejara 1 NpUTUCHUTE ra aa
6ucTe yLnu y noagMeHu.

2. T[puTtucHute . Mogecute dyHKUMjY
3arpeBakba Ha napu.

3. TpuTtuchHute OK. Oucnnej 3atnm
npukasyje nogeluaBara TemnepaTtype.

4. TlogecuTe TemnepaTypy. Bpcta dpyHkumje
3arpeBakba Ha napu 3aBuCK Of,
nogelleHe Temnepartype:

a. Mapa 3a kyBawe Ha napu 50 - 100
°C - 3a npunpemy Ha napu nospha,
XuTapuua, MaxyHapku, nnogosa
Mopa, TepuHa 1 Ae3epaTta Koju ce
MOCIYXYjy Y Kalmunuy.

b. Mapa 3a kpykawe Ha napm 105 -
130 °C - 3a KyBake AMHCTaHOr U
nupjaHor meca munu pube, xneba un
XMBMHE, Kao 1 Konaya og cupa u
Kacepona.

c. Mapa 3a popmupame xpckaBe
kopuue 135 - 150 °C - 3a meco,
Kacepone, nykweHo nosphe, pudy n
rpaTMHupaHa jena. 3axearbyjyhu
KOMOMHaumju nape u TonsoTte, Meco
nobwuja CouHy 1 MeKy TEKCTypY,
3ajegHo ca XpckaBoOM Kopuuom. Ako
nogecute Tajmep, pyHKumja
rpunoBama ce ayToMaTCKku yKIbyuyje
y nocneawum MUHYyTMMAa npoueca
KyBakba, kako 6u jeno 6uno 6naro
rpaTMHUpaHo.

d. MMapa 3a neyewe neumBa n Nevyewa
155 - 230 °C - 3a neyeHa jena of
meca, pube, XUBUHE, Kao U NeYeHo
NyHEHO NTMCHATO TECTO, TapToBeE,
mMachvHe, rpaTuHMpaHa jena, nosphe
1 nekapcka jena. Ako nogecure
TajMep 1 cTaBuTe XpaHy Ha Npsu
HMBO, (DYHKLMja 3arpeBata C A0He
CTpaHe ce ayTOMaTCKu yKibyuyje y
nocnegxwyvM MUHYTUMa npoleca
KyBatba, kako 61 jeno nmano xpckaBo
aHo.

5. Mputuctute OK.

6. [NpuTucHuTe Nnoknonay pesepsoapa 3a
BoAdy Aa 6ucTte ra oTBOPUNY.

7. TlyHuTe pesepBoap 3a Body XnagHoOM
BOAOM [0 MaKCcMMarnHor HuBoa (oko 950
ml) JOK Ce He ornacu 3By4HWU CUrHan unm
Ha gucnnejy He nojasu nopyka. Oa
KONnu4YnHa BoAe je AOBOSbHa 3a
npubnmkHo 50 MuH. Y pesepBoap 3a
BOAY He cunajTe KONN4YnHy BoAe Koja
npenasu eroB MakCUMarnHu Kanayurer.
MocToju pmsuk og Uuypera Boae,
npenueaka u owTehewa HaMmellTaja.

/\ YNO3OPEHE!

KopuctuTte camo xnagHy Bogy ca

yecMe. Hemojte kopucTutn

dunTpupaHy (aemvHepann3oBaHy)

unu gectunosaHy Boay. Hemojte aa
KopucTUTe Apyre TedHocTu. Hemojte

[a cunaTe 3anarbMBe HUTK

ankoxosnHe TEYHOCTW Y pesepBoap 3a
BOAY.
8. Bpatute pe3sepsoap 3a BoAy Y NOYETHU

nonoxaj.

9. MputucHute START .

CPMCKN 35



[Mapa ce nojaBrbyje HakoH OTNPUNNKE 2 MUH.
Kapa ypehaj oocturHe nogetueHy
TemnepaTypy, Yyje ce 3By4HW curHan.

10. Kaga y pesepBoapy 3a BOA4y NoHecTaHe
BOAe, Yyje ce 3ByYHU curHan. HanyHute
pe3epBoap 3a Boay.

11. Uckrbyunte ypeha;.

12. [la 6ucte cnpeymnu nojasy Hacnara
KameHLa, ncrnpasHute pesepsoap 3a
BOAY HaKOH CBaKOr KyBaka Ha napw.

Mornenajte ogerbak ,Hera n yiwhere”,

MpaxHere pesepBoapa.

13. HakoH KkyBarba, NaxxrbuBo OTBOpUTE
Bpata nehHuue. Npeoctana Boga Moxe
Aa ce KOHAEeH3yje y YHYTpaLLuH0CTH
nehHuue.

14. Kaga ce ypehaj oxnagu, nocylumre
YHYTPaLWHOCT NehHULE MEKOM KPMOM.

/\ YNO3OPEHE!

Ypehaj je Bpyh. NocToju pusnk og
onekoTuHa. Byaute naxrbmeu kaga
npasHuTe pesepBoap 3a Boay.

6.5 MeHn

MputncHMTE == 3a ynasak y MeHu.

CTtaBKa y MeHujy MpumeHa

Momoh npu npunpemu xpa- [Npukasyje aytomaTcke
He nporpame.

UYnwherse Mpukasyje nporpame

ynwhemsa.

Mogmenn MMpumeHa
Mpaxtwerwe  lNpouenypa 3a yknaware npeocrane
pesepBoapa  BOJe M3 pesepBoapa 3a BoAy rnocne
Kopuwhera yHKUMja ca napom.
Unwhere Bnaro unwhetse.
napom
Unwhere TemerbHo unwhemse.
napowm lnyc
Yknawame Ynwhetre kona 3a reHepucane nape
KameHua o[ HaTanoXeHor kameHLa.
Wcnupare Mpoueaypa ncnupama n Ynwhewa
Kona 3a reHepucare nape HakoH
yecTe ynotpebe dyHkuUwWja 3a kyBare
Ha napw.
Moamenn 3a: Onuuje
Moamenn [MpumeHa
CseTno 3a yKkrbyumBare 1 UCKIbyUYnBaHe
namne.
Brnokaga 3a  CnpeyaBa HEXOTUYHO aKTUBMPaH-E
6e3begHocT  anapara.
fele
Bp3o 3arpe-  Ckpahyje Bpeme 3arpeBata. [JocTyn-
Babe HO je camo 3a Heke byHKUWje 3arpeBa-
Hba.
MoaceTHUKk  YKrbydyje 1 UCKIby4yje NOACETHUK.

3a ynwhere

OmurbeHa onuuja Mpukasyje omurbeHa

noaeluasarba.

Marnep oun-
ruTanHor ca-
Ta

Metba chopmart npukasa BpemeHa.

KopucTtu ce 3a nogewa-
Bakbe KOHUrypaumje
ypehaja.

Onuuje

KopucTu ce 3a nogetua-
Bakbe KOHUrypaumje
ypehaja.

Mopewasa- KoHdurypa-
Ha uuja

Cepsucupa- [pukasyje Bep3ujy cod-
e TBEpa u KoHdurypauujy.

MoameHn 3a: KoHdurypauuja
Mogmenn Onuc

Jeaunk Mopewasa jesunk ypehaja.
OcBeTrbe- MopelaBa ocBETIbLEHOCT Aucnneja.

HOCT eKpaHa

MNoameHn 3a: Ynwhewe

Mogmenn lMpumeHa

Cywemne MocTynak cylera yHyTpalH0CTH of
KOHAEH3aLuje koja ocTaje HaKkoH yno-

Tpebe dyHKUMja nape.

3ByKOBU Ta-  YKIbydyje U UCKIby4yje 3BYK Nnorba

cTepa OCeTIbUBKX Ha AOANP. 3BYK HUje Mo-
ryhe nckrbyunTn 3a @

JauvHa Mopelwasa jaunHy 3BykoBa Tactepa u

3BYYHOr CuUr-
Hana

CurHana.
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Mogmenn Onwuc

Tepooha Bo- [Mogewasa TBpaohy Boae.

ne

[ob6a naHa MopelwaBa TpeHyTHO BpeMe U AaTyM.

Moamenu 3a: CepBucrpate

NMoameHn Onwuc

Hewmo pexum Kdp 3a akTmBauujy/aeaktmsauujy:
paga 2468

Bepavja MHdopmauuje o Bepaunju codteepa.
cogptBepa

MoHWWTH Bpaha Ha dabpuyka nogeluaBama.
cBa nopelua-

Baka

6.6 NopewaBake: NMomoh npu
npunpemu xpaHe

[MTomoh npu npunpemun xpaHe NOAMEHN ce
cacToju of cKyna goaatHux yHkumja n

7. AOOATHE ®YHKUWNJE

7.1 OmurbeHa onumja pie

MoxeTe cauvyBaTun HajBuLE 3 OMUIbEHA
nogeluaBata, Kao WTo cy yHKLmMja
3arpeBarba U BpeMe KyBaha.

1. Ykbyuute anapar.
3abepuTe erbeHo nogellaBam-e.

2

3. [lputucHute =—.

4. W3abepute: OmurbeHa onumja / CavyBaj
TPeHyTHa noAeLlaBarba.

5. [MputncHute + ga 6ucte goganu
nogewasane y nucty: OmurbeHa onuuja.

6. [lMpuTucHute OK.
9_ NpUTUCHWUTE Aa BMcTe NOHUWTUNN
rnogeLlaBam-e.

0 — NpUTUCHUTE Oa OucTe oTkasanu
nogellaBsame.

7.2 KoutponHa 6paBa

OBa dyHKUWja cnpeyvaBa cnyyajHy MpoMeHy
dyHKumje ypehaja.

nporpama Koju cy HaMeH-eHN HaMeHCKUM
jenuma. Ceako jenio y 0BOM nogmerujy je
Adato y ogrosapajyhem nogeliasamy.
MoxeTe ga nogecute Bpeme n Temneparypy
TOKOM KyBatba.

Mpunukom KyBara HeKkux jena, moxete Aa
kopuctute n TemnepatypHu CeHsop 3a
xpaHy. CTeneH [0 Kojer ce KyBa jeno:

* Cnabo neyeHo

+ Cpeghe

* Pew neveHo

MpunvKom KyBaka HEKUX jena, MoxeTe Aa
KopuCTUTE 1 AYyTOMATCKO MEpPEeHE TEXUHE.

1. YkrbyuuTe anapart.
2. TpuTtucHute ——.

3. TMputucHute ¥ Yhute y NMomoh npu
npunpemu xpaHe.

4. W3abepuTe jeno unm BpCTy XpaHe.

5. CraBuTe xpaHy yHyTap ypehaja n
nputucHute START .

Kapa ce dyHKumja 3aBpLuKn, NpoBepuTe ga nm

je xpaHa cnpemHa. lNMpogyxute Bpeme

KyBarba, ako je NnoTpebHo.

1. YkrbyuuTe anapar.

2. TopecuTe dyHKUMjy 3arpeBatsa.

3. 79( ﬂ — NPUTUCHUTE UCTOBPEMEHO paamn
YKIbyumBara yHKuuje.

72(, 'y NPUTUCHUTE NCTOBPEMEHO Aa bucte

YKIBYUNNn OyHKLM]Y.

7.3 Bnokaaa 3a 6e36egHoCT Aeue
CnipeyaBa HEXOTUYHO akTMBMpake ypehaja.
1. YxrbyunTe anapar.

2. [putucHnTe ——.

3. Wsabepute Onuuje / bnokaga 3a
6e3benHocCT geue.

4. TlputucHuTe cnosa wudpe abelegHnm
penom.

Bnokapa 3a 6e36egHOCT AeLe je akTuBupaH.

Kapa ce oBa dyHKumja akTuBmMpa,

npuctynute: TajMep n namna je JocTynHa.

[a 6ucte omoryhunu ynotpeby ypehaja,
n3abepute crnosa LWndpe no abeueaHom

peqy.

CPMCKn 37



7.4 AyTomMaTCKO UCKIbyunBare

/13 6e3beqHOCHMX pasnora, ako je dyHKumja
3arpeBatba aKkTVMBHA U HMKaKBa nofellaBarba
HUCy npometrbeHa, ypehaj he ce aytomatcku
UCKIbYUYUTU HaKOH oapefeHor BpeMeHcKor
nepuoga.

(°C) O @)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

AKo HamepaBaTe Aa nokpeHeTe PYHKLMjy
3arpeBatrba 3a BpeMe Tpajamsa Koje

8. PYHKUMJE CATA

8.1 Onuc dyHKumja caTa

®dyHkumnja Onwuc

Tajmep 3a nogeluaBame AyXuHe KyBara. Mak-
cumym je 23 4 59 muH.
MoxeTe oa nogecuTe WTa ce Aellasa

kaga Bpeme uctekHe: Kpaj aktuBHoCcTH.

Kpaj aktns-
HoCTV

Ornacw 3By4HU curHan — kaja Bpeme
UCTeKHe, ornallasa ce 3By4HW curHar.
OBy dyHKLMWjy MOXeTe Aa nogecuTe
6uno kaga, Yak v ako je ypehaj nc-
KIbyY4eH.

Ornacy 3By4HW CUrHan n 3aycrasu
npunpemy — kaaa BpeMe UCTekHe, orna-
LIaBa Ce 3BYYHU cUrHan u yHkumja 3a-
rpeBata ce UCKIbyuyje.

Camowckadyhu npo3op — kaga Bpeme
NCTeKHe, MopykKa ce nojaerbyje Ha auc-
nnejy. OBy cpyHKUMjy MOXeTe Aa noa-
ecute 6uno kaga, vyak u ako je ypehaj
UCKIbYYEH.

OpnoxeHo  3a opnarake cTapTta u/unu kpaja kysa-
nywTare y Ha.
MOroH

HopatHo [a 6ucTte npogyxunu Bpeme KyBama.
Bpeme

Tajmep y [a 6ucte nokasanu konuko ayro ypehaj
TOKy paga  pagu. Makcumym je 23 4 59 muH. Mo-

XeTe Aa YKIbyunTe U UCKIbyunTe PyHK-
umjy. OBa yHKUMja He yTuYe Ha paa
ypehaja.
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npemMaltuyje Bpeme ayTomaTcKor
UCKIbyYMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBara.
Mornepajte ogervak ,dyHkumje cata”.

AyTOMaTCKO UCKIbyuMBake He paau ca
dyHKymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
CeH3op 3a xpaHy, Kpaj.

7.5 BeHTunartop 3a xnahewe

Kaga anapart paau, BeHTunaTtop 3a xnahewe
ce ayToMaTCKM YKIby4yje Kako v xnagmno
noBpLUMHe anapata. AKO UCKIbyyuTe anapar,
BEHTUNaTop 3a xnahere Moxe Aa HacTaBu
[a pagu JOK ce anapat He oxnagu.

8.2 NopewaBamwe: Jo6a naHa

1. YxbyunTe anapar.
2. MMputucHute: oba faHa.
3. Tlopecute Tajmep.

4. TlputucHute OK.

8.3 MopewaBame: Tajmep

1. W3abepute yHKLMjy 3arpeBama n
nogecute Temnepartypy.

2. T[puTtucHute @
3. Togecute Tajmep.
MoxxeTe aa nsabepete kpaj aKTUBHOCTH

npuTUCKOM Ha TacTep ©® © @

4. TlpuTucHute OK, MoHaBrbajTe paaky OOK
Ce Ha Aucniejy He npvKaxe rnaBHU
eKkpaH.

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa kyBama, a

XpaHa He usrneaa kao aa he yckopo 6utu

rotoBa, MOXeTe Aa NpoayxuTe Bpeme

KyBama. Takohe moxeTe aa npomeHuTe

dyHKUMjy 3arpeBarsa. MNputucHuTe +1min ga

6ucTe NpoayXunu Bpeme KyBaha.

8.4 NopewaBamwe: OgnoxeHo
nywTate y NoroH

1. lMopecute dyHKUKjy 3arpeBara n
Temneparypy.

2. TpuTtucHute @
3. 3anopelaBane BpeMeHa KyBatba.



MpuTncHUTE © © @

MpuTtucHnTe: OaNoXeHo nyLTame y
MOrOH.

6. OpabGepuTe xerbeHO BpemMe novetka.

ok

7. TNputucHute OK. MoHasrbajTe paaky AOK
Ce Ha Aucnnejy He npuKaxe rnaBHU
eKpaH.

8.5 NopewaBawe: Tajmep y ToKy
paga

MpuTtucHuTe @

-

2. MputucHute © © ©
3. Tputuchute: Tajmep y ToKy paga.

9. KOPNWREHE MNMPUBOPA

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

9.1 YoauuBame npubopa

Mano yny6rbere ca ropwe cTpaHe
nosehasa 6e36e4HOCT 1 Npyxa 3awTUTy 04
Harukwama. Yaybreewa Takohje cnpevaBajy
npespTare. VBnua oko nonvue cnpeyasa
knusame nocyfha ca nonuue.

PelweTkacTa nonuua

YmeTHUTE nonuuy namehy Bofuua Ha Hocady
pelueTke. MobpuHuTe ce Aa nonuua oavpHe
33U [0 YHyTpallhocTy nehHuue.

Mnex 3a neuyewse / ly6oku Turamw

»
4. [peByunTe unu NnpuTucHUTE < Aa bucte
BUAENW Bpeme pafa Ha rMaBHOM ekpaHy.

5. lputncHute OK. [MoHaBmbajTe pagmwy 40K
Ce Ha Aucnnejy He npuKaxe rnasHW
eKkpaH.

8.6 NMpomeHa nogellaBawa TajMepa
3apgaTto Bpeme MoxeTe a NpoMeHuTe y buno
KOM TPEHYTKY y TOKY KyBaka.

1. lputnucHute @

2. T[lopgecuTe BpeaHOCT Tajmepa.

3. TputucHure OK.

—=(

['ypHute nnex namenhy sBohuua Ha Hocavy
peweTke. CTaBuTe Nnex 3a nevexe ca
Harnbom npema 3afHem Aeny
YHYTpaLLH0CTN NehHuLe.

9.2 TemnepaTypHu CeH30p 3a XpaHy

To Mepu TemnepaTypy yHyTap xpaHe.
MoxeTe aa je KopucTUTe ca CBaKoOM
YHKLMjOM 3arpeBamsa.

Tpeba na ce nogece Ase TemnepaType:

. °C — Temnepartypa yHyTap ypehaja.
Tpebano 6u ga 6yge 6ap 25 °C Buwe of
TemnepaType y CpeauHu NevyeHe xpaHe.

. — TemnepaTypa y cpeauHu neveHe
XpaHe.
Mpenopyke:

» Cacrtojum Tpeba na 6yay Ha cobHoj
TemnepaTypu.

* He kopuctuTe 3a TeyHa jena.

» TokoM kyBawa Urna TemnepaTypHor
ceH3opa Mopa Aa 6yae y noTnyHocTh
yMeTHyTa y jeno.
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Ypehaj nspavyHasa npmbnmxHo Bpeme
3aBpLleTKka nevera. 3aBMCK o KONUYMHE
XpaHe, nofelleHe yHKUmMje 3arpeBama u
TemnepaType.

KyBame ca: TemnepaTtypHu CeH3op 3a
XpaHy

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep
TemnepaTypHU CEH30pP 3a U Hocauu
pelueTke nocTajy spenu. He goavpyjte
TemnepaTypHU CEH30p ronnM pykama.
YBek KopuctuTe pykasuLie 3a nehHuuy.

1. YkrbyumTe anapar.

2. Tlogecute hyHKUMjy 3arpeBara 1 no
notpebu TemnepaTypy pepHe.

3. YMmeTHuTe TemnepaTypHM CEH30p Y jeno:
Meco, XuBuHa u puba
YMeTHUTE Leny urny TemnepaTypHor
CeHsopa y Meco unu puby y cBom
Hajoebrbem geny.

Kacepona

Y6auute Bpx ceH3opa 3a XpaHy TayHo y
LeHTap kacepone. TemnepaTypHU CEH30pP
Tpeba Aa ce ctabunuayje Ha jeaHom
MEeCTy TOKOM neyemna. [la 6ucre 1o
NOCTUMNK, KOPUCTUTE YBPCTE CACTOjKE.

10. KOPUCHW CABETU

10.1 MNMpenopyke y Be3u ca nevyewem

Temnepatypa v Bpeme KyBara HaBegeH! y
Tabenama cy camo opujeHTaunoHn. OHu
3aBluce of peuenara, ksanureTa 1 KonmndmHe
ynoTpebrbeHnxX cacTojaka.
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KopucTuTe vBuLYy nocyze 3a neyerse kao
OCroHaL, 3a CUIMKOHCKY py4YunLy ceHsopa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba ga goavpyje AHo nocyae 3a
neyeme.

4. [pukrbyunTe TEMNepaTypHU CEH30p Y
YTUYHMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.
Mornepnajte opgervak ,Onunc npomssoaa’.

Owncnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy

TemnepaTypHOr ceHsopa:

5. *?- npuTUcHUTE Aa 6ucte nogecunm
Temneparypy ceHsopa yHyTap xpaHe.

6. ® ® ® _puTcHuTe aa Gucte

NoAEecunu XerbeHy onuujy:

+ Ornacu 3By4YHW CUrHan - kaga xpaHa
AOCTUrHE NoJelueHy TemnepaTtypy,
yyje ce 3ByYHM curHan.

+ Ornacu 3By4YHU CUrHan u 3aycTaBu
npunpemMy — Kaga xpaHa JOCTUrHe
nofeLueHy Temneparypy, 4yje ce
3BYYHW CUTHan U Nevyere ce npekvaa.

7. W3abepute onuujy u BuLe nyTa

nputucHnte OK ga Gucre npewwnu Ha
rMaBHU EKpaH.

8. MputucHute START .

9. Kapa xpaHa gocTurHe nogeLueHy
Temneparypy, Jyje ce 3By4YHU curHarn.
MpoBepute ga nu je xpaHa cnpemHa.
Mpoaoyxute Bpeme KyBaka, ako je
notpebHo.

10. N3ByumnTe yTrkay TemnepaTypHor
CEeH30pa U3 YTUYHMLE 1 U3BaguTe jeno uns
ypehaja.

Baw ypehaj moxe ga nedve Ha gpyraumjm
Hau4uH of npeTtxogHor ypehaja. CaBeTn
nucnopg npvkasyjy npenopyyveHa nogellaBara
3a TemnepaTtypy, BpeMe KyBara U Noroxaj
pelueTke 3a ogpefeHe BpcTe XpaHe.



M36pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHE
Hajbnwke OHY pepHe.

Ako He MoxeTe fia NpoHaheTe nofellaBatba
3a oapeheHn peuenT, NoTpaxuTe 3a CrnyaH.

3a caBeTe y Be3M ca yLuTeJoM eHepruje
nornefajte ogerbak ,EHepretcka
edmkacHocT”.

JoL npenopyka y Be3u ca KyBateM MOXETe
Hahu y Tabenama 3a KyBah€e Ha Halloj Beb
cTpanuym. la 6ucte npoHawnm
oproeapajyhe CaBeTte 3a KyBakbe, nornegajte
PNC 6poj Ha nnoymum ca TEXHUYKUM
KapakTepucTkama koja ce Hanasu Ha
npeaHem OKBMPY Y YHYTpaLHkoCTH ypehaja.

Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

§§ BpcTta xpaHe

=24

PDyHKUMja 3arpeBam-a

°C Temnepatypa
Mpubop

£

KoHTejHep (Gastronorm)

TexuHa (kg)

L

E‘ Monoxaj pewweTke

@ Bpeme KkyBatba (MWH)

10.2 BnaxHo neuerse y3
BeHTUIaTop - Npenopy4yeHu npuoop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONMOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocygae.

* MMnex 3a nuuy — TamHn, HepednekTyjyhu,
npeyHvika 28cm

« Tlocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npeyHuka 26cm

* Mana nocyaa 3a ne4yewe — kepamuka,
npeyHuka 8cm, BucmHe 5 cm

* [nex 3a conaH — TaMHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

10.3 BnaxHo neyeme y3
BeHTUNaTop

3a nocTtusame Hajborbmx pesyntara,
npuapxasajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Y
Tabenu y HacTaBky.

55§

— )
L, = C = O

Cnatke 3emuuke, 16 nnex 3a nevyewe unu nocyaa 180 2 25-35

komaga 3a CKynreake MacHohe

LLiBajuapckm ponat nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 15-25
3a cKynrbake MacHohe

Liena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 3 15-25
3a ckynrbawe macHohe

Konaumn, 16 komaga  nnex 3a neyeke unu nocyna 180 2 20-30
3a ckynrbawe macHohe

Konaun-makapoHn,  nnex 3a neyewe unu nocya 160 2 25-35

24 xomaga 3a ckynrbawe macHohe

MadmHu, 12 komaga nnex 3a nevewe unu nocyaa 180 2 20-30
3a CKynreake MacHohe

CnaHo neuuso, 20 nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 20-30

Komaga 3a CKynrbake MacHohe

Kekc og cunkasor nnex 3a nevewe unu nocyaa 140 2 15-25

TecTa, 20 komaga 3a ckynrbawe macHohe

CPMCKN 41



555
=7

e

°C

TopTuue, 8 komaga

nnex 3a neyewe Unu nocyga

3a ckynrbawe macHohe

180

15-25

10.4 UHcbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCcTUpame

TectoBu y cknagy ca: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Meyew-e Ha jeAHOM HUBOY

95§

e

°C

p—24
HemacHa 6ucksut Topta Meuetbe y3 paBHn  PelueTtkacTa no- 160 45 - 60 2
BeHTUNaTop niua
HemacHa 6ucksut Topta 3arpeBatbe 0003-  PeleTkacrta no- 160 45 - 60 2
ro/opo3no niua
Mura c jaBykama 1) Meyerse y3 paBHn  PelueTtkacTa no- 160 55-65 2
BeHTUnNaTop nua
MuTa ¢ jaGykama 1) 3arpeBatbe 0go3-  PeleTtkacta no- 180 55-65 1
ro/opo3no niua
LLikoTckn konayuh Meyverbe y3 paBHu  [nex 3a nevewe 140 25-35 2
BeHTUNaTop
LLIkoTckm konaymh 3arpeBatbe 0003-  [1nex 3a nevewe 140 25-35 2
ro/ogo3no
CwutHuM konaym, 20 no nnexy Meyetbe y3 paBHu  nex 3a nevewe 150 20-30 3
2) BEHTUNaTop
CuTHM konauu, 20 no nnexy 3arpeBatse 0a03-  nex 3a neverse 170 20-30 3
2) ro/opo3no
Toct 3) [punoBare PewerTkacta no- Makc. 1-2 5

nua

1) 2 nnexa noctaerbeHa anjaroHanHo (J 20 cm). [lecHun Tpeba aa Oyae NocTaBrbeH BULLIE HAaNpea Hero Nesu.

2) Mpearpejte npasaH ypehaj.

3) 3arpeBajTe npasaH ypehaj 5 MuH.

MeyeH-e Ha BULIE HUBOA

§§§

R =24 e
LLkoTckn konavnh [Meverse y3 paBHn  [1nex 3a nevewe 140 25-45 2n4
BEHTUNaTop
CuTHu konauu, 20 no nnexy Meuerse y3 paBHM  [1nex 3a nevyewe 150 25-35 2un4
1) BeHTMnaTop
HemacHa 6ucksuT TopTa Meuere y3 pasrn  Pewerkacta no- 160 45-55 2n4

BeHTUNaTop

nvua
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§§§
=27

e

MuTta c jabykama

Meyvetbe y3 paBHM
BEHTUNaTop

ua

PewweTkacta no- 160

55-65

2n4

1) Mpearpejte npasaH ypehaj.

10.5 UHdbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpaHe
TectoBu 3a pyHKuWjy: MNapa makcumanHe cHare
TectoBu y cknagy ca EN 60350-1, IEC 60350-1.
Mopecute Temnepatypy Ha 100°C.

L, =1 | = O
Bpokony 1) 2) 2/3 Komnner 3a KyBatbe Ha napm 0.3 3 8-9
nepdopupaH
Bpokonu 1) 2) 2/3 MNepdopupaH KoMNNeT 3a Ky- MakKc. 3 10-11
Batbe Ha napu
2 x 2/3 MepdopupaH komnnet 2x1,5 2n4 [lok Temnepatypa Ha Hajxnag-

[pawak, CMp3Hy-
™?2)

3a KyBak€ Ha napu

HWjeM MeCTy He OCTUIHe

1) 3arpejte ypehaj Aok ce He JocTurHe 3agata Temnepatypa. He kopuctute dyHkuujy: Bp3o 3arpeBatse.
) Crasure nnex sa nevetse Ha NpBY HMBO peLLeTke ca Harmbom npema 3agHem Aeny YHyTpalkbocTu nehHuue.

HopatHu peuenTU 3a KyBak€e Ha napu

9§
=

.

=

°C

@)

[acTpoHopm nepdo-

40 (kpomnump)

Jeno kombuHoBaHo n 112 2 (nococ) 18- 20
KyBaHo Ha napv (2 apa MakcumarnHe pupaHo (kpomnmp 4 (6pokonk 1 100 - 20 (nococ)

1) cHare 1 6pokonu) n Henep- KpOMID) 10 - 12 (6poko-
nopuuje) chopupaHo (nococ) p P nm)

Okpyrne nopuenaH-
KapaMlen nyawHr (6 Bucoka BnaxHocT CKe nocyae Ha pe- 2 90 35-45
nopuwja) LeTKacToj nonuuu
- [Mapa makcumanHe  [acTpoHOpM Henep- R

Kpem op jaja chare cbopypaHo 1/2 2 85 35-45
Benun xne6 Mevere xneba Mnex 3a nevetse 2) 2 180 40-50
Mune 3) Hucka BnaxHocT  PelueTkacta nonuua 2 200 60 - 70

1) Nocrasure cacTojke y nehHuuy jeaHy 3a apyrom y ogroapajyhem TpeHyTKy, Tako a ce CBe KOMMOHEHTE KyBajy

y ncto Bpeme. MoxeTe Aa npunpemuTe Ase nopuuje y UCTO Bpeme.

2) KopucTuTe nnex 3a nevetbe ca Harmbom npema 3afmem Aeny YHyTpaLlbocTv NehHuue.
3) Craeure nnex sa nevetse Ha NpPBU HUBO peLUeTke Aa 6y ce y eMy npukynibana MacHoha koja kanrbe.
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11. HET'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepcTBa 3a uMwhete

* [lpeaowu geo ypehaja ounctute
WCKIbY4MBO KPMom o Mukpodunbepa
HaTOM/LEHOM MITakoM BOAOM 1 Gnarum
OeTepLeHToM.

» Kopwuctute pactsop 3a umwhewe
MeTarnHux NoBpLUNHA.

+  ®neke ounctuTe Gnarum geTepLeHToMm.

CBakogHeBHa ynoTpe6a

*  YHyTpawrocT ypehaja Tpeba ounctutu
HakoH cBake ynoTpebe. HaromunaHa
mMacHoha unv gpyru octaum mory
npoy3poKoBaTK noxap.

* He uyBajTe xpaHy y anapaty gyxe og 20
MUHyTa. YHyTpawwHOoCT ypehaja ocywnte
camo Kpnom o Mukpodmbepa nocne
cBake ynotpebe.

Mpubop

» HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas
npubop v ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUN.
KopucTtuTe uckrbyumso kpny of
MuUkpochrbepa ca Mnakom BOAOM U
Onarum getepyeHToM. Hemojte npaTu
npubop y MalLnHKW 3a Npake CyaoBa.

* He uuctute gogaTHy onpemy ca
HenenrLMBOM MOBPLUMHOM abpasuBHUM
CpeacTBOM 3a YMwhere 1 oWTprUM
npegmeTuMa.

11.2 Yknawame Hocauva pelueTke

YKnoHuTe Hocaue pelletaka aa bucte
ouncTunm nehHuuy.

1. Vckmbyuute ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaawu.

2. [MaxrbMBO NOByLMTE HOCa4e nNpema rope
1 U3BYLMTE NX U3 NPeAHer gpxaya.

3. VisByuuTte npearu Aeo noapLuke
pelueTke n3 6o4HOr 3naa.

4. 3BaguTe Hocade U3 3aAmer gpxada.
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MocTaBrbarbe LWnHa 3a NoApPLLKY peLueTke
BpLUM ce OOpHYTMM pefocnenom.

KnuHoBu Ha Teneckonckum Bohuuama mopajy
OUTK OKPEHYTM Ka NpeaH0j CTPaHM.

11.3 Yuwhere napom

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

2. VsBagute caB npmbop n yKnowmnse
Hocauye peLueTke.

3. OunctuTe AHO yHYTpaLHOCTK NehHMUE 1
YHyTpallk€e CTakno Bparta Tonnom
BOAOM, MEKOM KpProm 1 bnarum
OeTepLeHToM.

4. TlyHuTe pesepBoap 3a BOAY A0
MaKCMMarnHor H1Boa 40K Ce He ornacu
3BYYHM CUrHaAn UNu Ha gucnnejy He
npuKaxe nopyka.

5. Wsabepute: MeHn / Ynwhetse.

Onuuja Onuc

Ynwhewe Bnaro unwhene
napom Tpajawe: 30 MuH
Ynwhetre HopmanHo ynwhetre
napom [nyc Monpckajte yHyTpaLu-

HOCT AETEPLIEHTOM.
Tpajawe: 75 MuH

6. MputucHute START . MpaTute ynytcrea
Ha gucnnejy.

Kapa ce unwhemne 3aBpLun, ornawaea ce

3BYYHMW CUrHan.
MputucHuTE 6UNO KOjU cumbon ga bucte
WCKIbYYMNK CUrHan.

8. VickrbyuuTe ypehaj.

9. Kapa ce ypehaj oxnagu, ocywmrte
YHYTPaLLH0CT MEKOM KPrOM.

10. OcTaBuTte BpaTa nehHuue oTBopeHa 1
cayekajTe Aa ce yHyTpallHOoCT nehHuue
ocyLum.



®

Kapa oBa dyHKumja pagu, namnuuya je
UCKIbyYeHa.

11.4 MNoaceTHUK 3a Ynwhere

Kapg ce nojaBu noaceTHUK, npenopyyyje ce
yuwhemse.

Kopuctute dyHKUmjy: Ynwherwe napom
Mnyc.

11.5 Yknawawe KameHLa

KopucTuTe ra 3a yknarame kameHua napHor
cuctema.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. YknoHuTe caB npubop.

3. OcurypajTte ga je pesepsoap 3a Boagy
npasaH. lNorneaajte ogemak ,Hera un
ynwherne”, Npaxwere pesepsoapa.
Tpajawe npBor gena: oko 100 MuH

4. WN3abepute: Menu / Ynwheme /
Yknaware kameHua.

5. ToctaBute ay6oku TUrakw Ha Npem
nonoxaj peLueTke.

6. Cunajte 250 ml cpeacTtsa 3a yknawate
KameHuUa y pe3epsoap 3a BoAy.

7. Tpeoctanu feo pesepsoapa 3a Boay
nyHute ca 700 ml Boage QoK ce He ornacwu
3BYYHMW CUrHan unu Ha gucnnejy He
nojasu nopyka.

8. YkmbyunTte dyHKUMjy U NpaTuTe ynyTcTea
Ha gucnnejy. 3anounke Npeu Aeo
yKnamwaka KameHua.

Tpajawe gpyror gena: oko 35 MuH

9. T[lyHuTe pe3sepBoap 3a Bogy ca 950 ml
BOAE AOK Ce He orfacu 3ByYHU curHan
WNKU Ha gucnrejy He nojasu nNopyka.

10. Kapa ce dpyHKumja 3aBpLun, YKNOHUTE
Oy6oKM TUram.

11. Uckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

12. OuncTuTe yHyTpawWwHOCT nehHule mekom
Kpnom.

13. OcraBuTe BpaTa pepHe OTBOpeHa n
cavekajTe ga ce yHyTpallHh0CT OCYLUM.

AKO HaKoOH yknawara kameHua y ypehajy

OCTaHy Hacnare kameHua, gucnnej he

npukasaTtn obaseliTere Aa ce npoueaypa

MOHOBW.

11.6 NoaceTHUK 3a yknawake
KameHua

Ypehaj nma gBa noaceTHUKa 3a yknarwarwe
kameHua. [MoAceTHUK 3a yknamwarke KameHua
Ce He MOXe JeakTvsupaTu.

«  CodTBepcKkM NOACETHUK — Npenopy.yje
BaM Ja M3BpLUMTE yKNakake KameHua ca
ypehaja.

« XappaBepckv noAceTHUK — obaBesyje Bac
Aa n3BpLIMTe yKNakake kameHua ca
ypehaja. Ako He yknoHuTe kameHau, n3
ypehaja kaga ce yKibyun xapaBepcku
noAaceTHUK, dyHKUuje nape cy
oHemoryheHe.

11.7 Ucnupame

Kopuctute 3a ynwhene cuctema nape HakoH
yecTor Kopuwhewa yHKumja 3a napy.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

2. YknoHwuTe caB npuobop.

3. TMoctaBuTe oyboOKM TUrakw Ha NPBU HNBO
peLieTke.

4. [lyHuTe pesepsoap 3a BoAy BOAOM 0
MaKCUMarnHor HMBoa A0K Ce He ornacu
3BYYHM CUrHaN UNu Ha gucnnejy He
nojasu nopyka.

5. WN3abepute: MeHu / Yuwhemne /
Wcnunpamse.

Tpajawe: oko 30 MyH

6. Ykrbyunte dyHKUMjy U NpaTUTe ynyTCcTBa
Ha gucnnejy.

7. Kapa ce dyHKLMja 3aBpLUK, YKITOHUTE
Ay6oKN Turam.

@

Kapga oBa dyHkumja pagu, namnuua je
UCKIbYYeHa.

11.8 Cywene

Kopuctute ra HakoH KyBana nomohy
dyHKLMje 3arpeBara Ha napu unu yuwherwa
napom ga 6ucTe ocyLInM YHYTPaLUHOCT.

1. WUckbyunTe ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

YknoHuTe cas npubop.

N3abepute: Menun / Ynwhere / Cylierse.
MpaTuTte ynyTCcTBa Ha gucnnejy.

PN
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11.9 NopceTHUK 3a cyllewe

HakoH KyBana nomohy cyHkuuje 3a
3arpeBarse Ha napu Aucniej Tpaxu ga ce
ypehaj ocyLum.

MputucHute Tactep ,YES” na 6ucte
ocywmnu ypehaj.

11.10 MpaxHeH-e pe3epBoapa

KopucTtuTe je HakoH KyBara kopuwherem
dyHKUMje 3arpeBara Ha napu ga 6ucte us
pesepBoapa 3a BOAY YKIMOHWUNN ocTaTke
BOAe.

1. WUckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. YknoHuTe caB npuoop.

3. TMocTtaBuTe oy6OKN TUrak Ha NPBU HUBO
peLueTke.

4. W3abepute: MeHn / Yuwhewe /
Mpaxmere pesepBoapa.

Tpajawe: 6 MuH

5. YkrbyuuTe dyHKUMjy 1 npaTute ynyTcrea
Ha gucnnejy.

6. Kapga ce dyHKuMja 3aBpLUK, YKITOHUTE
ayboku Turams.

®

Kaga oBa pyHkLMja pagu, namnuua je
UCKIbyYeHa.

11.11 Cknaame n MHcTanupawe
Bparta

Bpata 1 yHyTpalle cTakreHe nrnoye
MOXeTe CKMHYTK faa bructe nx ounctunu bpoj
CTaKNeHMX nrnoya ce pasnukyje Koa
pasnuMuuTUX Moaena.

/\ YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

/\ OMPE3

[MaxrbMBO pyKyjTe cTaknom, nocebHo oko
nBuLa npegne nno4ve. Ctakno moxe aa
ce cromu.

1. TlposepuTe Aa nu je ypehaj xnagaH.
2. OtBOpuTe BpaTa 4o Kkpaja.

3. TMputucHute ctesHe nonyre A Ha oGema
Wwapkama spara.
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4. 3artBopuTe BpaTta nehHuue oo npsor
nornoxaja 3a otBapane (NpMbnmxHo nog
yrnom og 70°).

5. TNpuapxuTe BpaTa jedHOM pykoM ca obe
CTpaHe M NOoBYLMTE UX Harope y ogHoCYy
Ha pepHy kako Bucte nx ogBojUnu.

6. Bparta noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha
CcTabunHoj NOBPLUMHK Ca CMOSbHOM
CTPaHOM OKPEHYTOM Hajone.

7. [putucHuTe WTKTHUKe BpaTa B ca obe
cTpaHe ropk€ 1BMLE Ka yHyTpa da 6ucte
OTIMYCTUMNMN CTE3HY 3amTUBKY.

8. T[loByuuTte okBWp BpaTa Hanpeg ga bucre
ra yKnoHunu.

9. YxBaTuTe CTakneHe nnoye 3a ropky
MBULY W jedHy NOo jeaHy UX U3ByuuTe
Harope n3 sohuue.

10. OuncTuTe CTaKNeHy nsoyy BOAOM U
canyHuuom. MaxrbuBo ocywnTe
CTakneHy nnoyvy. He nepute ctakneHe
nrnoYye y MallMHW 3a npake Cyaosa.

HakoH unwhetsa, rope onncaHun noctynak

obaBuTe cynpoTHUM pegocnegom. [peo

nocTaBuTe Mamy Nno4y, a 3atum Behy un

BpaTa.



YBepuTe ce Aaa cy cTakneHu naHenu ybavexu
y npaBunaH nonoxaj, jep y CynpoTHOM MOXe
Aohu [o nperpesana NoBpLUMHE BpaTa.

11.12 3ameHa namne

/\ YNO30OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

1. WUckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. VckrbyuuTte ypehaj ns ctpyje.

3. CraBute kpny Ha gHo nehHuue.

Mopwa cujanvua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa éucre
ra yKnoHunu.

AN : ‘ /

12. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 lUTa y4MHUTH aKo...

2. CKuHWTE MeTanHu NpPCTeH N o4nCTUTE
CTaKreHW nokrnonad,.

3. 3amenunTe cujanuuy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. T[locTaBuTe MeTanHu NPCTEH Ha CTaKMNEeHU
nokrnonaw, 1 MOHTUpajTe ra.

BboyHa cujanuua

1. YKNOHUTE NOAPLLKY peLLeTKe Kako bucte
MOrnn Aa NpucTynuTe namnuum.

2. 3a cknparbe noknonua Kopuctute
34Be3facTu oasujad.

3. Ouwnctute cTakneHu noknonaw,.

4. 3ameHuTe cujanuuy oprosapajyhom
cujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

5. VHcTanupajte metanHu oksup u
3anTueky. MputerHute 3aBpTHe.

6. [locTaBuTe nesy NOAPLLKY peLleTKe.

Onuc npo6nema

Y3pok u peluewe

He moxeTe fa aktuupate anapat Ypehaj Huje npukrbyyYeH Ha enekTpUYHO Hanajakbe Unu H1je NpaBunHo Npu-

HUTW [a ra KopucTtuTte. KIby4eH.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Car Huje nogeLleH.

[a 6ucte nogecwnu cat, norneaajte ogemak ,PyHkumje cata”.

BpaTta Hucy npaBunHo 3aTBopeHa.
Jlamnuue/cumGonu nnove 3a KyBare

Ocurypau je nperopeo.
MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok npobnema. Ykonuko ce npo6nem no-
HaBsba, N030BMTE OBMnalheHor enekTpuyapa.

Bnokana 3a 6e36edHOCT AeLie je akTUBMPaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

Ilamnuua je nperopena. 3ameHuTte cujanuuy.

3a petarbe nornefajte ogerbak ,Hera u ynwhere”.

@ Mpekna Hanajarba yBek npekmaa ymwherse. MNoHoBKTe Ynwhere ako je NPekMHyTo 360r HecTaHka CTpyje.
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12.2 Wndpe rpewuke

Kapa nohe oo codptBepcke rpeluke, Ha AUCnnejy ce npukasyje nopyka o rpewyu. Jlucty
npobnema npoHahu hete y gone HaBegeHoj Tabenu.

Kcba v onuc

Pewene

F111 — TemnepaTypHu CeH30p 3a XxpaHy Huje npasus-
HO y6ayeH y yTuyHuLy.

[lo kpaja ybauute TemnepaTypHun CeH3op 3a XpaHy y
yTUYHULY.

F240, F439 - norba oceTrbmBa Ha foavp Ha gucnnejy
He pafe npaBuIHO.

OuuncTuTe NOBPLUMHY AucnIeja. YBepuTe ce Aa Hema
NprbaBLUTUHE Ha NOMbUMa OCETILMBUM Ha JOAMP.

F908 - cuctem ypehaja He MoXxe Aa ce noBexe ca Ko-
MaHOHOM Tabrom.

WckmbyunTe 1 ykbyumnte ypeha;.

12.3 NMopaum o cepBUcCUpamy

YKONMKO He MoXeTe camu Aa npoHaheTe
peLlere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mopaum NoTpe6HU CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnLUM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. lNnoyunua ca TEXHUYKUM
KapaKTepucT/kama Hanasu ce Ha npeaHoj
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTa. HemojTe ga yknawarte

Nao4nLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopyyyjemo Bam fa oBAe 3anuiueTe
noparke:

Mogen (MOD.) :

Bpoj npoussoga (PNC):

Cepuijckn 6poj (S.N.):

13. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

13.1 Nluct ca nncpopmaumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauewy eHepreTcke e(puKacHOCTHU U eKOo-

On3ajHy
Hasue gobaerbava Electrolux
EOB8S39X 944032073
MpeHtudmrkauyuja mogena EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
MHaekc eHepreTcke edprmkacHOCTH 61.9
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn At++

MoTpoluka eHepruje ca cTaHaapaHUM NyHeteM, yobuyajeH pe-

Xnum

1.09 kWh/uyuknycy

MoTpolwa eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, PEXUM ca hop-

CupakemMm BeHTunatopa

0.52 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pephHu

1

W3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JayunHa 3Byka

701

Twvin pepHe

YrpagHa pepHa
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Maca

EOB8S39X 36.0 kg
EOB8S39Z 36.0 kg
KOBBS39X 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpnyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopetu, pepHe, pepHe Ha napy u

rpuIoBu — NOCTynun 3a Mepere y4mHka.

13.2 UHhbopmauumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY eHepruje u MakCuMarsiHo
BpemMe 3a [OCTU3aH€e NPUMEHILUBOT peXxnma Mane cHare

[MoTpolwka eHepruje y pexxunmMy npunpasHoCcTn

0.8W

MakcumanHo Bpeme n0Tpe6Ho Aa onpema ayTtoMmaTCKun OCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

13.3 CaBeTu 3a ywiteny eHepruje

Cnepehu caBeT HaBefeHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywitegurte eHeprujy
npunukom kopuwwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT paguv. He otBapajte BpaTa
anaparta cyBuLle YeCTO TOKOM KyBaH-a.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspiheHa
Ha CBOM MecTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa 6bucte nosehanu ywteny eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce To MoceGHO He npenopyuyje.

lMpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyersa kaja UICTOBPEMEHO NpunpemMare
HEKONUKo jena.

KyBat-e ca BeHTUnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom Aa bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnota

Kapa kyBane Tpaje ayxe og 30 MuH.,
cMakbuTe TeMnepaTtypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBare he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TonnoTy
y anapary.

KopucTuTe npeocrtany Tonnoty 3a
ofp)xaBatbe TOMMoTe XpaHe uim 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

Kapa nckreyunte ypehaj, Ha gucnnejy je
npukasaHa 3aocTtana TonsoTa unm
Temnepartypa.

Ako je akTuBupaH nporpam Tpajame , a
BpeMe KyBata je ayxe oa 30 MuHyTa, rpejHu
efleMeHTU ce ayTOMaTCKU UCKIbYYYjy paHuje
Yy Hekum dbyHKUmMjama ypehaja.

OpapxaBake XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHwke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrtane
TONMOTE oApXanu TonnoTy xpaHe. Ha
Avcnnejy ce npukasyje uHAMKaTop npeocTane
TONnoTe unn TemnepaTtypa.

KyBahse ca uckrby4eHOM naMmnuLiom
Vckrbyunte namnumuy TOKOM KyBahsa.
YKIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop
dyHKUuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctuTe oBy hyHKUMjy, Nnamnuua ce
ayToMaTCKu UCKIbyyyje HakoH 30 cexk.
MoxkeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anv
he oBa aKTVBHOCT CMakUTU OYEKNBaHY
yLliTeay eHepruje.

Pexum npunpaBHOCTU
HakoH 2 muHyTa, gucnnej ce npedauyje y
PEXUM NPUNPaBHOCTMU.

CPMCKN 49



14. EKOJIOLWKA MNMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/:)
[MakoBare ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paau peumknupara. Nomosnte y
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 TbyACKOr
3[paBrba Kao 1y peuuknmpary oTnagHor
mMaTepujana of eneKTPOHCKUX N eNeKTPUYHUX
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ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
lMpounsBoa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce o6paTnuTe OMNWTUHCKO]
KaHuenapuju.



Dobrodosli pri blagovni znamki Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da
ste izbrali naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in .

Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza 2.2 Elektricne povezave
/\ UPOZORNENIE! /\ UPOZORNENIE!
To napravo lahko namesti le strokovno Nevarnost pozara in elektricnega udara.
usposobljena oseba. . . .
« Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
Odstranite vso embalazo. usposobljen elektricar.

» Ne namescajte ali uporabljajte * Naprava mora biti ozemljena.
posSkodovane naprave. * Preverite, ali so parametri s ploScice za

+ Upostevajte navodila za namestitev, ki so tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri¢no
na voljo na naSem spletnem mestu. napetostjo omrezja.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker | < Vedno uporabite pravilno namesceno
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne varnostno vti¢nico.
rokavice in prilozeno obutev. * Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

» Naprave ne vlecite za rocaj. + Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.

» Napravo namestite na varno in primerno Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev. osebje pooblas¢enega servisnega centra.

» Upostevaijte predpisano najmanj$o *  Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
razdaljo do drugih naprav in enot. blizino vrat naprave ali odprtine pod

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
vrata neovirano odpirajo. so vrata vroca.

+ Naprava je opremljena z elektri€nim » Zascita pred udarom elektricnega toka
hladilnim sistemom. Za krmiljenje izoliranih delov in delov pod elektri¢no
slednjega je potrebno elektricno napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
napajanje. mogocCe odstraniti brez orodja.
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Vti€ vtaknite v vticnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas€itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
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Za preprecCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Skrb in ¢iséenje

/N UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vtic iz glavne vticnice.

Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene plosce pocijo.

Ce se steklene plosce vrat poskodujejo, jih
takoj zamenjajte. Obrnite se na
pooblascéeni servisni center.

Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.



» Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CisCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za Ciscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Kuhanje v sopari

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

» Sproscena para lahko povzroci opekline:
— Pri odpiranju vrat naprave, ko je
vklopljena funkcija, bodite previdni.
Para lahko puhne ven.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loCeno: Te

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

ONE AN

Upravljalna plos¢a
Prikazovalnik

Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzkljuCite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Posoda za vodo
Vti¢nica za tipalo za jedi
Grelnik

B Lu

Ventilator

B} Odstr. vodnega kamna iz pipe
El Nosilec police, snemljiv
PolozZaiji polic

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za modele za torto, ognjevarne jedi,
pecene jedi, posodo/jedi.

* Pekac za pecivo
Za vlazno pecivo, peCene dobrote, kruh,
velike pecenke, zamrznjene obroke in za
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prestrezanje kapljic, npr. mascobe, ko
pecete hrano na mrezi za pecenje.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

» Sonda za hrano
Za nadzor kuhanja glede na temperaturo v
hrani.

* Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in
odstranjevanje pekacev in resetke.

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Pregled upravljalne plosce

11
OB o 516

B

« Komplet za paro

Ena ne perforirana in ena perforirana
posoda za hrano. Komplet za paro, ki med
kuhanjem s paro odvaja kondenzirano
vodo stran od hrane. Uporabite ga

za pripravo zelenjave, rib in piS¢ancjih
prsi. Komplet ni primeren za hrano, ki se
mora kuhati v vodi, npr. riz, polenta,
testenine.

12:30

0 85°C

150°C

Vklop/  Pritisnite in drzite za vklop in iz-
I1zklop klop naprave.
. PrikaZze moznosti naprave in
Meni funkcije nastavitve.
F”IJUb' Nasteva priljubljene nastavitve.
jene
Prikazo- Prikazuje trenutne nastavitve na-
valnik prave.
Stikalo Priziganje in gasenje Iugi
za lug ’
Hitro S€ 74 vklop in izklop funkcije: Hitro
B orevanje e
< segrevanje pecice.
pecice

4.2 Prikazovalnik

Prikazovalnik z nastavljenimi klju€nimi
funkcijami.
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) 15min @ START
| | | |

E D C B

Ura

ZACETEK / ZAUSTAVITEV
Temperatura

Funkcije pecice

Casovnik

Sonda za hrano (samo izbrani modeli)

mMmMOoOOW>» ,-

Indikatorji prikazovalnika

OK Za potrditev izbire/nastavitve.

Za vrnitev za eno stopnjo v meniju.

Za preklic zadnjega dejanja.

Za vklop in izklop funkcij.

Vklopljena je funkcija zvoénega alarma.

Vklopljena je funkcija zvo€nega alarma in
zaustavitve kuhanja.

OO W I|~

%
=
o
o

Vklopljeno je samo pojavno sporocilo.

Zakasnjen vklop je aktivirana.

QO C R

Za preklic nastavitve.




5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Prva povezava

Po prvi povezavi na napajanje se na
prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.

Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk,
Glasnost, Trdota vode, Ura.

5.2 Zacetno predgrevanje in

CisScenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. |z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h.

3. Nastavite funkcijo [ Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.3 Nastavitev: Trdota vode

Ko napravo prikljucite na elektricno omrezZje,
morate nastaviti stopnjo trdote vode.

Uporabite testni listi¢ ali se obrnite na
dobavitelja vode, da preveri stopnjo trdote
vode.

1. Testni papir za priblizno 1 sek postavite v
vodo iz pipe. Ne drzite ga pod tekoco
vodo.

2. Testni papir stresite, da odstranite vso
preostalo vodo.

3. Po 1 min preverite trdoto vode s pomocjo
spodnje razpredelnice.

4. Nastavite stopnjo trdote vode: Meni /
Nastavitve / Nastavitev / Trdota vode.

Barve testnega papirja se zacnejo

spreminjati. Po testiranju v roku 1 min

preverite trdoto vode.

Stopnjo trdote vode lahko spremenite v
meniju: Nastavitve / Nastavitev / Trdota vode.

V razpredelnici so navedene stopnje trdote
vode z ustrezno razvrstitvijo vode. S pomocjo
razpredelnice prilagodite trdoto vode.

Stopnja trdote vode Testni listic

1 - mehka

]
LT I
LIT I

2 - srednje trda

3 -trda

4 - zelo trda

6.1 Funkcije pec€ice

STANDARD

Zar
m Za pecenije tankih Zivil na zaru in popeka-
nje kruha.
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Infra pecenje

Za pecenije velikih kosov mesa ali perutni-
ne s kostmi na eni visini. Za gratiniranje in
dodatno zapecenost.

Gratiniranje
Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran krom-
pir. Za gratiniranje in dodatno zapecenost.

Vroc¢i zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavi-
te nizjo temperaturo kot pri funkciji Kon-
vencionalna kuha, ker ventilator enako-
merno porazdeli toploto po notranjosti pe-
cice.

Pecenje z nizko temp.

Postopek kuhanja pri nizki temperaturi.
Popolno za pripravo ob¢utljivih jedi (npr.
govedine, teletine ali jagnjetine).

Zamrznjene jedi

Popolno za pripravljene obroke (npr. ocvrti
krompiréek, kroketi ali spomladanski zvit-
ki).

Ohrani toploto

Za ohranjanje tople hrane. Nekatere jedi
se lahko pri ohranjanju toplote Se naprej
kuhajo in susijo. Po potrebi pokrijte jedi.

(W]

Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem poloza-
ju reSetke.

=

Pizza funkcija
NajboljSe za peko pice in drugih jedi, ki za-
htevajo vec toplote od spodaj.

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi
razlikuje od nastavljene. Uporabljena je
akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se
lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si
oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

U

Gretje spodaj

To funkcijo izberite po postopku kuhanja,
da po potrebi bolj zapecete hrano na dnu.
Uporabite najnizji nivo reSetke.

PARA

®

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

W

Steamify
Paro uporabljate za kuhanje s paro, duSe-
nje, nezno hrustljavost, peko in pecenje.

POSEBNOSTI

Bl

Ohranjanja

Ce zelite ohraniti zelenjavo in sadje, polo-
Zite kozarce za konzerviranje na pekac za
pecivo, napolnjen z vodo, pri tem pa upo-
rabite kozarce z bajonetnim ali navojnim
pokrovom enake velikosti, ki so odporni na

Pogrevanje s paro

Pogrevanje hrane s paro prepreci susenje
povrsine. Toplota se porazdeli nezno in
enakomerno, kar omogoca povrnitev oku-
sa in arome hrane, kot da bi bila ravno pri-
pravljena. To funkcijo lahko uporabite za
pogrevanje hrane neposredno na krozniku.
Socasno lahko pogrejete ve¢ kot en kroz-
nik na razliénih polozajih resetk.

Peka kruha

To funkcijo uporabite za pripravo kruha in
zemelj s profesionalnimi rezultati glede
hrustljavosti, barve in sijaja skorje.

Vzhajanje testa

Za pospesitev vzhajanja kvaSenega testa.
Pokrijte povrsino testa, da preprecite suse-
nje.

Kuhanje v sopari
Za kuhanje zelenjave, prilog ali rib s paro.

045 Susenje
Za su$enje narezanega sadja, zelenjave in
gob. Da bi lahko vlaZen zrak uhajal in bi se
sadje bolje posusilo, priporo¢amo, da med
suSenjem obc¢asno odprete vrata pecice.

— Gretje kroznikov

o Za predhodno segrevanje kroznikov za po-
strezbo.

U Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja).
Cas odtaljevanja je odvisen od koli¢ine in
velikosti zamrznjene hrane.

Vlaga Visoka

Funkcija je primerna za pripravo obcutljivih
jedi, kot so jajéne kreme, flani, terine in ri-
be.
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D) Vlaga nizka
Funkcija je primerna za meso, perutnino,
jedi iz pecice in zlozenk. Zahvaljujo¢ kom-
binaciji pare in toplote je meso so¢no in
mehko ter ima hrustljavo povrsino.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske uc€inkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SploSna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za varCevanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Vklopite napravo. Na prikazovalniku se
prikazeta privzeta funkcija pecice in
temperatura.

2. Pritisnite simbol funkcije pecice ¥ za
vstop v podmeni.

3. Izberite funkcijo pecice in pritisnite OK.

4. Nastavite temperaturo. Pritisnite OK.

5. Pritisnite START .

Sonda za hrano - senzor lahko vkljucite

kadar koli pred ali med kuhanjem. Oglejte si

poglavje "Uporaba dodatne opreme, Sonda

Zza meso".

6. STOP — pritisnite za izklop funkcije
pecice.

7. lzklopite napravo.

6.4 Nastavitev: Steamify - funkcija
gretja s paro

1. Vklopite napravo. Izberite simbol funkcije
pecice in pritisnite za vstop v podmeni.

2. Pritisnite (). Nastavite funkcijo gretja s
paro.

3. Pritisnite OK. Na prikazovalniku se
prikazejo nastavitve temperature.

4. Nastavite temperaturo. Vrsta funkcije
gretja s paro je odvisna od nastavljene
temperature:

a. Para za kuhanje v sopari 50 - 100
°C - za kuhanje zelenjave, zit,
stro€nic, morskih sadezev, terin in
sladic na Zlico s paro.

b. Para za obaro 105- 130 °C - za
pripravo duSenega mesa ali rib, kruha
in perutnine, kot tudi skutnih tort in
mesnih zvitkov.

c. Para za nezno hrustljavost 135 -
150 °C - za meso, mesne zvitke,
polnjeno zelenjavo, ribe in gratinirane
jedi. Zahvaljujo€ kombinaciji pare in
toplote je meso socno in mehko ter
ima hrustljavo povrsino. Ce nastavite
programsko uro, se funkcija Zzara
samodejno vklopi v zadnjih minutah
postopka pecenja, da je jed nezno
gratinirana.

d. Para za peko in prazenje 155 - 230
°C - za pec€ene mesne jedi, ribe,
perutnino, polnjeno pecivo iz
listnatega testa, tarte, muffine,
gratinirane jedi, zelenjavo in
pekovske izdelke. Ce nastavite
programsko uro in postavite hrano na
prvi nivo, se funkcija toplote od
spodaj samodejno vklopi v zadnjih
minutah postopka pecenja, da dobijo
jedi hrustljavo dno.

5. Pritisnite OK.

6. Pritisnite pokrov posode za vodo, da ga
odprete.

7. Posodo za vodo napolnite z mrzlo vodo
do najvisje ravni (priblizno 950 ml), da se
oglasi zvocni signal ali da se na
prikazovalniku prikaze sporocilo. Koli¢ina
zados$c¢a za priblizno 50 min. Posode za
vodo ne napolnite prek najvisje ravni.
Obstaja nevarnost iztekanja vode, prelitja
in poskodb pohistva.
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/\ UPOZORNENIE!

Uporabljajte le mrzlo vodo iz pipe. Ne
uporabljajte prefiltrirane
(demineralizirane) ali destilirane
vode. Ne uporabljajte drugih tekocin.
V posodo za vodo ne nalivajte
vnetljivih ali alkoholnih tekog€in.

8. Posodo za vodo potisnite v prvotni
polozaj.

9. Pritisnite START .

Para je razprSena po priblizno 2 min. Ko

naprava doseze nastavljeno temperaturo, se

oglasi zvocni signal.

10. Ko v posodi za vodo zmanjka vode, se
oglasi zvo¢ni signal. Napolnite posodo za
vodo.

11. Izklopite napravo.

12. Za preprecitev kopi¢enja apnenca
izpraznite posodo za vodo po vsakem
pecenju s paro.

Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in CisCenje«,

Izpraz. posodo za vodo.

13. Po kuhanju previdno odprite vrata pecice.
Preostala voda se lahko kondenzira v
notranjosti pecice.

14. Ko je naprava hladna, posusite notranjost
pecice z mehko krpo.

Element menija Aplikacija

Nastavitve Nastavitev ~ Za nastavitev konfigura-
cije naprave.
Servis Prikazuje razli¢ico pro-

gramske opreme in kon-
figuracijo.

Podmeni za: Ci§&enje

/\ UPOZORNENIE!

Naprava je vro¢a. Obstaja tveganje
opeklin. Pri praznjenju posode za vodo
bodite previdni.

Podmeni  Aplikacija

Susenje Postopek za su$enje kondenza v pe-
¢ici, ki ostane po uporabi parnih funk-
Cij.

Izpraz. poso- Postopek za odstranitev preostale vo-

do za vodo de iz posode za vodo po uporabi funk-
cij s paro.

Ciscenje s Rahlo ¢isdenje

paro

Ciscenje s Temeljito CiScenje

paro Plus

Odstr. vod- Ciséenje ostankov apnenca iz krogo-

nega kamna toka uparjalnika.

Izpiranje Za izpiranje in ¢iS¢enje krogotoka

uparjalnika po pogosti uporabi funkcij
pare.

Podmeni za: Moznosti

6.5 Meni

Pritisnite = za vstop v meni.

Element menija Aplikacija

Kuharski pomo¢nik Nasteva samodejne pro-

Podmeni  Aplikacija

Osvetlitev Vklopi in izklopi lu¢.

Varovalo za  Preprecuje nenameren vklop naprave.
otroke

Hitro segre-  Skraj$a ¢as segrevanja. Na voljo je

vanje pe€ice samo za nekatere funkcije pecice.

Opomnik Za  Izvede vklop in izklop opomnika.
Ciscenje

Stil digitalne  Omogoc¢a spremembo oblike prikaza
ure ¢asa na prikazovalniku.

grame.

Ciseenje Nasteva programe &is-
cenja.

Priljubljene Nasteva priljubljene na-
stavitve.

Moznosti Za nastavitev konfigura-

cije naprave.

Podmeni za: Nastavitev
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Podmeni  Opis

Jezik Nastavi jezik naprave.




Podmeni  Opis

Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.

Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. Iz-
klop zvoka ni mozen za @

Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signa-

lov.

Trdota vode  Nastavi trdoto vode.

Ura Nastavi trenutni as in datum.

Podmeni za: Servis

Podmeni  Opis

Predstavitve- Koda za vklop/izklop: 2468
ni nacin

Razli¢ica Informacije o razli€ici programske
programske  opreme.

opreme

Ponastavi Ponastavi tovarniSke nastavitve.

vse nastavit-
ve.

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Priljubljene %

Shranite lahko do 3 vase priljubljene
nastavitve, kot sta funkcija pecice in ¢as
kuhanja.

1. Vklopite napravo.
Izberite Zeleno nastavitev.

2

3. Pritisnite —=.

4. |zberite: Priljubljene / Shrani trenutne
nastavitve.

5. Pritisnite +, da dodate nastavitev
na seznam: Priljubljene.

6. Pritisnite OK.
") — pritisnite za ponastavitev nastavitve.

0 — pritisnite za preklic nastavitve.

7.2 Zaklepanje tipk

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

1. Vklopite napravo.

6.6 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Kuharski pomo¢nik podmeni je sestavljen iz
vrste dodatnih funkcij in programov, ki so
zasnovani za namenske jedi. Vsaka jed v tem
podmeniju ima ustrezno nastavitev. Cas in
temperaturo lahko nastavite med pecenjem.

Za nekatere jedi lahko kuhate tudi s funkcijo
Sonda za hrano. Stopnja priprave jedi:

* Manj peceno

« Srednje peceno

* Bolj peceno

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s

funkcijo Teza - Avtomatika.

1. Vklopite napravo.

Pritisnite —.

Pritisnite ¥<. Vnesite Kuharski pomochnik.
Izberite jed ali vrsto hrane.

Zivila polozite v napravo in pritisnite
START .

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana
pripravljena. Po potrebi podaljSajte ¢as
kuhanja.

ahwDd

2. Nastavitev funkcije pecice.

3. 79( § - pritisnite soasno, da vklopite
funkcijo.

72?, R — pritisnite so¢asno, da izklopite
funkcijo.

7.3 Varovalo za otroke

Ta funkcija preprecuje nenameren vklop
naprave.

1. Vklopite napravo.

2. Pritisnite —.

3. Izberite Moznosti / Varovalo za otroke.

4. Pritisnite kodne ¢rke po abecednem redu.
Varovalo za otroke je vklopljena.

Ko je ta funkcija vklopliena, lahko dostopate
do: Casovnik in lugi.

Ce zelite omogogiti uporabo naprave, izberite
kodne ¢rke po abecednem vrstnem redu.
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7.4 Samodejni izklop

Ce je funkcija pegice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
€asu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

(c) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ce nameravate funkcijo pecice uporabljati
dlje ¢asa, kot je ¢as za samodejni izklop,

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis ¢asovnih funkcij

Funkcija Opis

Casovnik Za nastavitev dolzine pecenja. Najve¢
je 23 h 59 min.

Nastavite lahko, kaj se zgodi, ko se ¢as
izteCe tako, da nastavite Zeleno: Kon-

¢aj.

Kon¢aj Aktiviraj alarm - ko €as potece, se ogla-
si zvo¢ni signal. To funkcijo lahko na-
stavite kadarkoli, tudi ko je naprava iz-

klopljena.

Aktiviraj alarm in koncaj s kuhanjem -
ko se programska ura iztece, se oglasi
zvocni signal, funkcija pecice pa se iz-
klopi.

Prikaz samo pojavnega sporocila - ko
se Cas izteCe, se na prikazovalniku pri-
kaze sporocilo. To funkcijo lahko nasta-
vite kadarkoli, tudi ko je naprava izklop-
liena.

Zakasnjen
vklop

Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

PodaljSanje Za podaljSanje ¢asa kuhanja.
Casa

Cas delo-
vanja

Za prikaz trajanja delovanja naprave.
Najvec je 23 h 59 min. Funkcijo lahko
vklopite ali izklopite. Ta funkcija ne vpli-
va na obratovanje naprave.

8.2 Nastavitev: Ura

1. Vklopite napravo.
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nastavite dolzino peCenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec.

7.5 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

2. Pritisnite: Ura.
3. Nastavite programsko uro.

4. Pritisnite OK,

8.3 Nastavitev: Casovnik

1. Izberite funkcijo pecice in nastavite
temperaturo.

2. Pritisnite O.
3. Nastavite programsko uro.
Zeleno dejanje Koncaj lahko izberete s

pritiskom © ® ®

4. Pritisnite OK. Postopek ponavijajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

Ko preostane $e 10 % €asa kuhanja in se

vam zdi, da hrana Se ni pripravljena, lahko

¢as kuhanja podaljSate. Spremenite lahko
tudi funkcijo pecice. Za podaljSanje Casa
kuhanja pritisnite +1min.

8.4 Nastavitev: Zakasnjen vklop

1. Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
Pritisnite Q')

Nastavite ¢as kuhanja.

Pritisnite ® ® @

Pritisnite: Zakasnjen vklop.

Izberite Zeleni zacetni Cas.

Pritisnite OK. Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

N ook @b



8.5 Nastavitev: Cas delovanja

1. Pritisnite O.

2. Pritisnite © ® ©

3. Pritisnite: Cas delovanja.

4. Pritisnite ali podrsajte ’, da prikazete
Cas delovanja na glavnem zaslonu.

Pritisnite OK. Postopek ponavijajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

o

9. UPORABA PRIPOMOCKOV

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
za&cito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje

@%

way

Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk.
Poskrbite, da se bo polica dotikala hrbtne
strani notranjosti pecice.

Pekac za pecivo / Globok pekac¢

8.6 Spreminjanje nastavitev
Casovnika

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite
med kuhanjem.

1. Pritisnite ©.

2. Nastavite vrednost programske ure.

3. Pritisnite OK.

—=

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
Pekac za pecivo namestite z nagibom proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

9.2 Sonda za hrano

Meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite
lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogocCe dve temperaturi:

. C- temperatura v napravi. Biti mora vsaj
25 °C visje od temperature jedra Zivila.

. M temperatura jedra hrane.
Priporocila:

« Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.

* Ne uporabljajte za tekoce jedi.

* Med pecenjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Naprava izrauna priblizen kon¢ni ¢as

pecenja. Odvisen je od koli¢ine Zivil, funkcije

pecice in temperature.
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Kuhanje z: Sonda za hrano

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte
zascCitne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:
Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za hrano vstavite v
meso ali ribo na najdebelejSem delu.

)

Zlozenka

Konico sonde za meso vstavite tocno v
sredino zlozenke. Sonda za hrano se
med kuhanjem ne sme premikati. Za to
uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
ro¢aj sonde za meso. Konica sonde za
meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporoéila za pec€enje

Temperature in ¢asi pecenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.
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4. Sondo za meso prikljucite v vti¢nico v
napravi. Preberite si poglavje "Opis
izdelka".

Na prikazovalniku se prikaze trenutna

temperatura sonde za meso.

5. M- pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

6. @ ® ® _ pritisnite, da nastavite Zeleno
moznost:

» Aktiviraj alarm — ko hrana doseze
temperaturo jedra, se oglasi zvocni
signal.

» Aktiviraj alarm in koncaj s kuhanjem —
ko hrana doseze temperaturo jedra, se
oglasi zvocni signal, kuhanje pa se
konca.

7. lzberite funkcijo in veckrat pritisnite OK|
da pridete na glavni zaslon.

8. Pritisnite START .

9. Ko hrana doseze nastavljeno
temperaturo, se oglasi zvocni signal.
Preverite, ali je hrana pripravljena. Po
potrebi podaljSajte ¢as kuhanja.

10. Iztaknite vti¢ sonde za meso iz vtiCnice
ter vzemite jed iz naprave.

Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varCevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Za dodatna priporocila glede pecenja si
oglejte razpredelnice za pe€enje na nasem
spletnem mestu. Da boste nasli prave
nasvete za pecenje, preverite Stevilko izdelka



(PNC) na ploscici za tehni¢ne navedbe na

10.2 Vlazno pecenje - priporoc¢eni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in

posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

sprednjem okviru notranjosti naprave. @ Cas priprave (min)
Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:
§§9 Vrsta zivila
=
Funkcija pecice
° Temperatura
Pribor

Hl

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

Vsebnik (Gastronorm)

* Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26cm

Teza (kg)

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

0| o

Polozaj reSetke

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,
premer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

L, = °C = O

Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Rulada Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 15-25
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 15-25
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov  Pekac ali prestrezna posoda 160 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Slano pecivo, 20 ko- Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
sov

PiSkoti iz krhkega te- Pekac ali prestrezna posoda 140 2 15-25
sta, 20 kosov

Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 15-25

10.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Peka na enem nivoju

55§
=

= °C O =

Pusti biskvit

Vroéi zrak Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
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555

e

°C

h—24

Pusti biskvit Gretje zgoraj/ Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
spodaj

Jaboléna pita 1) Vro¢i zrak Mreza za pecenje 160 55-65 2

Jaboléna pita 1) Gretje zgc_)raj/ Mreza za pecenje 180 55-65 1
spodaj

Masleni piskoti Vroci zrak Pekac za pecivo 140 25-35 2

Masleni piskoti Gretje zgoraj/ Peka¢ za pecivo 140 25-35 2
spodaj

Drobno pecivo (20 kosov na Vro&i zrak Peka¢ za pecivo 150 20-30 3

pekac) 2)

Drobno pecivo (20 kosov na Gretje zgoraj/ Pekac za pecivo 170 20-30 3

pekad) 2) spodaj

Toast 3) Zar Mreza za pecenje Najvecje 1-2 5

1) 2 modela sta namescena poSevno (& 20 cm). Desni mora biti nameS¢éen blize sprednjemu delu od levega.

2) Predhodno ogrejte prazno napravo.

3) Prazno napravo predgrejte 5 min.

Peka na ve€ nivojih

&, = °C O =
Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za pecivo 140 25-45 2in4
Drobno pecivo (20 kosov na Vroéi zrak Pekac za pecivo 150 25-35 2in4
pekac) 1)
Pusti biskvit Vro¢i zrak MrezZa za pecenje 160 45-55 2in4
Jabol¢na pita Vroc€i zrak Mreza za pecenje 160 55-65 2in4

1) Predhodno ogrejte prazno napravo.

10.5 Informacije za testne institute

Preizkusi funkcije: Kuhanje v sopari
Preizkusi v skladu z EN 60350-1, IEC 60350-1.
Nastavite temperaturo na 100°C.

L =1 O O
Brokoli 1)2) 2/3 perforiran komplet za kuha- 0.3 8-9
nje s paro
Brokoli 1)2) 2/3 perforiran komplet za kuha- Najvecje 10-11
nje s paro
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& =

O = 8

Grah, zamrznjen 2 x 2/3 perforiran komplet za ku-
2) hanje s paro

2x15

2in4 Dokler temperatura na najhlad-
nejSem mestu ne doseze

85 °C.

1) Napravo predgrejte, dokler ni dosezena nastavljena temperatura. Ne uporabljajte funkcije: Hitro segrevanje pe-

cice.

2) Pekac za pecivo postavite na prvi polozaj reSetk, tako da je nagib proti zadnjemu delu notranjosti pecice.

Dodatni recepti za kuhanje s paro

& =

= °C 8

1/2 perforirani Gastro-

Kombi_nirana jed za norm (krompir in bro- 2 (losos) 40 (krompir)
kUhanJG:IS paro (2 Kuhanje v sopari koli) in nepgn‘orirani 4 (brokoli in 100 18 - 20 (losos)
porciji) ) Gastronorm (I0sos) krompir) 10 - 12 (brokoli)
Karamelni pudin Okrogle porcelanaste
enip 9 Vlaga Visoka posode na mrezi za 2 90 35-45
(6 porcij) an
pecenje
Jajéna krema Kuhanije v sopari 12 nepterfonram Gas- 2 85 35-45
ronorm
Beli kruh Peka kruha Pekat za pecivo 2) 2 180 40 - 50
Piséanec 3) Vlaga nizka MreZa za pecenje 2 200 60-70

1) Sestavine eno za drugo ob ustreznem ¢asu poloZite v pecico tako, da bodo vse sestavine pripravljene istocas-

no. Pripravite lahko dve porciji naenkrat.

2) Uporabite pekac za pecivo z nagibom proti zadnjemu delu notranjosti pecice.

3) Pekac za pecivo postavite na prvi polozaj reSetk, da se prestreze mascoba, ki izteka.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o €iS€enju
Cistilna sredstva

» Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.

» Za CiSCenje kovinskih povrSin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

* Madeze ocistite z blagim Cistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

» Po vsaki uporabi oCistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

* Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
minut. Notranjost naprave osusite samo s
krpo iz mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

* Vso dodatno opremo o¢istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje nosilcev resSetk

Pred zacetkom ciS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

SLOVENSCINA 67



1. lIzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Nosilce resetk previdno povlecite navzgor
iz sprednjega nosilca.

3. Spredniji konec nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

4. Nosilce izvlecite iz zadnjega obeSala.

Nosilce resetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vodilih
morajo biti obrnjeni napre;j.

11.3 Ciséenje s paro

1. lzklopite napravo in po¢akajte, da se
ohladi.

2. Odstranite vso dodatno opremo in
odstranljive nosilce resetk.

3. Dno notranjosti pec€ice in notranje steklo
vrat oCistite z mehko krpo, toplo vodo in
blagim Cistilom.

4. Posodo za vodo napolnite do najvisje
ravni, dokler se ne oglasi zvo¢ni signal ali
pa se na prikazovalniku prikaze sporocilo.

5. lzberite: Meni / CisCenje.

Moznost Opis

Ciscenje s Rahlo ¢isgenje

paro Trajanje: 30 min
Ciscenje s Obicajno ¢iscenje

paro Plus Notranjost pecice poprsi-

te s Cistilnim sredstvom.
Trajanje: 75 min

6. Pritisnite START . Sledite navodilom na
prikazovalniku.

Ko se CiS¢enje konca, se oglasi zvocni signal.

7. Signal lahko izklopite s pritiskom
poljubnega simbola.

8. Izklopite napravo.

9. Ko se naprava ohladi, notranjost osusite z
mehko krpo.

10. Vrata pecice pustite odprta in po¢akaijte,
da se notranjost pecice posusi.
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Ko ta funkcija deluje, Iu¢ ne sveti.

11.4 Opomnik Za Ciséenje

Ko se prikaze opomnik, je priporoceno
cis€enje.

Uporabite funkcijo: Cis&enje s paro Plus.

11.5 Odstr. vodnega kamna

Uporabite ga za odstranjevanje vodnega
kamna iz sistema s paro.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Odstranite vse pripomocke iz pecice.

3. Prepricajte se, da je posoda za vodo
prazna. Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje
in CiS¢enje«, lzpraz. posodo za vodo.
Trajanje prve faze: priblizno 100 min

4. Izberite: Meni / Ciséenje / Odstr. vodnega
kamna.

5. Globok pekac postavite na prvi polozaj
reSetk.

6. V posodo za vodo nalijte 250 ml sredstva
za odstranjevanje vodnega kamna.

7. Preostali del posode za vodo napolnite s
700 ml vode, dokler se ne oglasi zvo¢ni
signal ali dokler se na prikazovalniku ne
prikaze sporocilo.

8. Vklopite funkcijo in sledite navodilom na
prikazovalniku. Za¢ne se prvi del
odstranjevanja vodnega kamna.
Trajanje druge faze: priblizno 35 min

9. Posodo za vodo napolnite z 950 ml vode,
dokler se ne oglasi zvocni signal oz.
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
sporocilo.

10. Ko se funkcija zakljuci, odstranite globok
pekac.

11. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

12. Notranjost pecice ocistite z mehko krpo.

13. Vrata pecice pustite odprta in poCakaijte,

. da se notranjost pecice posusi.

Ce so po odstranjevanju vodnega kamna v

napravi Se prisotni ostanki apnenca, vas

prikazovalnik pozove, da postopek ponovite.



11.6 Opomnik za odstranjevanje
vodnega kamna

Naprava ima dva opomnika za odstranjevanje
vodnega kamna. Opomnika za
odstranjevanje vodnega kamna ni mogoce
|zklop|t|
Lahek opomnik - priporo¢a odstranjevanje
vodnega kamna.

* Mocan opomnik - nujno morate izvesti
postopek odstranjevanja vodnega kamna.
Ce iz naprave ne odstranite vodnega
kamna ob mo&nem opomniku, so funkcije
s paro onemogocene.

11.7 Izpiranje

Uporabite, da ocistite parni sistem po
veckratni uporabi funkcij s paro.

1. lzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. Odstranite pripomocke.

3. Globok pekaC postavite na prvi polozaj
reSetke.

4. Posodo za vodo napolnite do najvisje
ravni, da se oglasi zvocni signal ali da se
na prikazovalniku prikaZe sporocilo.

5. Izberite: Meni / Ci§&enje / Izpiranje.

Trajanje: priblizno 30 min

6. Vklopite funkcijo in sledite navodilom na
prikazovalniku.

7. Ko se funkcija zakljuci, odstranite globok
pekac.

®

Ko ta funkcija deluje, Iu¢ ne sveti.

11.8 Susenje

Uporabite jo po pe€enju s funkcijo gretja s

paro ali ¢iS¢enju s paro za susenje pecice.

1. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. COdstranite pripomocke.

3. Izberite: Meni / CiS€enje / SuSenje.

4. Sledite navodilom na prikazovalniku.

11.9 Opomnik susenja

Po pecenju s funkcijo gretja s paro se na
prikazovalniku prikaze sporocilo za susenje
naprave.

Pritisnite DA, da napravo posusite.

11.10 Izpraz. posodo za vodo

Uporabite po uporabi funkcije segrevanja s
paro, da odstranite preostalo vodo iz predala
za vodo.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Odstranite pripomocke.

3. Globok pekac postavite na prvi polozaj
reSetke. .

4. |zberite: Meni / CisCenje / Izpraz. posodo
za vodo.

Trajanje: 6 min

5. Vklopite funkcijo in sledite navodilom na
prikazovalniku.

6. Ko se funkcija zaklju¢i, odstranite globok
pekac.

@

Ko ta funkcija deluje, Iu¢ ne sveti.

11.11 Odstranjevanje in namescanje
vrat

Za CisCenje lahko odstranite vrata in notranje
steklene ploscée. Stevilo steklenih ploé se
razlikuje med modeli.

/\ UPOZORNENIE!
Vrata so tezka.

/\ POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli
robov sprednje ploSce. Steklo lahko poci.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.
2. Povsem odprite vrata.

3. Pritisnite vpenjalni rocici A na tecajih.

4. Vrata pecice zaprite do prvega polozaja
odpiranja (pod pribliznim kotom: 70°).

5. Vrata primite na vsaki strani z eno roko in
jih potegnite stran od pecice pod kotom
navzgor.
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6. Nato polozite vrata z zunanjo stranjo

navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

7. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

8. Okuvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

9. Steklene ploS¢e vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila.

10. Stekleno plo$¢o odistite z vodo in milom.
Stekleno plos¢o temeljito osusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Po ¢is€enju naredite zgornje korake v

obratnem vrstnem redu. Najprej vstavite

manjso plosc¢o, nato pa vecjo in vrata.

Poskrbite, da boste steklene plosce vstavili
pravilno, drugace se lahko povrsina vrat
pregreje.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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11.12 Zamenjava zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

Zgornja zarnica

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. Odstranite kovinski obrocek in ocistite
stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Na steklen pokrov pripnite kovinski
obrocek in ga namestite.

Stranska zarnica

1. Za dostop do zarnice odstranite levi
nosilec resetk.

2. Zizvija¢em Torx 20 odstranite pokrov.

3. Ocistite stekleni pokrov.

4. Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

5. Namestite kovinski okvir in tesnilo. Privijte

vijaka.
6. Namestite levi nosilec resetk.



12.1 Kaj storite v primeru ...

Opis tezave

Vzrok in resitev

Naprave ni mogoce vklopiti ali je
uporabljati.

Naprava ni priklju€ena na elektricno napajanje ali je priklju¢ena nepravilno.

Naprava se ne segreje.

Ura ni nastavljena. 5
Za nastavitev ure si oglejte poglavje »Casovne funkcije«.

Vrata niso pravilno zaprta.
Lucke/simboli za kuhalne plosce

Pregorela je varovalka. .
Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce se teZzave ponovijo, se obrnite

na usposobljenega elektricarja.

Varovalo za otroke je vklopljena.

Lu¢ ne sveti.

Luc¢ je pregorela. Zamenjajte Zarnico.
Za podrobnosti si oglejte poglavje »Vzdrzevanje in ¢is¢enje,

@ Izpad elektriéne napetosti vedno prekine &idéenje. Cis&enje ponovite, &e ga je prekinil izpad elektridne nape-

tosti.

12.2 Kode napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.
Seznam tezav boste nasli v spodniji razpredelnici.

Koda in opis

Resitev

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vkljuéena v vtiénico. Sonda za hrano povsem vkljucite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku ne delu-  Og¢istite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da na poljih

jejo pravilno.

na dotik ne bo umazanije.

F908 - sistem naprave se ne more povezati z upravljal- Za vklop in izklop naprave.

no plosco.

12.3 Servisni podatki

Priporo¢éamo, da podatke vpiSete sem:

Ce tezave ne morete razresiti sami
Ce tezave ne morete razresiti sami, se Model (MOD.) :

obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni

center.

Produktna stevilka (PNC):

Potrebni podatki za servisni center se Serijska Stevilka (S.N.):

nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe

ne odstranjujte z naprave.
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13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju

Ime dobavitelja Electrolux
EOB8S39X 944032073
Identifikacija modela EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
Indeks energijske ucinkovitosti 61.9
Razred energijske ucinkovitosti At++
Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 1.09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem 0.52 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice 1

Toplotni vir Elektricna energija

Prostornina 701

Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
EOB8S39X 36.0 kg

Masa EOB8S39Z 36.0 kg
KOBBS39X 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektri¢ni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —
Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego
ustreznega nacina nizke mog¢i

Poraba energije v stanju pripravljenosti 0.8 W
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke mogci 20 min
13.3 Nasveti za var€evanje z Naprave pred kuhanjem ne predgrevaite,
energijo razen Ce je to posebej priporodljivo.
Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti | Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
energijo pri uporabi naprave. ¢im krajsi.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med Pecenje z ventilatorjem o
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka | Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo ventilatorjem, da prihranite energijo.
tesniIQ yrat Cisto, in preverite, da je dobro Akumulirana toplota

namesceno. Pri peéenju, dalj$em od 30 minut, tri do 10
Uporabljajte kovinsko posodo in temne minut pred potekom Casa pecenja znizajte
neodbojne pekade in posode za bolj$e temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
varéevanje z energijo. Akumulirana toplota v napravi peCe napre;.
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Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
oz. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota ali temperatura.

Ce je aktiviran program z Trajanje in je éas
pecenja daljSi od 30 minut, se grelnika pri
nekaterih funkcijah naprave samodejno
izklopita prej.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

C/:‘). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte za&¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lué€. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

Nacin pripravljenosti
Po dveh minutah prikazovalnik preklopi v
stanje pripravljenosti.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.
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