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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

®

Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:
www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba
» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu

sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno

koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca

mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.

HRVATSKI



« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

 Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)

preporucen za ovaj uredaj.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

* Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

* Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecénice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti

uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

» Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

/\ UPOZORENJE!

Rizik od pozara i strujnog udara.

« Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

« Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

HRVATSKI 5



* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uticnicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, opeklina,

elektricnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

« Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na ureda;.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od osteéenja uredaja.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.
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» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuéeg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

« Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

* Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.




» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i CiS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili osteéenja
uredaja.

» Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopcCajte utikac iz utiCnice za napajanje.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od lomljenja staklenih ploca.

» Odmah zamijenite staklene ploce vrata
kad su oStecene. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

» Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja. Vrata su teSkal

+ Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrsinskog materijala.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ¢iSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

» Prije provodenja pirolitickog ¢iS¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
peénice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / nataloZzena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Cis¢enje.

Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako
vruc i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.
Piroliticko CiS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potro$acima preporucuje:
— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiSéenja.
— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.
Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
CiScenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.
Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitikih peénica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
uklju€ujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.
Drzati podalje od uredaja kucne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog ¢iS¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kucni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.
Neprianjaju¢e povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
oStetiti na visokim temperaturama
pirolitickog ¢iS¢éenja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektriénog udara.

Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizi¢ke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

HRVATSKI 7




2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Opéi pregled

B B RER

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pec¢nice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Toplinski element

@ Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

4. UPRAVLJACKA PLOCA
4.1 Ukljucivanje i isklju¢ivanje
uredaja

Ukljucivanje uredaja:

1. Pritisnite tipke. Tipke izlaze van.
2. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije.

8 HRVATSKI

« Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

» Odrezite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

B Ventilator

El Udubljenje u unutradnjosti
Nosa¢ polica, uklonjiv
Polozaiji polica

3.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za kalupe za kolace, vatrostalne posude,
kuhinjski pribor / posude.

* Pekac za pecivo
Za vlazne kolace, peCena jela, kruh, velike
komade pecenog mesa, zamrznute
obroke i za prikupljanje tekucine koja
kaplje, npr. masnoce prilikom pe¢enja
hrane na mrezi za pecenje.

» Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Senzor za hranu
Za kontroliranje kuhanja na temelju
temperature unutar jela.

* Teleskopske vodilice
Za lakSe umetanje i uklanjanje plitica i
mreze za pecenje.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.
Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator

funkcija pecnice u iskljuceni polozaj @



4.2 Pregled upravljacke ploce

% Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju.

N Pritisnite za postavljanje funkcija taj- : o Riel
O mera. m/ Podizbornik: Ciséenje.
H» Pritisnite i drzite za postavljanje funkci- @ Podizbornik: Postavke
je: Brzo zagrijavanje.
B- Pritisnite za ukljucivanje i iskljuGivanje )) Brzo zagrijavanje je ukljucen.
o svjetla.

Pritisnite da postavite temperaturu jez-
gre hrane s: Senzor za hranu

Kuhanje parom je uklju¢eno.

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

Senzor za hranu je ukljuéen.

4.3 Indikatori zaslona

®|:" '-—|—' e > e
g

Ill_lil :ll:ljg

h:min:s

DRDE S o &

Zaslon s klju¢nim funkcijama.

Zvucni alarm je ukljucen.

Vrijeme kuhanja je ukljucen.

@ Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.
@ Tajmer prema gore je ukljucen.

E Uredaj je zakljucan.

Traka napretka - vizualno pokazuje ka-
da uredaj dosegne postavljenu tempe-
raturu ili kada vrijeme pripreme zavrsa-
va.

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, priCekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00".

1. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

2. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje i
CiScenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

Postavite funkciju |:] Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
daradi 1 h.

Postavite funkciju @) Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

Postavite funkciju lj Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

HRVATSKI
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6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Funkcije pecnice

Vruéi zrak

Za pecenje mesa i pe€enje kolaca. Postavite
nizu temperaturu nego za tradicionalno pece-
nje jer ventilator ravnomjerno rasporeduje to-
plinu u unutrasnjosti pe¢nice.

Tradicionalno pecenje
Za pecCenje i przenje hrane na jednoj razini
police.

@y SteamBake
Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da
biste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom
pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijava-
nja.

Zamrznuta hrana

—  Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. po-
mfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Funkcija za pizzu

Za pecenije pizze i drugih jela koja zahtijevaju
vise topline odozdo.

Donji grija¢
Za tamnjenje i hrskavo dno. Koristite najnizi
polozaj police.

lﬂ Vlazno pecenje

¢ Ova funkcija napravljena je za ustedu energi-
je tijekom kuhanja. Kad koristite ovu funkciju,
temperatura unutar uredaja moze se razliko-
vati od postavljene temperature. Koristi se
preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze
se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte po-
glavlje "Svakodnevna uporaba", napomene o:
Vlazno pecenje.

Rostilj
Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu
tostiranog kruha.

Turbo rostilj
Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s
kostima na jednom polozaju police. Za pece-
nje gratina i tamnjenje.

10 HRVATSKI
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Zarulja se moZe automatski iskljugiti na
temperaturi nizoj od 80 °C tijekom nekih
funkcija pecnice.

6.2 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
peénica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoSc¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke", Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Savijeti
za ustedu energije.

6.3 Postavka: Funkcije pecnice

1. Okrenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije pecénice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

H» Brzo zagrijavanje - pritisnite i drzite kako
biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno je
za neke funkcije pecnice. Ventilator se moze
automatski ukljuciti.

6.4 Postavka: SteamBake - Kuhanje
na pari

1. Uyvjerite se da je uredaj hladan.

2. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
maksimalno 250 vode ml iz slavine.
Tijekom kuhanja ili dok je uredaj jo$ vru¢
ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti.

3. Okrenite regulator funkcija peénice za

odabir funkcije peénice ().
4. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.



5. Prethodno zagrijte prazan uredaj na 10
min kako bi se stvorila vlaga.

6. Stavite hranu u ureda.

7. Okrenite regulator funkcija pecnice u

isklju€eni polozaj za iskljuCivanje uredaja.

8. Kad je uredaj hladan, uklonite preostalu
vodu iz udubine u unutrasnjosti mekom
krpom.

/\ UPOZORENJE!

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

6.5 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomoc¢i pri
kuhanju i postavkama.

1. Okrenite regulator za funkcije peénice na

Na zaslonu se prikazuje ‘/f, rrrr/ @
2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

oK.

Podizbornik: Pomoc¢ pri kuhanju

6.6 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju %X

Pomo¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapo¢inju s odgovaraju¢om
postavkom. Tijekom kuhanja mozZete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir ¥

Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.

5. Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana

spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Legenda

Legenda

Senzor za hranu mora biti spojen kako bi
/‘? se funkcija mogla koristiti. Pogledaijte po-
glavlje "Upotreba dodataka".

| I Udubinu u unutradnjosti peénice napunite
AN . .
vodom za kuhanje na pari.

E Prethodno zagrijte uredaj prije po¢etka ku-
hanja.

E Razina police. Pogledajte poglavlje ,Opis
proizvoda”.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.

Razina police / dodatna oprema

Jelo Tezina
P1 Govede pecenje, sla-
bo peceno
P2 Govede pecenje, 1-15kg;4-5cm
srednje pe¢eno debelih komada

P3 Govede pecenje, do-
bro pec¢eno

/‘?EI 2; pladanj za pecenje

Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.

Odrezak, srednje pe- 180 - 220 g po ko-
P4 céen madu; 3 cm debele
kriske

/‘? @ E‘ 3; jelo pe¢eno na mrezi za pe€enje

Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje / pi-
rjano (glavno rebro,

1.5-2kg

/‘? E 2; jelo peceno na mrezi za pecenje

P5 gornji okrugli odrezak Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Dodajte te-
debeli but) ’ kuéinu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
o7 Sr%iqee pgg::éezs L 1-15kg4-5om VLl=! 2, pladanj za pecenje '
nje p p debelih komada  Meso poprZite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
ro pecenje) uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peéeno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
pqo Govedifile, srednje 0.5-15kg;5-6 = 2; pladanj za pecenje ]
peéen (sporo pecenje) cm debelih komada Mezo Ppoprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Govedi file, pe¢en
P11 (sporo pecenje)
:Ieelglf:) pecenie (npr Oazg;,:rg&g;: /P B 2;jelo peceno na mrezi za pecenje
P12 Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Dodajte te-
kuéinu. Umetnite u uredaj. Pecenje pokriveno.
P13 Pece.n_a sv’mjetma, 1.5-2kg /‘? E 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
vrat ili plecka et b P
U posudu za pecenje dodajte 200 ml tekucine.
'(I'srs;r;apz\éler:‘jjeet)ma 1.5-2kg Vld= 2; pladanj za peéenje
P14 Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
:\‘,'j':gka pecenica, 1(;;52”';9;(;;]:(1(;"“ Vld= 2; jelo pedeno na mrezi za peéenje
P15 Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; upotrijebi- B 3 duboka tava
P16 tti:llf\g\e/inﬁs_kg (r::: Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
bra nite nakon polovice vremena kuhanja.
Janjeéi but s kosti 1‘?6;__)2'519;(;;]:(1?1 V= 2; jelo pe¢eno na pekaéu za pecivo
P17 Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
Cijelo pile 1-1.5kg; svjeze B 2; M 200 ml; slozenac na pekaéu za pecivo
P18 Piletinu okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
p19 Polovica pileta 0.5-0.8kg /0? B 3; pladanj za pegenje
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

P20 Pileca prsa 180- nggdgupo ko- - M [][=] 2 siozenac na mreti za peéenje
Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi.
Pile¢i batak, svjezi . /? B 3; pladanj za peéenje
P21 Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg V= 2;jelo pedeno na mrezi za peéenje
P22 Stavite meso na posudu za pecenje. Patku okrenite na-
kon polovice vremena kuhanja.
Guska, cijela 4-5kg /‘? EI 2; duboka tava
P23 Stavite meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku okrenite
nakon polovice vremena kuhanja.
P24 MesnaStruca Tk /? B 2; mreza za pecenje
P25 Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi /?B 2 pladanj 2a peéeljjel o
Ribu napunite maslacem, zacinima i zacinskim biljem.
P26 Riblji filet . ‘E‘ EI 3; slozenac na mrezi za pecenje
Torta od sira -
P27 E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
p2g Tortaod jabuka . B 2; L) 100 - 150 ml ; pladanj za peéenje
p2g Tartodjabuka ) E 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje
Pita od jabuka -
P30 ! BB 2; ) 100 - 150 mi; D 22 em katup za pitu
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolagi¢i s 2 kg tijesta .
P31 orasima B 3; duboka tava
P32 Muffini ) EB 2; &J 100 - 150 ml; pekac za muffine na mrezi
za pecenje
P33 KolacStruca ) B 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri kg B 2; pladanj za pecenje
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
P35 Kroketi kg E 3; pekaé za pecivo oploien papirom za pecenje
Krumpir rezani na komadice.
P36 glaurelajsano povrce na 1-15kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
Narezite povrée na komadice.
p37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg B 3; pladanj za peéenje
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg B 3; pladanj za peéenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Meso / povrée laza- 1-15k N s P
P39 nje sa spuhim listici- 9 El 2; sloZzenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P40 rzofl?i:::]l krumpir (si- 1-15kg E 1; slozenac na mrezi za pe€enje
pir) g ’ .
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeZa, tanka - ‘Z] IEI 2; EJ 100 ml; pekac za pecivo oblozen papirom
za pecenje
P42 Pizza svjeza, debela - E EI 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P43 Quiche . El 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
sia"glli‘itrﬁhl ciabatta / 0.8kg E EI 2; &] 150 ml; pekac za pecivo oblozen papirom
P44 Y za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovitih zi- 1kg

P45

tarica / razeni/ crni
kruh

‘Z] IEI 2; &J 150 ml; pekac za pecivo obloZen papi-
rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pec¢enje

6.7 Promjena: Postavke {0

1. Okrenite regulator za funkcije peénice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir @

Pritisnite OK.

Okrenite upravljacku tipku za odabir

postavke. Pritisnite OK.
Okrenite regulator za podeSavanje

vrijednosti. Pritisnite OK.

Regulator funkcija pec¢nice okrenite u
polozaj iskljuéeno kako biste izasli

iz 1zbornik.

Podizbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona 1-5
Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal, 2
03 - Klik, 3 - Zvuk is-
klju¢en
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Postavka Vrijednost
04 Glasnoca zujalice 1-4
05 Senzor za hranu Rad- 1 - Alarm i zaustav-
nja lianje, 2 - Alarm
06 Tajmer prema gore Ukljuceno / Isklju-
¢eno
07 Osvijetljenje unutras-  Uklju€eno / Isklju-
njosti ¢eno
08 Brzo zagrijavanje Uklju¢eno / Isklju-
éeno
09 Podsjetnik Za Ciséenje Ukljugeno / Isklju-
ceno
10 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:
2468
11 Verzija softvera Provjera
12 Resetiraj sve postavke Da/Ne




7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Blokiranje (&

Ova funkcija sprjeCava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju€eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo€u osiguravajuci da se
trenutne postavke kuhanja nastavljaju bez
prekida.

Kada je uklju¢eno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo¢u blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno ukljuivanje uredaja.

OOK . pritisnite i drzite za ukljucivanje
funkcije.

Cuje se zvuéni signal. &- 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

OOK . pritisnite i drzite za ukljucivanje
funkcije.

7.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

Q Za postavljanje tajmera. Po isteku taj-
Zvuéni mera oglasava se zvuéni signal. Ova
\:ucm funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
alarm moze se bilo kada postaviti.
Za postavljanje trajanja kuhanja. Po
STOP isteku tajmera oglasava se zvucni sig-
Vrijeme ku- nal i funkcija pecnice se zaustavlja.
hanja
@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku-
Vrijeme od- hanja.
gode pocet-
ka
@ Za podeSavanje vremena rada ureda-
Tai ja.. Maksimum je 23 h 59 min. Ova
ajmer pre- funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
ma gore

moze se bilo kada postaviti.

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pec¢nice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
isklju€ivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte poglavlje "Funkcije sata".

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, ,Vrijeme odgode pocetka.

7.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se uklju€uje kako bi povrSinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

8.2 Postavka: Zvuéni alarm £

1. Ppritisnite O.

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q
2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvucni alarm.

3. Pritisnite OK. Tajmer odmah poéinje
odbrojavanje.

8.3 Postavka: Vrijeme kuhanja %

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne
prikaze: 0:00 i s%

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.
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4. Pritisnite OK. Tajmer odmah poginje
odbrojavanje.

5. Kada vrijeme istekne, pritisnite OK i
okrenite regulator funkcija peénice u
polozaj iskljuceno.

8.4 Postavka: Vrijeme odgode
pocetka &

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne

prikaze: @ i START .
3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena pocetka.

4. Pritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje: --:-- @

ZAUSTAVITE.

5. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena kraja.

6. Pritisnite OK.

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno

vrijeme pocetka.

7. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pecnice u
polozaj iskljuceno.

8.5 Postavka: Tajmer prema gore Q)
1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice

na == za ulazak u Izbornik.
2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali {0 / Tajmer prema gore.
Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", poglavlje Izbornik: Postavke.

Pritisnite OK.
Okrenite regulator za ukljuCivanje i
isklju€ivanje Uptimer.

5. Pritisnite OK.
8.6 Postavka: Sat

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na == za ulazak u Izbornik.

bl

2. Okrenite upravljacki regulator da biste
odabrali {0 / Sat. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba", Izbornik:
Postavke.

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.

4. Pritisnite OK.

9. UMETANJE DODATNE OPREME

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police spriec¢ava klizanje posuda s police.
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Umetnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li nozice okrenute
prema dolje.



Pekac za pecivo / Duboka plitica

—

Gurnite pladanj za pec€enje izmedu vodilica
police.

9.2 Senzor za hranu

Mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

OC - temperatura unutar uredaja. Mora biti
najmanje 25 °C viSa od temperature
jezgre hrane.

M temperatura jezgre hrane.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.
Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.

Pecenje s: Senzor za hranu

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruéi. Ne dodirujte ru¢ku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek koristite
zastitne rukavice.

1.
2,

3.

ukljuciti uredaj.

Postavite funkciju pecnice i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba

Umetnite vrh senzora za hranu u srediste
mesai ili ribe, u najdeblji dio.

Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediste slozenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite ¢vrsti sastojak. Upotrijebite
rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku ru€icu senzora za
hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte
poglavlje ,Opis proizvoda”.

Na zaslonu se prikazuje aktualna
temperatura senzora za hranu.

5.

6.

M- pritisnite za postavljanje
temperature jezgre senzora.

Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

Pritisnite OK.

Kad hrana dosegne postavljenu
temperaturu, oglasava se signal.
Provijerite je li hrana spremna. Ukoliko je
potrebno produzite vrijeme kuhanja.
Izvadite utika¢ senzora za hranu iz
utinice i izvadite jelo iz uredaja.
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10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koliCini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporu¢ene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

Brojite polozaje polica od dna peénice.
Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je slican.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
poglavlje "Energetska ucinkovitost".
Simboli koriSteni u tablicama:

E| Polozaj police

@ Vrijeme pecenja (min)

§§§ Vrsta hrane

Funkcija pe¢nice

=
[

Temperatura

Dodatna oprema

Hl

10.2 Vlazno pecenje - preporuceni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektiraju¢eg posuda.

« Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuc¢a,
promjer 28cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektirajuca, promjer 26cm

* Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina
5cm

« Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

pa— o,
Z, = C = O

Slatke rolade, 16 ko-  peka¢ za pecivo ili pladanj za 180 2 20-30

mada sakupljanje masnoce

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili pladanj za 180 2 30-40
sakupljanje masnoce

Pizza, smrznuta, 0,35 mreza za pecenje 220 2 10-15

kg

Svicarska rolada pekac¢ za pecivo ili pladanj za 170 2 25-35
sakupljanje masnoce

Brownie pekac¢ za pecivo ili pladanj za 175 3 25-30
sakupljanje masnoce

Sufle, 6 komada keramicke ramenice na mrezi 200 3 25-30
za pecenje

Biskvitna podloga za  kalup za dno torte na mrezi za 180 2 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na mrezi 170 2 40-50

za pecenje
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555
=7

e

°C

PosSiranariba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-25
sakupljanje masnoce
Cijela riba, 0.2 kg pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-35
sakupljanje masnoce
Riblji filet, 0,3 kg pizza tava na mrezi za pece- 180 25-30
nje
Posirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili pladanj za 200 35-45
kg sakupljanje masnoce
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili pladanj za 200 25-30
sakupljanje masnoce
Kolagi¢i, 16 komada pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-30
sakupljanje masnoce
Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-35
sakupljanje masnoce
Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili pladanj za 170 30-40
sakupljanje masnoce
Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-30
da sakupljanje masnoce
Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili pladanj za 150 25-35
komada sakupljanje masnoce
Tartlete, 8 komada peka¢ za pecivo ili pladanj za 170 20-30
sakupljanje masnoce
Povrée, posirano, 0.4 pekac za pecivo ili pladanj za 180 35-45
kg sakupljanje masnoce
Vegetarijanski omlet  pizza tava na mrezi za pece- 200 25-30
nje
Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-30
0,7 kg sakupljanje masnoce
10.4 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O
Mali kolaéi, 20 po plitici Tradicionalno pecenje Peka¢ za 3 170 20-35
pecivo
Mali kolagi, 20 po plitici Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35
pecivo
Mali kolaéi, 20 po plitici Vrugi zrak Pekac za 2i4 150 - 160 20-35
pecivo
Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pecenje Mreza za 2 180 70-90
@20 cm pecenje
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Pita od jabuka, 2 kalupa Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90

@20 cm pecenje

Biskvit bez masnoée, ka-  Tradicionalno pecenje Mreza za 2 170 40 - 50

lup za kolac¢e @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit bez masnoce, ka-  Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

lup za kolace @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit bez masnoce, ka-  Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60

lup za kolace @ 26 cm 1) pecenje

Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Prhko tijesto Vrudi zrak Pekac za 2i4 140 - 150 25-45
pecivo

Prhko tijesto Tradicionalno pecenje Peka¢ za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Tost 1) Rostilj Mreza za 4 maks. 1-5
pecenje

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ¢iSéenje
Sredstva za ¢iSc¢enje

* Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

+ Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za CiS¢enje.

* Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

+ Odistite unutrasnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

* Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili
na staklima vrata. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite uredaj da radi
barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
hranu u uredaju dulje od 20 minuta.
Osusite unutrasnjost uredaja samo krpom
od mikrovlakana nakon svake uporabe.
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Dodatna oprema

« Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdzent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjajuéim povrsinama pomocu
abrazivnih sredstava za Cisc¢enje ili
predmeta s ostrim rubovima.

11.2 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti
Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste

uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.

@

Za funkciju: SteamBake ocistite pec¢nicu
svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa ili limunske
kiseline u udubljenje u unutrasnjosti.
Koristite ocat s maksimalnim postotkom
kiselosti od 6 % bez ikakvih dodataka.



2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

11.3 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite kataliticke

ploce.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
boc¢ne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke i uklonite ga.

I
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4. Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama

morate usmjeriti prema naprijed.

11.4 Piroliticko ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Postoiji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
ostecenje pecnice.

Ne pokrecite funkciju ako niste potpuno
zatvorili vrata pecnice.

1. Uvjerite se da je uredaj hladan.

2. lzvadite svu dodatnu opremu.

3. Ocistite unutrasnjost pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, mekom krpom
i blagim deterdzentom.

4. Okrenite regulator za funkcije pecnice

na == za ulazak u Izbornik.
5. Okrenite kontrolni regulator za odabir rrrr/ i
pritisnite OK.

Program ciséenja Trajanje
C1 - Lagano ¢iSéenje 1h

C2 - Normalno ¢iSéenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢is¢enje 2 h 30 min

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa ¢isc¢enja i pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za pocetak Ciscenja.

Kad ¢iscenje zapocCne, vrata uredaja su
zaklju€ana i lampica je isklju¢ena. Dok se
vrata ne otkljuc¢aju, na zaslonu se prikazuje

&,

8. Nakon ¢CiSéenja regulator funkcija peénice
okrenite u polozaj isklju¢eno.

9. Pri¢ekajte dok se uredaj ne ohladi i vrata
otklju¢aju. Unutrasnjost pecnice ocistite
mekanom krpom i vodom.

11.5 Podsjetnik Za Ci$éenje

Kada nakon pecenja na zaslonu treperi rrrr/
¢ime vas uredaj podsje¢a da ga Cistite
pirolitickim CiSc¢enjem. Podsjetnik mozete
iskljuciti u podizborniku: Postavke. Pogledajte
poglavlje "Svakodnevna uporaba", Promjena:
Postavke.

11.6 Uklanjanje i postavljanje vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce.
Mozete skinuti vrata pec¢nice i unutarnje
staklene ploce kako biste ih ocistili. Prije nego
Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele
upute "Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

2. Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.
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3. Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog
otvorenog polozaja. Zatim podignite i
povucite kako biste uklonili vrata sa
sjedista.

4. Stavite vrata na meku krpu na stabilnu
povrsinu.

5. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. Drzite staklene plocCe vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu.
Pocnite od gornje ploc€e. Provijerite je li
staklo potpuno iskliznulo iz lezista.
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8. Staklene ploCe ocistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene plo¢e. Staklene
ploce ne perite u perilici posuda.

9. Nakon ¢iscenja, postavite staklene ploce i
vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ce

se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A iB) vratite
ispravnim redoslijedom. Provijerite simbol/
ispis na bo¢noj strani staklene ploce. Svaka
staklena ploca izgleda drugacije kako bi se
demontaza i montaza olak3ale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.

Provjerite je li srediSnja staklena ploca
pravilno postavljena u leziste.

A

g
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11.7 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

Zarulja moze biti vruca.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Odspoijite uredaj iz elektricnog napajanja.
3. Stavite krpu na dno pecnice.

/\ OPREZ!

Uvijek drzite halogeno svjetlo krpom kako
biste sprijecili izgaranje ostataka

masnoce na zarulji.




Straznja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite
ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovarajuéom zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

12. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Provjerite...

Ne mozete ukljuciti uredaj ili rukovati njime.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektricno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svijetlo je iskljuceno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

Previ$e je vode u udubini unutrasnjosti pe¢nice.

®

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske
koja nije u ovoj tablici, iskljucite kucni
osigurac i ponovno ukljucite uredaj. Ako
se Sifra pogreske i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plo€ica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):
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Serijski broj (S.N.):

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske uc¢inkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Naziv dobavljaca

Electrolux

Identifikacija modela

EOD4P57H 949499868
KODDP77H 949499871

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-
¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-
torom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

EOD4P57H 32.1 kg

KODDP77H 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme

do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potros$nja energije u stanju pripravnosti

0.8W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin rada pri niskoj snazi

20 min

13.3 Savjeti za ustedu energije

Sljededi savjeti pomoci ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.
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Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije
kuhanja, osim ako to izricito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.



Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina.

Odrzavaijte jela toplim
Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom ff:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti ocekivanu
ustedu energije.

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.
@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:
www.electrolux.com/support
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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy nopj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He By urpana ypehajem.
Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj pagm n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKkTuBuMpaTu.

Heua He cmejy fa obaBrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mMopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: Yeepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako bucte nsbernum
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHm genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba BoaguTn padyHa ga

CPMNCKNn 27



ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HoCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
KopucTtute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

[a bucte yKNnoHUnN LWWNHe Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTuM 3a4Hu Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

[Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmdop m3
pepHe, Kao 1 octaTke xpaHe unum macHohe koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa .

HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MWHUMAarHOr pacTojaka oA ApYrux

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKNOHUTE KOMMMeTHY ambanaxy.
HewmojTe Aa nHcTtanuparte nnm KopucTute
owrTteheH ypeha;.

[MpatuTe ynyTcTBa 3a MOHTMPaHE Koja cy
AOCTynHa Ha Hawem Beb-cajTy.

ypehaja n KyxukwCckux enemeHara.

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.
OBaj ypehaj je onpemMrbeH cUcTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM €NeKTPUYHOr
Hanajaka.

2.2 MNpukrbyyerse Ha eneKTPUUHY

YBek Bogute payyHa npuivkom Mpexy
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE U /\ YNO3OPEHE!

3aTBOpEHY 06yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.
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Pu3uk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanMdUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga Oyae y3emrbeH.

YBepuTe ce Aa cy napamMeTpu Ha nrnovnum
ca TEXHUYKUM KapaKTepucTukama




KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpumMa enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBek KOpUcTUTE NPONUCHO yrpanery
YTUYHULLY Ca 3aLTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte oa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayxHe kabnose.
lMpoBepuTe Aa HUCTE OLUTETUNN FMABHO
Hanajawe 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHu
CEepBUCHW LieHTap.

He nossonuTe Aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
HapouuTo kaga ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTnTa o4 yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 130M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY Tako Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anata.

Mpukrby4nTe rnaeHM kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

AKo je 3uaHa yTuyHuua nabaea, Hemojte
Oa NpuKrbyyyjeTe MpexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytmyHuue.
KopucTtute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypade (ocurypaye ca HasojeM Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj NHCTanaumju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBsa Aa vuckrbyunte cee ase
Hanajata ypehaja. Paamak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM Mpekuaayy Mopa
[a U3HOCK Hajmare 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpMTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO MOBEXETEe MPEXHU yTUKaY y
3UOHY YTUYHWLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTuKa4yem u CTpyjHUM kabrnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke o
YKYMHOj CHa3n Ha NoYnum ca TEXHUYKNUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe
nornegaTu u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 3a y3emrberse (3eneHn/ Kytu
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm AyXK of
6GpaoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnaeor
NMPOBOAHMKA 3a Hyry.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusunk og noepefhmeBama,
OneKoTUHa 1 CTPYjHOT yaapa unu
ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTe crneyndurkaLlmnjy osor
ypehaja.

* Bopgute padyHa ga otBopu 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

* He ocraBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

*  Ypehaj Tpeba NCKIbYYNTN HAKOH CBake
ynotpebe.

» byawuTe onpesHu kag oTBapaTte BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UNnun Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratu otBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.

* HewmojTte kopuctnuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOP 3a oAnarame.

« [Maxrbueo oTBOpUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBEeCTW A0 ucnapasara
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoM.
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BapHuLe nnv oTBopeHn NnameH He cmejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

YBek KOPUCTUTE CTaKmo u Terne noroaHe
3a KoH3epBaLujy.

3anar-vBe matepuje nnu npegmeTe
HaToM/beHEe 3anarbuBMM mMaTepujama
HemojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

2.4 Hera n unwheme

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3nk of noepeae, noxapa unm
owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk oa owTehenwa ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owrtehene nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe ns pepHe
unu gpyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha JHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky cponujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hemojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbneu kaga ckngate unu
noctaerbate npuoop.

['ybutak 60je Ha emajnupaHnm
nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gy6oku nnex 3a sanvmeeHe
konaye. BohHu cok moxe ga octaBu
TpajHe Mprbe.

[ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBOpeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena
HameLllTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npuvKoM paja BpaTa Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena

HameLlUTaja Mory Aa ce Hakyne TonnoTta u

Briara u Npoy3pokyjy HakHagHo olwTehewe

ypehaja, kyhuwrta unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnagn HakoH

Kopuwhemsa.
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lMpe ogpxaBawa nckrbyunTe ypehaj n
M3ByLWTE CTPYjHM YTUKaY U3 3ugHe
yTUYHMLE.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
lMocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3amMeHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
ByauTe naxroueu kaga ckmgarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy TeLuka!

PenoBHo unctute ypehaj ga bucte
crnpeyvnu nponazake NoBpPLUMHCKOT
Martepujana.

Ypehaj ounctute BnaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctutm
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhekre, pacteapave unm
mMeTanHe npegmMere.

YKONMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynytcrasa o
0e36eqHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Mnponutnyko ymwhemwe

/\ YMNO3OPEHE!

Pusuk o nospeae/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NMMpOIUTUYKOM
peXuMy.

Mpe cnpoBohewa NMponNUTUYKor
yuwhera 1 NOYETHOr NpearpeBara, n3
YHYTPaLLHOCTV PEpPHE YKNOHWTe cneaehe:

— CBe OocTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeameTe koje je moryhe
YKIOHUTK (YKiby4yjyhu nonuue, 6ouHe
LUMHe UTA., Ucnopy4yeHe ¢ ypehajem)
Hapo4uTO NocyAe, Nrnexose, TauHe,
npuoop, UTA. Koju UMajy Henenronee
NOBpPLUMHE.

[MaxxrenMBO NpounTajTe cBa ynyTcrea 3a

NUPONUTUNYKO Ynwherse.

OpxuTe geuy nogare of ypehaja Tokom
nuponutnykor Ymwhewa. Ypehaj nocraje



BPEO 1 Bpeo Ba3ayx ce ocnobaha uns

npefHyx otBopa 3a xnaheme.

* Onepayuja nuponuTuykor Ynwherwa
ofBMja Ce Ha BMCOKOj Temnepatypu, 36or
Yyera moxxe gohu oo ocnobahama
ncnapewa HacTanux of octataka xpaHe u
MaTepujana o Kojux je ypehaj
HanpasrbeH, Te cTora npenopy4yjemo
cnepehe:

— o06e3begute 0obpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e36eguTn 0O6py BeHTUNaUnjy
TOKOM W HaKOH NMOYEeTHOT
npegrpesatsa.

* HewmojTe npocunat nn HaHOCUTU BOAY
Ha BpaTta nehHuue TOKOM 1 HaKoH
nMponuTMYKor Yiwhewa ga He bucte
OLUTETUNM CTaKNeHe nnove.

* Vcnapetba Koja reHepuLly cBe
nuponuTuyke nehHuue/octaum KyBarwa
onuncaHu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu aeuy nnu nuua ca
3[paBCTBEHMM Npobnemuma.

*  [Opxute kyhHe rbybumue nogare of
ypefaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBana.
Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTULe 1
rMmusaBLu) Mory BUTK Bpro OCeTibMBM Ha
TemnepaTypHe NPOMeHe U UcnyLiTeHa
ucnapetba.

* HenenssyBe noBpLUMHe Nocyaa, Nnexosa,
TauHu, npubopa UTh. MOry ce OLTETUTU
ycrnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YnLhera y CBUM
NMPOMUTUYKUM pepHamMa, a Mmory 6utmn un
N3BOP MaMX LUTETHUX UCNapeH-a.

2.6 YHyTpalwHe ocBeT/bete

« Kapa ce paagu o cujanuuama yHytap
npon3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe fa usapxe
eKkcTpeMHe usunyke ycnose y KyhHUM
anapaTuma, Kao LWTo Cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTtamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma u Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
noomahuHcTBy.

» OBaj Npoun3BoA cagpXu 3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

« KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieumdukaumjy.

2.7 CepBuUcupame

* Papu onpaske ypehaja obpaTuTte ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTuTe camo opurvHanHe pesepsHe
aenose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!
OnacHocT og noBpefhuBara nnm

rywetba.

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaoapa.

» O6paTnTe ce OMLITUHCKAM OpraHuma Aa
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn Kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.
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3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

——

o 1 o

B B EER

KomangHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBata

Oucnnej

KomaHgHo gyrme

['pejHn enemeHT

YTnyHuLa TeMnepaTypHOr ceH3opa
Jlamna

RNE

AREOE

4. KOMAHOHA TABNA
4.1 Ykrbydyje n uckrbyuyje ypehaj

[a 6ucte ykrbyumnu ypehaj:

1. TlpuTucHWTE KOMaHaHY Ayrmag.
KomaHngHa gyrmag nanase.

2. OkpeHuTe Aayrme 3a yHKUMjy 3arpeBama
na bucte nsabpanu yHKUujy.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme fa 6ucrte
npunarogunu nogeluasara.

[a 6ucte nckrbyunnm ypehaj: okpeHute

KOMaHAHO Ayrme 3a (pyHKuuWje 3arpeBama y

nornoxaj 3a UCKIbyymBare (]

4.2 MNMpernen komaHaHe Tabne

@ MpuTncHuTe Aa Grcte nogecunu
dyHKUMje Tajmepa.
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Bl Bextunatop

El YTtucHyTu nenosu yHyTpallbocTu
Hocau pelueTke, NOKpeTHM
Monoxaju peLueTke

3.2 NMpunbop

* Pewetkacta nonuua
3a nnexoBe 3a TopTe, BaTpoCTanHe
nocyae, nekade, nocyae 3a Kysame /
nocyhe.

* [nex 3a neyewe
3a 3anvBeHe Konade, neymea, xneob,
Benvika nevera, 3aMp3HyTa jena u 3a
CKynrbake TEeYHOCTU, HNp. MacHohe
NPUIINKOM MNeYeHa XpaHe Ha peLleTKkacToj
nonuum.

* Tpun/ny6oku Turaw
3a neyetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a cKkynrbake macHohe.

* TemnepaTypHu CeH30p
3a KOHTpPOry KyBaha Ha OCHOBY
TemnepaType yHyTap xpaHe.

* Teneckoncke Bohuue
3a nakwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa
1 pelueTkacTe nonuue.

ﬂ» MpuTucHUTE 1 3appxuTe Aa 6ucte
nogecunu pyHkuujy: bpso 3arpesarse.

B- MpuTncHUTE Aa BUCTe YKIbYUUnU U Uc-
Krbyuyunu namny ypehaja.

/? [a 6ucTe NpoMEHUNY NofeLleHy yHy-
Tpallky TeMnepaTypy XpaHe, Nputu-
cHuTe: TemnepaTypHu ceH3op

oK MputncHute ga Gucte noTBPAUNK U3-
6op.




4.3 UnpukaTtopu gucnneja
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[vcnnej ca Kiby4YHUM yHKUMjama.

KyBare Ha napw je akTMBupaHo.

>
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TemnepaTypHM CEH30p je aKTUBUPaH.

Tajmep je akTMBMpaH.

E'] Ypehaj je 3akrbyyaH.

Bpeme KkyBama je akTUBMpaH.

DD
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Bpeme ognoxeHor ctapra je akTvBu-
paH.

®@

Tajmep TOKOM paja je akTMBMpaH.

€

LY : .
/\@ [MoameHrw: MNMoTnomorHyTa npunpema
m/ Moamenun: Ynwhemse.

@ Mogmenn: MopeluaBara

)) Bp3o 3arpeBatbse je akTBUpaH.

Tpaka HanpeaoBara: BU3yerHu npukas
Koju nokasyje kaga ypehaj gocturHe
nopeLleHy TemnepaTypy Unm kaaa je
KyBaH-€ 3aBpLUEHO.

5. MPE NPBE YMNOTPEBE

/\ YINO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 NMopewaBawe BpemMeHa

HakoH npBor nNpukrbyyersa y cTpyjy,
cayekajTe [OK ce Ha gucnsejy He nojaesu
cnepehe: ,,00:00”.

1. OkpeHuTe komaHaHO ayrme aa bucte
nogecunu Bpeme 3aBpLieTka.

2. T[puTtucHute OK.

5.2 NpBo npearpeBawe U Ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe 1 koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj

MOXKe [a ucnyLuta HenpujataH MMpUC 1 AnUM.

MposeTpuTte coby TOKOM MNpearpesatsa.

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

YKINoHUTE CBY JOAATHY OMNpeMy 1 Hocaye
pelueTku U3 anapara.

Mopecute dyHKUMjY E Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagu 1 4.

Mopecute yHKLMjY . Mopecute
mMakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

Mopecute dyHKUMjY E‘ Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

Wckmbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnaau.

Ypehaj n gogaTtHy onpemy 4YmcTute camo
Kpnom og Mukpodmnbepa, mnakom BogOM
1 6narum geTepLieHTOM.

BpatuTe npubop u yknownee Hocade
peLueTke y NOYETHN NoNoXaj.
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6.1 PyHKUMje 3arpeBatba

Meuetbe y3 paBHU BEHTUN.
3a neyere Meca 1 neverse konava. Moaecw-
Te HWXy TeMnepaTypy Hero 3a 3arpeBarbe
0/7103ro/0[103710 AOK BEHTUNATOP PaBHOMEPHO
pacnopehyje TonnoTy y yHyTpawHbocTu neh-
HuLe.

E] 3arpeBatbe ofo3sro/ogos3ao
3a nevetse Ha jeHOM Monoxajy peLueTke.

) SteamBake
3a gopaBatbe Bnare TOKOM KyBaha. 3a gobu-
jare npaee 60je 1 xpckaBe KopuLie TOKOM
neuyera. 3a Behy COYHOCT Npy MOHOBHOM 3a-
rpeBatby.

CMp3HyTa XpaHa

= 3a npunpemy nonycnpemrbeHe XxpaHe, Hrp.
nomdpuTa, nceyeHor kpomnvpa unu nponeh-
HUX ponHuLa, Tako Aa byne xpckasa.

®yHKUMja 3a ULy

3a neyetse NULE U APYruX jena koja 3axTesa-
jy BMLLE TOMNOTE 040340.

3arpeBate 040380
3a 3aneuatse 1 gobujare xpckasor gHa. Ko-
PUCTUTE HajHWXW MONIOXKaj peLueTke.

@ BnaxHo neverse y3 BeHTUNaTOp

y OBa ¢yHKUuja je npeasuheHa 3a ywreay
eHepruje Tokom KyBarba. Kaga kopuctute oy
yHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap ypehaja mo-
Xe Aa ce pasnukyje of noaelleHe Temnepa-
Type. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara
3arpeBara Moxe b1UTh ymareHa. 3a BuLle
MHdOopMauuja norneaajte nornaerbe ,CBako-
AHeBHa ynotpeba”, HanomeHe y Bes3n ca:
BnaxHo neuerse y3 BeHTMNATOP.

MpunoBamwe
3a rpunoBatrbe TaHKMX koMaaa XxpaHe 1 To-
cTuparbe xneba.

Typ6o rpunoBame
3a neyere BENVKMX KOMaJa Meca WUnm Xusu-
He ca KOCTUMa Ha jefHoj pelleTkn. 3a
neyere rpaTMHMPaHNX jena u 3a 3aneuarse.

®

Jlamna Moxe ayTomaTcku fja ce UCKIby4m
kaga je Temnepatypa ucnog 80 °C Tokom
Heknx pyHKUMja 3arpeBaksa.

6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTUNaTop

Oga dyHkuuja je kopuwheHa 3a
ycknahuBame ca Knacom eHepreTcke
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eKacHOCTM 1 3axTeBrMMa ekoamnaajHa (y
cknagy ca ctaHgapauva EU 65/2014 v EU
66/2014). Tectosu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba na 6yay 3atBopeHa
TOKOM KyBaH-a Kako pyHkuUuja He 6u buna
npekngaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajsuweM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTU.

Kapa kopuctute oy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerbak
.HanomeHe n caBetn”, BnaxHo nevewe y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca
yLiTejoM eHepruje norneaajte ogersak
+EHepreTcka ecukacHocT”, neo CaBeTn 3a
ylwiteny eHepruje.

6.3 MNopewaBawe: PyHKUMje
3arpeBama

1. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme 3a yHKuuje
3arpeBatrba 1 n3abepute QyHKLMjY.

2. OkpeHWTe KOMaHZHO ayrme Aa bucte
nogecunu Temnepatypy.

' Bp3o 3arpeBare — NPUTUCHUTE U OpXKUTE
Aa bucte ckpaTunm Bpeme 3arpeBama.
[ocTynHo je 3a Heke DyHKUMje 3arpeBamsa.
BeHTnatop ce Moxe ayToMaTCK1 YKIbYUUTH.

6.4 NMopewaBake: SteamBake -
KyBare Ha napm

1. YBepuTe ce aa je ypehaj xnagaH.

2. VicnyHuTe yaybrbera y yHyTpallhb0oCTh
ca Hajsuwe 250 ml Boge 13 yecwme.
Hemojte aa ponywaBate yayorbema y
YHYTPaLLHOCTV TOKOM KyBara Unu Kkaga
ie ypehaj Bpyh.

3. OkpeHute KOMaHOHO Ayrme 3a yHKumje
3arpeBatrba 1 n3abepute QyHKLMjY .

4. OkpeHuTe KOMaHgHoO ayrme aa éucte
nogecunu temnepartypy.

5. T[pearpeajte npasaH ypehaj 10 muH ga
OuCTe CTBOPUNN BNAXHOCT Basayxa.

6. Y6auute xpaHy y ypeha;.

7. HakoH KyBaHa, OKpeHuTe gyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBan-a y Nonoxaj 3a
UCKIbYuMBak-e Aa bucte UCKIbYUnnm
ypehaj.



8. Kapa ce ypehaj oxnagn, Mekom Kprom
YKINOHUTE NpeocTany BoAy us yaybroera
y YHyTpawem geny ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!

MaxrbmBo oTBOPUTE BpaTa. OTNyLUTEHA
Briara MoXe [a U3a30Be OMeKOTUHE.

6.5 YHocu: MeHn —

OtBopute MeHu ga bucte npuctynunu
ofersky MNMomoh npu Npunpemu xpaHe n
nogellaBsanymMa.

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKuMje 3arpeBarba
Ha —.

Ha gucnnejy je npukasaHo % rrrr/ @
2. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme u n3abepute
MKOHY Aa bucTe yHenu nogmeHu.

MpuTtucHuTe OK,

6.6 NopewaBawe: NMoTnomMorHyTa
npunpema ¥

MoTnomorHyTa npunpema noaMeHu cagpxu
nporpame Koju Cy OCMULLIbEHN 3@ HAMEHCKa

MNogmeHu: nOTHOMOFHyTa npunpema

jena. MNMporpamu ce nogeluasajy v akTueupajy
ogrosapajyhvnm nocraeskama. TOKOM KyBa-a
MOXeTe NOAEeCcUTN BpeMe 1 Temneparypy.

1. OkpeHuTe ayrme 3a pyHKUMje 3arpeBarsa
Ha —.

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme aa bucte
nzabpamm ¥¢. Mpurncrmre OK.

3. OkpeHuTe KOHTPOMHO ayrme aa bucte
n3abpanu jeno (P1 - P...). MNpuTtncHute
OK.

4. CrtasuTe xpaHy yHyTap ypehaja.
MpuTtncHuTe OK,

5. Kapga ce dyHKumja 3aBpLun, npoBepuTe
0a nu je xpaHa cnpemHa. lNMpoayxute
BpeMe KyBaka, ako je NoTpebHo.

IlereHpa

IlereHpa

TemnepaTypHu ceH30op Mopa 6uTu noee-
3aH Ja 6u ce kopuctuna oea yHKUMja.
Mornepajte opgervak ,Kopuwwhere npubo-
pa”.

lﬁ] 3a kyBatbe Ha napw, Hanwjte Boay y yay6-
TbeHe Y YHYTPaLLIHOCTH.

E 3arpejTe anapaT npe Hero LTO NoYHeTe
Aa kysarte.

El HuBo pelueTke. MNorneaajte ogerbak
,Onuc npoussoaa”.

Owncnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MOXeTe fa npoBepute y Tabenu.

Jeno TexunHa

HuBo peweTke/llpubop

P1 losehe neyewse, cna-
60 neyeHo

P2 losehe neyemse,
cpeawe nevyeHo

P3 FoBehe neuyewe, go-
6po neyeHo

1- 1.5 kg; komaam Vo= 2; nnex 3a nevete
nebroue 4-5 cm  [pXvTe Meco Hekonvko MuHyTa Ha Bpyhem Turaty. Cta-
BUTE y anapar.
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Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

KoTtneT, cpeawe 180 - 220 g no ko-

/‘? E E 3; nocyaa 3a nevyere Ha pelleTKkacToj no-

nevyeH magy; KpuLuke ae6-
P4 TblHEe 3 cm nnum
MpXXnTe Meco Hekonmko MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTE y anapar.
FoBehe neuewe/ 1.5-2k .
.qlecEaHo (peBpa np- 9 /‘? E 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelueTKacToj Monmum
P5 e knace, okpyrmu I'Ip»(me Meco H(G:KOJ'IVIKO MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
onpesak, aebeny nay- pAajTe TeyHocT. CTaBuTe y anapart.
dnek)
losehe neyewse, cna-
P6 60 neueHo (cropo
nevete)
FoBelje neuetbe, 1-1.5 kg; KomMaam ~°E 2; nnex 3a neveke
P7 cpeame neueHo (cro- nebrbiHe 4-5 cm  [1PXnTE MECo HEKONMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
po nevetse) BUTE y anapar.
losehe neuyewe, go-
P8 6po neyeHo (cnopo
neveme)
®dune roseaunHe, cna-
P9 60 neueHo (cnopo
neveme)
®dune roseauHe, 0.5 - 1.5 kg; koma- /? |E| 2: nnex 3a nevere
P10 cpeatse neueno (cro-  an AebmbiHe 5-6  Mpyre Meco HeKoNMKo MMHYTa Ha Bpyhem Turakby. CTa-
po neverse) cm BMTe y anapar.
®dune roseauHe,
P11 neueH (cnopo
neyetrbe)
MeyeHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- /?IEI . .
(HNp. nnehka) v ne6rbuHe 4 cm 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj monmum
P12 MpxuTe Meco HeKonMKo MUHyTa Ha Bpyhem Turamy. [lo-
nAajte TeqHocT. CTaBuTe y anapart. [Neyere NoKpUBEHO.
CBUH-CKO neverse 1.5-2k .
P13 gpar unu nnehka ’ g /‘?B 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmum
Y nocyny 3a neyewe goaajte 200 mn TEYHOCTW.
ByueHa cBuHeTUHA 15-2k
(c¥|opo kyBatbe) 9 /‘? IEI 2; nnex 3a nevyewe
P14 OKpeHNTE Meco HakoH NOMOBUHE BpeEMeHa KyBatba Aa
6vCcTe NOCTUINM paBHOMEPHO 3aneLate.
CBuH-CKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komaaun .
pe, ,u,e6n>|/|ng 5.6 Cpr"n /‘? B 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmum
P15 [MpXxnTe Meco HekonmMko MyHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BUTE y anapar.
CBuH:cKa pebpa 2 - 3 kg; kopuctute
peop cmpo:aga TaEKa pe- El 3; ny60ku Turamw
P16 [opajte TeuHocT Aa 6ucte nokpunu aHo nocyae. Okpe-

6pa, nebrbuHe 2-3
cm

HUTE MeCO HaKoH NoJyIoBMHE BpeMeHa KyBaha.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

Jarwehu 6yT ca ko-

1.5 - 2 kg; komaamn

/P E 2; nocyaa 3a nevetbe Ha nrexy 3a neyewe

7
P17 crvma Aebremre 7-9 cm Hopajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HAKOH MOMOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
Ueno nune 1-1.5kg; caexe El 2; &J 200 ml; nocyaa 3a kacepony Ha nnexy 3a
P18 neuyewe
OkpeHuTe nune HakoH NONIOBMHE BPEMeHa KyBaha Aa
6VCTe NOCTUINM PaBHOMEPHO 3aneLate.
P19 Monanunera 0.5-08kg /‘? EI 3; nnex 3a nevyewe
Munehe rpyan 180- 202 9 1o Kko- /‘? E] E‘ 2; nocyaa 3a kacepory Ha peLueTkacToj no-
P20 many nvum
[MpXnTe Meco HeKonMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turamy.
Munehu 6arauu, cse- . /? B 3; nnex 3a neyetse
P21 * Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe Ux gyxe.
Marka, uena 2-3kg /‘? E 2; nocypa 3a nevere Ha pelleTKacToj Nonuum
P22 CTaBuTe Meco Ha nocyay 3a nevewe. OkpeHute natky
HaKOH MOMOBUHE BpeMeHa KyBatba.
lycka, uena 4-5kg /‘? EI 2; ny60Ku TUram
P23 CraBute Meco Ha ayboku nnex 3a neyewe. OkpeHuTe ry-
CKY HaKOH MOMoBMHE BpeMeHa KyBatba.
P24 BekHaoameca Tk /P B 2; peweTKacTa nonuua
Llena pu6a, rpunosa- 0.5 - 1 kg no pnbu /0? B 2 nnex 3a nevetse
P25 Ha Hamammé pnby mMacnauem, OMUIbEHUM 3a4nHUMa U
3a4MHCKMM BUrbeMm.
P26 Pubnu dunetm ) E E 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueTKacToj nonuuun
Konau op cupa -
P27 A chp E 2; @ Kanyn 3a neyewe o 28 UM Ha peleTKacToj
nonuum
K j -
p2g "onad on jabyxa EIEI 2; lﬁj 100 — 150 ml; nnex 3a nevyewe
T j -
P29 'apT oA jabyka B 2; kanyn 3a NUTY Ha peLeTKacToj nonuun
MuTta c jabykama -
P30 Javy EEI 2;[2] 100 - 150 mI;@ Kanyn 3a nuTy og 22
LM Ha pelueTKacToj nonuum
P31 Bpayhu konaumn 2 kg Tecta E 3; ny6okn THraks
M -
P32 adpunu EB 2; &J 100 — 150 ml; nnex 3a macuHe Ha pe-
LeTKacToj nonvum
P33 Cysm konau . B 2; nocypaa 3a Kofnay Ha pelueTKacToj nonuum
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
n 1 ki
P34 euenn kpomnup 9 El 2; nnex 3a nevewe
CTaBWTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha Miex 3a neyewe.
n 1 ki
P35 CeHeH Kpomnup 9 E 3; nnex 3a neyexe 06MNOXEH NanMpoMm 3a neyewe
Mceuute kpomnupe Ha komage.
P36 lpunoBano mewiano 1-15kg El 3; nnex 3a neyexe 06MNOXKEH NanupoMm 3a neyewe
nosphe
VceumnTe nosphe Ha komage.
P37 Kpoketn, cMp3HyTH 0.5 kg El 3 nnex 3a neverse
p38 Momdput, sampsHyT 0.75 kg El 3 nnex 3a neverse
Jasame ca mecom / 1-1.5kg . . .
P39 noepheMm ca cyBuMm E 2; MNocypna 3a rpaTMHMpaHa jena Ha pelueTKacToj no-
NINCTOBMMA TECTEHU- fmun
He
FpaTuHupaHun 1-1.5kg . ) .
p4Q kpomnup (cnposm gﬂ;huocma 3a rpaTuHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
kpomnvip) OkpeHunTe nocyay nocrne nonosuHe BpemMeHa KyBarba.
P41 Coexa nuua, TaHka - E E 2; lﬂ 100 ml; nnex 3a neyerse o6noXeH nanu-
poMm 3a neyewe
P42 Ceexa nuua, Aebena - E B 2; nnex 3a neyexe 06MoXeH Nannpom 3a
neverse
P43 Kuw ) El 2; nnex 3a neverbe Ha pelLeTKacToj Monmuu
Eﬁ;%TI"ﬁaGaTalEenM 0.8kg ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml; nnex 3a neyexe 0OMNoOXeH nanu-
P44 poMm 3a nevere
3a 6enu xneb je noTpe6HO BuLLE BpeMeHa.
n 1 ki
HTerpanngpa)KeHM/ 9 E B 2; M 150 ml; nnex 3a neyewe 0b6noOXeH nanu-
P45 upHu xne

poMm 3a neyere/nocyaa 3a konay Ha peLleTKacToj nosnm-
um

6.7 Memwame: lNogewaBamba ek

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKumje 3arpeBarba
Ha —.

2. OkpeHuTe KOHTPONHO AyrMe aa bucte
n3abpanu @’ MpuTtucHuTe OK.

3. OkpeHuTe KOHTPONHO AyrMe aa 6ucte
n3abpanu nogeluaBamwe. MNpuTUCHUTE
OK.

4. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa bucte
nogecvnu spegHoct. MNputucHuTe OK.

5. OkpenuTe gyrme cyHKUMje 3arpeBara Ha

Nnonoxaj 3a UCKibyunBake aa bucre
n3awnm n3 Menn.
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MNogmenn: MNopgeluaBana

MopewaBake BpegHocT
01 [Hoba paHa Mpomexun
02 QCBeTrbeHOCT aoucnne- 1-5

ja

3ByKOBU TacTepa 1 — 3BYYHU curHan,
03 2 — Knuk, 3 - Uc-

KIby4eH 3BYK




MopewaBawe BpegHocT MopewaBawe BpegHocT
04 JayuHa 3ByyHor curHa- 1-4 09 MoaceTHuk 3a unwhe-  Ykbyun/Mckrbyum
na e
TemnepatypHu ceHsop 1 - Anapm u 3ay- 10 [emo pexum AKTUBaLMOHM KOA:
05 Pagwa cTaBrbame, 2 — 2468
Anapm
11 Bep3awuja coTBepa [MpoBepa
06 Tajvep Tokom paga Ykrbyun/Uckrbyum
12 PeceTtoBarse cBUX [a/He
07 Csetno Ykbyun/Mckrbyum nogelwasara
08 bBp3o 3arpeBare Ykbyun/Mckrbyum
7.1 KoHtponHa 6paga (@
O.a chyHKLMja CipeyaBa CryyajHy npomeHy (°C) O @
dyHKuuWje ypehaja. 30-115 12.5
Kapga ce aktuBmpa Aok ce ypehaj kopucTu, 120 - 195 85
3aKkrby4aBa KomaHgHy Tabny, 06e3behyjyhu
[a ce TpeHyTHa nojellaBarba KyBara 200 - 245 5.5
HecMeTaHO HacTaBe. 250 - MaKCUMaITHO 3

Kapa ce aktusmpa 4ok je ypehaj UCKIby4eH,
3agpxxaBa KOMaHAHy Tabny 3akrby4aHoMm,
cnpeyasajyhv HeHaMepHO YKIbyunBare
ypehaja.

OOK - NpUTUCHUTE U ApXxuTe Aa bucte
YKIbYUUnu yHKLMjY.

3BYyYHU curHan. &- Tpenepu Tpu nyTa kaga
je koHTponHa 6paBa ykIbyyeHa.

OOK - NpUTUCHUTE U ApXxuTe Aa bucte
NCKIbYYMNN pyHKUMjy.

7.2 AyTOoMaTCKO UCKIbyuuBare

/13 6e3begHOCHMX pasnora, ako je dyHKumja
3arpeBatba aKTVMBHA U HMKaKBa nofellaBarba
HUCy nNpometrbeHa, ypehaj he ce aytomatcku
UCKIbYUUTU HaKoH oapefeHor BpeMeHcKor
nepuoaa.

AKO HamepaBaTe Aa nokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBarba 3a BpeMe Tpajana Koje
npemMaltulyje Bpeme ayTomaTcKor
NCKIbyYMBaHa, NogecuTe BpeMe KyBara.
Mornepajte ogervak ,PyHkumje cata”.

AyTOMaTCKO UCKIby4mBar-e He paau ca
dyHKymjama: CeeTno, TemnepaTypHu
ceHsop, Bpeme ognoxeHor crapTa.

7.3 Bentunarop 3a xnahemwe

Kaga anapart paau, BeHTunaTtop 3a xnahewe
ce ayToMaTCKu YKIbyuyje kako 61 xnagmo
noBpLUMHe anapata. AKO UCKIbyyuTe anapar,
BEHTUNaTop 3a xnahere Moxe fa HacTaBu
[a paam JOK ce anapaT He oxnagu.
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8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 Onuc dyHKUMja Tajmepa

Q 3a nogeluaBake BpeMeHa 3a oabpo-

jaBare. Kaga Tajmep 3aBpLumn ca of-
6pojaBatbeM, ornaliasa ce 3ByYHU
curHan. OBa dyHKUMja Hema yTuuaja
Ha pap ypehaja n moxe ce nogecutn y
6UMNO KOM TPEHYTKY.

Tajmep

[a 6ucte nogecunu Tpajare KyBarba.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojasa-

Bpeme Ky- HEM, Yyje Ce 3BY4HU CUrHan 1 dyHK-
Batba LMja 3arpeBarba Ce ayToMaTCku 3ay-
cTaBrba.
@ 3a ognarame ctapta u/vunm kpaja Ky-
Batba.
Bpeme op-
noxeHor
crapTa
@ [a 6ucte nokasanum KonMKo Ayro ype-
. aj pagun. Makcumym je 23 4 59 MuH.
Tajmep To- F(])BJapq)@Hquja Helza )J/Tmuaja Ha pag
KOM paga

ypehaja n moxe ce nogecutun y 6uno
KOM TPEHYTKY.

8.2 NopewaBawe: Tajmep Q

1. TNputucHute @

,El,l/lcnnej npvkagyje: 0:00 n Q
OkpeHuTe KoMaHaHo gyrme faa bucte
nogecunu Tajmep.

3. [putucHute OK, Tajmep ogmax noynke
na ogbpojasa.

8.3 NopelwaBamwe: Bpeme KyBama ST%

1. OkpenuTe gyrmag ga oucte nsabpanm
yHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
TemnepaTtypy.

2. T[lpuTuckajte gyrme O [0OK aucnnej He

npukaxe: 0:00 u stor.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme fAa bucrte
nogecunu Bpeme kyBara.

4. T[lpuTucHute OK.Tajmep oAamax no4vvke
na ogbpojaea.

5. Kapa ce ogbpojaBarbe 3aBpLum,
nputuchute OK u okpenute ayrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosoxa,.

40 CPICKKU

8.4 NopewaBawe: Bpeme
oanoxeHor crapta &

1. OkpenuTe gyrmag ga bucte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 nogecunu
Temneparypy.

2. T[puTuckajte gyrme O OOK aucnnej He

npuKaxe: @ START.

3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme aa 6ucte
NnoAecunu Bpeme rnokpeTaka.

4. TlpuTucHute OK,

Oucnnej npukasyje: =-:=- @

3AYCTABJbAKE .

5. OkpeHuTe KOMaHZHO ayrme Aa 6ucre
rnogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

6. Mputucture OK,

Tajmep novnke ga ogbpojaBa y nogeLleHo

BpeMe rnokpeTara.

7. Kapa ce ogbpojaBarbe 3aBpLuM,
nputucHute OK 1 okperute gyrme 3a
dyHKLMje 3arpeBata Ha UCKIbYYeH
nosnoxa,.

8.5 NopewaBame: Tajmep TokoMm

pana Q)

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKuMje 3arpeBarsa
Ha PyHKUMjY E Aa 6ucrte ywnu y MeHu.

2. OkpeHuTe KOMaHgHO ayrme aa 6ucte

nsabpanu @ / Tajmep TokoMm paga.
Mornepajte nornaerse ,CBakogHEBHA
ynotpeba”, MeHu: Mogelaar-a.

3. TpuTtucHure OK.

4. OkpeHuTe KOMaHgHoO ayrme aa bucte
YKIBYUMIW U UCKIBYUYMUNW TajMep TOKOM
papa.

5. [puTtucHute OK,

8.6 NMNopewaBake: [loba gaHa
1. OkpenuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba

Ha yHKUMjy == ga bucte ywnu y MeHu.
2. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme Aa bucre
n3abpanu @ / Do6a paHa. Morneaajte

nornaerse ,CBakogHeBHa ynotpeba”,
Menu: MNopeluaBamsa.



3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme Aa 6ucte
nogecvnu car.

9. KOPNWHRHEHE MPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocT. Yaybrbera Takohe
cnpevaBajy npeBpTare. Y3aurHyta neuua
OKO monue cnpeyasa knu3ane nocyha ca
nonuue.

YmeTHuTE nonuuy namehy Bofuua Ha Hocady
peLueTke 1 BoauTe padyHa Aa Hoxuue byay
OKpeHyTe Hafore.

Mnex 3a neuyerse / ly6oku Turamw

—

'ypHuTe nnex nameny sohuua Ha Hocady
pelueTke.

9.2 TemnepaTypHu cCeH30p
To mepu TemnepaTypy yHyTap xpaHe.
Tpeba pa ce nogece ABe TemnepaType:

4. MputucHute OK,

. C- TemnepaTypa yHyTap ypehaja.
Tpebano 6u ga 6yge 6ap 25 °C Buwe opf
TemnepaType y CpeauHu NevYeHe XpaHe.

. — TemnepaTypa y cpeauHu neveHe
XpaHe.
3a Hajborbe pesyntaTe KyBaa:

» Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj
TemnepaTypu.

* He kopuctuTe 3a TeyHa jena.

* Tokom KyBara urna temnepaTtypHor
ceHsopa Mopa Aa 6yae y noTnyHocTu
yMeTHyTa y jeno.

KyBan-e ca: TemnepaTypHu CEH30p

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk of onekoTuHa jep
TemnepaTypHU CEH30p 3a U Hoca4n
pelleTke nocTajy Bpenu. He goavpyjte
TemnepaTypHU CEH30p rofnvM pykama.

YBek KopUCTUTE pykasuue 3a nehHuLy.

1. YxbyunTe anapar.

2. TlopecuTe dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no
noTpebu TemnepaTypy pepHe.

3. YMeTHuTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, xXuBuHa u puéa
YMeTHUTE Leny uriy TemnepaTtypHor
CEH30pa y Meco unum puby y cBom
Hajoebrbem aeny.

Kacepona
Y6auuTe Bpx CeH3opa 3a XpaHy Ta4yHo y
LeHTap kacepone. TemnepaTypHu CEH30p
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Tpeba aa ce ctabunuayje Ha jeaHoOM
MEeCTy TOKOM neyemna. la 6bucre 1o
NOCTUMMKN, KOPUCTUTE YBPCTE CACTOjKE.
KopuctuTe nBuuy nocyae 3a nevere kao
OCOHaL, 3a CUIIMKOHCKY pyyuLy ceH3opa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba Aa goavpyje AHo nocyge 3a
neyeme.

4. TpukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30p Y

YTUYHWLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.

Mornepajte opgervak ,Onuc nponssoga”.

10. KOPUCHWM CABETU

10.1 MNMpenopyke y Be3u ca nevyewem

Temnepatypa 1 Bpeme KyBara HaBe4eHU y
Tabenama cy camo opujeHTaLmoHn. OHn
3aBuCe o4 pelienara, KBanuTeTa U KOnuynHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.

Baw ypehaj moxe ga neve Ha gpyradvju
Ha4uH of npeTtxogHor ypehaja. CaBeTn
1cnoz npukasyjy npenopyyeHa nofellaBama
3a TemnepaTtypy, BpeMe KyBah-a 1 Nosoxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XpaHe.

M36pojTe nonoxaje pelueTke, NoYeB 04 OHe
Hajonuxe gHY pepHe.

AKo He MoXeTe da npoHaheTe nofeluaBaka
3a oapeheHn peLenT, NOTpaxnTe 3a CnuYaH.

3a caBeTe y Be3u ca yLuTeJoM eHepruje
nornefajte ogerbak ,EHepretcka
edmkacHocT”.

Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

§§ BpcTta xpaHe

&=

PDyHKUMja 3arpeBar-a

°C Temnepatypa
Mpn6op

Hl
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Owncnnej npykasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy
TemnepaTypHOr ceH3opa:

5. /‘? — NpuTUCHWTE ga bucTe nogecunum
TemnepaTypy CeH3opa yHyTap xpaHe.

6. OxpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu Temnepartypy.

7. TlpuTtucHute OK.

8. Kapa xpaHa gocturHe nogeLueHy
Temnepartypy, Jyje ce 3By4YHU curHan.
lMpoBepute ga nu je xpaHa cnpemHa.
Mpoayxute Bpeme KyBawa, ako je
notpebHo.

9. WsByuuTe yTuka4 TemneparypHor
CeH30pa U3 yTUYHWLE 1 n3BaguTe jeno uns
ypehaja.

E Monoxaj pelueTtke

@ Bpewme KkyBatsa (MuH)

10.2 BnaxHo neverse y3
BEeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONNOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocyae.

* Tnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

« Tlocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npevHuka 26cm

* Mana nocyaa 3a neyewe — kepamuka,
npeyHuka 8cm, BucmHe 5 cm

* MMnex 3a dnaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm

10.3 BnaxHo neuewe y3
BeHTUNaTop

3a nocTusare Hajborbmx pesynrara,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Y
Tabenu y HacTaBky.
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e

°C

=27

Cnartke 3emuyke, 16 nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 20-30

komaga 3a cKynrbake mMacHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 30-40
3a CKynrbake MacHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacta nonuvua 220 10-15

0,35 kg

LLiBajuapcku ponat nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 170 25-35
3a ckynrbawe macHohe

BpayHu konay nnex 3a nevee unu nocyaa 175 25-30
3a ckynrbarwe macHohe

Cydne, 6 komaga KepamMuyke nocyae Ha peLueT- 200 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a naH Ha peLleTkacToj 180 15-25
nonuum

CeHnpgBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a neverse Ha peluet- 170 40 - 50

Topwja KacToj nonuum

Mowwupana pnba, 0,3  nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 20-25

kg 3a ckynrbawe macHohe

Llena puba, 0,2 kg nnex 3a nevete Unu nocyaa 180 25-35
3a ckynrbawe macHohe

Pnbreun dunetn, 0,3  nnex 3a nuuy Ha peLleTkacToj 180 25-30

kg nonuumn

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevyerse Unu nocyaa 200 35-45

kg 3a CKynrbake MacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 200 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Konauu, 16 komaaa nnex 3a neyeke Unu nocyaa 180 20-30
3a ckynrbawe macHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevyere unu nocyaa 180 25-35

komaga 3a cKynrbake MacHohe

MadmHu, 12 koMmaga  nnex 3a neverse Unu nocyaa 170 30-40
3a CKynreake MacHohe

CnaHo neuuso, 20 ko- nnex 3a neyexwe unu nocyaa 180 25-30

mapa 3a CKynrbake macHohe

Kekc op cunkasor Te-  nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 150 25-35

cTa, 20 komaga 3a ckynrbawe mMacHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a neyeke Unun nocyaa 170 20-30
3a ckynrbawe macHohe

Moephe, GnaHwupa-  nnex 3a nevewe UnNu nocyaa 180 35-45

Ho, 0,4 kg 3a ckynrbawe macHohe

BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTKacToj 200 25-30

omner

nonuum
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MepauTepaHcko no-
sphe, 0,7 kg

nnex 3a neyekwe Unu nocyga
3a ckynrbawe macHohe

180 4

25-30

10.4 UHcbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCcTUpame
TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.
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CwutHu konaum, 20 no nne-  3arpeBakbe 0403ro/0f03- Mnex 3a 3 170 20-35

Xy no neyene

CwutHu konaum, 20 no nne- lNeyere y3 paBHN BEH- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35

Xy ™n. nevewe

CuTHu konauu, 20 no nne-  MNeyerse y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35

Xy ™n. nevewe

Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBare 0403ro/ofo3- PelweTkacta 2 180 70-90

@20 cm no nonvua

Muta c jabykama, 2 nnexa [leyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2 160 70-90

@20 cm ™. nonuua

HemacHa 6ucksut TopTa, 3arpeBatrbe ogosro/ofos- PeluetkacTa 2 170 40 -50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm no nonvua

1)

HemacHa 6ucksut Topta,  [leyere y3 paBHU BEH- Pewetkacta 2 160 40 - 50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua

1)

HemacHa 6ucksut Topta,  [leyerse y3 paBHU BEH- Pewetkacta 2n4 160 40 - 60

kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua

1)

LLikoTckm konaymh Meyetrbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
™n. neyene

LLikoTckn konavmh Meyerbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2né4 140 - 150 25-45
™n. nevewe

LLIkoTckn konaymh 3arpeBatse 0403ro/0403- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no nevewe

TocT 1) [punoeare PeweTtkacta 4 Makc. 1-5

nonuua

1) Mpearpesajte ypehaj 10 MuHyTa.

11. HETA W YALWWIREHSE

/\ YNO3OPEHE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepcrBa 3a umwhemwe



» T[lpeawun geo ypehaja ounctute
WCKIbY4MBO KPMOM of Mukpochmbepa
HaToONrbEHOM MIIakoM BOAOM v Grnarum
OeTepLIEHTOM.

* Kopuctute pactsop 3a unwhere
MeTasHuX NoBpLUNHA.

» dneke ouncTUTE BNarum AeTEpLIEHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

*  YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ounctutu
HakoH cBake ynoTpebe. Haromunana
mMacHoha unu gpyru octaum mory
npoy3poKoBaTh noxap.

* Y anapaTy unu Ha CTakneHuM nnovamMa Ha
BpaTMma Moxe Aohun A0 KOHAEeH30BaHa
Bnare. [la 6ucte cmarbunm koHaeHsauujy,
nyctute anapart ga pagu 10 muHyTa npe
KyBana. He vyBajTe xpaHy y anapaTty
ayxe of 20 MuMHyTa. YHyTpallH0oCT
ypehaja ocylumTe camo Kpnom of
MuKpodmbepa nocne ceake ynorpebe.

Mpu6op

* HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas
npubop v ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUM.
KopucTuTe uckrbyumBo Kpny o,
MUKpodhmnbepa ca Mrnakom BoAOM 1
6narum getepyeHToM. Hemojte npaTtn
npubop y MalLnHK 3a Npake CyaoBa.

* He uuctute gogaTHy onpemy ca
HenenrbLUBOM NOBPLUMHOM abpasvBHUM
CPeACTBOM 3a YnLhere 1 OWTPUM
npeameTnMa.

11.2 Ynwhewe yayorbewa y
YHYTpPaLHOCTH

OuncTute yaybrbewa y yHyTpaLuHboCcTh ga
6ucTe yKNoHUNM npeocTarne Hacnare
KameHLia HaKoH KyBata Ha napwu.

®

3a yHKuujy: SteamBake unctute
nehHuuy ceakmx 5-10 uyuknyca KyBama.

1. Cunajte 250 ml 6enor cupheta nnu
TNIMMYHCKE KUCenuHe y yaybrewe y
YHYTPaLLH0CTU.

Kopuctute pactsop oA Hajsuie 6%
cupheTa 6e3 ukakBMx gogaTaka.

2. OcraBute ga cuphe pactBopu Hacnare
KameHLa Ha TemenpaTtypu npoctopuje y
Tpajawby of 30 MuHyTa.

3. OuuctuTe yHyTpaLlHOCT TOMNSIOM BOAOM U
MEKOM KPFMOM.

11.3 YKknawame Hocaua pelueTke

YKroHUTEe Hocaue pelleTaka aa bucre
ouncTMnn nehHuuy.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaawm.

2. VisByuuTe npeamu Aeo noapLuke
pelieTke 13 6o4Hor 3naa.

3. VisByuuTe 3aamu Aeo NoapLike pelueTke
13 BOYHOr 31Aa 1 YKMOHUTE ra.

L P
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4. [locTaBrbame WWHa 3a NOAPLUKY peLleTke

BpLUM ce OOPHYTUM pefocrnenom.
KnuHoBu Ha Teneckonckum Bohuyama mopajy
OUTK OKPEHYTU Ka NpeaH0j CTPaHU.

11.4 NMuponutnuko Ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pr3nK o ONeKoTUHa.

/\ OnPE3

Ako cy apyrv ypehaju ndcranupanm y
NCTU KYXMHCKM €NIEMEHT, HE KOPUCTUTE
MX NCTOBPEMEHO Kag v 0By byHKumjy. To
MOXe Aa n3asose owwTehenwe nehHuue.

Hewmojte nokpeTtatn cyHKUMjy ako y
NOTMYHOCTW HUCTE 3aTBOPWIMN BpaTa
nehHuue.

1. YBepuTe ce aa je ypehaj xnagaH.

2. VisBagute caB npubop.

3. Ouuctute yHyTpaLwHocT nehHuue un
YHyTpallk€e CTakno Ha Bpatuma Tonsiom
BOZIOM M MEKOM KpMOM.

4. OkpeHuTe Ayrme 3a pyHKUMje 3arpeBama

Ha pyHKUMjy = fa bucte ywnun y Mexun.
5. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme ga bucrte

nsabpan m’ u nputnchnte OK.

Mporpam ynwhewa Tpajamwe

C1 - bnaro ynwhetre 1h
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C2 - HopmanHo unwhemne 1 h 30 min

C3 - TemerbHo unwhere 2 h 30 min

6. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucte
n3abpanu nporpam ynwhewa u

nputuctHute OK.

7. TlpuTtucHute OK pa nokpeHeTe
ynwhemse.

Kapga unwhere noyHe, Bpata nehHuue ce

3akrby4aBajy 1 namnuua ce nckreyuyje. ok

ce Bpara He 3akrbyuajy, gucnnej npukasyje

G

8. HakoH unwhena, OKpeHuTe gyrme
yHKUMje 3arpeBatba Ha NoNoxaj
LMCKIbYYeHO”.

9. CavekajTe aa ce ypehaj oxnaagu v Bpata
he ce oTkiby4aTn. OuncTuTe
YHYTPaLWHOCT NehHULe MekoM Kprom u
BOAOM.

11.5 MNoaceTHUkK 3a Ynwhemwe

Kaga mr/ 3aTpenepu Ha AUCnIejy HakoH
cecuje KyBana, ypehaj Bac nogceha ga ra
OYUCTUTE MUPOSIUTUYKUM YMLLhEHEM.
MoaceTHUK MOXeTe Aa UCKIbyYuTe Y
nogmeHujy: Nopewasamna. Nornegajte
operbak ,CakogHeBHa ynotpeba”, Merame:
Mopewasarsa.

11.6 Cknpare U nocTtaBrbamwe
BpaTa

Bpata nehHuue nmajy Tpu cTakneHe nnove.
BpaTta nehHuue n yHyTpalHe cTakneHe
nrnoYye MoxeTe Aa YKNoHuUTe ga bucrte mx
ouncTunu. Npe Hero LWTO YKIMOHWUTE CTaKneHe
nnoye nNpounTajTe Leno ynyTcTso
LYKnawake 1 NocTaBrbarwe Bparta’”.

/\ ONPE3

Hewmojte oa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKrneHux nnoya.

1. TloTnyHo oTBOpUTE BpaTa u yxBaTute 06e
Liapke.
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2. Toguruute n nosyumTe BGpaBuLe OOK He
KIMUKHY.

3. 3atBopuTe BpaTa nehHuue go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOr noJsioxaja. 3atnm
nogurHuTe u nosyuuTe aa bucte
YKIIOHUNKW BpaTa M3 nexwuiira.

M —

4. Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha
CTabunHoj NOBPLUMHN.

5. [MputucHuTe WTKTHUKe BpaTa B ca o6e
CTpaHe roptse vBHULEe ka yHyTpa Aa bucte
OTMYCTWIIN CTE3HY 3aMTUBKY.

6. [loByuuTe okBWMp BpaTa Hanpeg ga bucre
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTaKneHe nrno4e 3a ropky
MBULLY M NaXIbUBO U3BNaYUTe jeaHy no
jeany. MNoyHuTe o ropwe nnove.



YBepuTe ce Aa Cy CTakneHe nnoye
MCKIU3HYyNe [10 Kpaja u3 Hocaua.

8. OuunctuTe cTakneHy nno4vy BoAOM 1
canyHuuom. lMNMaxrbmeo ocylunTe
CcTakneHe nnoye. He nepute crakneHe
nrnoYye y MalluHK 3a npake CyaoBa.

9. HakoH unwhema, yrpejte ctakneHe
nnoye un Bpata nehHuue.

AKo cy BpaTa UcnpaBHO NocTaBrbeHa, Yyhete

KINVK NpUIIMKOM 3aTBapara bpasuua.

BoawuTe payyHa aa crakneHe nnove (A n B)
BpaTuTe oArosapajyhum pegocnenom.
MpoBepute Aa nn nma cumbona/wrTamne ca
CTpaHe cTakneHe nnoye. Caka of
CTakneHux nrnoya muarnega apyravuvje ga om
Ce packnanake 1 cknaname onakLiarno.

Kaga ce ncnpaBHO MOHTMpa, OKBUP BpaTta
KIMKHe.

A

12. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

MpoBepuTe Aa N CTe cpeakby CTakmeHy
NnoYy NpPaBUMHO NOCTaBUMM Ha NeXuLTa.

A
=g
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11.7 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Namnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaawm.

2. Vickrbyuute ypehaj ns ctpyje.

3. CraBute kpny Ha gHo nehHuue.

/\ ONPE3

XarnoreHy namny yBeKk ApXuTe yMOTaHy y
Kprny Kako GUCTe Crpeyunnu caropesame

ocTaTaka macHohe Ha namnu.

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3agma cunjanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa éucre
ra yKNnoHunu.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. T[locTaBuTe cTakneHu noknonay,.
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12.1 WWta y4nHUTH aKo...

Mpo6nem

Mposepure...

He moxeTte Aa aktuBupaTte anapat HUTU Ja ra Kopu-
cTute.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKY.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBakba je feakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocwrypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTpornHa 6paBa je AeakTuBMpaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

BnaxHo nevere Y3 BEeHTUnatop —je aKTUBUPaH.

Jlamna He pagw.

Jlamnuua je nperopena.

TemnepaTypHV CeH30p He paau.

YT1ukay TemnepaTypHu CEH30p je NOTMyHO yoayeH y
YTUUHALY.

Err C2 YKnoHunu cTe ytukad TemnepaTypHu ceH30p 13
yTUYHULE.

Err C3 BpaTta ypehaja cy saTBopeHa unu 3akrby4yaBare Bpata
HuWje NOKBapEHO.

Err F102 Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBatbe BpaTa Huje NokBapeHo.

Ivcnnej npukasyje 00:00 .

[owno je fo HecTaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.

Llypere Boge u3 yaybrbera y yHyTpaLuHOCTy.

Y yoybrberby y yHYTpalkbOoCTV MMa NpeBuLLE BOAE.

®

AKO ce Ha aucnnejy npukaxe Ko rpeLuxke
KOju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunTe un
yKIby4uTe KyRHM ocurypad ga bucte
NMOHOBO NokpeHynu ypehaj. Ako ce koa
rpeLuKe NoHOBO nojasu, obpatute ce
oBnawheHoOM CEPBUCHOM LiEHTPY.

12.2 Nopauu o cepBUCUpalby

YKONMKO He MOXeTe camu Aa npoHaheTe
peLuere npobnema, obpatute ce npoaasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnLUy ca TEXHUYKUM
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KapakTepuctTukama. lNnouynua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasm ce Ha NpeaH0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTa. HemojTe ga yknaware
NnoYmLy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopyuyjemo Bam na osae 3anuwieTte
noparke:

Mogen (MOD.) :

Bpoj npoussoga (PNC):

Cepuijckn 6poj (S.N.):




13. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

13.1 Jluct ca nHcpopmauujama o npoussoay u MHdopmaumje o nponssoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke e(puKacHOCTU U €KO-

aun3sajHy

Hasus gob6asrbava

Electrolux

VpeHtudukauymja mogena

EOD4P57H 949499868
KODDP77H 949499871

MHoekc eHepreTcke edpmkacHoCcTn 81.2
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A+
MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHEM, yobuyajeH pe- 0.93 kWh/uyuknycy

Kum

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop-  0.69 kWh/uuknycy

cuparem BeHTMnaTopa

Bpoj wynremHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JauumHa 3Byka

721

Tun pepHe YrpagHa pepHa

EOD4P57H 32.1kg
Maca

KODDP77H 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a KyBake y foMa
rPUNIOBU — MOCTYMNLUY 32 Mepere YUnHKa.

huHcTBy — leo 1: LLnopeTw, pepHe, pepHe Ha napy v

13.2 Unchbopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY €Hepruje U MakCUmMarnHo
BpemMe 3a JOCTU3aHe NMPUMEHILMBOT pexnumMa Marne cHare

MoTpoluka eHepruje y pexumy npunpasHOCTU

0.8W

MakcumarnHo Bpeme noTpe6HO Aa onpema ayToMaTckv AOCTUMHE MPUMEHIBbUBY pexum mane cHare 20 MUH

13.3 CaBeTu 3a ywiteny eHepruje

Cnepehu caBeTn HaBeeHN y HacTaBKy
nomohu he Bam fda ywiteamTe eHeprujy
npunukom kopuwhemra ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
kaga anapat paau. He oTBapajte Bpata
anapara CyBULLE YECTO TOKOM KyBakba.
Opp>kaBajTe 3anTUBKY BpaTa YUCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspLuheHa
Ha CBOM MECTY.

KopucTtnte meTtanHo nocyhe 3a KyBawe 1
TamMHe, HepednekTyjyhe nnexose v nocyae
Aa bucte noBehanwu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npearpesaTn ypehaj npe KyBawa
OCVM aKo ce TO MoceGHO He npenopyuyje.

[MpaBuTe WTO KpPahe pasmake n3ameny
neyera kaja NCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.

Kysamn-e ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucrte ywtegenm
eHeprujy.

CPMCKN 49



MNpeocTana Tonnota

Kapa kyBane Tpaje ayxe of 30 MyH.,
CMamuTe TemnepaTtypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBama. Kysare he
ce HacTaBuTy kopucTehu npeocTtany TOMNoOTy
y anapary.

KopucTute npeocTasny TonnoTty 3a
ofpkaBatbe TOMMoTe XpaHe unm 3a
3arpesarbe Apyre xpaHe.

Kapa vickrbyuute anapart, gucnnej npukasyje
npeocTany Tonnory.

OpapkaBake XpaHe TONnom

M3abepuTe HajHuxKe moryhe nogeluaBake
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrane
TONJIOTE oApXKanu TONMoTy xpaHe. Ha

14. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom C/.&)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHEepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XXNBOTHE CPEAMHE U IbyACKOT
30paBrba kao 1y peumknnpatry oTnagHor
maTtepwujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX
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ZMCNnejy ce nprikasyje uHaMKaTop npeocrane
TONNoTE UNK Temneparypa.

KyBahse ca UCKiby4eHOM NlaMnuLom
VckrbyunTe namnuLy TOKOM KyBakba.
YkrbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo nevewe y3 BeHTUMNaTop
dyHKumWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBatba.

Kapa kopuctute oy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKn UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoxeTe noHoBO Aa ynanute namnuuy, anv
he oBa aKTVBHOCT CMakUTN OYEKNBaHY
ywteay eHepruje.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E
HeMojTe b6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBoa BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peLuKnnpare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.



Dobrodosli pri blagovni znamki Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da
ste izbrali naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACIE ... 51
2. VARNOSTNA NAVODILA ... 53
3 OPIS IZDELKA. ....oooosovcooooooooeeoesssssess e 56
4. UPRAVLIALNA PLOSCA ......cooooooroeeeeeeeeeececeeeessosssssssss s 56
5. PRED PRVO UPORABO..........ccooomiiririorreeeeeeeeeeeeeeseseesssssooononsssss 57
6. VSAKODNEVNA UPORABA.........ooooooomerrmrammssssssssssssss s seeeeeeeeeeeeseessssennene 57
7. DODATNE FUNKCIJE ... 62
8. CASOVNE FUNKCIJE ... 63
9. UPORABA PRIPOMOCKOV..........ooooooooeeeeveeveeoeoooonessssssssssss e 64
10, NAMIGHIN NASVETL......ooooooiiiiissssssssssseseeeeeeeeesesssssssesessssssssssssssssss 65
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE ..o 67
12. ODPRAVLJANJE TEZAV..........oiioiiiororoeeeseeeeeeeeeeeeeeessssssossonnsssssssssss 70
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ... 71
14, SKRB ZA OKOLUE........ooooooocooooeeeeeeoeooooosssssses e 72

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in .

Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

+ Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora oprauviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

» Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblasCenega servisnega centra.

+  Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, e posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.
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» ZaScita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

* PrepriCajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/N\ UPOZORNENIE!

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
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« Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

« Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosc¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.



Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Skrb in ¢iscenje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene ploscCe pocijo.

» Ce se steklene ploce vrat poskodujejo, jih
takoj zamenijajte. Obrnite se na
pooblasceni servisni center.

» Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da prepredite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

» QOcistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za ¢iS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Piroliticno ciScenje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemi¢nih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

« Ker je piroliticno Cis¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$c¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliti¢nim ¢is€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

* Med in po pirolitiénem ¢iS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

» Hlapi, ki se spro$¢ajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliti¢nim ¢iS¢enjem in zaCetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

« Visokotemperaturno piroliticno ciS¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.

» Pred izvedbo pirolitiénega ¢€iscenja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), $e posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
piroliticno Cis¢enje.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vroC zrak.

¢ O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
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» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/N UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

pli ol il

O|:|O

m%%

v =

m

Upravljalna plo3¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Grelnik

A Vticnica za tipalo za jedi

Lu¢

Ay

\\

B B EER

ﬁ::

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Vklop in izklop naprave
Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskogijo.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice

obrnite v polozaj za izklop
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« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzkljuCite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

B Ventilator

El Vboklina pecice
Nosilec police, snemljiv
Polozaiji polic

3.2 Dodatna oprema

¢ Mreza za pecenje
Za modele za torto, ognjevarne jedi,
pecene jedi, posodo/jedi.

* Pekac za pecivo
Za vlazno pecivo, pe€ene dobrote, kruh,
velike pecenke, zamrznjene obroke in za
prestrezanje kapljic, npr. mas¢obe, ko
pecete hrano na mrezi za pecenje.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

« Sonda za hrano
Za nadzor kuhanja glede na temperaturo v
hrani.

* Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in
odstranjevanje pekacev in reSetke.

4.2 Pregled upravljalne plosce

@ Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.

ﬂ» Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-
je: Hitro segrevanje.

B- Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu-

o &i naprave.

/? Pritisnite za nastavitev temperature je-

dra hrane z: Sonda za hrano




OK Pritisnite za potrditev izbire.

{@} Podmeni: Nastavitve

4.3 Indikatorji prikazovalnika

T --?- 0 >> DEMO

:min:s
DRSw S o &

Ed

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

)) Hitro segrevanje pecice je vklopljena.

Kuhanije v sopari je vklopljeno.

Odstevalna ura je vklopljena.

IE'I Naprava je zaklenjena.

G
/0? Sonda za hrano je vklopljena.

Cas priprave je vklopljena.

\/\0 Podmeni: Kuharski pomocnik.

m/ Podmeni: Cig&enje.

@ Cas zakasnjenega vklopa je vklopliena.
@ Cas delovanja je vklopliena.

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Nastavitev ¢asa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost
pocakajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
»00:00«.

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite

¢as.
2. Pritisnite OK,

5.2 ZacCetno predgrevanje in
¢iséenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava

lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Vrstica poteka - vizualno prikazuje, kdaj
naprava doseze nastavljeno temperatu-
ro ali kdaj se ¢as kuhanja iztece.

Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

Nastavite funkcijo ) Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h

Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

Nastavite funkcijo |j Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

Izklopite napravo in poc¢akajte, da se
ohladi.

Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.
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6.1 Funkcije pecice

Vroci zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha, ker ventilator enakomerno poraz-
deli toploto po notranjosti pecice.

Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju
reSetke.

) SteamBake
Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Za-
gotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med
pecenjem. Za vecjo sonost med pogreva-
njem.

Zamrznjene jedi

= Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Pizza funkcija

Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo ve¢
toplote od spodaj.

Gretje spodaj
Za zapecenost in hrustljavo dno. Uporabite

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razli-
kuje od nastavljene. Uporabljena je akumuli-
rana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj-
$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje
»Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pece-
nje.

i<

Zar
Za pecenije tankih zivil na Zaru in popekanje
kruha.

Infra pecenje
Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

®

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje
Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z

razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
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skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SplosSna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za var¢evanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

ﬂ» Hitro segrevanje pecice - pritisnite in

drzite , da skrajSate Cas segrevanja. Na voljo

je za nekatere funkcije pecice. Ventilator se

lahko vklopi samodejno.

6.4 Nastavitev: SteamBake —
Kuhanje s paro

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Vboklino pecice napolnite z najve¢
250 ml vode iz pipe.
Vbokline ne polnite ponovno med peko ali
ko je naprava vroca.

3. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

izberete funkcijo pecice .

4. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

5. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
10 min, da ustvarite vlago.

6. Zivila vstavite v napravo.

7. Po koncu kuhanja obrnite gumb za
funkcije pecice v polozaj za izklop, da
izklopite napravo.

8. Ko je naprava hladna, z mehko krpo
odstranite preostalo vodo iz vbokline
pecice, se prepriCajte,

/\ UPOZORNENIE!

Previdno odprite vrata. Spro$¢ena vlaga
lahko povzroci opekline.




6.5 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomocnika in nastavitev.

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na —.

Na prikazovalniku se prikaze % rrrr/ @
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono

za vstop v podmeni. Pritisnite OK.

6.6 Nastavitev: Kuharski
pomoénik %

Kuharski pomo¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske

Podmeni: Kuharski pomo¢nik

jedi. Programi se zazenejo z ustrezno
nastavitvijo. Med kuhanjem lahko spremenite
Cas in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije peCice na ——.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

5. Ko se funkcija konca, preverite, ali je

hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
¢as kuhanja.

Legenda

Legenda

Sonda za meso mora biti povezana za
uporabo funkcije. Preberite si poglavje
»Uporaba dodatne opreme«.

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte
aparat.

[
=

ViSina reSetke. Preberite si poglavje "Opis

l*_*] Vboklino pecice napolnite z vodo za pri- izdelka".
pravo na pari.
Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.
Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P1 Goveja pecenka,
manj pec¢ena
pp Goveja pecenka, 1-15kg; 4-5cm ? IIEIIZJ pekac za pecivo ) )
srednje pecena debelih kosov Nekaj minut prazite meso v vroCi posodi. Vstavite v apa-
rat.
P3 Goveja pec¢enka, do-
bro pecena
g(r:lzek, srednje pe- 138ng ggge?enilz(i(r)'z /‘? E] E‘ 3; posoda za peéenje na mrezi za peéenje
P4 Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.
:?nze?;g:::gz(?e?_’e- 15-2kg /P B 2; posoda za pecenje na mrezi za pe€enje
P5 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-

ka, notranje stegno,
debela potrebusina)

no. Vstavite v aparat.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pecenka,

P6 manj peéena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja pecenka, 1-15kg; 4-5cm /? IEI 2; peka¢ za pecivo
P7 srednje pecena (pe- debelih kosov  Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi. Vstavite v apa-
&enje z nizko temp.) rat.
Goveja pecenka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Govejifile, srednje (5 4 oy 5 5 #?[E)2; pekac za pecivo
P10 gjee(;en (pocasno kuha- o "\ P Clin kosov NTkaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
;;Igga pecenka (npr. O'Bé;l;i"kgé):i em /‘? IE' 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe€enje
P12 Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat. Pecite pokrito.
P13 :ﬁ;?:;vm]sm vrat 15-2kg /‘? EI 2; posoda za pe€enje na mrezi za pe€enje
V posodo za pe€enje mesa dodajte 200 ml tekocine.
S_viknjina (pecenje z 1.5-2kg /0? B 2 pekaé za pecivo
P14 nZo temp.) Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite, da se enakomer-
no zapece.
gzérxzk:‘::;:ena pe- 1 _d‘le.geﬁi?‘u; SO—ngcm /‘?El 2; posoda za pegenje na mrezi za peéenje
P15 ’ Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite B 3; globok pekaé
P16 sutra(kaaa, rze_bfcgm Doda‘jte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci ¢asa pecenja meso obrnite.
P17 Jagnjecje stegnos  1.5-2kg;7-9cm M), posoda za petenje na pekaéu za pecivo
kostmi debelih kosov - o e . .
Dodajte tekoCino. Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Cel piscanec 1-1.5kg; sveze E 2; &J 200 ml; kozica na pekacu za pecivo
P18 Po polovici ¢asa pecenja piS€anca obrnite, da se enako-
merno zapece.
P19 Piséanec, polovica 0.5-0.8kg /0? E 3 pekaé za pecivo
P20 Piscancje prsi 180 - 200 g na kos /‘? E E 2; kozica na mrezi za pecenje

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
Piscancja bedra, sve- . /P E 3; pekaé za pecivo
P21 #a Ce ste pis¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg /‘? EI 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Postavite meso v posodo za pecenje. Po polovici asa
pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg V= 2; globok pekaé
P23 Postavite meso na globok pekac¢. Po polovici ¢asa pece-
nja gos obrnite.
P24 MesnasStruca kg /‘?E 2; mreza za pecenje
P25 g:rls riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo /0? E 2 pekaé za pecivow ) N
Ribo napolnite z maslom, zaimbami in zeliS&i.
P26 Ribji file . E B 3; kozica na mrezi za pec¢enje
Skutna torta -
P27 B 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jaboltni kolac . B 2; L) 100 - 150 ml; pekaé za pecivo
P29 Jaboltna pita . =] 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jabol¢na pita -
P30 P EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm model za pito
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 | czniki g B 3; globok pekaé
P32 Muffini ) EB 2; &J 100 - 150 ml; pekac za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Biskvitno pecivo ) B 2; model za kruh na mrezi za pecenje
P34 Peéen krompir 1kg B 2 pekaé a peciv_o B ) ,
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
P35 E::ﬁm krompir v ob- kg E 3i'pekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite krompir na kose.
P36 gllae:jana zelenjava na 1-15kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite zelenjavo na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg B 3; pekaé za pecivo
P38 Ocvrt krompir, za- 0.75 kg B 3; pekaé za pecivo

mrznjen
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P39 :\::::jaataslz;:z?r{fivlgga- 1-15kg El 2; mesni zvitki na mrezi za peéenje
nja listici
P40 Gratiniran kr_omplr 1-15kg E 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje
(surov krompir) D ) o )
Po polovici €asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - ‘Z] IEI 2; EJ 100 ml; peka€ za pecivo, obdan s papi-
riem za peko
P42 Sveza pizza, debela - EIE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis ) El 2; model za pe€enje na mrezi za pecenje
Francoske Strucke / 0.8 k . . .
P44 ciabatta/ beli kruh g LZ;'mE! ie %] 150 ml; peka€ za pecivo, obdan s papi-
Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
P45 :iv.all(r:‘c:'z]matl rzen/ér- Tk ‘E IEI 2; &J 150 ml; pekac za pecivo, obdan s papi-

rjem za peko / modelom za kruh na mrezi za pecenje

6.7 Spreminjanje: Nastavitve i
—_ Nastavitev: Vrednost
1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na —. 04 Glasnost 12
2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete {03,
T Sonda za hrano Deja- 1 - Alarm in zausta-
PrItIS!’llte oK. L . 05 nje vitev, 2 - Alarm
3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete -
\ e Cas delovanja Vklop/Izklo
nastavitev. Pritisnite OK. 06 ! P P
4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite 07 Osvetlitev Vklop/Izklop
vrednost. Pritisqite OVK' . .. 08 Hitro segrevanje peci-  Vklop/Izklop
5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj ce
za izklop, da zapustite Meni. - —
. . 09 Opomnik za ¢iS¢enje Vklop/Izklop
Podmeni: Nastavitve
Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:
- 10 2468
Nastavitev: Vrednost
Razli¢ica programske  Preverjanje
01 Ura Spremeni 1 opreme
02 Osvetlitev 1-5 Ponastavi vse nasta- Da/ne
12 vitve
03 Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 -
I1zklop zvoka

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Kljuéavnica &

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.
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Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi,
zaklene upravljalno plos¢o, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.



Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno ploS¢o zaklenjeno, kar
prepre€uje nenameren vklop naprave.

@OK - pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvocni signal. EI - utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

@OK - pritisnite in drzite za izklop funkcije.

7.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pecice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
¢asu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

c) ® (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5

8. CASOVNE FUNKCIJE
8.1 Opis funkcij timerja

Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-

gramska ura izteCe, se oglasi zvoéni
signal. Ta funkcija ne vpliva na delova-
nje naprave in jo lahko kadar koli na-
stavite.

Odstevalna
ura

Za nastavitev Casa priprave hrane. Ko

STOP se programska ura konéa, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-
ve modejno izklopi.
@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
Cas zakas-
njenega
vklopa
@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.

Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne
vpliva na delovanje naprave in jo lahko
kadar koli nastavite.

Cas delova-
nja

8.2 Nastavitev: Odstevalna ura

1. Pritisnite O.

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in D
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Odstevalna ura.

(°C) D (n)
200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Ce nameravate funkcijo peéice uporabljati
dlje ¢asa, kot je ¢as za samodejni izklop,
nastavite dolZino pecenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Cas
zakasnjenega vklopa.

7.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

3. Pritisnite OK, Programska ura zacne
takoj odstevati ¢as.

8.3 Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku
ne prikaze: 0:00 in stor.

3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Pritisnite OK. Programska ura za¢ne
takoj odstevati Cas.

5. Ko se Cas iztece, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.4 Nastavitev: Cas zakasnjenega

vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku
ne prikaze: @ in START .
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3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacetni Cas.

4. Pritisnite OK.

Na prikazovalniku se prikaze: --:--

@ ZAUSTAVITEV.

5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas konca.

6. Pritisnite OK.

Programska ura zacne odstevati ¢as ob

nastavljenem zacetnem Casu.

7. Ko se Cas izteCe, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pec€ice v polozaj za
izklop.

8.5 Nastavitev: Cas delovanja ®

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Qbrnite upravljalni gumb, da izberete @ /
Cas delovanja. Oglejte si poglavje

9. UPORABA PRIPOMOCKOV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje

Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene navzdol.
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"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.

3. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite ¢as delovanja.

5. Pritisnite OK.

8.6 Nastavitev: Ura

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na —,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete et /
Ura. Oglejte si poglavje "Vsakodnevna
uporaba", Meni: Nastavitvami.

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK,

Pekac za pecivo / Globok pekac¢

—

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

9.2 Sonda za hrano
Meri temperaturo znotraj hrane.
Nastaviti je mogocCe dve temperaturi:

. °C - temperatura v napravi. Biti mora vsaj
25 °C viSje od temperature jedra zivila.

. /? - temperatura jedra hrane.
Za najboljSe rezultate kuhanja:

« Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.

* Ne uporabljajte za tekoce jedi.

* Med pecenjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.



Kuhanje z: Sonda za hrano

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte
zascCitne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:
Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za hrano vstavite v
meso ali ribo na najdebelejSem delu.

N
AN
]

=

A~ — 5
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Zlozenka
Konico sonde za meso vstavite toéno v
sredino zloZzenke. Sonda za hrano se

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pecenje

Temperature in ¢asi peCenja v razpredelnicah

so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporo¢ene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.

Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,

poiscite podobne.
Za nasvete glede varCevanja z energijo si

preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

med kuhanjem ne sme premikati. Za to
uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
ro¢aj sonde za meso. Konica sonde za
meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.

Sondo za meso prikljucite v vti¢nico v
napravi. Preberite si poglavje "Opis
izdelka".

Na prikazovalniku se prikaze trenutna
temperatura sonde za meso.

5.

6.

/‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

Pritisnite OK.

Ko hrana dosezZe nastavljeno
temperaturo, se oglasi zvocni signal.
Preverite, ali je hrana pripravljena. Po
potrebi podaljSajte ¢as kuhanja.
Iztaknite vti€ sonde za meso iz vti¢nice
ter vzemite jed iz naprave.

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

§§9 Vrsta zivila

Funkcija pecice

°C Temperatura
Pribor

Polozaj reSetke

O}

Cas priprave (min)
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10.2 Vlazno pecenje - priporoc¢eni

pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,

premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,

premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina

5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,

premer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

— 0,
&, = C = O
Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kolaé z les-  Pekad ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Keramiéni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
PoSiranariba, 0,3 kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekag ali prestrezna posoda 180 3 35-45

0,4 kg
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Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za
pecenje

200 3 25-30

Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda
va, 0,7 kg

180 4 25-30

10.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

= - o
L = = C O

Drobno pecivo (20 kosov  Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 170 20-35

na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 kosov  Vrogi zrak Peka¢ za 3 150 - 160 20-35

na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 kosov  Vroci zrak Pekac za 2in4 150 - 160 20-35

na pekac) pecivo

Jabol€na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90

pecenje @ 20 cm pecenje

Jabol€na pita, 2 modela za Vrodi zrak Mreza za 2 160 70 -90

pecenje @ 20 cm pecenje

Biskvit brez mas¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mas¢ob, mo-  Vrog&i zrak Mreza za 2 160 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez maséob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2in4d 160 40 - 60

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Masleni piskoti Vrogi zrak Peka¢ za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo

Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Toast D Zar Mreza za 4 Najvedje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o €is€enju
Cistilna sredstva

« Sprednji del naprave istite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.
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» Za CiSCenje kovinskih povrSin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

* Madeze ocistite z blagim Cistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

+ Po vsaki uporabi ocistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena mascoba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

* Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce zelite zmanj3ati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut
pred zacetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusSite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

* Vso dodatno opremo o€istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi €istilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Ciséenje vbokline peéice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

=

1
\_J
[ SN

®

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico
vsakih 5 - 10 ciklov peke.

1. Vilijte 250 ml belega kisa ali citronske
kisline v vboklino pecice.
Uporabite najvec¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

11.3 Odstranjevanje nosilcev resetk

Pred zacetkom CiS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. lIzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. Spredniji del nosilca resetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.
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4. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vodilih

morajo biti obrnjeni napre;.

11.4 Pirolitiéno ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
so¢asno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, ¢e niste povsem zaprli
vrat pecice.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Odstranite vso opremo

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.

4. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete rrrr/
in pritisnite OK.

Program ciscenja Trajanje
C1 - Rahlo ¢is€enje 1h

C2 - Obicajno ¢iscenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢isc¢enje 2 h 30 min

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program ciscenja in pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za zagetek Giscenja.

Ko se zazene CiS€enje, so vrata naprave
zaklenjena in lu€ je ugasnjena. Dokler se
vrata ne odklenejo, prikazovalnik prikazuje

&,



8. Po Cis€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice o istite
z mehko krpo in vodo.

11.5 Opomnik za ¢iS€enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno odistiti
s piroliticnim ¢iS€enjem. Opomnik lahko
izklopite v podmeniju: Nastavitve. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabag,
Spremenite: Nastavitve.

11.6 Odstranjevanje in namescanje
vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za
Gis€enje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plos¢e. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat B pridrzite na njihovem

zgornjem robu na obeh straneh in

potisnete navznoter, da sprostite tesnilo

sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Drzite steklene ploScCe vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo.
Zacnite z zgornjo ploS¢o. Poskrbite, da
steklene ploS¢e povsem zdrsnejo iz
nosilcev.

ol

8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po CiS€enju namestite steklene plosce in

. vrata pecice.

Ce so vrata pravilno names$c¢ena, boste pri

zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni plosci (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plosce. Vsaka
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steklena plosca je videti drugacna, da je
razstavljanje in sestavljanje lazje.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.

A

Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

A
=
- B

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

11.7 Zamenjava Zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

/\ POZOR!

Halogensko Zarnico vedno drzite s krpo,
da se ostanki mascobe ne zazgejo na
njej.

Zarnica na zadnji steni

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
2. Qcistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
Namestite stekleni pokrov.

>

Tezava

Prepricajte se, ali

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju€avnica je izklopljeno.

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.
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Tezava

Prepricajte se, ali

Err C2 Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je preve¢ vode.

®

Ce se na prikazovalniku prikaze koda
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite
in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblasceni servisni center.

12.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe.
Plos¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloSCice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporo¢amo, da podatke vpisSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna Stevilka (PNC):

Serijska Stevilka (S.N.):

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznac¢evanju

Ime dobavitelja

Electrolux

Identifikacija modela

EOD4P57H 949499868
KODDP77H 949499871

Indeks energijske ucinkovitosti

81.2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pedica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOD4P57H 32.1kg

KODDP77H 32.5 kg
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IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pecice in Zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi €as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci

20 min

13.3 Nasveti za varCevanje z
energijo

Spodniji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Gisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznaCuje simbol
A%

L. EmbalaZo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjsalo
pricakovani prihranek energije.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. 1zdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na obcinski urad.
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