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HR Peénica Upute za uporabu

Ostvarite pun potencijal
svojeg uredaja

Ako zelite registrirati svoj ureda;j slanjem fotografije
kako biste stekli brzi pristup priru¢nicima, vodicima
s uputama, korisnickoj podrscii jo§ mnogo toga,
posjetite stranicu electrolux.com/register
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MISLIMO NA VAS

Hvala vam $to ste kupili Electrolux uredaj. Izabrali ste proizvod koji sa sobom
donosi desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Domisljat i elegantan,
projektiran je misleci na vas. Stoga, uvijek kada ga koristite, mozete biti sigurni
znajuci da Cete svaki put dobiti izvrsne rezultate.

Dobrodosli u Electrolux.

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

G Dobivanje savjeta o koristenju, rieSavanje problema, broSure i servisne
@ informacije:
www.electrolux.com/webselfservice

g Registriranje vaseg proizvoda za bolji servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupujte dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijele za svoj
% uredaj:

www.electrolux.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporucujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.

Prilikom kontaktiranja ovlastenog servisnog centra, provjerite da su vam dostupni
sliedeci podaci: Model, PNC, serijski broj.

Informacije mozete pronaci na natpisnoj plocici.

A\ Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakvu ozljedu ili ostecenje koji su rezultat neispravnog
postavljanja ili koriStenja. Upute uvijek drzite na
sigurnom i pristupacnom mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih skupina ljudi

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na
vise i osobe smanijenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost i rade po uputama koje se odnose
na sigurno koristenje uredaja te razumiju ukljuc¢ene
opasnosti.

- Djeca izmedu 3 i 8 godina starosti i osobe s velikim i
slozenim invaliditetom trebaju se drzati podalje od
uredaja, osim ako su pod stalnim nadzorom.

. Djeca mlada od 3 godine trebaju se drzati podalje od
uredaja ako nisu pod trajnim nadzorom.

- Ne dozvolite djeci da se igraju uredajem.

- Sva pakiranja drzite izvan dohvata djece i odlazite ih
na odgovarajuci nacin.

- Djeci i ku¢nim ljubimcima ne dozvoljavajte
priblizavanje uredaju dok je u radu ili dok se hladi.
Dostupni dijelovi tijekom uporabe mogu postati vruéi.

- Ako uredaj ima sigurnosno zakljuCavanje za zastitu
djece, morate ga aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju Cistiti uredaj i provoditi
odrzavanje koje izvrSava korisnik.

1.2 Opca sigurnost

- Kvalificirana osoba mora postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace.
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Prilikom vadenija ili stavljanja pribora ili posuda
obavezno koristite rukavice.

Uredaj iskljucite iz elektricne mreze prije bilo kakvih
radova na odrzavanju.

UPOZORENUJE: Prije zamjene Zarulje provijerite je li
uredaj iskljucen kako biste izbjegli moguénost strujnog
udara.

Ne koristite uredaj prije njegovog postavljanja u
ormaric.

Za Cis¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za
parno CiScenje.

Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za
Ciséenije ili oStre metalne strugace za Ciséenje stakla
na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrSinu, a to
moze dovesti do loma stakla.

- Ako je kabel napajanja osteéen, proizvodac, ovlasteni

servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog
udara.

Visak prolivenih tekuc¢ina mora se ukloniti prije
pirolitickog CiS¢enja. lzvadite sve dijelove iz pec¢nice.
Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki.
Vodilice polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Upotrebljavaijte isklju€ivo sondu za pecenje mesa koja
je preporucena za ovaj uredaj.

2. SIGURNOSNE UPUTE

21 Instalacija Uvijek nosite zastitne rukavice i
zatvorenu obucu.
UPOZORENJE! » Uredaj ne povlacite za rucku.
Samo kvalificirana osoba » Uredaj postavite na sigurno i
smije postaviti ovaj uredaj. prikladno mjesto koje zadovoljava
zahtjeve za postavljanje.
Odstranite svu ambalazu. +  Zadrzite minimalnu udaljenost od
Ne postavljajte i ne koristite osteéeni ostalih uredaja i jedinica.
uredaj. + Prije montaZe provjerite otvaraju li se
Pridrzavajte se uputa za ugradnju vrata pecnice bez ograniéenja.

koje su prilozene uredaju.
Prilikom pomicanja uredaja uvijek
budite paZzljivi jer je uredaj tezak.



« Uredaj je opremljen elektricnim
sustavom hladenja. Mora se koristiti s
elektri¢nim napajanjem.

Minimalna visina
ormari¢a (Minimalna
visina ormarica
ispod radne ploce)

590 (600) mm

Sirina ormarié¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje stra- 594 mm
ne uredaja

Visina straznje stra- 576 mm
ne uredaja

Sirina prednje stra- 595 mm
ne uredaja

Sirina straznje stra- 559 mm
ne uredaja

Dubina proizvoda 569 mm
Ugradna dubina 548 mm
uredaja

Dubina s otvorenim 1022 mm
vratima

Minimalna veli¢ina 560x20 mm
ventilacijskog otvo-

ra. Otvor smjesten

na dnu straznje

strane

Duzina prikljuénog 1500 mm
kabela. Kabel je

smjesten u desnom

kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Spajanje na elektricnu
mrezu

UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i
strujnog udara.

» Sva spajanja na elektricnu mrezu
treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

« Uredaj mora biti uzemljen.

* Uvjerite se da su parametri na
natpisnoj plocici kompatibilni s
elektricnim detaljima napajanja.
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» Uvijek koristite pravilno ugradenu
utiénicu sa zastitom od strujnog
udara.

* Ne koristite viSeputne utikace i
produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriCni kabel, to mora izvrsiti
ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja
dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili
prostora ispod uredaja, posebice
tijekom rada ili kad su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
priévrS¢ena na takav nacin da se ne
moze ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja utaknite u
utinicu tek po zavrsetku postavljanja.
Provijerite postoji li pristup utikacu
nakon postavljanja.

» Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako
biste utika€ izvukli iz utiCnice. Uvijek
uhvatite i povucite utikag.

» Koristite samo odgovarajuce
izolacijske uredaje: automatske
sklopke, osigurace (osigurace na
uvrtanje izvaditi iz leZista), sklopke i
releje zemnog spoja.

» Elektricna instalacija mora imati
izolacijski uredaj koji vam omogucuje
iskapCanje uredaja iz elektricne mreze
na svim polovima. Izolacijski uredaj
mora imati kontakte s otvorom od
minimalno 3 mm.

* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu
napajanja.

» Ovaj uredaj ima glavni utikac i kabel
za napajanje.

Vrste kabela primjenjive za in-
stalaciju ili zamjenu, za Europu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu
snagu na nazivnoj plocici. Takoder
mozete pogledati tablicu:
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Ukupna snhaga Presjek kabela
(W) (mm?)

maksimalno 1380 3 x 0.75

maksimalno 2300 3 x 1

maksimalno 3680 3 x 1.5

Uzemljenje (zeleno-zuti vodi€) mora biti 2
cm dulje od vodi¢a faze i nule (smedi i
plavi vodici).

2.3 Upotreba

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede,
opeklina, strujnog udara ili
eksplozije.

» Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
upotrebi u domacinstvu.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog
uredaja.

» Pazite da otvori za ventilaciju nisu
blokirani.

» Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

* Iskljucite uredaj nakon svake
upotrebe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata uredaja u radu. Oslobada se
vruca para.

* Ne upravljajte uredajem vlaznim
rukama ili kada je u doticaju s vodom.

* Ne pritiS¢ite otvorena vrata.

» Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu
ili za Cuvanje stvari.

» PazZljivo otvarajte vrata. Koristenje
sastojaka koji sadrze alkohol moze
izazvati mijeSanje alkohola i zraka.

 Iskre ili otvoreni plamen ne smiju doci
u dodir s uredajem kada otvarate
vrata.

* Ne stavljajte zapaljive predmete ili
predmete namocene zapaljivim
sredstvima u, pored ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od
oStecenja uredaja.

» Kako biste sprijecili ostecenje ili
gubitak boje emajla:

— ne stavljajte izravno na dno
uredaja posude ili druge
predmete.

— ne stavljajte aluminijsku foliju
izravno na dno u unutrasnjosti
uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazne posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom vadenja ili
postavljanja pribora.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg
Celika nema utjecaj na performanse
uredaja.

» Zavrlo vlazne kolace koristite duboku
posudu. Voéni sokovi mogu izazvati
pojavu mrlja koje mogu biti trajne.

* Ovaj uredaj namijenjen je isklju¢ivo
kuhanju. Ne smije se koristiti za druge
namjene, primjerice grijanje prostorije.

* Uvijek pecite sa zatvorenim vratima
pecnice.

* Ako je uredaj postavljen iza ploce
namjestaja (npr. vrata) osigurajte da
vrata nikad nisu zatvorena dok uredaj
radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti
iza ploCe zatvorenog namjestaja i
uzrokovati znac¢ajno ostecenje
uredaja, ormarica u kojem se nalazi ili
poda. Ne zatvarajte plo¢u namjestaja
dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i CiSCenje
UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSte¢enja uredaja.

» Prije odrzavanja uredaj iskljucite, a
utika¢ izvucite iz uti¢nice mreznog
napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploca.

* Ako su osteéene, staklene ploce vrata
odmah zamijenite. Obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Pazljivo skidajte vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

» Uredaj redovito o istite kako biste
sprijeCili propadanje materijala
povrsine.

» Uredaj ocCistite vlaznom mekom
krpom. Koristite isklju€ivo neutralni
deterdZent. Nikada ne koristite



abrazivna sredstva, abrazivne
spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsiva¢ za ¢is¢enje
pecnice, postujte sigurnosne upute na
ambalazi.

» Kataliticki emaijl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzenta.

2.5 Potrebno je CisS¢enje
é UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/
pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u
pirolitickom nacinu rada.

« Prije uklju€enja funkcije PirolitiCko
samociSéenje ili Prva Uporaba, iz
unutrasnjosti pecnice izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane,
ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete
(ukljuGujuéi police, bo¢ne vodilice
itd. isporucene s uredajem) te
posebno sve neprijanjajuce
posude, plitice, pladnjeve, pribor
itd.

« Pazljivo procitajte sve upute za
piroliticko Ciscenje.

» Zadrzite djecu daleko od uredaja dok
piroliticko Ciscenje djeluje.

Uredaj postane vru¢, a kroz prednje

ventilacijske otvore izlazi vrucéi zrak.

« Piroliticko CiS¢enje je operacija s
visokom temperaturom koja moze
uzrokovati otpustanje dima od
ostataka jela i konstrukcijskih
materijala, te se strogo preporucuje:

— omoguciti dobru ventilaciju
tijekom i nakon svakog pirolitickog
Ciscenja.

— omoguciti dobru ventilaciju
tijekom i nakon prve upotrebe na
maksimalnoj temperaturi.

e Zarazliku od ljudi, neke ptice i
gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na
moguce dimove koji se javljaju tijekom
postupka CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne
smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i
nakon pirolitickog CiS¢enje i prvog
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koristenja na maksimalnoj
temperaturi u dobro prozraenom
podrucju.

» Mali kuéni ljubimci takoder mogu biti
vrlo osjetljivi na lokalne promjene u
temperaturi u blizini pirolitiCkih
peénica kada je program pirolitickog
samocis¢enja u radu.

» Neprianjajuée povrSine na posudama,
tavama. pliticama, priboru, itd., moze
ostetiti visoka temperatura pirolitickog
¢iSc¢enja u pirolitickim pec¢nicama, a
moze biti i izvor Stetnih plinova niske
razine.

» Opisani dimovi koji se ispustaju iz
pirolitickih peénica / od ostataka
kuhanja nisu Stetni za ljude djecu, ili
osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Unutarnja rasvjeta

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog
udara.

» Vrsta zarulje ili halogeno svjetlo koje
se koristi u ovom uredaju namijenjeno
je samo za kucanske uredaje. Ne
koristite ga za kuc¢no osvjetljenje.

» Prije zamjene Zarulje, uredaj
iskopcajte iz elektricne mreze.

» Koristite samo zarulje istih
karakteristika..

2.7 Usluga

» Za popravak uredaja kontaktirajte
ovlasteni servis.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Odlaganje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili
gusenja.

» IskopCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu
uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje djece ili kuénih
ljubimaca u uredaju.
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3. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradnja

[™548 21
~




3.2 Pri¢vrscivanje pecnice za

kuhinjski ormaric¢

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Opci pregled

g
\i/j
a0

)

,\-\J
\/ i8

4.2 Pribor

Zi¢ana polica

Za posude za kuhanje, kalupe za
pecenje kolaca i mesa.

Peka¢ za pecivo

Za torte i biskvite.

Duboka plitica

|
¥
B EeE

HRVATSKI

Upravljacka plo¢a
Elektronicki programator

Uti¢nica za temeljni senzor
temperature

Grija¢

Svjetlo

A Ventilator

Nosa¢ polica, uklonjivo
Bl Polozaji police

Moze se koristiti za pe€enje kolaca i
mesa ili kao posuda za sakupljanje

masnoce.
» Sonda za pecenje mesa

Za mjerenje koliko je jelo peceno.

» Sklopive vodilice
Za police i plitice.

9
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5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 ElektroniCki programator

|
=R

O o % I35

o _saon o 7
VAN
\V4

Za rukovanje uredajem koristite polja senzora.

Polje se- Funkce Opis
nzora
UKLJUQIVANJE/ Za ukljuenije i iskljuenje pecnice.
ISKLJUCIVANJE
OPCIJE Za postavljanje funkcije pec¢nice, funkcije
GiSc¢enja ili automatskog programa.
SVJETLO U PEC- Za ukljuéenije i iskljuéenje svjetla pe¢nice.
O nNic
1
TEMPERATURA / Za postavljanje i provjeru temperature
BRzZO unutrasnjosti ili temperature sonde za
ﬂ ZAGRIJAVANJE  pecenje mesa (ako je uredaj opremljen). Ako
>>3s ga pritisnete i drzite na tri sekunde, funkcija
Brzo zagrijavanje pecnice se ukljuéuje i
iskljuuje.
MOJ OMILJENI Za spremanje vasih omiljenih programa. To
PROGRAM koristite za izravan pristup omiljenim pro-
gramima, takoder i kada je pecnica
isklju¢ena.
6 | - ZASLON Prikazuje trenutacne postavke pecénice.
/\ GORE Za kretanje prema gore u izborniku.
5 \/ DOLJE Za kretanje prema dolje u izborniku.
SAT Za namjestanje funkcija sata.
El
Q ZVUCNI ALARM  Za postavljanje nadglednika minuta.
ISPRAVNO Za potvrdu odabira ili postavke.
OK




5.2 Zaslon
o S
| -l
@) 150C pse,
ot D

Ostali indikatori na zaslonu:
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Simbol funkcije grijanja

Broj funkcije pecnice/programa
Indikatori za funkcije sata (pogledajte
tablicu ,Funkcije sata“)

Prikaza sata/preostale topline

Prikaz temperature/vremena u danu

mo owp

Simbol Naziv

Opis

Automatski program

Mozete odabrati automatski program.

Dk Moj Favorit program

Omiljeni program je u tijeku.

kg /9 kglg Automatski program s unosom mase je
pokrenut.
h;min h/min Radi funkcija sata.
L Indikator zagrijavanja / Prikazuje trenutacne postavke pecnice.
prikaz ostatka topline
ﬂ» Temperatura/brzo Funkcija radi.
zagrijavanje
ﬂ Temperatura Temperaturu mozete provjeriti ili

promijeniti.

Sonda za pecenje mesa

Senzor za temperaturu jezgre ukljucen
je u uti¢nicu senzora za temperaturu
jezgre.

5 Elektronicka blokada vrata

Funkcija blokade vrata radi.

Q Zvucni alarm

Funkcija Zvuéni alarm radi.

5.3 Indikator zagrijavanja
Ako ukljucite funkciju pecnice, pojavljuje

se, ———. Trake prikazuju da li se
temperatura u peénici povisuje ili
snizava.

6. PRIJE PRVE UPOTREBE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

Kada je peénica na postavljenoj
temperaturi, crtice na zaslonu se
iskljucuju.

Za postavljanje vremena,
pogledajte odjeljak "Funkcije
sata".
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6.1 PoCetno CiS¢enje

Izvadite sav pribor i sve pomi¢ne vodilice

za police iz pecnice.

Pogledajte poglavije ,Ciséenje i

odrzavanje”.

Ocistite pecnicu i pribor prije prve

upotrebe.

Pribor i uklonjive vodilice polica vratite na
njihovo mjesto.

6.2 Prethodno zagrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte

praznu pecnicu.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

7.1 Funkcije grijanja

1. Postavite funkciju: L i maksimalnu
temperaturu.
2. Pustite pecnicu da radi 1 sat.

3. Postavite funkciju @ i maksimalnu
temperaturu

4. Pustite pec¢nicu da radi 15 minuta.

Pribor moze postati topliji nego obi¢no.

Pecénica moze ispustati miris i dim

tijekom zagrijavanja. Provjerite je li

protok zraka u prostoriji dovoljan.

Funkcija Aplikacija
pecnice
Za pecenje kolaca s
D hrskavijom donjom stra-
----- nom i konzerviranje
Donji grija¢  namirnica.

Funkcija Aplikacija
pecnice
Za pecenje na 3
(%p) polozaja reSetka za
pecenje istovremeno i
Kuhanje uz  sus$enje hrane.
progr. True  Postavite temperaturu
Fan 20 - 40 °C nize nego
zaTradicionalno
pecenje.
Za pecenje pizze. Za in-
tenzivno tamnjenje i
(-%i) hrskavo dno.
Funkcija za
pizzu

]

Tradicionalno

Za pecenje i przenje na
jednom polozaju resetki
za pecenje.

pecenje
Za pripremanje
wre mekanih, so¢nih
(%g) pecenja.
Sporo

pecenje
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Funkcija Aplikacija Funkcija Aplikacija
pecnice pecnice
Ta funkcija napravljena Za pecenje tanjih
@ je za ustedu energije Iil komada hrane u veéim
tijekom kuhanja. Za koli¢inama i pri-
Vlazno upuite za kuhanje Veliki rostili  premanije tosta.
pecenje pogledajte poglavlje . "
,Savjeti i preporuke", — Za pecenje vecih _
Vlazno pedenje. Vrata ' komada mesa ili peradi
peénice moraju biti za- ... S kostima najednom
tvorena tijekom pedenja Turbo rostilj polfyiju resetlfl za
tako da se funkcija ne pecenje. Za pripremu
ometa i da se osigura zapecenih jela i
da peénica radi s tamnjenje.
najviSom mogucom
energetskom uginkovi- 7.2 Postavljanje funkcije
toSéu. Kad koristite tu peénice
funkciju, temperatura u
unutrasnjosti moze se 1. Ukljugite peénicu pomoéu .
razlikovati od po- Zaslon prikazuje unaprijed postavljenu
stavljene temperature. temperaturu, simbol i broj funkcije
Koristi se preostala peénice.
trﬁﬁ'z'zasﬁi"fﬁiﬁiﬂfg %a 2. Priisnite /\ il V za odabir funkcije
opcéenite savjete o uste- pecnice.
di energije pogledajte 3. Pritisnite OKiili se pecnica
poglavlje "Energetska automatski uklju€uje nakon 5
ucinkovitost", Usteda sekundi.
energije.Ta funkcija Ako ukljucite pecnicu i ne postavite niti
koriStena je za jednu funkciju pecnice ili program,
uskladenje s klasom pecnica se automatski iskljuCuje nakon
energetske ucinkovitosti 20 sekundi.
u skladu s EN 60350-1.
Kad koristite tu funkciju, 7.3 Promjena temperature
svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon 30 Pritisnite /\ ili V' za promjenu
sekundi. tempetarure u koracima: 5 °C.
Za odmrzavanje hrane Kad je peér)ica na postavljgnoj
o ) (povréa i voca). Vrijeme 'temperaturl, qglasaya se'5|g'nall a
7 odledivanja ovisi o indikator zagrijavanja se iskljucuje.
Odmrzavanje kolicini i veli¢ini smrznu-
tih namirnica. 7.4 Kontrola temperature
, Za odrzavanje hrane Ttrenutnu temperaturu u peénici mozete
T — provjeriti kad rade funkcija ili program.
D toplom.
= 1. Pritisnite 3.
Odrzavanje Na zaslonu se prikazuje temperatura u
topline

-

Rostil

Za rostiljanje plosnatih
namirnica i tostiranje
kruha.

pecénici.
2. Pritisnite OK ili se na zaslonu

automatski nakon 5 sekundi ponovno
prikazuje postavljena temperatura.
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7.5 Brzo zagrijavanje pecnice

Tijekom koristenja funkcije brzog
zagrijavanja u pecnicu ne stavljajte
hranu.

Brzo zagrijavanje pecnice nije dostupno
s nekim funkcijama zagrijavanja. Ako se
u izbborniku postavku ukljuci ton
pogreske, signal se oglasava ako brzo
zagrijavanje nije dostupno za postavljenu

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Tablica funkcija sata

funkciju. Pogledajte poglavlje "Dodatne
funkcije", Uporaba izbornika postavki.

Brzim zagrijavanjem skracuje se vrijeme
zagrijavanja.

Za ukljuCivanje brzog zagrijavanja,
pritisnite i drzite pritisnuto .. duze od 3
sekunde.

Ako je brzo zagrijavanje ukljuceno, na
zaslonu se prikazuju bljeskajuce trake:

Funkcija sata

Upotreba

@  NAMJESTANJE
VREMENA

Za prikaz ili promjenu sata. Vrijeme mozete
promijeniti samo kada je pecnica uklju¢ena.

|>| TRAJANJE

Za postavljanje duljine rada pecnice.

->| ZAVRSETAK

Za postavljanje vremena iskljucivanja pecnice.

VRIJEME ODGO-

==
DE

Za kombiniranje funkcija TRAJANJE i ZAVRSETAK.

[\ ZVUCNIALARM

Za postavljanje vremena odbrojavanja. Ova funkcija

nema utjecaja na rad peénice. ZVUCNI ALARM
mozete postaviti bilo kada, ¢ak i kad je peénica

iskljuena.

00:00 TAJMER ZA MJE-

RENJE

Za postavljanje mjerenja koje prikazuje koliko dugo je
pecnica radila. Ova funkcija nema utjecaja na rad

pecnice. Uklju€uje se odmah kada se po¢ne
zagrijavati pe¢nica. TAIMER ZA MJERENJE nije
uklju¢en ako su TRAJANJE i ZAVRSETAK po-

stavljeni.

8.2 Namjestanje i promjena
vremena

Nakon prvog spajanja na napajanje,
pricekajte dok se na zaslonu ne prikaze
N 12:00. "12“ bljeska.

1. Za postavljanje sati pritisnite /N ili

2. Pritisnite OK.

3. Za postavljanje minuta pritisnite VAN
ili

4. Pritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje novo vrijeme.

Za promjenu vremena pritisCite @ dok
ne po¢ne bljeskati@.

8.3 Postavljanje funkcije

TRAJANJE

1. Podesite funkciju pecnice i
temperaturu.

2. PritiScite @ dok ne pocne bljeskati
!

3. Za postavljanje minuta funkcije
TRAJANJE pritisnite /\ ili V.



4. Pritisnite OK ili se TRAJANJE
automatski ukljucuje nakon 5
sekundi.

5. Za postavljanje sati funkcije

TRAJANJE pritisnite 7\ ili V.

6. Pritisnite OK il se TRAJANJE
automatski uklju€uje nakon 5
sekundi.

Kad istekne postavljeno vrijeme,

oglasava se zvuc¢ni signal u trajanju od 2

minute. Na zaslonu se prikazuje

bljeskajuée I i postavka vremena .

Pecnica se iskljucuje.

7. Zaisklju€ivanje signala dodirnite
polje senzora.

8. Iskljucite pecnicu.

8.4 Postavljanje funkcije

ZAVRSETAK
1. Podesite funkciju peénice i
temperaturu.

2. Pritiscite @ dok ne poéne bljeskati
=d)

3. Pritisnite /\ ili V za postavljanje
vremena funkcije ZAVRSETAK pa
pritisnite OK, Najprije postavite
minute, a potom sate.

Kad istekne postavljeno vrijeme,

oglasava se zvucni signal u trajanju od 2

minute. Na zaslonu se prikazuje

bljeskajuce -] i postavka vremena .

Pecnica se automatski iskljuCuje.

4. Zaiskljucivanje signala dodirnite
polje senzora.

5. Iskljucite pecnicu.

8.5 NamjeStanje funkcije
VRIJEME ODGODE

1. Podesite funkciju pecnice i
temperaturu.

2. Pritiscite Q) dok ne pocne bljeskati
=1

3. Za postavljanje minuta funkcije
TRAJANJE pritisnite /\ ili V.

4. Ppritisnite OK.

5. Za postavljanje sati funkcije
TRAJANJE pritisnite /\ ili V.
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6. Pritisnite OK
Na zaslonu se prikazuje bljeskajuce _)|

7. Pritisnite 7\ ili V za postavljanje
vremena funkcije ZAVRSETAK pa

pritisnite OK. Najprije postavite
minute, a potom sate.
Pecnica se automatski uklju¢uje kasnije,
radi vrijeme odredeno funkcijom
TRAJANJE i zustavlja se u vrijeme
odredeno funkcijom KRAJ. Kad istekne
postavljeno vrijeme, oglasava se zvucni
signal u trajanju od 2 minute. Na zaslonu
se prikazuje bljeskajuce >l postavka
vremena . Peénica se automatski
iskljucuje.
8. Zaiskljucivanje signala dodirnite
polje senzora.
9. Iskljucite pecnicu.
Kada je ukljucena funkcija
Vrijeme odgode, zaslon
prikazuje stati¢ki simbol
funkcije zagrijavanja, [~ s
tozkom i~l. Ova tocka
prikazuje koja je funkcija
sata aktivirana u zaslonu
Sat/preostala toplina.

8.6 Stupanj: Zvuéni alarm

1. Pritisnite L.

Na zaslonu se prikazuje bljeskajuce Q i

"00".

2. Za prebacivanje izmedu opcija
pritisnite Q Najprije postavite
sekunde, a potom minute i sate.

3. Pritisnite /\ ili V za postavljanje
funkcije ZVUCNI ALARM, a za

potvrdi koristite D

4. Ppritisnite OK ili se ZVUCNI ALARM
automatski pokrece nakon 5 sekundi.

Kad vrijeme isteCe, oglasava se signal

na 2 minute a na zaslonu se prikazuje

bljeskajuce 00:00 i [\,
5. ZaiskljuCivanje signala dodirnite
polje senzora.
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8.7 TAJMER ZA MJERENJE 2. Kad se na zaslonu prikaze

,00:00“ tajmer ponovno pocinje

1. Za poniStavanje tajmera za odbrojavanje.
odbrojavanje pritiééite:\/ i/\
istovremeno.
9. AUTOMATSKI PROGRAMI

program ili recept kada nemate iskustva
ili znanja. Zaslon prikazuje osnovna
vremena pecenja za sve automatske

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

programe.
Postoji 9 automatskih programa. Za
pripremu jela koristite automatski
9.1 Automatski programi
Broj programa Naziv programa
1 GOVEDBE PECENJE
2 SVINJSKO PECENJE
8 PILE
4 PIZzZA
) MUFFINI
6 QUICHE LORRAINE
7 BIJELI KRUH
8 ZAPECENI KRUMPIR
9 LASAGNE
9.2 Automatski programi 9.3 Automatski programi s
1. Ukljugite uredaj. unosom mase
2. Dodirnite D Ako postavite masu mesa, uredaj
Na zaslonu se prikazuje broj izracunava vrijeme pecenja.
automatskog programa (1 - 9). 1. Ukljugite uredaj.
3. Dodirnite /\ ili V' za odabir 2. Dodirnite L.

automatskog programa.

3. Dodirnite /\ ili V tavljanj
4. Dodirnite OK ili pricekajte pet odirtte / » I ¥ 28 postavijanje

programa s unosom mase.

sekundi da uredaj automatski Zaslon prikazuje: vrijleme peéenja, simbol
zapocne s radom. o |_)| )
5. Kada postavljeno vrijeme istekne, trajanja I"?1, zadanu masu, mjernu
dvije minute oglasava se zvuéni jedinicu (kg, 9).
signal. Treperi simbol =], 4. Dodirnite OK ili se postavke
6. Dodirnite polje senzora ili otvorite automatski spremaju nakon pet
vrata pecnice kako biste zaustavili sekundi.
zvuéni signal. Uredaj se ukljucuje.

7. Iskljucite uredaj.



5. Zadanu vrijednost mase mozete
promijeniti pomocu NAii V.
Dodirnite OK.

6. Kada postavljeno vrijeme istekne,
dvije minute oglasava se zvucni

signal. Treperi |=1.

7. Dodirnite polje senzora ili otvorite
vrata pecnice kako biste zaustavili
zvucni signal.

8. Iskljucite uredaj.

9.4 Automatski programi sa
sondom za pecenje mesa
(odabrani modeli)

Temperatura jezgre hrane zadana je i
utvrdena u programima sa sondom za
pecenje mesa. Program zavr§ava kada
uredaj postigne postavljenu temperaturu
jezgre.

10. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

10.1 Sonda za pe€enje mesa

Mogu se postaviti dvije temperature:

temperatura pecnice i temperatura mesa.

Sonda za pecenje mesa mjeri
temperaturu mesa. Kada meso postigne
postavljenu temperaturu, uredaj se
iskljucuje.
OPREZ!
Koristite samo isporu¢enu
sondu za pecenje mesa ili
odgovarajuce zamjenske
dijelove.

@ Tijekom pecenja sonda za
pecenje mesa mora biti u
mesu i u utikacu.

—

Ukljucite uredaj.

2. Stavite vrh sonde za pe€enje mesa
(s Vel na rucici) u sredinu mesa.

3. Ukljucite utika¢ sonde za pecenje

mesa u utika¢ na gornjoj strani

unutrasnjosti.
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1. Ukljucite uredaj.

2. Pritisnite (.

3. Postavite sondu za pecenje mesa.
Pogledajte "Sonda za pecenje
mesa".

4. Za postavljanje programa sa sondom

za pecenje mesa dodirnite AN \/
Na zaslonu se prikazuje vrijeme pecenja,

=1 2.

5. Dotaknite OK ili se postavke
automatski spremaju nakon pet
sekundi.

Kada postavljeno vrijeme istekne, dvije

se minute oglasava zvuéni signal.

Blieska I21.

6. Dodirnite polje senzora ili otvorite
vrata kako biste prekinuli zvuéni
signal.

7. Iskljuci uredaj.

i
/// m\-\-\ \\\\\\\ >

=S

Zaslon prikazuje bljeskajuce Vli i
zadanu postavku temperature mesa.
Tijekom prve uporabe temperatura je 60
°C, a posljednja postavljena vrijednost
tijekom svake naredne uporabe.

Kada umecete sondu za
pecenje mesa u utikac,
ponistavate postavke za
funkcije sata.

4. Za postavljanje temperature mesa
dotaknite /\ ili V.

5. Dotaknite OK jli se postavke
automatski spremaju nakon 5
sekundi.
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Temperaturu mesa
mozete postaviti jedino

kada bljeska simbol /2.
Ako je na zaslonu

prikazano Vel ali ne
bljeska prije nego
postavite temperaturu

mesa, dodirnite 5. i /\ ili

V za postavljanje nove
vrijednosti.

6. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.
Zaslon prikazuje trenutnu temperaturu

mesa i simbol zagrijavanja ———.

Dok uredaj racuna priblizno vrijeme
trajanja, zaslon prikazuje vrijeme
odbrojavanja. Nakon prvog izracuna
zaslon prikazuje priblizno trajanje
vremena kuhanja.

Uredaj nastavlja izraCun tijekom pecenja.
Zaslon se s novom vrijednosti azurira u
intervalima.

@

Prilikom pecenja sa
senzorom za temperaturu
mesa, mozete promijeniti
temperaturu prikazanu na
zaslonu. Nakon Sto ste
postavili senzor temperature
mesa u uti¢nicu i postavili
funkciju pecnice i
temperaturu, zaslon
prikazuje trenutacnu
temperaturu mesa.

Za pregled ostalih triju

temperatura pritiscite ﬂ
* postavljena
temperatura mesa
« trenutacna
temperatura pecnice
+ trenutacna
temperatura mesa.

Kad je meso na postavljenoj temperaturi,
zvucni signal oglasava se na dvije
minute a vrijednost temperature mesa i

M bljeskaju. Uredaj se iskljuCuje.

7. Za deaktivaciju zvuénog signala
dodirnite polje senzora.

8. Uklonite utika¢ sonde za pecenje
mesa iz uti€nice i izvadite meso iz
uredaja.

UPOZORENJE!

Pazite pri vadenju sonde za
pecenje mesa. Vruéa je.
Postoji opasnost od
opeklina.

10.2 Umetanje pribora
Mreza za pecCenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li nozice okrenute
prema dolje..

Pekac za pecivo/ Duboka plitica:

Pritisnite pekac za pecivo /duboku pliticu
izmedu vodilica ili nosaca polica.

T

Zi¢ana polica i peka¢ za pecivo /duboka
pliticazajedno:

Gurnite pekac za pecivo /duboku pliticu
izmedu vodilica nosaca polica i zicane
police na vodilicama iznad.
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———
=T

Mali urezi na vrhu
povecavaju sigurnost. Te
izbocine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja.
Visoki rub oko police
sprjeCava klizanje posuda s
police.

ORI\

10.3 Sklopive vodilice

Sacuvajte upute za
postavljanje teleskopskih
vodilica za buduc¢u upotrebu.

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lak$e stavljati i vaditi plitice.

é OPREZ!

Nemojte Cistiti teleskopske
vodilice u perilici posuda.
Nemojte podmazivati
teleskopske vodilice.

1. lzvucite desnu i lijevu teleskopsku
vodilicu.

11. DODATNE FUNKCIJE

11.1 Upotreba funkcije Moj
favorit program

Koristite ovu funkciju za spremanje

omiljenih postavki temperature i vremena

za funkciju pecnice ili program.

1. Podesite temperaturu i vrijeme
funkcije pec¢nice ili programa.

2. Dodirnite i drzite pritisnutim pie dulje
od tri sekunde. Oglasava se zvucni

signal.
3. Iskljucite uredaj.

2. Stavite mrezu za pecenje na
teleskopske vodilice i pazljivo ih
gurnite u pecnicu.

Prije zatvaranja vrata pec¢nice
teleskopske vodilice obavezno gurnite u
pecnicu do kraja.

» Za ukljucivanje funkcije dodirnite
. Uredaj aktivira vas omiljeni
program.

Dok funkcija radi, mozete
promijeniti vrijeme i
temperaturu.

» Zaiskljucivanje funkcije dodirnite
®. Uredaj iskljucuje vas omiljeni
program.

11.2 Uporaba roditeljske zastite

Blokiranje radi djece sprje¢ava nehoti¢no
uklju€ivanje pecnice.



www.electrolux.com

Ako funkcija PirolitiCko
¢iSéenje radi, vrata su
zakljuc¢ana. Poruka se
ukljuuje na zaslonu kada
pritisnete polje senzora.

@

1. Tu funkciju mozete ukljuciti kada je
pecnica iskljuéena. Nemojte postaviti
funkciju pecnice.

2. Pritisnite i zadrzite ® 3 sekundi.

3. Dodirnite i istoviemeno drzite @ i V/
2 sekunde.

Oglasava se zvucni signal.

Na zaslonu se prikazuje SAFE. Vrata su

zabravljena.

Za isklju€ivanje funkcije Roditeljska

blokada ponovite 3. korak.

11.3 Uporaba blokiranja tipki

Funkciju Blokiranje tipki mozete ukljuditi
samo kada pecnica radi.

Blokiranje tipki sprjeCava nehoti¢nu
promjenu funkcije peénice.

1. Za ukljucivanje funkcije pritisnite
2. Ukljucite funkciju ili postavku
pecnice.

3. Dodirnite i istovremeno drzite @ iV
na najmanje 2 sekunde.

Oglasava se zvucni signal.

Na zaslonu se prikazuje lokot.

Za isklju€ivanje funkcije Blokiranje tipki

ponovite 3. korak.

@

Ako funkcija Piroliticko
¢iSéenje radi, vrata su
zaklju¢ana. Poruka se
uklju€uje na zaslonu kada
dodirnete polje senzora.

Peénicu mozete iskljuciti dok
je Blokiranje tipki uklju¢eno.
Kad iskljucite pecnicu,
funkcija zaklju¢avanja se
iskljuGuje.

@

11.4 Uporaba izbornika s
postavkama

Izbornik s postavkama omogucuje vam
ukljucivanje i isklju€ivanje funkcija iz
glavnog izbornika. Zaslon prikazuje SET
i broj postavke.

1. Pritisnite i zadrzite [] 3 sekundi.
Na zaslonu se prikazuje SET1i"1"
bljeska.

2. Za postavljanje sekundi pritisnite VAN
ili
3. Pritisnite OK.

4. pritisnite /\ ili V za promjenu
vrijednosti postavke.

5. Pritisnite OK.

Za izlazak iz izbornika Postavke pritisnite

@ ilj pritisnite i zadrzite L.

11.5 Automatsko iskljuCivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se
automatski isklju€uje nakon nekog
vremena, ako funkcija pe¢nice radi a vi
ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 - maksimalno 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Sonda za pecenje mesa, Trajanje,
Vrijeme Odgode, ZavrSetak, Sporo
pecenje.

11.6 Osvjetljenje zaslona
Postoje dva nacina osvjetljenja zaslona:

* Nocno osvijetljenje - kad je uredaj
isklju€en, svjetlina zaslona je manja
izmedu 22:00 i 06:00.

* Dnevna svjetlost:

— kada je uredaj ukljucen.

— ako dodirnete neko od polja
senzora tijekom no¢nog
osvjetljenja (osim UKLJUCENO/
ISKLJUCENO), zaslon se vraéa u
dnevni nacin osvjetljenja za
sliedecih 10 sekundi.

— ako je ureda;j iskljucen i postavili
ste zvuCni alarm. Kada zavrsi
funkcija zvuénog alarma, zaslon
se vraca u no¢no osvijetljenje.



11.7 Ventilator za hladenje

Kada pecénica radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
pecnice odrzao hladnom. Ako iskljucite
pecnicu, ventilator za hladenje nastavlja
raditi dok se pecnica ne ohladi.

11.8 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno

12. SAVJETI | PREPORUKE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

AN
@

Temperature i vremena
pecenja u tablicama sluze
kao primjeri. Oni ovise o
receptima, kvaliteti i koliCini
koristenih sastojaka.

12.1 Preporuke za kuhanje
Pecnica ima pet polozaja police.
Brojite polozaje police od dna pecnice.

Vas$a pecénica moze peci drugacije nego
pecnica koju ste imali ranije. Tablica
ispod sadrzi standardne postavke
temperature, vremena kuhanja i polozaja
police.

Ako ne mozete naci postavke za posebni
recept, potrazite onaj za sli¢an recept.

Pecnica ima poseban sustav pomocu
kojega zrak cirkulira i para se stalno
reciklira. S tim sustavom mozete kuhati u
parnom okoli$u i odrzati hranu mekanom
iznutra a hrskavom izvana. Time se
skracuje vrijeme pecenja i potrosnja
energije.
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pregrijavanje. Kako bi se to sprijecilo,
pacnica ima sigurnosni termostat koji
prekida napajanje. Pecnica se ponovno
automatski uklju¢uje ¢im se temperatura
snizi.

Pecenje kolac¢a
Ne otvarajte vrata pecnice prije isteka
3/4 postavljenog vremena kuhanja.

Ako koristite dvije posude za pecenje
istovremeno, ostavite jednu praznu
razinu izmedu njih.

Pecenje mesa i ribe

Koristite duboku pliticu za vrlo masnu
hranu kako biste sacuvali pe¢nicu od
mrlja koje mogu biti trajne.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja tako da se sok ne iscijedi.

Kako biste sprijecili stvaranje prevelike
koli¢ine dima tijekom pecenja, u duboku
pliticu dodajte malo vode. Za
sprecavanje kondenzacije dima, dodajte
vode svaki put nakon $to se osusi.

Vremena pripreme
Vremena pripreme ovise o vrsti,
konzistentnosti i volumenu hrane.

U pocetku pratite tijek kuhanja. Pronadite
najbolje postavke (postavka topline,
vrijeme pripreme itd.) za vase posude,
recepte i koliCine tijekom koriStenja
uredaja.
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12.2 PeCenje i przenje

% TORTE

\/\

Tradicionalno

Kuhanje uz progr

O o

pecenje True Fan

@ ™

(°C) (°C)
Recepti s 170 2 160 3(2i4) 45-60 Kalup za torte
tucenim
tijestom
Prhko 170 2 160 3(2i4) 20-30 Kalup za torte
tijesto
Kola¢ sa si- 170 1 165 2 80 - Kalup za torte, @ 26
rom i 100 cm
maslacem
Strudl 175 3 150 2 60 - 80 Pekac za pecivo
Torta s 170 165 2 30-40 Kalup za torte, @ 26
pekmezom cm
Boziéni 160 2 150 2 90 - Kalup za torte, @ 20
kolac, pret- 120 cm
hodno
zagrijte
pecnicu
Kola¢ sa 175 1 160 2 50 - 60 Kalup za kruh
Sljivama,
prethodno
zagrijte
pecnicu
Keksi 140 140-150 3 25-45 Pekac za pecivo
Poljupci 120 8 120 3 80 - Pekac za pecivo

100

Poljupci, - - 120 2i4 80 - Pekac za pecivo
prethodno 100
zagrijte
pecnicu,
dvije razine
Peciva, 190 3 190 3 12-20 Pekac za pecivo
prethodno
zagrijte
pecnicu
Ekleri 190 8 170 3 25-35 Pekac za pecivo
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% TORTE

Q Tradicionalno Kuhanje uz progr. e
\ pecenje True Fan

k@ ™

(°C) (°C)
Ekleri, dvije - - 170 2i4 35-45 Pekac za pecivo
razine
Male voéne 180 2 170 2 45 -70 Kalup za torte, @ 20
pite cm
Bogata 160 1 150 2 110 - Kalup za torte, @ 24
vocna torta 120 cm
Sendvi¢ 170 1 160 2 30-50 Kalup za torte, @ 20
Victoria cm

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.

yKRU H | PIZZA

Q Tradicionalno Kuhanje uz progr.
\ pecenje True Fan

1e e ™

(°C) (°C)
Bijeli kruh, 1 - 190 1 190 1 60-70 -
2 komada,
0,5 kg svaki
Razeni kruh, 190 1 180 1 30 -45 Kalup za kruh
podgrijavanje
nije potrebno
Krusna peci- 190 2 180 2(2i4) 25-40 Pekac za peci-
va, 6 - 8 peci- \Ye]
va
Pizza 230 - 1 230 -250 1 10-20 Pekac za peci-
250 vo / Duboka
plitica
Pogacice 200 3 190 3 10-20 Pekac za peci-
Vo

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.

Koristite kalup za kolace.
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% ROZATE

Y Tradicionalno Kuhanje uz progr.
\ pecenje True Fan
k@ ™
(°C) (°C)
Zapecena jela s 200 2 180 2 40 - 50
tiesteninom, podgrijavanje
nije potrebno
Pita od prhkog tijesta s po- 200 2 175 2 45 - 60
vréem, podgrijavanje nije
potrebno
Bureci 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Caneloni 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40

Koristite drugi polozaj police u pecnici.

Koristite mrezu za pecenje.

@ MESO

%

Tradicionalno

Kuhanje uz
progr. True

pecenje
Fan (min)

(°C) (°C)
Govedina 200 190 50-70
Svinjetina 180 180 90 - 120
Teletina 190 175 90 - 120
Englesko govede pecenje, slabo 210 200 50 - 60
peceno
Englesko govede pecenje, srednje 210 200 60 -70
peceno
Englesko govede pecenje, dobro 210 200 70-75

peceno
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@ MESO

Q Tradicionalno Kuhanje uz progr.
\ pecenje True Fan
1= Je ™
(°C) (°C)
Svinjska lopatica, s kozom 180 2 170 2 120 - 150
Svinjska potkoljenica, 2 180 2 160 2 100 - 120
komada
Janjedi but 190 2 175 2 110 - 130
Cijelo pile 220 2 200 2 70 - 85
Cijela purica 180 2 160 2 210 - 240
Cijela patka 175 2 220 2 120 - 150
Cijela guska 175 2 160 1 150 - 200
Zec, izrezan na komade 190 2 175 2 60 - 80
Kuni¢, izrezan na komade 190 2 175 2 150 - 200
Cijeli fazan 190 2 175 2 90 - 120
Koristite drugi polozaj police u peénici.
@ RIBA
Q Tradicionalno Kuhanje uz pro-
\ pecenje gr. True Fan
o
(°C) (°C)
Pastrva / Orada, 3 - 4 ribe 190 175 40 - 55
Tunjevina / Losos, 4 - 6 fileta 190 175 35-60
12.3 Rostil]

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.
Koristite Cetvrti polozaj police u pecnici.
Roéstiljajte na maksimalnoj postavci temperature.
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@ ROSTILJ

\/\

O O

(kg) (min) (min)
s jedne strane s druge strane
Teleci odresci, 4 komada 0.8 12-15 12-14
Govedi biftek, 4 komada 0.6 10-12 6-8
Kobasice, 8 - 12-15 10-12
Svinjeci kotleti, 4 komada 0.6 12-16 12-14
Pile, polovica, 2 1 30 - 35 25-30
Kebabi, 4 - 10-15 10-12
Pile¢a prsa, 4 komada 0.4 12-15 12-14
Pljeskavice, 6 0.6 20-30 =
Riblji filet, 4 komada 0.4 12-14 10-12
Tost sendvici, 4 - 6 - 5-7 -
Tost, 4 -6 - 2-4 2-3
12.4 Turbo rostil]
Prethodno zagrijte praznu peénicu. @
- - . _ . SVINJETINA

Koristite prvi ili drugi polozaj na polici.
Za izraun vremena pecenja, pomnozite \/ @
vrijeme iz tablice ispod s centimetrima N\
debljine fileta. (°C) (min)

@ GOVEDINA

Lopatica / Vrat/ 160-180 90 - 120
Rolana sunka, 1
-1,5 kg

X & O

(°C)

(min)

Kotleti / Rebra, 1 170 - 180 60 - 90
-1,5kg

Govede pecenje 190-200 5-6

ili filet, slabo pe-
¢eno

Mesna Struca, 160 -170 50 -60
0,75 - 1 kg

Govede pecenje 180-190 6-8

ili filet, srednje
peceno

Buncek, prethod- 150-170 90 - 120
no kuhan, 0,75 -
1 kg

Govede pecenje 170-180 8-10

ili filet, dobro pe-
¢éeno
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@ TELETINA @ PERAD

X & O X  EH O

(°C) (min) (°C) (min)

Telece pecenje, 160-180 90 - 120 Purica, 2,5-3,5 160-180 120- 150
1 kg kg

Telec¢a koljenica, 160-180 120 - 150 Purica, 4 - 6 kg 140 - 160 150 - 240
1,5-2 kg

A

RIBA, CIJELA (NA PARI)

; JANJETINA

¥ B o X B8O

(°C) (min)

OC H
0 (min) Riba, 1-15kg 210-220 40-60
Janjeci but / 150-170 100 -120
ﬁ”%egigeceme' 12.5 Sporo pecéenje
.’ » Ta funkcija omogucuje vam pripremu
#agjlf;' hrbat, 1- 160 -180 40-60 tankog, mekanog mesa i ribe. Nije

primjenjivo za: perad, masnu pecenu

svinjetinu, przenje u posudi.Sonda za

pecenje mesa temperatura ne bi trebala
@ PERAD biti visa od 65 °C.

1. Meso pecite 1-2 minute na svakoj

Q [E strani u plitici na velikoj vrucini.
\N 2. Stavite meso u pliticu za pecenje ili

(°C) (min) izravno na reSetku za pecenje.
Stavite pliticu ispod resetke za

Perad u 200-220 30-50 pecenje kako bi sakupljala masnocu.
komadima, 0,2 - Kad koristite tu funkciju, uvijek
0,25 kg svaka pripremajte jelo bez poklopca.

- - 3. Upotrijebite Sonda za pec€enje mesa.
Pile, polovica, 190 -210 35-50 4. Odaberite funkciju: Sporo pecenje.
0,4-0,5kg Prvih 10 minuta temperaturu pecnice
svaka mozete postaviti izmedu 80 °C i 150
Pile, mlada 190 - 210 50 -70 °C. Osnovna temperatura je 90 °C.
kokos, 1 - 1,5 kg Postavite temperaturu za Sonda za

pecenje mesa.

Patka, 1,5-2 kg 180-200 80-100 5. Nakon 10 minuta, peénica

Guska, 35-5kg 160-180 120 - 180 ggtggatskl smanjuje temperaturu na
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Postavite temperaturu na 120 °C.

K

O

(kg) (min)

Odresci 0.2-0.3 20-40 3
Govedi filet 1-15 90 - 150 8
Govede pecenje 1-15 120 - 150 1
Telece pecenje 1-15 120 - 150 1

12.6 Odmrzavanje

D

K

D

(kg) Vrijeme Naknadno
odmrzavanja vrijeme
(min.) odmrzavanja
(min)

Pile 1 100 - 140 20-30 Pile stavite na okre-
nuti tanjuri¢ po-
stavljen u veliki
tanjur. Preokrenuti
kada prode pola
vremena.

Meso 1 100 - 140 20-30 Preokrenuti kada
prode pola

0.5 90 -120 vremena.

Krema 2x0,2 80-100 10-15 Vrhnje se moze tuci
i kada je jos
djelomi¢no
zamrznuto.

Pastrva 0.15 25-35 10-15 -

Jagode 0.3 30-40 10-20 -

Maslac 0.25 30-40 10-15 -

Gateautorta 1.4 60 60 -

12.7 Konzerviranje

Upotrebljavajte samo staklenke za
konzerviranje istih dimenzija dostupne na
trzitu.

Ne koristite staklenke s poklopcima koji
se odvijaju i s bajonetnim ili metalnim
poklopcima.

Koristite prvi polozaj police u peénici.

Na pekac za pecivo ne stavljajte viSe od
Sest staklenki od jedne litre.

Staklenke napunite jednoliko i zatvorite
ih obujmicom.

Staklenke se ne smiju medusobno
dodirivati.



U pekac za pecivo stavite oko 1/2 litre
vode kako biste osigurali dovoljno vlage
u pecnici.

Kada voda u teglama proklju¢a (nakon
otprilike 35-60 minuta u teglama od
jedne litre), iskljucite pecnicu ili smanjite
temperaturu na 100 °C (pogledajte
tablicu).

Postavite temperaturu na 160 - 170 °C.

& JAGODICASTO VOCE

¥ O

(min)
Konzerviranje
do pocetka
stvaranja
mjehuri¢a

Jagode / Borovni-  35-45
ce / Maline / Zreli

ogrozd

%:@ KOSTUNICASTO VOCE

X O O

(min) (min)
Konzervira Nastavak
nje do po- kuhanja
cetka pri 100 °C
stvaranja
mjehuri¢a
Breskve / 35-45 10-15
Dunja / Sljive
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Q)POVRCE
X O O

(min) (min)
Konzervira Nastavak
nje do po- kuhanja
cetka pri 100 °C
stvaranja
mjehuri¢a
Mrkva 50 - 60 5-10
Krastavci 50 - 60 -
MijeSano 50 - 60 5-10
ukiseljeno
povrée
Korabica / 50 - 60 15-20
Grasak /
Sparoge

12.8 SusSenje - Kuhanje uz
progr. True Fan

Prekrijte police masnim papirom ili
papirom za pecenje.

Za bolje rezultate zaustavite pecnicu na
pola vremena susenja, otvorite vrata i za
dovrsetak pustite da se osusi preko noci.
Za 1 pliticu upotrijebite polozaj trece
police.

Za 2 plitice upotrijebite polozaj prve i
Cetvrte police.

@) POVRCE
W O
(°C) (h)

Grah 60 -70 6-8

Paprike 60 -70 5-6

Povrée za juhu 60-70 5-6

Gljive 50 - 60 6-8

Zacinsko bilje 40 - 50 2-3
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Postavite temperaturu na 60 - 70 °C.

& VOCE

Y

(°C)
Q Englesko govede 60 - 65
\ pecenje, srednje peceno
(h) Englesko govede 70-75
Sljive 8-10 pecenje, dobro peceno
Marelice 8-10 Svinjska lopatica 80 - 82
e e ——— 6-8 Svinjetina, potkoljenica 75 - 80
ploske Janjetina 70-75
Kruske 6-9 Pile 98
12.9 Sonda za pecenje mesa zec 70-75
Pastrva / Orada 65-70
% Tunjevina / Losos 65-70

(°C)
Telece pecenje 75 - 80
Teleca koljenica 85-90
Englesko govede 45 - 50

pecenje, slabo peceno

12.10 Vlazno pecenje -
preporuceni pribor
Koristite tamne i nereflektirajuce limove i

spremnike. Oni bolje apsorbiraju toplinu
od svijetlih boja i reflektirajuceg posuda.

.~

Keramicke . -
Plitica za pizzu Posuda za peéenje Zdjelice leen;lkalup za
an
Tamni, ne- . L Keramika Tamni, ne-
reflektirajuci VEm; ngreflektlraju0| 8 cm promijer, reflektirajudi
. promijer 26 cm - f
promijer 28 cm 5 cm visina promjer 28 cm

12.11 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke

navedene u tablici ispod.
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¥ o= . O
\ (%, 0, 0]
(°C) (min)

Slatke rolice, 16 pekac za pecivo ili 180 20 -30

komada plitica s cjedilom

Pecivo-kiflice, 9 pekac za pecivo ili 180 30-40

komada plitica s cjedilom

Pizza, smrznuta, reSetka za pecenje 220 10-15

0,35 kg

Rolada pekac za pecivo ili 170 25-35
plitica s cjedilom

Cokoladni pekac za pecivo ili 175 25-30

kolaci¢ plitica s cjedilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 25-30
Setki za pecenje

Biskvitna podloga za flan nare- 180 15-25

podloga za flan  Setki za pecenje

Sendvic Victoria posuda za peCenje na 170 40 - 50
resetki za pecenje

Posirana riba, pekac za pecivo ili 180 20 -25

0,3 kg plitica s cjedilom

Riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili 180 25-35
plitica s cjedilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za 180 25-30
pecenje

Posirano meso, pekac za pecivo ili 200 35-45

0,25 kg plitica s cjedilom

Saslik, 0,5 kg pekac za pecivo ili 200 25-30
plitica s cjedilom

Kolagi¢i, 16 pekac za pecivo ili 180 20 - 30

komada plitica s cjedilom

Kolaci¢i s ba- pekac za pecivo ili 180 25-35

demima, 24 plitica s cjedilom

komada

Muffini, 12 pekac za pecivo ili 170 30-40

komada plitica s cjedilom

Ukusna tijesta, pekac za pecivo ili 180 25-30

20 komada

plitica s cjedilom
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% =

O

(°C) (min)
Sitni kolaci od pekac za pecivo ili 150 2 25-35
lisnatog tijesta, plitica s cjedilom
20 komada
Tortice, 8 pekac za pecivo ili 170 2 20-30
komada plitica s cjedilom
Povrée, posSira-  pekac za pecivo ili 180 3 35-45
no, 0,4 kg plitica s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za 200 & 25-30
omlet pecenje
Mediteransko pekac za pecivo ili 180 4 25-30

povrce, 0,7 kg plitica s cjedilom

12.12 Informacije za ustanove

za testiranje

Provjere prema IEC 60350-1.

= EEHO O

(°C) (min)
Sitni Tradicio- Peka¢ za 3 170 20-30
kolaci nalno pecivo
(po 20 pecenje
na plitici)
Sitni Kuhanje uz Peka¢za 3 150- 20-35
kolaci progr. True pecivo 160
(po 20 Fan
na plitici)
Sitni Kuhanjeuz Pekacza 2i4 150- 20-35
kolaci progr. True pecivo 160
(po 20 Fan
na plitici)
Pitaod  Tradicio- ReSetka 2 180 70 -90
jabuka, 2 nalno za
kalupa pecenje pecenje
@20 cm
Pita od Kuhanje uz ReSetka 2 160 70 -90
jabuka, 2 progr. True za
kalupa Fan pecenje

@20 cm
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%

o=
—]

= EEHO O

L)
(°C) (min)
Biskvitna Tradicio- ReSetka 2 170 40 - 50 Pecnicu prethod-
torta, u nalno za no zagrijte 10
kalupu pecenje pecenje minuta.
@26 cm
Biskvitna Kuhanje uz ReSetka 2 160 40 - 50 Pecnicu prethod-
torta,u  progr. True za no zagrijte 10
kalupu Fan pecenje minuta.
@26 cm
Biskvitha Kuhanje uz Resetka 2i4 160 40 - 60 Pecnicu prethod-
torta,u  progr. True za no zagrijte 10
kalupu Fan pecenje minuta.
@26 cm
Prhko Kuhanje uz Peka¢za 3 140- 20-40 -
tijesto progr. True pecivo 150
Fan
Prhko Kuhanjeuz Pekacza 2i4 140- 25-45 -
tijesto progr. True pecivo 150
Fan
Prhko Tradicio- Pekacza 3 140- 25-45 -
tijesto nalno pecivo 150
pecenje
Tost, 4 - ROostilj ReSetka 4 maks. 2 -3 minute  Pecnicu prethod-
6 za prva strana; 2 no zagrijte 3
komada pecenje - 3 minute minute.
druga strana
Govedi  Rostilj Zi¢ana 4 maks. 20 -30 Stavite mrezu za
burger, 6 polica i pecenje na Ce-
komada, posuda tvrtu razinu i po-
0,6 kg za sudu za
sakuplja skupljanje mas-
nje mas- noce na trecu ra-
noce zinu pecnice.
Okrenite hranu
na polovici
vremena
kuhanja.

Pecnicu prethod-
no zagrijte 3
minute.
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13. CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

13.1 Napomene o CiS¢enju

<

)

Sredstva za

Prednju stranu pecnice ocistite mekom krpom namocenom u toplu
vodu s blagim sredstvom za CiS¢enje.

Za CiS¢enje metalnih povrSina koristite namjensko sredstvo za
ciscenje.

Tvrdokorne mrlje Cistite posebnim sredstvom za CiS¢enje pecnica.

ciséenje
_¢_ Ocistite dno unutrasnjosti pec¢nice nakon svake uporabe. Nakupljanje
= masti ili drugih ostataka hrane moze uzrokovati pozar. Rizik je veci za
|:| pliticu rostilja.
U uredaju ili na staklu vrata moze se kondenzirati vlaga. Za
Svakodnev-  smanjenje kondenzacije, ukljugite peénicu da radi barem 10 minuta
na uporaba prije peenja. Nakon svake upotrebe unutradnjost osusite mekom
krpom.

& Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se
,i/ osusi. Koristite meku krpu namocenu u toplu vodu sa sredstvom za
W ¢iS¢enje. Pribor ne perite u perilici posuda.

. Pribor s premazom protiv lijeplienja nemojte Cistiti pomocu agresivnih
Pribor sredstava, ostrih predmeta ili u perilici posuda

13.2 Pecnice od nehrdajuceg
Celika ili aluminija
Ocistite vrata pe¢nice samo vlaznom

krpom ili spuzvom. Osusite mekanom
krpom.

Ne koristite Celicnu vunu, kiseline ili
abrazivne proizvode koji bi mogli ostetiti
povrsinu peénice. Ocistite upravljacku
plo¢u pecnice uz isti oprez.

13.3 Skidanje vodilica polica

Za CiS¢enje pecnice, skinite vodilice

|

2. Strazniji dio vodilice police povucite
boc¢ne stjenke i uklonite ga.

|

1
-
9

polica. %X '
OPREZ! %H% %
Pazljivo skidajte vodilice (Cal ‘ 3
polica. 3

1. Prednji dio nosaca police povucite
dalje od bocne stijenke.

()




Uklonjeni pribor postavite obrnutim
redoslijedom.

@

Zatike za drzanje na
teleskopskim vodilicama
morate usmjeriti prema
naprijed.

13.4 Piroliticko

A
@

OPREZ!
Izvadite sav pribor i uklonjive
nosace polica.

Postupak pirolitickog

¢iS¢enja ne moze poceti:

+ ako niste iskljucili utika¢
sonde za pecenje mesa
iz utiCnice. Kod nekih
modela, kada se ta
pogreSka dogodi, na
zaslonu se prikazuje
"C2".

* ako niste u potpunosti
zatvorili vrata pecnice.
Kod nekih modela, kada
se ta pogreska dogodi,
na zaslonu se prikazuje
"C3".

OPREZ!

AKo su u isti ormari¢
postavljeni drugi uredaji, ne
koristite ih istodobno s
funkcijom Piroliticko. To
moze uzrokovati oStecenje
pecnice.

A

Tijekom pirolitickog €iS¢enja vrata su
zaklju€¢ana. Simbol | i trake indikatora
topline svijetle dok se vrata ne otklju¢aju.
Vrata se otklju€avaju kad temperatura
unutar pecénice padne ispod sigurnih
uvjeta i kad je pirolitiCko Ciscenje
dovrseno.

Tijekom pirolitickog CiS¢enja Zarulja

pecnice je iskljucena.

1. Najtvrdokorniju prljavstinu uklonite
ruéno.

2. Ocistite unutarnju strane vrata toplom
vodom tako da ostaci ne izgore od
toplog zraka.

3. Ukljucite pecnicu.
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4. Ppritisnite L] dok zaslon ne prikaze
"Pyro" i broj programa ¢isc¢enja.
5. Pritisnite OK.

6. Pritisnite /\ili V za postavljanje
trajanja postupka ¢is¢enja:

Opcija Funkcije

1 1:00 za laga-
no Ciscenje

2 1:30 za
standardno
¢iSéenje

8 2:30 za de-
taljno Cis-
¢enje

Za odgodu pocetka postupka
CiScenja mozete koristiti funkciju
"ZavrSetak".

7. Za potvrdu pritisnite OK.

13.5 Podsjetnik za CiSc¢enje

Kao podsjetnik da je potrebno piroliticko
¢iSc¢enje, podsjetnik za CiScenje bljeska

na zaslonu 122 10 sekundi nakon svake

deaktivacije uredaja.

@

Podsjetnik ¢iS¢enja se

iskljucuje:

* nakon zavr$etka funkcije
"Piroliticko ¢is¢enje".

» kad se deaktivira u
osnovnim postavkama.
Pogledajte poglavlje
"Koristenje izbornika
postavki".

13.6 Skidanje i postavljanje
vrata

Vrata pec¢nice imaju tri staklene ploce.
Vrata peénice i unutarnje staklene ploce
mozete skinuti kako biste ih ocistili.
Procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata" prije skidanja
staklenih ploca.
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@ Vrata peénice bi se mogla
zatvoriti ako staklene ploce

pokuSate skinuti prije nego
skinete vrata pecnice.

C OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte

bez staklenih ploca.

1. Otvorite vrata do kraja i nadite Sarku
s desne strane vrata.

2. Odvijatem podignite i potpuno
okrenite desnu stranu poluge Sarke.

5. Zatvorite vrata pec¢nice napola, do
prvog polozaja. Zatim podignite i
povucite vrata prema naprijed i
izvadite ih iz lezista.

\

6. Stavite vrata na stabilnu povrsinu

zasticenu mekom krpom.

7. Uhvatite prirubnicu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije strane i
pritisnite prema unutra kako biste
otpustili spojnice.

3. Pronadite Sarku na lijevoj strani
vrata.

4. Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.

8. Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli.

9. Staklene ploce vrata drzite za vrh i
pazljivo ih izvucite jednu po jednu.



Krenite od gornje ploCe. Osigurajte
da se ploc¢e potpuno izvuku iz
nosaca.

10. Staklene ploce o istite vodom i
sapunicom. Pazljivo osusite staklene
ploce. Staklene ploce ne perite u
perilici posuda.

Kad je ¢iScenje zavrSeno, postavite

staklene plocCe i vrata pecnice.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite
ispravnim redoslijedom. Provjerite
simbol/tisak sa strane staklene ploce.
Svaka staklena ploc¢a izgleda razli¢ito
kako bi se olakSalo rastavljanje i
sastavljanje.

Kad je ispravno postavljen, okvir vrtata
klikne.

14. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
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Osigurajte da unutarnje staklene ploce
postavite ispravno na mjesto.

A
4

13.7 Zamjena zarulje

é UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog
udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. Iskljucite pecnicu.

Pri¢ekajte dok se pecnica ohladi.

2. Iskopcajte pecnicu iz napajanja.
3. Na dno unutradnjosti stavite krpu.

OPREZ!

Uvijek drzite halogenu
zarulju krpom kako biste
sprijecili izgaranje naslaga
masti na Zarulji.

Straznje svjetlo

1. Okrenite stakleni poklopac svjetla i
skinite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite Zarulju odgovarajuéom
zaruljom koja je otpora na toplinu od
300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.
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14.1 Sto udiniti ako...

Problem

Moguci uzrok

rjeSenje

Ne mozete ukljuciti pecnicu
ili njome rukovati.

Pecnica nije prikljuc¢ena na
elektriénu mrezu ili nije
pravilno priklju¢ena.

Provijerite je li pe¢nica pra-
vilno prikljuen na elektric-
no napajanje (provjerite
dijagram prikljucivanja, ako
je dostupan).

Pecnica se ne grije.

Pecnica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Pecnica se ne grije.

Vrata nisu ispravno zatvo-
rena.

Zatvorite vrata do kraja.

Pecnica se ne grije.

Sat nije podesen.

Namjestite sat.

Pecnica se ne grije.

Nisu postavljene potrebne
postavke.

Provijerite jesu li postavke
to€ne.

Pecnica se ne grije.

Automatsko iskljuivanije je
uklju¢eno.

Pogledajte odjeljak "Au-
tomatsko iskljucivanje".

Pecnica se ne grije.

Uklju¢ena je funkcija rodi-
teljske zastite.

Pogledajte poglavlje
"Koristenje roditeljske za-
Stite".

Pecnica se ne grije.

Osigurac je pregorio.

Provijerite je li osigurac uz-
rok kvara. Ako osigurac
stalno pregara, obratite se
kvalificiranom elektriaru.

Svjetlo peénice ne radi.

Svijetlo peénice nije isprav-
no.

Zamijenite zarulju peénice.

Zaslon ne prikazuje
vrijeme tijekom trajanja
isklju¢enosti.

Zaslon je iskljucen.

Dodirnite @ i /\ isto-

vremeno za ponovno
ukljucenje zaslona.

Sonda za temperaturu
jezgre ne radi.

Utika¢ sonde za tempera-
turu jezgre nije ispravno
umetnut u utinicu.

Utika¢ sonde za pecenje
mesa utaknite do kraja u
utinicu.

Jela se predugo ili prebrzo
peku.

Temperatura je preniska ili
previsoka.

Po potrebi podesite tempe-
raturu. Slijedite upute iz
priru¢nika za upotrebu.

Para i kondenzat
nakupljaju se na hrani i u
unutrasnjosti peénice

Jelo ste predugo ostavili u
pecnici.

Nakon zavrSetka pecenja
jelo ne ostavljajte u pecnici
dulje od 15 - 20 minuta.

Zaslon prikazuje "C2".

Zelite pokrenuti funkciju pi-
rolize ili odmrzavanja, ali
niste izvadili utika¢ sonde
za pecenje mesa iz uticni-
ce.

Iskljucite utika¢ senzora za
temperaturu jezgre iz utic-
nice.
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Problem

Moguci uzrok

rjesSenje

Zaslon prikazuje "C3".

Funkcija ¢iscenja ne radi.
Niste u potpunosti zatvorili
vrata ili je brava vrata ne-
ispravna.

Zatvorite vrata do kraja.

Zaslon prikazuje "F102".

* Niste do kraja zatvorili
vrata.

» Blokada vrata je ne-
ispravna.

Zatvorite vrata do kraja.

» Pomocu ku¢nog osigu-
raca ili sigurnosne
sklopke u kutiji s osigu-
racima iskljucite i pono-
vo ukljucite pecnicu.

» Ako se na zaslonu po-

novo prikaze "F102",

obratite se sluzbi za

korisnike.

Na zaslonu se prikazuje Si-
fra pogreske koja nije u
tablici.

Postoji elektri¢ni kvar.

* Pomocdu kuénog osigu-
raca ili sigurnosne
sklopke u kutiji s osigu-
raCima iskljucite i pono-
vo ukljucite peénicu.

» Ako se na zaslonu po-
novo prikaze Sifra po-
greske, obratite se sluz-
bi za korisnike.

Uredaj je ukljucen, ali se
ne zagrijava. Ventilator ne
radi. Na zaslonu se
prikazuje "Demo".

Uklju€en je demo program.

Pogledajte odjeljak
"Koristenje izbornika s po-
stavkama" u poglavlju "Do-
datne funkcije".

14.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje

se na prednjem okviru unutrasnjosti
pecnice. Ne vadite nazivnu ploc€icu iz

problema, obratite se vasem zastupniku

iliovlaStenom servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na
nazivnoj ploc€ici. Nazivna plocica nalazi

unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)
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15. ENERGETSKA UCINKOVITOST

15.1 Podaci o proizvodu

Tablica informacija o proizvodu i informacije u skladu s EU

65-66/2014

Naziv dobavljaca

Electrolux

Identifikacija modela

COE7P31B 949498441
COE7P31X2 949498433

EOE7P31X 949498424
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Razred energetske ucinkovitosti A+

Potrosnja energije sa standardnim opterec¢enjem,

konvencionalni nacin rada

0.93 kWh/ciklusu

Potrosnja energije sa standardnim opterec¢enjem,

rad s ventilatorom

0.69 kWh/ciklusu

Broj prostora za pecenje

1

Izvor topline

Elektricna struja

Zapremnina

721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Masa

COE7P31B 32.6 kg
COE7P31X2 32.1kg
EOE7P31X 32.3 kg

EN 60350- 1 - Kucanski elektri¢ni aparati
za kuhanje - 1. dio: Rasponi, peénice,
parne pecnice i rostilji - Metode mjerenja
znacajki.

15.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znacajke koje
vam pomazu Stedjeti
energiju tijekom

svakodnevnog pecenja.

Uvjerite se da su vrata pecnice ispravno
zatvorena dok pecnica radi. Tijekom
pecenja ne otvarajte vrata precCesto.
Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se
da je dobro pri¢vrS§éena.

Da biste povecali ustedu energije,
koristite metalno posude.

Kad je to moguce, ne predgrijavajte
pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko
jela, vremenske razmake izmedu
pecenja drzite Sto kra¢ima.

Pecenje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije pecenja
s ventilatorom kako biste ustedjeli
energiju.

Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom
trajanja/zavrSetka, a vrijeme pecenja
dulje je od 30 minuta, kod nekih se
funkcija pec¢nice grijaci automatski ranije
iskljucuju.

Ventilator i zarulja nastavljaju raditi. Kad
iskljucite peénicu, zaslon prikazuje



preostalu toplinu. Tu toplinu mozete
koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme pecenja duze od 30
minuta, 3-10 minuta prije zavrSetka
pecenja smanjite temperaturu pecnice na
minimum. Preostala toplina u pec¢nici
nastavit ¢e peci.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostale hrane.

Odrzavanje hrane toplom

Za koristenje preostale topline i
odrzavanje hrane toplom, odaberite
najnizu moguc¢u temperaturu. Na zaslonu
se pojavljuje prikaz ostatka topline ili
temperature.

Pecenje s isklju¢enom zaruljom
Tijekom pecenja iskljucite zarulju.
Ukljucite je samo kad je trebate.

16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike. Pomozite u zastiti
okoli$a i ljudskog zdravlja, kao i u
recikliranju otpada od elektri¢nih i
elektronickih uredaja. Uredaje oznacene
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Vlazno pecenje
Ta funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom pecenja.

Ako koristite tu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuuje nakon 30 sekundi.
Svjetlo mozete ponovno ukljuditi, ali to ce
smanijiti ocekivanu ustedu energije.

Iskljuéivanje zaslona
Mozete iskljuciti zaslon. Istovremeno

pritisnite i zadrzite @ i/\.za ponovno
uklju€enje, ponovite taj korak.

simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim
otpadom. Proizvod odnesite na lokalno
reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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