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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé

problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose qé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
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té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.
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- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér t€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

/\ PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta

instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képuceé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.
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Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm

hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e
pasme poshté




Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.
Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
meényré té tillé gé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza é€shté e liré, mos e futni spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér pjesén e kabllos, referojuni fugisé sé
pérgjithshme né pllakén e
specifikimeve.Gjithashtu mund t'i referoheni
tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe

t

€ fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja €shté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Mos vendosni produkte qé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
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ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
te.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&¢ mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

« Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Ndrigimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.6 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

» Pérpara se té kryeni mirémbajtjen e
pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

» Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.
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/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.




» Higni kapésen e derés pér té parandaluar
gé fémijét kafshét shtépiake té ngecin
brenda pajisjes.

3. INSTALIMI

/\ PARALAJMERIM! 3.1 Montimi inkaso

Referojuni kapitujve per Siguriné. u v www.youtube.com/electrolux
ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

— 2 B
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3.2 Sigurimi i furrés né kabinet

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

Paneli i kontrollit
ﬁl ? ? qg Gelési i funksioneve té ngrohjes

O Celési pér kohématésin
Q Q Celési i kontrollit (pér temperaturén)
C 6| Treguesi / simboli i temperaturés
ONG @ A Elementi i ngrohjes
@ Llamba
H©® @%( Hg B Ventilimi
@g@g\ B B Relievi i hapésirés sé brendshme -
>, ﬂ Depozita e pastrimit me ujé
Mbéshtetje e raftit, i lévizshém
m Poyicioni i raftit
4.2 Aksesorét + Tigan tepér i thellé

- Rafti me rrjeté Pér té béré musaka.

Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

» Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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5.1 Pérpara pérdorimit té paré

Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé¢ dhoma té

jeté e ajrosur miré.

X

Hapi 1

555
Hapi 2

Pastrimi i furrés

Nxehni paraprakisht furrén bosh

1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e rafteve
gé mund té higen nga furra.

2. Pastroni furrén dhe aksesorét vetém me njé copé
me mikrofibra, me ujé té ngrohté dhe njé
detergjent té buté.

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin:
=

Koha: 1 oré.

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin:

O

Koha: 15 min.

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. Vendosni né furré aksesorét dhe mbajtéset e rafteve qé mund té higen.

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Ményra e vendosjes: Funksioni
e ngrohjes

Funksioni e Pérdorimi

Kthejeni celésin e kohématésit né pozicionin fillestar

1l
\.J. Né kété pozicion e pérdorni pajisjen manualisht.

ngrohjes
— Pér pjekjen dhe gatimin e
? ushgimeve me té njéjtén
temperaturé gatimi, duke pérdorur
Gatim me

I mé shumé se njé raft, pa pérzierjen
ajrim e aromave.

Hapi 1 Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur njé funksion
ngrohjeje.

Hapi 2 Rrotullojeni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur temperaturén.

Hapi 3 Kur té pérfundojé gatimi, kthejini celésat

né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

I I Ky funksion éshté krijuar pér té

V kursyer energji gjaté gatimit. Kur

) pérdorni kété funksion, temperatura

Pjekje vent.  né& hapésirén e brendshme mund té

me lagéshtiré  ndryshojé nga temperatura e
vendosur. Fugia e ngrohjes mund té
pakésohet. Pér mé shumé
informacion referojuni kapitullit
"Pérdorimi ditor", Shénime mbi:
Pjekje vent. me lagéshtiré.

6.2 Funksionet e nxehjes

Funksioni e Pérdorimi
ngrohjes

0 Furra éshté e fikur.

Pozicioni fikur

Pér pjekjen e kekéve me fund
kércités dhe pér ruajtien e ushqgimit.
Nxehtésia e
poshtme
vv Pér té pjekur né skaré ushqime té
sheshta dhe pér té thekur buké.
Skaré
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Funksioni e Pérdorimi
ngrohjes
— Pér té pjekur né skaré ushgime té
sheshta né sasi t¢ médha dhe pér té
thekur buké.
Skaré e
shpejté
vvv Pér té pjekur pica. Pér karamelizim

Y intensiv dhe njé fund kércités.
Vendoseni temperaturén né 230°C.

Funksioni i

picés

— Pér té pjekur ushgimin né njé nivel

furre.

— Shikoni kapitullin "Kujdesi dhe

Gatim pastrimi" pér mé shumé informacion
tradicional /  rreth: Aqua Clean.
Pastrimi me

ujé

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Ményra e vendosjes: Fundi i
gatimit

6.3 Shénime mbi:Pjekje vent. me
lagéshtire

Ky funksion ishte pérdorur pér té qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet té& mbyllet gjaté gatimit né
ményré gé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré.Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.

Pér t& vendosur kohén e fikjes pér funksionet e furrés.

Hapi 1 Regjistroni funksionin e furrés dhe temperaturén.
Hapi 2 Rrotullojeni celésin e kohématésit deri né fund.
Hapi 3 Rrotullojeni gelésin e kohématésit pér té vendosur kohén e fikjes.
Kur pérfundon koha e vendosur, bie sinjali dhe furra fiket.
Hapi 4 Rrotullojeni gelésin e funksioneve té furrés dhe ¢elésin e temperaturés né pozicionin e fikjes.

@ Pér t& vendosur funksionin e nxehjes pa njé kohé gatimi t€ caktuar, rrotullojeni gelésin e kohématésit né

pozicionin fillestar.

8. PERDORIMI | AKSESOREVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu
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pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.



Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.

9. FUNKSIONET SHTESE

9.1 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja &shté né puné, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

®

Referojuni kapitujve pér siguriné.

10.1 Rekomandimet e gatimit
Furra ka pesé pozicione raftesh.

Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.

Furra juaj mund té pjeké ndryshe nga furra qé
keni pasur mé paré.Tabelat e méposhtme ju
ofrojné cilésimet standarde pér temperaturén,
kohén e gatimit dhe pozicionin e raftit.

9.2 Termostati i sigurisé

Pérdorimi i pasakté i furrés ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té
rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka
njé termostat sigurie gé ndérpret furnizimin
me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té
vecganté, kérkoni pér njé té pérafért.

Mos e vendosni tiganin shtesé té thellé né
pozicionin mé té ulét té raftit.

Gatimi i kekéve

Mos e hapni derén e furrés para se té
mbarojné 3/4 e kohés sé caktuar té gatimit.
Nése pérdorni dy tava pér pjekje né té njéjtén
kohé&, mbani njé nivel bosh mes tyre.
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Gatimi i mishit dhe peshkut

Pérdorni njé tigan té thellé pér ushgim shumé
té yndyrshém pér té parandaluar njollat e
furrés gé mund té jené té pérhershme.

Léreni mishin pér aférsisht 15 minuta para se
ta prisni né ményré qé Iéngu té€ mos dalé
jashté.

Pér té parandaluar shumé tym né furré gjaté
pjekjes, shtoni pak ujé né enén e thellé. Pér

té parandaluar kondensimin e tymit, shtoni
ujé ¢do heré pasi té thahet.

10.2 Pjekja dhe pjekja e forté

Koha e gatimit
Koha e gatimit varet nga lloji i ushgimit,
géndrueshmeéria e tij dhe véllimi.

Fillimisht, monitoroni performancén kur
gatuani. Gjeni cilésimet mé té mira (vendosja
e nxehtésisé, koha e gatimit, etj.) pér enét
tuaja té gatimit, recetat dhe sasité kur
pérdorni kété pajisje.

Gatim tradicional

Gatim me ajrim

O @

1= . om

(°C) (°C)
Receta me rrahje 170 2 160 3 45 -60 Formé keku
Brumé pér 170 2 160 3 20-30 Formé keku
amareta
Kek me 170 1 160 1 70 - 80 Formé keku, @ 26
quméshtor, me cm
dhallé
Shtrudel 175 3 150 2 60 - 80 Tava e pjekjes
Tart me recel 170 2 165 2 30-40 Tava e pjekjes
Panetone, ngrohni 160 2 150 2 90-120 Formé keku, @ 20
paraprakisht cm
furrén bosh
Kek me kumbulla, 175 1 160 2 50 - 60 Formé buke
ngrohni
paraprakisht
furrén bosh
Biskota 140 3 140 - 150 3 30-35 Tava e pjekjes
Biskota, dy nivele - - 140 - 150 2 dhe 4 35-40 Tava e pjekjes
Biskota, tre nivele 120 3 120 3 80 - 100 Tava e pjekjes
Mafishe 190 3 180 3 15-20 Tava e pjekjes
Bukét, ngrohni 190 3 170 3 25-35 Tava e pjekjes
paraprakisht
furrén bosh
Ekleré, njé nivel 180 2 170 2 45-70 Tava e pjekjes
Ekleré, dy nivele 160 1 150 2 110 - 120 Tava e pjekjes
Tarta té sheshta 170 1 160 1 50 - 60 Tava e pjekjes
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Gatim me ajrim

% Gatim tradicional

KEKE ]:_ ]s_

O

T
00 00

(min)
(°C) (°C)

Kek i pasur me 190 3 190 3 12-20 Tava e pjekjes
fruta

Sandvi¢ Viktoria 190 3 170 3 25-35 Tava e pjekjes
Nxehni paraprakisht furrén bosh.

y Gatim tradicional Gatim me ajrim @ @

BUKE E
i @
(°C) (°C)

Buké e bardhé, 190 1 190 1 60 - 70 -

1-2 copé, 0.5 kg

secila

Buké thekre, nuk 190 1 180 1 30-45 Formé buke
nevojitet ngrohja

paraprake

Simite, 6-8 simite 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Tava e pjekjes
Pica 200 3 190 3 10-20 Tava e pjekjes /

Tigan i thellé

Kulegé 200 3 190 3 10-20 Tava e pjekjes

Nxehni paraprakisht furrén bosh.

Pérdorni formén e kekut.

Gatim me ajrim

@ Gatim tradicional
TORTA

O

(min)
(°C) (°C)

Puding me makarona, 200 2 180 2 40-50
nuk nevojitet ngrohja
paraprake
Puding me perime, 200 2 175 2 45-60
nuk nevojitet ngrohja
paraprake
Quiche 180 1 180 1 50 - 60
Lazanja 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Kaneloni 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40

Pérdorni raftin me rrjeté.

SHaQIP
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Gatim tradicional

Gatim me ajrim

S

D

I IS
(°C) (°C)
Mish lope 200 2 190 2 50-70
Mish derri 180 2 180 2 90 - 120
Mish vigi 190 2 175 2 90 - 120
Mish i pjekur lope 210 2 200 2 50 - 60
angleze, e pjekur pak
Mish lope i pjekur 210 2 200 2 60-70
anglez, e pjekur
mesatare
Mish lope i pjekur 210 2 200 2 70-75
anglez, e pjekur miré
@ Gatim tradicional Gatim me ajrim @
I @
(°C) (°C)
Shpatull derri, me 180 2 170 2 120 - 150
|8kuré
Kérc derri, 2 copé 180 2 160 2 100 - 120
Kofshé gengji 190 2 175 2 110 - 130
Pulé e ploté 220 2 200 2 70-85
Gjeldeti i ploté 180 2 160 2 210 - 240
Rosé e ploté 175 2 220 2 120 - 150
Paté e ploté 175 2 160 1 150 - 200
Lepur, i preré né copa 190 2 175 2 60 - 80
Lepuri egér, i preré né 190 2 175 2 150 - 200
copa
Fazan i ploté 190 2 175 2 90 - 120
@I Gatim tradicional Gatim me ajrim @
(°C) (°C)
Trofté / Krap deti, 3 - 4 190 2 175 2 40-55
peshk
Ton/Salmon, 4 - 6 fileto 190 2 175 2 35-60
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10.3 Skaré

Nxehni paraprakisht furrén bosh.

Pérdorni nivelin e katért té furrés.

Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

@ SKARA

O

O

(min) (min)
Njéra ané Ana e 2-té
Biftek fileté, 4 copé 0,8 12-15 12-14
Biftek vigi, 4 copé 0,6 10-12 6-8
Salsige, 8 - 12-15 10-12
Bérxolla derri, 4 copé 0,6 12-16 12-14
Gjysmé pule, 2 1 30-35 25-30
Qebapé, 4 - 10-15 10-12
Gjoks pule, 4 copé 0,4 12-15 12-14
Qofte, 6 0,6 20-30 -
Fileta peshku, 4 copé 04 12-14 10-12
Sandvigé té thekur, 4 - 6 - 5-7 -
Buké e thekur, 4 - 6 - 2-4 2-3
10.4 Tharja - Gatim me ajrim
Mbulojini tabakaté me letér antiyndyré ose @ @
letér furre. PERIME
Pér rezultate mé té mira, ndalojeni furrén né c) 1)
gjysmén e kohés sé tharjes, hapni derén dhe Perime pér supé 60 - 70 5-6
|éreni té ftohet pér njé naté pér té pérfunduar -
tharjen. Kérpudha 50 - 60 6-8
Barishte 40 - 50 2-3

Pér 1 tavé pérdorni nivelin e treté té furrés.
Pér 2 tava pérdorni nivelin e paré dhe té

katért té furrés.
@ PERIME @

(°C) (h)
Fasule 60-70 6-8
Speca 60-70 5-6

Vendosni temperaturén né 60 - 70 °C.

& FRUTA

D

(h)
Kumbulla 8-10
Kajsi 8-10
Feta molle 6-8
Dardhé 6-9

SHaQIP
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10.5 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

7

Tasa geramike Tavé pér bazé

Tavé pice Tavé gatimi - -
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese 8 crszzzm::ti;r 5 E errét, joreflektuese
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési ’ 28 cm diametér

10.6 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = = E
\ Lru
(°C) (min)

Role té émbla, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 40 - 50

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrieté 180 2 45-55

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 45 -50
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 190 3 45 -55

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 35-45

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrieté 170 2 35-50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg tavé pice mbi raft teli 170 3 30-40

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 40 - 50

thellé
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¥ = I
\ Lru
(°C) (min)
Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 30-45
thellé
Amareta, 20 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 45 -55
thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
copé thellé
Pasta me kripé, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 35-45
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 40 -50
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé
Perime, té ziera, 0,4  tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
kg thellé
Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 180 3 35-45
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 35-45

0,7 kg

thellé

10.7 Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

a=m
¥ 8 = EkE @
\ Ly
(°C) (min)
Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
pér tepsi
Keké té Gatim me Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ajrim pjekjes
pér tepsi
Keké té Gatim me Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ajrim pjekjes
pér tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollg, 2 tradicional rrjeté
tava @20
cm
Embélsiré  Gatim me Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 ajrim rrieté

tava @20
cm

SHaQIP
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa tradicional rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
26 cm
Pandispanj Gatim me Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
é pa ajrim rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
26 cm
Pandispanj Gatim me Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
€ pa ajrim rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@26 cm
Amareta Gatim me Tavae 3 140 - 150 20-40 -

ajrim pjekjes
Amareta Gatim me Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -

ajrim pjekjes
Amareta Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -

tradicional pjekjes
Buké e Skaré Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrieté paraprakisht pér 10
6 copé min.
Qofte prej  Skaré Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, rrieté, tavé rrjeté né nivelin e
6 copé, 0.6 kullimi katért dhe tavén e
kg kullimit né nivelin e

treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.

11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

18 SHQIP



11.1 Shénime pér pastrimin

< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés rrotull kornizés sé
hapésirés sé brendshme.
Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.
Agjentét e Pastroni njollat me njé detergjent té buté.
pastrimit
A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
= Y| tiera mund té shkaktojé zjarr.
Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, Iéreni pajisjen t& punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.

©y
c24

Aksesorét

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
té mprehté.

11.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses ’-[
nga pareti anésor.
4
Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses 1 | T
sé rafteve jashté murit anésor dhe b
higeni. / ‘ N
0 |=p 7 L
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né () ‘2 \Z Eb
rendin e kundért. = -
%\\* i
=3
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11.3 Si ta pérdorni: Pastrimi me ujé

Kjo proceduré pastrimi pérdor lagéshtiré pér Hapi 3 Vendoseni temperaturén né 90°C.

hegjen e yndyrés sé mbetur dhe pjeséve Hapi 4 Léreni furrén t& punojé pér 30 minuta.
hgimore nga furra.

ushqimore nga furra Hapi 5 Fikni furrén.

Hapi 1 Derdhni ujé né relievin e hapésirés sé Hapi 6 Prisni derisa furra té jeté ftohur. Thajeni

brendshme: 300 ml.

ujin me njé lecké té buté.

Hapi 2 Caktoni funksionin: E]

11.4 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka dy panele xhami. Mund té higni derén e furrés dhe panelin e brendshém prej
xhami pér ta pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té

higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.

Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.

Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré

té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.
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Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.

Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta
hequr.
Hapi 7 Mbajeni panelin prej xhami té derés nga

pjesa e sipérme dhe nxirreni jashté me
kujdes. Sigurohuni qé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe

sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i

pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelin prej xhamit dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Zona e afishimit té ekranit duhet té jeté e kthyer nga
ana e brendshme e derés. Sigurohuni qé pas
montimit sipérfagja e kornizés sé panelit prej xhami
né zonat e afishimit t& mos jeté e ashpér kur e prekni.
Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
brendshém prej xhami.

11.5 Ményra e ndérrimit: Llamba

/N PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
yndyrshme mbi llambé.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.
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Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

" .
& PARALAJMERIM! Problemi Kontrolloni nése...

Referojuni kapitujve pér siguriné.

Guarnicioni i derés éshté  Mos e pérdorni furrén.

" e e i démtuar. Kontaktoni njé Qendér té
121 (;fare duhet béré nése... Autorizuar t& Shérbimit.
Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, | Fundii gatimit - nuk éshté Caktoni: Fundi i gatimit.
ju lutemi kontaktoni me njé gendér té vendosur. Shikoni "Funksionet e
autorizuar shérbimi. orés".
Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.
Problemi Kontrolloni nése...
Furra nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.

12.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé€ pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) e

Numri i produktit (PNC) s

Numriiserisé (S.N.) s

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit Electrolux
Identifikimi i modelit EOH2HO00X 949496273
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 95.3
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Klasi i efikasitetit energjetik

A

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0.93kWh/cikeél
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&  0.81kWh/cikél
detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 72|

Lloji i furrés Furré e integruar
Sasi 27.0kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

13.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit

té pérditshém.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

14. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L/.\)
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mijedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

~ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
@ popravcima:

www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

« Za CiSCenje uredaja ne koristite uredaj za parno Cis¢enje.

* Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije postauviti
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

 Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektri¢nim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straZnje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-

nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

Minimalna visina ormarica
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

590 (600) mm

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Sirina ormariéa 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm
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» Svako povezivanje s elektriénom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektri¢ar.




» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

» Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

+ Pazite da ne oStetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uticnicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na natpisnoj plocici.Takoder mozZete pogledati
tablicu:

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostecenja uredaja.

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu

boje emaijla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutradnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
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— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.
Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.
Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.
Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostec¢enja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
oStecenja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utika¢
izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

Uredaj redovito oCistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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Sto se tice Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/N\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

Obratite se opc¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
Iskopc&ajte uredaj iz napajanja.

Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odloZite ga.

Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.




3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormariée

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY

(*mm)

(~198+
I. —

(*mm)
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3.2 Priévrséivanje pecénice za
kuhinjski ormari¢

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Opé¢i pregled

ol ol ol

OOQ
,‘E
ﬁ
e
Z TN a
vl g

m

4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecenje.
» Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenje ili kao plitica za skupljanje
masnoce.
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Upravljacka ploc¢a
Regulator funkcija pecnice
Okretni gumb tajmera

Upravljacki okretni gumb (za
temperaturu)

Indikator / simbol temperature

A Toplinski element

Zarulja

Bl Ventilator

El Udubljenje u unutrasnjosti - Spremnik za
Gis¢enje pomocu vode

Nosa¢ polica, uklonjiv

Polozaiji polica

* lzuzetno duboka plitica
Za musaku.



5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Prije prve upotrebe

Tijekom prethodnog zagrijavanja peénica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da

se soba prozraduje.

X

1. korak

—

55
2. korak

Ocistite pecnicu

Prethodno zagrijte praznu pecnicu

1. Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz
pecnice.

2. Ocistite pecnicu i pribor samo krpom od mikrovla-
kana, toplom vodom i blagim deterdzentom.

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:
=]

Vrijeme: 1 h.

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:

)

Vrijeme: 15 min.

Iskljucite peénicu i pricekajte da se ohladi. Vratite pribor i uklonjive nosace polica u peénicu.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Kako postaviti: Funkcija peénice

L]
Okrenite regulator tajmera u pocetni polozaj \J U
tom polozaju ruéno upravljate uredajem.

1. korak Okerenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije pec¢nice.

2. korak Okerenite regulator za odabir temperatu-
re.

3. korak Kad kuhanje zavrsi, da biste iskljucili

pecnicu, okrenite regulatore na polozaj
isklju¢eno.

6.2 Funkcije peénice

Funkcija Aplikacija
pecnice
0 Pecnica je isklju¢ena.
Isklju€eni polo-
zaj
— Za pecenije ili peCenje i przenje hra-
? ne za koju je potrebna ista tempera-
- tura kuhanja na vi$e od jednog polo-
Kuhanje zra-  zaja polica, bez mije$anja okusa.
kom
I_ Ova funkcija napravljena je za uste-
ii du energije tijekom kuhanja. Kad ko-
f— . ristite ovu funkciju, temperatura u
Vlazno peCe-  unutrasnjosti moZe se razlikovati od

nje postavljene temperature. Snaga za-
grijavanja moze se smanijiti. Za vise
informacija pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba", napomene
o: Vlazno pecenje.
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Funkcija Aplikacija
pecnice
Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom
i konzerviranje hrane.
Donji grija¢
vv Za rostiljanje tankih komada hrane i
pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
— Za roétiljanje tankih komada hrane u
velikim koli¢inama i pripremu tostira-
nog kruha.
Brzo grilanje
o d Za pecenje pizze. Za intenzivno tam-
ﬁf njenje i hrskavo dno. Temperaturu
podesite na 230 °C.
Funkcija za
pizzu
—_— Za pecenje i przenje hrane na jednoj
razini police.

Pogledajte poglavije "Odrzavanje i
¢iscenje" za viSe informacija o: Cis-
¢enje vodom.

Tradicionalno
pecenje / Cis-
¢enje vodom

7. FUNKCIJE SATA
7.1 Kako postaviti: Kraj kuhanja

6.3 Napomene za:Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi

prema: IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
peénica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoS¢u.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savijeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opcée
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

Da biste postavili vrijeme isklju¢ivanja funkcija pecnice.

1. korak Postavite funkciju pe¢nice i temperaturu.
2. korak Okrenite regulator tajmera do kraja.
3. korak Okrenite regulator tajmera za postavljanje vremena iskljuivanja.
Kad se postavljeno vrijeme zavrsi, signal se oglasi i peénica se iskljuéuje.
4. korak Okrenite regulator funkcija pecnice i temperature u polozaj isklju¢eno.

@ Da biste postavili funkciju peénice bez postavljenog vremena kuhanja, okrenite tipku tajmera u pocetni polo-

zaj.

8. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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8.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecéavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprijeCava klizanje posuda s police.



Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozice okrenute prema dolje.

Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec¢enje izmedu vodilica police.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

10. SAVJETI

®

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

10.1 Preporuke za kuhanje
Pec¢nica ima pet razina polica.
Brojite polozaje polica od dna pecnice.

Va$a pecnica moze pecéi drugacije od pecnice
koju ste imali ranije.Tablice ispod prikazuju
standardne postavke temperature, vremena
pecenja i polozaja police.

9.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad peénice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.
Kako bi se to sprijecilo, pacnica ima
sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
Pecnica se ponovno automatski ukljucuje ¢im
se temperatura snizi.

Ako ne mozete naci postavke za posebni
recept, potrazite onaj koji mu je slican.

Ne stavljajte dodatno duboku pliticu na najnizi
polozaj police.

Pecenje kolaca
Nemojte otvarati vrata pecnice prije isteka 3/4
podesenog vremena kuhanja.

Ako istodobno koristite dva protvana za
pecenje, drzite jednu razinu praznu izmedu
njih.
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Pecenje mesa i ribe

Koristite duboki protvan za vrlo masnu hranu
kako biste sprijecili pojavu mrlja u pecnici
koje mogu biti trajne.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja na komade kako sok ne bi iscurio.

Kako biste sprijecili stvaranje previSe dima u
pecnici tijekom pecenja, dodajte malo vode u
duboku pliticu. Za sprjeCavanje kondenzacije
dima, dodajte vode svaki put nakon $to se
osusi.

10.2 Pecenje i przenje

Vremena pecenja
Vremena pecenja ovise o vrsti jela, njegovoj
konzistenciji i volumenu.

U pocetku pratite uc¢inkovitost pecenja. Kad
koristite ovaj uredaj, pronadite najbolje
postavke (postavka grijanja, vrijeme pecenja
itd.) za vase posude, recepte i koli€ine.

Tradicionalno pece-

Kuhanje zrakom

nje
TE min

i e ™

(°C) (°C)
Recepti s muée- 170 2 160 3 45-60 Kalup za torte
njem
Tijesto za prhke 170 2 160 3 20-30 Kalup za torte
kekse
Torta od sira s 170 1 160 1 70 - 80 Kalup za torte, @
mlaéenicom 26 cm
Strudl 175 3 150 2 60 - 80 Peka¢ za pecivo
Dzem tart 170 2 165 2 30-40 Pekac za pecivo
BoZi¢na torta, 160 2 150 2 90 -120 Kalup za torte, @
prethodno zagrijte 20 cm
praznu peénicu
Kolac¢ od $ljiva, 175 1 160 2 50 - 60 Kalup za kruh
prethodno zagrijte
praznu peénicu
Biskviti 140 3 140 - 150 3 30-35 Pekac za pecivo
Biskviti, dvije raz- - - 140 - 150 2i4 35-40 Peka¢ za pecivo
ine
Biskviti, tri razine 120 3 120 3 80 - 100 Pekac za pecivo
Puslice 190 3 180 3 15-20 Pekac za pecivo
Lepinje, prethod- 190 3 170 3 25-35 Pekac za pecivo
no zagrijte praznu
pecnicu
Ekleri, jednaraz- 180 2 170 2 45-70 Pekac za pecivo
ina
Ekleri, dvije razine 160 1 150 2 110 - 120 Pekac za pecivo
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Tradicionalno pece-

Kuhanje zrakom

O

T
00 00

nje
TE min

I Je ™

(°C) (°C)
Mali tartovi 170 1 160 1 50 - 60 Pekac za pecivo
Bogati voéni kola¢ 190 3 190 3 12-20 Pekac za pecivo
Biskvitna torta 190 3 170 3 25-35 Pekac za pecivo

Victoria

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.

y KRUH I

Tradicionalno pecenje

Kuhanje zrakom

1

®

PIZZA (min)
(°C) (°C)

Bijeli kruh, 1 -2 190 1 190 1 60 - 70 -

komada, 0,5 kg

za svaki komad

Razeni kruh, pret- 190 1 180 1 30-45 Kalup za kruh

hodno zagrijava-

nje nije potrebno

Kruh/pecivo, 6 -8 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Pekac za pecivo

pecivo

Pizza 200 3 190 3 10-20 Pekac za pecivo /
Duboka plitica

Pogacice 200 3 190 3 10-20 Peka¢ za pecivo

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.

Koristite kalup za torte.

@ ROZATE

Tradicionalno pecenje

Kuhanje zrakom

Je

O

(min)
(°C) (°C)

Flan tjestenina, pret- 200 180 2 40 - 50
hodno zagrijavanje nije
potrebno
Flan od povr¢a, pret- 200 175 2 45 -60
hodno zagrijavanje nije
potrebno
Quiche 180 180 1 50 - 60
Lasagne 180 - 190 180 - 190 2 25-40
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Tradicionalno pecenje

Kuhanje zrakom

ROZATE ] «

(S

(min)
(°C) (°C)
Caneloni 180 - 190 2 180 - 190 2 25 - 40
Koristite mrezu za pecenje.
@ Tradicionalno pecenje Kuhanje zrakom @
I e on
(°C) (°C)
Govedina 200 2 190 2 50-70
Svinjetina 180 2 180 2 90 - 120
Teletina 190 2 175 2 90 - 120
Englesko govede pe- 210 2 200 2 50 - 60
¢enje, slabo pe¢eno
Englesko govede pe- 210 2 200 2 60-70
Eenje, srednje peeno
Englesko govede pe- 210 2 200 2 70-75
&enje, dobro peceno
@ Tradicionalno pecenje Kuhanje zrakom @
I e mn
(°C) (°C)
Svinjska plecka, s ko- 180 2 170 2 120 - 150
zom
Svinjska koljenica, 2 180 2 160 2 100 - 120
komada
Janjeéi but 190 2 175 2 110 - 130
Cijelo pile 220 2 200 2 70-85
Cijela purica 180 2 160 2 210 - 240
Cijela patka 175 2 220 2 120 - 150
Cijela guska 175 2 160 1 150 - 200
Zec, izrezan na koma- 190 2 175 2 60 - 80
de
Kuni¢, izrezan na ko- 190 2 175 2 150 - 200
made
Cijeli fazan 190 2 175 2 90 - 120

36 HRVATSKI



Tradicionalno pecéenje

A

Kuhanje zrakom

RIBA ](___

O

]:_ (min)

(°C) (°C)
Pastrva / Orada, 3 -4 ribe 190 2 175 2 40 - 55
Tuna/ Losos, 4 - 6 fileta 190 2 175 2 35-60

10.3 Rostilj

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.

Koristite Cetvrti polozaj police u pecnici.
Rostilj na maksimalnoj postavci temperature.

@ ROSTILJ

O

O

(min) (min)
jedna strana druga strana
File odreska, 4 komada 0.8 12-15 12-14
Govedi odrezak, 4 komada 0.6 10-12 6-8
Kobasice, 8 - 12-15 10-12
Svinjski kotlet, 4 komada 0.6 12-16 12-14
Pile, polovica, 2 1 30-35 25-30
Kebabi, 4 - 10-15 10-12
Pile¢a prsa, 4 komada 0.4 12-15 12-14
Burgeri, 6 0.6 20-30 -
Riblji filet, 4 komada 0.4 12-14 10-12
Tostirani sendvici, 4 - 6 - 5-7 -
Tost, 4 -6 - 2-4 2-3
10.4 Dehidracija - Kuhanje zrakom
Pekace prekrijte masnim papirom ili papirom Q @
za pedenje. POVRCE
i iskliugite pecni (°C) (h)

Za bolji rezultat, iskljucite pecnicu na pola
vremena susenja, otvorite vrata i pustite je da Grah 60-70 6-8
se hladi jednu no¢, da biste dovrsili susenje. -

. ) B . . Paprika 60-70 5-6
Za 1 pekac korstite treci polozaj police u - -
pecnici. Povrée za juhu 60-70 5-6
Za 2 pekaca koristite prvi i Cetvrti polozaj Gliive 50-60 6-8
police. Bilie 40 - 50 2-3

Postavite temperaturu na 60 - 70 °C.
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%ﬁ‘ VOCE

D

) voce O

(h) (h)
Sljive 8-10 Kriske jabuke 6-8
Marelice 8-10 Kruske 6-9

10.5 Vlazno pecenje - preporu¢eni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

Tava za pizzu

Posuda za peéenje

Ramekin posude
Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci

Promjer 28 cm

Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi

Keramika Tamni, nereflektirajudi
Promijer 8 cm, visi- .
Promjer 28 cm
na5cm

10.6 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

%

k. O

(°C) (min)

Slatke rolade, 12 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 175 3 40 - 50

mada dilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 180 2 45 -55

kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 45 -50
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na reSetkiza 190 3 45 -55
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na reSetkiza 180 2 35-45

flan pecenje

Biskvitna torta Victo-  posuda za pecenje na reSetki 170 2 35-50

ra

za pecenje
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¥ = 5 Ik O

(°C) (min)

Posirana riba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
dilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na resetki za pecenje 170 3 30-40

Posirano meso, 0,25 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45
kg dilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 40 - 50
dilom

Kolaci¢i, 16 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 30-45
dilom

Makroni, 20 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 45 -55
dilom

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Slani kola¢, 16 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 35-45
da dilom

Sitni prhki biskviti, 20  peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 150 2 40 - 50
komada dilom

Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Povrce, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
kg dilom

Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pe¢enje 180 3 35-45

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 35-45
0,7 kg dilom

10.7 Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (min)
Mali kolaci, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pecenje civo
Mali kola¢i, Kuhanje zra-  Pekac¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici  kom civo
Mali kola¢i, Kuhanje zra-  Peka¢ zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici  kom civo
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja- Kuhanje zra- Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- kom cenje
lupa @20
cm
Biskvit bez  Tradicionalno  Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce,  pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Kuhanje zra-  Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoc¢e,  kom cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Kuhanje zra- Mrezazape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce,  kom cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Prhko tije-  Kuhanje zra-  Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
sto kom civo
Prhko tije-  Kuhanje zra-  Peka¢ zape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto kom civo
Prhko tije-  Tradicionalno  Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost,4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoce na
masnoce tre¢u razinu u pecnici.

Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.

Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.
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11. ODRZAVANJE | CISCENJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ciS¢enje

< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikroviakana s toplom vodom i blagim deter-
dzentom. Ogistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti pe¢nice.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSc¢enje.

... Mrlje ocistite blagim deterdZentom.
Sredstva za Cis-

¢enje
¢_ Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.
D Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-

ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20
Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikrovlakana nakon svake uporabe.

uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
2+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.
=
W Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomoéu abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili

predmeta s o$trim rubovima.

Dodatna oprema

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.
1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se

ohladi. "[
2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.
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3. korak Strazniji kraj nosaca police povucite
dalje od boc¢ne stijenke i uklonite ga.

4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr-
nutim redoslijedom.

11.3 Naéin upotrebe: Ci$éenje
vodom

Ovaj postupak Ciscenja koristi paru za
uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz
pecnice.

1. korak Ulijte vodu u udubinu u unutrasnjosti:
300 ml.

11.4 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

2. korak Postavite funkciju: IZI

3. korak Podesite temperaturu na 90 °C.

4. korak Pustite peénicu da radi 30 min.

5. korak Iskljucite pecnicu.

6. korak Pricekajte dok se peénica ne ohladi.

Unutra$njost osusite mekanom krpom.

Vrata pecnice imaju dvije staklene ploCe. Mozete skinuti vrata peénice i unutarnju staklenu
plocu kako biste je ocistili. Prije nego sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute

"Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

42 HRVATSKI




3. korak

Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopcu.
6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.
7. korak Drzite staklenu plo¢u vrata za gornji rub i
pazljivo je izvucite. Provijerite je li staklo pot-
puno iskliznulo iz lezista.
8. korak Staklene ploce odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo¢e ne perite
u perilici posuda.
9. korak Nakon ¢i$éenja, postavite staklene ploce i vrata pec¢nice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Zona s tiskom mora biti okrenuta prema unutarnjoj
strani vrata. Nakon postavljanja provjerite da povrsina
okvira staklene plo¢e na zonama s tiskom nije gruba

na dodir.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provijerite je li unutarnja staklena ploc¢a pravilno po-
stavljena u leziste.

11.5 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijecili izgaranje naslaga masti na
zarulji.
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Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak

3. korak

Iskljucite pec¢nicu. Pricekajte dok se  Iskljucite pec¢nicu iz elektricnog na-

pecnica ne ohladi. pajanja.

Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite

krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetilike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak Postavite stakleni poklopac.

12. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki sluéaj kaji nije uklju¢en u ovu tablicu
obratite se ovlaStenom servisnom centru.

Problem Provjerite ako ...

Pecnica se ne zagrijava.  Osigurac je pregorio.

12.2 Podaci o servisu

Problem

Provjerite ako ...

Brtva na vratima je oste-
¢ena.

Ne koristite pe¢nicu. Kon-
taktirajte ovlasteni servis-
ni centar.

Kraj kuhanja - nije po-
stavljeno.

Postavi: Kraj kuhanja. Po-
gledajte poglavlje "Funk-
cije sata".

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutra$njosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz unutradnjosti

uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)
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13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloskom dizajnu i ozna€ivanju energetske u€inkovitosti

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija modela EOH2HO00X 949496273
Indeks energetske ucinkovitosti 95.3

Klasa energetske ucinkovitosti A

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

0.93kWh/ciklusu

¢in rada

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.81kWh/ciklusu
torom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Mass

27.0kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pe¢enja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.
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14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje
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oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
ot dgv TTaiCOUV JE TN TUCKEUN.

duAaagoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatdre ta maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edv n ouokeun diabeTel diatatn acealeiag yia aidia, 6a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.

1.2 I'eviKéG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIA

AuUTI N ouOoKeun TTPOOPICETAI UOVO VIO PAYEIPIKE XPNan.

H guokeur autn £xel oxediaaTei JOVO yia OIKIOKH Xpran g€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

H guokeur auTh PtTopei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
dwpaTia gevodoxeiwv, EEVWVEG, aypoIKiEG Kal AAAa
TTAPOPOIa KATOAUPATA OTTOU TETOIO XPRan Ogv UTTEPRAIVEI TO
emmireda TNG (METNC) OIKIAKNS XPAONG.

H eykaTaoTaon auTthg TNG GUOKEUNG KAl N QVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOWO.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATOOTATETE
aTNV EVOWUATWPEVN doun.

[Mpiv a1Td OTTOIOOATTOTE EPYATIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1t TNV TTPICQ.

Edv To KaAwdIo TpoPodoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
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2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.
MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPoadBACIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU

TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV OQAIPEITE I

Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

Mo va aQaIpegETe Ta OTNPIYHMOTA OXaPWYV, TPARNAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T GTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV

avTioTpoPn CEIPAa.

Mn xpnaolJoTToIEiTE ATOKABAPIOTH YIa TOV KABApITUO TNG

OUOKEUNRG.

Mn xpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA 1 QIXUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUAAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

H gykaraaoTaon autrg TNG GUGKEUNG
TTPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KOTOPTITUEVO ATOWO.

AgpaipéaTe OAa Ta UNIKA TNG TUOKEUATIAG.
Edv n guokeun €xel uttoaTei {NUIG, pnv
TTpoREiTe g€ eykaTAaTaOn n Xpnon mg.
AKkoAouBeiTe TIG 0dnyieg eykaTATTATNG TTOU
TTAPEXOVTQI E TN GUOKEUN).

MavTa va TTPOTEXETE OTAV ETOKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na

XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPaAEiag
KaI KAEIOTA TTaTTOoUTaIA.

Mnv TpaBaTte TN guakeur atrd Tn Aafn.
TomroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
ATQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
eykardaTaong.

Tnpeite TNV EAGXIOTN ATTOCTAC OTTO AAAEG
OTUOKEUEG KOl HOVADEG.

[Mpiv TOTTOBETATETE T GUOKEUN, EAEYETE av
n TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOiYEl XWPIG
TIEPIOPITHO.

H guakeun eival eE0TTAITPEVN PE NAEKTPIKO
aluaTtnua Yugng. MpEtel va Aeitoupyei e
TNV NAEKTPIKR TTaPOXN).
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EAdyioTo Uyog viouAaTTiou 590 (600) mm
(EAdayioTo Uwog vrouAattiol
KATW 0176 TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
B&Bog vrouAaTriou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTIivou péPOUg 594 mm
TNG CUOKEUNG

Yyog Tiow péPoug TNG au- 576 mm
OKEUNG

MAdTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG OUOKEUNG

MAdTOG TTiow pépoug TNG 559 mm
OUOKEUNG

B&Bog Tng guakeung 569 mm
Bd&Bog evToixiopou TG au- 548 mm
OKEUAG

BaBog pe avoiyn TopTa 1022 mm
EAdyioTo péyebog avoiypa- 560x20 mm

T0G €§agpIopoU. Avolypa
aTO KATW PEPOG TNG TTHIOW
TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou NAekTpI- 1500 mm
KNG Tpo®odoaiag. To KaAw-

810 €ival TOTTOBETNPEVO OTN

Oe€Ia ywvia aTnv TTiow

TAEUPA

Bideg ToTroBéTnaNg 4x25 mm

2.2 HAekTpIKN o0V3eon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
KivOuvog tTrupkayidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

»  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHUATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAOYO.

* H ouokeun TPETTEl va gival YEIwWPEVN.

*  BeBaiwBeite 011 oI TTOPAUETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUMBOTEG PE TIG OVOUOATTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUPATOG.

*  XpNnOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA
€YKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

*  Mn xpnaigoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTaAQVTECEG.
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* [poagéxeTe va pnv TTPOKANBEi {nUIG aTO QIG
Tpo®odoaiag Kal To KAAWdIO TPOPodoaiag.
>€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
QVTIKATOOTOBEI TO KAAWDIO TPOoPodoaiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATAGTACN TTPETTEI VO
yivel atmo 1o E€ouaiodotnuévo Kévipo
ZEpPIG pag.

e Mnv emTpémreTe g€ KAAWDIA TPOPODOTIag
va BpigkovTal KOVTaA 1 va €pXovTal g€
ETTOQPH YE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG I YE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUTKEUN, I1IDIaiTEPA
oTav BpigkeTal ge AeIToupyia ) n TTOPTA
eival ZeaTn.

* H mpoaTaaia atmmd nAekTpoTrAngia Twv UTrd
TAON N HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TG Xwpig
epyaAeia.

*  2UvdEaQTE TO QIG TPOPOdOTiag aTnv Tpida
Hoévov agouU €xel OAOKANPwOE N
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPOaRaan
aTo PIG TPOPOBOTiag.

* Ed&v n mpiCa gival xahapr, Pn guvoEETE TO
@IS TPOPODOTiaG.

*  Mnv Tpaparte To KaAwdIo TpoPodoaiag yia
va armroguvOETETe T auakeun. Tpapare
TIAVTA TO QIG TPOPODOTiag.

¢ XPNOILOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKES
OI0TALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(B1IOWTEG AOPAANEIEG APAIPOUPEVEG ATTO TV
utTod0XN), DIOKOTITEG DIAQUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

*  2TNV NAEKTPIKA EYKATAOTAON TNG CUTKEUNG
TIPETTEI VA TTPORAETTETAI OVWTIKA SIATaEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUNIATOG ATTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikr diatagn
TTPETTEI VA £XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAQWV.

e AUTN N GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KardAAnAoi T01rol KaAwdiou yia eyKaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 1o TUAPA Tou KaAwdiou avaTpEéSTe aTn
TUVOAIKN 10XV TNG TTIvakidag. MTropeite
ETTIONG VA avaTpECETE OTOV TTIVOKAQ:



2uvoAikn 100G (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 1380 3x0.75
péyiaoto 2300 3x1
péyiaTto 3680 3x1.5

To kaAwdio yeiwang (TTPAaivo / KiTpIvo
KOAWDIO) TTPETTEI VA €ival KOTA 2 cm
MAKPUTEPO ATTO TO KAPE KAAWDIO GAaNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xprion

/\ MPOEIAONMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, EyKAUPATWY Kal
nAekTpoTTANEiag r €kpnéng.

* Mnv aAAadeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

+  ®povrioTe Ta avoiypata agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIA.

*  Mnv a@rveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

*  ATTEVEPYOTTOINDTE TN CUOKEUR META OTTO
KaBe xpnan.

» TIpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUR T€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

* Mnv AEITOUPYEITE T TUOKEUN PE BPEYUEVA
XEpIa N OTaV €ival g€ ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aokeite Triean aTNV AVOIXTH TTOPTA.

* Mn XPNOIUOTTOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYOTIAG 1 WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

* AvO0iTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TIPOCEKTIKA. H Xprian ouaTaTikwy U
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

e Mnv a@AveTe OTTIOES 1 YUPVEG PAOYES VO
£€pOouv g £TTOQN PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

*  Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA N
aTolxeia TTou gival Bpeypéva e EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUR.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnNang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

» Tia Tnv ammouyn BAARNS R
QATTOXPWHATIOPOU GTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVO JETA OTN TUOKEUR
aTTeEUBEInG OE ETTOPN PE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQN WE TO KATW PEPOG
TOU ECWTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTreuBEiag peaa
aTn (eaTr) GUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN OUOKEUN aQOU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE N
TOTTOBETEITE T agegoudp.

¢ O amoXpWHATIONOG TNG EUAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQAVEING ATTO AVOEEIdDWTO aTTAAI
Oev £TTNPeddel TNV amdédoan TNG CUOKEURG.

*  Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi @pOoUTWYV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU UTTOPEI VA Eival HOVIUOL.

* Na PayeIpeUueTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* AV n OUOKEUNR €Xel EYKATOOTOBE! TTiIoW aTTd
£€va TTAQigIo eTTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
QPOVTIATE N TTOPTA VA YNV €ival TTOTE
KAEIOTH 600 N OUOKEUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. MTTopei va guaowpeuTEi
BeppdTNTA KOI UYPATia g€ Eva KAEIOTO
TTAQiglo eTTITTAOU KaIl va TTPOKANBEi {nuIc
aTn GUOKEUN, TNV Katoikia 1) 1o ddmedo.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiGIO TOU ETTITTAOU
TTPOTOU N GUTKEUN KPUWOEI HETA TN
xpran.

2.4 QpovTida ka1 KaBApIoHA

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, TTUpKAYIAg, i
BAGBNG TNG TUTKEUNG.

* Tpiv o106 TNV TTPAYUATOTTOINGN
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
GUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag ard Tnv Tpida.

*  BeBaiwbeite 0TI n guakeun gival Kpua.
Y1apyel kivduvog Bpauang Twv T(apIwv.

¢ AVTIKOTOOTAOTE ApeTa Ta TCApIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CnIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.
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* ATaiteiTal TTPOCOXN KATA TNV aQaipean Tng
TOpTaG a1 TN guakeun. H opTa gival
Bapia!

»  KaBapileTe TAKTIKA T GUOKEU YA va
QTTOTPATTEI N PBOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

»  KaBapiaTe TN ouakeun Pe éva uypod
MaAaKo Travi. XpnaoiyoTrolgite povo
0oUBETEPQ OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
J@OUYYAPAKIO TTOU XapAaagoouv, dIaAUTEG N
METOAAIKG QVTIKEIYEVA.

* Av xpnaipoTrolgite aTTpél KaBapIguoU yia
QOoUpPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dnyieg
a0g@aAgiag aTn guagkeuaaia.

2.5 EoWwTEPIKOG QWTIONOG

TTpoopPiovTal yIa Xpran g€ AAAEG
€QAPHOYEG Kal BV gival kKat@AAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

To TPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng atmodoang G.
XpnoiyoTrolgiTe HOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

A TNV €TMIOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMIKOIVWVNAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

XpNOIYOTIOoIEITE HOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

2.7 ATroppiyn

/\ NMPOEIAOMOIHEH
Kivduvog nAektpotrAngiag.

/\ MPOEIAOIMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIGVTOG Kl TOUG
QVTOAAQKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTWAOUVTAI
EexwpIaTa: AUTOi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPICOVTAI WAOTE VA AVTEXOUV OE
€CAIPETIKG OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIAKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiEG,
OOVATEIG, uypaadia ) TTPoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG TXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KATAGTAON TNG CUOKEUNG. Agv

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AgpdAcia.
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ETTIKoIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIA TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUCKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR OTTO TNV TTAPOXNA
peUUATOG.

KoéwTte 10 KOAWdIO TPOPOod0Tiag KOVTA aTn
JUOKEUN Kal aTToppiyTE TO.

AQaIpETTE TO HAVTAAO TNG TTOPTAG YIA VA
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY 1 {Wwv
UETQ TN CUOKEUN.

3.1 EvroiXiopog

v T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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3.2 Z1epéwaon Tou oupvou OTO
VTOUAATTI
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 leviKA €mMIOKOTTNON

Mivakag xeipiatnpiwv
F ? ? q’ ? AIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY BEpUavang
' | | o AIaKOTITNG VI TOV XPOVOBIOKOTITN
O O O AlokOTTTNG AsiToupyiag (yia Tn

Beppokpaaia)
‘Evdeign / aupBoAo Beppokpaaiag

@ _ A E¢apmnpa featdparog
o= g” AQuTITPAG

©@
1

% /
~ o)

o= G ;
C > ﬂ El Avaylugo Tpfpa ecwtepikoU Tou
@oupvou - Aoxeio yia Tov KaBapIguo e
VEPO
Ib ZTpIgn OXAPAG, apaIpoUPEVN
OtagIc axapag
4.2 ASeocoudp la WAGIYO 1 wg OKEVOG Yia Tn GUAAOYH

TOU AiTTOUG.
*  EmimAéov BaBU Towi
MNa va eniagete pouaakd.

*  MeTtaAAIK oxdapa
Ma payeipik@ aKeun, QOPPES YIa KEIK,
wnra.

* Tayi ynoiparog / ykpIA

5. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpéETe aTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AopdAcia.

5.1 Mpiv TNV TTPWTN XPHON

ATTO TOV OUPVO UTTOPE va avadubei Jia ogpr Kal KATTvog KaTtd T SIGPKEIQ TG TTPoBEépuavang.
BeBaiwBeite 0TI TO dwPATIO agpileTal.

=)

X
Brpa 1 Brjpa 2
KaBapioTe Tov poUpvo MpoBeppudvere Tov ddelo poupvo
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1. AgaipéaTe OAa Ta aeagoudp Kal Ta apaIpOUPEVA
aTnpiydaTa gxapwv atréd Tov goupvo.

2. KaBapiagTe Tov goupvo Kal Ta aEEgouap Je £va TTa-
Vi HIKpOivwy, {ETTO VEPO, Kal £va ATTIO OTTOPPUTTA-
VTIKO.

PuBpiaTe Tn péyiaTtn Beppokpaagia yia Tn Aeiroupyia:
=

Qpa: 1w

PubpioTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn AsiToupyia:

Qpa: 15 A.

YBAOTE TOV POUPVO Kal TIEPIPEVETE VA KPUWOEL. TOTTOBETATTE Ta EEAPTAPATA KAl TAl ATTOCTIWHEVA OTNPIYHOTA OX0-
pWV aTOV POUPVO.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

6.1 Tpétrog pubuiong: MNpoypapua

ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TOU XPOVOBIAKOTITN GTNV apXI-

1l
K Béan . se auTr TN B€0n AEITOUPYEITE TN CUTKEUR
XEIpokivnTa.

Brpa 1 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUMATWY
yia va eTMAEEETE Eva TTPOY PP,

BAua 2 ZTPEYTE TOV JIAKOTITN AEITOUPYIOG VIO VO
€MAEGETE TN BeppoKpaaia .

BApa 3 Ortav 10 payeipepa oAokANpwoOEi, aTpEY-

TE TOUG JIAKOTITEG OTN B€0N aTEVEPYO-
TT0IiNONG YIO VO ATTEVEPYOTTOINTETE TOV
@oupVo.

6.2 MpoypdupaTta Béppavong

Mpéypappa Eg@appoyn

Mpéypaupa Egappoyn
I I AuTn n Aeiroupyia oxedIATTNKE YO
Y va €COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO
) wnAaipo. OTav xpnaoiUoTTolEiTe QuTh
YYpOg aépag 1 Aerroupyia, n Bepuokpacia aTo
HETAQOPAS  £gwTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPEI VO

Sla@épel atrd TN PUBMICHEVN Beppo-
Kpaaia. H BeppavTikr 10XUG pTTOpEi
va peiwoei. MNa TepIoaoTepeg TTANPO-
Popieg, avaTpeETe aTo kePaAaio «Ka-
OnuepIvn Xpran», ZNUEIWOEIG OXETI-
K& PE: YYpOG aEpag HETAPOPAG.

MNa 1o YATIPo KEIK pe Tpayavr Baan
KQl TN GUVTAPNON TPOPIHWV.

Kdrtw ©¢ppav-

an
vv Mo WAoipo 1o YKPIA AETITWV KOPPO-
TIWV @AyNTOU KABWG Kal yia puyad-
VIOPA YwHiou.
FKpIA
— Mo WAaipo 1o YKPIA AETITWV KOPPO-

TIWV PAYNTOU O€ PEYAAEG TTOOOTNTEG
KOBWG Kal yIa ¢PUYAVITUA WYwHIoU.

pryopo MkpiA

O @oUPVOG Eival ATTEVEPYOTTOINE- g MNa wnagipyo mitgag. MNa eviarikd podi-
0 VOoG. Y opa kal Tpayavn Baan. PuBuiote Tn
— Beppuokpagia atoug 230°C.
O¢an amevep- Aeiroupyia Mi-
yortoinang 00
— MNa wnaoipo gayntwv atnv idia Bep- —_— MNa yAoipo ae pia B€an axdpag.
?? HoKkpagia YnaipaTog og TEPITaoTE- Avatpégte aTo kepaAaio «PpovTida
— pEG aTTd pia BETEIG OXAPWYV, XWPIG e Kal KaBApPIopa» YIa TIEPITTOTEPES
Wnoipo pe 0é-  avdpeign yeUoewv. Mavw/Katw  mrAnpogopieg oxeTIKA pe To: Kabapl-
pa O¢tppavon/  guég pe Nepo.
KaBapiopog pe
Nepod
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6.3 Znueiwoseig yia: Yypog aépag
METOPOPAG

AuTn n AgIToupyia XxpNaIYOTTOINONKE YIa
TUPHOPOWAN E TNV TASN EVEPYEIOKNG
atredoang Kai TIG ATTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXeDIOOHO (GUPQwva pe EU
65/2014 ka1 EU 66/2014). Aokipég aUppwva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H 1TopTa TOU POUpPVOU Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH) KATA TN SIAPKEIN TOU PAYEIPEPATOG,

7. A\EITOYPI'IEZ POAOTIOY

7.1 Tpomrog pubuiong: Télog
HayeIpENATOG

€101 WATE N AeIToupyia va pn SIAKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYED e TRV UYWNAOTEPN
duVvaTH EVEPYEIAKH aTTOd0aN.

Mo TG 0dnyieg payeipEPaTog avaTpeéSTe aTo
Ke@AaAaio «YTTodeiCelg Kal GUMBOUAESY, YYPOg
aépag PETAPOPAG. MNa YEVIKEG TUOTATEIG
€E0IKOVOUNONG EVEPYEIAG, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATTédoany,
E¢oikovounan Evépyeiag.

Ma va puBUIoETE TNV WPA OTTEVEPYOTTOINANG VIO TIG AEITOUPYIEG TOU POUPVOU.

BAua 1 EmAégTe pia puBuion goUpvou Kail Beppokpaaiag.
Brpa 2 ZTPEWTE TTARPWG TOV JIAKOTITN TOU XPOVODIAKOTITH.
BAua 3 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TOU XPOVOSIOKATITN YIO VO PUBUICETE TNV WP ATTEVEPYOTTOINTNG.
MOAIG TTapeABEl 0 pUBUITUEVOG XPOVOG, AKOUYETAI TO OHUa KAl O OUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI.
Brpa 4 ZTPEYTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIWV POUPVOU Kal TOV JIAKOTITN BepUOKPATiag aTn BEan atevepyo-

TToinang.

@ Ma va pubpioeTe £va TTPOYPAPHA XWPIG PUBUITUEVO XPOVO POYEIPEPOTOG, OTPEWTE TOV SIOKAOTITN TOU XPOovodia-

KOTITN OTNV apxIkn Béan.

8. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA LE TNV
AggdAcia.

8.1 Eicaywyn agsooudp

Mia PIKPr EYKOTTF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEL
TNV ag@dAeia. O1 eyKOTTEG AITOUPYOUV ETTIONG
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MeTaAAIk oxdpa:

ZTPWETE TN axdpa avaueaa aTig papRdoug odryn-
ang Tou aTNPIYMaTOg TNG OXAPaAg Kal BeRaiwBeiTe
OTI Ta TTOdIA €ival TTPAPUEVA TTPOG TA KATW.

BaBU Tawi:
ZTTPWETE TO TOWI avapeaa aTig paBdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

9. NMPOZOETEX AEITOYPIIEX

9.1 AvelioTAPOG YUENg

Ortav n guagkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA
yla va diatnpnBoUv WUXpEG O ETTIPAVEIEG TNG
guokeung. Edv atrevepyotroingeTe T
JUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI VO
guveyioel va AEITOUPYEi PEXPI va KPUWOEL N
JUOKEUN.

9.2 OgppooTdTNG ACPAAEiag

H eo@aApévn Aeiroupyia Tou goupvou ) Ta
ENOTTWHATIKA EEOPTHAPATA PTTOPOUV VO

TTPOoKaAEgouv eTmikivduvn utrepBeppavan. MNa
Va aTTOTPATTEN KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BepPOaTATN ATPAAEING, O OTTOIOG SIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupatog. O eoUupvog
EVEPYOTTOIEITAI aVA QUTOPOTA POAIG PEIWBET N
Beppokpaaia.

10. YMNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZX

®

AvaTpEETe OTO KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

10.1 ZuoTdoeig payEIPEUATOG
O @oUpVOoG EXEI TTEVTE BETEIG TXAPWV.

MeTpAaTTE TIG BETEIG TWV TYXAPWY apPXi{ovTag
aTTO TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

O @oUpVOG 0OG PTTOPEI VO WHVEI JE
OIAPOPETIKO TPOTTO € OXEQN HE TOV POUPVO
10U €iXaTe.O1 TTOPAKATW TTIVOKESG TTAPEXOUV
TIG guvnBeIg pubuigelg Beppokpaagiag, Xpovou
HayeIpéuaTog Kal BEang axapag.
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Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubuioeIg yia
HIO CUYKEKPIMEVN uvTayr, avadnTnaTe pia
TTapoOuoIa.

Mnv ToTTOBETEITE TO E£TTITTALOV BOBU TOWI OTNV
KATW, TEAEUTOIO BETT.

YAolpo kéik

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU TTPIV
TTePATouV Ta 3/4 TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG
TTOU £XETE OpPITEl.

Edv xpnaipotroigite dU0 TaWId YnaiyaTog
TAUTOXPOVA, APrATE EVa KEVO PAPI HETAEU
TOUG.

Mayeipepa KpéaTog Kai yapioU
Xpnaiyotroinate éva Babu Tayi yia KaBe
AITTAPO TPOPIHO VIO VA ATTOPUYETE AEKEDES
TTOU UTTOPEI VA YivOUuV POVIUOL.

AQNOTE TO KPEAG VA «EEKOUPATTEI» YIA
TTEPITTOU 15 AETTTA TTPIV TO KOWETE, YIa VA PNV
xdagel Ta uypa Tou.

10.2 Maysipgpa Kal YioIgo

MNa va amro@uyeTe Tov UTTEPBOAIKO KOTTVO aTOV
@oUpPVO KATA TO WYAJIPO, TTPOTBEDTE VEPO OTO
Babu Tayi. MNa va atro@UyETe TN CUPTTUKVWON
TOU KOTTVOU, TIPOTBETETE VEPO KABE POPX TTOU
eCaTpiceTal.

Xpovog payeipEPaTog
O xpOVvog PayeIpEPOTOG EEAPTATAI ATTO TOV
TUTTO @aynTOU, TN oUCTAGCH TOU Kal TOV OYKO.

ApxIkd, TrTapakoAouBnaTe Tnv amrodoan otav
payelpeveTe. OTAV XPNTIUOTTIOIEITE AUTAV TN
OUOKEUN, BpeiTe TIG KOAUTEPEG pUBITEIG
(pUBUION BePPOTNTAG, XPOVOG PAYEIPEPATOG,
K.ATT.) yIO TO JayeIpIk& gog akeun, TIG
TUVTAYEG Kal TIG TTOOOTNTEG.

@ Mavw/Kdarw Oéppav-
Keik N

YRoiuo e aépa

AeTr.

i e ™

(°C) (°C)
ZuvTayeg pe xTu- - 170 2 160 3 45-60 doppa yia KEIK
THa
Z0un shortbread 170 2 160 3 20-30 Doppa yia KEIK
yla UTmoKoTa
Cheesecake e 170 1 160 1 70-80 Doppa yia KEK, D
BouTtupoyaia 26 cm
ZTPOUVTEA 175 3 150 2 60 - 80 Tayi ynaipatog
TdpTta poapperd- 170 2 165 2 30-40 Tayi ynaipatog
dag
XpioTouyevviatiko 160 2 150 2 90 - 120 Doppa yia KEK, D
KEIK, TTPOBEPAvVE- 20 cm
TE TOV AdEI0 PoUp-
vo
TdapTa pe dapa- 175 1 160 2 50 - 60 MakpoaTevn @op-
aknva, TTpoBepud- Ha
VETE TOV AOEIO
pouUpVvo
MmiokéTa 140 3 140 - 150 3 30-35 Tawi ynaipatog
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Mavw/Kdarw Oépuav-

WARoIpo pe aépa

“—3F
o
% Kelk N @ ¢ 0
AeTr.
i e ™
(°C) (°C)
Mmokéra, duo - - 140 - 150 2 ka4 35-40 Tayi ynaipatog
emiTeda
Mmaokéra, Tpia 120 3 120 3 80 - 100 Tayi ynaiparog
eTTiTTEdA
Mapéykeg 190 3 180 3 15-20 Tayi ynaiparog
Ywpdkia, Tpo- 190 3 170 3 25-35 Tayi ynaipatog
Beppdvere TOV
adelo oupvo
EkAép, éva emritre- 180 2 170 2 45-70 Tawi ynaipatog
o0
EkAép, dUO emritre- 160 1 150 2 110 - 120 Tayi ynaipatog
oa
TdpTeg o€ mMATO 170 1 160 1 50 - 60 Tayi ynaiyarog
MAouaio kéik 190 3 190 3 12-20 Tawi ynaipatog
PpouTWV
Kéik «advTourtg» 190 3 170 3 25-35 Tayi ynaipatog
MpoBepudaveTe TOV AdEIO POUPVO.
y MNavw/Kdtw Oépuav-  WRHoIho pE aépa @ @
womi N
KAI NITZA AeTT.
1 e
(°C) (°C)
AEUKO Ywpi, 1-2 190 1 190 1 60 -70 -
Tepayia, 0,5 kg To
KaBéva
Ywpi Zikakng, dev 190 1 180 1 30-45 MakpoaTevn @op-
gival arapaitnTn Ha
n mpoBéppavan
Ywpakia, 6 - 8 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Tayi ynaipatog
WYwHAKIa
MNitoa 200 3 190 3 10-20 Tayi ynaiparog /
Babu Tawi
Boutrpara 200 3 190 3 10-20 Tayi wnaipatog

MpoBeppdveTe TOV AdEI0 POUPVO.

XpPNOIUOTTOINTTE TN GOPHA YIA KEIK.
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% TAPTEZ

MNavw/Karw Oéppavon

WYAoipo pe aépa

I

(S

(Agmr.)
(°C) (°C)
TdapTa Qupapikwy, dev - 200 2 180 2 40 -50
gival arapaitnTn N
TpoBEpuavan
Tapta Aaxavikwy, dev 200 2 175 2 45-60
ival aapaitnTn n
TpoBEpuavan
Kig 180 1 180 1 50 - 60
Nagavia 180 - 190 2 180 - 190 2 25 - 40
Kavehovia 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
XpNOIYOTTOINATE TN METAAAIKT OXAPA.
@ Mavw/Kartw Oépuavon Ynoiuo pe aépa @
KPEAZ
E o
(°C) (°C)
Bodivo 200 2 190 2 50-70
Xolpivo 180 2 180 2 90 - 120
Moayxapi 190 2 175 2 90 - 120
Wnto Bodivo (AyyAikn 210 2 200 2 50 - 60
oTeaIoNITE), Aiyo wn-
pEVO
Wnto Bodivo (AyyAikn 210 2 200 2 60-70
OTTETIONITE), PETPIO Y-
[VIaVe}
Wnto Bodivod (AyyAikn 210 2 200 2 70-75
OTIETIONITE), KaAown-
pévo
@ Mavw/Karw Oépuavon WYnoiuo pe aépa @
KPEAX
1= o
(°C) (°C)
Xolpivo wpotAam, ye - 180 2 170 2 120 - 150
TNV TMETOQ
XolpIvo 1odlI, 2 tepdyia 180 2 160 2 100 - 120
MrroUTi apviou 190 2 175 2 110 - 130
OAOKkANnpo kotoTouAo 220 2 200 2 70-85
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S

Mavw/Karw Oépuavon

WYnoiuo pe aépa

D

I e o
(°C) (°C)
OAOkAnpn yahotrouAa 180 2 160 2 210 - 240
OAOKANpN TTaTTIa 175 2 220 2 120 - 150
OAOKANpPN xnva 175 2 160 1 150 - 200
KouvéAl, koppdTia 190 2 175 2 60 - 80
Aavég, KOUPEVOG O€ 190 2 175 2 150 - 200
KoppdTia
OAOKANnpog gaaiavog 190 2 175 2 90 -120
@ﬂ Mavw/Kartw Oépuavon YRoiuo pe aépa @
I e o
(°C) (°C)

Méatpopa / Zuvaypida, 3- 190 2 175 2 40-55
4 yapia
Tovog / Zohopog, 4 -6 - 190 2 175 2 35-60
AéTa
10.3 'kpIA

MpoBeppdveTe TOV ASEI0 POUPVO.

XpNOIPOTTOINGTE TNV TETOPTN BEaN aXApaAg.

Wrvete aTo YKPIA PE TN PEYITTN pUBUION BepUoKpaaiag.

@ FKPIA

D

D

(Agmr.) (Agmr.)

1n mAgupa 2n TAeupd
M1rpIOAeg QIAETOU, 4 TepdxIa 0.8 12-15 12-14
Bodiv ptrpigoAa, 4 Tepaxia 0.6 10-12 6-8
A\oukavika, 8 - 12-15 10-12
XolpIvég PTTPICOAEG, 4 TEPAXIT 0.6 12-16 12-14
Kotétouho, pigé, 2 1 30-35 25-30
Keptrar, 4 - 10-15 10-12
21r100¢ KOTOTTOUAOU, 4 TEPAXIO 0.4 12-15 12-14
Mmigréxia, 6 0.6 20-30 -
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@ FKPIA

O O

(ka) (Aerr.) (Aer.)
1n mAgupa 2n wAeupa

WYap! @IAETO, 4 Tepdyia 0.4 12-14 10-12
TooT,4-6 - 5-7 -
Toot,4-6 - 2-4 2-3
10.4 Amroénpavon - WARoiuo pe aépa
KoAUuyTe Ta Tayid pe avtiKoAANTIKO XapTi R @ @
AaBOKOAAQ. AAXANIKA
Ma KaAUTEPO aTTOTEAEDA, OTAPATATTE TOV C) (@)
@OUPVO aTN KETN TOU XPOVOU OTEYVWHATOG, Aaxavikd yia gouTra 60 - 70 5-6
QAVOIETE TNV TTOPTA KAl AQHTTE TOV VO KPUWOEI -
yia éva Bpddu yia va oAokANpwOEi To Mavirdpia 50-60 6-8
aTEYVWHA. Mupwdikd 40 - 50 2-3

MNa 1 Tawi, xpNOIKOTTOINGTE TNV TPITN B€0N
axapag.

MNa 2 Tawid, XpNOIPOTIOINTTE TNV TIPWTN Kal
TNV TETAPTN B£0N OXAPAG.

PubBuioTe Tn Beppokpaaia atoug 60 - 70 °C.

@ AAXANIKA @

(°C) (w)
Ddagohia 60-70 6-8
Miepiég 60-70 5-6

& ®POYTA @

(@)

Aapdoknva 8-10
Bepikoka 8-10
MnAo ae @ETeg 6-8
AxAadia 6-9

10.5 Yypog aépag HETAPOPAS - TTPOTEIVOHEVA AEETOUdp

XpnaoiyoTroleite akoUpa Kal pn avakAAaTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
aTTOPPOPNTN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG OKEUN.

.~

Tayi miToag

MNupipayo Tayi

Kepapikd @oppua-
Kia BaBU Tayi/péppa Bdaong
TApTOg

>koUpo, Un avakAaaTIkd
Alapétpou 28 cm

>koUpo, Un avakAaaTikod
AidpeTpog 26 cm

Kepapiko
Aiapétpou 8 cm,
Uyoug 5 cm

>KoUpO, Hn avakAQaTIKO
Alapétpou 28 cm
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10.6 Yypog aépag HeTAPOPAG
Mo kaAUTEPQ aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG

TIPOTACEIG TTOU avVayPAPOVTAIl OTOV TTAPAKATW

TTiVaKQ.

¥ = = E
\ uuru
(°C) (AeTr.)

FAukd ywpakia, 12 Tawi Wynaiparog r Tayi yia Ta 175 3 40 - 50

KOMMATIO NiTTn

Ywpdkia, 9 koppdma  Tawi ynaipaTtog r Tayi yia ta 180 2 35-45
NiTTn

Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKR aXapa 180 2 45 -55

0,35 kg

Kéik Koppog TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 170 2 30-40
Nitrn

Keik brownie Tayi ynaiparog ) Tayi yia Ta 170 2 45-50
NiTTn

ZOUQPAE, 6 KopudTia HIKPEG KEPAUIKEG POPUES OE 190 3 45 -55
METAAAIKA axapa

Baon taptag amo BaBU Tayi/pdppa Baong Tap- 180 2 35-45

aepaTn uun Tag og PETAAAIKR axdpa

KEIK «advTouITg» OKEUOG YnoiyaTog ae PeTalhi- 170 2 35-50
Kr) oxapa

Yapi moaé, 0,3 kg Tayi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 2 35-45
Nitrn

Wapi oAdkAnpo, 0,2 Tawi ynaiparog r Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg NitTrn

Yapi @iAéTo, 0,3 kg Tayi TiTgag g€ peTalAikn oxa- 170 3 30-40
pa

Kpéag moagé, 0,25 kg  Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 180 3 35-45
NiTTn

ZouBAakia, 0,5 kg TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 3 40 - 50
Nitrn

MmmiokdTta, 16 koppa-  Tawi Ynaiparog A Tayi yia Ta 150 2 30-45

Tia AiTTn

Makapdv, 20 koypd-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 2 45-55

Tia NiTTn

Kéik Muffins, 12 kop-  Towi wnaiparog A Tayi yia Ta 170 2 30-40

paria Nitrn

ANJUPG APTOOKEUG-  TAWi YNoipaTog A TaWi yia Ta 170 2 35-45

gpata, 16 Kopudana NiTTn

MmmiokdTa BouTtUpou,  Tawi Ynaiparog A Tayi yia Ta 150 2 40 - 50

20 koppdTia

Nitrn
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% =

5 k O

(°C) (Aemr.)
TapTékia, 8 KOPPATIA  TaWi YNaipaTOg N TaWI yia Ta 170 2 30-40
Nitrn
Aaxavika, oo, 0,4  Tawi ynaipatog A Tayi yia Ta 180 2 35-45
kg AiTTN
XopTo@ayikr) opeAéTA  Tawi iToag o€ PETAANIKN axd- 180 3 35-45
pa
Megoyeiakd Aaxavikd, Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 4 35-45

0,7 kg NiTTn

10.7 MAnpo@opitcg yia 1dpUpaTa SOKIPWV
Aokipég aupewva pe 1o TTpotutro IEC 60350-1.

X B = EE B8 O ®

(°C) (Aemm)
Mikpd kéik,  Mavw/Kdarw Tayi ynai- 3 170 20-35 -
20 tepayia/  O¢puavan parog
Tayi
Mikpd kéik, WRAoiuo pe aé-  Tayi wnai- 3 150 - 160 20-35 -
20 tepayxia/  pa parog
Tawi
Mikpd kéik, WRAoiuo pe aé-  Tayi ynai- 2 ka1 4 150 - 160 20-35 -
20 Tepayia/  pa partog
Tawi
MnAommta,  Mavw/Karw MeTaAAikn 2 180 70-90 -
2 poppeg Oépuavan aydapa
@20 cm
MnAomta, WRoipo e ag-  MeTaAAIkn 2 160 70-90 -
2 goppeg  pa axdpa
@20 cm
Agparo Navw/Katw MeTaAAIkn 2 170 40 - 50 MpoBeppdveTe TOV
KEIK Xwpig  Oépuavan aydapa @ouUpvo yia 10 AeTr.
NiTTapd,
@oOpua yia
KEIK D26
cm
Agpdro Whoiyo e aé-  MeTaAAIkn 2 160 40 - 50 MpoBeppudveTte ToV
KEIK XWPIG  pa axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@oOpUa yia
KEIK D26
cm
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‘ —_ fp — (.
\ C] oru
(°C) (Aemr)
Agpdro Whoiyo e aé-  MeTaAAIKn 2 kal 4 160 40 - 60 MpoBeppudveTte TOV
KEIK XWPIG  pa axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@oOpUa yia
KEIK D26
cm
Mrmiok. WYRhoiyo pe aé-  Tayi ynai- 3 140 - 150 20-40 -
ZOp. Kou-  pa parog
pou
Mrmiok. WYhaoipo pe aé-  Towi wnai- 2 kol 4 140 - 150 25-45 -
Z0Op. Kou-  pa parog
pou
Mmmiok. MNavw/Katw Toayi ynai- 3 140 - 150 25-45 -
ZOp. Kou-  O¢éppavan parog
pou
Toot,4-6 TkpA MeTaAAIkn 4 HEyY. 1-5 MpoBeppdveTe TOV
TEPAxIA ayapa @oupvo yia 10 AeTr.
Moayapigio TkplA MeTaAAIkn 4 HEY. 20-30 TotroBeTAaTE TN YETOA-
UTIQTEKI, 6 axapa, Aeka- NI gxdpa agTo TETAP-
Tepdyia, 0,6 vn guAoyng TO €TTITTEDO KAl TO TAWi
kg yla Ta AiTrn aTo TpiTo
€TTITTESO TOU POUPVOU.
[upiaTe TO PaynTO PO-
NIG TTEPATEl O HITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG.
MpoBeppudveTte ToV
@oupvo yia 10 Aetr.
/\ MPOEIAONMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.
11.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapiopo
< KaBapioTte TNV Tpdoown TNG GUOKEUNG W’ €va TTavi HIKPOIVWV PE CEaTO vePO Kal Eva ATTIO

aTTOPPUTTAVTIKG. KaBapioTe kal EAEYETE TO AGOTIXO TNG TTOPTAG YUPW aTTd TO TTAQITIO TOU E0W-
TEPIKOU TOU GOUPVOU.

XpnaiyotroinaTte éva SIGAUPa KABAPITPOU YIa va KaBapioeTe TIG HETAAAIKEG ETTIQAVEIEG.

Mpoiévra Kaba-
pIoUOU

KaBapioTe Toug AekéSEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
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KaBapidete T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xprion. H auaowpeuan Aittoug f aA-
AWV UTTOAEIUPATWY UTTOPET VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIC.

[

Kabnuepivi XpRQ-

Mrropei va axnuaTioTouv udPATHOI OTN GUOKEUN R aTa YUdAiva TTAveA Tng TopTag. MNa va
MEIWOETE TN CUUTTUKVWAN USPATUWY, AQATTE TN GUCKEUN VA AeIToUpynael yia 10 AeTTTa TTpiv
atré 1o payeipepa. Mnv aroBnkeUeTe aynTd OTN GUOKEUN YIa TTEPITTOTEPO OTTO 20 AETITA.
ZKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO Y’ €V TTAVI ATTO PIKPOIVEG PETA ATTO KABE Xprian.

on
by KaBapidete OAa Ta agegoudp PETE aTTo KABE XPAON Kal AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. Xpnalo-
<+, TTOIEITE YOVO TTaVi aTTd PIKPOiVEG pe EaTO VEPO Kal £va ATTIO aTToppuUTTavTIKO. Mnv kabapideTte
W Ta agegoudp g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.
Mnv kaBapilete Ta avTIKOAANTIKG aEToUdp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPITTIKA A aixunpd
. QVTIKEIJEVQ.
Ageooudp

11.2 TpoTTOG APAiPEONG:
ZTnpiydaTa oxapwyv

AQaIpETTE TA ATNPIYHOTA OXAPWY YIa VO
KaBapigeTe Tov Poupvo.

BAua 1 2BACTE TOV POUPVO Kal TTEPIPEVETE VO
KPUWOEL.

BApa 2 TpaBn&Te TO UTTPOCTIVO TUAKA TOU

OTIGOETE OTTO TO TIAQIVO TOIKWHIAL. ﬁﬁ “

aTNPiYHATOG OXAPWY YIa va TO OTTo-

BAua 3 TpafngTe TO TOW GKPO TOU aTNPiyHa- |

TOG TXAPWY OTTO TO TIACIVO TOIXWHK 1 \H 1
Kal aQaIpETTE TO. /- ‘ = = —
O =

BAua 4 ToTTOBETAOTE T TNPIYHATA TXAPWY, 9 ‘2

aKkoAouBwvTag TNV TTaPATTavVW SI1adI- = \Z L
Kagia hE TNV avTioTpoen geipa. = 5|

= :

11.3 Tpotrog xpriong: Kabapiopog

ME Nepo BAua 3 PuBpioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.
Autn n diadikaaia KaBapIoPoU XPNOILOTTOIE BApa 4 AQROTE TOV POUPVO va AEITOUPYHTE! yia
uypaaia yia TNV aQaipean UTTOASIMPATWY 30 Aer.
AITTOUG KaI TPOPWV aTTO TOV POUPVO. BAua 5 ATTEVEYOTIOIOTE TOV GOUPVO.

Bripa 6 MepipéveTe va KPUWOEI O POUPVOG.

BApa 1 ToTroBeTATTE VEPO OTO AVAYAUPO TUAMA
TOU E0WTEPIKOU TOU poupvou: 300 ml.

ZKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU PE
£€va JaAQKO TTavi.

Brpa 2

PubpioTe Tn Aeiroupyia: [j
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11.4 TpoTTOG APaipEON S Kal ToTToBéTNONG: MopTOA
H 1mopTa Tou Poupvou diabETel dUo TCapIa. MTTOPEITE va AQAIPETETE TNV TTOPTA TOU (POUPVOU KAl
TO E0WTEPIKO TCAMI VIO KaBapITuo. AlaBAaTe OAOKANPEG TIG 0ONYIEG TXETIKA PE TNV «AQaipean
KQI EYKATAOTOON TNG TTOPTAG», TTPOTOU PAIPETETE TA TCAMIA.

/\ MPOZOXH!

Mn XPnOIMOTTOIEITE TOV POUPVO XWPig Ta T¢AIa.

Brpa 1 AVOIETe EVTEAWG TNV TTOPTA KAI KPATAOTE KAl
TOUG OUO PEVTETEDEG.

BApa 2 AvaonkwaTe Kal TpaBAgTe Ta pavoaAa PEXP!
VO KOUUTTWOOUV E KAIK.

BApa 3 KAgigTe TNV TTOPTA TOU QOUPVOU PEXPI TN pé-
an atnv TpwTn Béan avoiyparog. XTn guv-
£XEIQ, AVAOTNKWATE KAl TPARNETE TNV TTOPTA
Y10 VO TNV aQaIPETETE ATTO TNV UTTOB0XN TNG.

BAua 4 ToTOBETAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £V ATTA-
AO TTaVi KOl g€ aTABEPT ETIPAVEIQ.

BAua 5 KpatAaTe 10 ACialo Tng mopTag (B) oTo Ta-
VW GKPO TNG TTOPTAG OTIG dUO TTAEUPEG Kall
OTTPWETE TTPOG T JECA YIA VO ATTATQAAIOTE
TO KAITT.

BrAua 6 Tpafngte T0 TACITIO TNG TTOPTAG TTPOG T
EUTTPOG VIO VA TO OQAIPETETE.
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KpaTtAhaTe 10 T¢aMI TNG TTOPTAG ATTO TNV £TTA-
VW TTAEUPA TOU Kl TPOBAETE TO TTPOTEKTIKA
TPOG Ta £§W. BePBaiwBeite 6T TO T¢AUI ONI-
g0Oaivel eVIEAWG EKTOG TWV GTNPIYHATWY.

BAua 7

BApa 8

KaBapioTte Ta T¢ApIa pe vepO Kal aatrouvl. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T¢apia. Mnv kaBapilete Ta 1¢a-

HIO OTO TTAUVTAPIO TTIATWY.

Bripa 9

MeTd Tov KaBapigpd, TOTTOBETAATE TO T{AKI KAl TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

Edv n mopta éxel TOroBeTNOEi OWATA, B OKOUTETE €va XAPAKTNPIOTIKO KAIK OTAV KAEIVETE Ta pAvVOAAQ.

H ekTuTTWPEVN {WVN TTPETTEN Va gival OTPAUPEVN TTPOG
TNV ECWTEPIKA TTAEUPA TNG TTOPTAG. BeBaiwbeite oI,
META TNV EYKOATATTAAN, N €TTIQPAVEIQ TOU TTAQIGIOU TOU
T{apIoU OTIG EKTUTTWHEVEG JWVEG deV gival Aypla aTnv
uen otav Tnv ayyideTe.

Orav To1m00eTNB0UV OWATA, TO TTAGITIO TNG TTOPTAG
Kavel KAIK KaBwg ag@aAidel atn B€an Tou.
BeBaiwBeite OTI €XETE EYKATAOTATEI TO ETWTEPIKO TCAYI
OTIG UTTOBOXEG TWOTA.

11.5 Tpé1TOG avTiKaTdoTAONG:
AauTtrTipag

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O Aautrmpag pTropei va gival (eaTog.

Maverte Tavta Tov AAuTrThPa aAoyovou e Eva
TTavi, yIa VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG £TTAVW GTOV AQUTTTAPA.

MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITHPA:

BAua 1

BAua 2

Bripa 3

ATTevEPYOTTOINTTE TOV Poupvo. MMepi-
HEVETE VO KPUWOEI O POUPVOG.

ATTOGUVBEDTE TOV POUPVO OTTO TO
peupa.

ToTroBeTAOTE £V TTAVI OTO KATW pé-
POG TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Miow Aautrmpag
BAua 1 ZTPEYTE TO YUAAIVO KAAUPUA YIO VO TO OQAIPETETE.
BRAua 2 KaBapioTe 10 yudAivo KaAuppa.
BApa 3 AvTIKaTooTAATE TOV AQuTITAPA PE évav KatdAAnAo AauTrtipa avBekTikd ag Beppokpaaieg éwg 300 °C.
BAua 4 TomoBeTAOTE TO YUGAIVO KAAUpUA.
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12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

MpoBAnpa

EAéygre gdv...

12.1 Ti va KAVETE QV...

MNa epimTwaelg Tou dev TTepIAaPBAavovTal og
auTtdv TOV TTiVAKQA, ETTIKOIVWVIOTE JE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpBIG.

To AdaTixo aTeyavotroin-
ang TNG TTOPTAG £XEI UTTO-
artei {nuid.

Mn xpnaipotroigite Tov
@oupvo. EmikoivwvnaTe
ve éva Egouaiodotnpévo
Kévtpo ZepPig.

TéAog payelpéparog - dev
£XEI pUBIOTEI.

PUBuion: TéAog payelpé-
patog. AvaTtpégTe aTO Ke-
@aiaio «AeiToupyieg po-
AoyioU».

Mpo6BAnpa EAéySTe €dv...
O poupvog dev TpoBep-  Exel kaei n aaggdAeia.
paiverai.

O Aaptrmipag dev Aeitoup- O AQUTITAPOG €XEI KAE.

VEi.

12.2 Aedopéva oépfig

Edv dev PTTOPEITE VA QVTIUETWTTIOETE TO TTPORANUA POVOI TOG, ETTIKOIVWVNAJTE PE TOV
QAVTITTPOOWTTO Pag ) To E€ouaiodotnuévo Kevrpo ZEpRIG.

Ta atrapaitnTa aToIxEia yia To KEVTPO GEPPRIG BpiokovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TEXVIKWY XaPaKTNPIGTIKWY BPITKETAI GTO YTTPOCTIVO TTAQITIO TOU
E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. MV a@QaIpeiTe TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIGTIKWY OTTO TO

ETWTEPIKO TNG GUTKEUNG.

2UVIOTOUUE VA YPAWETE Ta SeSopéva edw:

MovTého (MOD.)

Kwdikog Mpoiovrog (PNC)

Zeiplokdg apiBpég (S.N.)

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 NMAnpo@opieg TpoidvrTog kai PUAAO TTANPOPOPIWYV TIPOIOVTOG
oUp@wva pe Toug Kavoviououg repi 0IKoAoyikoU oXed1aouoU Kal

Evepyelakng emionuavong Tng EE,

Ovopa TpounBeuTth Electrolux

TautotnTa PovTéAOU EOH2HO00X 949496273
AeiKTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 95.3

Ta&n evepyelakng amodoang A

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @optio, aupBarTiki AeiToupyia 0.93kWh/kUkAo
KaravaAwan evépyelag pe Baaikd goprtio, Asitoupyia pe uttoBondn-  0.81kWh/kukAo

an avepioTrhpa

EAAHNIKA

69



Ap1Bu6G KolhoTATWY

1

Tnyr BepuoTnTag HAeKTPIKR eVEPyEIQ
‘Evraon 721

Tutrog @oUupvou EvToix1¢opEvog gpoupvog
Maga 27.0kg

IEC/EL 60350-1 - OIKiakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelpépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal

YKPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.

13.2 E§oikovopunon evépyeiag

H guokeun d108€Tel duvaTdTnTEG TTOU
gupBaAouv atnv e€oikovopnan
€VEPYEIAG KATA TN SIGPKEIQ TOU
KaBnuePIVOU PayeIpéUaToG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG TUTKEUNG €ival
KAEIOT) OTaV N GUOKeUN BpigKeTal Og
Aeiroupyia. Mnv avoiyete Tnv TTOPTA TNG
OUOKEUNG aUXVA KaTd Tn SIGPKEIQ TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTiXo
NG TTOPTAG Kal BeBaiwBeiTe OTI gival KAAA
aTEPEWMEVO aTn BETN TOU.

XpnaiyoTtrolgite PETOAAIKA payeIpIké OKeUn yia
va BeEATIWOETE TNV €EOIKOVOUNON EVEPYEIQG.

Orav gival eQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TN
JUOKEUN TTPIV TO PAYEIPEUQ.

Otav JayeIpeUETE PEPIKA PAYNTA TN QOPA, PNV
APRVETE va TTOPEABEI PEYAAO XPOVIKO
O1aaTNa PETAEU TOU WNaipaTog TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTE €ival EQIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG PE AEPA YIa VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

14. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE TA UAIKA TTOU QEPOUV TO

guuBoAo L/.&-) TotroBetraTE TO UNIKA
gugkeuaagiog ae katdAAnAa doxeia yia
avaKUKAWGT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE PE

70 EAAHNIKA

YtroAgimropevn BepudéTnTa

Ortav n SIGpKEIa HAYEIPEPATOG €ival
peyaAUTepn atro 30 AETITA, PEIWATE TN
BeppoKpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipeua. H
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba auvexioel To payeipepa.

XpNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOMEVN BEpPOTNTA
yla va eatavete AAAa @aynTa.

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAEEeTe TN XapnAoTeEPn duvarh pubuion
BeppoKPOTiag yia va XpNOIPOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPPOTNTA KAl VO BIOTNPATETE
{eaTO TO QAYNTO.

Yypog aépag METAPOPAG

A&iToupyia TTou oXeDIATTNKE VIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEHA.

TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU

@épouv To aUpBoAO :E EmaTpéyTe TO
TTPOIOV aTNV TOTTIKI) 0OG PHOVAda
AvVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAQJTE PE TN dNUOTIKA
apxn.



Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

I/IHCbOpMaLU/IVI 3a cepBucupar-e U nonpaska:

[obureTe coBeTu 3a kopucTere, GpoLLYpW, BOANY 3a peluaBare npobnemu,
www.electrolux.com/support

MosHOCTa 3a NPOMEHM e 3aapxaHa.

COOPXUHA
1. BEBBEAHOCHU UHOOPMALINW........eeeeeeeeee et 71
2. BESBEOHOCHW YIATCTBA. ...ttt 73
B T Y (O ] I I L AT 76
4. OTMNC HA TIPOUBBOLOT ... ..ottt e e e e e e e e e e e e e e saannnaes 78
5. MPEL MPBATA YTIOTPEBA. ...t 78
6. CEKOJOHEBHA YTTOTPEBA........ooeeeeeeeee et 79
7. DYHKUMN HA HACOBHUKOT ....oeiiieeciiiee et 80
8. KOPUNCTEHSE HA TTIPUBOPOT ... 80
9. OOMNOJTHUTEIMHU OYHKUMW. ... 81
10. TIOMOLL U COBETW.....ceeeeeeeeeeeeeee et 81
o O o | N B 1 (O I = 5 = TR 89
12. PELUABAHSE TTPOBJIEMM. ... 93
13. EHEPITETCKA EQUKACHOCT ... 93
14. TPUXKA SA OKOTIUHATA . et 94

1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpaKe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MonMme
BHMMATENHO Aa MM npoynTaTe NpUnoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BOAMTENOT HE CHOCY OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa WUnu LTeTa Kou ce pesyntaT Ha HenpaBuHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo n 6e36eHo MecTo 3a NogoLHeXHa ynotpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHfiMBa KaTeropuja Ha
niua

« OBOj anapaT MOXe Aa ro Kopucrar geua Hag 8 roanHu m
nmua co HamaneHn PU3nYKn1, CETUHN UM MEHTAHN
cnocobHocTM unu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeHe OOKOSKY
TOa ro npaeat nog HaA30p UNu SOKOMKY UM bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36egHo fga ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
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AOKOMKy rn pasbupaart onacHOCTUTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee fa buge Ha godaT Ha geua nomanu o4 8 roauHu u
nmuya co MHory o6emMHm 1 CnoXxXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce Nnoj nocTojaH Haa3op.

« [euaTa Tpeba ga Gugat nog Haa3o0p Aa He urpaart co
anaparor.

» [pxeTe ja ambanaxarta noganeky oa geua n dpnete ja
COO0BETHO.

« MPELOYMNPELYBAHE: Ypenot u HeroBuTte gocranHu
AenoBu cTaHyBaart XeLku npu ynotpeba. pxeTe ru
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UM Kora ce nagu.

« AKO anapaTtoT uma ypea 3a 3awTviTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

» [leyarta He Tpeba ga ro Yictart unu ga ro oagpxyeaar
anapartoTt 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

« OBOj anapaT e HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

* YpenoT e HamMeHeT Aa ro KOpUcTu egHo AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLHW YCNOBWM BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

* YpenoTt Moxe Ja ce KOPUCTU BO KaHLenapuu, XoTercku
cobun, rocTUnHULUM, hapmMm CO FOCTUAHULN N OPYTN CIINYHM
CMecTyBaha kKaZle HeroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMUHYBa
(MPOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBannunkyBaHO nuue Moxe Aa ro MoOHTMpa ypeaoT U
Aa ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTe ro anapartoT npej ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.

* [Mpen ogpxxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaToT oA
HanojyBaweTO.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, Toj Mopa Aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIlacTeH LeHTap 3a cepBucnpane Unm Cinm4Ho
KBanudurKyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
ONacHOCT.
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MPEOYTMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
MCKIyYeH npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkaTa 3a ga

n3berHeTe CTPyEH LLOK.

MPEOYTPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTarnHm
AenoBu CcTaHyBaarT XeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He MM AoNpPeTe rpejHUTE eNnemMeHTn unm
NoBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anaparTor.
Cekoralu cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuLumM 3a BageHe Unu
CcTaBahe JoAaToumn unm cagosu 3a BO pepHa.
[a rn oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBeYeTe ro NpeaHnoT
Aen of nonvuara, a notoa 3agHUOT 0f CTPaHUYHUTE
sngosn. CtaBseTe rn nonuuute no obpaTteH pegocnes.

He kopucTeTe yicTad Ha napea 3a YicTere Ha ypeaor.

He kopucteTe cunHo abpasvBHM cpeacTBa unm ocTpu
MeTarnHu CTpyrasnku 3a aa ro YNCTUTE CTaKNoTO Ha
KanauyuTe CO LWapKu Ha noBpLuMHaTa 3a rotBexwe buaejku

TOa MOXE Oa npean3BnKa npckakbe Ha CTakioTo.

2. BESBEHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

AnapaToT Mopa [ia ro MoHTVpa camo

KBanuuKyBaHo nuue.

* AnapaTtoT e onpeMeH CO CUCTEM 3a
enekTpu4Ho nagewe. Mopa aa ce pakysa

CO Hanojysame.

W3BapeTe ja uenata ambanaxa.

HewmojTe ga MoHTUpaTe HUTY Aa
KOpUCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe rv UHCTPYKUMUTE 3a MOHTUPaH-e
AafeHn co anaparor.

Cekorall BH/MaBjTe Kora ro npeHecysare
anapaToT 3aToa LITo e Texok. Cekoralu
HOCeTe 3alUTUTHW pakaBuLm u
npunoxeHuTe obyBKN.

He BneueTe ro anaparor 3a paykara.
MoHTupajTe ro anapatoT BO CUTYpHO 1
NMOrogHoO MeCTO KOe ' UCMOoSIHYBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

OppxyBajTe MMHUManHa ogaaneyeHocTt
oA Apyrute anapaTtu v 4enoBu.

lMpea ga ro moHTWMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu Bpatata Ha anapaTtoT ce
oTBapa Co fecHoTuja.

MuHuManHa BucKHa Ha 590 (600) Mm
nnakap (MuHumanHa

BUCWHA Ha nnakap nog

noBpLUMHATA 3a roTBeHE)

[omxuHa Ha nnakap 560 Mm
[nabouvHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHvoT gen 594 mm
op anapatoT

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 576 Mm
anapatoT

LLinpoynHa Ha npeaHnoT 595 mm
Aen op anapaTtot

LinpoynHa Ha 3agHMOT aen 559 Mm
of anapaTot

[Ona6ounHa Ha anapaToT 569 Mmm

MAKEOOHCKU 73



BrpageHa gnabouvHa Ha 548 mm

anapatoT

[naboynHa co oTBOpeHa 1022 mm

BpaTa

MuvH1manHa ronemuHa Ha 560x20 mm
OTBOPOT 3a BeHTUnauuja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha

3agHaTta CTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH
BO [IECHVOT aron of

3agHaTa CcTpaHa

3aBpTKU 32 MOHTMPaHE 4x25 Mm

2.2 NoBp3yBare Ha cTpyjaTa

* He Bneyete ro kabenot 3a ga ro
UCKMyYnTe anapaToT o cTpyja. Cekorau
NOBIEKyBajTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

» KopucTeTte camo cooaBETHU ypeau 3a
n3onaumja: 3alWTUTHWU NPEKUHYBaYX Ha
NYHWja, ocurypyBaym (ocurypyBaydu Ha
BpTEHE U3BaZAEHM 04 APXKayoT),
3a3eMjyBaHe M KOHTaKTOpMW.

* EnektpuyHaTa nHcTanaymja mopa fa uma
M30MaLunCKn ypen Koj LUTO BY OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4YnTe anapartoT og
NPUKINYYOKOT 3a CTpyja Of CUTE MOJIOBMU.
M3onaumckunoT ypeg mopa ga nva
KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMarky
3 Mm.

* AnapatoT e cHabZeH CO NPUKIY4OK 1
kaben 3a cTpyja.

/\ NPEAYNPEQYBAHE!
Pu3suk o noxap v cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBahe CO CTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo of KBanudrKyBaH
enekTpuyap.

+ AnapaToT mMopa Aa buae 3asemjeH.

» [lpoBepeTe ganu napameTpuTe Ha
nroykara co cneuudmKaumm ce
KOMNaTUOUITHN CO eNneKkTpnuYHaTa MOKHOCT
Ha Mpexara Ha enekTpuyHa eHepruja.

+ Cekorall KOpuCTETE NPaBUITHO MOHTMPaH
LUTeKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucTteTe agantepu co noseke
NPUKYYOLM U NPOAOITKHU Kabnu.

» [lorpwxeTe ce Aa He rv owTeTUTE
MPUKY4OKOT 3a CTpyja 1 kabenoT.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa Mopa Aa ro
HanpaBu HawwmoT OBNacTeH CepBUCEH
LieHTap.

* He posBonyBajTe kabenot ga gojae Bo
gonup co unu aa uge 6nu3y oo Bpatata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTtu unm
Kora BpaTaTa e XelLlka.

+ 3awTnTaTa O enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMPaHUTE AenoBu Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB Ha4uMH LUTO HeEMa
Aa Moxe Aa ce nssagu 6e3 anaTku.

+ [loBp3eTe ro NpuKIy4YoKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
[poBepeTe ganun NpUKNy4YoKOT 3a CTpyja e
npucTaneH No MOHTUPaHETO.

» [okonky wTekepoT e nabas, He
NpUKIyYyBajTe ro NPUKIy4oKoT 3a CTpyja.
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TunoBu Ha kabnu KoM MoXe Aa ce
MOHTMpaaT UM fAa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BUAETE ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nfioykara co
crneundukayun.MoxeTte ga nornegHeTe v BO
Tabenara:

BkynHa jaunHa (W) MNpecek Ha kabenoT

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3asemjyBarse (3eneH / xont
kaben) mopa ga 6uae 2 cm nogonr og,
kacpeaBaTta hasa u CUHUTE HeyTpanHu
Kabnu.

2.3 YnoTtpeba

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTon onacHocT oA nospeaa,
N3ropeHnLm unm CTpyeH yaap nnm
ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaumjata Ha
OBOj anapar.

« OcurypajTe ce Aeka oTBopuUTe 3a
BeHTUNaumja He ce GroKMpaHwu.



He ro octaBajte anapatoT ga pabotu 6e3
Hazasop.

VicknyyeTe ro anapartoT no cekoja
ynotpeba.

BvaeTte BHMMaTenHu Kora ja otBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT Jgoaeka paboTu.
Moxe oa nsnese Bpen Bo3ayx.

He pakyBajTe co anapaTtoT co MOKpU paue
WK KOra uma KOHTaKT Co BoAa.

He ja npuTtuckajte otBopeHaTa BpaTta.
He ynoTpebyBajTe ro anapatoT Kako
paboTHa NoBpLUMHA UK NOBPLUMHA 3a
cKnaguparse.

BHumaTenHo otBopeTe ja BpaTtarta Ha
anapatoT. KopucrteweTo cocTojku Co
ankoxon Moxe Aa npeansBuka MeLlarke
Ha ankoxon v Bo3gyx.

He no3BonyBajTe uckpuTe Unm oTBOpPEH
oraH Aa [ojaat BO KOHTaKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

He cTaBajTe 3ananveu nponssoan unu
npeameTy Kom ce MOKpW 3ae4HO co
3ananveu NPOU3BOAM BO anaparoT, Unm
BO Herosa 6nusunHa.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of OLUTETYBak-€ Ha anaparor.

3a fa cnpeynTe owTeTyBake Unn
n3bnenyBare Ha emajnoT:

— He cTaBajTe CafoBU 3a BO pepHa unu
Apyru npeamMeTy Bo anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka cgonuja
OVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLUHoCcTa
Ha anapaTorT.

— He CTaBajTe BoAa ANPEKTHO Ha
XEeLLKWOT anapar.

— He 4yBajTe BNaxHW jagera 1 xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe unm
MOHTWpaTe AogatouuTe.

O6e360jyBat-€TO Ha EMajNOT UK Ha
He'pfocyBaykmMOT Yenuk Hema edekT Bp3
paboTaTa Ha anapartorT.

KopucteTte anabok cag 3a BraxHu
konaun. OBOLUHWUTE COKOBU
npean3BuKyBaaT AamKM KOU MOXe Aa
owpat TpajHu.

Cekoralu roTseTe Kora BpaTaTa Ha
anapaToT e 3aTBopeHa.

AKO anapaToT € MOHTUpaH 3af ninoya o4
meben (Ha np. BpaTa), BpaTata He cmee

[a ce 3aTBOpa Kora anapaToT € BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 BRara 3afj 3aTBOpeHa nnova Ha
MebenoT LTO MoXe Aa NpeansBuka
rnocrnenoBaTenHo OLWTeTyBakke Ha
anapatoT, Ha mebenoT unu Ha nogot. He
3aTBOpa;jTe ja nnoyata Ha mebenot
Jofeka anapaToT LenoCcHO He ce u3naau
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT og nospeau, noxap unm
oLITETYBakE Ha anapaToT.

« [pen ogpxyBame, UCKIydeTe ro
anapaToT 1 u3BageTe ro NpuKy4yokoT 3a
CTpyja oA LWTeKepoT.

« [lpoBepeTe Aanv anapaTtoT e NageH.
[MocTon onacHOCT of KpLueHe Ha
CTakfIeHnTe NoYn.

* BepgHall 3ameHeTe r1 cTakneHuTe nno4m
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. Ctanete BO
KOHTaKT co OBnacTeH CEPBUCEH LieHTap.

* bBupeTe BHMMaTenHu Kora ja BaguTe
BpartaTta of anapartoT. BpaTaTta e Tewka!

* PepoBHO yncTeTe ro anapartoT 3a Aa
crnpeynTe OWTETYBaHkE Ha MOBPLUMHCKUOT
maTepwujarn.

¢ YucreTe ro anapaTtoT CO MeKa, BriaxHa
kpna. Kopucrtete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopucteTe abpasnsHu
npov3Boau, abpasvBHN CyHrepu 3a
YUCTEHE, PAaCTBOPYBAYM UMN METAmNHN
npeameTu.

« [loKkosKy KOpUCTUTE Cnpej 3a neyka,
cnepete rv 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMM
Ha NakyBaHETO.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUSIKa

/\ NPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocCT of CTpyeH yaap.

» Bo 0fHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTA
Ha 0BOj NPOU3BOJ 1 PE3EPBHUTE CBETUMKU
LwTo ce npoaasaat noce6Ho: Osue
CBETUNKM ce NpeaBuaeHN Aa naapxat
EeKCTPEMHU (PU3NYKM YCNOBM BO
anapaTuTe 3a [JOMakMHCTBO, KaKo LUTO ce
TemnepaTypa, Bubpauum, BNaXkHOCT Unu
ce npeaBuAeHY 3a AaBare curHany 3a
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paboTHaTa cocTojba Ha anapatoT. Tue He
ce npeaBuaeHn ga ce KopucTaT 3a Apyru
HaMeHU 1 He Ce NOroAHN 3a OCBETNyBake
NpoCTOpMM BO AOMOT.

OB0j Npoun3Boa coapXu U3BOP Ha
CBeTNMHA 0[] Knaca Ha eHepreTcka
edhmkacHocT G.

KopucteTe camo cBeTUnku co nctute
crneundukayun.

2.6 CepBuc

3a [a ro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap.

KopucTeTe camo opuruHaniv pesepsHm
[Aenosu.

3. MOHTAXA

2.7 OTcTpaHyBame

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!
Pwvavk o nospefa unu 3agyulyBare.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

BugeTe Bo nornasjarta 3a 3awTuta u
CUTYPHOCT.

KoHTakTupajTe co BalimTe ONLWTUHCKM
opraHu 3a fa fobuete nHopmaumm 3a
TOa Kako ga ce ocnoboauTe o anaparor.
VcknyyeTe ro anapaToT Of NPUKNY4OKOT
3a cTpyja.

V13BageTe ro enekTpnyHMoT kaben 6nucky
[0 anapatoT u pneTe ro.

V3BageTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
crnpeyvTe 3aTBapame Ha geua unm
MUIIEHNLM BO anaparor.

3.1 BrpagyBame

°Y T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

(*mm)
50
Nz
._
T |
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(*mm)

523

3.2 MpuuBpcTYyBak€e Ha NeykaTa 3a
nnakap
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4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 OnwT npernen

KoHTponHa Tabna

Konye 3a pyHKUMMTE Ha rpeetre
Konye 3a Tajmep

KoHTponHo konye (3a TemnepaTtypa)
WHagrkatop / cumbon 3a TemnepaTypa
EnemeHT 3a rpeene

©@
1

% /
~ o)

(ool ool foln]-

@ == CeeTunka
119 %% | == ° - BeHTunatop
= — ¢ M3rpaBupaHa BHaTpeLlHocT - Cap 3a
G\)/ @ > 9] YyucTere Co BoAa

MoTnopa 3a nonvuu, MobunHa
Mo3nymm Ha nonuum

Py =y
=y [=)]

4.2 NopaToum 3a never-e JecepTi 1 Meco UMM Kako
nnex 3a cobuparbe Ha MacHoTUKTE.

» EkcTpa ana6oka TaBa
3a npaBene Mycaka.

* PeweTtka
3a cagoBu 3a rOTBEHE, NNEXOBU 38
Konauu, nevetsa.

+ TaBa 3a ckapa/neyew-e meco

5. MPEA NPBATA YTNOTPEBA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYPHOCT.

5.1 Npea npBaTta ynortpe6a

MeykaTa moxe Aa ncnywTa MMpMBGa n4yaj 3a BpemMe Ha npeasarpesame. I'IormeeTe ce aa
MMa OOBOJIEH NPOTOK Ha BO3A4yX.

X3 =

Yekop 1 Yekop 2

Yucrewe Ha neykaTta 3arpejTe ja npa3HaTa neuyka.
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1. W3BapeTe ru cute gopgartoum n gpxadute Ha
peLLeTKUTE LITO Ce BadaT Of neykata.

2. Wcunctete ja pepHaTta v gogatouuTe camo co
Kpna og mvkpodubep, Tonna soga n bnaro
CPEACTBO 33 YUCTEHE.

MocTaBeTe ja MakcumanHaTta Temnepartypa 3a

dyHKumjaTa:

Bpewme: 1 4.

[MocTaBeTe ja MakcMmanHaTa TemnepaTypa 3a

dyHKumjaTa: El

Bpewme: 15 MuH.

VcknyyeTe ja neykaTta u noyekajte gogeka He ce onagu. CTaseTe rv gogaTounTe 1 ApXKaduTe Ha peLueTkuTe
LUTO ce BafaT BO nevkaTa.

6. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjata 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

6.1 Kako ga noctaBute: ®PyHKumja
Ha rpeeme

3aBpTeTe ro TpkanueTo 3a TajMepoT Ha noveTHaTa

o .
noauuuja \J. Bo oeaa noauuyuja pakysarte co
anapaToT payHo.

®dyHKuMja MpumeHa
Ha rpeeme
®yHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a
I Y | WTefete Ha eneKkTpuyHa eHepruja
3a Bpeme Ha roteekeTo. Kora ja
MeveTe co KopucTuTe oBaa dyHKuuja,
BraxeH TemnepaTtypara BO BHaTpeLLUHOCTa
BO3AyX Moxe Aa buae pasnuyHa of

nocraBseHaTa Temneparypa.
JaunHata Ha TonnuHaTta mMoxe Aa
6vune HamaneHa. 3a noseke
MHbopMaLn BuEeTe BO NOrnasjeTo
,CekojoHeBHa ynoTtpeba*“,
3abenewwkn 3a: MNeveTe co BnaxeH
BO34YX.

Yekop 1 3aBpTeTe ro KonyeTo 3a PyHKLUM Ha
rpeetbe 3a Aa oabepute yHKUMja Ha
rpeetse.

Yekop 2 CBpTeTe ro KOHTPOSHOTO Komn4ye 3a Aa

onbepeTe TemnepaTtypa .

Yekop 3 Kora ke 3aBpLuv roTBEH-ETO, CBPTETE
KonuukaTa Ha nonox6a Nckny4eHo 3a
[a ja ncknyyuTe neykara.

[oneH rpejay

3a neyerse Konaym co KpLkas AONEH
[len 1 3a KOH3epBUpate XpaHa.

6.2 PyHKLMK Ha rpeerse

3a neyere Ha ckapa Ha TEHKU

DyHKUMja MpumeHa

Bp3o neyewe
Ha ckapa

v
napuutba xpaHa u 3a neverbe
TocToBM neb.
Ckapa
— 3a neyere Ha ckapa Ha TEHKU
v

napy4vma XpaHa BO ronemmu
KONMNYMHU 1 3a nevyewe TOCTOBU
ne6.

Ha rpeewe
0 PepHaTta e ucknydeHa.
Mosuyuja
UCKMyYeHo
—_— 3a neyere Unu NCTOBpeMEHO
Y nevexe Meco 1 TeCTo 3a Kou e

noTpebHa ncTa Temnepatypa, co
loTBeHe CO  kopucTere Ha Noseke HNBOA, 6e3
BEHTUNATOP  Meluakbe Ha BKyCOBUTE.

A Asd

¥

DyHKUWja 3a

3a nevere nuua. 3a nojako nevere
M KpUKkaB goneH aen. Moctaeete ja
Temnepatypata Ha 230°C.

nuua
— 3a neyere xpaHa 1 Meco Ha eHO
HMBO Ha nonuuara.
Bupete Bo nornasjeto ,Hera n
KoHBeHUMOHaN yuctere” 3a noseke MHdopMAaLm

HO roTeetse /
YucTto co Boga

3a: AKBa YnCTEHE.
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6.3 Benelku 3a:lMeyeTe co BnaxeH
BO3AyX

OBaa yHkUuja belle nckopmcteHa 3a
ycornacyBate CO KnacaTta 3a eHepreTtcka
edmkacHoCT 1 baparaTta 3a ekogmu3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectoswu cnopea: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa buge
3aTBOpEHa 3a BpeMe Ha roTBEHETO CO LUTO

7. DYHKUMN HA HACOBHUKOT

7.1 Kako ga noctaBute: Kpaj Ha
rotBewe

dyHKumjaTa He Bu ce npekuHana u 3a ga ce
ocurypaTte Aeka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka emKacHOCT.

3a ynaTtcTBa 3a roTBeH-€e BUAeTE BO
nornasjeto ,CoBeTn n nomow“,MNeyeTte co
BMaXKeH Bo3ayx.3a onwTy npenopaku 3a
3alwTeqa Ha eHeprvja BuaeTe BO MorfasjeTo
~EHepreTcka edukacHocT®, 3awTena Ha
eHepruja.

Kako fa ro HaroguTe BpeMETO Ha UCKIydyBahe 3a (hyHKUMUTE Ha neykata.

Yekop 1 MocTaBeTe rv dyHKUMjaTa Ha nevkaTa u Temnepartypara.
Yekop 2 CBpTeTe ro TpKanueTo 3a TajMepoT 3a Len Kpyr.
Yekop 3 BpTeTe ro TpkanueTo 3a TajMepoT 3a Aa ro NocTaBMTE BPEMETO Ha UCKIyYyBaHse.
Kora ke 3aBpLuv NOCTaBEHOTO BpeMe, Ce ornacyBa CUrHan v neykaTta ce UcknydyBsa.
Yekop 4 CBpTeTe ro KONYeTo 3a PyHKLMUTE Ha neykaTa 1 Kon4eTo 3a TemnepaTtypaTa Bo nonoxoa

NCKITy4YEeHO.

@ 3a pga nocraeuTe dyHKUMja 3a rpeerse 6e3 0apefeHO Bpeme Ha roTBeke, CBPTETE ro TPKanueTo 3a TajMepoT

Ha no4eTHara nosuuuja.

8. KOPUCTEHE HA MNMPNBOPOT

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYPHOCT.

8.1 BMeTHyBake Ha gogaToum

Mano BoBnekyBar€e Ha roOpHVOT Aen ja
3ronemyBsa curypHocta. Cute BanabHyBama

80 MAKELOOHCKU

ce 1 ypeau 3a cripevyBare NpeBpTyBak-e.
[onemunoT pab okony nonuuara ro crnpevysa
CafoT 3a roTBete a ce uanuara.



PelweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a peLueTkaTa 1 npoBepeTe fanv
HorasnkuTe ce CBPTEHW Haaony.

Ona6oka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKATE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

9. JOMOJNMHUTENHN dYHKLNA

9.1 BeHTunartop

Kora pa6oTv anapartoT, BeHTUIaTopoT ce
BKNy4yBa aBTOMaTCKM 3a [a ' 0ApXysa
nagHun NOBPLUMHUTE Ha anapaTtorT. AKo ro
WCKyYnTe anapaTtoT, BeHTUIaTopoT
npoaomkysa aa paboTu fofeka anapaTtoT He
ce uanagu.

9.2 be3begHoceH TepMmocTar

HenpaBMnHaTa pa60Ta Ha ne4ykarta unu
DedEeKTHUTE KOMMOHEHTN MOXe Aa

10. MOMOLL 1 COBETU
@

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYPHOCT.

10.1 Mpenopaku 3a roTBew€

lMeukaTa nma NeT HMBOA Ha peweTKkaTa.

npeamn3BMKaaT onacHo nperpesame. 3a aa ce
crnpeun Toa, neykaTta nma 6e3begHoceH
TepMOoCTaT LUTO ro NPeKkMHyBa HamnojyBakeTo
co cTpyja. MNeykaTa aBTOMaTCKU ce BKIy4yBa
NMOBTOPHO Kora TemnepaTypara Ke ce
Hamanu.

BpojTe rv HMBOAaTa Ha pelueTkaTa of AHOTO
Ha pepHaTa.

BawaTta pepHa moxe fa ce neye novHaky o
pepHaTa LTO ja UMaBTe MPETXOAHO.
TabenuTe nogony BM rn gaesaat
CTaHgapAHUTE MOCTaBKK 3a TemnepaTypa,
BpeMe Ha roTBere 1 no3vumja Ha nonuua.
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AKO He MOXeTe [a v HajaeTe Harogysararta
3a opefeH pelenT, nobapajTe HeLTo
CIMYHO.

He cTaBajTe ja ekcTpa gnabokaTa TaBa Ha
HajHMcKaTa nosuyuja Ha nonuuara.

Meyere konauum

He oTBOpajTe ja BpaTata Ha pepHaTa npes
0a nomuHe 3/4 og NOCTaBEHOTO BpeMe 3a
roTBeH-€.

AKo KOpucTUTe [Ba nnexa 3a nevewe
MCTOBPEMEHO, YyBajTe eHO NPasHO HUBO
Mely HUB.

FoTBewe Meco u puba

KopucteTe gnaboka TaBa 3a MHOTY MpCHa
XpaHa 3a fa cnpeyvnTe JaMKu Ha pepHaTta
LITO MOXaT Aa GuaaTt TpajHu.

10.2 NeyvyeHse TeCTO N Meco

OcTaBeTe ro MmecoTo okony 15 MuHyTV npea
[a ro ceyerte, 3a Aa He 13nese CoKoT.

3a ga cnpeuunte NpeMHory 4af Bo pepHaTa
3a BpeMe Ha rneyvereTo, AoaaaeTe Marnky
BoAa Bo AnabokaTa TaBa. 3a fa cnpeunte
KOHAEeH3aLuja Ha Yaa, AofaBajTe BoAa Cekoj
naTt Korc ke ce UcyLuu.

Bpeme Ha roTBewe

BpemeTo Ha roTBerbe 3aBMCK Of BMAOT Ha
japereTo, HeroBaTa KOH3UCTEHTHOCT U
KonuynHara.

MpBuKYHO, crnegeTe rn nepgopmMaHcuTe Kora
rotBute. [NpoHajaeTte rn Hajoobpute

nocTaBKu (NoCTaByBak-€ TOMNMMHA, BpEME Ha
roTBEeH€E W CM.) 3a BawmoT npubop, peuenTtn
1 KOMMYMHK KOra ro KOpUCTUTE OBOj anapar.

KoHBeHUMOHanHo FoTBewe co e

roTBexse BeHTUNAaTop o oY
KONAYU MWH.

1 Je

(°C) (°C)
MaTtenu peuentn 170 2 160 3 45 - 60 Kanan 3a konauu
Konay of 6ucks. 170 2 160 3 20-30 Kanan 3a konauu
TecTo
TopTa oa cupewwe 170 1 160 1 70 - 80 Kanan 3a konaun,
1 KUCENo MIeKo @ 26 cm
Wtpyana 175 3 150 2 60 - 80 Mnex 3a nevyewe
Konauy co yem 170 2 165 2 30-40 Mnex 3a neyewe
BoxukeH konay, 160 2 150 2 90 - 120 Kanan 3a konauu,
npeasarpejte ja @20 cm
npasHaTta pepHa
Konau co cnuew, 175 1 160 2 50 - 60 Mnex 3a ne6
npeasarpejte ja
npasHaTta pepHa
Bucksutn 140 3 140 - 150 3 30-35 Mnex 3a neyewe
Bucksutu, aee - - 140 - 150 2n4 35-40 Mnex 3a neyere
HMBOA
Bucksutn, Tpn 120 3 120 3 80 - 100 MNnex 3a nevyewe
HMBOA
Mycnuuymn 190 3 180 3 15-20 Mnex 3a neyewe
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KoHBeHUMoHanHo

FoTBewe co

O

T
00 00

roreewe BeHTUnatop
KONAYU MMH.

I Je ™™

(°C) (°C)
Ienuunsa, 190 3 170 3 25-35 Mnex 3a neyewe
npeasarpejte ja
npasHaTta pepHa
Eknepu, eaHo 180 2 170 2 45-70 MNnex 3a neyewe
HMBO
Eknepu, ose 160 1 150 2 110 - 120 [nex 3a neyere
HMBOA
TapToBM cO 170 1 160 1 50 - 60 Mnex 3a neyere
oBoLLje
Borarta oBowwHa 190 3 190 3 12-20 Mnex 3a neyere
TopTa
BukTopujaHcka 190 3 170 3 25-35 Mnex 3a neyewe

TopTa Co yem

3arpejTe ja npasHaTta neuyka.

y KoHBeHUMoHanHo FoTBewe co @ @
NEB U roTBeHw-e BeHTUnaTop
NMULA MUH.

) I Je ™

(°C) (°C)
Ben ne6, 1-2 190 1 190 1 60-70 -
napuuma, 0,5 kg
cekoe
P"aH neo, 190 1 180 1 30-45 Mnex 3a ne6
npeasarpesarbe
He e noTpe6Ho
Kudbnmukm, 6 -8 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 [nex 3a nevyerse
Kndpnnykm
Muya 200 3 190 3 10-20 [Mnex 3a nevetrse /
[Ona6oka TaBa

3emMunykm 200 3 190 3 10-20 Mnex 3a nevere

3arpejTe ja npasHaTa neyka.

YI'IOTPGGGTG Kanan 3a TopTa.
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KoHBeHUMOHanHo roTBeHke

FoTBew€e co BeHTUNaTop

I

(S

OBOLUHU (MuUH.)
TOPTUYKU
(°C) (°C)
TecTeHnHn donax- 200 2 180 2 40 -50
Konau,
npeasarpeBate He e
notpebHo
®naH co 3eneHyyK, 200 2 175 2 45-60
npeasarpeBate He e
notpebHo
Kuw co jajua 180 1 180 1 50 - 60
Jasawa 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
KaHenoHun 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
YnotpebeTe ja pelleTtkaTa.
@ KoHBeHUuMoHanHo rotBewse oTBEH-€ CO BEHTUNaTop (D
MECO
1 e
(°C) (°C)
[oBeacko meco 200 2 190 2 50-70
CBUVHCKO 180 2 180 2 90-120
Tenewwko 190 2 175 2 90 - 120
AHIINCKO NeYeHo 210 2 200 2 50 - 60
roBefiCKO, NMOMNYXUBO
AHINCKO NeveHo 210 2 200 2 60-70
roBefcKo, CpeaHo
AHIIMcKo neveHo 210 2 200 2 70-75
roeefcko, 4o6po
neyeHo
@ KoHBeHUMoOHanHo rotBewse [OTBeHe co BEHTUNaTop @
MECO
i e
(°C) (°C)
CBUHCKa nneLuka, co 180 2 170 2 120 - 150
Koxa
CBuHcka koneHuya, 2 180 2 160 2 100 - 120
napunma
JarHelukmn 6yt 190 2 175 2 110 - 130
Lieno nune 220 2 200 2 70-85
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@ KoHBeHUMOHanHo roTBeke

MECO

I

FoTBeH€e co BeHTunarop @

E(_ (MuH.)

(°C) (°C)
Llena mucupka 180 2 160 2 210 - 240
Llena naTka 175 2 220 2 120 - 150
Llena rycka 175 2 160 1 150 - 200
3ajak, nceukaH Ha 190 2 175 2 60 - 80
napuntba
v 3ajak, uceukaH Ha 190 2 175 2 150 - 200
napuntba
Llen dasaH 190 2 175 2 90 - 120

KOoHBEHLUMWOHANHO roTBeHe

: 9 FoTBeHw€e Co BeHTMnatop
PUBA « « @
I e o

(°C) (°C)
Mactpmka / Cnapua, 3-4 190 2 175 2 40 - 55
pnbu
TyHa / Jlococ, 4 - 6 190 2 175 2 35-60
dunetn
10.3 Ckapa

Mpe3sarpejTe ja neykata npasHa.

KopucTeTe ro 4eTBPTOTO HMBO Ha peLueTKaTa.

Ckapa co noctaBeHa MakcumanHa Temnepartypa.

@ NEYEHE HA CKAPA

D

(kg) (MuH) (MuH)
npBa cTpaHa BTOpa CTpaHa

CrekoBu BO duneTu, 4 napuvra 0.8 12-15 12-14
[oBeacku cTek, 4 napunka 0.6 10-12 6-8
Kon6acwu, 8 - 12-15 10-12
CBWHCKM KOTNETK, 4 napyna 0.6 12-16 12-14
MonoswvHa nune, 2 1 30-35 25-30
Kebanw, 4 - 10-15 10-12
Munewkun rpagn, 4 napunka 0.4 12-15 12-14
Byprepu, 6 0.6 20-30 -
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@ NEYEHE HA CKAPA

O O

(kg) (MuH) (MuUH)
npBa cTpaHa BTOpa cTpaHa
dunetn oa puba, 4 napumka 0.4 12-14 10-12
3aneyenn ceHaBuun, 4 - 6 - 5-7 -
Toct, 4 -6 - 2-4 2-3
10.4 Oexuppupanse - FoTBEeHE CO
oo o §& D
MokpujTe rv NnexoBuTe CO MacHa xapTuja 3ENEHYYK
UNK xapTuja 3a neverse. (°C) (1)
3a nonobpwu pesynTaTtu UCKNyyeTe ja Munepkw 60 - 70 5-6
pepHaTa Ha NonoBMHa o4 BPemMeTo Ha
CylLetbe, OTBOpETE ja BpaTaTa v ocTaBeTe ga | oo eHuyk 3a cyna 60-70 5-6
Ce 1u3naawv npeky HoKk 3a Aa 4oBpLUK Meyypkm 50 - 60 6-8
CyLUeHEeTO.
Bunkn 40 - 50 2-3

3a efieH nnex KopucTeTe ja TpeTaTa nosvumja
Ha pelueTKaTa.

3a gBa nnexa KopucTeTe v npsara u
yeTBpTaTa Nno3uuuja Ha peLueTkara.

@ 3ENEHYYK @

(°C) (1)
60 - 70 6-8

paB

[MoctaBeTe ja Temnepatyparta Ha 60 - 70 °C.

& OBOLLJE @

(1)

Cnuemn 8-10
Kajcumn 8-10
Mapuura jabonka 6-8
Kpywm 6-9

10.5 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopavyaHu gopartoum

YnoTtpebeTe TEMHM NNEXOBU U CaloBM KOU ja ogbuBaat cBeTnuHata. Tue nonobpo ja
abcopbupaaTt TonnmMHaTa u o cBeTnarta Boja U caJoBUTE Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.

TaBue 3a nuua

Cap 3a nevewe

Kepamuuku cap

PamHa TaBa 3a nevewe

TewmHa, koja He oabvBa
cBeTnuHa
26 cm gvjametap

TemHa, koja He oabuBa
cBeTnunHa
28 cm gnjametap

Konauu
Kepamuka TemHa, koja He oabvBa
8 cm aujametap, 5 CcBeTNMHa
cm BUCWHA 28 cm avjametap
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10.6 MNeueTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntatu cnegeete rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

¥ o= (ST
\ o
(°C) (MuH)
Kudbnuuku, 6naru, 12 nnex 3a nevewse unu gnaboka 175 40 - 50
napuvma TaBa
Kndpnnyku, 9 nnex 3a nevyewe unu Anaboka 180 35-45
napuvka TaBa
Muua, 3amp3HaTa, peleTka 180 45-55
0,35 kg
LLiBajuapcku ponat nnex 3a neyewe unu gnaboka 170 30-40
TaBa
Konayve nnex 3a neyewe unu anaboka 170 45 -50
TaBa
Cydne, 6 napunma KepaMuyko TaBye Ha pewetka 190 45 -55
dnaH co naHauwnaH ocHoBa 3a chnaH Ha peweTtka 180 35-45
BukTopujaHcka TopTa NOTNeYeHo jafere Ha 170 35-50
co Liem peLueTka
OwuHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 35-45
kg TaBa
Llena puba, 0,2 kg nnex 3a neyewe unu anaboka 180 25-35
TaBa
dunetn op puba, 0,3 TaBue 3a LA Ha pelueTka 170 30-40
kg
OuHctaHo Meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 35-45
kg TaBa
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a nevyewe unu Anaboka 180 40 - 50
TaBa
Konauuwa, 16 nnex 3a neyewe unu anaboka 150 30-45
napuvta TaBa
MakapoH-konau, 20 nnex sa neyewe unu anaboka 180 45 -55
napuvta TaBa
MadpunHu, 12 nnex sa neyewe unu anaboka 170 30-40
napunta TaBa
ConeHo neuuBo, 16 nnex 3a neyewse unu anaboka 170 35-45
napunma TaBa
Konauursa of cyBo nnex 3a neyewe unu gnaboka 150 40 - 50
TecTo, 20 napymka TaBa
Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a ne4yewe unu anaboka 170 30-40

napyvHa

TaBa
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¥ o= B
\ o

(°C) (MUH)
3eneHyyk, AMHCTaH, nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 35-45
0,4 kg TaBa
BereTapujaHckn TaB4e 3a Nuua Ha pelueTka 180 3 35-45
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe unu anaboka 180 4 35-45

MeanTeEpPaHCKN
HauuH, 0,7 kg

TaBa

10.7 UHhbopmaumm 3a TecTupame
TectoBu crnopeg IEC 60350-1.

X B

i O ®

(°C)

(MUH)

Manu KoHBeHuuoHa [Mnex 3a 3
Konaumwa, IHO roTBEHE  Mevere

20
napuuba
no nnex

170

20-35

Manu [oTBewe co Mnex 3a 3
Konauvka, BeHTMnaTop neyetwe

20
napuntba
o nnex

150 - 160

20-35

Manu [oTBEwe co Mnex 3a 2n4
Konauvka, BeHTMnaTop neyetwe

20
napuuntba
no nnex

150 - 160

20-35

Muta co KoHBeHumoHa PelweTka 2
jabonka, 2  nHo roTBewe

nnexa @20
cm

180

70 -90

Muta co [oTBewe co Pewetka 2
jabonka, 2  BeHTURaTop

nnexa @20
cm

160

70 -90

Manguwna KoHeeHuymoHa PelweTka 2
H IHO FrOTBEHE

6e3maceH,
kanan 3a
konay 26
cMm

170

40-50

MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MyH
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\/ == P « E
\ L ey
(°C) (MuH)

Manguwna [oTBewe co PeweTka 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte ja
H BeHTMNaTop pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
Kanan 3a
konay 26
c™m
Mangnwna [oTBewe co Pewertka 2n4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H BeHTMnaTop pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
Kanan 3a
konay J26
cm
Ie6 [oTBewe co Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -

BeHTUnaTop neyere
Ie6 [oTBekE CO Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -

BeHTUNaTop neyewe
Ie6 KoHBeHuuoHa [nex 3a 3 140 - 150 25-45 -

NHO roTBeHE  Meyerse
Toct,4-6 Ckapa Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
napyunka pepHata 10 MUH
Byprepco  Ckapa Pewertka, 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja peleTtkara
rosefcka TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HMBO 1
nneckasuy, cobupare TaBaTa 3a cobupare
a, 6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPEeTOTO
napuva, HWBO Of MeykaTa.
0,6 kr. CepTeTe ro jagereTo

Ha cpeavHa of
BPEMETO 3a rOTBEH:E.
MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MyH

11. HET'A N YNCTEHE

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupgete BO nornasjata 3a 3awtuTa u
CUTYpPHOCT.

11.1 BeneLlku oKony YNCTEHETO

<

CpencTBa 3a

MpenHuoT Aen Ha anapaToT YMcTeTe ro camo Co Kpna of Mukpodrbep HaToneHa co Tonna
BOAA N YMepPeHO CPeACTBO 3a YucTere. MicuncreTe ja u nposepeTe ja 3anTvBkaTta Ha
BpaTaTa OKOMy paMKaTa Ha BHaTpeLLHoCTa.

KopucteTe pacTBop 3a UncTewe 3a Aa r'm UCHUCTUTE METaNHUTE NOBPLLUHN.

Yyucrtekwe

YucreTe rv gamkuTe co 6nar AETEePreHT.
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YucreTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpCHOTUM unu apyrn
ocTaTouM OA XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

[

Ha anapaToT unu Ha cTakneHuTe Nnoyx Ha BpaTaTa Moxe Aa ce KoHAeH3unpa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe KoHAeH3auwjaTa, nyLwTeTe ro anapaTot ga paboTu okony 10 MUHYTU npeq,
rotBeweT0. He 4yBajTe ja xpaHaTa Bo anapatot nogonro oa 20 muHyTu. Ncywere ja

CekojaHeBHa !
ynotpe6a BHaTpeLLUHOCTa caMo COo Kpra oA Mukpodubep rno cekoja ynotpeba.
& YucTteTe v cuTe goaaTouy no cekoja ynotpeba u octaBeTe i Aa ce ucywar. Kopucterte
+, camo Kpna of, MUKpochuGep HaToneHa co Tonna BoAa U YMEPEHO CPEACTBO 3a YncTewe. He
W yucTeTe ro NpuBopoT BO MaLLMHA 38 MUEHE CafoBU.

He uucTeTe rv gopatouyuTe LWITO He ce nenat co ynotpeba Ha abpasviBHK cpeacTea 3a
YUCTEHE WUIN CO MPEAMETU CO OCTPU paGoBK.

Oopartoum pen pnp

11.2 Kako ga otcTpaHeTe: [lpxaum
Ha peLlueTKu

Vi3BageTe rn gpxxadmTte 3a pelueTkn 3a aa ja
MNCUYMCTUTE NeykaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja nevkaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau. ’-[
Yekop 2 MoBneveTe ro npegHWoT Aen of
ApXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
sua. “
Yekop 3 [NoBneyeTe ro 3aAHVOT Aen o 1 | “ T
ApXauuTte Ha pelueTkMTe HacTpaHa ————— |5
o[} CTPaHUYHWOT SWA 1 n3BageTe ja. /; ‘ = = —
—p. H
Yekop 4 CraBeTe rv nonuumte no obpateH () ‘2 Ak
epocnep. =
penocnen %ﬁ I
R~
o }= §
=]
11.3 HaumH Ha KopucTekwe: Yucto
CO BoAa Yekop 3 MocraBerTe ja TemnepaTtypata Ha 90 °C.
Osaa npoueaypaTta 3a YUCTEHE KOPUCTU Yekop 4 OcraBerte ja neykarta aa pabotu 30
napea 3a aa nomMorHe Bo Bajewe Ha MWH.
npeocTaHaTaTa MpCHOTWja 1 ocTatouuTe of Yewop5  Mciyvere ja nedkara.
XpaHa oA ne4ykarta.
Yekop 6 MouekajTe goaeka neykara He ce

onapw. VicywweTe ja BHaTpeLLHOCTa CO
meka Kpra.

Yekop 1 CwvneTe Boga BO MofenvpaHaTa
BHaTpeLHocT: 300 ml.
Yy 2 ) )
ekop MocTaBeTe ja dyHKUWjaTa: E]
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11.4 Kako ga ussagurte u ga moHTtupare: Bpara

BpataTta Ha pepHaTa nma gBe ctakneHu nnoyn. MoxeTte Aa ja otcTpaHuTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 BHaTpellHaTa CTakfeHa nnoya 3a aa ja ucumctute. Npountajte ro LenocHoTo
ynaTcTBO ,Bagere n MoHTUparwe BpaTa“ npeq Aa rv u3BaguTe CTakneHuTe ninoyu.

/\ BHUMAHMUE!
He kopucTeTe ja neykata 6e3 cTakneHuTe nNnoyu.

Yekop 1 OTBopeTe ja BpaTaTa LieflocHO 1 ApXeTe v
[OBETe LWapkKu.

Yekop 2 [MoaurHeTe rn 1 noBneyeTe rm pavkuTe
fofeka He KInuKHaT.

Yekop 3 3arBopeTe ja BpataTa Ha pepHaTa 0
npeaTa noauuuja. Notoa kpeHeTe 1
noeneyeTe 3a Aa ja usBaavTe BpaTarta o
NexuLTeTo.

Yekop 4 MonoxeTe ja BpaTata Bp3 Meka Kpna Ha
cTabunHa noBpLUMHA.

Yekop 5 [pxeTe ja obnoraTta Ha BpaTarta (B) Ha
ropHUOT pab Ha BpaTaTa Ha ABETe CTpaHu 1
TypHeTe HaBHaTpe 3a Aa ce OTnyLITH
3anTvBkara.

Yekop 6 MoBneueTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa Hanpes
1 n3Bagerte ja.
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Yekop 7 [pxeTe ja BpaTata Ha CTakrneHaTa nnova Ha

HEj3NHNOT ropeH pab 1 BHUMaTENHO
n3sneyete ja. OcurypeTe ce Aeka CTaknoTo

LIeNIOCHO Ce U3MU3Haro of ApXKaunTe.

Yexkop 8 McuucteTe rv cTakneHuTe nnoYm co Boaa 1 canyH. BHumaTtenHo nabpuiieTe ru CTakneHnuTe niouu.
He uncTeTe rv cTakneHuTe nnoyu Bo MalunHa 3a M1ueHe CagoBu.

Yekop 9 Mo uncterweTo, MOHTMPAjTE ja CTakneHaTa nnoya u BpaTaTta Ha pepHara.

Ako BpartaTta e npaBuUiIHO MOHTUpaHa, ke ChnyLlHeTe KINUK Kora ru 3aateopare padkuTe.

OTnevaTeHOTO MecTo Mopa Aa rneaa Bo A
BHaTpeLUHaTa cTpaHa Ha BpaTaTta. OTkako Ke ja |:\
MOHTUpaTe, yBepeTe ce Aieka NnospLluMHaTa Ha
pamkaTa Ha CTakneHaTa nnoya Ha oTnevaTteHuTe e :g‘ﬂ
mecTa He e rpyba Ha gonvp. o

Kora ke ce moHTMpa npaeunHo nopaboT Ha BpaTaTa
KMUKHYBa.

MorpwkeTe ce NpaBUrHO Aa ja noctasuTe
BHaTpeLLHaTa CTakreHa nio4a Bo NeXULITeTo.

11.5 Kako ga 3ameHute: CBeTno Cekoralll Ap)eTe ja xanoreHaTta CBeTuKa co
TKaeHWHa 3a fa crpeynTe Ha cBeTunkarta fa
/N\ NMPEAYNPEOYBAHE! nsropar octaTouu of MacHoTuja.

OnacHocT o CTpyeH yaap.
JlambaTta moxe ga buae xewlka.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bkny4erte ja neykara. [Noyekajte OTkaveTe ja neykarta og CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
fofeka neykata He ce onagu. eNIeKTPUYHOTO HamnojyBakse. BHaTpeLuHocTa.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro ussaguTe.

Yekop 2 VicuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 3ameHeTe ro CBeTNOTO CO COOABETHO CBETO OTMOPHO Ha TonnuHa go 300 °C.

Yekop 4 CraBeTe ro CTakneHoTo kanaye.
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12. PELLUABAHSE NMPOBJTEMIA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Mpobnem

lMpoBepeTte panu...

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

12.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

3anTuBkaTa Ha BpaTaTa e
owTeTeHa.

He kopuctute ja
pepHaTa. KoHTakTupajte
CO OBNacTeH CEPBUCEH
ueHTap.

AKO Hekoj crnyyaj He e BKIy4eH BO oBaa
Tabena, KoHTakTUpajTe co OBnacTeH
CEepBUCEH LieHTap.

Kpaj Ha roTBetse - He e
rnoctaBeHa.

MocraseTe: Kpaj Ha
rotTeewe. Buaete Bo
L,OYHKUMM Ha
YaCOBHUMKOT".

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

CseTnoTo He paboTu.

CeTtunkata e
nperopexa.

PepHaTa He ce 3arpeBa.  M36un ocurypysay.

12.2 CepBUCHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo

OBJTaCTEHNOT CepBUCEH LieHTap.

MoTpebHUTE NnogaToLu 3a CEPBUCHUOT LieHTap ce Ha nnoykarta co crneyudukaumu. Mnoykarta
€O creunduKkauum e Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpellHocTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykarta co crneyuduKaLmmn o BHaTPeLLIHOCTa Ha anaparoT.

I'Ipenopaquame oBAe Aa ry 3anuweTte nogarouurTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npoussog (PNC)

Cepwucku 6poj (SN.)

13. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHhbopmaumm 3a Nnpon3BoAOT U NIUCT €O MHopMaLMm 3a NPOoM3BOAOT
cnopep perynaTtuBuTe 3a eKo-Au3ajH u eHepreTcko obenexyBawe Ha EY

Mwme Ha gobasyBayoT Electrolux
MpeHTudmrkauyuja Ha mogen EOH2HO00X 949496273
MHaekc Ha eHepreTcka edukacHoCT 95.3

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasnHo NnonHeke,
KOHBEHLIMOHAMNEH pPexum

0.93kWh/cycle

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NOMHeHe, PEXUM Ha

BEHTMNATOP

0.81kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHu

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja
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JauuHa Ha rnac

72

Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

27.0kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a rotBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesn, neyku, neyky Ha napea n

ckapu - MeToau 3a Mepetbe Ha nepopmaHcuTe.

13.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou BU
nomaraat fa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEH-E.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuWIIHO 3aTBOpPEeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4eCTO 3a Bpeme Ha rotBenweTo. OgapxyBajTe
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTa u nposepeTe
Aanu e nobpo uKeupaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucTteTe meTanHu cagosu 3a ga ro
3ronemMmuTe WTEeOeHeTo Ha eHepera.

Kora e MoXHO, He npeasarpesajte ro
anaparoT npepg roTeere.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO nomanu naysmu
Mefy roTBEH-ETO Kora npaBuTe noBeke
jagera NCToBpemeHo.

14. TPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonoTt

L/.\l). CrtaBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHM
KOHTEjHEpU 3a Aa ja peuumknupare.
[MomMorHeTe BO 3aliTUTaTa Ha XMUBTHaTa
cpedvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje U
peLnKnNnpajTe ro oTnagoT Of eNeKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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loTBeHw-€ cO BEHTUNATop

Kora e MoxHO, kopucTeTe rm dyHKUMnTE 3a
roTBEH-E CO BEHTWUNATOp 3a [a 3alitegmte
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

Kora TpaereT0 Ha roTBeH-eTO € NOA0Nro Of
30 MuHYTK, HamaneTe ja TemnepartypaTa Ha
anapaToT 3a MuHuMyM 3 - 10 MuHYTU Npeg
KpajoT oA rotBereTo. [NpeocTaHaTarta
TOMMWHA BO anapaTtoT Ke NPpOoAOMKMN Aa roTBu.

KopwucTeTe ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a
3arpeBatre XpaHa.

OpapxyBake Ha TONJIMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
Temnepatypa 3a fa ja uckopuctute
npeoctaHaTa TOMMMHA 1 Aa ro oapXxuTe
japereTo Tonno.

MeyeTe co BRnaxeH Bo3Ayx
dyHKUMja 3a WTeaere Ha enekTpruyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha roTBeHeTo.

anapaTuTe 03aHyYeHu co cMMBonoT E go
0TNagoT oA AOMaKWHCTBOTO. BpareTe ro
MPOM3BOAOT BO BALLMOT floKaneH kanauutet
3a peuuKknnpar-e Unu KoHTakTMpajTe ja
BallaTa OMnwT1HCKa KaHuenapuja.



[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

A MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe
@ npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:

www.electrolux.com/support

3agpxaHo npaso 13MeHa.
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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He Bu urpana ca
ypehajem.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Ako oBaj anapaT uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKTuBMpaTu.

[eua He cmejy oa obasrbajy Ynwhewe U KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe 6e36egHOCTHN

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH-e€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHoM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM NPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, MoTenuma, nNaHCMOHNMa, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 61 npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLWWH-Ee No JOMahUHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe Aa MOHTMpPA OBaj
ypehaj n 3amenn kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckbyumnTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kakeor ogpxasatba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mopa ga
3ameHn nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
n3berna enekTpnyHa onacHocCT.

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe 4o eneKTpUYHOr LoKa.
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* YINO3OPEHE: Ypehaj n verosu goctynHu 4enosu Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHNX enemeHaTa unm
YHYTpaLlkbUX NOBPLUMHA anaparta.

» Kaga Bagute npubop nnun nocyhe ns pepHe nnm mx
CTaBrbaTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE.

» [1a 6ucte yKnoHUNu LWNHE Koje apXKe pelleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NOAPLUKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.

* Hemojte kopnctnt napodncrad 3a vunwhewe ypehaja.

* HemojTte kopuctutn rpyda abpasmBHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
yera moxe gohu 0o pacnpckaBara cTakna.

2. BESBEHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Camo kBanudgukoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

yl'lOTpeﬁfbaBaTVl Ca N3BOPOM eJieKTpUu4yHor

YKNoHWTE KOMMNeTHY ambanaxy.

* HewmojTe fa nHctanupare nnu Kopuctute
owTeheH ypeha;.

* [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aTo WTO je Texak.
YBeK KopucTuTe 3aliTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpeHyY 0byhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHo MecTO Koje UcnyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtu ce
MWHUMaMHOr pacTojarka o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvHCkux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

+ OBaj ypehaj je onpeMrbeH cUCTeEMOM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce

Hanajaka.
MuH1ManHa BUCKHA Ky- 590 (600) mm
XUHCKOT enleMeHTa (MUHU-
MariHa B/CKHa enemeHTa
vecnop pagHe nnove)
LLInprHa Kyxuksckor ene- 560 mm
MeHTa
[y6uHa KyxuHsckor ene- 550 (550) mm
MeHTa
BucuHa npeagte ctpaHe 594 mm
ypehaja
BucuHa 3agme cTpaHe ype- 576 mm
haja
LLinpuHa npeate cTpaHe 595 mm
ypehaja
LLinpnHa 3agre cTpaHe 559 mm
ypehaja
[y6uHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6uHa ca oTBOpeHUM Bpa- 1022 mm

TMma
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MvH1ManHa BenuynHa 560x20 mm
BEHTMNaLMOHOr OTBOpA.
OTBOp NOCTaBMbEH Ha [o-

H0j 3a4H0j CTPaHU

OyxwuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
te. Kabn je noctaBrbeH y
[IeCHOM yrny ca 3aaHe

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 MNpukrbyyerse Ha eNeKTPUUHY
Mpexy

/\ YNO30OPEHE!
Pu3sunk og noxapa v cTpyjHor yaapa.

+ Caa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nNaoymum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeK KOpPUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULLY Ca 3alUTUTOM 04 CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe fa kopuctuTe agantepe ca BuLLe
yTUYHMULA 1 NpoayxHe kabnose.

+ T[poBepute Aa HUCTE OLUTETUNN FNABHO
Hanajare 1 kabn 3a Hanajakwe. YKONMKo
CTpYjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHn
CepBUCHW LieHTap.

* He possonute ga kabn 3a Hanajawe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn nenog ypehaja,
Hapo4uTo Kaga ypehaj pagun nnu kaga cy
Bpara Bpena.

+ 3awTnTa of yAapa Aenosa nof HanoHoOM
1 M30MoBaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TaKO [ia HE MOXE [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

+ TpukrbyunTe rmaBHu kabn 3a Hanajare Ha
31OHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa oa noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

* Ao je 3ugHa yTuyHuLa nabaea, HEMOjTe
Oa NpUKIbyyyjeTe MpexXHU yTuKau.
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* He ByuyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucrte
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhun yTmkay n3 yTuyHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHe Npekugade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

* Y enekTpuMYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojat pacTaBHU Npekugay Koju Bam
omoryhaBa Aa uckrbyuumTe cee dase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
a nU3Hocu Hajmare 3 mm.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm 1 CTpyjHUM kabrnom.

TunoBu kabnoBa 3a UHCTanauujy unm same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna norneaajre nogaTke o
YKYMHO]j CHa3u Ha NoYnLm ca TEXHUYKIUM
KapakTepuctukama.Takohe moxeTte aa
nornegaTte Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

MakcmmanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eNeHn/KyTn
NPOBOAHMK) Mopa B1TK 3a 2 cm AyXu o4
6paoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnasor
NMpOBOAHMKA 3a Hyry.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pnsunk og noeBpenmBama,
OMNeKoTUHa 1 CTPYjHOT yaapa unu
ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTe cneyndurkalmnjy osor
ypehaja.

* Bopgwute payyHa oa otBopu 3a
BEHTMNaLujy He Byay 3anyLleHu.

* He octaBrmajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.



* Ypehaj Tpeba UCKIbY4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

» bByawuTe onpesnn kag oTBapate BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsahe Bpeo Basgyx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UM KaJa je OH y KOHTaKTy ca
BOZOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bparta
BENMKOM onTepehetby.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY UM NPOCTOP 3a OAnarame.

» [laxrbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cacTtojaka Koju cagpxe
arkoxon MoXe AOBECTU [0 ncnapasara
ankoxona v Mellaka ca Ba3gyxoM.

» BapHuue unu oTBopeHu nnameH He cvejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

» 3anarbuBe matepuje unu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBUM MaTepujama
HemojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
HameluTaja Mory ga ce Hakyne TonnoTa u
BMara u npoyspokyjy HakHagHo owwTtehere
ypehaja, kyhuwra unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe AoK ce
ypehaj y noTnyHOCTM He oxnagu HakoH
Kopuwhema.

2.4 Hera n ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og osnehusara, noxapa

unu owrtehena ypehaja.

/\ YNO30PEHE!
[MocToju pusmk of owTehena ypehaja.

* [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBrbaTtn nocyhe ns pepHe
unun gpyre npeamMeTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky ponujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— HewmojTe cunaTtn BoAy OUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrsnen kaga ckngate unu
nocrtasrbarte npubop.

+ [ybutak 6oje Ha emajnupaHum
nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

+ Kopuctute gy6oku nnex 3a sanvmeeHe
konade. BohHu cok Moxe aa octasu
TpajHe Mprbe.

» [Jok cnpemare jeno, BpaTta ypehaja Tpeba
yBek Aa byay 3aTBopeHa.

* AKo je ypehaj MOHTMpPaH n3a naHena
HameLluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npuIvKoM paga BpaTa Hukaga He byay

e [lpe unwhemna nckrbyuunte ypehaj u
N3BYLUTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.

» [lposepuTe ga nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3ameHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTumMa ako ce owTete. ObpaTnTe ce
OenawheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

« byauTte naxromBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTta cy TeLwuka!

* PeposHo unctute ypehaj oa bucre
crnpeynnu nponagake NoBpPLUNHCKOT
Marepujana.

*  Ypehaj unctute BNaKHOM MEKOM KProM.
KopuctuTe uckrbyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctutmn
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhekre, pacteapave unm
MeTarnHe npeamMerTe.

*  YKOMUKO KOPUCTUTE Crpej 3a PepHy,
npuapxaeajte ce ynytcrasa o
6e36eaHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 YHyTpallH-e OCBeTIbeHe

/\ YMNO3OPEHE!
Pwusuk oa ctpyjHor yaapa.

« Kapa ce paagv o cujanuuama yHytap
npon3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe a u3apxe
eKCcTpeMHe uamnyke ycrnose y KyhHUM
anapaTuma, kao LTo Cy Temneparypa,
BuGpaLuje, Bnara, unu cy HamereHe fa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npeasuhere 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma n Hucy
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norogHe 3a OCBeTIbaBawe npocTopuja y
OomanuHCTBY.

OBaj Npoun3BoA, cagpXu U3BOP CBETIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke ecdmkacHocTn G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy ucty

cneyundukaumjy.

2.6 CepBucupame

Pagwn onpaBke ypehaja obpatute ce
oBrawheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.
Kopuctute camo opurmHanHe pesepsHe
nenose.

2.7 Opgnarame

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oA noBpene nunu ryliexa.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

» O6paTnTe ce OMITUHCKMM OpraHuma ga
Oucte casHanu kako aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ytrkad kabna 3a Hanajamwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  Wceuute MpexHu enekTpuyHu kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja un ognoxure
ra.

* YKroHuTe KBaky Aa bucte cnpeunnu ga ce
aeua unm kyhHy reybmumum 3arnaee y

ypehayjy.

3.1 YrpahiuBamwe
www.youtube.com/electrolux
uvouTuhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
(*mm)
[~ 198+
I. 1 a‘,
_ Ts
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523

3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHsCKU efleMEeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas
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4.2 MNMpubop

» PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a kyBate, NNexoBe 3a TOpTe,
neyere.

* Tpun/ipy60kn TUramw

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTu.

5.1 lNpe npBe ynoTtpebe

KomaHgHa Tabna

KomaHaHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBara

KomaHgHo ayrme 3a Tajmep

KomaHgHo gyrme (3a TemnepaTypy)

WHankatop/cumbon Temnepatype

'pejHn enemeHT

INamna

B Bentunatop

El YtvcHyTn genosu yHyTpawroctu - Cya
3a unwhexe BOAoM

Hocau pelueTke, NOKpeTHU

Monoxaju peLueTke

3a neyetrbe TeCTa U Meca MUnu kao nocyaa
3a CKynrbake MacHohe.

« Beoma ny6oka nocyna
3a npaBrbete Mycake.

PepHa mMoxe ga ucnywita MMprc 1 AMM TOKOM NpeTxogHor 3arpeBara. Obe3beante fobpo

nposeTpasarse NpocTopyje.

R

Kopak 1

—

Kopak 2

OuncTute pepHy

MpeTxoAHo 3arpejTe NpasHy pepHy
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1. Yknonute caB npubop 1 Hocaye peLueTku u3 pep-
He.

2. MehHuuy 1 npubop YNCTUTE Camo KProM Of, Mu-
Kpodmbepa, Mnakom Bogom n bnarum getepleH-
TOM.

MoaecnTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a YyHKUMjy:
=

Bpeme: 14

MopecuTe makcumanHny TemnepaTtypy 3a yHKUMjy:

i}

Bpewme: 15 MuH

VckrbyunTte pepHy 1 cadekajte ga ce oxnaau. Bpatute npubop v Hocaye peLleTku y pepHy.

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

6.1 Kako ga nogecurte: PyHKumja
3arpeBata

OKpeHUTe KOMaHAHO AyrMe TajMepa Ha NoYeTHU Mo-

]
noxaj \J Y TOM nonoxajy MoxeTe py4Ho Aa ynpas-
mbaTe ypehajem.

Kopak 1 OKpeHnTe KOMaHAHO Ayrme 3a yHKLM-
je 3arpeBatba 1 n3abepute yHKUUjy.

Kopak 2 OkpeHuTe KOMaHaHO Ayrme fa bucre
nsabpanu Temneparypy.

Kopak 3 Kapa ce kyBahe 3aBpLUN, OKPEHUTE KO-

MaHaHa AyrMag y noroxaj 3a uc-
KrbyumBare Aa bucrte nckrbyumnu neh-
HULY.

6.2 PyHKUMje 3arpeBatba

DyHKUMja MpumeHa
3arpeBarba
0 MehHuua je nckrbyyeHa.
Monoxaj ,uc-
KIiby4YeHo”
—_— 3a npxeke UK 3a Npxerse u
Y neyere XxpaHe Ha UCTOj TemnepaTy-
pwv, Ha BULLE OA jeOHOr HM1BOA pe-
Meverbe ca  eTke, Ge3 Melara ykyca.
BEHTUNATOPOM

®dyHKuMja MpumeHa
3arpeBama
Oga byHkumja je npeasuheHa 3a
ii yliTeay eHeprvije Tokom KyBara. Ka-
é [a Kopuctute oBy yHKUMjy, Temne-
BnaxHo paTtypa yHyTap pepHe MoXe aa ce
neyewe y3  pasnukyje of 3agarte Temneparype.
BEHTUN. CHara 3arpeBatba Moxe 6utn yma-
HweHa. 3a Buwe nHdopmauuja no-
rnepajte nornaerbe ,CBakogHeBHa
ynoTtpe6a”, HanomeHe y Be3u ca:
BnaxHo nevetbe y3 BEHTUN..
3a neyere Konava ca XpckaBum
[HOM U 3a KOH3epBUCake XpaHe.
3arpeBate
070310
vv 3a rpunoBate TaHKUX koMaaa xpa-
He 1 TocTUpatse xneba.
Ipun
— 3a rpunoBatrbe TaHKMX koMaaa xpa-
He y BENMKUM KONMMYMHama n Toctu-
pame xneba.
Bp3o rpunosa-
)
R 3a neyere nuue. 3a MHTEH3NBHO
¥ 3aneLare 1 1o6ujarbe XpekaBor
- AaHa. Nopecwte Temnepatypy Ha
OdyHkumMja 3a  230°C.
nmuy
— 3a neyere Ha jeAHOM nonoxajy pe-
eTke.
Mornenajte ogervak ,Hera n unwhe-
KnacnyHo

He” 3a BuLe nHdopmauuja o: Ynww-
nevere /MUW-  hewe BogOM.
here Bogom
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6.3 HanomeHe Ha:BnaxHo neyekwe
y3 BeHTU.

OBa yHKuMja je kopuwheHa 3a
ycknahuBare ca KracoM eHepreTcke
edMKacHOCTM 1 3axTeBnMa ekogmaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBahsa Kako hyHKUwuja He 6u 6una

7. DYHKUWUJIE CATA

7.1 Kako ga nogecure: 3aBpLlueTak
KyBaha

npekuaaHa n kako 6u nehHuua pagvna Ha
HajsuwemM moryhem cTerneHy eHepreTcke
edrKacHOCTK.

3a ynyTcTBa 3a KyBatbe norrneaajte ogerbak
~,HanomeHe n caBetn”,BnaxHo nevere y3
BeHTUN..3a OnLwTe Npenopyke y Besun ca
yLITEeAOM eHepruje nornefajte ogerbak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwwiTeaa eHepruje.

3a nogeluaBatbe BpemMeHa UCKIbyurBatba 3a yHKLMje pepHe.

Kopak 1 MopecuTe byHKUW]y 1 TemnepaTypy pepHe.
Kopak 2 OkpeHuTe ayrme Tajmepa Ao kpaja.
Kopak 3 OKpeHuTe fyrme TajMepa Aa bucte nogecunu BpemMe UCKIbyUnBama.
Kapg nogelueHo BpeMe UCTEKHe, 3BYYHW CUTHAN Ce OrnallaBa U pepHa ce UCKIbyuyje.
Kopak 4 OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a pyHKUMje pepHe 1 Ayrve 3a TemnepaTtypy Ha Monoxaj ,MCKiby4YeHo”.

@ [la 6ucte nogecunu yHKLUWjy 3arpeBara He nogeluasajyhu Bpeme KyBara, OKpeHuTe ayrme Tajmepa y

NOYETHN NONoXa;j.

8. KOPNWRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

8.1 YoauuBamwe npubopa

Mano yay6rbene ca ropte cTpaHe
nosehaBa 6e36egHocT. Yaybrbenwa Takohe
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PeweTkacTta nonuua:

Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocavy pe-
LeTke U BOANUTE padyHa Aa Hoxuue 6yay okpeHy-
Te Hapone.

[Oy6oku Turams:
I'ypHuTE Nnex usmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

9. IOOATHE ®YHKLUWJE

9.1 BeHTunartop 3a xnahemwe

Kapga anapat paaw, BeHTUnaTop 3a xnahnemwe
ce ayTomaTCKu yKkibydyje kako 61 xnaguo
NoBpLUWHe anapaTa. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTMMNATOp 3a xnahewe Moxe Aa HacTasun
Aa paauv OoK ce anapar He oxnaaw.

10. KOPUCHW CABETU

®

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

10.1 MNMpenopyke y Be3u ca nevyewem
OBa pepHa uma neT HMBOA peLleTKe.

V36pojTe nonoxaje pelletke, NOYEB Of OHe
Hajonuxe oHY pepHe.

Bawa pepHa Moxaa neye Ha Apyraynju
Ha4uH y ogHocy Ha ypehaj Koju cTe paHuje
nocegosanu.[lowe Tabene npukasyjy

9.2 be3begHoCHM TepMocTaT

HenpaBunaH pag pepHe nnun HemcnpasHK
AenoBu Mory JOBEeCTU A0 onacHor
nperpesatba. [la 61 ce 0BO cnpeynno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocTaT Koju npekuaa
Hanajake. PepHa ce noHOBO ayTOoMaTCKu
yKIbydyje Kag Temneparypa onagHe.

CTaHAapAHa nojellaBaka Temnepartype,
BpemMeHa ne4vyexta 1 HUBOE peLUeTKN.

Ako He MoxeTe Aia npoHaheTe nofellaBata
3a ogpeheHn peuenT, NoTpaxuTe 3a CrinyaH.

Hemojte cTaBmbaT Beoma gyboky nocyay 3a
neyere Ha HajHWXKM NONoXaj peLueTke.

Meyekw-e Konava

HewmojTe oa otBapaTte BpaTta pepHe npe Hero
wro npohe 3/4 nogelueHor BpemeHa 3a
neyeme.
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AKO KOpUCTUTE [iBa Mrexa 3a nevyewe
NCTOBPEMEHO, OCTaBuTe jefaH npasaH HUBO
n3meny Hux.

KyBare meca u pube

Kon npuvnpeme Beoma MacHe xpaHe
KopucTuTe Ayboku Nnex kako macHoha He 6u
Kanana no pepHv v Hanpaewna TpajHe Mprbe.

OcTtaBuTe Meco ga cToju oko 15 muHyTa npe
Hero LUTO ra nceveTe a Ccok He 6u ucuypeo
13 Hera.

[a TokoM neyerba Ha poLUTUIbLY He Bu Bruno
npeBuLLE AMMA Y PEPHU, JoAajTe Mano Boae

10.2 MNMeyerse n npxere

y ay6okun nnex. fa bucre cnpeunnu
KOHAEH3auujy Avma, foAajTe Boge CBaku nyT
Kaf ce oCyLuW.

Bpewme kyBawa
Bpewme kyBarba 3aBUCK 0f BPCTE XpaHe,
HEHE KOH3VCTEHLUM]e 1N KONMnYrHe.

Y no4yeTky, HaarneaajTe yumHak Tokom
KyBamsa. [TpoHahuTe Hajborba nogelaBaka
(TemnepaType, BpeMeHa KyBaha UTA.) 3a
KopuwheHo nocyhe, peuenTe u KonMymHe Kag,
KopucTute oBaj ypehaj.

Knacu4yHo neyewe

MNMeyene ca BeHTUNa-

P
Oo 00

TOpoM
NAYU MWH

I -

(°C) (°C)
PeuenTu 3a myhe- 170 2 160 3 45 - 60 Kanyn 3a topty
tbe
TecTo 3a Npxku 170 2 160 3 20-30 Kanyn 3a Topty
Kekc
Yuskejk ca mne- 170 1 160 1 70-80 Kanyn 3a Topty, &
KOM ¥ nyTepom 26 cm
Wtpyana 175 3 150 2 60 - 80 Mnex 3a neyere
Llem-Tapt 170 2 165 2 30-40 Mnex 3a neyere
BoxuhHu konay, 160 2 150 2 90 - 120 Kanyn 3a Topty, @
NpeTxoaHo 3a- 20 cm
rpejte npasHy
pepHy
Konau og wrenea, 175 1 160 2 50 - 60 Mnex 3a xne6
npeTxoAHo 3a-
rpejte npasHy
pepHy
Kekc 140 3 140 - 150 3 30-35 Mnex 3a neyewe
Kekc, gBa HMBoa - - 140 - 150 2un4 35-40 [nex 3a neyere
Kekc, Tpu HMBOA 120 3 120 3 80 - 100 [nex 3a neyewe
Mycnuue 190 3 180 3 15-20 Mnex 3a neyetre
Mnetenunue, npet- 190 3 170 3 25-35 Mnex 3a nevyewe
XO[IHO 3arpejte
npasHy pepHy
Eknepu, jeaaH Hu- 180 2 170 2 45-70 Mnex 3a neyewe

BO

106 CPINCKM



Knacu4Ho neuyewse

Meuvetbe ca BeHTUNA-
TOpoM

O o

JIAYU MUH

I e ™

(°C) (°C)
Eknepu, aBa Hu- 160 1 150 2 110 - 120 [nex 3a neyere
BOA
TapToBu Ha Ta- 170 1 160 1 50 - 60 Mnex 3a neyere
HUpy
Borat BohHM KO- 190 3 190 3 12-20 Mnex 3a neyere
nay
CeHpBuy-TopTa 190 3 170 3 25-35 Mnex 3a neyewe

BukTopuja

[MpeTxoaHo 3arpejTe npasHy pepHy.

y KnacuuHo nevewe
XINEB U

Meyewe ca BeHTUNa-
TOpoM

O ®

NMULUA MWH
) I e ™
(°C) (°C)

Benu xne6, 1-2 190 1 190 1 60-70 -

komaga, 0,5 kg

CcBaku

Paanu xneb, 190 1 180 1 30-45 Mnex 3a xne6

npeTxo4Ho 3arpe-

Bak-€ HUje no-

TpebHo

3emuuke, 6-8 3e- 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Mnex 3a nevewe

MUYKN

Muua 200 3 190 3 10-20 Mnex 3a nevere /
Oy6oku Turaw

Moraunye 200 3 190 3 10-20 [nex 3a nevyerse

MpeTxoAHO 3arpejTe NpasHy pepHy.

KOpVICTI/ITe Kanyn 3a Konade.

Knacu4Ho neyemwe

Meyerwe ca BEHTUIaTopomM

=

®JIAHO-
z I

(°C)

(°C)

(E—

O

(MuUH)

®naH ca TecteHuHom, 200

NPETXOAHO 3arpeBate
HuWje noTpe6Ho

180

2 40 -50
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% Knacu4yHo neyerse Meyene ca BeHTMNaTopoOMm @
®JIAHO-
Z I e o

(°C) (°C)
dnaH ca nosphem, 200 2 175 2 45 -60
npeTXoAHO 3arpeBakbe
HuWje NnoTpe6Ho
Kuwesun 180 1 180 1 50 - 60
INasawe 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
KaHenoHu 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40

KopucTute peluetkacTy nonuuy.

@ KnacuyHo nevewe Meyere ca BEHTUNATOPOM @
MECO
1 1 wm
(°C) (°C)
loBeauHa 200 2 190 2 50-70
CButbeTuHa 180 2 180 2 90 -120
TenetuHa 190 2 175 2 90 - 120
EHrnecko rosehe 210 2 200 2 50 - 60
neyewe, cnabo
ne4yeHo
EHrnecko roesehe 210 2 200 2 60 -70
neyerbe, cpefre
ne4yeHo
Exrnecko rosehe 210 2 200 2 70-75
nevewe, [O6po
neyeHo
@ Knacu4yHo neuyewse Meyer-e ca BeHTUNaToOpom @
MECO
1= I m
(°C) (°C)
Csutbcka nnehka, ca 180 2 170 2 120 - 150
KOXOM
Csukscka notkonexwn- 180 2 160 2 100 - 120
ua, 2 Komaga
Jarwehu kotnetu 190 2 175 2 110-130
Lieno nune 220 2 200 2 70-85
Thypka, uena 180 2 160 2 210 - 240
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@ Knacu4yHo neuyewse Meyew-e ca BeHTMNaTopom @

MECO ](___ ](___ T

(°C) (°C)
Matka, uena 175 2 220 2 120 - 150
lycka, uena 175 2 160 1 150 - 200
3e4yeTuHa, uceyeHa Ha 190 2 175 2 60 - 80
komage
3el, nceyeH Ha koma- 190 2 175 2 150 - 200
oe
Lleo chasaH 190 2 175 2 90 - 120

@ Knacu4yHo neuvewse Meyewe ca BeHTMNaTO- (D

PUBA pom ot

(°C) (°C)
Mactpmka / Oesepuka, 3— 190 2 175 2 40 - 55
4 pnbe
TyweuHa / INococ, 4-6 190 2 175 2 35-60
dwunerta
10.3 'pun

MpeTxoAHO 3arpejTe npasHy pepHy.
KopucTuTe Y4eTBpTU HUBO PELLIETKE.
Kaga neyete Ha rpuny, Temnepatypa Mopa Aa 6yae nofelueHa Ha MakCumMyM.

& rour O O

(min) (min)

1. cTpaHa 2. cTpaHa
Oppecuym oa cunea, 4 komaga 0.8 12-15 12-14
[oBefu koTneT, 4 komaga 0.6 10-12 6-8
Kobacuue, 8 - 12-15 10-12
Caursckun ogpecuu, 4 komaga 0.6 12-16 12-14
Mune, nonoswuHa, 2 1 30-35 25-30
Thesanu, 4 - 10-15 10-12
Munehe rpyaw, 4 komaga 0.4 12-15 12-14
MrbeckaBuue, 6 0.6 20-30 -
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@ rPun

O O

(min) (min)

1. cTpaHa 2. cTpaHa
Punbren dunetn, 4 komaga 0.4 12-14 10-12
3aneyeHu ceHauun, 4 - 6 - 5-7 -
Toct, 4 - 6 - 2-4 2-3
10.4 Cywemse - [Meyere ca
BEHTUNAaToOpPOM @ @
MpekpujTe nocnyxasBHyKe 3amallheHnm NOBPRE
nanvpom uUnu nanupom 3a rneyerse. (°C) (4)
3a borebe pesynTarte, UCKIbYUYUTE PEPHY Ha Mosphe 3a cyny 60-70 5-6
nona cyulena, 0OTBOpUTE BpaTa 1 ocTaBuTe = 50.60 o8
[a ce oxnaau Ha jeaHy Hoh fja 61 ce cylletbe eHypke 8 a
3aBpLunno. 3aunHcko burbe 40-50 2-3

3a 1 nnex kopuctute Tpehu nonoxaj
peLueTke.

3a 2 nnexa Kkopuctute nNpeu 1 Tpehu nonoxaj
peLleTke.

Mopecute TemnepaTypy Ha 60-70 °C.

5 nosere D

e O

(4)

Wreuse 8-10

(°C) (4) Kajcvje 8-10
Macyrs 60-70 6-8 Kpuuke jabyke 6-8
Manpuke 60-70 5-6 KpyLuke 6-9

10.5 BnaxHo neyemwe y3 BeHTUI. - NpenopyyeHn npmubop
Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuvmeHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero

ceeTne 6oje 1 pednekTyjyhe nocyge.

 _~

Mnex 3a nuuy

Mocypa 3a neverwe

T,
Mana nocyaa 3a

neyere
Mnex 3a donaH

TawmaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm

TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 26 cm

Kepamuukm
MpeyHunk 8 cm,
BUCMHA 5 cm

TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm
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10.6 BnaxHo nevyewe y3 BEHTUN.

3a nocTtusare Hajborbux pesynrara,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBeLAEHUX Y

Tabenu y HacTaBky.

¥ o= ST
\ uuru
(°C) (MuH)

CnaTke 3emuuke, 12 nnex 3a neyere unu nocyaa 175 3 40 - 50

komaga 3a cKynrbake macHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 2 35-45
3a cKynrbake macHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelieTkacta nonuua 180 2 45 -55

0,35 kg

LBajuapckn ponat nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a ckynrbake macHohe

BpayHu konay nnex 3a nevyewe unu nocyga 170 2 45-50
3a cKynrbake MacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuuke nocyge Ha pewet- 190 3 45-55
KacToj nonuuu

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a cdnaH Ha peweTkactoj 180 2 35-45
nonuum

CeHpBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a neyewse Ha pewwet- 170 2 35-50

Topwja KacToj nonuuu

Mowwupana puba, 0,3 nnex 3a neyere Unu nocyaa 180 2 35-45

kg 3a ckynrbamwe macHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevyewe unu nocyga 180 3 25-35
3a cKynrbake MacHohe

Punbren dunetn, 0,3  nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 170 3 30-40

kg nonuuymn

MowwmpaHo meco, nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 3 35-45

0,25 kg 3a cKynrbare macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyvexwe 1nu nocyaa 180 3 40 - 50
3a ckynrbamwe macHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 150 2 30-45
3a ckynrbamwe macHohe

Konaun-makaponu, 20 nnex 3a neyerbe unu nocyga 180 2 45-55

komapa 3a cKynrbake macHohe

MadmHu, 12 koMmaga  nnex 3a nevewe Unv nocyaa 170 2 30-40
3a cKynrbake macHohe

CnaHo neuuBo, 16 ko- nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 2 35-45

maga 3a cKynrbake MacHohe

Kekc o cvunkaBor Te-  nnex 3a neyere Unu nocyaa 150 2 40 - 50

cTa, 20 komaga

3a CcKynrbamwe macHohe
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¥ = I
\ Lru
(°C) (MUH)

TopTuue, 8 komaga nnex 3a neyewe Unu nNocyaa 170 2 30-40

3a ckynrbamwe macHohe
Moephe, nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 2 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 kg  3a ckynrbare MacHohe
BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 180 3 35-45
omnet nonuum
MepauTtepaHcko nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 4 35-45

nosphe, 0,7 kg

3a CKynrbak-e macHohe

10.7 UHdbopmaumje 3a MHCTUTYTE 3a TeCTUpare

TecToBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.

a=m
¥ 80 = E @
\ Lru
(°C) (MuH)
CuTHu ko-  KnacuyHo Mnex 3a 3 170 20-35 -
naun, 20 no nevere neyewe
nnexy
CutHu ko-  Teyere ca Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
nauyv, 20 N0 BEHTUNATOPOM Meyere
nnexy
CutHu ko-  Teyerse ca Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
nauv, 20 N0 BEHTUNATOpPOM Meyere
nnexy
Mutacja-  KnacmyHo Pewetkacta 2 180 70-90 -
bykama, 2  nevere nonvua
nnexa @20
cm
Mutacja- MMeyeme ca PeweTkacta 2 160 70-90 -
6ykama, 2  BEHTMNIaTOpOM nonuua
nnexa @20
cm
Hemacha KnacuyHo Pewetkacta 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
6uckenT neyexe nonvua pepHy y Tpajawy oA
TOopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm
Hemacha Mevere ca Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
6uckenT BEHTUNATopoM nonvua pepHy y Tpajawy oA
TopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TOopTYy @ 26
cm
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¥ B = k E
\ C] o
(°C) (MuH)
HemacHa Meuere ca Pewetkacta 2u4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejte
6uckenT BEHTUNATopoM nonuvua pepHy y Tpajawy oA
TopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TOpTY @ 26
cm
LLikoTckn Meyvetbe ca Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
konauunh BEHTUNATOPOM Neyere
LLikoTckmn Meuere ca Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
konauunh BEHTUNATOPOM Neyere
LLikoTckmn KnacuyHo Mnex 3a 3 140 - 150 25-45 -
konauunh neyewe neyewe
Tocr, 4-6 pun Pewetkacta 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte
komaga nonvua pepHy y Tpajawy oA
10 MUH.
[oBeha pun Pewetkacta 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelueTkacty
nrbeckasu- nonuua, no- nonuuy Ha 4eTBpTH
ua, 6 koma- cyna 3a HMBO W nocyay 3a
na, 0,6 kg CKynrbame ckynreawe MacHohe
macHohe Ha Opyru HUBO pepHe.

OKpeHuTe XpaHy Ha
nona neyema.
MpeTxoaHo 3arpejte
pepHy y Tpajatby of
10 MyH.

11. HETA W YALWWITREHE

/\ YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca uynwherwem

CpencTBa 3a

<

Mpeawun geo ypehaja 04nMcTUTE UCKIbYYUBO KPNoM of, M1kpodubepa HaTonmbeHOM Makom
BOAOM U1 6narum getepuieHToM. O4ncTuTe U NpoBepuTe 3anTUBKY BpaTa OKO OKBMPA YHY-
TPaLKOCTU.

KOpI/ICTI/ITe pacTeop 3a ynwhere MeTanHnx noBpLinHa.

ynwhewe

drneke ouncTute Gnarum AeTepLieHToM.
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¢_ YHyTpalwH0CT anapata Tpeba YucTuTm HakoH cBake ynotpebe. Haromunana macHoha vnm
— OpYrv ocTaum Mory npoy3poKoBaTy noxap.

D Y anapaty unv Ha CTakneHMm nnoyama Ha BpaTma moxe Aohu Ao KOHAEH30Baka Bnare.
[a 6ucte cmarbunn koHaeH3auujy, nycTute anapat Aa paau 10 MuHyTa npe kyBawa. He
CBakoaHeBHa Hyl?ajTe XpaHy y anapaty ayxe og 20 muHyTa. Nocne cBake ynotpebe, yHyTpaLlHOCT ype-
ynotpeb6a haja ocylunTe NCKIbYYNBO KpNom of Mmukpodunbepa.
by HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nnbop u octaBuTe ra Aa ce ocywm. Kopuctute mc-
%

, KIbyuMBO Kpny of MUkpocubepa ca Mnakom BOAOM v Grnarum aetepiieHTom. He nepute go-
W [aTHy onpemy y MalumHu 3a npakse nocyha.

He unctute gopgatHy onpemy ca HenenrbMBOM NMOBPLUNMHOM abpasvBHVM CpeACcTBOM 3a YMLL-

Mpn6op hetbe 1 owTpMM NpegmeTumva.

11.2 Kako pa nsBagurte: Hocauu
pelweTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka nga 6ucre
OUUCTUNN PEPHY.

Kopak 1 VckrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
oxnaaw.
Kopak 2 M3ByuuTe npearu Aeo noapLuke pe-

LeTke 13 6oyHor 3uaa.

|

Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm 4eo noapLuke pe-
LieTke 13 BOYHOr 31aa U YKIOHUTE ra.

Kopak 4 [MocTaBrbake LWnHa 3a NoapLUKY pe-
LUeTKe BpLUM ce 0BpHYTUM pegocne-
oM.

9

1 —
/‘F& r

T

|

0=

11.3 Kako ga kopuctute: Ynwhemwe
BOOOM

Ogaj noctynak Yiwhera KOPUCTM BRary kako
61 ce 13 nehHuue yknoHune 3aocrane
yecTue macHohe un xpaHe.

Kopak 1 CvnajTe Boay y yay6rbeme y yHyTpaLu-
rwoctu: 300 ml.
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Kopak 2 Mopecute yHKuWjy: E]

Kopak 3 Mopecute Temnepatypy Ha 90°C.
Kopak 4 Octaswute ga nehnuua pagu 30 MuH.
Kopak 5 VckrbyunTe pepHy.

Kopak 6 Cauvekajte ga ce nehHuua oxnagu. Ocy-

LINTE YHYTPALUHOCT MEKOM KpnoMm.




11.4 Kako ga cknHeTe n MoHTupare: BpaTa

Bpata nehHuue umajy aBa ctakneHe nnoye. BpaTta nehHuue n yHyTpallky CTakneHy nnodvy
MOXeTe Aa YKNoHuTe Aa bucte nx oumctmunn. lNpe Hero LTO YKIOHUTE CTakneHe nnoye
npo4unTajTe Leno ynyTcTeo ,Yknamware 1 noctasrbame spata’.

/\ OMnPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHunx nnova.

Kopak 1 MoTnyHo oTBOpMTE BpaTa u yxsatute obe
Lapke.

Kopak 2 MoaurunTe 1 noByuyuTe GpaBuLe AOK He
KIMUKHY .

Kopak 3 3aTtBopuTe BpaTa nehHuue Jo nona, Ao np-

BOI OTBOPEHOT nomnoxaja. 3aTum noaurHuTe
1 nosyumTe Aa 6ucTe yknoHUnu spata u3 ne-
Xuwta.

Kopak 4 Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha ctabun-
HOj MOBPLUMHW.

Kopak 5 MpuTncHuTe okup Bpata (B) ca o6e cTpaHe
roptse MBULE Ka yHyTpa Aa Gucte oTnycTuim
CTE3Hy 3anTuBKy.

Kopak 6 MoByuuTe okBMp BpaTa Hanpep Aa bucTte ra
YKMOHUMN.
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Kopak 7 YxBaTuTe CTakrieHe Nrnoye 3a ropky MBULY 1
Naxrb1BO UX U3BYLUTE Harope. YBepuTe ce
[a Cy CTakneHe nnoye UCKNuU3Hyne 4o kpaja
13 Hocava.
Kopak 8 Oumnctute cTakneHy nnovy BOAOM U canyHuLom. MaxrbmBo ocylumnte cTakneHe nnove. He nepute
CTakfeHe nnoye y Mall1HW 3a npatke CyaoBa.
Kopak 9 HakoH ynwhetrba, noctaBuTe CTakreHy nno4vy u Bpata nehxuue.

Ako Cy BpaTa ucnpasHO NnocTtaB/beHa, theTe KUK NPUNUKOM 3aTBapamwa 6paB|/|L|,a.

OpwramnaHa 3oHa Tpeba fa 6yae okpeHyTa ka yHy- A
TpaLH0j CTpaHW BpaTa. HakoH noctaBrbaka npose- ,:\
puTe [a noBpLUMHA OKBMPA CTakrneHe nrove Ha oa-
LUTamMnaHoj 30HW Huje rpyba Ha goavp. e g
Kapa ce ncnpaBHo nocTaeu, OKBMP BpaTa KIuKHe. o —
MpoBepuTe fa nn CTe yHyTpaLllkby CTaKNEeHy nrovy
NpaBWIHO NOCTABUIN Ha NeXULLTa.

11.5 Kako poa 3ameHuTe: Jlamnuua XanoreHy namny yBeKk ApXuTe ymoTaHy y
Kpry Kako BUCTe Cnpeumnny caropeBame
/\ YNO30OPEHE! ocTaraka macHohe Ha namnu.

Pusuk oa cTpyjHor yaoapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Wckrbyunte pepHy. CayekajTe ga ce  MckrbyunTe yTukay kabna 3a Hana-  [JHO YHYTpaLlH0CTU pepHe npekpuj-
pepHa oxnaau. jarbe pepHe U3 MpexHe yTUHHULE. TE Kprom.

3apha crjanuua

Kopak 1 OkpeHuTe cTakneHn noknonay aa bucte ra yKnoHunu.

Kopak 2 OuuncTuTe CcTakneHy noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroBapajyhom cujanuuom koja je otnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 MocTaBuTe cTakneHu noknonaw,.
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12. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mpobnem

Mposepure...

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

12.1 WWta y4yMHUTH aKo...

3anTuBka BpaTa je owTe-
heha.

Hewmojte kopuctutn neh-
Huy. KoHTakTupajte
oBnawheHn cepBuUCHU
LeHTap.

Y cBuUM cnyyajeBrMa Koju HUcy obyxsaheHun
OBOM Tabernom, KoOHTakTupajTe ca
oBnawheHnM CEPBUCHUM LIEHTPOM.

3aBpLueTak KyBaka — Hi-
je nogelueH.

Mopecute: 3aBpLueTak
KyBama. MNornepajte oge-
mvak ,PyHKUmje caTa”.

Mpo6nem MpoBepure...

Ilamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

MehHuua ce He 3arpesa.  Ocurypad je nperopeo.

12.2 MNopaum o cepBUCUpakby

YKOMMKO He MOXeTe camu fa npoHaheTe peluere npobrema, obpaTtute ce NpoaasLy Ui

oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Moaaum noTpe6HN CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMnoYnLmu ca TEXHUYKUM
kapakTepucTMkama. MNnounua ca TEXHUYKUM KapakTepyucTMkama Hanasu ce Ha NpefHs0j CTpaHu
OKBUpaA YHYTpaLLHKOCTM anapaTa. Hemojte yknaraty nnovuy ca TEXHUYKUM

KapaKTepucTMkama 13 yHyTpallH0CTH anapara.

I'IpenopyqyjeMo BaM fia oBAe 3anuiuieTe nopartke:

Mogen (MOD.) .

Bpoj nponssoaa (PNC) .

Cepuijcku 6poj (S.N.) .

13. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHhbopmaumje o npousBoay U NUCT ca MHopMaLmjama o NpousBoay
y cknagy ca nponucuma EY o eko-gu3ajHy n o3Hauyery eHepreTcke

ecmkacHocTH
Hasus gobasrbava Electrolux
WpeHtndukauyvja mogena EOH2HO00X 949496273
MHpekc eHepreTcke edpukacHOCTM 95.3
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A
MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobuyajeH pe- 0.93kWh/uuknycy
XUM
MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop-  0.81kWh/umknycy

CnupakemMm BeHTunatopa

Bpoj wynreuHa y pephHu
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M3Bop Tonnote

EnekTpuyHa ctpyja

JaymHa 3Byka

72

Twvin pepHe

YrpagHa pepHa

Maca

27.0kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBake y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTun, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNIOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEeHE YUMHKA.

13.2 YwTepna eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKUWje Koje
BaM Nnomaxy Aa ylteamTe enekTupyHy
eHeprujy TOkoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte Bparta
anaparTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBak-a.
OppkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajTte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.

KopucTute meTarnHo nocyhe 3a kyBawe Aa
6ucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHuuy npe KysBama.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake namenhy
neyera kKaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKo jena.

14. EKOJIOWKA NMUTAHA

) ) ~
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To.

[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3alUTUTUN XXMBOTHE CpeanHe U JbyCKor
30paBrba kao 1y peumKnnpaty oTnagHor
maTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX
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KyBam-e ca BeHTUnaTopom

Kaga je moryhe, kopuctute dyHKUMje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBawbe Tpaje ayxe og 30 MuH.,
CMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kkpaja KyBawa. Kysane he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TOMNoOTy
y anapary.

KopucTuTte npeoctasny TONnoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONroM

M3abepuTe HajHmke Moryhe nogellaBarke
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TOMJI0TE OApXXanu TonnoTy o6p0Ka.

BnaxHo nevewe y3 BEHTUN.
DyHKUMja je NpeasuieHa 3a yluteay eHepruje
TOKOM KyBatba.

X

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
Mpoun3Boa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce o6paTuTe OMNLTUHCKO]
KaHuenapuju.



Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zascCita vklopljena.

Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocCis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.
Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.
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Vedno si nadenite zasc€itne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Ce Zzelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

Za Cis€enje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete

stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Upostevajte predpisano najmanjSo
razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

Najmanj$a visina omarice

590 (600) mm

(najmanjsa viSina omarice

pod delovno povrsino)

Sirina omarice

560 mm

Globina omarice

550 (550) mm

ViSina sprednjega dela na-
prave

594 mm

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm
¢evalne odprtine. Odprtina

na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu

na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektri¢nega udara.

Elektri¢no prikljuitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.
Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.
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* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

* Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblas€enega servisnega centra.

* Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

+ ZascCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vti€nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas¢itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in

elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehniéne navedbe.V pomo¢ vam je
lahko tudi tabela:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm dalj$i od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov
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» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.



+ Ce napravo namestite za plo$¢o
pohiStvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$co pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita

nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.

Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
poskodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vticnice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS¢enje ne uporabljajte
abrazivnih Eistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za Ciscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Notranja osvetlitev

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Napravo izkljuCite iz napajanja.

Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3.1 Vgradnja

v T h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

el il s

O O O
(SIS
JislL A=l
Crc—"n

m

4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Posoda za zar/pekac

5. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Pred prvo uporabo

OENE

(o] ~fofo

pny puxy
= [=]

Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Gumb za programsko uro

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

Prikazovalnik/simbol temperature
Grelnik

Luc

Ventilator

Vboklina pecice - Posoda za CisCenje z

vodo
Nosilec police, snemljiv
Polozaiji polic

Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

Posebej globok pekac

Za pripravo musake.

Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za

prezraCevanje prostora.

R

1. korak

—

2. korak

Ocistite pecico.

Predhodno ogrejte prazno pecico.

1. Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive no-
silce resetk.

2. Pecico in pripomocke Cistite le s krpo iz mikrovia-
ken, toplo vodo in blagim &istilnim sredstvom.

Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: .

Cas: 1 ura.

Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: ‘il

Cas: 15 minut.
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Izklopite pecico in po¢akajte, da se ohladi. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk poloZite v pecico.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcija pecice

1l
Gumb programske ure obrnite v prvotni polozaj \J \%
tem polozaju napravo upravljate ro¢no.

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da iz-
berete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb za izbiro tem-
perature .

3. korak Po koncu pecenja obrnite gumbe v po-

loZaj za izklop, da izklopite pecico.

6.2 Funkcije pecice

Funkcija pe- Aplikacija

Cice
0 Pecica je izklopljena.

Polozaj izklopa
— Za pecenje ali pe¢enje mesa in peko
Y peciva z enako temperaturo priprave

na vec kot enem polozaju resetke,

Vro€izrak  ne da bi se okusi mesali.

’_ Ta funkcija je zasnovana za varce-
Y vanje z energijo med pec¢enjem. Ko
é— B uporabljate to funkcijo, se lahko tem-
Vlazno peCe-  peratura v pecici razlikuje od nastav-
nje liene. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si
oglejte poglavje »Dnevna uporabac,
Opombe: Vlazno pecenje.

Za peko tort s hrustljavim dnom in
da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
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Funkcija pe- Aplikacija

cice
vv Za pecenje tankih zivil na Zaru in po-
pekanje kruha.
Zar
—_— Za peko tankih kosov velike koli¢ine
jedi in za popekanije kruha.
Hitri zar
e Za peko pizze. Za mo¢no zapece-
?? nost in hrustljavo dno. Nastavite
temperaturo 230 °C.
Funkcija pice
— Za peko in peCenje mesa na enem
polozaju reSetke.

Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in
Gretje zgoraj/  gig&enje« za dodatne informacije o:
spodaj / CisCe- Ciséenje z vodo

nje z vodo

6.3 Opombe:Viazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede eko zasnove (v skladu z EU
65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno
pecenje.Splosna priporocila za varevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska
ucinkovitost«, VarCevanje z energijo.



7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Nastavitev: Konec pecenja

Za nastavitev Casa izklopa za funkcije pecice.

1. korak Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. korak Gumb programske ure obrnite do konca.
3. korak Gumb programske ure obrnite za nastavitev ¢asa izklopa.

Ko se nastavljen ¢as konéa, se oglasi zvocni signal in pecica se izklopi.

4. korak Gumba za nastavitev funkcije in temperature obrnite v polozaj za izklop.

@ Za nastavitev funkcije pecice brez nastavljenega ¢asa pecenja obrnite gumb programske ure v prvotni polo-
zaj.

8. UPORABA DODATNE OPREME

8.1 Vstavljanje opreme

/\ OPOZORILO!
Odleite si poalavia o varnosti Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
gle) pogiavj : so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.

Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
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9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

10. NAMIGI IN NASVETI
@

Oglejte si poglavja o varnosti.

10.1 Priporocila za pec€enje

Pecica ima pet polozajev resetk.

Polozaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.
Pecenje ali prazenje v vasi pecici je lahko
drugacno od nacina v vasi prejsnji pecici.V
spodnjih razpredelnicah so navedene

standardne nastavitve za temperaturo, ¢as
pecenja in polozaj resetk.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Izredno globokega pekaca ne postavljajte na
najnizji polozaj reSetk.

Peka peciva

Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
nastavljenega ¢asa za pecenje.

10.2 Peka peciva in pe€enje mesa

9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

Ce uporabljate dva pekaéa hkrati, naj bo med
njima en prazen nivo.

Priprava mesa in rib

Za zelo mastna zivila uporabite globok pekac,
da preprecite nastanek madezev v pecici, ki
so lahko trajni.

Meso pred rezanjem pustite priblizno 15
minut, da sok ne iztecCe.

Ce zelite med peéenjem mesa preprediti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v globok
pekac nalijte nekaj vode. Za prepreCevanje
kondenzacije dima dolijte vodo vsakokrat, ko
izpari.

Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste jedi, njene
konsistence in koli¢ine.

Sprva nadzorujte delovanje med pripravo
jedi. Izberite najboljSe nastavitve (nastavitev
gretja, ¢as kuhanja itd.) za vaso posodo,
recepte in koli€ine, ko uporabljate to napravo.

Gretje zgoraj/spodaj

Vroci zrak

e
o® o]

VO E E(- E(- (min.)
(°C) (°C)
Recepti s stepa- 170 2 160 3 45 - 60 Model za torte
njem
Testo za piSkote 170 2 160 3 20-30 Model za torte

iz krhkega testa
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% PECI-

Gretje zgoraj/spodaj

Vroci zrak

¥

Vo (min.)
(°C) (°C)

Skutna torta s pi- 170 1 160 1 70 -80 Model za torte, @
njencem 26 cm

Zavitek 175 3 150 2 60 - 80 Pekac za pecivo
Marmeladni kolaé 170 2 165 2 30-40 Pekac za pecivo
BozZi¢ni kolag, 160 2 150 2 90 - 120 Model za torte, @
predhodno ogrejte 20 cm

prazno pecico

Slivovo pecivo, 175 1 160 2 50 - 60 Model za pecenje
predhodno ogrejte kruha

prazno pecico

Biskvit 140 3 140 - 150 3 30-35 Pekac za pecivo
Biskvit, dva nivoja - - 140 - 150 2in4 35-40 Pekac za pecivo
Biskvit, trije nivoji 120 3 120 3 80 - 100 Pekac za pecivo
Beljakovi poljub&ki 190 3 180 3 15-20 Peka¢ za pecivo
Kruhki, predhodno 190 3 170 3 25-35 Pekac za pecivo
ogrejte prazno pe-

cico

Ekler, en nivo 180 2 170 2 45-70 Pekac za pecivo
Ekler, dva nivoja 160 1 150 2 110-120 Pekac za pecivo
Pite 170 1 160 1 50 - 60 Pekac za pecivo
Bogat sadni kola¢ 190 3 190 3 12-20 Peka¢ za pecivo
Viktorijin kola¢ 190 3 170 3 25-35 Peka¢ za pecivo
Predhodno ogrejte prazno pecico.

y Gretje zgoraj/spodaj  Vroci zrak @ @

KRUH
Keich Je & o
(°C) (°C)

Beli kruh, 1-2 ko- 190 1 190 1 60 - 70 -

sa, 0,5 kg vsak

RZeni Kruh, pred- 190 1 180 1 30-45 Model za pecenje
grevanje ni po- kruha

trebno

Zemlje, 6-8 Ze- 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Pekac za pecivo
melj
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y Gretje zgoraj/spodaj  Vroci zrak @ @
KRUH
IN PICA E(- E(- (min.)
(°C) (°C)
Pica 200 3 190 3 10-20 Pekac za pecivo /
Globok pekacé
Cajni kolagki 200 3 190 3 10-20 Pekac za pecivo

Predhodno ogrejte prazno pecico.
Uporabite tortni model.

% Gretje zgoraj/spodaj Vrocéi zrak
KOLACI

5 I

O

(min.)
(°C) (°C)

Flan s testeninami, 200 2 180 2 40 - 50
predgrevanje ni po-
trebno
Zelenjavni flan, pred- 200 2 175 2 45-60
grevanje ni potrebno
Kisi 180 1 180 1 50 - 60
Lazanja 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Kaneloni 180 - 190 2 180 - 190 2 25 - 40
Uporabite mrezo za pecenje.
@ Gretje zgoraj/spodaj Vro¢i zrak @

I e o

(°C) (°C)

Govedina 200 2 190 2 50-70
Svinjina 180 2 180 2 90 - 120
Teletina 190 2 175 2 90 - 120
Angleska goveja pe- 210 2 200 2 50 - 60
¢enka, manj pe€ena
Angleska goveja pe- 210 2 200 2 60-70
¢enka, srednje pecena
Angleska goveja pe- 210 2 200 2 70-75

¢enka, dobro pecena

130 SLOVENSCINA



@ Gretje zgoraj/spodaj Vro¢i zrak @

I IS
(°C) (°C)

Svinjsko plece, s kozo 180 2 170 2 120 - 150

Svinjska kra¢a, 2 kosa 180 2 160 2 100 - 120

Jagnje-stegno 190 2 175 2 110 - 130

Cel piS¢anec 220 2 200 2 70-85

Cel puran 180 2 160 2 210 - 240

Cela raca 175 2 220 2 120 - 150

Cela gos 175 2 160 1 150 - 200

Zajec, razrezan na ko- 190 2 175 2 60 - 80

se

Zajec, razrezan na ko- 190 2 175 2 150 - 200

se

Cel fazan 190 2 175 2 90-120

@(I Gretje zgoraj/spodaj Vro¢i zrak @

(°C) (°C)
Postrv / Orada, 34 ribe 190 2 175 2 40-55
Tuna / Losos, 4-6 filejev 190 2 175 2 35-60

10.3 Zar

Predhodno ogrejte prazno pecico.

Uporabite Cetrti polozaj resetk.

Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

@ ZAR

O

(kg) (min.) (min.)
1. stran 2. stran
Zrezki plju¢ne pecenke, 4 kosi 0.8 12-15 12-14
Goveji zrezek, 4 kosi 0.6 10-12 6-8
Klobase, 8 - 12-15 10-12
Svinjski kotleti, 4 kosi 0.6 12-16 12-14
PiS¢anec, polovica, 2 1 30-35 25-30
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@ ZAR

(kg) (min.) (min.)
1. stran 2. stran
Kebabi, 4 - 10-15 10-12
Pig&an&je prsi, 4 kosi 0.4 12-15 12-14
Burgeriji, 6 0.6 20-30 -
Ribji file, 4 kosi 0.4 12-14 10-12
Popeceni oblozZeni kruhki, 4 - 6 - 5-7 -
Toast, 4 -6 - 2-4 2-3
10.4 Dehidriranje - Vroci zrak
Pekace prekrijte s papirjem, obstojnim proti Q) @
mascobi ali pergamentnim papirjem za peko. ZELENJAVA
Za boljSe rezultate, pecico na sredini susenja c) (h)
zaustavite, odprite vratca in pustite, da se Gobe 50-60 6-8
eno no¢ hladi, da se suSenje zakljugi.
Zelis¢a 40-50 2-3

Za en pekac uporabite tretji polozaj resetk.
Za dva pekaca uporabite prvi in Cetrti polozaj

resetk.
@ ZELENJAVA @

Nastavite temperaturo na 60-70 °C.

Boce O

(h)

(°C) (h) Slive 8-10
Fizol 60-70 6-8 Marelice 8-10
Paprika 60-70 5-6 Krhlji jabolk 6-8
Jusna zelenjava 60-70 5-6 Hrudke 6-9

10.5 Vlazno pecenje - priporo€eni pripomocgki
Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Majhne posodice
za pecenje in ser-

Posoda za pico Peka¢ za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika . Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 em premer 28 cm

132 SLOVENSCINA



10.6 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,

navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = (ST
\ Lru
(°C) (min.)
Buhtlji, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 175 3 40 - 50
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 180 2 45 -55
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Cokoladni kola¢ z les- Pekad ali prestrezna posoda 170 2 45 -50
niki
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 190 3 45-55
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 35-45
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 35-50
pecenje
Posiranariba, 0,3 kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 170 3 30-40
pecenje
Posirano meso, 0,25 Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 40 - 50
Piskotki, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 150 2 30-45
Makaroni, 20 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 45-55
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 16 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 170 2 35-45
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 40 - 50
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Zelenjava, poSirana,  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omle- Posoda za pico na mrezi za 180 3 35-45
ta pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 35-45

va, 0,7 kg
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10.7 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B = E @
\ C] oru
(°C) (min)
Drobno pe- Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 170 20-35 -
civo (20 ko- spodaj civo
Sov na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Pekac¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Peka¢ za pe- 2in4 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Jabol¢na Gretje zgoraj/ Mreza zape- 2 180 70-90 -
pita, 2 mo-  spodaj cenje
dela za pe-
Cenje @ 20
cm
Jabol¢na Vro¢i zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
pita, 2 mo- cenje
dela za pe-
¢enje @ 20
cm
Biskvit brez  Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, spodaj cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @ 26 cm
Biskvit brez  Vroci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vro¢i zrak Mreza zape- 2in4 160 40 - 60 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Masleni pi-  Vroci zrak Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
Skoti civo
Masleni pi-  Vroci zrak Peka¢ zape- 2in4 140 - 150 25-45 -
Skoti civo
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
Skoti spodaj civo
Toast, 4-6  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 1-5 Pecico predhodno se-
kosov cenje grejte za 10 min.
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Goveji bur-  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- cenje, pre- stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg strezna po- strezno ponev pa na
nev tretji nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o €iS€enju

<

Cistilna sredstva

Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim &istilom. Ocisti-
te in preverite tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Madeze odcistite z blagim &istilnim sredstvom.

=

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
Zar.

[

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20

Vsakodn::vna minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikrovlaken.
uporaba
'so dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
& Vso dodat pl Cistite p ki uporabi in pustite, d posusi. Uporabit krp
*, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-
W nem stroju .
Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
Pripomoki trimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje: nosilcev

reSetk

Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite

nosilce resetk.
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1. korak Izklopite pecico in pocakajte, da se
ohladi.

2. korak Sprednji del nosilca resSetke povlecite
stran od stranske stene.

Jﬁ[

3. korak Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

9

1 —
- | |1

Al

\\

0=

W

11.3 Uporaba: Ci$éenje z vodo

Ta postopek éiééenja uporablja vlago za 3. korak Nastavite temperaturo na 90 °C.
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in 4. korak Pecica naj deluje 30 minut.
hrane iz pecice.
P 5. korak Izklopite pecico.
1. korak V vboklino peéice nalijte vodo: 300 ml. 6. korak Pocakaijte, da se pecica ohladi. Notra-

2korak - stavite funkcijo: =

njost obriSite do suhega z mehko krpo.

11.4 Odstranjevanje in names¢€anje: Vrat

Vrata pecice imajo dve stekleni plos¢i. Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in notranjo
stekleno plosco. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila

»QOdstranjevanje in namesc¢anje vrat«.

/\ POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.

1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.
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2. korak

Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.

3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s teCajev.
4. korak Polozite vrata na mehko krpo na stabilni po-
vrsini.
5. korak Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem zgornjem
robu na obeh straneh in potisnete navznoter,
da sprostite tesnilo sponke.
6. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.
7. korak Drzite stekleno ploS¢o vrat za zgorniji rob in
jo previdno izvlecite. Poskrbite, da steklene
plo$ce povsem zdrsnejo iz nosilcev.
8. korak Steklene plosc¢e odistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih ploS¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.
9. korak Po ¢is¢enju namestite stekleno plo$co in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno nameséena, boste pri zapiranju zapahov zasliali klik.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti notranjosti
vrat. Po namestitvi se prepri¢ajte, da povrsine natisa
na okvirju steklene plo$ce niso hrapave na dotik.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo notranja steklena plo$¢a vstavljena
na pravo mesto.
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11.5 Zamenjava: Luéi

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo,
da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da se
pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadniji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak Namestite stekleni pokrov.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to
razpredelnico, se obrnite na pooblasceni
servisni center.

Problem Preverite naslednje:

Pecica se ne segreje. Pregorela je varovalka.

12.2 Servisni podatki

Problem

Preverite naslednje:

Tesnilo vrat je poSkodo-
vano.

Ne uporabljajte pecice.
Obrnite se na pooblasce-
ni servisni center.

Konec pecenja — ni na-
stavljeno.

Nastavite: Konec pece-
nja. Glejte ,Casovne
funkcije®.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. Ploscice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)
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Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Serijska Stevilka (S.N.)

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznaéevanju Podatki o

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOH2HO00X 949496273
Indeks energijske ucinkovitosti 95.3

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93kWh(/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0.81kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

72

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

27.0kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevaijte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem
Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pe€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.
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14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
A%

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.
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