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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

®

Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:
www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za bududéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i osjetljivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

Ovaj uredaj mora biti spojen na mrezu kabelom tipa
HO5VV-F kako bi mogao podnijeti temperaturu straznje
ploce.

Ovaj je uredaj namijenjen uporabi do nadmorske visine od
2000 m.

Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi na brodovima,
brodicama ili plovilima.

Nemojte instalirati uredaj iza dekorativnih vrata kako biste
izbjegli pregrijavanje.

Nemojte instalirati uredaj na platformu.

Nemoijte rukovati uredajem uz pomoc¢ vanjskog tajmeraili
odvojenog sustava daljinskog upravljanja.
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UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu masnoce ili ulja moze biti opasno i moze
dovesti do pozara.

Nikada nemoijte koristiti vodu za gasenje pozara kod
kuhanja. Iskljucite uredaj i pokrijte plamen, npr.
protupozarnim prekrivacem ili poklopcem.

OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkoroc¢ni
postupak kuhanja mora se kontinuirano nadzirati.
UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne spremajte
predmete na povrsine za kuhanje.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno cCis¢enje.
Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za Cis¢enije ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla vrata ili stakla
poklopca sa Sarkama ploCe za kuhanje jer mogu oStetiti
povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i poklopci ne
smiju se stavljati na povrSinu ploCe za kuhanje jer se mogu
zagrijati.

UPOZORENJE: Ako je povrSina napuknuta, iskljucite uredaj
kako biste sprijeCili mogucnost elektricnog udara. U slucaju
da je uredaj spojen na elektricnu mrezu izravno pomocu
razvodne kutije, uklonite osigurac i odspojite uredaj iz
napajanja. U svakom slucaju obratite se ovlaStenom
servisnom centru.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Prije provodenja odrzavanja isklju€ite napajanje.
UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.

Ako je mrezni kabel za napajanje oste¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
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Budite oprezni kad dirate ladicu za odlaganje. Moze postati
vruce.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.

Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Sredstva za odspajanje moraju biti ugradena u fiksno
oziCenje u skladu s pravilima oziCenja.

+ UPOZORENUJE: Koristite samo stitnike ploCe za kuhanje
koje je dizajnirao proizvodac uredaja za kuhanje ili koje je
proizvodac uredaja naznacio u uputama za uporabu kao
prikladne ili Stitnike ploCe za kuhanje ugradene u uredaj.
Uporaba neodgovarajucih Stithnika moze uzrokovati ozljede.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

« Osigurajte da su postavljeni stabilizatori
kako bi se sprijecilo prevrtanje uredaja.
Pogledajte odjeljak "Postavljanje".

2.2 Spajanje na elektri€cnu mrezu

Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

 Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Kuhinjski ormari¢ i otvor moraju imati
odgovarajuce dimenzije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Dijelovi uredaja su pod naponom. Kako
biste sprijeCili dodirivanje opasnih dijelova,
uredaj zatvorite namjestajem.

» Bocne stranice uredaja moraju se nalaziti
pored uredaja ili kuhinjskih elemenata iste
visine.

» Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili
ispod prozora. Na taj se nacin sprje¢ava
pad vrué¢eg posuda kada se vrata ili prozor
otvore.

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

» Sve elektri¢ne prikljucke treba izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

* Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektriénim
vrijednostima mreznog napajanja.

« Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.
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» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije

priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.

2.3 Primjena

Pare koje oslobada jako vruce ulje mogu
izazvati zapaljenje ulja.

Koristeno ulje, koje moze sadrzavati
ostatke hrane, moze izazvati paljenje na
nizoj temperaturi od ulja koje se koristi prvi
put.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od osteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda i opeklina.
Opasnost od strujnog udara.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok

uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

* Ne koristite aluminijsku foliju ili druge
materijale izmedu povrsSine za kuhanje i

posuda, osim ako nije drugacije navedeno

od strane proizvodaca uredaja.
+ Koristite samo dodatke koje je preporucio
proizvodac¢ ovog uredaja.

» Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene

za pohranu.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i eksplozije.

» Zagrijavanjem masti i ulja mogu se
osloboditi zapaljive pare. Plamen ili

zagrijane predmete drzite podalje od masti

i ulja kada kuhate s njima.
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Da biste sprijecili oSteéenje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutra$njosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg Celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Ne drzite vruée posude na upravljackoj

ploci.

Ne dopustite da posude tijekom kuhanja

ostane suho.

Pazite da predmeti ili posude ne padnu na

uredaj. PovrSina se moze ostetiti.

Ne aktivirajte zone za kuhanje s praznim

posudem ili bez posuda na njima.

Posude od lijevanog Zeljeza, aluminija ili s

osteéenim dnom moze napraviti

ogrebotine. Uvijek podignite ove predmete

kad ih morate premjestiti na povrsinu za

kuhanje.




2.4 Odrzavanje i €iSéenje

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

» Prije odrzavanja, iskljucite uredaj.

Utikac izvucite iz utiCnice elektricne
mreze.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene ploce vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

» Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

» Osigurajte da se unutrasnjost i vrata
nakon svake uporabe obriSu i osuse. Para
proizvedena tijekom rada uredaja
kondenzira se na stijenkama unutrasnjosti
i moze uzrokovati koroziju. Kako biste
smanijili kondenzaciju, prije pecenja
ukljucite peénicu na 10 minuta.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

+ Kataliticki emajl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzenta.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

3.1 Tehnicki podaci

Dimenzije
Visina 847 - 867 mm
Sirina 596 mm

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se

prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene

su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/N\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

* Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» Iskopc€ajte uredaj iz elektricnog napajanja.

« Odrezite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

Dimenzije

Dubina 600 mm

3.2 Mjestu Uredaja

Samostojeci uredaj mozete postaviti tako da
ormari¢i budu s jedne ili obje strane, a moze
se postaviti i u kut.

HRVATSKI
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Minimalni razmaci

Dimenzije mm

A 650

3.3 Poravnavanje uredaja

Koristite male nozice ispod uredaja kako biste
gornju povrsinu uredaja postavili u istu razinu
s drugim povrSinama.

3.4 Zastita od prevrtanja

/\ OPREZ!

Provijerite je li zastita od prevrtanja na
ispravnoj visini.

/\ OPREZ!

Postavite zastitu protiv prevrtanja kako
biste sprijecili da uredaj padne prilikom
nepravilnog opterecenja. Zastita protiv
prevrtanja radi samo kad je uredaj
postavljen u ispravno podrucje.

Na vasem se uredaju nalaze simboli
prikazani na slikama (ako postoje) kako
bi vas podsjetio na postavljanje zastite od
prevrtanja.

8 HRVATSKI

Provijerite je li povrSina iza uredaja glatka.

1. Postavite ispravnu visinu uredaja i
podrucje uredaja prije nego Sto pricvrstite
zastitu od prevrtanja.

2. Zastitu od prevrtanja postavite 176 mm
ispod gornje povrsine uredaja i 24 mm od
lijevog ruba uredaja u okrugli otvor na
nosac. Pogledajte sliku. Zavijte je na
¢vrsti materijal ili koristite odgovarajuce
pojacanje (zid).

3. Otvor mozete pronaci na straznjoj lijevoj
strani uredaja. Pogledajte sliku. Postavite
uredaj na sredinu izmedu kuhinjskih
ormari¢a (1). Ukoliko je prostor izmedu
kuhinjskih ormaric¢a pod radnom plo¢om
veci od Sirine uredaja, bocne mjere
morate namjestiti prema sredini uredaja.




3.5 Elektricne instalacije

/\ UPOZORENJE!

Proizvodac nije odgovoran ako ne
slijedite sigurnosne mjere iz poglavlja
Sigurnost.

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

Ovaj uredaj se isporucuje bez glavnog
utikaca ili glavnog kabela.

Primjenjive vrste kabela za razlic¢ite faze:

Faza Min. veli¢ina kabela
1 3x6,0 mm?
3 s neutralnom 5x1,5 mm?

/N\ UPOZORENJE!

Kabel za napajanje ne smije dodirivati dio
uredaja koji je zasjenjen na ilustraciji.

Regulator za funkcije pecnice
Zaslon

Regulator za temperaturu
Indikator / simbol temperature
Regulatori ploCe za kuhanje
Grijaci element

Zarulja

B} Nosac polica, uklonjiv

El Ventilator

Udubljenje u unutradnjosti
Polozaiji polica

~Jofol~fein

HRVATSKI

9



4.2 Pregled plo¢e za kuhanje

"
&

Zona kuhanja
Indikator preostale topline

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Poéetno predgrijavanje i
CiScenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju E Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
daradi 1 h.

3. Postvaite funkciju |f| Postavite
maksimalnu temperaturu. - Pustite uredaj
da radi 15 min.

4. Postvaite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

10 HRVATSKI

4.3 Dodatna oprema

¢ Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, peCenje.
¢ lzuzetno duboka plitica
Za musaku.
« AirFry pekaé¢
Za przenje hrane s manje ulja ili bez
papira za pecenje.
* Teleskopske vodilice
Za police i pekace.
* Ladica za odlaganje
Ladica za pohranu nalazi se ispod
pecnice.

5.2 Postavljanje vremena

Prije ukljuc¢ivanja peénice morate namjestiti
vrijeme.

Q) bljeska kad uredaj prikljucite na elektri¢no
napajanje, u slucaju prekida napajanja ili kad
tajmer nije postavljen.

Pritisnite tipku + ili — za postavljanje to¢nog
vremena.

Nakon otprilike pet sekundi bljeskanje
prestaje i na zaslonu se prikazuje postavljeno
vrijeme.

5.3 Promjena vremena

@

Ne mozete promijeniti vrijeme na satu
ako radi bilo koja od funkcija.

Pritisnite O nekoliko puta sve dok indikator
funkcije sata ne pocne treperiti.

Za postavljanje novog vremena pogledajte
poglavlje ,Postavljanje vremena“.

5.4 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvladi.



6. PLOCA - SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Postavke topline

Simboli Funkcija
0 Iskljuéeni polozaj
@ Dvostruka zona
L Odrzavanje topline
1-9 Postavke topline

Koristite preostalu toplinu za smanjenje
potroSnje energije. Deaktivirajte zonu za
kuhanje oko 5 - 10 minuta prije zavrSetka
kuhanja.

Okrenite okretni gumb odabrane zone
kuhanja na zeljenu postavku topline.
Za dovrsetak procesa kuhanja, okrenite
okretni gumb na polozaj isklju¢eno.

6.2 Ukljucenje i isklju¢enje vanjskih
krugova

Povrsinu na kojoj kuhate mozete prilagoditi
veli¢ini posuda.

7. PLOCA - KORISNI SAVJETI

Za ukljuéivanje vanjskog kruga: regulator
okrenite u smjeru kazaljki na satu, preko
malog otpora do © . zatim okrenite regulator
u smjeru suprotnom kretanju kazaljke na
satu, na ispravan stupanj kuhanja.

Za isklju¢ivanje vanjskog kruga: okrenite
tipku u polozaj "isklj.". Indikator se iskljucuje.

6.3 Indikator preostale topline

/\ UPOZORENJE!

Sve dok je indikator vidljiv, postoji
opasnost od opeklina od preostale
topline.

Svjetlo indikatora se pojavljuje kad je zona za
kuhanje vruéa, ali ne funkcionira ako je
isklju¢eno napajanje.

Indikator se takoder moze pojaviti:

* na susjednim zonama za kuhanje, ¢ak i
ako ih ne Kkoristite,

» kad se vruée posude postavi na hladnu
zonu za kuhanje,

« kad je plo¢a za kuhanje iskljucena, ali je
zona za kuhanje i dalje vruca.

Indikator nestaje kad se zona za kuhanje
ohladi.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Posude

Rezultati kuhanja ovise o materijalu posuda

@

Dno posuda mora biti debelo i ravno sto
je viSe moguce.
Osigurajte da su dna posuda Cista i suha

prije postavljanja na povrsinu ploce.
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7.2 Minimalni promjer posuda

Na keramic¢koj plo¢i nemoijte koristiti
posude s dnom koje ima izboCene
rubove ili je grbavo, npr. posude od

lijevanog zeljeza. To moze trajno
izgrebati ili pohabati povrsinu ploce za

kuhanije.

®

Posude od emajliranog celika i
aluminijskog ili bakrenog dna moze
uzrokovati promjenu boje na stakleno-
keramickoj povrsini.

Kako biste ustedjeli energiju i osigurali
pravilno funkcioniranje ploce za kuhanje, dno
posuda mora imati odgovarajuci minimalni
promjer.

Zona ku- Promjer posuda Snaga (W)
hanja (mm)

Lijeva straz- & 145 1200

nja

Desna straz- 170-265 1400/2200
nja

Desna pred- @ 145 1200

nja

Lijeva pred-  140-210 1000/2200
nja

7.3 Pojednostavljeni vodi¢ za
kuhanje

@

Podaci u tablici sluze samo kao
L - smjernice.
S = S =

Postavka topli- Koristi se za: Vrijeme Savjeti

ne (min)

§ 1 Odrzavanje kuhane hrane toplom. prema po- Stavite poklopac na posude.

" trebi

1-2 Umak Hollandaise; topljeni: maslac, 5-25 PomijeSajte s vremena na vrijeme.

¢okolada, Zelatina.

2 Stvrdnite: pahuljasti omlet, pecena jaja. 10 - 40 Kuhajte poklopljeno.

2-3 Kuhanje rize i jela na bazi mlijeka, za- 25 -50 Dodaijte najmanje dvostruko vise vode

grijavanje gotovih jela. nego rize, jela na mlijeku promijesajte
na pola postupka kuhanja.

3-4 Dinstano povrce, riba, meso. 20-45 Dodajte nekoliko Zlica vode. Provjerite
koli¢inu vode tijekom procesa.

4-5 Krumpiri na pari i drugo povrce. 20-60 Dno posude prekrijte s 1-2 cm vode.
Provjerite razinu vode tijekom proce-
sa. Posudu drzite poklopljenom.

4-5 Kuhajte vece koli¢ine hrane, variva i ju- 60 - 150 Do 3 | tekucine plus sastojci.

ha.
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Postavka topli- Koristi se za:

Vrijeme Savjeti

ne (min)
6-7 Lagano przenje: odresci, tele¢i cordon- prema po- Po potrebi okrenite.
bleu, kotleti, mljeveno meso u tijestu, trebi
kobasice, jetra, zaprska, jaja, palacin-
ke, ustipci.
7-8 Jako przenje, przeni naribani krumpir, 5-15 Po potrebi okrenite.
kare odresci, odresci.
9 Zakuhaijte vodu, skuhajte tjesteninu, zapecite meso (gula$, pecenje u loncu), isprzite Cips.

8. PLOCA - CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

8.1 Opce informacije

» Ocistite plo¢u za kuhanje nakon svake
uporabe.

» Uvijek koristite posude za kuhanje s Cistim
dnom.

» Ogrebotine ili tamne mrlje na povrsini ne
utjeCu na rad ploCe za kuhanje.

» Koristite posebno sredstvo za ¢iS¢enje
prikladno za povrsine ploCe za kuhanje.

+ Uvijek koristite strugac koji se preporucuje
za ploce za kuhanje sa staklenom
povrsinom. Strugac koristite samo kao
dodatni alat za CiS¢enje stakla nakon
standardnog postupka CisS¢enja.

/\ UPOZORENJE!

Za CiSc¢enje staklene povrsine nemojte
koristiti nozeve niti bilo kakve druge
ostre, metalne predmete.

8.2 Ciséenje kuhanje

Odmah uklonite: rastopljenu plastiku,
plasti¢nu foliju, sol, Secer i hranu sa
Secerom, u protivhom prljavstina moze
ostetiti plocu za kuhanje. Vodite racuna da
ne dode do opeklina. Koristite posebni
strugac za staklenu povrsinu pod o$trim
kutom i ostricu pomicite po povrsini.
Uklonite kad se plo¢a dovoljno ohladi
krugove od kamenca, krugove od vode,
mrlje od masnoce, sjajne metalne
promjene boje. Ocistite plocu za kuhanje
vlaznom krpom i neabrazivnim
deterdzentom. Nakon €iS¢enja plocu za
kuhanje posusite mekom krpom.
Uklonite sjajne metalne promjene boje:
koristite otopinu vode s octom i odistite
staklenu povrsinu krpom.

9. PECNICA — SVAKODNEVNA UPORABA

9.1 Funkcije peénice

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Isklju€eni polozaj
Pecnica je iskljucena.
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Kuhanje vrué¢im zrakom

Za istovremeno pecenje hrane na najvise dva
polozaja police i za susenje hrane.

Postavite temperaturu 20 - 40 °C nize nego za
funkciju Tradicionalno pecenje.

©

9.2 Uklju€ivanje i iskljucivanje
pecénice

Funkcija za pizzu / AirFry

Za pecenje pizze i drugih jela koja zahtijevaju vi-
$e topline odozdo. /

Za przenje hrane s manje ulja ili bez papira za
pecenje. Za jela kao $to su pomfrit ili pizza.

2

&

Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini poli-
ce.

(W]

@

Ovisno o modelu, vas uredaj ima

simbole, indikatore ili svjetla tipki:

* Indikator se ukljucuje kad se pe¢nica
zagrije.

» Zaruljica se ukljuCuje kad pecnica
radi.

» Simbol prikazuje kontrolira li regulator
jedno od polja kuhanja, funkcije
pecénice ili temperaturu.

«p| SteamBake
Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da bi-
ste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom pe-
¢enja. Za viSe soc¢nosti tijekom podgrijavanja.

Brzo rostiljanje
Za roétiljanje tankih komada hrane u velikim ko-
licinama i pripremu tostiranog kruha.

Turbo rostilj

Za pecenje velikin komada mesa ili peradi s ko-
stima na jednom poloZaju police. Za pecenje
gratina i tamnjenje.

<]

@ \cl)laino pef“:enjew . o
va funkcija kori$tena je za uskladivanje s raz-
redom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna (u skladu s EU 65/2014 i EU
66/2014). Testovi prema: IEC/EN 60350-1.

Namijenjeno za ustedu energije tijekom kuhanja.

Vrata peénice moraju biti zatvorena tijekom pe-
¢enja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinko-
vitoScu.

Kad koristite ovu funkciju, temperatura u unu-
trasnjosti moze se razlikovati od postavljene
temperature. Snaga zagrijavanja moze se sma-
njiti. Za opce preporuke za ustedu energije po-
gledajte poglavlje "Energetska ucinkovitost",
USteda energije.

Za upute za kuhanje pogledajte poglavlje "Sa-
vjeti i preporuke", Vlazno pecenje.

Kad koristite tu funkciju svjetlo se automatski is-
kljuGuje.

®

Hranu mozete odmrzavati odabirom
funkcije Vlazno pecenje bez podeSavanja
temperature.
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1. Okrenite tipku funkcija pe¢nice za odabir
funkcije pecnice.

2. Okrenite regulator temperature za odabir
temperature.

3. ZaiskljuCivanje pec¢nice okrenite tipku
funkcija pecnice i temperature u polozaj
"iskljuceno".

9.3 Ukljucivanje funkcije:
SteamBake

Ova funkcija povecava vlagu tijekom pecenja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od opeklina i ostecenja
uredaja.

Ispustena vlaga moze izazvati opekline:

* Ne otvarajte vrata uredaja kada koristite
funkciju: SteamBake.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon
koristenja funkcije: SteamBake.

@

Pogledajte poglavlje ,Savjeti i
preporuke".

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Udubinu u unutrasnjosti pe¢nice napunite
vodom iz slavine.
Maksimalni kapacitet udubine u
unutrasnjosti iznosi 250 ml.
Napunite udubljenje u unutrasnjosti
vodom samo kad je pecnica hladna.

3. Okrenite tipku funkcije: SteamBake W .

4. Za postavljanje temperature okrenite
regulator temperature.

5. Stavite hranu u ureda;j i zatvorite vrata
pecnice.



/\ OPREZ!

Tijekom kuhanja ili dok je peénica jo$
vruca ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti vodom.

6. Za iskljucivanje uredaja regulatore za
funkcije pecnice i temperaturu okrenite u
polozaj iskljuceno.

7. |z udubine u unutrasnjosti uklonite vodu.

/\ UPOZORENJE!

Pazite da je prije uklanjanja preostale
vode iz udubine u unutrasnjosti
uredaj hladan.

9.4 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi se povrsine
pecnice ohladile. Ako iskljucite peénicu,
ventilator za hladenje nastavlja raditi sve dok
se pecnica ne ohladi.

9.5 Umetanje dodatne opreme
pecnice
Duboka plitica:

Gurnite duboku pliticu izmedu vodilica nosaca
police.

Mreza za pecenje:
Gurnite policu izmedu vodilica nosaca police.

AirFry pekac:

Pekac AirFry stavite na treci polozaj police u
pecnici. Pekac za pecivo postavite na prvi
polozaj police.

» Sav pribor na vrhu desne i lijeve
strane ima mala udubljenja za
povecanije sigurnosti. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja.

» Visoki rub oko police je uredaj koji
sprijeCava da posude sklizne.

9.6 Teleskopske vodilice - umetanje
pribora peénice

@

Upute za postavljanje teleskopskih
vodilica sacuvaijte za buduéu upotrebu.

Pomocu teleskopskih vodilica mozete lakse
staviti i ukloniti police.

Mreza za pecenje:
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Mrezu za pecenje postavite na teleskopske

vodilice tako da Sipke budu s donje strane.

Duboka plitica:

10. PECNICA - FUNKCIJE SATA

10.1 Zaslon

—
%\

Stavite pekac za pecivo ili duboku pliticu na
teleskopske vodilice.

A. Funkcije sata

B. Tajmer
A °
|
ou) o M) g
A R0 o
ALy
-— .’ -
N |
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
—_ MINUS Da biste postavili vrijeme.
@ SAT Za postavljanje funkcije sata.
+ PLUS Da biste postavili vrijeme.
10.3 Funkcije sata
Funkcija sata Aplikacija
@ SAT Za postavljanje, promjenu ili provjeru sata.
I_)l TRAJANJE Za postavljanje duljine rada pecnice.
Q ZVUCNI ALARM Za postavljanje odbrojavanja. Ova funkcija ne utjece

na rad pec¢nice. Funkciju moZete postaviti bilo kad, ta-
koder i kad je pecnica isklju¢ena.
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10.4 Postavljanje funkcije
TRAJANJE

1. Postavite funkciju i temperaturu peénice.
2. Pritiscite €D dok ne poéne bljeskati =]

3. Pritisnite + ili— za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.

Na zaslonu se prikazuje |21,

4. Po isteku vremena, g bljeska i oglasava
se zvuéni signal. Uredaj se automatski
isklju€uje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za iskljucivanje
zvuénih signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

10.5 Postavljanje ZVUCNOG
ALARMA

1. Pritisgite €O dok ne poc¢ne bljeskati Q.

2. Za postavljanje potrebnog vremena
pritisnite + ili —.

Zvucni alarm pokrece se automatski nakon 5

sekundi.

3. Poisteku vremena, oglasava se zvucni
signal. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju€ivanje zvucnih signala.

4. Prekidac za funkcije pecnice i regulator
temperature okrenite u polozaj iskljuéeno.

10.6 Ponistavanje funkcija sata

1. Pritiscite tipku € dok ne pocne bljeskati
indikator potrebne funkcije.

2. Pritisnite i drzite =

Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi

iskljucuje.

11. PECNICA - SAVJETI | PREPORUKE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Vlazno peéenje 'Y

@

Temperature i vremena pecenja u
tablicama sluze kao primjeri. Ovise o
receptima, kvaliteti i koli¢ini koristenih
sastojaka.

Kruh i pizza

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj reset-
ke

Peciva 180 25-35 3

Smrznuta pizza 350 g 190 25-35 3

Torte u pekacu za pecivo

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj reset-
ke

Rolada 180 20-30 3

Brownie 180 30-40 3
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Torte u kalupu

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj reset-
ke

Sufle 200 30-40 3

Biskvitna podloga za flan 180 20-30 3

Sendvi¢ Victoria 150 25-35 3

Riba

Jelo

Temperatura (°C)

Vrijeme (min)

Polozaj reset-
ke

Riba u vreéicama 300 g 180 25-35 3
Cijela riba 200 g 180 25-35 3
Riblji filet 300 g 180 25-35 3

Meso
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj reset-
ke
Meso u vrecici 250 g 200 25-35 3
Razniji¢i od mesa 500 g 200 30-40 3

Mali peceni komadi

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj reset-
ke

Kolagici 180 25-35 3

Macarons 160 25-35 3

Muffini 180 25-35 3

Slani kreker 170 20-30 3

Sitni hrskavi kolaci od lisnatog tijesta 150 25-35 3

Tartelette 170 15-25 3

Vegetarijansko

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj reset-
ke

MijeSano povrée u vrecici 400 g 180 25-35 3

Omlet 200 20-30 3

Povrée na pekacu 700 g 180 25-35 3
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11.2 SteamBake

Pekarnica
Jelo Temperatura Voda u re- Vrijeme zagri- Vrijeme (min) Polozaj
(°C) ljefnim Sup- javanja (min) reSetke
ljinama (ml)
Bijeli kruh 180 150 10 30-40 2
Kruh/pecivo 200 150 5 20-25 2
Focaccia 190 150 10 20-25 1
Domaca pizza 230 150 10 15-20 2
Keksi, pogacice, 160 150 10 10-20 2
kroasani
Kola¢ sa $ljivama, 160 150 10 70 -80 2
puzici s cimetom
Smrznuta hrana
Jelo Temperatura Voda u re- Vrijeme zagri- Vrijeme (min) Polozaj
(°C) ljefnim Sup- javanja (min) reSetke
ljinama (ml)
Pizza 200 100 10 15 2
Kroasan 170 50 10 25 2
Lasagne 200 200 10 35-45 2
Regeneracija hrane
Jelo Temperatura Voda u re- Vrijeme zagri- Vrijeme (min) Polozaj
(°C) ljefnim Sup- javanja (min) reSetke
ljinama (ml)
Bijeli kruh 110 100 - 30-40 2
Kruh/pecivo 110 100 - 20-25 2
Domaca pizza 110 100 - 15-20 2
Focaccia 110 100 - 20-30 2
Povrée 110 100 - 15-25 2
Riza 110 100 - 15-26 2
Tjestenina 110 100 - 15-27 2
Meso 110 100 - 15-28 2
Pecenje
Jelo Temperatu- Voda ureljef- Vrijeme Vrijeme (min) Polozaj
ra (°C) nim Supljina-  zagrijava- reSetke
ma (ml) nja (min)
Piletina 210 200 - 70-75 2
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Jelo Temperatu- Voda ureljef- Vrijeme Vrijeme (min) Polozaj
ra (°C) nim Supljina-  zagrijava- reSetke
ma (ml) nja (min)

Polovica pileta 210 200 - 35-50 2

Pecena svinjetina 180 200 - 65-70 2

Govede pecenje 1-1,5 200 200 - 1. 50-55 2

kg 2. 60-65

1. Slabo peceno 3. 65-70

2. Srednje peceno

3. Dobro peceno

Pecena puretina 200 200 - 70 -85 2

11.3 Informacije za ispitne ustanove

Jelo Funkce Te Vrijeme (min) Pribor Polozaj
mp resSetke
era
tu-
ra
(°C)

Sitni kolaci (20 malih kola-  Tradicionalno pec¢enje 170 20-30 Pekac 4

¢a po pekacu)

Sitni kolaci (20 malih kola-  Kuhanje vrué¢im zrakom 150 20-30 Pekac 2

¢a po pekaéu)”

Sitni kolaci (20 malih kola-  Kuhanje vrué¢im zrakom 150 25-35 Pekaé/posu- 1+4

x kad 1) da za pece-

¢a po pekacu) nje

Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pecenje 180 70-90 Resetka 1

(9 20 cm) na reSetki, dija-

gonalno postavljeni

Pita od jabuka, 2 kalupa Kuhanje vruéim zrakom 160 70-90 Resetka 2

(9 20 cm) na reSetki, dija-

gonalno postavljeni

Pita od jabuka, 2 kalupa Funkcija za pizzu 160 60 -80 Resetka 2

(9 20 cm) na resetki, dija-

gonalno postavljeni

Biskvit bez masnoce (1 ka- Tradicionalno pecenje 170 30-40 Resetka 3

lup @ 26 cm, na resetki)

Biskvit bez masnoée (1 ka- Kuhanje vru¢im zrakom 150 35-45 Resetka 2

lup @ 26 cm, na resetki)

Biskvit bez masnoée (1 ka- Kuhanje vru¢im zrakom 160 25-35 Resetka 1+4

lup @ 26 cm, na resSetki) 1)

Prhki keksi/Pruti¢i Kuhanje vru¢im zrakom 140 20-35 Pekac 3

Prhki keksi/Pruti¢i Kuhanje vru¢im zrakom 140 20-30 Pekac 1+4
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Jelo Funkce Te Vrijeme (min) Pribor Polozaj
mp reSetke
era
tu-
ra
(°C)

Prhki keksi/Pruti¢i Tradicionalno pecenje 160 20-35 Pekac 3

Tost1) Brzo rostiljanje Mak 1-5 Resetka 4
s

Govedi burger Roéstiljanje Mak 15-20 prva Mreza/posu- 4 + 1

s strana. da za pece-
10 — 15 sekundi  nje
strana.

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

12. PECNICA - CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Napomene za ¢iSéenje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom. OCistite i provjerite
brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti
pecnice.

» Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za CiS¢enje.

* Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

» Unutra$njost pec¢nice ocistite nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

* Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom
od mikrovlakana nakon svake uporabe.

Dodatna oprema

+ Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne
perite u perilici posuda (osim AirFry
pekaca).

* Ne distite pribor s neprijanjaju¢im
povrSinama i AirFry peka¢ pomocu

abrazivnih sredstava za CiScenije ili
predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Ciséenje pekaéa AirFry

1. Stavite pekac¢ AirFry na pladanj za
pecenje.

2. Ulijte vru¢u vodu s deterdzentom i
ostavite da se natapa.

3. Ocistite pekac AirFry spuzvom ili Cetkom

kako biste uklonili ostatke.
Moguce je i CiSéenje u perilici posuda.

12.3 Peénice od nehrdajuceg ¢elika

ili aluminija

Ocistite vrata pe¢nice samo vlaznom krpom ili

spuzvom. Osusite mekanom krpom.

Ne koristite ¢elicénu vunu, kiseline ili abrazivne

proizvode Kkoji bi mogli oStetiti povrSinu
peénice. Ocistite upravljacku plocu pecnice
uz isti oprez.

12.4 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti

Ovim se postupkom ¢isti udubljenje u
unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke
kamenca nakon kuhanja s parom.

HRVATSKI
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®

Za funkciju: SteamBake preporuc¢ujemo
da postupak CiS¢enja obavite najmanje
svakih 5 - 10 ciklusa pecenja.

1. Stavite 250 ml bijelog octa u udubljenje
na dnu pecnice.
Koristite najviSe 6%-ni ocat bez ikakvih
dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

12.5 Uklanjanje nosaca polica
Za Cis¢enje pecnice, izvadite sve vodilice
polica.

1. Prednji dio nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke.

2. Straznji dio nosaca police povucite s
boc¢ne stijenke i uklonite ga.

/\ OPREZ!

Provijerite je li dulja Zica za u¢vr§éenje s
prednje strane. Zavrseci dvije zice
moraju biti okrenuti prema straznjem
dijelu. Neispravno postavljanje moze

prouzroditi oStecenje emajla.

12.6 Skidanje vrata peénice

Radi lakSeg ¢iS¢enja skinite vrata.

®

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama
morate usmijeriti prema naprijed.

Nosace police vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.
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1. Vrata otvorite do kraja.
2. Pomaknite kliza¢ sve dok ne zalujete
klik.
3. Zatvorite vrata tako da se kliza¢ zabravi.
4. Uklonite vrata.
Za skidanje vrata, povucite vrata prema
van prvo na jednoj strani, a zatim na
drugoj.
Nakon zavrSetka ¢iSéenja umetnite vrata
peénice obrnutim redoslijedom. Osigurajte da
Cujete klik kad umetnete vrata. Po potrebi
upotrijebite silu.

12.7 Skidanje i ¢iS¢enje stakla na
vratima

@

Staklena vrata na vasem proizvodu mogu
se vrstom i oblikom razlikovati od
primjera koje vidite na slikama. Broj
staklenih ploCa takoder se moze
razlikovati.

1. Uhvatite prirubnicu vrata B na gornjem
rubu vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop&u.



2. Prirubnicu vrata povucite prema naprijed
za uklanjanje.

3. Uhvatite staklene ploCe na gornjem rubu,
jednu po jednu i povucite ih prema gore iz
vodilice.

4. Ocistite staklene ploce.
Za postavljanje ploca, obavite iste korake
obrnutim redoslijedom.

12.8 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte dok se
pecnica ne ohladi.

2. |Iskljucite pecnicu iz elektrlcnog napajanja.

3. Na dno unutrasnjosti peénice stavite krpu.

Straznje svjetlo

®

Na straznjoj strani kucista peénice nalazi
se stakleni poklopac svjetla.

1. Okrenite stakleni poklopac Zaruljice u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu i
skinite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju pecnice
odgovaraju¢om zaruljom za pecnice koja
je otporna na toplinu od 300 °C.

Koristite istu vrstu Zarulje za peénicu.

4. Postavite stakleni poklopac.

12.9 Ladica

/\ UPOZORENJE!
Ne stavljajte hranu u ladicu.

/\ UPOZORENJE!

U ladici ne drzite zapaljive predmete kao
Sto su materijali za CiSéenje, plasti¢ne
vrecice, rukavice za pecnicu, papir,
sredstva za CiS¢enje, aerosole, plasti¢ne
predmete. Kada koristite pe¢nicu, ladica
moze postati vruéa. Postoji opasnost od
pozara.

Ladica ispod peénice moze se izvaditi radi
Giscenja.

Uklanjanje ladice:

1. lzvucite ladicu do grani¢nika.

2. Podignite ladicu pod malim kutom i
izvadite je iz vodilica ladice.
Umetanje ladice:

1. Za umetanje ladice postavite ladicu na
vodilice. Provjerite jesu li kvacice pravilno
sjele u vodilice

2. Ladicu spustite u vodoravan polozaj i
gurnite je unutra.
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13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Ne mozete ukljuciti uredaj.

Uredaj nije spojen na napajanje ili
nije ispravno spojen.

Provjerite je li uredaj ispravno spo-
jen na napajanje.

Ne mozete ukljuciti uredaj.

Osigurac je pregorio.

Provjerite je li osigura¢ uzrok kvara.
Ako osigurac pregori opet i opet, ob-
ratite se kvalificiranom elektricaru.

Indikator zaostale topline ne svijetli.

Zona nije vruéa jer je radila samo
kratko vrijeme.

Ako je zona radila dovoljno dugo da
bi se zagrijala, obratite se ovlaste-
nom servisu.

Ne mozete ukljuciti vanjski krug.

Prvo ukljucite unutarnji prsten.

Pecnica se ne zagrijava.

Pecnica je iskljucena.

Ukljugite pecnicu.

Pecnica se ne zagrijava.

Sat nije postavljen.

Postavite sat.

Pecnica se ne zagrijava.

Neophodne postavke nisu postavlje-
ne.

Provjerite jesu li postavke ispravne.

Svijetlo ne radi.

Svijetiljka nije ispravna.

Zamijenite zarulju.

Na zaslonu se prikazuje "12.00".

Nestalo je struje.

Resetirajte sat.

Para i kondenzat nakupljaju se na
hrani i u unutrasnjosti pe¢nice.

Predugo ste ostavili jelo u pecnici.

Nakon zavrSetka pecenja jelo ne
ostavljajte u pecnici dulje od 15 - 20
minuta.

Upotrebom funkcije SteamBake
ucinkovitost kuhanja nije dobra.

Udubinu u unutradnjosti pe¢nice ni-
ste ispunili vodom.

Pogledajte poglavlje "Aktiviranje
funkcije SteamBake".

Voda u udubljenju u unutrasnjosti
pecnice ne kuha.

Temperatura je preniska.

Podesite temperaturu na najmanje
110 °C. Pogledajte poglavlje "Pec¢ni-
ca - Savjeti i preporuke”.

Voda izlazi iz udubljenja u unutras-
njosti.

U udubljenju u unutrasnjosti peénice
ima previse vode.

Iskljucite pec¢nicu i provjerite je i
uredaj hladan. ObriSite vodu krpom
ili spuzvom. Dodajte ispravnu koli€i-
nu vode u udubljenje u unutrasnjo-
sti. Pogledajte poglavlje "Aktiviranje
funkcije SteamBake".

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
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se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz
unutrasnjosti uredaja.



Preporucujemo da podatke upisSete ovdje: Preporucujemo da podatke upisete ovdje:

Model (MOD.) oo,

........................ Serijski broj (S.N.)

Broj proizvoda (PNC) ...

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu u skladu s EU uredbom o ekoloSkom dizajnu

plo¢e za kuhanje

Identifikacija modela

LKR66020MX

Vrsta ploce za kuhanje

Plo¢a za kuhanje u samostoje¢em $Stednjaku

Broj zona za kuhanje

4

Toplinska tehnologija

Isijavajuci grija¢

Promjer kruznih zona za kuhanje (&) Lijeva prednja 21.0cm
Lijeva straznja 14.5cm
Desna prednja 14.5 cm
Duljina (D) i $irina (S) zona za kuha-  Desna straznja D 26.5 cm
nje koje nisu kruzne S17.0cm
Potro$nja energije po zoni kuhanja Lijeva prednja 178.9 Whi/kg
(EC electric cooking) Lijeva straznja 181.8 Whikg
Desna prednja 181.8 Wh/kg
Desna straznja 174.1 Whi/kg
Potro$nja energije ploce za kuhanje (EC electric hob) 179.2 Whi/kg

IEC/EN 60350-2 - Kucanski elektri¢ni uredaji za kuhanje - 2. dio: Plo¢e za kuhanje - Metode za mjerenje ucinko-

vitosti.
14.2 Plo¢a za kuhanje - Usteda + Dno posuda trebalo bi imati isti promjer
energije kao i zona kuhanja.

« Stavite manje posude na manje zone
Tijekom svakodnevnog kuhanja mozete kuhanja. e p J
ustedjeti energiju ako slijedite savjete u + Posude stavite izravno na srediste zone
nastavku. kuhanja.
« Kad zagrijavate vodu, koristite samo onu » Koristite preostalu toplinu za odrzavanje

koli€inu koja vam je potrebna.
» Ako je moguce, posude uvijek poklopite

poklopcima.

+ Prije ukljuCivanja zone za kuhanje, na nju

stavite posude.

hrane toplom ili za njezino topljenje.

HRVATSKI
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14.3 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU i UK o oznacivanju energetske ucinkovitosti i ekoloSkom

dizajnu za pecnice

Naziv dobavljaca

Electrolux

Identifikacija modela

LKR66020MX 940002975

Indeks energetske ucinkovitosti

95.3

Klasa energetske ucinkovitosti

A

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.95 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.82 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

731

Vrsta pecnice

Pecnica u samostoje¢em Stednjaku

Mass

50.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektricni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.4 Pecnica — usteda energije

Sljedeci savjeti pomodi ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije

kuhanja, osim ako to izri€ito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
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Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.



14.5 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti 0.8 W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi na¢in rada pri niskoj snazi 20 min

15. BRIGA ZA OKOLIS

™ . . . .
Reciklirajte materijale sa simbolom To. oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s

Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne kuénim otpadom. Proizvod odnesite na
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte

ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada nadleznu sluzbu.
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

HRVATSKI
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.
@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:
www.electrolux.com/support

3agpxaHo npaso 13MeHa.
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEOHOCTHU

Mpe nHcTanauuje n kopuwhewa ypehaja, naxrbneo
npoyunTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
o4roBopaH 3a Buro Kakse NoBpeae WUnu WTeTy Koje cy
pesyntaT HeucnpasHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynotpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTyNnayHOM MeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 roguHa m
ocobe ca cMareHUM PU3UYKUM, YYITHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegoCcTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3bean Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4uH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxkuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

YINMO3OPEHE: Ypehaj n kerosmn goctynHu enosu Mmory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

[eua He cmejy na obasrbajy Ynwherwe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo oBnawheHa ocoba Mmoxe ga nHctanupa oeaj ypehaj n
3amMeHu kabn.

Ypehaj mopa ga ce npukrby4m Ha Hanajawe nNpeko kabna
Tnna HOSVV-F koju moxe ga usgpxm temneparypy 3aghe
nrove.

[MpenBuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npegsuheH 3a kopuwherwe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu NNoBUNUMa.

He nHctanupajte ypehaj nsa ykpacHux BpaTa Kako ou ce
n3berno nperpesatbe.

Hemojte nHctanupatn ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HeMojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbalurer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema AgarbMHCKOr ynpasibatsa.
YINO3OPEHE: OnacHo je octaBmbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4Yn ga ce npXxu Ha mactu unu yroy 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBamsa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpoTMBNOXapHUM hebGeToM Nnn NoKNonuem.

OrlMPES: MNpouec kyBaka Mopa Aa ce Hagrnega.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HeNpPeKUaHO.

YMNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBake.

HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKNeHux BpaTa Unm cTakna Ko, LapKkuy rnoknonua nioye
3a KyBame jep OHM Mory usrpebaTtn noBpLUMHy 360r Yyera
mMoxe gohu 0o pacnpckaBaka cTakna.

MpeameTe og meTana, NoNyT HOXEBA, BUIbYLLKW, Kalluka m
noknonaua, He Tpeba cTtaBrbaTv Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YNO3OPEHE: Ako je noBpLuMHa Hanykna, UCKIby4ynTe
ypehaj n nssyunte kabn 3a Hanajawe U3 yTMiHuLUEe aa
BucTe cnpeunnu cTpyjHu ygap. Y cnyvdajy ga je ypehaj
MNPUKIbYYEH HA MPEXY ANPEKTHO NPEKO pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bucre ucksyumnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxbLUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

Kaga Bagute npnbop nnun nocyhe ns pepHe unm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
[Mpe pagoBa Ha ogpaBahy UCKIbYYMTE Hanajake CTPYyjoM.
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YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT ga gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, era mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

byauTte naxromBm Kaga gogupyjete ouoky 3a oanaramse.
Moxxe 6utun Bpena.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
MexaHusam nckroyvera tpeba aa 6yae yrpaheH y ukcHy
€NEeKTPUYHY MPEXY Y CKraay C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

YINO3OPEHE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NIIoYy 3a
KyBak€ Ou3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeHM Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAoYy 3a KyBake KOju CYy MHKOPNopupaHnu y
ypehajy. Kopuwherwe Heogrosapajyhnx WTUTHMUKA 3a Moy
3a KyBarbe MOXe n3assatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

2.1 UHcTanupakwe « He ByuuTe ypehaj 3a pyuny.

*  Kyxursckun geo n yoybreewe mopajy aa

/\ YNO3OPEHE! nmajy ogrosapajyhe auMeHanje.
* HeonxoaHo je npuapxasaTtu ce

Cawmo ksanudukoaHa ocoba Moxe fia MUHUMAsHOT pacTojarba of APYrux
MHcTanupa osaj ypehaj. ypehaja 1 KyxukbCckux enemeHara.

*  WHcTanupajTte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHO MECTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* Heku genosu ypehaja cy noa HanoHoMm.
3arpagute ypehaj HameluTajeM Kako
Bucte cnpeunnu OAMPUBaHE ONacHNX
Aenosa.

« CrtpaHe ypehaja mopajy 6utn nopeq
ypehaja nnu jeguHuua ucte BUCUHE.

YKNoHuTe KoMNneTHy ambanaxy.
HemojTe Aa nHctanuparte unm KopucTute
owTeheH ypeha;j.

MpuopxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npunmkom
nomepata ypehaja 3ato LITO je Texak.
YBEeK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00yhy.
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Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
Aa Bpeno nocyfe 3a kyBare nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
npo3op.

O6aBe3Ho nNocTaBuTe nomararsno 3a
cTabununsoBate kako ce ypehaj He bu
npespHyo. NMornenajte ogerbak
LMHcTanayuja“.

2.2 MpukrsyunBame cTpyje

Y enekTpuyHOj MHCTanauuju mopa
nocTojaTn pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa ga nckreyunte cBe gase
Hanajaka ypehaja. Pa3mak namenhy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM Npekugady mopa
[a M3HOCK HajMake 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO NOBEXEeTe MPEXHN yTUKay y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO30OPEHE!

Pu3uk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
06aBu kBanUMVKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae ysemrbeH.

YBepute ce fa cy napameTpu Ha Nnounum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmkama
komnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBek KopucTuTe NPONUCHO yrpaneny
YTUYHULYY Ca 3alUTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe oa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoAyxHe kabnose.

He nossonuTe Aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
HapouuTo kagda ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTnTta oA yaapa Aenosa nofg HanoHoMm
1 M30MoBaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY Tako Aa He MOXe [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

Mpukrby4nTe rnaBHM kabn 3a Hanajawe Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa oa noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

AKo je 3uaHa yTuyHuua nabaea, Hemojte
Oa NpuKIbyyyjeTe MpexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajane kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytuyHuue.
KopucTtute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekuaaye,
ocurypade (ocurypaye ca HasojeM Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.
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/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og noBpena v onekoTuHa.
Pusuk og cTpyjHor yaapa.

HewmojTe aa menware cneuymukauujy osor
ypehaja.

BoagwuTte payyHa aa otBOpwM 3a
BeHTUNayujy He byay sanyLieHu.

He octaBrsajte ypehaj 6e3 Haasopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

ByauTe onpesHu kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UNnv Kaga je OH Yy KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte kopuctutu ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UKW NPOCTOP 3a oAfnarame.
HewmojTe aa kopuctute anyMmHMjyMcKy
conujy unun gpyre matepujane namehy
NnoBpLUMHE 3a KyBahe 1 nocyha 3a
KyBaHe, OCUM ako rnpomussohay oBor
ypehaja Huje gpyrayuvje HaBeo.
Kopuctute camo npubop koju npomasohay
npenopyuyyje 3a oBaj ypehaj.

YBeK KOpUCTUTE CTaKIo 1 Terne norofgHe
3a KoH3epBaUujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk o noxapa v ekcrnosuje.

MacTtu 1 yree kapa ce 3arpejy mory aa
ocnobope 3anarbvBa ncnapera. [pxure
nnamMeHoBe UNu 3arpejaHe npegmeTe
Aarbe of MacTu v yrba kaga KysaTte ca
HUMa.

Vcnapema koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry ja U3a3oBy CMOHTaHO
caropeBatbe.




* YnoTtpebrbeHo yrbe, koje MOXe a cagpxu
ocTaTke XxpaHe, MoXe Aa ce 3ananu Ha
HWDKOj TeMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTU MO NpBU NyT.

» 3anarbuBe matepuje unv npegmeTe
HaTonIbEeHe 3anarbMBUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

+ BapHuue unun oTBOpeHu NrnameH He cMmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

* [MaxmnBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTU A0 ncnapasara
ankoxona v mellaka ca BasgyxoMm.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3nk of noepeae, noxapa unm

owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusmk o owTehena ypehaja.

» [a 6ucte cnpeunnu owTtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npeamete y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He CcTaBrbajTe anyMuHujymcky conujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hemojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbueu kaga ckngate unu
nocraerbate npmoop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTu4e Ha cam pag ypehaja.

» Kopuctute ay6oku nnex 3a sanmeeHe
konadve. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

* Hewmojte ctaBmbaTtn Bpyhe nocyhe 3a
KyBame Ha KomaHaHy Tabny.

* He possonute ga Te4HocT y nocyhy 3a
KyBa-e NOTMNyHO UCnapu.

» [lasuTe ga npeameTun nnm nocyhe 3a
KyBame He nafHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUMHA MIoYe.

* HewmojTe ykrbyunBaTy 30He 3a KyBahe
YKOMUKO je nocyhe npasHo nnu ra Hema.

» T[locyhe og nueeHor reoxna, anymuHujyma
unu ca owrteheHum gHOM MOXe Aa
Hanpasu orpeboTnHe. YBek nogurHute
oBe npeameTe kaaa Tpeba ga mx
rnomepaTe Mo NOBPLUNHMW 33 KyBakse.

[Mpe ogpxaBana, AeakTuBmpajTe ypehaj.
Vickonyajte MpexHU yTukay u3 MpexHe
yTUYHMLE.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
lMocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3amMeHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce
OenawheHOM CEepBUCHOM LIEHTPY.
ByauTe naxroueu kaga ckmgarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy TeLuka!

Octaun macHohe u xpaHe y ypehajy mory
n3asBaTtu noxap.

PenoBHo unctute ypehaj ga bucte
cnpeyvnu nponagare NoBpPLUNHCKOT
martepujana.

YBepuTe ce Aa Cy YHyTpallHh0CT U BpaTa
obpucaHn 1 CyBu HaKoH CBake ynoTtpebe.
Mapa HacTana TokoM paga ypehaja
KOHAEH3yje ce Ha yHyTpallHhbuM 3ugosmMma
1 MOXe [ia Npoy3pokKyje kopo3sujy. a bu
Ce CMamWuna KoHAaeHsaumja, ykibyumte
ypehaj 10 MuHyTa npe noyeTka Kysara.
Ypehaj ounctmute BNaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe UcKrbyumMBO HeyTpanHe
neTeplieHTe. Hemojte kopucTuTn
abpasnBHe npoussBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhewe, pacteapave nnm
mMeTanHe npegmerTe.

YKONMUKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynyrcraea o
6e36egHOCTN Ha ambanaxu.

HemojTe uncTuTn KatanMTuykn emajn
(YKONMKO NOCTOjM) HUKaKBUM
AeTepLIEHTOM.

2.5 YHyTpallH-e OCBeTIbeHe

/\ YMNO3OPEHE!
Pwusuk oa ctpyjHor yaapa.

Kapa ce pagm o cujanuuama yHyTtap
npov3BoAa 1 pe3epBHNUX AENOBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe a u3apxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LUTO cy TemnepaTypa,
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BMbpauvje, Bnara, unm cy HameweHe Aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBawe npocTtopuja y
AomahuHCTBy.

+ OBaj Nnpon3Bog cagpXu 3BOp CBETNOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
cneundukaymjy.

2.6 CepBucupame

» Papgu onpaBke ypehaja obpaTtute ce
oBnalwheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

» Kopuctute camo opurmHanHe pesepsHe
nenose.

3. NHCTAJTALINJA

2.7 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT o nospefusama nnu

rywetrba.

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 TexHu4kn nogaum

OumeHsunje

Bucuna 847 - 867 mm
WvpuHa 596 mm
Oy6uHa 600 mm

3.2 MecTo Ha Kojem ypehaj cToju

MoxeTe ga moHTMpaTe camocTtojehu ypehaj
Ca KyXMHCKUM efleMeHTUMa ca jegHe unu
OBe CTpaHe ny yrny.

_
.
—
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*  OO6paTnTe ce OMWTUHCKMM OpraHuma ga
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us crpyje.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn Kabn Ha
MeCTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

MuHuManHe pasparbuHe

OnmeH3uje mm

A 650

3.3 HuBenucame ypehaja

Kopuctute HoXxuue Ha gHy ypehaja aa bucte
NMOAECUNN ropky NOBPLUMHY ypehaja Tako Aa
6yae y HUBOY ca ocTanvm noBpLUMHaMa.



3.4 3awTuTa o4 Harukwawa

/\ OMPE3

VHCcTanupajte 3aWwTuTy o Harmwbama
Kako ce ypehaj, ycrieq HenpasunHe

konuuuHe ontepehersa, He 61U NPeBpPHYO.

3awTuta of HarMkwaka je A4enoTBopHa
caMmo ako ce ypehaj noctaeu Ha
oprosapajyhe mecro.

Ha Bawem ypehajy Hanase ce cumbonu
npvKasaHu Ha cnukama (ako noctoje) aa
61 Bac noaceTunm Ha notpeby yrpagwe
3alWwTuTe o4 Haruwara.

/\ ONPE3

MpoBepwTe ga nv CTe UHCTanupanu
3alUTUTY O Harukara Ha NpaBoj
BUCUHMU.

[MpoBepute ga nu je noBpLUMHa 13a ypehaja

rnaTtka.

1. N3abepute npaBy BUCMHY 1 NOBPLUMHY 3a
ypefaj npe Hero WTo nocTaBuTe 3aLTUTy

Of Harukama.
2. VHcTanupajTe 3awTuTy of Harnwarma

176 mm ucnog ropwe nospLunHe ypehaja

1 24 mm of nese cTpaHe ypehaja y
KPY>XHWU OTBOP Ha nogynvpady.

Mornepajte unyctpauujy. MNpuuspctuTe je

y UBPCTM MaTepujan UM Kopucturte
nocrojehe ojavare (3ma).

Ha neBoj cTpaHu, ca 3aghe cTpaHe
ypehaja, noctoju otsop. MNMorneaajte
unyctpauujy. CtaBute anapar y cpeauHy
npoctopa n3mehy opmana (1). Ykonuko je
npocTtop n3mehy ApBeHUX enemeHaTa
Behu oa wupuHe ypehaja, mopahete ga
nogecute 604He mepe Aa bucte
LeHTpupanu ypehaj.

3.5 EnekTpuyHa MHCTanaumja

/\ YNO3OPEHE!

[MpownsBohay He cHOCKM OArOBOPHOCT Y
cnyvajy oa ce He npvapxasaTe Mepa
NPeaoCTPOXHOCTN HAaBEAEHUX Y
nornaemny besbegHocrT.

Ypehaj ce ucnopyuyje 6e3 cTpyjHor ytukada u
CTpyjHOr kabna.

OproBapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuuTe chase:

®Pa3za MuH. Benu4ymHa Ka-
6na

1 3x6,0 mm?

3 ca HeyTpanHum 5x1,5 mm?

/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajare He cme ga goaupyije
Oeo ypehaja koju je 0CeHYeH Ha crnmuum.
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4. OMNNC NPON3BOOA

4.1 OnwTK nNpukas

4.2 Mpernepn nnoye 3a KyBawe

o

A45 m 265mm
@ é o/

N
H B H

30Ha 3a KyBare
VHaukaTop npeocTare Tonnore
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3

Slojol~fofol ol

Oyrme 3a dyHKUMje pepHe
Oucnnej

[yrve 3a Temneparypy
MHankatop/cumbon Temnepatype
KomaHgHa gyrmag 3a nnody 3a KyBake
pejHn enemeHT

Jlamna

Hocau pelueTtke, NOKpeTHU
BeHnTtunartop

YTUCHYTV 4eNOBK YHYTPaLLHOCTH
Monoxajn peweTke

4.3 NMpwubop

PeweTkacTa nonuua

3a nocyhe 3a kyBae, NNexoBe 3a TopTe,
neyeme.

Beoma gy6oka nocyna

3a npaBrber-e Mycake.

AirFry nnex

3a npxeke HamMpHULA C Make yrba unm
6e3 nanvpa 3a neveme.

Teneckoncke sofjuue

3a nonuvue n nnexose.

®duoka 3a ognarame

duroka 3a ognarame ce Hanasm ogmax
ncnog yHyTpaLHocT nehHuue.



5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

5.1 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npee
ynoTpebe un koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC U SUM.
MpoBeTpuTe coby TOKOM NpearpeBamsa.

1. YknoHuTte cBy foaaTtHy onpemy u Hocaye
peLueTkn 13 anapara.

2. Tlogecute yHKUMjy C] Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagn 1 u.

3. Topecute yHKYMjy ﬁ Mogecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

4. Tlogecute byHKUNjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagm 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnaau.

6. Ypehaj u gogatHy onpemy 4uctTuTe camo
Kpnom oA Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 bnarvm geTepLeHToM.

7. BpatuTe npubop u yknowmBe Hocave
peLueTKe y MOYETHU NONoXaj.

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte fa nogecuTe Bpeme npe paga ca
pepHoMm.

9 Tpenepu kafa noeexeTe ypehaj Ha nososa
efleKTpUYHe eHepruje, kaaa aohe Ao npekvaa
CTpyje unu kaga TajMep Huje nogeLueH.

MpuTtncHuTe + wm— na bucte nogecunu
TayHo Bpeme.

Mocne oTnpunuke NeT CEKyHaM Tpenepere
npecTaje n gucnnej npykasyje Bpeme Koje crte
nogecunu.

5.3 NMpomeHa BpeMeHa

@

He mMoxeTe NpoMeHWTHN Ta4yHO BPEME aKo
paau Heka of yHKuUuja.

Y3acTonHo npuTuckajTe @ [IOK He noYHe ga
Tpenhe nHankatop yHKumje TayHo Bpeme.
3a nogeluaBake HOBOr BpEMeHa, norneaajte
opersak ,logelwasare BpemeHa”.

5.4 lyrmap Koja ce yBna4e

3a kopuwhere oBor ypehaja nputucHuTe
KOMaHgHo ayrme. KomaHgHo ayrme ce
n3Bnayu.

6. MTOYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

6.1 MNogewaBare cTeneHa TonnoTe

Cumbonu ®PyHKUMja

§ OppxaBare TonnoTte

1-9 MopelwaBama cTeneHa Tonnore

Cumbonu ®PyHkKuUMja

0 Monoxaj ,Mckrby4eHo”

© [BocTpyka 30Ha
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Kopwuctute 3aoctany Tonnoty ga bucre
CMaHMny NOTPOLLHY eHepruje.
[eakTBupajte 30Hy 3a KyBawe oko 5-10
MWHYyTa npe 3aBpLUeTKka KyBaka.

OkpeHuTe gyrme 3a nsabpaHy 30Hy 3a
KyBatbe fa bucte nogecuny TonnoTy.
[a 6ucTte 3aBpLUUNM KyBake, OKPEHNUTE
ayrme y nonoxaj ,MCKiby4eHo”.

6.2 Cnyxu 3a akTUBMpamwe U
AeaKTUBMpame cnorballHer
rpejHor Kpyra

[MoBpLMHY Ha KOjoj KyBaTe MOXeTe Aa
nogecure y cknagy ca AumeHsujama nocyha
3a KyBaHe.

Cnyxwu 3a aKTUBMpawe Crnosballuier
rpejHor Kpyra: OKpeHuTe Ayrme y cMepy

KpeTaha kasarbke Ha caTty O . 3atum
OKpPEHUTE KOMaHAHO AyrMe CynpoTHO CMepy
oKpeTara kasarbke Ha caTty Ao
oprosapajyher cteneHa TonnoTe.

Cnyxwu 3a AeakTMBUpame cnorballter
rpejHoOr Kpyra: OKpeHyT! KOMaHAHO Ayrme y
nonoxaj ,Mckrby4eHo". Minamkatop ce
UCKIbyuyje.

6.3 UHgukaTop npeocTane Tonnore

/\ YMNO3OPEHE!

[ok rog je nHamkaTop BUAIBLUB, NOCTOjU
pW3KK Of, ONeKoTMHa 300r npucycTea
npeocTarne TornmoTe.

MHavkaTop je ykibyyeH kafa je 30Ha 3a
KyBah-e Bpena, anv He PyHKLUMOHWMLLE ako je
CTPYjHO Hanajake UCKIbY4EHO.

MHavkaTop ce Moxe Takohe yKIby4uTu:

* 32 OKOJIHEe 30He 3a KyBahse YakK 1 ako MX
He KopucTuTe,

* Kap ce Bpeno nocyhe craBu Ha xnNagHy
30HY 3a KyBame,

* Kaj ce Mnro4a 3a KyBake VCKIbY4n, anu je
30Ha 3a KyBake 1 garoe Bpena.

MHamkaTop ce racv kag ce 30Ha 3a KyBarse
oxnaaw.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - KOPNCHN CABETIA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCTH.

7.1 NMocyhe

PesynTaTu kyBara 3aBuce of matepwujana of
Kora je uspaheHo nocyhe

®

[Ho nocyha 3a KyBare Mmopa fa byae
nebeno n wro je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte oa oote NoBpLUMHE nocyaa
6yay 4YvcTe ¥ CyBe Npe HEero LTo UX
CTaBMTE Ha NOBPLUUHY MrioYe.

@

[Mocyhe og emajnupaHor Yyenvka ca AHOM
of anyMuHujyma unu 6akpa moxe ga
n3asose npomeHy 6oje Ha
CTaKIOKePaMmyKoj MOBPLLNHMN.

[a bucTe ywiteaenu eHeprujy n ocurypanm
[a nnova 3a KyBake paau NpaBwuiHo, OHO
nocyha mopa 61Tt ogrosapajyher
MWHUManHOr NPeYHuKa.

_ O
s =

A/ pretrtd

®

Ha kepamuyke nnove 3a KyBatbe He
cTaBrmbajTe nocyhe ynje gHo nma
WCTaKHyTe UBULIE UMW UCMYMNYEHA, HMP.
Turawe of nueeHor reoxna. OHe mMory
TpajHo Aa usrpeby unm sapexy
MOBPLUMHY NoYe 3a KyBakse.
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7.2 MuHuManHu npe4vHuk nocyha

3oHa 3a MpeyHuk nocyha CHara (W)
KyBam€ 3a KyBame (mm

30Ha 3a MpeyHuk nocyha CHara (W) - o (mm)

KyBatbe 3a KyBawe (mm) Mpeatba ne-  140-210 1000/2200
Ba

3agtba nesa O 145 1200

3aamwa gec-  170-265 1400/2200 7.3 MNojeaHocTaBrbLEHM BOAUY 3a

Ha KyBaH-€

Mpeata o 145 1200

fAecHa @

Mopgaun y Tabenu cy camo CMepHuLe.

MopewaBawe Kopuctutu 3a: Bpeme CaBetun

cTeneHa To- (MuH)

nrnorte

§ 1 [lorpeBatse ckyBaHe xpaHe. no notpe- CraBuTe noknonatw, Ha nocyay.
- 6u
1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHu: Mmacnadu, 5-25 MoBpemeHo npomeLuajte.
Yokonaga, XenaTuH.
2 YyBpcTunu: BasgyLacte omneTe, Ky- 10-40 KyBajTe ca cTaBrbeHVM MOKMOMNLEeM.
BaHa jaja.
2-3 [uHcTake jena ca NUpuHYeM un mne- 25-50 [opatun Hajvare ABa nyTa BuLLe
KOM, NMoArpeBaH-e roToBMX jena. TEYHOCTU Of KONUYMHE NMUPWHYA, a je-
na ca Mrekom npomeLuaTtyt Ha nona
BpPeMeHa KyBatba.

3-4 [uHcTake noepha, pube n meca. 20-45 [opajte HeKoONMKO Kalmymua Boage.
MpoBepuTe KONMUMHY BOAE TOKOM
npoteca.

4-5 Kpomnup u gpyro nosphe kyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujte ca 1-2 cm Bo-

napw. ne. MNpoBepuTe HUBO BOAE TOKOM Npo-
Leca. [ipxuTe nokrnonaw, Ha NoHLy.
4-5 KyBare Behux konuuuHa xpaHe, jenaun 60 - 150 [o 3 | Te4HOCTM U cacTojaka.
cyna.
6-7 Tuxo npxere: ogpesak, Tenehu ,kop- no notpe- OkpeHuUTe No noTpedu.
[OH 6ne”, koTneTw, daluvpaHe LHK- 61
une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,
jaja, nanaynHke, kpogHe.
7-8 Jako npxeke, peHgaHn kpomnup, 5-15 OKpeHunTe no notpedu.
neyea, LWHALME.
9 KyBarbe Boae, KyBake TecTa, 3aneLawe Meca (rynaiu, rosefu pubuh), nomdpur.

8. MJTO4YA 3A KYBAHE — OP>KABAHE N YALLTREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

8.1 OnwTe nHdopmaumje

*  OuumcTuTe Nnoyy 3a KyBake HaKOH CBake
ynoTpebe.
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* YBek kopucTuTe nocyhe 3a KyBare ca
YMCTOM JOH-0OM MOBPLUMHOM.

* OrpeboTuHe nnu TamHe neke Ha
NMOBPLUWHW HEMAjy HMKaKBO [€ejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBare.

» Kopuctute noce6Ho cpeacTBo 3a

ynwherse NOrogHO 3a NOBPLUMHY MrloYye 3a

KyBahe€.

* YBEeK KOPUCTUTE CTPpyray Koju ce
npenopyyyje 3a nnoye 3a KyBare ca
cTakneHom nospLurHoM. Ctpyray
KOpWCTUTE CaMo Kao AoAaTHM anaT 3a
ynwhere cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka yuwhema.

/\ YNO3OPEHE!

HemojTe kopmcTnTK HOXEBE UNK BUNo
KOju Apyru owtap, MmeTanHu anar 3a
ynwhere cTakneHe noBpLUNHE.

8.2 Ynwhewe nnoye 3a kyBawe

» Oamax yKrnoHUTe: TOMrbEHY NacTuKy,

nnactuyHy donujy, co, wehep n xpaHy ca

wehepowm, jep y CynpoTHOM NprbaBLUTUHA
MO3Ke Npoy3poKoBaTu owTehewe nove
3a KyBae. BoguTe pauyHa kako 6ucte
nsbernu onekotuHe. Kopuctute nocebaH
CTpyray Ha cTakneHy noBpLUMHY Moa,
OLUTPUM YrIIOM ¥ MOMEpAjTe OLUTPULY Mo
MOBPLUMHY.

* YKnoHuTe Kaga ce nnoua 3a KyBak€e

AOBOJBHO OXJlaAm: CBETIIE KPYrose of
KameHua v Boge, Tparose MacHohe,
npomeHy 60je y Buay cBeTnyLara
mMeTana. O4ucTuTe nnovy 3a KyBare
BMNaXXHOM KPMOM 1 HeabpasnBHUM
aeteplieHToM. HakoH unwhera nnoyy 3a
KyBar-e 06pULLNTE MEKOM KPMOM.

* YKnoHuTte npomeHy 6oje y BUay

cBeTnyLawa MeTana: kopuctuTte
pacTBop Boge ca cpheToM 1 ouncTUTe
MOBPLUMHY CTaKmna KprioM.

9. PEPHA — CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

9.1 ®dyHkuuje nehHuue

D) SteamBake
3a gogaBame Bnare TOKOM KyBawa. 3a gobuja-
He npaee 6oje 1 xpckaBe KopuLie TOKOM
neyena. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpe-
Batby.

0 Monoxaj ,,uckrby4eHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

If‘ Bp3o rpunoBake
3a rpunoBare TaHKMX KoMaaa XpaHe y BEMKUM
KOfM4MHama v TocTupatrse xneba.

Meyerbe y3 paBHU BEHTUN

3a UCTOBpEMEHO NeYere Ha HajBuLLEe [Ba Mo-
noxaja pelueTke v 3a CylleHe XpaHe.
Mopecute Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20—
40°C Hero 3a 3arpeBare 0403ro/0f03/0.

Typ60 rpunoBake

3a neyere BENVKUX KOMaga Meca Wim XusrHe
ca KOCTMMa Ha jeHoj pelleTkn. 3a nevere rpa-
TUHMPaHWX jena v 3a 3aneLame.

®dyHkumja 3a nuuy / AirFry

3a neyerse NvLe 1 Apyrux jena koja 3axresajy
BULLE TONNOTe 0403A0. /

3a npxere HamMpHULA C Make yrba unu 6es
nanvpa 3a nevewse. 3a jena nonyt nomdpuTa
unu nuue.

@ 3arpeBame 0ao3ro/onosno
3a neyerse Ha je4HOM NOMoXajy peLueTke.
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@ BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

¢ OBa (yHKUMja je kopuwheHa 3a ycknahvBame
ca Knacom eHepreTtcke epukacHOCTU 1 3axTeBu-
Ma eko-Au3ajHa (y cknagy ca ctaHgapauva EU
65/2014 n EU 66/2014). TecToBu y cknagy ca:
IEC/EN 60350-1.
MpenBvheHo je 3a ywteay eHepruje TOKOM Ky-
Bakba.
BpaTta nehnuue Tpeba ga 6yay 3aTBopeHa To-
KOM KyBahsa kako dyHKLUWja He 61 Buna npeku-
faHa 1 kako 6u nehHuua pagvna Ha HajsuLLeM
moryhem cTeneHy eHepreTcke epmkacHOCTH.
Kapa kopuctute oBy dyHKUWMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe [a ce pas3nukyje of 3apate
TemnepaTtype. CHara 3arpeBama Moxe 6utu
ymaheHa. 3a onwite npenopyke y Be3u ca
yLITeOM eHepruje norneaajte nornasbe
+EHepreTcka edmkacHocT”, YiuTena eHepruje.
3a ynyTcTBa 3a KyBah-€e norneaajte ogernak
,HanomeHe n caBetn®, BnaxHo neyere y3 BeH-
TunaTop.
Kapa kopuctuTe 0By dyHKUWMjy, Namnumua ce ay-
TOMaTCKN UCKIbYYYje.

®

XpaHy MoxeTe fa oaMp3aBaTte Guparem
dyHKLMje BnaxHo neyere y3
BeHTMNartop 6e3 nogellaBara
TemnepaTtype.

9.2 AKTBMpame U geakTuBupame
nehHuuye

®

Of KOHKpeTHOr Mofiena 3aBUCU Aa nNu

Baw ypehaj uma cumbone 3a

KOMaHAHy Ayrmap, uHaukatope unm

namnuue:

*  WNHgukatop ce ykibydyje kaga ce
nehHuua sarpeje.

* Jlamnuua ce ykrbyyyje kaga nehHuua
paau.

« Cwumbon nokasyje ga nu gyrme
KOHTPOSMLLE HeKy Of 30Ha 3a KyBame,
dyHKUMja nehHuue nnn TemnepaTypy.

1. OkpeHuTe KoMaHAHO oyrme 3a yHKLuje
nehHuue ga bucte n3abpanu dyHKUnjy
nehHuue.

2. OkpeHuTe gyrme 3a Temnepatypy aa
6ucte nsabpanu Temneparypy.

3. [a 6bucrte peaktuBmpanu nehHuuy,
OKpeHuTe KoMaHay Ayrmaz 3a dyHKumje
nehHuue 1 3a Temneparypy y nonoxaj
LMCKIbYYEHO".

9.3 AKTuBUpame yHKUuMje:
SteamBake

OBa byHKUmMja noBehaBa BNaXHOCT TOKOM
KyBama.

/\ YMNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk of onekoTuHa n
owrtehewa ypehaja.

OTnywTeHa Bnara Moxe Aa n3asose

oneKkoTuHe:

* Hewmojte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
Kopuctute yHKuujy: SteamBake.

* [laxrbneo oTBOpUTE BpaTta ypehaja HakoH
Kopuwhera dyHkumje: SteamBake.

@

Mornepajte ogervak ,HanomeHe n
caBeTn’.

1. OtBopuTe BpaTa nehHuue.

2. WcnyHute yaybrbera y yHYTpaLH0oCTH
BOAOM Ca Yecme.
MakcumanHu kanauyuteT yaybreewa y
YHYTpaLH0CTU pepHe je 250 ml.
WcnyHuTe yay6rbena y yHyTpaLH0CTH
pepHe BOAOM CaMo Kaja je xnagHa.

3. OkpeHuTte gyrme 3a n3bop yHKuuje:

SteamBake .

4. OKpeHUTe KOHTPOJIHO Ayrme 3a
TemnepaTypy Aa bucte nogecunu
Temneparypy.

5. CraBute xpaHy y ypehaj n 3atBopute
BpaTa nehHuue.

/\ ONPE3

Hewmojte aa gonywyjete Bogom
yoybrbere y YHyTpaLlh0CT TOKOM
KyBakba unu kaga je nehHmua spyha.

6. Vickrbyuute ypehaj, okpeHuTe KomaHgHy
ayrmag 3a dyHkuuje nehHuue un
TemMnepaTypy y UCKIby4eHU NOmnoxaj.

7. YknoHuTe BOAy U3 yoybrbewa y
YHYTPaLLUHOCTU PEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

MpoBepute ga nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKINOHWUTE npeocTany
BOAY 13 yayOrbera y
YHYTPaLLHO0CTU.
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9.4 BeHTunartop 3a xnahemwe

[ok pepHa pagu, BeHTUnaTop 3a xnahewe ce
ayToMaTCKu YKIbydyje y umrby xnahewa
CMOSbHUX MOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbYunUTe
pepHy, BeHTMnaTop 3a xnahere HacTaBma
Aa pafu cBe JOK Ce pepHa He oxnagu.

9.5 YmeTawe npubopa 3a pepHy
[Oy60Ku TuUram:

l'ypHuTe aybokn Turaw namehy Bofuua Ha
Hocauy peLueTke.

PelwweTkacTta nonuua:

['ypHuTE pelleTky nsmehy Bofuua Ha
HocauMma peLueTke.

AirFry nnex:

Moctasute AirFry nnex Ha Tpehu nonoxa;j
pewleTke. [ocTaBuTe nnex 3a nevewe Ha
NpBU NONoXaj peLueTke.
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» Papgu Behe 6e36eaHocTu, caB npubop
uMa mMana yay6rbera Ha BpXy NneBe U
AecHe cTpaHe. Yaybroewa Takohe
cnpevaBajy npeBpTare.

* Y3gurHyTa mBuLa@ OKO nonuue je
ypehaj koju cnpevyaBa Knv3awe
nocyha.

9.6 Teneckoncke Bohuue —
yb6auuBawe npubopa 3a nehHuuy

@

YnyTcTBa 3a MHCTanauujy Teneckomnckux
Bofuua cayyBajTe 3a byayhe
Kopuwhetse.

Ca OBWUM TenecKonckum Bohmuama MOXeTe
nakwie ga nocrtaBrbaTte U yknakaTte peLleTke.

PeweTkacTta nonuua:

CTraBuTe peLleTky Ha Teneckorncke Bohuue
Tako Aa Horuue 6yay OKpeHyTe Hafone.

[y6oKu TUram:



10. PEPHA - ®YHKUWJE CATA

10.1 Aucnnej

CraBuTe nnex 3a nevexe nnun gyboky nocyny
Ha Terneckorncke Bofuue.

A. O®yHkumje caTa

B. Tajve
A ? JMep
I
Q goog ©

ol |
10.2 Qyrman
Oyrme DyHKUMja Onuc

—_ MWHYC 3a nogeluaBare BpeMeHa.

@ CAT

3a nopeluaBake yHKUMje caTa.

_I_ nnyc

3a nogeluaBare BpeMeHa.

10.3 ®dyHKumje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

@ TAYHO BPEME 3a nopeluaBakbe, NPOMEHyY Unv NPoOBEpPY TayHor Bpe-
MeHa.

I_)l TPAJAHE 3a nopeluaBate BpeMeHa paga pepHe.

Q TAJMEP 3a nopeluaBakbe oabpojaBana. OBa yHKUMja He

yTu4ye Ha pag pepHe. OBy yHKUMjy MOXeTe Aa noa-
ecuTe Buno kaaa, Yak 1 ako je pepHa UCKIbyYeHa.
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10.4 NopewaBawe pyHKUMje
TPAJAKE

1. TNopecute pyHKUMjy 1 TemnepaTypy
pepHe.

2. T[lpuTuckajte nsHoa Q) OOK [~ He
NnoyHe Aa Tpenepu.
3. TpuTtuchHute + unn — pa bucte

nogecunu Bpeme.
Ha gucnnejy ce npukasyje |_)|

4. Kapa Bpeme nUCTekHe, |_)| Tpenepu n
ornawaea ce 3ByYHu curHan. Ypehaj ce
ayToMaTCKu AeakTusupa.

5. [MputncHute 6uno koje ayrme ga bucre
WCKIbYYWNU curHarn.

6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKUMje

pepHe 1 gyrme 3a Temneparypy Ha
Nnosioxa] ,MCKIby4eHo".

10.5 NMopewaBakwe hyHKUMje
TAJMEP

1. lNpwuTtnckajTe n3HoBa @ 0ok Q He noyHe
Aa Tpenepw.

11. PEPHA - KOPUCHW CABETU

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerba o 6e36eaHOCTY.

2. TpwuTtucHute + o — na bucre
nogecunu notpe6Ho Bpeme.

Tajmep ce ayTomaTtckn nokpehe HakoH 5

CeKyHau.

3. Kapa ncrekHe nogelueHo Bpeme,
ornaiiaea ce 3BYYHM CuUrHar.
MpuTtncHuTe 6uno koje gyrme ga bucre
WCKIbYYMNK CUrHan.

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme 3a pyHKumje

pepHe 1 ayrme 3a Temneparypy Ha
nomnoxaj ,MCKIby4eHo".

10.6 NoHuwTaBare hyHKUMja caTa

1. [putnckajte naHosa @ OOK HAvKaTop
notpebHe dyHKUMje He NoYHe Aa
Tpenepw.

2. TpuTucHWTE M 3agpxnte —

dyHKUWja caTa ce racu nocne HeKONMKO

CeKyHaW.

@

Temnepatypa 1 BpeMe nedvera
HaBeaeHu y Tabenama cy camo
opujeHTauuoHn. OHu 3aBuce o4
peuenara, KBanuTeTa v KonnunHe
ynoTpebrbeHNx cacTojaka.

11.1 BnaxHo neyemwe y3 BeHTUNaTop vl

Xne6 v nuua

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MUH) HuBo peweTt-
Ke

3emunuke 180 25-35 3

3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 3

Konauu Ha nnexoBuma 3a nevyewe

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MUH) HuBo peweTt-
Ke
LBajuapckn ponat 180 20-30 3
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XpaHa

Temnepartypa (°C)

Bpeme (MuH)

HuBo peweTt-
Ke

BpayHun

180

30-40

3

Konauum Ha nnexoBuma

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweT-
Ke
Cycpre 200 30-40 3
Kopuua 3a dpnaH 180 20-30 3
CeHngBuy-TopTa ,Buktopuja“ 150 25-35 3
Puba
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peleT-
Ke
Pwnba y kecuyama 300 g 180 25-35 3
Liena pu6a, 200 g 180 25-35 3
Pn6ren duner, 300 g 180 25-35 3
Meco
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweT-
Ke
Meco y kecuum 250 g 200 25-35 3
Paxhunhun og meca 500 g 200 30-40 3

Manu neyeHu 3anoraju

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweTt-
Ke
Konauun 180 25-35 3
MakapoHu 160 25-35 3
MadbuHn 180 25-35 3
YKyCHM Kpekepun 170 20-30 3
XpcKaBu KEKC Of, cUnkaBor Tecta 150 25-35 3
Manu TapToBu 170 15-25 3
BeretapujaHcku
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweTt-
Ke
MewaHo nosphe y kecun 400 g 180 25-35 3
Owmnert 200 20-30 3
Mosphe Ha nnexy 700 g 180 25-35 3
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11.2 SteamBake

KBacHo Tecto

XpaHa Temnepatypa Bopayytu- Bpewme npet- Bpeme (MuH) HuBo
(°C) CHYTWUM Aie-  XOAHOr 3arpe- peweT-
JNIOBUMA YHY- Bakba (MWH) Ke
TpawWH0CTN
(ml)
Benu xne6 180 150 10 30-40 2
3emunuke 200 150 5 20-25 2
Pokava 190 150 10 20-25 1
[owmaha nuuya 230 150 10 15-20 2
Konauu, noraunue, 160 150 10 10-20 2
KpoacaH
Konay ca wrbuBama, 160 150 10 70 -80 2
ponHuue ca uumve-
TOM
CMp3HyTa xpaHa
XpaHa emnepatypa Bopayytu- Bpeme npet- Bpeme (MuH) HuBo
(°C) CHYTWUM Aie-  XOAHOr 3arpe- peweT-
NIOBUMA YHY- Bakba (MUH) Ke
TPaWHOCTH
(ml)
Muua 200 100 10 15 2
KpoacaH 170 50 10 25 2
JNaszame 200 200 10 35-45 2
PereHepauuja xpaHe
XpaHa emnepatypa Bopayytu- Bpeme npet- Bpeme (MuH) HuBo
(°C) CHYTWUM Aie-  XOAHOT 3arpe- peweT-
NIOBUMA YHY- Bakba (MWH) Ke
TPaWHOCTH
(ml)
Benun xne6 110 100 - 30-40 2
3emunyke 110 100 - 20-25 2
[Homaha nuua 110 100 - 15-20 2
®okava 110 100 - 20-30 2
Mosphe 110 100 - 15-25 2
MupuHay 110 100 - 15-26 2
TecTeHuHa 110 100 - 15-27 2
Meco 110 100 - 15-28 2
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Meyerwe

XpaHa Temnepaty- Bopay ytu- Bpeme Bpeme (MuH) HuBo
pa (°C) CHYTUM geno- npeTxon- peweT-
BMMa YHY- HoOr 3arpe- Ke
TpawH0CTU Bara
(ml) (MUH)
Mune 210 200 - 70-75 2
Mona nuneta 210 200 - 35-50 2
MeveHa cBubeTUHA 180 200 - 65-70 2
losehe neuerse 1-1,5kr 200 200 - 1. 50-55 2
1. Cnabo neyeHo 2. 60-65
2. Cpeamwe 3. 65-70
3. [Jo6po neyeHo
MeyeHa hypka 200 200 - 70-85 2
11.3 UHbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame
XpaHa dyHKumMja Te Bpeme (MuH) [Mpubop HuBo pe-
mn weTke
epa
Ty-
pa
(°C)
CuTHu konaum (20 cuTHMx  3arpeBarbe 0[03ro/oAo03ao 170 20-30 Mnex 4
Konava rno nnexy)
CuTHu konaum (20 cuTtHnx  eyere y3 paBHU BEHTUN 150 20-30 Mnex 2
Konaya no nnexy 3a
neqerbe)”
CuTHu konaum (20 cuTtHnx  eyere y3 paBHU BEHTUN 150 25-35 Mnex/nocy- 1+4
Konaya no nnexy 3a fa 3a cakyn-
neqeu;e)1) bame Ma-
cHohe
Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBare 0403ro/of03A0 180 70-90 PeweTka 1
(2 20 cm) Ha peLueTkn, An-
jaroHanHo nNocTaBrbeHn
Muta c jabykama, 2 nnexa [levyere y3 paBHW BEHTUN 160 70-90 Pewwertka 2
(2 20 cm) Ha peLueTkn, An-
jaroHanHo noctasrbeHu
Muta c jabykama, 2 nnexa  PyHkuuWja 3a nuLy 160 60 -80 Pewwertka 2
(2 20 cm) Ha pelueTku, An-
jaroHanHo nocrasrbeHK
HemacHa 6ucksut TopTta,  3arpeBawe 0403ro/ogo3no 170 30-40 PeweTka 3
1 nnex (@ 26 cm) Ha pe-
LeTKn
HemacHa 6ucksut Topta,  [eyene y3 paBHU BEHTUN 150 35-45 Pewwertka 2

1 nnex (@ 26 cm) Ha pe-
LeTkn
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XpaHa PyHKuMja Te Bpeme (MuH) [Mpubop HuBo pe-
mn weTkKe
epa
TYy-
pa
(°C)

HemacHa 6ucksut TopTa,  [levere y3 paBHW BEHTUN 160 25-35 Pewetka 1+4

1 nnex (@ 26 cm) Ha pe-

werkn 1)

Mpxku kekc / wranuh ne- Meyetrbe y3 paBHU BEHTUN 140 20-35 Mnex 3

uvBa

Mpxku kekc / wranuh ne- Meyetrbe y3 paBHM BEHTUN 140 20-30 Mnex 1+4

uvBa

Mpxku kekc / wranuh ne- 3arpeBarbe 0403ro/o403a0 160 20-35 Mnex 3

umBa

TOCT1) Bp3o rpunosare (l\)/IaK 1-5 Pewwertka 4

[oBefa nrbeckasuua [punoBare Mak 15 - 20 npBa Pewertka / 4+1
c cTpaHa. nocyna 3a

10 - 15 gpyra cakynrbake
cTpaHa. mMacHohe

1) MpeTxoaHo 3arpesajte pepHy 10 MuHyTa.

12. PEPHA - HE'A W YNWWREHKE

/\ YNO3OPEHE!

[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTu.

12.1 HanomeHe y Be3u ca

ynwhewem

CpepcTBa 3a uMwhetre

* [lpeawu aeo ypehaja YicTuTEe NCKIbYUYNBO
Kpnom oA Mukpodunbepa, mnakom Bo4OM
n 6narum getepleHToM. OuucTuTe un
npoBepuTe 3anTUBKY BpaTa OKO OKBMPa

YHYTpPaLUH0CTH.

» KopucTtute pactsop 3a umwhewe
MeTanHux NoBpLUNHA.

+ ®neke ouncTMTE GNarum OeTepLEHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

*  YHyTpawHOCT anapara Tpeba unctuTu
HakoH cBake ynoTpebe. Haromunana
mMacHoha unu gpyru octaum mory
npoy3pokoBaTu noxap.

* He uyBajTe xpaHy y anaparty ayxe og 20
MuHyTa. lMocne cBake ynotpebe,
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YHYTpaLHO0CT ypehaja ocywnte
MCKIbY4YMBO KpPNom o Mukpodubepa.

MpuGop

HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas
npubop 1 ocTaBuTe ra aa ce OCyLUK.
KopuctuTe uckrbyumBo Kpny o4
MUKpodmnbepa ca Mrakom BoAOM U
onarum getepyeHToMm. He nepute
AofaTHY onpeMy y MallvHK 3a npake
nocyha (ocum nnexa AirFry).
HopaTHy onpemy ca HenenbLMBOM
nospLumHomu AirFry nnex HemojTe
YUCTUTN abpasnBHMM CPEACTBMMA UK
OLWTPMM NpeamMeTMa.

12.2 Ynwhewe nnex AirFry

1.
2,

3.

CraBute nnex AirFry Ha nnex 3a neyeme.
CwunajTe Bpeny Bogdy ca AeTEPLEHTOM U
ocTaBuTe ra ga ce Hartana.

Ouncrtute nnex AirFry cyHhepom nnm
KOPUCTUTE YETKY 3a yKNnakare ocTaTaka
XpaHe.



Moxe ce YACTUTY 1 Y MaLLUHW 3a Nparbe
cynosa.

12.3 PepHe o Hephajyher yenuka
Unu anyMmHujyma

OuwncTuTe BpaTa pepHe kopuctehm
UCKIbYYMBO BRAXHY Kpry unm cyHhep.
OcyLumTe MEKOM KproM.

HemojTe KOpUCTUTU YenUYHY BYHY, KUCENVHE,
HUTK abpa3vBHe maTepwujane, jep OHV Mory
OLUTETUTM MOBPLUMHY pepHe. Y3 ucte mepe
NPefoCTPOXHOCPU OUYUCTUTE U KOMaHAHY
Tabny pepHe.

12.4 Ynwhewe yay6roemwa y
YHYTpaLHOCTH

MocTynak yiwhera yknawa npeoctanu
KameHal 13 yaybrbera y YHyTpaLllHhoCTh
pepHe HaKoH npoLeca neyexa Ha napu.

2. VisByumTe 3agtu €0 NOAPLLKE peLueTke
13 6OYHOr 314a 1 YKNoHuTE ra.

®

3a dyHkunjy: SteamBake
npenopyuyyjemMo aa noctynak ynmwhera
crnpoBoauTe Hajmare jegHom nocne 5-10

LMKnyca KyBakba.

1. Crtasute 250 mn 6enor cupheta y
yaybrbera y YHyTpaLHOCTU Ha OHY
nehHuue.

Kopuctute pacteop og 6% cupheta 6e3
MKaKBWX godaTaka.

2. OcraBute ga cuphe pactBopu Hacnare
KaMeHLua Ha TemnepaTypu npocropuje y
Tpajawby of 30 MuHyTa.

3. OuuctuTe yHyTpaLlHOCT TONSIOM BOAOM U
MEKOM KPrOM.

12.5 Cknagame nogpLuke pelueTke

[a 6rcTe ouncTny pepHy, yKnoHuTe
noapLuKe 3a peLueTke.

1. N3ByuuTe npearun Aeo nogpLuke
pelueTke n3 6o4HOr 3naa.

@

KnvuHoswu Ha Teneckonckum Bofuuama
Mopajy BTN OKPEHYTU Ka NpeaH-0j

CTpaHu.

MocTaerbatse LWKHa 3a NoApLUKY peLueTke
BPLUM ce OBPHYTUM pPeaocnesom.

/\ OnPE3

[MpoBepute ga nu je ayxa dukcupajyha
peleTka Hanpea. KpajeBun ABe pelueTtke
mMopajy Aa 6yay ycmepeHun ka 3aah0j
cTpaHu. HenpasunHa nHctanaumja Mmoxe

owITETUTM emajn.

12.6 Yknaware BpaTa nehHuue

Kako 61 unwhere 6uno jegHocTaBHuje,
yKnoHuTe Bpata nehHuue.
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1. OtBOpuTE BpaTta Ao kpaja.
2. TlomepajTe knNn3ay oK He YyjeTe KIWK.
3. 3aTtBOpuUTE BpaTa AOK Ce Knun3ad He
3akrbyya.
4. CkuHuTe BpaTa.
[a bucTe cknHynu BpaTa, Hajnpe ux ca
jeoHe, a 3aTuM ca gpyre cTpaHe
noByLuTe NpemMa cnorba.
Kapa 3aBpLunTe ca ymwherem, MOHOBO
noctaBsute Bpata nehHuue o6pHYTUM
penocnefom. YBepuTe ce Aa ce Yyo KWK
Kafa cTe noctaBunu BpaTta. Ako je
HeOonXxoAHo, ynoTpebuTe cuny.

12.7 Cknpare u unwheme
cTaKrneHux nroya

3. YxBaTuTe cTakneHe nnoye 3a ropwy

MBULLY 1 jedHy MO jeaHy UX nssyuute
Harope u3 Bofjuue.

®

CrakrneHa BpaTa Ha BalleM npoussogy
MOry [ia ce pasnukyjy og tuna v obnuka
BpaTa Koja BuauTe y npumepuma Ha
cnukama. bpoj crakana, Takohe, moxe Aa
ce pasnukyje.

1. TpuTucHWTe WTUTHUKE BpaTa B ca obe
CcTpaHe ropkse nBMLe Ka yHyTpa ga bucte
OTNYCTUNM CTE3HY 3anTUBKY.

2. TosyuwuTe OKBUpP BpaTa Hanped ga bucte
ra yKrnoHunu.
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4. OuucTuTe CTakneHe nnoye Bpara.
[la bucTte noctaBunu nno4ye, NpaTute ucte
oBe Kopake 0BpHYTMM peaocrenom.

12.8 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Namnuua moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnaaw.

2. VickrbyuuTe yTUKad kabna 3a Hanajawe
pepHE U3 MpEXHE YTUYHMLE.

3. [JHO yHYTpalLHOCTK peEpPHE NMpeKpujTe
Kprnom.

Cwujanuua ca 3agHe cTpaHe

@

CrakneHu noknonaw cujanuue Hanasu ce
Ha 3agHem kpajy nehHuue.

1. OkpeHuTe cTakreHn nokronaw 3a namny
CYNPOTHO KpeTakby Ka3arbke Ha caTy Kako
OvcTe ra CKuHynu.

2. Ounctute cTakneHu noknonaw,.

3. 3amenute cujanuuy nehHuue
oprosapajyhom cujanuuom Koja je
oTnopHa Ha Tonnoty o 300 °C.
Kopuctute uctu tvn cujanuue 3a
nehHuuy.

4. T[locTaBuTe CTakneHn noknonaw,.

12.9 dunoka

/\ YNO3OPEHE!
He cTtaBmbajte xpaHy y uoky.




/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte gpxaTtun 3anarbmBe npegmeTte
nonyT matepujana 3a yuhetrse, 1.
nnacTMYHUX Keca, pykasuua 3a nehxuuy,
nanvpa, cpeacrtasa 3a unwhetse,
aepocorna, NNacTU4HNX npegmeTa) y
duoum. Kaga kopmctute nehHuuy, moka 2.
moxe Aa 6yae Bpena. NocToju onacHocT

o[l noxapa.

YHyTpa.

duroka ucnog nehHuue Moxe aa ce yKNoHu

paau ynwhetra.

Yknawamwe dumoke:

1. N3ByuymTe nOKy OOK Ce He 3ayCTaBMm.

13. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

13.1 Wta yuynHuTH aKo...

2. TlogurHute roky nog Manum yriiom m
YKIOHWTE je Hocehux LnHa 3a PUOKY.
YmeTtamwe cmoke:

[a bucte ymeTHYnu moky noctaBuTe
duoky Ha Hocehe wnHe 3a PUoKy.
MobpuHKTE Cce Aa nany4uue nNnpaBUIHO
HanerHy y wuHe

CnycTtute mnoKy oK He Byae
XOPU3OHTaNHOM MOMoXajy 1 rypHuTe je

MpoGnem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe Aa ykrbyuute ypehaj.

Ypehaj Huje npukIbyyeH Ha enek-
TPUYHO Hanajakwe Unu Huje npasun-
HO MPUKIbYYEH.

MposepuTe Aaa nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYYeH Yy CTpyjy.

He moxeTe ga ykmbyunte ypehaj.

Ocurypau je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnuko ocurypay Henpe-
KMAHO nperopesa, obpatute ce KBa-
nudgmrkoBaHom, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

MHaukaTop npeoctane TonnoTe ce
He yKrbydyje.

30Ha 3a KyBak-€e Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa camo kpaTko Bpeme.

YKOnvKo je 3oHa paguna 4OBOMbHO
nayro aa 6yne 3arpejaHa, obpaTtute
ce oBnawheHoM CepBUCHOM LiEH-
TPY.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe Aa ykrbyunTe cnorbatu-
oW TPEJHU KPYT.

Hajnpe ykrbyunte yHyTpalumsu rpej-
HW KpYyT.

MehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyeHa.

AKTUBUPAjTE PEPHY.

MehHuua ce He 3arpesa.

Car Huje nogeLueH.

MNopecuTe cart.

MNehHuuya ce He 3arpesa.
eluaBama.

Hucy obasrbeHa HeonxogHa noa-

MpoBepuTe fa nu cy cBa nogelua-
Batba UCMpaBHa.

Cwjanuua He pagu.

Jlamna je HeucnpaBHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Ha avcnnejy ce npukasyje ,12.00”.

[owwno je Ao HecTaHka cTpyje.

NoHoBO nogecuTe car.

Mapa n KoHAEeH3aUuja ce Tanoxe Ha Jerno je ocTano y pepHu npesuLle

XpaHU 1y YHYTPaLIH0CTU pepHe. [ayro.

He ocTtaBrbajte jeno y pepHu ayxe
oA 15-20 MyHyTa HaKoH LUTO ce
npoLec neyersa 3aBpLUN.

®yHkuuja SteamBake He naje go-
6pe pesynTaTe NPUNMKOM neyeka.

HucTe nenyHunm yoy6roetbe y yHy-
TPaLLHOCTU PEPHE BOAOM.

Mornepajte opgervak ,AKTUBMPaHe
yHKumje SteamBake”.

Bopa y yaybroerby He kibyya.

Temnepartypa je npeHucka.

MopecuTe TemnepaTypy HajMarbe
Ha 110°C. Mornepajte ofgervak
,PepHa - HanomeHe n caBetn”.

Bopa n3nasu us ygybroetsa.

Mwma npesulle Boae y yaybroetby.

WckrbyunTe pepHy v nyctuTe Aa ce
oxnaaun. O6puunTe BoAy KPNom mnm
cyHhepom. Cunajte ogroBapajyhy
KONMUYMHy BoAe y yaybreetrse. Mo-
rnefajte ogerbak ,AKTuBupare
dyHKumje SteamBake”.

13.2 Nopaum o cepBUCUpamy

YKOnvKo He MOXeTe camu Aa npoHaheTe
peluetse npobnema, obpaTuTe ce NnpoaasLy
U oenawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mopaum noTpebHN CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha oYMy ca TeXHUYKUM
KapakTepucTMkama. MNnounua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMKaMa Harnasm ce Ha NpeaHoj
CTpaHu OKBMpa YHYTpaLLUHOCTV anapara.
HewmojTe yknawatu nnoymLy ca TeXHUYKUM

KapakTepucTukama 13 yHyTpaLlkb0oCcTy
anapara.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTte
nopgarke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoga (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 Uudhbopmaumje o npousBoay npema nponucuma eko-gusajHy EY sa

nriovy 3a KyBake

VpeHtndukauymja mogena

LKR66020MX

Bpcra nnove 3a kyBare

Mnoya 3a KyBake yHyTap camocTtojeher wnopeta

Bpoj 3oHa 3a kyBare 4
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TexHonoruja 3arpeBatsa ['pejay ca 3payerem

[MpeyHnK Kpy>KHNX 30Ha 3a KyBake Mpeana nesa 21.0cm
(D) 3apra nesa 14.5cm
Mpeawa gecHa 14.5cm
OyxuHa (O) v wupuHa (L) 3oHe 3a ky- 3agha gecHa [ 26.5 cm
Bakb€ Koja Huje KpyxHa L 17.0 cm
MoTpolwka eHepruje no 3oHu 3a kyBa- [lpeana nesa 178.9 Wh/kg
we (EC electric cooking) 3agna nesa 181.8 Whikg
Mpenka gecHa 181.8 Wh/kg
3agna gecHa 174.1 Whi/kg
MoTpowra eHepruje nnoye 3a kysawe (EC electric hob) 179.2 Whikg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpunyH/ anapaTtu 3a KyBame€ Koju ce kopucte y gomahmHcTBy — [leo 2: ['pejHe nnoue —

MeTope 3a mepere nepdopmaHcy.

14.2 lNnoy4a 3a KyBakwe — Ywrtena » [Ho nocyha TpeGa Oa uma UCTU NPEeYHUK
eJleKTpUYHe eHepruje Kao 30Ha 3a KyBatbe.

EnekTpuyHy eHeprujy moxeTe aa ywteauTe

* Mame nocyae craBrbajTe Ha Mame 30He

3a KyBaH-€.
TOKOM CBakoHEBHOI KyBaH-a ako npatute . I'Iocy/:Ly CTaBWUTE TayHO Ha CPEOyHY 30He
none HaBedeHe caBeTe. 3a KyBatbe.
* Kapa 3arpesarte BoA4y, KOpuctute camo « 3a pgorpeBarbe Unm otanarwe xpaHe

OHOJMKO BoZe KONMWKO BaM Tpeba.

+ [lo moryhHOCTM Ha nocyae yBek cTaBuTe
noknonue.

+ [pe Hero LITO aKkTMBMpaTe 30HY 3a
KyBatbe, CTaBUTE MOCYAY Ha Y.

KOPUCTWTE NpeocTany TOMnmnoTy.

14.3 Jluct ca nnpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke e(puKacHOCTU U eKo-

Au3ajHy 3a nehHuuy

Hasune gobaBrbaya Electrolux
MpeHtudmrkauyuja mogena LKR66020MX 940002975
MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTM 95.3

Knaca eHepreTcke epmkacHoOCTH A

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, yobr4ajeH pe-
KUM

0.95 kWh/uumknycy

MoTpoLutsa eHepruje ca CTaHAapAHUM NytbereM, PexuM ca gop-
Ccuparem BeHTunaTopa

0.82 kWh/uyuknycy

Bpoj wynrsuHa y pepHu

1

MsBop Tonnote

Enextpuyna cTpyja

JauunHa 3Byka

731

Twn pepHe

PepHa yHyTap camocTojeher wnopeta

Maca

50.0 kg

CPICKU
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IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a KyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rpunoBu — NOCTyNun 3a Mepere y4mHka.

14.4 NehHuua - ywtena eHepruje

Cnepehu caBeT HaBedeHW y HacTaBKy
nomohu he Bam da ywiteamTe eHeprujy
npunukom kopuwhera ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kapa anapat pagu. He oteapajte Bpata
anapaTa CcyBuLUIe YeCTO TOKOM KyBatsa.
OpprkaBajTe 3anTMBKY BpaTa Y/CTOM W
nocTapajte ce aa 6yae 0obpo npuuspluheHa
Ha CBOM MecTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose n nocyae
na bucte nosehanu ywiteay eHepruje.

Hemojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce To MocebHO He npenopy.yje.

MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONUKo jena.

KyBame ca BeHTMnaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctute dyHKUMje KyBarba
ca BeHTunaTopom ga bucrte ywtenenm
eHeprujy.

lMpeocTana Tonnorta

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBWTK kopucTehu npeocTtany TonnoTy
y anapary.

KopucTute npeoctany Tonnoty 3a
oAp)xaBatbe TOMMoTe XpaHe Uiu 3a
3arpesatbe Apyre xpaHe.

OppxaBame XpaHe TONNoM

M3abepuTe HajHwke moryhe nogeluaBare
Temnepatype Aa bucte nomohy npeocrtane
TONIOTE OAPXanu TONMOTY XpaHe.

BnaxHo nevewe y3 BeHTUMNaTop
dyHKumWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBaH-a.

14.5 NUHhbopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY €eHepruje u MakCuMarsriHo
BpemMe 3a [4OCTU3aH€e NPUMEHILUBOT peXxnmMa Mane cHare

[MoTpolwa eHepruje y pexunmy npunpasHocTn

0.8W

MakcumanHo Bpeme nOTpeGHO Aa onpema ayToMmaTCKun OCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

15. EKOJTOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumobonom C’b
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XXMBOTHE CPEAMHE U IbyACKOT
30paBrba Kao 1y peunknmpary oTnagHor
maTtepwujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHUX
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ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HeMojTe 6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBoa BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peLuKnupare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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