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1./\VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

» Ovu pecnicu smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina
i osobe s ogranicenim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima te nedostatnim iskustvom i znanjem u vezi
sa sigurnom uporabom pecnice. U tom im slucCaju treba
omoguciti razumijevanje potencijalnih opasnosti. Nadzirite
djecu kako biste osigurali da se ne igraju s pec¢nicom.
Cis¢enje i korisniéko odrzavanje ne smiju provoditi djeca,
osim ako imaju najmanje 8 godina te su pod strogim
nadzorom.

+ Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje na visinama iznad
2000 m.

« VAZNO! VAZNE SIGURNOSNE UPUTE: PAZLJIVO
PROCITAJTE UPUTE | SACUVAJTE IH ZA BUDUCU
UPORAB.

+ UPOZORENUJE! Uredaj nemoijte upotrebljavati bez okretnog
tanjura i njegovog podloska. Nemoijte upotrebljavati prazan
uredaj.
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UPOZORENJE! Ak su vrata ili brtva vrata osteceni, pecnica
se ne smije upotrebljavati sve dok ju ne popravi ovlastena
osoba.

UPOZORENJE! Skidanje pokrova koji titi od energije
mikrovalova je opasno. Takve zahvate, servisiranja i popravke
smije obavljati samo ovlastena i stru¢na osoba.
UPOZORENJE! Tekucine i ostalu vrstu hrane ne smijete
zagrijavati u zatvorenim posudama jer bi moglo doéi do
eksplozije.

Ovaj je uredaj namijenjen za koristenje u domacinstvu i za
slicne namjene, kao $to je: u podrucjima kuhinjskog osoblja

u prodajnim centrima, uredima i drugim radnim okruzenjima;
u farmerskim ku¢ama; kod klijenata u hotelima, motelima i
drugim stambenim okruzenjima; prostorima za spavanje i
dorucak.

Upotrijebite iskljuCivo posude i posude prikladno za
mikrovalnu pecnicu.

Metalni spremnici za hranu i pi¢e nisu pogodni za kuhanje u
mikrovalnoj pecnici.

Ne ostavljajte pe¢nicu bez nadzora kada upotrebljavate
potroSne plasticne, papirnate ili druge zapaljive posude za
hranu.

Mikrovalna pecnica je namijenjena za grijanje hrane i pica.
Susenje hrane i tkanina te zagrijavanije grijaCih podloga,
papuca, spuzvi, vlazne odjece i slicnih stvari moze prouzrociti
ozljede, zapaljenje ili pozar.

NE OTVARAJTE VRATA PECNICE ako se zagrijavana hrana
pocne dimiti. Iskljucite pecnicu i iskopc€aijte kabel napajanja
dok se hrana ne prestane dimiti. Otvaranje vrata dok se hrana
dimi moze uzrokovati vatru.

Zagrijavanje napitaka u mikrovalnoj pecnici moze uzrokovati
naknadno kipljenje. Stoga posebno pripazite pri vadeniju
posude sa zagrijanom tekuc¢inom.

Sadrzaj bocica za bebe i djecju hrana u staklenkama
potrebno je promijesati ili protresti, a njihovu temperaturu
provijeriti prije konzumacije da ne bi doslo do opeklina.
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* Ne kuhajte jaja u ljusci. Cijela tvrdo kuhana jaja ne smijete
zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer bi se mogla rasprsnuti Cak
i nakon zagrijavanja.

» Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, servisni tehniCar
ili kvalificirana osoba moraju ga zamijeniti kako bi se sprijecCile
opasne situacije.

1.1 Odrzavanje i ¢iSéenje

Vrata:

» Da biste uklonili sve tragove necistocée, redovito Cistite obje
strane vrata, brtve na vratima i brtvene povrSine mekanom
namocenom krpom. Ne upotrebljavajte jaka sredstva za
CiS¢enje ili oStre metalne strugace da biste ocistili staklo
na vratima pecnice jer mogu grebati po povrsini, a to moze
dovesti do razbijanja stakla.

Unutrasnjost pecnice:

* Pri CiS¢enju obriSite manje mrlje mekanom namoc¢enom
krpom ili spuzvicom nakon svake uporabe dok je pecnica jos
topla. Za teza oneciSc¢enja, upotrijebite blagi sapun i obriSite
namocenom krpom nekoliko puta dok ne uklonite sve ostatke.
Ne uklanjajte poklopac valovoda. Pobrinite se da blagi sapun
ili voda ne prodire u male otvore stjenke kako biste sprijecili
oStecenja pecnice.

* Ne upotrebljavajte sredstva za prskanje u odjeljku za kuhanje.
Nakon uporabe o istite zastitni poklopac valovoda, odjeljak za
kuhanje, okretni pladanj i nosac okretnog pladnja. Ovi dijelovi
moraju biti suhi i bez tragova masnoce. Moze doci do pregr-
ijavanja nakupljene masnoce te nastanka dima i vatre.

Kuciste pecnice:

» Kuciste pecnice mozete jednostavno Cistiti pomocu blagog
sapuna i vode. ObriSite pjenu sapuna vlaznom krpom i osusite
kuciste pomoc¢u mekanog ubrusa.

Upravljacka ploca:

+ Otvorite vrata prije €iS¢enja da biste prekinuli rad upravljacke
plocCe. Pazljivo Cistite upravljacku plocu. Pomocu krpe koja
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je namocena iskljucivo vodom, lagano obriSite plocu dok ne
bude Cista. Izbjegavajte upotrebljavati prekomjerne kolicine
vode. Ne upotrebljavajte nikakvo kemijsko ili abrazivno
sredstvo za Cis¢enje.

Okretni pladanj i nosac okretnog pladnja:

+ Uklonite okretni pladanj i nosac¢ okretnog pladnja iz pecnice.
Operite okretni pladanj i nosac€ okretnog pladnja u sapunici.
Osusite mekanom krpom. Okretni pladanj i nosa¢ okretnog
pladnja mozete prati u perilici za sude.

* VAZNO! Cistite pec¢nicu u pravilnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Zanemarivanje CistoCe pecnice moze dovesti
do propadanja povrsine, a to izuzetno utjeCe na vijek trajanja.
U najgorem slucaju moze biti smanjena sigurnost pecnice.

 Budite paZzljivi s rotirajuc¢im tanjurem kad iz mikrovalne
pecnice vadite spremnike.

* VAZNO! Ne biste smijeli upotrebljavati parni Cistac.

* Mikrovalna pec¢nica namjenjena je za ugradbenu upotrebu.

» Uredaj se ne smije postaviti u kuhinjski ormaric ili sl.

 Tijekom uporabe dolazi do pregrijavanja pecnice i njezinih
dostupnih dijelova.

+ UPOZORENUJE! Drzite djecu podalje od vrata pec¢nice kako
se ne bi opekla.

* VAZNO! Ne upotrebljavajte komercijalna sredstva za CiS¢enje
pecnice, parne Cistace, abrazivna ili intenzivna sredstva,
sredstva koja sadrze natrij-hidroksid ili spuzvice za ribanje za
bilo koji dio ove mikrovalne pecnice.
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2. UGRADNJA

495/595
e

Mikrovalnu pe¢nicu moZzete ugraditi u polozaju
A,B,CiliD:

Konvencion-alna pecnica

» Tijekom rada pecnice plo€u za kuhanje
ukljucite samo ako na nju stavite posude za
kuhanje.

* Pripazite kada prilazite mikrovalnoj pec¢nici
dok je uklju¢ena plo¢a za kuhanje.

2.2 Ugradnja mikrovalne pecénice

25mm | T mem
_ | B ; —
il s mm

= -

Dimenzije otvora

Polozaj § D Vv
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360
Mjere u (mm)

2.1 Sigurna uporaba peénice

Ako pecnicu postavljate u polozaj B ili C:

» Kuhinjski ormari¢ mora biti najmanje
500 mm (E) iznad radne ploce i ne smije biti
postavljen izravno iznad ploce za kuhanje.

* Pecnica je provjerena i odobrena za
uporabu samo blizu plinskih, elektri¢nih i
indukcijskih ploc¢a.

*  Omogucite dovoljan prostor izmedu ploce
za kuhanje i mikrovalne pecnice radi
sprjeCavanja pregrijavanja pec¢nice, okolnog
kuhinjskog ormari¢a i dodatne opreme.
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1. Uklonite Citavo pakiranje i pazljivo provjerite
postoiji li bilo kakvo ostecenje.

2. Ova je pecnica standardno izradena za
postavljanje u 350 mm visoki kuhinjski
ormari¢. Pri postavljanju u 360 mm visoki
ormari¢: Uklonite 4 nozice s dna pecnice.
Okrenite nozice uredaja za 90 stupnjeva i
postavite ih tako da je duza strana okrenuta
prema prednjoj strani pecnice.

3. Postavite kukicu za pri¢vrséivanje na desnu
stranu kuhinjskog ormari¢a uz pomo¢
prilozenih uputa.

4. Uredaj polako postavite u kuhinjski ormar
bez primjene sile. Uredaj je potrebno podici
na pricvrsne kuke, a zatim spustiti na
mjesto. Pri¢vrstite pecnicu na lijevoj strani
pomocu dva priloZena vijka.

5. Pobrinite se da je pecnica stabilna te
da nije nagnuta. Pobrinite se da postoji
razmak od 2.5 mm izmedu vrata gornjeg
ormari¢a i vrha okvira pe¢nice (pogledajte
prikaz).

2.3 Spajanje pecnice na izvor napajanja

Sl

o
o
oo

o o
o

» Elektricna uti¢nica uvijek mora imati
slobodan pristup kako biste u hitnom
slu€aju mogli jednostavno iskop¢€ati utikac.
lli trebate biti u mogucénosti odvojiti pec¢nicu
od izvora napajanja ugradnjom sklopke u
fiksnom ozi€enju u skladu s odgovaraju¢im
pravilima ozicenja.

» Kabel za napajanje zamjenjuje iskljucivo
elektricar.

* Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac,
servisni tehnicar ili kvalificirana osoba
moraju ga zamijeniti kako bi se sprijecile
opasne situacije.

* Uti¢nicu ne postavljajte iza ormarica za
ugradbenu pec¢nicu.

* Najbolji je polozaj iznad ormari¢a,
pogledaijte (A).

* Pecnicu spojite na jednofazni prikljucak
(220-240 V/50 Hz) izmjenicne struje preko
pravilno ugradene uti¢nice s uzemljenjem.
Utinica mora biti zasti¢ena osiguratem od
10A.

* Prije ugradnje stavite komad konopca na
kabel za napajanje kako biste pri ugradniji
pecnice olaksali spajanje s tockom (A).

* Pri uguravanju peénice u visoki kuhinjski
ormari¢, NE gnjecite kabel za napajanje.

» Nikada ne uranjajte kabel za napajanije ili
utika¢ u vodu ili bilo koju drugu tekuéinu.

» Pobrinite se da kabel za napajanje nije
polozen na vruéim ili ostrim povrSinama,
kao $to su vruci otvori za prozracivanje pri
straznjem vrhu pecnice.

2.4 Dodatni savjeti

Ne upotrebljavajte mikrovalnu peénicu da biste
zagrijavali ulje za duboko przenje. Necete biti u
stanju kontrolirati temperaturu te bi ulje mogla
zahvatiti vatra. Da biste pripremili kokice,
upotrijebite isklju¢ivo kokice u posebnim
vre¢icama za mikrovalnu pecnicu.

Pojedinci koji imaju SRCANI STIMULATOR
trebaju se raspitati kod svog lije¢nika ili
proizvodaca sréanih stimulatora u vezi
opasnosti povezanih s mikrovalnim pec¢nicama.

Ne dopustite da tekuéina ili bilo koji predmet
ude u otvore za zasune vrata ili otvora za
prozracivanje. U slu€aju prolijevanja odmah
iskljucite pecnicu i izvadite utikac iz uti¢nice te
zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke
ELECTROLUX.

Ne poduzimaijte nikakve izmjene na pecnici.
Upotrijebite isklju€ivo okretni pladanj i nosa¢
okretnog pladnja koji su izradeni za ovu
pecnicu. Ne upotrebljavajte peénicu bez
okretnog pladnja.

Da biste sprijecili lom okretnog pladnja:

* Prije pranja vodom, ostavite ga da se
rashladi.

* Ne stavljajte vrucu hranu ili pribor na hladan
okretni pladanj.

* Ne stavljajte hladnu hranu ili pribor na vruci
okretni pladan;.

Proizvodac i distributer ne preuzimaju nikakvu
odgovornost za oSteé¢enja na pecnici ili osobne
ozljede koje su posljedica pogreSnog nacina
prikljucivanja pec¢nice na elektriénu mrezu.
Vodene pare ili kapljice mogu se povremeno
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pojaviti na stienkama peénice te oko brtvi na
vratima ili brtvenim povrSinama. Ta uobiCajena
pojava ne ukazuje na propustanje ili bilo kakav
kvar na mikrovalnoj pecnici.

Sto se tide Zarulje(a) unutar ovog proizvoda i
rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove

zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne
fiziCke uvjete u kuéanskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene
su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i
nisu pogodne za osvijetlienje u kué¢anstvu.

3. PREGLED zZNACAJKI PECNICE

3.1 Mikrovalne pec¢nice

Okvir prednjice

Svjetlo u peénici

Upravijacka ploca

Gumb za otvaranje vrata
Poklopac valovoda (nemojte ukianjati
B Odijeljak za kuhanje

Brtve vrata i brtvene povrSine

3.2 Dodatna oprema

Provjerite jesu li isporuceni sljedeéi dijelovi
dodatne opreme:

Okretni pladan;

Nosac okretnog pladnja

8 HRVATSKI

* Nosa okretnog pladnja u zatvorenom
pakiranju stavite u unutarnji prostor penice.
® Zatim postavite okretni pladanj na nosac
okretnog pladnja.
* Da biste izbjegli oStec¢enja okretnog pladnja,
osigurajte slobodno podizanje posuda
ili posuda s ruba okretnog pladnja pri
uklanjanju iz pecnice.
Kod narucivanja dodataka dobavljacu ili
ovlastenom servisnom predstavniku tvrtke
ELECTROLUX navedite naziv dijela i
naziv modela.

/\ UPOZORENJE!

Nemojte upotrebljavati mikrovalnu pe¢nicu ako
ovi dijelovi nisu postavljeni.




3.3 Upravljacka ploc¢a

=
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4. PRIJE PRVE UPORABE

4.1 Stavljanje utikac¢a u uti¢nicu

Sat se postavlja kod prvog uklju€ivanja pecnice.

Pecnica je opremljena 24-satnim satom.

1. Cut ée se zvuéni signal, a na zaslonu
¢e se upaliti sve ikone u trajanju od pola
sekunde. Uz pomo¢ okretnog gumba
odaberite opciju sata “iskljuci’(on) ili
“ukljuci” (oFF).

2a. Kako bi se sat iskljucio, okretni gumb
okrecite sve dok se na zaslonu ne prikaze
“iskljuci” (oFF) te zatim pritisnite gumb
START. Pecénica je spremna za uporabu.

Pokazivaci na digitalnom zaslonu:

O | Omiliene stavke

Kuhinjski sat
=

v | Automatsko odmrzavanje

=| | Mikrovalovi

Zaustavi/Otkazi

]
&I Blokada za djecu
©

Postavi vrijeme

Segmenti na zaslonu

Tezina

«Q

80W 240W 400W 560W 800W

Razina snage

Gumbi za razinu snage

Gumbi za omiljene stavke

Gumb za automatsko odmrzavanje
Gumb za kuhinjski sat

B okretni gumb Sat/Tezina

Gumb za pokretanje/potvrdu/brzi pocetak
ﬂ Gumb za zaustavljanje

Bl Gumb za otvaranje vrata

Ako ste sat iskljucili i Zzelite ga ponovno
ukljuciti, dva puta pritisnite gumb
KUHINJSKI SAT i krenite na korak 2b.

2b. Kako bi se sat ukljucio, okretni gumb
okrecite sve dok se na zaslonu ne prikaze

“ukljuci” te zatim pritisnite gumb START.

Primjer: Da biste postaviti vrijeme na 18:45.

1. Okrecite okretni gumb da podesite sate.

2. Pritisnite gumb START za potvrdu.

3. Za podeSavanje minuta potrebno je okretati
okretni gumb.

4. Pritisnite gumb START za potvrdu.
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Kada se sat podesi, na zaslonu ce biti
prikazano vrijeme.

4.2 Stanje pripravnosti (Stedljiv na¢in
rada)

Pecnica ¢e se automatski prebaciti u stanje
pripravnosti kada se ne koristi duze od

5 minuta.

Primjer: Ako sat jo$ uvijek nije podeSen:
zaslon ¢e se iskljuciti. Kako biste izasli iz stanja
pripravnosti, pritisnite bilo koju gumb ili okrenite
okretni gumb.

Primjer: Ako je sat podesen:

Nakon 5 minuta, vrijeme ¢ée biti prikazano.

4.3 PodeSavanje sata kad je ve¢
postavljen

Sat mozete podesiti i nakon njegovog

postavljanja.

Primjer: Da biste sat promijenili s 18:45 na

19:50.

1. Dva puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. Pritisnite gumb START.

3. Okretni gumb okrecite tako dugo dook se
na zaslonu ne prikaze “19”.

4. Pritisnite gumb START.

5. Okretni gumb okrecite tako dugo dook se
na zaslonu ne prikaze “50”.

6. Pritisnite gumb START.

5. RAD

5.1 Kuhanje mikrovalnom peéicom

Primjer: da biste zagrijali juhu za 2 minute i 30

sekunda pri snazi pecnice od 560 W.

1. Pritisnite gumb RAZINA SNAGE na desnoj
strani trokuta sve dok se na zaslonu ne
prikaze “560 W”.

2. Okrecite okretni gumb za unos vremena.

3. Pritisnite gumb START.

U nacinu rada pec¢nice za kuhanje
moze se podesiti razina snage pec¢nice
pritiskom na gumb koji se nalazi to¢no
ispod trazene postavke.

4.4 Za otkazivanje sata i prebacivanje
u stanje pripravnosti (Stedljiv nacin
rada)

1. Dva puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. Okredite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze “oFF” (isklju¢eno).

3. Pritisnite gumb START za potvrdu.

4.5 Blokada za djecu

Pecnica je opremljena sigurnosnom znacajkom
koja sprjecava nehoti¢no ukljucivanje peénice
od strane djeteta. Nakon aktiviranja ove
sigurnosne znacajke nijedna funkcija pe¢nice
nece djelovati sve dok se znacajka ne iskljuci.
Ukljucivanje odnosno isklju¢ivanje znacajke
moguce je samo kada pecnica ne radi.
Primjer: Uklju€ivanje blokade za djecu.
Pritisnite i drzite gumb STOP sve dok se ne
upali simbol blokade za djecu.

Primjer: IskljuCivanje blokade za djecu.
Pritisnite i drzite gumb STOP sve dok se simbol
blokade za djecu ne ugasi.

Kad je sigurnosna znacajka ukljucena,
onemogucena je uporaba svih gumba
osim gumba STOP.

4.6 Inicijalno ciS¢enje

UPOZORENJE!

Pregledajte odjeljak ,Ciséenje i

odrzavanje

*  Uklonite svu opremu iz mikrovalne
pecnice.

* Pazljivo ocistite unutrasnjost pecnice
vlaznom i mekom krpom.

Razinu snage mozete podesiti kad
pecnica vec radi tako da pritisnete i

drzite gumb RAZINA SNAGE sve dok
na zaslonu ne svijetli nova postavka za
snagu. Uporaba pecnice na vrlo visokim
razinama snage ili pretjerano dugo
vrijeme kuhanja pregrijava hranu te moze
uzrokovati vatru.

Ako ste odabrali 800 W, onda
maksimalno vrijeme kuhanja za tu
postavku iznosi 15 minuta.
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Ako pecnica u bilo kojem nacinu rada
radi 3 minute ili duze, ventilator ¢e ostati
upaljen jo$ 2 minute nakon zavrsetka
kuhanja. Otvorite vrata i ventilator ¢e se
iskljuciti, zatim zatvorite vrata i ventilator
ée se ponovno ukljuciti sve dok ne prode
vrijeme od 2 minute (ukljuCujuci vrijeme
kada su vrata otvorena). Ako pecnica radi
manje od 3 minute, ventilator se nece
ukljuciti.

Nakon kuhanja okretna ploca joS ce

se i dalje okretati sve dok se posuda

za kuhanje ne vrati u pocetni polozaj.
Unutarnje svjetlo ostat ¢e upaljeno sve do
dovrSetka okretanja, ili 5 sekundi (ovisno
o tome $to traje dulje). Na kraju ée se

Cuti zvucni signal. Ako se vrata tijekom
tog postupka otvore, okretanje ¢e se
zaustaviti.

5.2 Razina shage

Postavka
shage

Preporucena uporaba

800 W/VISOKA Za brzo kuhanje ili podgrijavanje juhe, slozenaca, hrane u limenci, toplih napitaka, povréa, ribe itd.

560 W Za duze kuhanje guste hrane kao $to su pe¢enke, mesne $truce i servirani obroci, te osjetljivih
jela kao $to je umak od sira ili biskviti. Kod ove smanjene postavke umak neée prekipjeti i hrana
¢e se ravnomjerno kuhati bez pregrijavanja na rubnim dijelovima.

400 W Za gustu hranu koja zahtijeva viSe vremena kod uobi¢ajenog kuhanja (primjerice jela s

govedinom) preporucena je uporaba ove postavke snage kako bi meso bilo mekano.

240 W/ODMR- Za ravnomjerno odmrzavanje jela odaberite ovu postavku snage. Ova je postavka takoder idealna

ZAVANJE za “kr¢kanje” rize, tiesteninu, valjuske te kremu od jaja.

80 W Za lagano odmrzavanje, (primjerice kremastih i drugih slastica).
ow Za stajanje/kuhinjski sat.

W = VAT

5.3 Smanjena razina snage

Nacin kuhanja

Standardno vrijeme

Smanjena razina snage

Mikrovalovi 800 W 15 minuta

Mikrovalna 560 W

5.4 PodesSavanje trajanja kuhanja
tiiekom kuhanja

Trajanje kuhanja mozZete podesiti tijekom

kuhanja.

Primjer: 2 minute (120 sekundi) moZzete dodati

prethodno odredenom vremenu kuhanja uz

pomoé gumba START.

1. Cetiri puta pritisnite gumb START. Trajanje
kuhanja produzit ¢e se za 120 sekundi.

5.5 Uz pomo¢ gumba stop

Jednom pritisnite gumb STOP za prebacivanje
u nacin rada Pause (pauziranje).

Ponovnim pritiskom gumba STOP ponistit ¢e
se vrijeme kuhanja.

5.6 Kuhinjski sat

Postavljanje kuhinjskog sata.
1. Pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. Okredite okretni gumb za unos vremena.
3. Pritisnite gumb START. Sat ¢e se
automatski pokrenuti.

Vrijeme se moze produziti kad je mjerac
vremena vec aktiviran tako da okrecete
okretni gumb ili pritiskom na gumb
START. Funkcija kuhinjskog sata moze
se koristiti samo kada pecnica jo$ ne radi.

5.7 Brzo pokretanje

Kuhanje mozete pokrenuti odmah na 800 W/
VISOKA s trajanjem od 30 sekundi pritiskom
na gumb START.

Za produZivanje vremena kuhanja
pritisnite gumb START.

5.8 Prigusen zvuk
Isklju€ivanje zvucnih signala.
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1. 3 puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT
sve dok se na zaslonu ne prikaze “Soun
(Zvuk).

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze “oFF” (isklju¢eno).

3. Pritisnite gumb START.

Ukljucivanje zvuc¢nih signala.

1. 3 puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT
sve dok se na zaslonu ne prikaze “Soun”
(Zvuk).

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze “on” (uklju¢eno).

3. Pritisnite gumb START.

”

5.9 Pauziranje

Pauziranje rada mikrovalne pecnice.

1. Pritisnite gumb STOP ili otvorite vrata.

2. Pecnica nece raditi do 5 minuta.

3. Pritisnite gumb START za nastavak
kuhanja.

5.10 Omiljene stavke

Pecnica ima 3 omiljene stavke za recepte.
‘() OmekSavanje maslaca

XD Toplienje &okolade

3D Kolag u $alici

Primjer: OmekSavanje maslaca.

1. Jednom pritisnite gumb OMILJENE 1.

2. Okrecite okretni gumb za unos tezine.
3. Pritisnite gumb START.

Ako je na zaslonu prikazan rotirajuci
uzorak, znadi da je hranu potrebno
promijeSati ili okrenuti. Za nastavak
kuhanja pritisnite gumb START. Na kraju
automatskog odmrzavanja, program ¢e
se automatski zaustaviti. Razina snage
za prethodno postavljene omiliene stavke
ne moze se podesiti.1-4 Kolaci u Salici
mogu se kuhati.

UPOZORENJE! Cokolada moze biti vrio
vrucéa! Ako je ¢okoladu potrebno kuhati
duze, produzite vrijeme kuhanja za

10 sekundi. Budite oprezni sa ¢okoladom
jer se moze pregrijati i izgorjeti.
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Presnimavanje omiljenih stavki vasim vlastitim

receptima.

1. Pritisnite gumb RAZINA SNAGE za odabir
snage.

2. Okrecite okretni gumb za unos trazenog
vremena kuhanja.

3. Pritisnite i drzite gumb OMILJENE
koju Zelite postaviti sve dok ne Cujete
jednostruki zvuéni signal i dok se ne
prikaze srce omiljene stavke.

Resetiranje omiljenih stavki na tvornicke

postavke.

1. Pritisnite gumb STOP.

2. Pritisnite i 3 sekunde drzite gumbe
RAZINA SNAGE 400 W. Omiliene stavke
resetirat ce se na tvorni¢ke postavke.

5.11 Automatsko odmrzavanje

Automatsko odmrzavanje automatski odredi
nacin i vrijeme kuhanja na temelju tezine
hrane.

MozZete odabrati izmedu 2 izbornika za
automatsko odmrzavanje.

1. Automatsko odmrzavanje: Meso/riba/piletina
2. Automatsko odmrzavanje: Kruh

Primjer: Odmrzavanje odreska tezine 0,2 kg.
1. Odaberite izbornik za automatsko
odmrzavanje tako da jednom pritisnete
gumb AUTOMATSKO ODMRZAVANJE.
2. Okredite okretni gumb za odabir tezine.
3. Pritisnite gumb START.

Ako je na zaslonu prikazan rotirajuci
uzorak, znaci da je hranu potrebno
promijesati ili okrenuti. Za nastavak
kuhanja pritisnite gumb START. Na kraju
automatskog odmrzavanja, program ¢e
se automatski zaustaviti. PodeSavanje
vremena/snage nije dostupno kod
automatskog odmrzavanja.




6. VODIC ZA KUHANJE

6.1 Omiljene stavke

Omiljene stavke Tezina Gumb Postupak
Omeksavanje 0.05-0.25 kg 1 +  Stavite maslac u vatrostalnu posudu. Dobro
maslaca O promijesajte nakon kuhanja.
Toplienje éokolade 0.1-0.2 kg 2 «  Cokoladu natrgajte na komadiée. Stavite ju u
O vatrostalnu posudu. PromijeSajte ju kad zadujete
zvucni signal. Dobro promijeSajte nakon kuhanja.
UPOZORENJE!: Cokolada moZe biti vrlo vrucal
Ako je €okoladu potrebno kuhati duze, produzite
vrijeme kuhanja za 10 sekundi. Budite oprezni
sa Cokoladom jer se moze pregrijati i izgorjeti.
Kola¢ u salici 1-4 Salice +  Kolag napravite prema receptu. Salicu stavite

O

blize rubu okretnog pladnja. Ostavite da se ohladi
30 sekundi nakon kuhanja.

6.2 Recepti za kolac¢ u salici

Kola¢ u salici s glazurom od limuna

Kola¢ u salici od drobljenca od jabuka

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2% zlice (25 g)  obi¢nog brasna

2% zZlice (25 g)  obi¢nog brasna

2% zlice (30 g)  Secera u prahu 2 Zlice (30 g) smedeg Secera
Ya Zlicice praska za pecivo Ya Zlicice praska za pecivo
1% zlice (15g)  biljnog ulja Ya ZliCice mljevenog cimeta
1 Zli¢ica naribane kore od limuna 1% zlica (15g)  biljnog ulja
1 srednje veliko jaje 1 srednje veliko jaje
Glazura: 1 Zlica soka od limuna 1% zlica (30 g)  umaka od jabuka
pomijeSanog s 2 Zlice Sec¢era u pola (7 g) droblienog keksa
prahu
Metoda:
Metoda: 1. Sve suhe sastojke (osim keksa) stavite u

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijeSajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte biljno ulje, naribanu koru od limuna
i jaje te zatim sve dobro promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete B\V) Kola¢ u
Salici Ce se dizati tijekom kuhanja.

5. Glazuru napravite mijeSanjem soka od
limuna i Secera u prahu.

6. Nakon kuhanja kola¢ probusite odozgo
uz pomoc¢ ¢ackalice, a nakon toga po
koladu sipajte glazuru i ostavite ga da stoji
30 sekundi.

Salicu i dobro promijesajte uz pomoc vilice.

2. Dodaijte biljno ulje i jaje i dobro
promijeSajte.

3. UmijeSajte umak od jabuka uz pomo¢ Zlice.

4. Na kola¢ posipajte drobljeni keks.

5. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja. 5

6. Kuhajte tako da pritisnete O Kola¢ u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola¢ posluzite sa sladoledom od vanilije.

UPOZORENJE! Umak od jabuka bit ¢e
vrudi.
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Kolac¢ u salici od mrkve

Kola¢ u salici od maslaca od kikirikija

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2 Zlice (20 g) obi¢nog brasna 2% Zlice (25g)  obinog brasna
2% Zlice (30g) smedeg Secera 2 Zlice (30 g) smedeg Secera
Y4 2Zlicice praska za pecivo Ya Zliica praska za pecivo
Y4 Zlicice mljevenog cimeta 1% zlica (15g)  bilinog ulja
Ya ZliCice mljevenog muskatnog oras¢ica Ya Zlicice ekstrakta od vanilije
1 Zlice mljevenih badema 2 Zlice (30 g) glatkog maslaca od kikirikija
1% zlice (15g)  suncokretovog ulja 1 srednje veliko jaje
naribana korica od 1/2 narance
30g naribane mrkve Metoda: . ’ N .
—————— 1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
1 srednje veliko jaje

Kremasta glazura: 15 g omek3anog maslaca
40 g Secera za glazuru,
40 g punomasnog kremastog sira,

% zli¢ice soka od narance

Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijeSajte uz pomoc vilice.

2. Dodajte suncokretovo ulje, naribanu koru
od narance, naribanu mrkvu i jaje te zatim
sve dobro promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete ‘7@ Kolac u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

5. Glazuru napravite mijeSanjem maslaca,
Secera za glazuru, kremastog sira i soka od
narance.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Ostavite kola¢ da se ohladi te nakon toga po

njemu posipajte glazuru.
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promijesajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte biljno ulje, ekstrakt vanilije, maslac
od kikirikija i jaje te zatim sve dobro
promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete ZO Kola€ u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Posluzite uz namaz od ¢okolade.

Savijet: Upotrijebite hrskavi maslac od kikirikija

ako ga volite.



Kola¢ u salici od malina

Bogat ¢okoladni kola¢ u salici

Sastojci za 1 $alicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2% Zlice (25g)  obi¢nog brasna

2% Zlice (25g)  obitnog brasna

2% zlice (30 g)  Secera u prahu 2 Zlice (12 g) kakaa u prahu
Ya Zlicice praska za pecivo 2% Zlice (30 g)  Secera u prahu
1% Zlica (15g)  biljnog ulja Ya ZliCice praska za pecivo
¥ Zlicice ekstrakta od vanilije 1% zlica (15g)  bilinog ulja
1 srednje veliko jaje Ya ZliCice ekstrakta od vanilije
1% Zlice dZzema od malina bez sjemena 1 srednje veliko jaje
Metoda: Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijesajte uz pomoc vilice.

2. Dodajte biljno ulje, ekstrakt vanilije i jaje te
zatim sve dobro promijesajte.

3. UmijeSajte dzem uz pomoc¢ Zlice.

4. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja. 5

5. Kuhajte tako da pritisnete O Kola¢ u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola¢ ukrasite glazurom od vanilije.

6.3 Automatsko odmrzavanje

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijesajte uz pomoc¢ vilice.

2. Dodajte biljno ulje, ekstrakt vanilije i jaje te
zatim sve dobro promijeSaijte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja. s

4. Kuhajte tako da pritisnete O Kolac u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola€ ukrasite ¢okoladnom glazurom.

Savjet: Ako zelite napraviti kola¢ u Salici

od ¢okolade i narance, ekstrakt od vanilije

zamijenite s 1/2 zliCice ekstrakta od narance.

Automatsko o
odmrzavanje Tezina Gumb Postupak
Meso/riba/perad 0.2-0.8 kg Sk +  Stavite hranu u posudu za quiche na sredinu okretnog
(Cijela riba, riblji abto X1 pladnja.
odresci, riblji filei, +  Kad zagujete zvucni signal, okrenite hranu, presloZite je
pile¢i bataci, pile¢a i razdvojite. Aluminijskom folijom zastitite tanke dijelove i
prsa, mljeveno topla mjesta.
meso, odrezak, *  Nakon odmrzavanja hranu umotajte u aluminijsku foliju
raznjiéi, pljeskavice, za 15-45 min do potpunog odmrzavanja.
kobasice) *  Mljeveno meso: kad zacujete zvuéni signal, okrenite
hranu. Po moguc¢nosti uklonite odmrznute dijelove.
@ Nije prikladno za cijelu perad.
Kruh 0.1-1.0 kg ;%( * Rasporedite u posudi za quiche na sredini okretnog
AUTO X2 pladnja. Za 1,0 kg rasporedite izravno na okretnom

pladnju.

Kad zacujete zvuéni signal, okrenite hranu, presloZite je i
uklonite odmrznute ploske.

Nakon odmrzavanja hranu pokrijte aluminijskom folijom i
pustite da odstoji 5-15 min do potpunog odmrzavanja.

Unesite samo tezinu hrane. Nemojte uracunati teZinu posude. TeZine/koliCine vezane uz vaganje hrane navedene
su u tablici. Potrebno napraviti ruéno. Kona¢na se temperatura mijenja prema pocetnoj temperaturi. Odreske i
raznjice zamrzavajte u jednom sloju. Mljeveno meso zamrzavajte u tankom sloju.
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6.4 Zagrijavanje hrane i pi¢a

Hranalpice Kolicina Snaga Vrijeme Nagin
P -g/ml- razina -min-
Miijeko, 1 Salica 150 800 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1 Salica 150 800 W 1-2 ne pokrivajte
6 Salica 900 800 W 10-12  ne pokrivajte
1 posuda 1000 800 W 11-13  ne pokrivajte

Jedan servirani obrok 400 800 W 3.6 pospite malp \{ode po umaku, pokrijte i promijeSajte
lagano dok je jelo napola gotovo

Juha/varivo 200 800 W 1-2 pokrijte, promijeSajte nakon zagrijavanja

Povrée 500 800 W 4.5 prema Qotlrebi dodajte mfalq vode, pokrijte i
promijeSajte lagano dok je jelo napola gotovo

Meso, 1 ploska " 200 800 W 3-4 prelijte tankim slojem umaka i pokrijte

Riblji file ? 200 800 W 2-3  pokrijte

Kolag, 1 kriska 150 400 W v staylte u okruglu rebrastu keramic¢ku posudu za
quiche

Hrana za bebe, 1 teglica 190 400 W 1 prebacite u posudu prikladnu za mikrovalnu peénicu,
nakon zagrijavanja dobro promijeSajte i provjerite
temperaturu

TopljenJe1 margarina ili 50 800 W % pokrijte

maslaca

Toplienje ¢okolade 100 400 W 2-3 povremeno promijeSajte

" ohladeno

6.5 Odmrzavanje

Koli¢éina Snaga Vrijeme VORI
Hrana 9- razina  -min- Nacin stajgnja
-min-
Gulas 500 240 W 8-12  promijeSajte lagano dok je jelo napola odmrznuto 10-30
Kolag, 1 kriska 150 80 W 2-5  stavite u okruglu rebrastu keramicku posudu za quiche 5
Voce, 250 240 W 45 ravnomjermno ih ra}sporedlte, lagano ih okrecite dok su 5
napola odmrznuti
6.6 Kuhanje kada je hrana jo§ zamrznuta
Koli¢éina Snaga Vrijeme VOB
Hrana . . Nacin stajanja
-g- razina -min- -r
Riblji file 300 800W  10-12 pokrijte 2
Jodan o ook 400 800W 911 pokrife, promijesajte nakon 6 min 2
6.7 Kuhanje
Hrana Koli¢éina Snaga Vrijeme Nag&in ;’;}::}g
-g- razina -min- iy
Brolsule/ 500 800 W 9-11 _dodaJte 4-5 jz vode, pokrijte i promijeSajte lagano dok je }
Grasak jelo napola kuhano
Mrkve 500 800 W 10-12 narezite na koluti¢e, dodajte 4-5 jz vode, pokrijte i

promijeSajte lagano dok je jelo napola kuhano

16 HRVATSKI



Pecenje 1000 800 W 19-21  zacinite po ukusu, stavite u plitki okrugli kalup, okrenite na

drugu stranu na pola kuhanja 10

Riblji file 200 800 W 3-4  zacinite po ukusu, stavite u posudu za quinche, pokrijte 2

Ako pecnica u bilo kojem nacinu rada radi 3 minute ili duze, ventilator ¢e ostati upaljen jo$ 2 minute

@ nakon zavrSetka kuhanja. Otvorite vrata i ventilator ¢e se zaustaviti, zatim zatvorite vrata i ventilator ce se
ponovno upaliti sve dok ne produ 2 minute (ukljuujuéi vrijeme kada su vrata otvorena). Ako pecnica radi
manje od 3 minute, ventilator se ne¢e ukljuciti.

7. NATUKNICE | SAVJETI

7.1 Posude prikladno za kuhanje u mikrovalnoj pecnici

Prikladno za

Posude za kuhanje mikrovalove Napomene
Aluminijska folija/ Vi X MozZete upotrijebiti manje komade aluminijske folije da biste zastitili hranu
aluminijske posude od pregrijavanja. Foliju udaljite barem 2 cm od stjenki pe¢nice. U protivnom

moze doci do iskrenja. Aluminijske posude nisu preporudljive. Izuzetak su
posude s posebnom oznakom proizvodaca, (pritom pazljivo procitajte upute).

Porculan i keramika viX Porculan, keramika, glazirano glineno posude i bjelokosni porculan obi¢no
su prikladni, izuzev posuda s metalnom dekoracijom.

Stakleno posude, v Budite oprezni pri uporabi finog staklenog posuda jer uslijed naglog

primjerice Pyrex ® zagrijavanja moze doéi do lomljenja.

Metalno posude X Nije preporucljivo u mikrovalnoj pe¢nici upotrebljavati metalno posude jer ¢e
dodi do iskrenja uslijed kojeg moze nastati vatra.

Plastika/stiropor, v Budite oprezni jer se neke posude mogu iskriviti, rastopiti ili promijeniti boju

primjerice posude za pri visokim temperaturama.

brzu hranu

Vrecice za v Trebate ih probusiti da bi para mogla izaci. Osigurajte da su vrecice

zamrzavanje/ pecenje prikladne za mikrovalnu pec¢nicu. Ne upotrebljavajte plasticne ili metalne
vezice jer se mogu rastopiti ili zapaliti uslijed iskrenja metala.

Papirnati tanjuri, Case i v Upotrijebite ih isklju€ivo za zagrijavanje ili upijanje masnoce. Budite oprezni

kuhinjski papir jer pregrijavanje moze uzrokovati vatru.

Slamnato i drveno v Upotrijebite ih uz strogi nadzor jer pregrijavanje ovih materijala moze

posude uzrokovati vatru.

Reciklirani i novinski X Moze sadrzavati tragove metala koji mogu uzrokovati iskrenje i vatru.

papir

7.2 Savjeti za kuhanje mikrovalnom pe¢nicom

Savjeti za kuhanje mikrovalnom peénicom

Sastav Hrana koja obiluje masno¢om ili Se¢erom (primjerice BoZiéni puding ili male voéne pite) zahtijeva
krace zagrijavanje. Budite oprezni jer pregrijavanje moze uzrokovati vatru.

Velicina Radi ravnomjernog kuhanja, kuhajte sve komade u jednakoj veli€ini.

Temperatura Pocetna temperatura hrane odreduije koli¢inu vremena potrebnog za kuhanje. Zarezite punjenu
hranu da biste oslobodili toplinu ili paru (primjerice krafne punjene marmeladom).

Slaganje Stavite najdeblje dijelove hrane prema rubu posude (primjerice pile¢i bataci).

Pokrivanje Upotrijebite prozracan plasti€ni omot za mikrovalnu peénicu ili prikladan poklopac.

Ubadanje Hranu s ljuskom, koZom ili ovitkom probodite na viSe mjesta prije kuhanja ili podgrijavanja jer

nakupljena para moze uzrokovati rasprsnuée (primjerice krumpir, riba, piletina ili kobasice).

VAZNO! jaja ne zagrijavajte u mikrovalnoj peénici jer moZe doéi do rasprsnuéa, ¢ak i nakon
Akuhanja (primjerice jaje skuhano bez ljuske ili tvrdo kuhano jaje).
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MijeSanje, Za ravnomjerno zagrijavanje vazno je mijeSati, okretati i preslagivati hranu dok se kuha. Uvijek

okretanje i mijeSajte i preslagujte hranu od rubnog dijela prema sredini.

preslagivanje

Stajanie Vrijeme stajanja nakon kuhanja potrebno je jer omogucuje ravnomjerno Sirenje topline Citavom
jan) hranom.

Zastita Tople dijelove hrane moZete zastititi tako da ih prekrijete manjim komadima aluminijske folije koja

odbija mikrovalove (primjerice pileci bataci ili krilca).

Pri uklanjanju hrane iz pe¢nice upotrijebite kuhinjske rukavice ili sli¢an pribor kako biste sprijecili opekline.
Posude, vrecice s kokicama za mikrovalnu pecnicu te vreéice za kuhanje otvarajte podalje od lica i ruku
da biste izbjegli opekline uzrokovane parom. Nemojte stajati preblizu pri otvaranju vrata peénice da biste
izbjegli opekline uslijed vru¢e pare. Nakon zagrijavanja narezite punjenu pe¢enu hranu da biste oslobodili
vrucu paru i izbjegli opekline.

8. STO UCINITI AKO

Problem

Provjerite . . .

Mikrovalna pecnica ne radi
ispravno?

Osiguraci u kutiji s osiguracima rade.
Nije doSlo do prekida napajanja.
Ako osiguraci nastavljaju iskakati, obratite se kvalificiranom elektri¢aru.

Nacin rada mikrovalovima ne
funkcionira?

Vrata nisu ispravno zatvorena.
Brtve vrata i njihove povrsine su Ciste.
Pritisnuli ste gumb START.

Okretni pladanj ne radi?

Nosac okretnog pladnja je ispravno spojen na pogon.

Posude za pecnicu nije ve¢ih dimenzija od okretnog pladnja.

Hrana ne prelazi rubove okretnog pladnja ¢ime bi sprjecavala njegovo okretanje.
Nema ostataka hrane ispod okretnog pladnja.

Mikrovalna se pecnica ne
moze iskljuciti?

Iskljucite osigura¢ za pecnicu u kutiji s osiguracima.
Zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke ELECTROLUX.

Ne radi unutarnje
osvjetlienje?

Zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke ELECTROLUX. Unutarnju
lampicu smije zamijeniti samo osposobljeni i ovlasteni servisni predstavnik tvrtke
ELECTROLUX.

Potrebno je duze vrijeme
za potpuno zagrijavanje i
kuhanje nego inace?

Postavite duZe vrijeme kuhanja (dvostruka koli¢ina = priblizno dvostruko vrijeme) ili,
Ako je hrana hladnija nego obi¢no, povremeno je okrenite ili,
Odaberite viSe postavke snage.

Vrata se ne mogu otvoriti
zbog nestanka struje?

Pazljivo otvorite vrata tako da ih povuéete prema van u donjem desnom kutu
staklenih vrata.

9. TEHNICKI PODACI

AC mrezni napon

220-240V, 50 Hz, jedna faza

Distribucija linije osigura¢/prekidaca Minimalno 10 A

Potrebna je snaga izmjeni¢ne struje:Mikrovalovi 1.25 kW

Izlazna snaga:

Mikrovalovi 800 W (IEC 60705)

Frekvencija mikrovalova

2450 MHz" (Skupina 2/klase B)

Vanjske dimenzije:

TB6SM171DB 595 mm (S) x 371 mm (V) x 312 mm (D)

Dimenzije odjeljka za kuhanje

285 mm (S) x 202 mm (V) x 298 mm (D)?

Zapremina pecnice

17 litara?
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Okretni pladanj @ 272 mm, staklo

Tezina otpr. 16 kg

" Ovaj proizvod udovoljava zahtjevima Europskog standarda EN55011. U skladu s ovim standardom ovaj je
proizvod klasificiran kao oprema skupina 2, klase B. Skupina 2 znaci da uredaj kod zagrijavanja hrane namjerno
stvara radiofrekvencijsku energiju u obliku elektromagnetske radijacije. Oprema klase B zna¢i da je oprema
prikladna za uporabu u domacinstvima.

2 Unutarnja se zapremina izracunava mjerenjem maksimalne $irine, dubine i visine. Stvarna zapremina za drzanje
hrane je manja.

10. ENERGETSKA UCINKOVITOST

Informacije o potrosnji energije proizvoda i maksimalnom vremenu za
postizanje nacina rada uz nisku potrosnju energije.

Potro$nja energije u stanju pripravnosti uz ukljuéen zaslon 0.8W
Potro$nja energije u stanju pripravnosti uz isklju¢en zaslon 0.5W
Maksimalno vrijeme potrebno da uredaj automatski postigne odgovarajuci nacin rada uz nisku potro$nju 5 min
energije

11. INFORMACIJE O ZBRINJAVANJU OTPADA

ucinkovitosti klase F. zajedno s ku¢nim otpadom. Proizvod
odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili
BN ontaktiraje nadleznu sluzbu.

Ovaj proizvod sadrzi izvor svjetla energetske Efwedaje oznacene simbolom ne bacajte

Reciklirajte materijale sa simbolom L’:‘) .
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike.

Pomozite u zastiti okolisa i ljudskog zdravlja,
kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i
elektronickih uredaja.
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Hob6pe nojaoBTe Bo AEG! Bu 6narogapvme wto ro ogbpaBTe HaWIMOT anapar.

[obujte coBetn 3a ynotpebara, 6polypu, nHdopmaumm 3a gujarHocTuumpame Ha
aedektun, cepBucmnpare 1 nonpaska Ha aeg.com/support

AEG 3a noseke peuenTn, COBETU, AujarHocTuumMparwe Ha gedekTn, npesemeTe ja
WI} annmxaqmjaTa My AEG Kitchen.

Available GETITON

' App Store ’/ Google Play
MoxHocTa 3a NpOMeHM e 3afpxKaHa.

COOPXNHA
1. BAXHW BESBEOHOCHWM YTATCTBA ... .o 20
2. TIOCTABYBAHIDE .......ooiiiiiie e 24
3. MPEMNED HA ATTAPATOT ..o 26
4. TIPE[ NMPBATA YTIOTPEBA ... 28
5. PABOTEHDE ... s 29
6. TABEJTN CO MPOTMPAMWM ... 31
7. HACOKU M COBETW.....coii s 36
8. LUTO OA CTOPUTE AKO ...ttt 37
9. CMNELUUPUKALINU ... 38
10. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ..o 38
11. NHOOPMALIMN 3A XKMBOTHATA CPEONHA ... 38

1./\BAXXHN BESBE[JHOCHU YMATCTBA

« OBOj anapat MoXe Aa ro Kopucrar geua Co HarnomHeTH
8 rognHn 1 NocTapu, Kako 1 nuua co HamaneHn PU3nNYKm,
CETUITHM UM MEHTArHM CNOCOBHOCTN NN OHME Ha KON UM
HeJoCcTacyBa UCKYCTBO ako Cce nog Haasop unu bune obyyveHn
Kako [a ro Kopucrat anapaTtoT Ha 6e36eeH HauMH 1
pa3bpane onacHOCTUTE LUTO MOXe Aa ce nojaear. [euata
Tpeba fa ce nof Haa3op 3a Aa ce obesbeam ga He cu urpaat
co anapartoT. [lelyata He cmee a ro YicTaT v ogpxKysaar
anapaToT OCBEH aKO He Ce CO HarnonHeTU 8 roguHn unu
nocTapuv v nog Hagsop.

» OBOj ypen He e HaMeHeT aa ce KOpUCTU Ha Hagmopcka
BucuHa Hag 2000 m.

+ BAXHO! BAXXHW BE3SBEHOCHW YMNATCTBA: NMPOYNTAJTE
' BHUIMATEJIHO N YYBAJTE ' 3A H OCBPTW.

* MPEOYIMNPEOYBAHSE! He ro kopucteTe anapatoT 6e3
BpT/MBaTa OCHOBA M BpTnMBaTta notnopa. He ro kopucrete
anapartoT Kora e npaseH.
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MPEOYIMNPELOYBAHSE! Ako BpaTata unm anxtysadnTte 3a
BpaTaTa ce OLUTETEHN, HE CMee [ja Ce paKyBa CO NeykaTa
Aogeka He ja nonpasu KOMMETEHTHO NnLe.
MPEOYIMNPELYBAHSE! OnacHo e cekoj KOj He € KOMNETEHTHO
nvue ga BpLn Kakea buno ycnyra unu nonpaska LUTo
BKITy4dyBa OTCTpaHyBah-€ Ha Karnak Koj fjaBa 3aliTuTa o
N3noXyBake Ha MMKpobaHOoBa eHepruja.
MPEOAYMNPEOYBAHSE! TeyHocTUTE N gpyrata xpaHa He
cMeart [a ce 3arpesaart BO 3arnedaTeHu cagoBu buaejku moxe
Aa ekcnnogupaar.

OBoj ypen e HameHeT 3a ynoTpeba Bo AOMaKMHCTBATA U

3a CNMUYHM HAMEHW KaKo Ha NpuMep: KYjHCKM NpoCcTopum 3a
nepcoHanoT BO NPOAAaBHULN, KaHLUenapumn n gpyrm padboTHu
cpeavHn; Kykn Ha dhapma; KINMEHTU BO XOTENW, MOTENU U
ApYrn cTaHbeHn cpeavHn; cpeanHn o4 TUMOT HOKEBaH-e CO
nojagox.

KopucTeTte camo npubop 1 cagosn HameHeTU 3a
MUKpOBpaHoBa neyka.

MeTanHu cagoBu 3a xpaHa v nNyjanaum He ce A03BOSIEH 3a
BpeMe Ha rotBere BO MUKpobpaHoBa neyka.

He octaBajTe ro anapatoT cam Kora KopuctuTe nnacTtuka,
XapTuja unu gpyru 3ananuem caoBK 3a XpaHa 3a efHa
ynoTtpeba.

MukpobpaHoBaTa nevka e HameHeTa 3a 3aTonsyBake XpaHa
1 nyjanauu. CyliesweTo XpaHa unv anuiuta u 3arpeBareTo
NepHUYMHa CO rpejayn, BNEeYKM, CyHIepy, BIIaXXHU KPnn 1 Cr.
MOXe [a Aosefe 00 py3KK O rnoBpea, 3anarnysarbe Unm
noxap.

AKO XpaHaTa WTOo ce 3arpesa noyvHe ga ucnywra yvag, HE
OTBOPAJTE JA BPATATA. Vckny4yeTe ja n nssneyeTe ro
NPUKIYYOKOT O LUTEKep 1 NoYekajTe xpaHaTa Aa npecraHe
Aa vecnywTta yag. OTBOpakeTO Ha BpaTaTta Jofeka XpaHaTa
nucnyLwTa 4Yag Moxe fa npeausBuka oraH.

3arpeBar-eT0 NWjanaum BO MMKpobpaHoBaTa rneyka Moxe
[a pesynTnpa co OANOXEHO epynTUBHO Bpuere. 3aTtoa, Co
cagot Tpeba fa ce pakyBa CO BHUMaHWeE.
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CoapvHaTa Ha WnwnkaTa 3a XpaHeke 1 Ternute 3a
6ebellka xpaHa Tpeba ga ce npomMeLla unu npoTpece, a
TemnepaTtypaTa da ce npoBepu nped ynoTtpeba, 3a aa ce
n3berHat n3ropeHuLm.

He rotseTe jajua BO nywna, a uenuTe TBPAO BapeHu jajua He
cmeart Aa ce 3arpeBaaT Bo MUKpobpaHoBaTa nevka buaejkum
MOXe [a ekcnnogu-paaT Aypu 1 OTKaKo ke ucteve BpeMETO
3a roTBem-E.

Ako KabenoT 3a HanojyBare € OLITETEH, TOj MOpa Aa buae
3aMeHeT 0f, CTpaHa Ha MPoM3BOAUNTENOT, HEFOBMOT CEPBUCEP
UM CNNYHO KBanudmKyBaHM Nnnua 3a aa ce nsderHe onacHocT.

1.1 'pnka n yncremwe
Bpara:

UncTteTe rm oBeTe CTpaHU Ha BpaTaTa, rymaTa Ha BpaTtaTta u
NOBPLUMHWTE 3a CrojyBaH-€ PeA0BHO 3a Aa ' OTCTPaHUTE cuTe
Tparv o HeYMCTOTUM CO CyBa, Meka kpra. He kopucTteTe rpyou
abpasvBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE, HATY OCTPY METarHM Xuum 3a
YMCTEHE HAa CTaKIOTO Ha BpaTaTta buaejkn moxe aa ja usrpedar
NoBPLUMHATA LUTO MOXe [a AOBeAe A0 KpLUeH-e Ha CTaKIoTO.

BHaTpeluHoCT Ha neykara:

3a unctere, n3bpurieTte rm cuTe Npckawa Unn NcTypara

CO M€EKa CyBa Kpna unm CyHrep no cekoja ynotpeba gogeka
neykarta e ywre Tonna. 3a norosieMn Uctypama, ynotpeberte
Gnar canyH n n3bpueTe HEKOMKY NaTu CO CyBa Kpna gogeka
He ce oTCTpaHaT cute octatoun. He BageTe ro kanakot 3a
MUKpO BpaHoBuTe. Ob6e3beneTe canyHOT U BoAaTa a He
HaBnerysaart BO Manute oTBOpWU Ha snaosuTe buaejkm Toa
MOXe [1a ja OLTeTHn neykaTa.

He kopucTeTe cpeacTBa 3a unmcTere BO Crpej 3a
BHaTpELUHOCTa Ha neykarta. YucteTe rm kanakoT 3a
MUKPOBPaHOBO 3pader-e, BHaTPELUHOCTa Ha neykaTa,
noTnopara Ha BPTEHE U OCHOBAaTa MO CEKOE KOPUCTEHE.
Nctute mopa aa 6ugat cysu n 6e3 macHotTun. Hatanoxenute
MacHOTUM MOXe [ia ce nperpeaT 1 Aa nodHaT ga vyagart unm
Aa npeaunseuKaat oraH.
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HagBopeLluHOCT Ha neyvkara:

HapgopeluHocTa Ha neykaTa MoXe NeCcHO Aa ce UCYUCTU
CO HeXeH canyH 1 Boaa. N36puLueTe ro canyHoT Co BnaxkHa
Kpra 1 UcylleTe Ha HaBOPELLHOCTa Co MeKa Kpna.

KoHTponeH naHen:

OTBOpeTe ja BpaTta rnpeg 4yncrtemwe 3a a ro ge3aktmsmparte
KOHTPOJTHNOT NnaHern. Ncunctete ro KOHTPOJIHNOT NaHersn
BHMUMaTenHo. Co nomoLl Ha Kprna HaToreHa camo CO

BOAa, HEXXHO 6pI/ILIJeTe ro NnaHenoT Aoaeka He ce NCHUCTWN.
V|36€I'HyBajTe ronemMm KonuyuHm Boga. He KOpUcteTe HMKakBu
BMOOBU XEMUCKU UK a6pa3VIBHI/I cpeacrtBa 3a YNCTEHE.

BpTﬂVIBa OCHOBa 1 BpTIIMBa NnoTnopa.

N3Bagete rm BpTnvBaTa OCHOBa M BpTNMBaTa notnopa og,
neykata. Mlammjte rm BpTnvBuTE OCHOBA M NOTNOpa co 6nar
canyH v Boga. Vcywete co cyBa kpna. / BpTnuBarta ocHoBa
W BpTNMBaTa NoTrnopa MOXe Aa ce nepart BO MaluMHa 3a
cagioBu.

BAXXHO! YucreTe ja neykata pegoBHO 1 otcTpaHyBajTe

rm octaToumTe o xpaHa. AKO He ja oapXXyBaTte neykara

BO YmncTa cocTojba MOXe Aa aosede A0 OTeTyBake

Ha NoBpLUMHATA LUTO NaK HEMOBOJTHO Ke NoBfvjae BpP3
AONroTpajHOCTa Ha anapaToT U MoXe [a pe3ynTupa BO
onacHa cutyauuja.

Tpeba ga ce BHMMaBa Aa He ce NpemMecTyBa noasumxkHaTta
nsiova npu oTCTpaHyBakwe Ha CafoBu Of anapaToT.
BAXHO! He cmee oa ce KOpuUCTK YncTad Ha napea.
MukpobpaHoBaTa neyka e HameHeTa [ja ce KOpUCTU Kako
BrpageHa.

AnapatoT He cMee [a ce cTaBa BO BUTPUHA.

AnapatoT 1 JenoBuTe LUITO MOXe Aa ce godatart ctaHyBaar
Bpenu 3a Bpeme Ha ynotpebara.

MPEOYMPELYBAHE! [leyaTta Tpeba aa ce gpxaT HacTpaHa
3a [a ce crpeyun ga ce uaropar.
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+ BAXKHO! He kopucTteTe KomepuujanHm cpeacTtsa 3a YNCTene
PEpPHN, YncTaumn Ha napea, abpasmsHu, rpybun cpeacrTea
3a YMCTEHE, HUKAKBW CPEACTBA LUTO coapXKaT HaTpuym
XVAPOKCUA UK XXnum 3a rpeberse Ha HUTY eaeH aen Ha

MUKpOoOpaHoBaTa rneyka.

2. MOCTABYBAHE

=

495/595
e

MwukpobpaHoBaTa neyka Moxe Aa ce NnocTasu Bo
nosvumja A, b, Bunm I

OBuyHa pepHa

EnemeHTOT Mopa ga 6uae Hajmanky

500 mm. (E) Hap paboTHaTa noBpLUMHA U He
CMee a ce NnocTaByBa AVMPEKTHO HaA nnoya
CO PUHITIN.

OBoj anapart e TectupaH 1 ogobpeH 3a
ynotpeba camo 613y JomalleH NivH,
€MNeKTPUYHM U MHOYKLMCKU MIOYM CO PUHTTIN.
Mopa fa ce octaBu JOBOIMHO NPOCTOP Mefy
nroyara u MMKporeykara 3a Ja ce crnpeyum
nperpesare Ha MUKpoGpaHoBaTa neyka,
COCefiHUTE enieMeHTM U Ha JoNOoSHUTenHaTa
onpema.

He BknyuyyBajTe puHrna 6e3 TaBa Kora
pabotn mmkpobpaHoBaTa nevka.

Tpeba fa ce BHUMaBa Kora ce npucrtanysa
00 MMKpobpaHoBaTa nevka Kora e BKIyyYeHa
puHrna.

2.2 MNocTaByBake Ha anapaToT

2.5 mm Ji‘ mm

!
so 1l
H

(Jocs

T

4| A 25mm

Mosuumja n“MeEMM Ea OEBOPOT
A 562 x 550 x 360
B+B 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
r 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Mepku Bo (MM.)

2.1 be3benHa ynoTtpeba Ha neykara

AKo ce noctaByBa MUKpoGpaHoBaTa neyka Ha
nosvuuja b nnu B:
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M3BageTe ro LenoTo nakysBare 1
rpoBepeTe BHUMATENHO Aanu UMa 3Haum
Ha oLTeTyBaHe.

Ogaa neyka e AnsajHnpaHa ga ce noctasu
BO €MeMEeHT CO CTaHAapAHa BUCWMHA of
350 mMm. Kora ce noctasyBsa BO erneMeHT
co BUcoYMHa og 360 mm: OTwpadperte rm n
nsBagere rv 4 Horapku of AonHarta cTpaHa
Ha nedkata. Potupajte rv Horapkute

90 cTeneHn n NOBTOPHO HamecTeTe Co
pgonrata cTpaHa BO NPeaHWoT Aen Ha
neykara.

MoHTupajTe ja kykaTta 3a ukcupare

Ha JecHaTa cTpaHa Ha KyjHCKVOT gonan
KOPUCTEjkM ro AOCTABEHUOT SIUCT CO
ynaTcTtea.

HamecTeTe ro ypeaoT BO KyjHCKMOT
ernemMeHT noneka n 6e3 npumeHa Ha cuna.
Ypepnot Tpeba ga ce nogurHe Ha Kykute
3a 3aKadyBaH-e 1 Ja ce NocTaBum Ha
mMecTo. PukcupajTe ja nedkara Ha rnesara
CTpaHa KopucTejku v aABaTta 0be3beneHn
LwpadoBu.

MpoBepeTe ganu e ctabuneH anaparoT

1 ganu ce 3akocysa. lNposepeTe ganu
uma 2.5 mm. npocTtop Mery Bpartarta Ha
€rMeMeHTOT rope ¥ ropHaTa pamka (BuaeTe
ro aujarpamor).

2.3 MNoBp3yBake Ha neykara 3a
M3BOP Ha eNIEKTPUYHO HanojyBawe

(A)

* [lpukny4yokoT 3a en. HanojyBarwe Mopa
Aa 6uae necHo gocTaneH 3a Aa Moxe Aa
Ce UCKIy4n anapaToT JIECHO BO Cry4yaj Ha
UTHocT. Ninn Tpeba aa buae moxHo aa
ce n3onupa neykara of Hanojysake co
nocTaByBaHe NPeknHyBay BO PMKCHOTO
noBp3yBaH-€ BO COMMacHOCT CO Npasunara
3a noBp3yBaH-e.

» Kabenort 3a HanojyBase Co ern. eHepruja
MOXe [a ro CMEHW CaMo enekTpuyap.

* Ako kabenoT 3a HanojyBak-e € OLUTETEH,
TOj Mopa Aa buae 3ameHeT of cTpaHa Ha
NpOM3BOAMTENOT, HErOBMOT CEPBUCEP MK
CNNYHO KBanudWKyBaHW nuua 3a aa ce
nsberHe onacHocT.

» LlTekepoT He cMee ga ce nocTasu 3aj
€MNeMeHTOT.

* Hajpobparta nosvuuja e Hag enemeHToT,
BugeTe (A).

» [loBp3eTe ja NneykaTa 3a MOHOa3a
220-240 V/50 Hz Han3meHn4Ha cTpyja
npeky NpaBWHO NOCTaBeH 3a3eMjeH
wekep. MNpukny4okoT Mopa Aa e 3alwTuTeH
co ocurypysay og, 10 A.

* [pen nocrasyBakbe, BP3ETE Napye xuua 3a
KabenoT 3a HanojyBare CO efl. eHepruja 3a
[a ro onecHUTe NoBp3yBaH-ETO A0 To4Ka (A)
Kora ce nocTtasyBa anaparor.

» Kora ro BMeTHyBaTe anapartoT BO efleMeHT
CO BUCOKM cTpaHnuu, HE npurmedysajte ro
KabenoT 3a HanojyBak-E€.

* He notonysajTe rv KabenoT 3a HanojyBawe
WM NPUKITYHOKOT BO BOAA UM BO Kakea
61no apyra Te4HOCT.

* He posBonyBajTe KabenoT 3a HanojyBae
[a NoOMWHYBa NpeKy BPenu unm ocTpu
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MOBPLUMHM KaKo LUTO e obrnacTa 3a
BEHTWNaLMja Ha BPENWOT BO3AyX rope
of3aay Ha neykara.

2.4 [lononHUTeNHN COBETU

He kopucTteTe ja MyvkpobpaHoBaTa nevka

3a 3arpeBarbe Macro unv 3a nNpXxem-e.
TemnepaTtypaTta He MOXe [a ce KOHTponupa
1 MacnoTo MOXe Aa ce 3ananu. 3a npaBewe
nyKkaHKW, KOPUCTETE Camo creLumjanHn cagosu

3a NpaBewe NykaHkn BO MI/IKp06paHOBa neyka.

Jlnyata co NMEJCMEJKEPW Tpeba pga rm
npoBepaT MepKWTE 3a 3alUTUTa BO OAHOC Ha
MUKpPOBpaHOBWTE NEeYKM Kaj AOKTOPOT Unn
NPOV3BOAWTENOT Ha NejcMejKepoT.

Huikoraw He nponeBajte N He BMETHYBajTe
npeamMeTy BO OTBOpUTE 3a BpaBaTa Ha
BpaTaTta unun Bo OTBOPUTE 3a BEHTUNauuja.
Bo cnyuyaj Ha nponeBatbe, BegHaLL UCKITyYeTe
ro v 3BageTe ro NPUKIYy4oKOT Ha neykara

1 NOBVKajTe rO OBNACTEHMOT CEPBUCEP Ha
ELECTROLUX.

Huvikorawl He MeHyBajTe ja nevkarta Ha HUTY
efleH HauuH.

KopucreTe ri camo BpTMBMTE OCHOBA U
noTnopa LWTO ce Au3ajHMpaHn 3a oBaa neyka.
He Bkny4yyBajTe ja neukata 6e3 BpTnveata
OCHOBa.

3. NPEMMMEQ HA ATTAPATOT

3.1 MukpobpaHoBa neyka

T

E— —

Ay

e

P e — —|=
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3a ga cnpeunTe KpLueke Ha BpTnvBaTa

OCHOBaA:

+ [pepn uncTerse Ha BpTMBaTa OCHOBA CO
BOAa, OCTaBeTe ja Aa ce usnagu.

* He craBajTe Bpena xpaHa unu Bpen npnoop
Ha nagHa BpPTNvBa OCHOBA.

* He craBajTe nagHa xpaHa unv nageH
npubop Ha Bpena BpPTN1Ba OCHOBA.

HuTy NnponsBoaMTENoT, HUTY 3aCTanHUKOT
Hema fia npudaTaT OAroBOpPHOCT 3a
OLUTETYBaHE Ha Mneykarta unm nuyHa

noBpefa 3apaju HecneaeHe Ha npaBurHaTa
npoeaypa 3a enekTpuyHo nospayeawe. Of
Bpeme HaBpeme Moxe Aa ce opmmpaat
napea of BoAa Unu Karku Ha sugoBuTe Ha
neykaTa Unm okony rymara Ha Bpartara u
NoBpLUMHWTE 3a cnojyBarbe. OBa € HOpMariHo 1
He e nHayKaumja 3a npoTekyBare Unm aedext
Ha MyKpobpaHoBaTa nevka.

Bo ogHoC Ha cBeTunUTe BO BHaTpeLLHOCTa Ha
0BOj NPOV3BOA, 1 PE3EPBHUTE CBETUIMKM LUTO
ce npopasaat nocebHo: OBWe CBETUIKM ce
npeaBvaeHV Aa n3gpxkaT eKCTpeMHU U3NYKN
YCINoBW BO anapatute 3a JOMaKUHCTBO, Kako
LUITO Ce Temnepatypa, Bubpauum, BNaxHOCT
U1 ce NpeaBuaeH 3a AaBakse CUrHanu 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapatoT. Tue He ce
npeaBMaeHV a ce KopUcTaT 3a ApYrv HaMeH!
1 He ce MorofHu 3a OCBETIyBake NpoCTopun
BO OMOT.

MpenHa pamka

Cwujanunyka Bo neykara

KoHTponeH naHen

Konue 3a oTBOpeHa Bpata

Kanak 3a n3BopoT Ha GpaHOBM (ve otcrpanysajre)
A BHatpeluHocT Ha neukata

lN'yma Ha BpaTtaTta 1 NOBPLUMHYM 3a CrojyBaH-e

3.2 pononHuTenHa onpema




MposepeTe fanu e AOCTaBeHa creaHaTa
AOMOMHUTENHA Onpema:

BpTnvea ocHosa

BptrvBa notnopa

* CragerTe ja BpT/IMBaTa NoTnopa Ha
OCOBVHATa Ha AHOTO BO BHATPELLHOCTA.

* [otoa, cTaBeTe ja BpPTNMBaTa OCHOBA BP3
BpTNMBaTa notnopa.

* [poBepeTe ganu cagoBuTe U YAHUUTE ce
yncTn 6e3 ocTaToK of TpKanesHa pamka
Kora v BaauTe of nedkara 3a fa usberHerte
OLUTETYBaH-E Ha BPTIIMBaTa OCHOBA.

Kora HapayyBaTe fononHUTENHa
onpema, NocoYeTe UM ABE CTaBKu:
MMe Ha AenoT U UMe Ha MOAENOT Ha
3aCTanHUKOT UMW Ha OBNAaCTEHNOT
cepaucep Ha ELECTROLUX.

MHaoukaTopu 3a gurutaneH npukas:

W Y| Omunenm peuentu

[
AUTO

/\ MNpenynpenysatbse!
He pakyBajTe co MukpobpaHoBaTa neyka 6e3
[a ce MOHTVPaHW oBUE AEnoBy.

3.3 KoHTponeH naHen

Q A??O @

K—

T T‘T’

TH
|
@

T

KyjHcku Tajmep
S

aBTOMATCKO OAMpP3HYyBaHe

Mwukpo G6paHoBU
Cronupaj/OTkaxu

3awwTuta 3a 6e3beqHoCT Ha gelata
MocTaBun YacoBHMK

CermeHTN Ha ekpaHoT

TexuHa

8ow 240w 400w 560w soow | HMBOA HA MOKHOCT

Konuunrsa 3a HMBOA Ha MOKHOCT

Konunksa 33 OMUNEHI peLienTy

Konue 3a aBTOMAaTCKO OAMP3HYBat-e

Konue 3a kyjHCKku Tajmep

6] Perynatop 3a Tajmepot/TexvHaTa

Konye 3a crapTt/noTBpan/6p3 ctapt

B Konue 3a cronvpatse

ﬂ Konye 3a oTBOpeHa BpaTa
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4. MPENO MNMPBATA YINOTPEBA

4.1 MNMpuknyyyBame

Kora ke ja BknyunTe neykarta 3a npenat, umare
onuuja Aa ro NocTaBUTE YaCOBHUKOT. MevkaTta
uma 24-4acoBeH CUCTEM.

1. TleykaTta ke UCMyLITU 3BYYEH CUrHamM n
CUTE MKOHW Ha eKpaHoT Ke ce BKIy4aT BO
Tpaetbe of NoroBuHa cekyHaa. Kopuctete
ro perynatoport 3a aa usbepete ganu
YaCOBHMKOT Aa e ,BKIyyeH" (on) unm
McknyyeH” (oFF).

2a. 3a fa ro UcknyunTe YacoBHUKOT, BpPTETE
ro PerynatopoT C& [oAeKa eKpaHoT
He nokaxe ,McknyyeHo“(oFF), a notoa
nputucHeTe ro konyeto CTAPT. NeukaTa
€ nogroTeeHa 3a ynotpeba.

AKO CTe ro UCKIy4une YacoBHUKOT

@ 1 cakaTe NMoBTOPHO Aa ro BKIy4uTe,
nputucHeTte ro konyeto KYJHCKU
TAJMEP gBanatu 1 cnepgeTe ja Todkata
2b.

2b. 3a ga ro BKIy4YnTE YaCOBHUKOT, BpPTETE
ro perynatopoT C& [JoAeKa eKpaHoT
He nokaxe ,Bkny4yeHo" (on), a notoa
nputucHeTte ro konyeto CTAPT.

Mpumep: 3a ga ro nocTaBUTE YaCOBHUKOT Ha

18:45.

1. 3aBpTeTe ro perynaTtopoT 3a Aa ro
npunaroguTe 4acor.

2. [MputucHete ro konyeto CTAPT 3a aa
noTBpAauTE.

3. 3aBpTteTe ro perynaropoT 3a aa rv
npunaroguTe MMHyTUTE.

4. [putucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTepauTe.

Kora e noctaBeH YaCOBHUKOT, BpemeTo
Of, AEHOT Ke Ce NpuKaxe Ha ekpaHoT.

4.2 MupyBate (EKOHOMUYEH pexum)

[MeykaTa aBTOMAaTCKM KEe BMe3e BO PEXMM Ha
MMpyBaH€e ako He ce KOPUCTU BO poK of 5
MWUHYTW.

Mpumep: AKO YaCOBHUKOT He BN NOCTaBEH:
EkpaHoT ke ce ucknyuun. 3a oa usnesete o
PEXMMOT Ha MUpYBaH-€ OTBOPETE ja BpaTaTa,
NPUTUCHETE Ha Koe BUIo Konye unu 3aBpTeTe
ro perynatopor.

28 MAKEOOHCKU

Mpumep: AKO YaCOBHMKOT OMN NOCTaBEH:
Mo neprogoT o 5 MUHYTH, BpEMETO Ke ce
npuKaxysa.

4.3 NpunarogyBake Ha YaCOBHUKOT
Kora e noctaBeHO BpeMeTo

MoeTe aa ro npunarogute YaCoBHUKOT
OTKaKO € NoCTaBeHO BpeMeTO.

Mpumep: 3a ga cmeHute oa 18:45 Bo 19:50.

1. [BanaTu npuTUCHETE ro Kon4eTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. [putucHete ro kon4eto CTAPT.

3. BprteTe ro perynatopoT ce Jofeka He ce
npukaxe ,19”.

4. TlputucHete ro kon4eto CTAPT.

5. BpTeTe ro perynatopoT ce Aofeka He ce
npukaxe ,50”.

6. [puTtncHeTte ro konyeto CTAPT.

4.4 3a pa ro oTkaxeTe YaCOBHUKOT U
[a nocTtaBUTe pexuMm Ha MUpyBare
(EKOHOMUYEH peXnUM)

1. [BanaTtv npuTUCHETE ro KON4yeTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. BpreTte ro perynatopot ce goaeka He ce
NpUKaKe ,MCKIy4YeHo".

3. TMputncHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTepauTe.

4.5 3awTuTa 3a 6e36egHOCT Ha
geuara

Meykata uma 6e36enHocHa yHKUMja

Koja cnpeyvyBa Cry4ajHO BKIyvyBaHe

Ha nedkarta of cTpaHa Ha gete. Kora e
nocTaBeHa 3aliTuTaTa, HATY edeH gen og
MuKpobpaHoBaTa Hema Aa paboTu cé godeka
He ce MCKNy4n dyHKuujaTa 3a sawwTuTa.
BkryuyBare unu ncknyvyBare Ha 3awtutarta
€ BO3MOXHO CaMo Kora He paboTu neykara.

Mpwumep: 3a aa ja BkyynTe 3awTuTaTta.
MputucHeTe n gpxete Ha konyeto CTOI ce
Jofeka He ce BKIyym cumbonoT ,3awTnTa 3a
neua”“.

Mpwumep: 3a ga ja ncknyunte sawTmuTara.
MputucHeTe n gpxete Ha konyeto CTOMM ce
Aofgeka He ce UCKIy4n cumBonorT ,3awTuta 3a
neua‘.



Kora 3awwTuTaTa 3a geua e BKiyyeHa,
CUTE KOMYUH-a Ce OHEBO3MOXEHU OCBEH
konyeto CTOIN.

4.6 No4eTHO YucTewe

NPEOYNPEOYBAHSE!
MornegHete ro genot ,l'puxa u yncrere”

* OrtcTpaHeTe 1 cute gogaToum og
MuKkpobpaHoBarTa.

*  BHumartenHo ucuucrerte ja
BHaTpeLUHOCTa Ha nevkaTa co
BraXKHa Meka kpna.

5. PABOTEHE

5.1 loTBere BO MMKpObOpaHoBa
ne4ka

Mpumep: [la ce 3arpee cyna 2 MUHYTU 1

30 cekyHam Ha 560 W munkpobpaHoBa MOKHOCT.

1. lMpwutunckajte ro konyeto HUBO HA
MOKHOCT fecHo ofi TPMarorHmKoT cé
nogeka He ce npukaxe ,560 W”.

2. 3aBpTeTe ro perynaTopor 3a fa ro BHeceTe
BpPeEMeTo.

3. MpwvtucHete ro konyeto CTAPT.

Bo pexxum Ha rotBene Bo MykpobpaHoBa
neyka, MoXeTe Aa ro npunarogute
HMBOTO Ha MOKHOCT Ha ne4kaTta co
NPpUTUCKak€ Ha Kon4yeTo AUPEKTHO

noA cakaHata nocrtaska.MoxeTe aa ro
nocTaBUTE HUBOTO HA MOKHOCT aypu
paboTu neykaTta co NpPUTUCKaHE U
3a[p)KyBake Ha CakaHOTO Konye 3a
HUBO HA MOKHOCT cé fofeka HoeaTa
rnocTaeka 3a MOKHOCT He ce 0benexu Ha
ekpaHoT. [MpeMHory BUCOKM

HMBOA 33 MOKHOCT MM NPEMHOrY oMM
BPEMUH-A 3a roTBEH:E MOXe Aa ja
nperpear xpaHara LUTO ke pesynTupa co
oraH.

5.2 HnBoa Ha MOKHOCT

Ako e n3bparo 800 W, Torawwu
MaKCMMarnHOTO BpeMe Ha
MUKpoOpaHoBaTa koe MoXe [a ce BHece
e 15 MuHyTW.

AKo neykata paboTu Bo KakoB 6uno
pPeXnM 3 MUHYTU UK NOZoNro,
BEHTMNATOPOT Ke OCTaHe BKITyYeH 2
MWHYTN OTKaKO Ke 3aBpLUM FOTBEH-ETO.
OTBOpETE ja BpaTaTa 1 ke npecTtaHe,
3aTBOpeTE ja BpaTaTta 1 MOBTOPHO ke
noyHe JoAeka He 3aBpLiaT 2-Te MUHYTU
(BKNy4yBajku ro U BpEMETO Kora e
oTBOpeHa BpaTaTa). Ako pepHaTta paboTu
nomarky of, 3 MUHYTW, BEHTUNATOPOT
Hema fa ce BKITyuu.

Mo roTBerE€TO, BpTNIMBaTa OCHOBA ke
NPOAOITKN Aa poTupa ce godeka cagoT
3a roTBeH-€ He ce BpaTu Ha ceojaTa
noyeTHa ctapTHa nosuuuja. Cujanuykara
BO BHaTpeLUHOCTa Ke NPOAOIKM Aa CBETH
Cé fofeka He 3aBpLUM POTUPAH-ETO

UM Bo pok of, 5 cekyHam (koe 1 Aa e
noronemo). lNeykarta ke bunHe Kora ke
3aBpLun. AKo BpaTaTa e OTBOpeHa 3a
Bpeme Ha OBOj NpoLeC, poTUPaHEeTO Ke
npecTaHe.

MNMocTtaByBame
MOKHOCT

MpennoxeHa ynotpe6a

800 W/ BUCOKO Ce kopuctu 3a 6p3o rotBere unum 3arpeBame, (Ha np. Cynu, MaHim, KOH3epBrpaHa xpaHa,

TONMW Nujanaum, 3enexHyyk, puba v cn).

560 W Ce KOpUCTM 3a MOAONTO rOTBEH-E HA rycTa XpaHa Kako NneyveHn KONEHWLM, NeYEeHKN 1 NopLmnK,
KaKo 1 3a [envukaTHU jafietba Kako CoC CO KallkaBan v naHgulinaH. Ha oBaa HamarneHa nocTtaeka,
COCOT HEMa [ja NpeBpue ¥ XpaHaTa ke ce 3roTBu paMHOMepHO 6e3 [a ce neye CTPaHNYHO.

400 W Ce npenopayyBsa Aa ce KOpUCTM OBaa NocTaBka 3a MOKHOCTA 3a IyCTU jafiersa Ha kow vM Tpeba 4onro
BpeMe 3a roTBetHs€ 3a [1a Ce NOAroTBM PaMHOMEPHO 1 [1a ce 06e36eau MecoTo Aa 6uae Meko.

240W/ M36epeTe ja oBaa noctaBka 3a ogmMp-3HyBare 3a Aa 0b6e3beanTe Aeka jagereTo Ke ce
OOMP3HYBAHE ogmp3He pamHomMepHo. OBaa noctaBka e naeanHa 1 3a NoAroTByBaHe Opu3, TECTEHWHM,

KHeAM 1 KpeMm co jajua.

MAKEOOHCKHM 29




80 W

3a nocTteneHo oAMp3HyBatbe, (Ha Np. KPEMOBY 3@ TOPTU UMK NeYnBa).

ow Tajmep 3a JONONHUTENHO Bpeme/KyjHa.

W =BATU

5.3 HamaneHo HUBO HA MOKHOCT

PeXum Ha rotBeH-e

CraHpapaHo Bpeme

HamaneHo HMBoO Ha MOKHOCT

Mwukpo 6paHosu 800 W 15 MUHYTK

Mwuikpo 6paHosu 560 W

5.4 NMpunarogyBake Ha BPEMETO Ha
roTBeH:€ 3a BpemMe Ha roTBeHeTo

MoxeTe fa ro npunarogute BpemMeTo Ha

roTBeH-€ 3a BPeMe Ha roTBEH-ETO.

Mpumep: 3a ga gogagete 2 MUHYTH

(120 cekyHan) CO KOPUCTEHE Ha KOMYETO

CTAPT.

1. MputuncHete ro konyeto CTAPT
YeTupunatu. BpemeTo Ha roteetrbe ke ce
3ronemu 3a 120 cekyHAaw.

5.5 Kopucterwe Ha kon4yeTto Cton

EpHaw nputucHete ro konyeto CTOM 3a aa
BrneseTe BO pexuM Ha Naysa.

MoBTOpPHO NpuTUCHETE ro konyeto CTOMM 3a
[a ro oTkaxxeTe BpEMETO Ha FOTBEH-E.

5.6 KyjHcku Tajmep

3a aa ro nocraBuTe KyjHCKUOT Tajmep.

1. TlputncHerte ro konyeto TAJMEP.

2. 3aBpTeTe ro perynartopor 3a ga ro
BHeceTe BpemMeTo.

3. TMpwutncHete ro konyeto CTAPT. Tajvepot
Ke 3anoyHe aBTOMAaTCKM.

BpemeTo moxe ga ce npogonku
aypv paboTu TajMepOT CO BPTEHE
Ha perynaTopoT uUnu NpuUTUCKaHe Ha
konyeto CTAPT. ®yHkumjaTa Tajmep
MO>Xe [a ce KOPUCTM CaMo Kora He
paboTun neykaTta.

5.7 bp3 noyeTok

MoxeTe ANMPEKTHO da 3anoYHeTe aa roteuTe

Ha 800 W/BMICOKO HvBO Ha MOKHOCT Ha
MMKpOoBpaHoBYM BO BpemeTpaerse of 30 cekyHam
CO npuTtuckare Ha konyeto CTAPT.

3a ga pogagete noBeke Bpeme
npuTucHeTe ro konyeto CTAPT.

5.8 MNMpurywyBake Ha 3BYKOT

3a aa ro UckryunTe 3BYKOT.
1. Tpunatu nputucHete ro konyeto TAJMEP
Ce€ Jofeka He ce npukaxe ,3ByK".
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2. Bprerte ro perynatopoT ce goaeka He ce
NpUKaxe ,UCKIy4YeHo".
3. [lpwutucHerte ro konyeto CTAPT.

3a Aa ro BKiy4uTe 3BYKOT.

1. Tpunatu nputucHete ro konyeto TAJMEP
ce goaeka He ce npukaxe ,3Byk".

2. Bprerte ro perynatopoT cé goaeka He ce
npuKaxe ,BKNy4eHo".

3. [lpwutucHete ro konyeto CTAPT.

5.9 Nayza

3a ga nayavpate gogeka pabotum

MukpobpaHoBara.

1. TputucHeTte ro konyeto CTOM nnn
OTBOpETE ja BpaTaTa.

2. [leukaTa ke nayavpa 4o 5 MUHYTK.

3. MMputucHete Ha CTAPT 3a ga npopomkute
CO roTBEH-ETO.

5.10 OmuneHu peuentu
Meykata uma 3 OMuneHn peLenTu.
) OmekHysarse nytep

{0 Tonewse vokonano

) Topra Bo vawa

Mpwumep: 3a ga omekHeTe nyTep.

1. EpHaw nputucHeTe ro konyeto OMUIEH
PELENT 1.

2. 3aBpreTe ro perynartoport 3a Aa ja BHeceTe
TeXuHara.

3. MMputucHerte ro konyeto CTAPT.

AKO CErMEHTUTE Ha eKpaHOT NoKaxxyBaaT
poTupayka Lema, Toa 3Hauu aeka
XpaHaTta Tpeba aa ce npomelua unm

a ce npeBpTW. 3a Aa NpoaomKuTe

CO roTBeH:E, NPUTUCHETE IO KOMYETO
CTAPT. Ha kpajoT Ha BpemeTo 3a
aBTOMAaTCKO OAMP3HYBak-e, Mporpamarta
Ke 3anpe aBTOMaTcku. HuBoarta Ha
MOKHOCT 3a NPETXOAHO NOoCTaBeHUTe
OmwuneHn peuenTt He MoXar aa ce
npunarogat. Moxe aa ce 3roTeat

1-4 TOpTK BO YaLla.




NPEAYNPEAYBAHE! YokonagoTto
MOXe Aa cTaHe MHory xeLuko! Ako Ha
4YOKOMaA0TO My € NoTPebHO Noaonro
BpEMe Ha roteewe, Torawl gogagete

10 cexyHau. BHumaBajTe co YokonagoTo
ounaejkn moxe aa ce nperpee 1 ga
N3ropu.

3a pa npesanuwete OMuneHun peuenTtu 3a

COMNCTBEHWTE peLenTy.

1. TputucHeTe ro konyeto 3a HUBO HA
MOKHOCT 3a na ja usbepeTe MokHocTa.

2. 3aBpTeTe ro perynaTopor 3a Aa ro
BHeceTe NoTpe6HOTO BpeMe Ha roTBekse.

3. [lpuTtuckajTe n gpxeTe Ha KOMYeTo 3a
OMWNEH PELENT wTo cakaTte ga ro
noctaeuTe cé Agofeka He CrnyLuHeTe efeH
3BYYEH CUrHan u He CTaHe BUAnvBa
CpLLETO 3@ OMUMNEHMOT peLenT.

3a ga v pecetrpate OMUNeHUTe peLenTi Ha

abpuykm NOCTaBKK.

1. TputucHete ro konyeto CTOI.

2. T[putuckajte n gpxxete Ha HUBO HA
MOKHOCT 400 W Bo pok o 3 cekyHau.
MeukaTa ke rv peceTnpa OMuneHuTe
peuenTtun Ha habpr4KMTE NOCTaBKW.

6. TABEJIN CO MNMPOIrPAMU

6.1 OMuneHn peuentu

5.11 ABTOMaTCKO OAMpP3HYBaH-€

ABTOMAaTCKOTO OAMP3HYyBaH-€ aBTOMAaTCKU

M ogpenysa TOYHUOT PEXUM Ha roTBeH€ N
BpeMeTO Ha rotBel-€ BP3 OCHOBA Ha TeXUHaTa
Ha XpaHaTta.

MoxeTe na n3bepete nomery 2 MmeHuja 3a

aBTOMaTCKO OAMP3HYyBaH-€.

1. AsTOMaTCKO ogmp3HyBakse: Meco/Puba/
Meco of xvBrHa

2. AsTOMaTcKko ogMp3HyBame€: J1eb

Mpumep: 3a ogmp3HyBare Ha 0,2 Kr. CTek.

1. WN3bepeTe ro MEHMTO 32 aBTOMATCKO
0AMP3HYBaH-€ CO MPUTUCKaHE Ha KON4YeTo
3a ABTOMATCKO OOMP3HYBAHE
egHaLu.

2. 3aBpTteTe ro perynaTopor 3a aa ja
n3bepeTe TEXMNHATA.

3. MMputucHete ro konyeto CTAPT.

AKO CErMeHTUTE Ha ekpaHOT NoKaxyBaaT
poTupayka Lema, Toa 3Ha4m aeka
XpaHaTta Tpeba Ja ce npometlua unm

Oa ce npeBpTu. 3a Aa NPOAOIKUTE

CO roTBeH-E, NPUTUCHETE IO KOMYETO
CTAPT. Ha kpajoT Ha BpemeTo 3a
aBTOMAaTCKO OAMP3HYBak-e, Mporpamarta
ke 3anpe aBTomatcku. [punarogyBareTo
Ha BpeMe/MOKHOCT He e AoCTarnHo BO
aBTOMATCKO OAMP3HYBaH-E.

OmuneHu

peLenTy Konue

TexuHa

Mpoueaypa

OwmekHyBatbe nytep  0.05-0.25 kg

«  CraBeTe ro nyTepoT Bo cag og nupekc.[Jo6po
NpoMeLLajTe Mo roTBEHETO.

Tonene Yokonaao 0.1-0.2 kg

1 ¢}

*  VckplueTte ro 4oKoNnagoTo Ha Manu napunkba.
CraBeTe ro 4YokonaAoTo BO Caf of NUPeKC.
Mpomeluajte kora ke ce ornacu sBoH4eTo. [lo6po
npomeLLajTe No roTBeHETO.

MpenynpenyBame! HokonagoTto Moxe Aa
CTaHe MHory xeLuko! Ako Ha YokonagoTo

My e noTpebHO NoAONTo Bpeme Ha roTBetse,
Toraw Aopagete 10 cekyHan. BHumasajte co
YokonagoTo 6uaejkn Moxe fa ce nperpee u aa
n3ropum.

Toprta BO Yawa 1-4 Yawwm

* Hanpaserte ja TopTarta cnopes peuentot. CTaBeTe
ja yawara KoH paboT Ha BpTIMBaTa OCHOBA.
Mouekajte 30 cekyHAU NO roTBEH-ETO.
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6.2 PeuenTu 3a TOpTa BO Yawa

TopTa Bo Yalia co cupyn og JIMMOH

TopTa BO Yalua co cupyn o4 ManvHu

CocrTojku 3a 1 vawa:

CocTojku 3a 1 vawa:

2% naxuum (25 rp.) obuyHo BpaluHo

2% naxuum (25 rp.) obuyHo GpatuHo

2% naxuvum (30 rp.) wwekep BO Npas

2% naxum (30 rp.) wekep BO npaB

Y4 naxvua npaLLoK 3a neumso

Ya naxuua NpaLLoK 3a neyyso

1% naxwuua (15 rp.) pacTuTenHo macno

1% naxuua (15 rp.) pactutenHo macno

1 naxuua peHzaHa Kopa o NIMMOH % naxuua eKCTPaKT of BaHUna
1 CpefHO BapeHo jajue 1 CcpeaHO BapeHo jajue
Mpenus: 1 naxuua cok oA NMMoH 1% naxvua Mapmanag of ManuHu 6e3 cemku
nomMetLuaHa co 2 naxuum wekep
BO npas MeTon:
1. CraBeTe v cute CyBM COCTOjKM BO Yalla,

Merton; ] na Ao6po NpomelLLajTe Co BUMbYLLKA.

1. CraBeTe v cute CyBU COCTOjKM BO Yalua, 2. [lonaaeTe r pacTUTENHOTO Macro,
na f06po NpomeLajTe co BUrbyLIKa. eKCTPaKTOT 07} BaHUNa U jajueTo, na fobpo

2. [lomaneTe r pacTUTENHOTO Macro, npomeLuajTe
penfanara kopa ofl IMMOH U JajueTo, na 3. MamaTeTe ro MapmanafoT o naxuLa 3a
Ao6po npomeluajTe. [ia ce pasmaTu cmecara.

3. Craserte ja waluara HaaBoOp oA LeHTapoT 4. CraBeTe ja YallaTa HaaBOp Of LEHTapoT
Ha BpTBara ocHosa. Ha BPTNMBaTa OCHOBA.

4. Torsete kopucTejin 7). Toprata ke 5. ToteeTe Kopuctejim ) . Toprara ke
HapacHe Haf 4allaTa 3a Bpeme Ha HapacHe Haj yallaTa 3a BpeMe Ha
FOTBEH-ETO. rOTBEHETO

5. Hanpasere ro npen1soT oA cupyn Mo roTBeteTO, NovekajTe 30 cekyHaw.
MeLLajku ro COKOT Ofi MIMMOH CO LLeKep BO [leKop1pajTe BO BIATL HA CTIMPANa CO KPEM Of
npas. . MaprapvH 1 BaHuna.

6. To roTeer-eTO, oaneneTe ja TopTaTa of

cafoT, ogo3ropa GoLHeTe co Yenkarka,
noToa HapoceTe ro NPenuBoT Bp3 TopTaTa
1 noyekajte 30 cekyHaMm.
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TopTa Bo 4alua co peHAaHu jabornka

TopTa BO Yallia co MOPKOBM

CocTojku 3a 1 vawa:

CocTojku 3a 1 vawa:

2% naxuum (25 rp.) obuyHo GpaluHo

2 naxuuym (20 rp.)  06uyHo GpatHo

2 naxuum (30 rp.)  Mek kadeas LLEKep

2% naxuum (30 rp.) ceeTno kadeas Liekep

Ya naxuua npaLlokK 3a neynso Ya naxuua npaLlokK 3a neynso
Ya naxuvua MereH uumeT Ya naxvua MereH uuveT
1% naxuua (15 rp.) pacTutenHo macno Ya naxuvua MeneHo MOPCKO opeBYe
1 cpedHo BapeHo jajue 1 naxuua meneHu 6agemun

1% naxuua (30 rp.) coc of jabonka

1% naxuua (15 rp.) coH4yornegoBo macno

nonosuHa (7 rp.)  3rMeveH AurectusB GUCKBUT

1 peHpaHa kopa og ¥ noprokarn

MeTog;:

1. CraBerTe v cute CyBu COCTOjKU
(ocBeH BuckBUTOT) BO Yalua, na Jobpo
npomeLLajTe Co BUMbYLLKA.

2. [lopapete rm pacTUTENHOTO Macso u
jajueTo, na nobpo npomeLlajTe.

3. HexHo usmareTe ro cocort of jabornka co
naxwvua 3a ga ce pa3martu cMecara.

4. Opoasropa cTaBeTe ro 3rMe4eHnoT
Ourectns OUCKBUT.

5. CraBerTe ja yawaTa HaiBOp Of LieHTapoT
Ha BpT/MBaTa OCHOBA.

6. [oTBeTe KopuCTejiM 3\‘) TopTara ke

HapacHe Haj 4YallaTa 3a BpemMe Ha
rOTBEH-ETO.

Mo rotBewseTo, Noyekajte 30 cekyHaw.
Oposropa craBeTe Naxuyka cragonen of
BaHuna.

MPEOYNPEQYBAHE! Cocot oz
jabornka ke buae >Kexok.

30 rp. peHaaH MopKoB

1 cpedHo BapeHo jajue

Kpemact npenue: 15 rp. omekHaT nyTtep
40 rp. wekep BO Npas
40 rp. NOSIHOMacHoO Kpem cupewe
Y naxuua cok of nopTokan

MeToa:

1. CraBeTe rm cute CyBuM COCTOjKMU BO Yalua,
na gobpo npomeLuajTe Co BUIbyLLKa.

2. [opapgeTte rm COHYOrnegoBOTO Macrlo,
peHdaHaTa Kopa of, nopTokarn, peHAaHuoT
MOPKOB U jajueTo, na 4obpo npomeLuajTe.

3. CraBeTe ja yawara HagBop OA LEeHTapoT
Ha BpTNMBaTa OCHOBA.

4. [oTBeTe KopUCTEjKM Zo TopTtaTta ke
HapacHe Haf YallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEH-ETO.

5. HanpaseTe ro npenuBoT MeLLajku rm
3aeHO NyTepoT, LeKkepoT BO Npa., Kpem
CUPEH-ETO U COKOT 0f NopTOoKar.

Mo rotBereTO, Novekajte 30 cekyHaw.

OcraBeTe ja TopTaTta ga ce usnaau, na notoa

Aopajete ro NpenuBeoT.
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TopTa Bo Yawia co nyTep o4 KUKUPUKU

TopTa Bo Yawa co 36oraTeHo 4Yokonaao

CocTojkn 3a 1 vawa:

CocTojku 3a 1 vawa:

2% naxuum (25 rp.) obuyHo BpaluHo

2% naxuum (25 rp.) obuyHo 6patuHo

2 naxuym (30 rp.) mek kadpeaB Luekep

2 naxxumum (12 rp.)  kakao BO npas

Y4 naxuua NpaLLoK 3a neyveo

2% naxuum (30 rp.) Lwekep BO npaB

1% naxuua (15 rp.) pactuTenHo macno

Ya naxuua npaLlokK 3a newumBo

Ya naxuvua EeKCTpaKT o BaHuna 1% naxuua (15 rp.) pactutenHo macno
2 naxuym (30 rp.) MaseH nyTep of KUKUPUKK Y4 naxviua EeKCTpakT oA BaHuna
1 cpeaHo BapeHo jajue 1 cpeHo BapeHo jajue
MeTon; MeTop;

1. CraBerTe v cute CyBu COCTOjKM BO Yalla,
na [obpo NpomeLlajTe Co BUMbYLLKA.

2. [lopaperte rv pacTUTENHOTO Macro,
€KCTPaKTOT o} BaHWna, NyTepoT of
KMKUPUKA U jajueTo, na 4obpo npomeLuajTe.

3. CraBeTe ja yawara HaaBoOp Of LieHTapoT
Ha BpTnMBaTa OCHOBA.

4. ToTBeTe KopyUCTEjiM "O Toptarta ke
HapacHe Haj YaluaTta 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

Mo rotBeweTo, Noyekajte 30 cekyHaw.

Oposropa cTaBeTe YoKonafeH Npenve.

CoBeT: KopucTeTe KpLKaB nyTep of, KUKUPUKA

ako noeeke cakare.

6.3 ABTOMaTCKO 0aMp3HyBaHk:€e

1. CraBeTe r1 cute CyBM COCTOjKM BO Yalua,
na gobpo npomeLlajTe Co BUIbyLLKa.

2. [opapete r pacTUTENHOTO Macno,
€KCTPaKTOT 04 BaHwna u jajueTo, na 2obpo
npowmetuajre.

3. CraBerTe ja yawara HagBop Of LieHTapoT
Ha BpTNMBaTa OCHOBA.

4. [oTBeTe KopuCTejkn ‘7‘\‘9 TopTtaTta ke
HapacHe Haf YallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

Mo rotBeneTO, Noyekajte 30 cekyHaW.

[ekopupajTe BO BUA Ha cnupana co Kpem of

MaprapvH 1 4yokonago.

CoseT: 3a ga HanpaswuTte YokonagHa TopTa BO

Yallia co NMopToKan 3aMeHeTe ro eKCTPaKTOT 04

BaHWNa co %2 naxuua ekcTpakT o4 nopTokan.

ABTOMaTCcKo
TexuHa Konue Mpoueaypa

OMP3HyBaH:e poueayp
Meco/puba/nunewko 0.2-0.8 kg ;%2 . " CraBeTe ja xpaHaTa BO TaBa BO LieHTapoT Ha BpT/MBaTa
(Llena pn6a, cTekosm AuTo X OCHOBa.
o puba, unetn *  Kora ke ro cnyLuHeTe 3ByKOT Ha SBOHYe, CBPTETE ja XpaHara,
pvba, nuneLuku npepacnopegete 1 pasasojTe ja. [MokpujTe rm TeHkuTe
6aTauu, nuneLkun napumHa 1 BpenuTe MecTa co anyMmmnHnymecka dgonuja.
rpagu, meneHo * [lo ogmMp3HyBame, 3aBUTKajTe BO anyMmHuymcka donuja
MEeCo, CTEK, KOTNeTH, 15-45 MUHYTN foAeKa He ce OAMP3HE LienoCHO.
nneckasuLy, *  MeneHo Meco: Kora ke ro cryLHeTe 3BYKOT Ha SBOHYe,
kon6acw) CBpTETE ja XpaHaTa. TPrHeTe rm 3amp3HaTvTe A4enoBu ako

€ MOXHO.
@ He e CO0ABETHO 3a Lieno nune.
Jle6 0.1-1.0 kg >¥< *  Pacnopegete BO TaBaTa BO LIEHTapOT Ha BPT/iMBaTa OCHOBA.
AUTO X2

Pacnopepete 1,0 Kr. AMPEKTHO Ha BPTMBaTa OCHOBA.

Kora ke ro cnywiHeTe 3ByKOT Ha SBOHYe, CBPTETE,
npepacnopeaeTe v n3Bagerte rv 3ampaHaTute Aernosu.
o oagMp3HYyBak-e, NOKpUjTe CO anymuHUymcka dgonuja un
noyekajte 5-15 MUHYTK Aogeka He ce 0AMpP3He LeNOCHO.

BHeceTe ja camo TexuHaTa Ha xpaHaTta. He BkiyyyBajTe ja TexuHaTa Ha cagoT. 3a xpaHa Koja Texwu noBeke unm
nomariky of TEXUHUTE/KONYMHWUTE AafeHn Bo Tabenara, kopuctete payHo paboTene. KpajHaTa Temneparypa
ke Bapvpa BO COrfacHOCT CO NMpBUYHaTa TeMnepatypa. CTekoBuTe U koTneTute Tpeba Aa ce 3amp3HyBaaT BO
efieH ped. MeneHoTo Meco Tpeba fa ce 3amMp3HyBa TEHKO CrineckaHo.
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6.4 3rpeBam-€ XpaHa 1 Nujanaum

. Konu-unHa MokHoct Bpeme
Xpana/nujanaum -rp./Mn.- -HuBo- -MuH.- Meton
Mneko, 1 wonja 150 800 W 1 He NokpuBajTe
Bopa, 1 wonja 150 800 W 1-2 He MoKpuBajTe
6 woniju 900 800 W 10-12  He nokpuBajTe
1 ynHuja 1000 800 W 11-13  He nokpuBajTe
EnHa nopumja 400 800 W 3-6 nonpckajte manky Boa Bp3 COCOT, NOKpWjTe u
npoMeLLajTe Ha NONoBUHaA roTBEHE
Cyna/vopb6a 200 800 W 1-2 NOKpUjTe, NPOMELLajTe N0 rpeeHeTo
3eneHuyk 500 800 W 4-5 ako e HeonxoaHo, AoAajTe Manky Boaa, NoKpujTe un
npoMeLLajTe Ha NoNoBUHaA roTBEHE
Meco, 1 napue " 200 800 W 3-4  npenwjTe coc TEHKO OA03ropa 1 NokpujtTe
dunetu puba 200 800 W 2-3  nokpujte
Topta, 1 napuye 150 400 W Ya cTaBeTe BO TaBa
XpaHa 3a 6ebuiba, 1 190 400 W 1 npedpreTe BO COOABETEH Ca 3a MUKporeyka, No
Ternuyka 3arpeBar-€TO NpomeLLajTe y6aBo v NpoBepeTe ja
TemnepaTypata
Tonewe MaprapvH unu 50 800 W Y nokpwujte
nytep "
Tonewe Yokonago 100 400 W 2-3 npomeLlajTe NoBpeMeHo
nagHo
6.5 Ogmp3HyBame
Konu-unHa MokHocT Bpeme Bpeme
Xpaha -rp.- -HuBo- -MuH.- MeTon -MuH.-
lynaw 500 240 W 8-12 npowmeluajTe Ha cpeanHaTa of OAMP3HYBaH-ETO 10-30
Toprta, 1 150 80 W 2-5 cTaBeTe BO TaBa 5
napye
OsoLuje 250 240 W 4-5  pacnopepete efHaKBO, NPEBPTETE Ha cpeauHaTa of 5
OfMP3HYBaHETO
6.6 NloTBeHe 3aMp3HaTa xpaHa
Konu-unHa MokHocT Bpeme Bpeme
Xpana -rp.- -Huso- -MuH.- MeTon -MuH.-
dunetn puba 300 800 W 10-12 nokpwjte 2
Epna nopumja 400 800 W 9-11  nokpujTe, NpomeLLajTe No 6 MUHYTU 2
6.7 FloTBeHe N Nneyere Ha rpun
Konun-unHa MokHocT Bpeme Bpeme
Xpana -rp.- -Huso- -MuH.- MeTon -MuH.-
Bpokonw/ 500 800 W 9-11  pogajte 4-5 naxuuy Boga, NOKpujTe, M3MELLAjTe Ha -
patuok MOMOBWHA rOTBEH-E
Mopkosu 500 800 W 10-12 wuceyeTe Ha kpyrosu, Aoaajte 4-5 naxwvum Boga, Nokpujte, -
M3MeLLajTe Ha NONoBUHA rOTBEH-E
Meyersa 1000 800 W 19-21 3aumHeTe Mo COMCTBEH BKYC, CTaBETe BO MIMTOK caf 3a 10
neyerbe, NpeBpTeTe Kora roTBeH-eTOo Ke e A0 NOoNoBMnHa
duneTn puba 200 800 W 3-4  3a4mHeTe No BKyC, CTaBeTe BO TaBa, CBPTETE MO 2
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Axo neykata paboTu BO kakoB GUNO pexum 3 MUHYTU UNK NOAONTO, BEHTUNATOPOT Ke OCTaHe BKIyYeH

@ 2 MMHYTM OTKaKo Ke 3aBpLum rotBeweTo. OTBOpETE ja BpaTaTa 1 ke npectaHe, 3aTBOpeTE ja BpaTaTta
1 NOBTOPHO Ke NoYHe JoAeka He 3aBpLuaT 2-Te MUHYTK (BKNy4yBajKkv ro M BpeMeTo Kora e oTBopeHa
BpaTtata). Ako pepHaTa paboTu nomanky of 3 MUHYTU, BEHTUNIATOPOT HeMa Aa ce BKIy4u.

7. HACOKN 1 COBETH

7.1 Be36egHu cagoBM 3a MUKpoONeYka

Caposu 3a Be3benHo 3a KomeHTap
roTeewe MUKpPOOpaHoBU

AnymuHunymcka viX Moxe ga ce kopuctaT Manv napyuka anyMmmnHuymcka donvja 3a

onwuja/cagosu of noKpMBaH-e Ha XpaHaTta 3a Aa ce crpeyu nperpesarbe. CTaBeTe ja

donvja donujata Hajmarnky 2 cM. oaaaneyeHo of sMaoBUTE Ha neykata buaejkv
MoXe Aa ce nojasu Uckpere. CagosuTe of onmja He ce nNpenopavysaat
OCBEH aKo He e NOCOYEHO Of NPOM3BOAUTENOT, creadeTe rv ynatcreaTa
BHMMAaTEIHO.

MopuenaH n kepamuka Vi X MopuenaH, rM1MHeHn cagoBsw, rnasvnpaHa rpHyapuja n puH nopuenaH
06MYHO Ce CooABETHM, OCBEH OHME CO MeTarnHa Aekopauyja.

CrakrneHu cagosu, Ha v Tpeba fa ce noBeae BHMMaHWE ako Ce KOPUCTAT TEHKW CTaKNEHW CafioB1

np. Pyrex ® 6uaejkn Moxe Aa ce ckpLuaT UM NyKHaT ako ce 3arpeaT ofeaHall.

Metan X He ce npenopayyBa Aa ce kopucTaT MeTarnHu cafjoBU Kora ce KopucTu
MVKpoBpaHoBa MOKHOCT 3aToa LUTO Ke Ce MnojaBaT UCKPU LITO ke JoBeaaT
[0 OraH.

MnacTtuyHw/onuc- Mopa fa ce noBege BHMMaHue Guaejkv Hekon cagosu ce aecpopmmpaar,

TUPEHCKWN CafoBM 3a Tonat wunu ja rybat 6ojata Ha BUCOKM TemnepaTypu.

6p3a xpaHa

Kecu 3a 3amp3aHyBay/
3a nevere

Mopa ga ce 6ouHart 3a fa usnerysa napeara. [posepeTe ganu kecute
ce coofseTHy 3a ynoTpeba Bo MukpobpaHoBa neyka. He kopuctete
NAacTUYHW UMK MeTanHW cteraun Guaejkm Moxe Aa ce ctonar wim aa ce
3ananar 3apagm UCKpeHe Ha MeTaror.

XapTueHn YnHum,
YaLum v KyjHcka
xapTuja

KOpVICTeTe M camo 3a Tonnexwe unu ancop6mpaH=e Bnara. Mopa Aace
noesene BHUMaHue 6VI,CLE]‘I’(I/I nperpeeakeTo MOXe a Nnpean3BrKa OraH.

CnameHn v gpBeHn
cafioBu

Cexoralu CTOjTe Kpaj neykarta kora rm Kopuctute oBue matepujanv uaejiu
nperpeBaHkeTo MOXe a Npean3BuKa oraH.

PeuvknupaHa xapTuvja
W BECHULY

Moxe fa cogpxar ekCTpaKkT o4 MeTan LUTO Ke Npean3Buka NCKpeHe 1
MOXe Aa AoBefe [0 OraH.

7.2 CoBeTM 3a rotBet-e BO MUKpomne4ka

CoBeTM 3a rotBel€ BO MUKponeyka

CoctaB XpaHa 6oraTa co LweKkepu Unv MacHOTAM (Ha np. BOXMKEH NyAWHT, NUTa co Meco) 6apa nomarky
Bpeme 3a roteewe. Tpeba Aa ce noeeae BHMMaHue Guaejkv nperpesareTo MOXe Aa AoBeAe A0
oraH.

FonemnHa HanpaseTe r1 cuTe napyvkba co UCTa rofieMuHa 3a e4HaKBO roTBEHE.

Temnepatypa Ha [NpBuyHaTa TemnepaTtypa Ha XpaHaTa Bnvjae Bp3 BKYMHOTO NOTPe6HO BpeMe 3a roTeetse.

XpaHaTta PaceyeTe ja xpaHaTa co nonHetrbe, (Ha Np. KPOdHM CO Liem), 3a Aa ce UCNyLITW TonnnHaTa unm
napeara.

PasvectyBatbe ~ CraBeTe rv HajaeGenuTe AenoBy Ha XpaHaTa CBPTEHU KOH HaABOp BO YuHUjaTa, (Ha np.

nunewkute 6atauu.)

nOKpMBaH:e KOpMCTeTe CbOﬂI/Ija 3a npunenysake CO BEHTUNnpaHwke 3a MI/IKpOﬁpaHOBI/I neYykn unu cooaeeteH

Kanak.
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Boukarse XpaHaTta Bo nyLuna, kopa unn membpaHa mopa Aa ce n3bolka Ha HEKONKy MecTa npeg roTBEHeTo
1N 3arpeBaweTo braejikm ce cobupa napea WTO MOXe Aa NPean3BuKa ekcnnosunja Ha xpaHara,
(Ha np. komnunpw, puba, nune, kondacu).

BAXHO! JajuaTa He cmee fja ce 3arpeBaaT co MMKpobpaHoBa MOKHOCT Buaejkn Mmoxe Aa
eKCnnoamupaat Aypu 1 OTKako ke 3aBpLUM rOTBEH-ETO, (Ha Np. TBPAO BapeHy jajua unu jajua
Ha napea).

Mewamse, HeonxoaHo e xpaHata Aa ce Melua, NpeBpTyBa 1 pa3mecTyBa BO TEKOT Ha FOTBEH-ETO 3a
nNpeBpTyBake U PaMHOMEPHO roTeene. Cekorall MeLlajTe n pa3mecTyBajTe 04 HaaBop KOH LIeHTapoT.
pasmecTyBame

ﬂOI'IOJ'IHI/ITEl'IHO HeonxogHo e gononHuTenHo BpemMe No roTBeHEeTO 3a Aa Ce OBO3MOXM TonnuHata a ce
Bpeme pacnpenenu eqHakBo HU3 XpaHata.

MokpuBare Tonnute genosu Tpeba Aa ce nokpujaT co Manu napyuka onuja Wro Ke rm ogbuea MUKPO
6paHoBUTe, (Ha Np. GaTaumn unu KpUnua of KOKOLLKa).

KopucTeTe Apxauu 3a TeHeputba UIu pakaBuLy 3a pepHa Kora BaguTe XxpaHa of, nevkara 3a ja cnpeuvte
@ naropeHnyu. Cekorall OTBOpajTe rv CafoBuTe, BPEKUTE 3a MyKaHKW, KECUTE 3a roTBEHE BO NneykaTta, UTH.

noganeky of NUUETO U paLeTe 3a Aa usberHete naropeHnum og napeata. Cekorall CTojTe noganeky

o[ BpaTaTa Ha neukara Kora ja otBopate 3a Aa n3berHeTe M3ropeH1Lu o napeara v BpenvHara wro

usnerysa. VMiceyete ja Ha napuutba NonHeTaTa neyYeHa xpaHa no 3arpeBak-e 3a [ja OBO3MOXMWTE Ja nanese

napearta v Aa usberHete U3ropeHuLm.

8. WTO AA CTOPUTE AKO

Mpobnem lMpoBepeTe Aanw. . .
MukpobpaHoBaTta neyka He +  OcurypyBaunTe Bo Tabnata paboTaT npaBuIIHO.
paboTtu npaBunHo? *  CHemano cTpyja.
*  Axo ocurypyBauuTe v noHaTamy nperopysaat, KOHTaKTUpajTe KBanmdmKyBaH
enekTpuyap.

MwukpobpaHoBaTta neuka He +  Bpartata e npaBunHo 3aTBopeHa.
pabotn? « ['ymara Ha BpaTaTa 1 NOBPLUMHUTE CE YUCTU.
¢ [MputucHaro e konyeto CTAPT.

Bptnueara ocHosa He ce +  BpTnuBara notnopa e npaBUIiHO NOCTABEHa Ha MOTOHOT.

BpTU? . CapoT He HafBUCHYBa Haj BPTNMBaTa OCHOBA.
«  XpaHaTta usnerysa npeky paboBuTe Ha BpTNvBaTa OCHOBA U ja cripeyyBa Aa
poTupa.

*  VMa HelTo BO OTBOPOT NOA BPTNMBaTa OCHOBA.

MukpobpaHoBaTta neuka He *  M3onupajte ro anapaToT of KyTujata co ocurypysayu.

ce unckny4yyea? «  [MosukajTe ro oBnacteHnoT cepsucep Ha ELECTROLUX.

BHaTpeLuHOTO cBETNO He «  [oBukajTe ro BawmoT oBnacteH cepsucep Ha ELECTROLUX. BHaTpeluHaTta

pabotn? cujanuyka Moxe Aa ja cMeHn camo obyyeH 1 oBnacTeH cepsucep Ha
ELECTROLUX.

Ha xpaHata 1 TpeGa noseke *  [ocTaBeTe Nogosro BpemMe 3a rotBerse (ABOjHA KONMUMHA = CKOPO ABOJHO BpPEME)
BpeMe Aia ce 3rpee U 3roTeun nnm
of nopaHo? *  Ako xpaHaTa e nocTyaeHa o BoobuyaeHo, poTvpajTe ja unu cepTeTe ja o4 Bpeme
HaBpeme unu
*  [locTaBeTe NOBMCOKO HNBO HA MOKHOCT.

Bparara He caka pa ce *  BHumatenHo otBopeTe ja BpaTaTta Bneyejku HaHaaBop Kaj AONMHWOT AeCeH aron o,
OTBOpY Nopaau nag Ha CTaKmnoTo Ha BpaTara.
enekTpuyHaTa eHepruja?
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9. CNELUNPNKALINA

AC MpexeH HanoH

220-240V, 50 Hz, moHodasHo

OucTtpnbyumja nuHMja ocurypay/npekuHyBayot

MuHumym 10 A

MoTpebHo AC-HanojyBarse: Mwikpo 6paHoBu

1.25 kW

M3ne3Ha MoKkHoOCT: Mwkpo 6paHoBu

800 W (IEC 60705)

MwukpobpaHoBa pekseHLmja

2450 MHz" (Mpyna 2/Knaca B)

M3ne3Ha MOKHOCT: TB6SM171DB

595 mm (LLl) x 371 mm (B) x 312 mm (1)

[nMeH3nn Ha BHaTpeLLHoCcTa

285 mm (LLI) x 202 mm (B) x 298 mm (L)?

KanauuteT Ha neukara

17 nutpu?

BpTnuea ocHoBa @ 272 mm, CTakno

TexvHa npuenwkHO 16 Kr.

" OBoj npousBop rv UcnornHysa nobapyeararta Ha EBponckmoT ctangapa EN55011. Bo cornacHocT co oBoj
cTaHgapa, OBOj MPOM3BOA, € krnacuduumpaH Kako onpema Bo rpyna 2, knaca B. 'pyna 2 3Haun aeka onpemata
HaMepHO reHepupa pagvopeKBEHTHa eHepruja Bo hopMa Ha enleKTpoMarHeTHO 3paver-e 3a TOMMUHCKU
TpeTMaH Ha xpaHa. Onpema of Knaca B 3Haum geka nctata e coogBeTHa 3a ynoTpeba Bo JOMALLHM YCIOBU.

2 BHaTpeLlHVOT KanauuTeT ce NpecMeTyBa CO Mepere Ha MakCUMarHuTe LWnpuHa, AnaboynHa v BUcuHa.
BuCTUHCKMOT KanauuteT Ha cobrparse xpaHa e nomarn

10. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

UHdopmaumm 3a npousBoaoT 3a NOTpoLUyBavKaTa Ha eHepruja u
MaKCUMManHoTO BpeMe 3a Aia ce JOCTUrHe NPUMEHSTUBUOT PEXMM Ha Mana
MOKHOCT

MoTpoLlyBayka Ha eHeprija BO MMpYyBak-e CO BKIyYeH eKkpaH 0.8W
MoTpoLuyBayka Ha eHepruja BO MUPYBake CO UCKITyYeH ekpaH 0.5W
MakcumanHo Bpeme notpebHoO 3a onpemarta aBTOMaTCkv a ro AOCTUrHE MPUMEHNNBUOT PEXWM Ha Mana 5 min

MOKHOCT 04 5 MUH

11. NTHOOPMAL N 3A XKUBOTHATA CPEOVNHA

He dpnajte rm anapatute
Efoaamewl €O cMMBoIOT BO OTNagoT
o AoMaKMHCTBOTO. BpaTteTe ro
BN [50M3BOAOT BO BALLMOT loKaneH
KanauuTeT 3a peLuknuparse unm
KOHTaKT1pajTe ja BaluaTa OnwTUHCKa
KaHuenapuja.

OBoj NPou3BO4 COAPXM U3BOP Ha CBETMNMHA
CO eHepreTcka edmkacHOCT oA knaca F.

Peuwnknupajte ru matepmjanute co
cumbornoT . CTaseTe ja ambanaxaTa Bo
COOABETHU KOHTEjHEPY 3a Aa ja peLuknupare.

MomorHeTe BO 3aLUTMTATa Ha XWBTHaTa
CPpeAuHa 1 YOBEKOBOTO 34pasje U
peuvKnMpajTe ro oTNagoT o4 eNeKTPUYHMI U
€MNeKTPOHCKM anaparu.
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Dobrodosli pri AEG! Hvala, da ste izbrali nas aparat.

Na naslovu aeg.com/support so na voljo nasveti za uporabo, broSure, nasveti za
reSevanje tezav in informacije za servis in popravila.

AEG Za vec receptov, namigov in nasvetov za reSevanje tezav prenesite aplikacijo My
WI} AEG Kitchen.

2 Available on the )\, GETITON
@& App Store }/’ Google Play

Pridrzujemo si pravice do sprememb brez predhodnega obvestila.
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1./A\POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

» Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8
let naprej in tudi osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
dusevnimi zmoznostmi, ali pa tiste osebe s pomanjkljivimi
izkusnjami oziroma znaniji, e imajo nadzor ali napotila glede
uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo nevarnosti
uporabe. Otroke nadzorujte pri uporabi aparata in pazite, da
se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati
naprave razen ¢e so stari 8 let in veg, in so nadzorovani.

* lzdelek ni namenjen za uporabo na viSinah nad 2000 m.

« POMEMBNO! POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA:
POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA V PRIHODNJE.

* OPOZORILO! Aparata ne uporabljajte brez vrtljivega kroznika
in podstavka kroznika. Ne uporabljajte praznega aparata.

« OPOZORILO! Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne
smete uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen
serviser.
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* OPOZORILO! Servis ali popravilo, ki vkljuCuje odstranjevanje
pokrova, ki S¢iti pred izpostavljenostjo pred mikrovalovno
energijo, lahko izvede le pooblascen serviser, saj je to nevarno.

* OPOZORILQO! Tekodin in ostalih zZivil ne segrevajte v zaprtih
posodah, saj lahko eksplodirajo.

» Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in
podobnih okoljih: kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah
in drugih delovnih okoljih; kmetijah; s strani gostov v hotelih,
motelih in podobnih nastanitvenih objektih; ponudbe nocitev z
zajtrkom.

» Uporabljajte samo posode in kuhinjske pripomocke, ki so
namenjeni za uporabo v mikrovalovni pecici.

» Kovinske posode za hrano in pijaco med kuhanjem z
mikrovalovi niso dovoljene.

+ Pecice med uporabo plasticnih, papirnatih ali drugih vnetljivih
posod ne puscajte brez nadzora.

» Mikrovalovna pecica je namenjena za pogrevanje hrane in
pijaCe. Susenje hrane ali oblacil in gretje grelnih blazin, copat,
pomivalnih gobic, vlaznih oblacil in podobnega lahko privede
do morebitnih poskodb, samovziga ali pozara.

« Ce se zacne iz hrane, ki jo segrevate, moéno kaditi,

NE ODPIRAJTE VRAT. Izklopite in odklopite pecico ter
pocCakajte, da se iz hrane neha kaditi. Odpiranje vrat, medtem
ko se iz hrane moc¢no kadi, lahko povzroci pozar.

» Segrevanje pijac z mikrovalovi lahko povzrocCi zakasnjeno in
nenadno vretje tekoCine, zato bodite pri rokovanju s posodo
previdni.

* Vsebino otroskih steklenick in kozarckov otroSke hrane
je treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preveriti
temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

* V mikrovalovni pecici ne kuhajte jajc v lupini in ne pogrevajte
ze trdo kuhanih jajc, saj lahko tudi po segrevaniju jajca
eksplodirajo.

« Ce se napajalni kabel poskoduje, ga mora zamenjati
proizvajalec, usposobljen serviser ali podobno usposobljena
oseba, saj je le tako zagotovljena ustrezna varnost.
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1.1 Nega in €iS€enje

Vrata:

S suho in mehko krpo redno Cistite obe strani vrat, tesnila
vrat in tesnilne povrsine, saj boste le tako poskrbeli za stalno
CistoCo. Za CiSCenje stekla na vratih ne uporabljajte grobih
in jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
povrsino stekla in povzrocijo nevarnost, da se steklo razbije.

Notranjost pecice:

» Po vsaki uporabi, ko je pecica Se topla, z mehko krpo al
gobo obriSite morebitne madeze. Za trdovratnejSe madeze
uporabite blago milo in vlazno krpo ter veckrat obriSite,
dokler ne odstranite vseh necistoC. Ne odstranjujte pokrova
vodila mikrovalov. Pazite, da blago milo ali voda ne zaideta
v majhne prezraCevalne odprtine na stenah, saj lahko
poskodujeta pecico.

 Za CiSCenje notranjosti peCice ne uporabljajte Cistil v razprsilu.
Po uporabi ocistite pokrov vodila mikrovalov, vrtljivi podstavek
in nosilec vrtljivega podstavka. Ti morajo biti suhi in nemastni.
Nakopi¢ena mascoba se lahko moc¢no segreje ter se zacne
dimiti ali se celo vname.

Zunanjost pecice:

+ Zunanjost pecice lahko enostavno o istite z blagim milom in
vodo. Milo obriSite z vlazno krpo, zunanjost pa nato osusite z
mehko in suho krpo.

Nadzorna plosca:

 Pred ciS¢enjem odprite vrata in tako dezaktivirajte nadzorno
ploSc€o. Pri €iS€enju nadzorne plosce bodite previdni. Plos¢o
s krpo, rahlo namoceno samo v vodo, obriSite do Cistega.
Pazite, da ne uporabite preveC vode. Ne uporabljajte kakrsnih
koli kemikalij ali jedkih Cistil.

Vrtljivi podstavek in nosilec vrtljivega podstavka:

* |z pecice odstranite vrtljivi podstavek in njegov nosilec. Vrtljivi
podstavek in nosilec operite v blagi milnici. ObriSite s suho
krpo. Tako vrtljivi podstavek kot nosilec lahko operete tudi v
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pomivalnem stroju.

+ POMEMBNO! Pecico Cistite redno in odstranite morebitno
nakopi¢eno hrano. Malomarno vzdrzevanije in ¢iS¢enje pecice
lahko povzroci razkrajanje povrsine, kar lahko negativno
vpliva na zivljenjsko dobo aparata in lahko povzroci tudi
nevarno situacijo.

+ Pazite, da ne zalozite vrtljive ploSCe pri odstranjevanju posod

iz naprave.

POMEMBNO! Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Mikrovalovna pecica je namenjena vgradni uporabi.

Aparata ne namescajte v ohisje.

Med uporabo postanejo gospodinjski aparat in njegovi

dosegljivi deli vroci.

+ OPOZORILQO! Pazite na otroke in jih drzite stran od vratic, da
se ne bi opekli.

+ POMEMBNO! Za cCiS€enje mikrovalovne pecice ne
uporabljajte Cistil za pecice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
Cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali Zicnatih gobic.

2. NAMESTITEV

"i{/ T TT~—
] ‘ i
495/595

-

s Velikost niSe

Polozaj § G V
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
Mikrovalovna pecica se lahko nastavi na pozicije 562 x 300 x 360
A /B, CaliD: D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Mere v (mm)
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2.1 Varna uporaba aparata

Ce names&ate mikrovalovno pegico v poloZaj
B ali C:

Omara mora biti minimalno 500 mm (E) nad
delovnim pultom in ne sme biti namescena
neposredno nad kuhalno plosc¢o.

Ta naprava je bila preverjena in odobrena
le za uporabo v blizini plina, elektrike in
indukcijskih plos.

Med kuhalno plo$¢o in mikrovalovno pecico
mora biti zagotovljen zadosten prostor,

da se ne bi pregrela mikrovalovna pecica,
bliznje omare in dodatki.

Ne prizigajte kuhalne ploS¢e brez da bi bile
na njej posode ko je v uporabi mikrovalovna
pecica.

Ravnaijte pazljivo ko uporabljate
mikrovalovno pecico medtem ko je prizgana
kuhalna plosca.

2.2 Namestitev aparata

2.5 mm

g

f— 000 —
oo
0o

=/

|

A 25mm

4mmM‘

Odstranite embalazo in pazljivo preverite,
ali je aparat morda poskodovan.

Ta pecica je izdelana tako, da se lahko
namesti v 3560 mm visoko omaro.
Namestitev v 360 mm visoko omaro:-
Odbvijte in odstranite 4 nogice z dna pecice.
Obrnite nogice za 90 stopinj in ponovno
namestite z daljSo stranjo v smer sprednje
strani pecice.

Namestite pritrditveni kavelj na desno
stran kuhinjske omare in sledite prilozenim
navodilom.

Namestite aparat v kuhinjsko omarico
pocasi in brez sile. Napravo je treba dvigniti
na pritrdilne kavlje in nato spustiti na svoje
mesto. Pritrdite pe€ico na levo stran s
prilozenima vijakoma.

Preverite, ali je naprava stabilna in
vodoravna. Med zgornjimi vrati omare in
vrhom ohisja pecice zagotovite 2.5 mm
vrzel (glejte diagram).

2.3 Priklju¢evanje aparata na
napajanje

(A)

]

oo

©)

- o o
°

Elektri¢na vti¢nica mora biti zlahka
dostopna, da lahko aparat v sili hitro in
enostavno odklopite. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektrino napeljavo
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povezete s stikalom, s katerim lahko v
trenutku izklopite napajanje.

» Kabel za napajanje lahko zamenja samo
elektricar.

+ Ce se napajalni kabel poskoduje, ga mora
zamenjati proizvajalec, usposobljen serviser
ali podobno usposobljena oseba, saj je le
tako zagotovljena ustrezna varnost.

* Viti¢nica naj ne bo za kuhinjsko omaro.

* Najbolj$i polozaj je nad omaro, glejte (A).

* Napravo prikljucite na pravilno namesceno
ozemljeno enofazno vti€nico z izmenicnim
tokom 220-240 V/50 Hz. Vtiénica mora biti
zlita z 10 A varovalko.

* Pred namestitvijo na napajalni kabel
privezite vrvico in si tako olajSajte dostop do
prikljucitvene tocke (A) po namestitvi.

* Ko aparat vstavljate v visoko kuhinjsko
omaro, pazite, da NE STISNETE
napajalnega kabla.

* Napajalnega kabla ali vtiCa ne potapljajte v
vodo ali katero koli drugo tekocino.

* Napaijalni kabel speljite tako, da se ne
bo dotikal vrocih ali ostrih povrsin, kot je
npr. PrezraCevalna reZa za vro€ zrak na
zgornjem delu pecice.

2.4 Dodatni napotek

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice za
segrevanije olja za cvrtje. Temperature ne
morete nadzirati in olje se lahko vname.
Za pripravo pokovke uporabljajte samo
koruzo, namenjeno za pripravo pokovke v
mikrovalovnih pecicah.

Osebe s SRCNIMI SPODBUJEVALNIKI naj se
pri svojem zdravniku ali proizvajalcu srénega
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spodbujevalnika pozanimajo o varnostnih
ukrepih pri uporabi mikrovalovnih pecic.

V odprtine zapaha vrat ali prezracevalne
odprtine nikoli ne polijte tekocin ali vstavijajte
predmetov. Ce pride do razlitja, takoj ugasnite
in izklopite pecico in poklicite pooblaséenega
serviserja ELECTROLUX.

Nikoli na nikakrSen nacin ne spreminjajte
pecice.

Uporabljajte samo vrtljivi podstavek in nosilec,
ki sta zasnovana za to pecico. Ne uporabljajte
pecice brez vrtljivega podstavka.

Prepre€evanje poskodb vrtliivega podstavka:

» Pred CiS€enjem vrtljivega podstavka z vodo
pocakajte, da se le-ta ohladi.

» Na hladen podstavek ne postavljajte vrocih
zivil ali vro€ih pripomockov.

» Na vro¢ podstavek ne postavljajte hladnih
zivil ali hladnih pripomockov.

Niti proizvajalec niti trgovec ne moreta prevzeti

kakrsne koli odgovornosti za Skodo na pedici

ali za osebne poskodbe,

ki so posledica nepravilne prikljuitve aparata.

Na stenah pecice ali okoli tesnil ter na tesnilnih

povrsinah se lahko ob&asno pojavi vodna para

ali vodne kapljice. To je obi€ajen pojav in ne

pomeni, da mikrovalovna pecica pusca ali da je

okvarjena.

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih

zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te zarnice

S0 zasnovane za ekstremne pogoje v
gospodinjskih aparatih, kot so iziemne
temperature, vibracije in vlaznosti, ali za
sporoc¢anje informacij o delovanju aparata. Niso
namenjene za uporabo drugje in niso primerne
za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.



3. PREGLED APARATA

3.1 Mikrovalovna pecica

Sprednja ploséa

Lucka pecice

Nadzorna plo$éa

Tipka za odpiranje vrat

Pokrov vodila mikrovalov (ne odstranjuite)
B Notranjost pecice

Vratna tesnila in tesnilne povrSine

3.2 Dodatna oprema

Preverite, ali je prilozena naslednja dodatna
oprema:

Vrtljivi podstavek

Nosilec vrtlivega podstavka

* Nosilec vrtljivega podstavka postavite v

zaprto embalazo na dno notranjosti pecice.
Nato postavite vrtljivi podstavek na nosilec.

Ce ne Zelite poskodovati vrtljivega
podstavka, pazite, da posode pri jemanju
iz pecice dvignete nad rob vrtlivega
podstavka.

Ko narocate pripomocke, prodajalcu ali
pooblaséenemu serviserju ELECTROLUX
sporocite naziv dela in model.

/\ OPOZORILO!

Mikrovalovne pecice ne uporabljajte brez teh
delov namescenih.

3.3 Nadzorna plosca

VARVIRV)
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Digitalni indikatorji na prikazovalniku:

WY Prilubliene

- Kuhinjski Casovnik

Samodejno odmrzovanje

6‘
AUTO
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Mikrovalovi

Il

Zaustavitev/prekinitev

Varnostno zaklepanje

CHEININ

Nastavitev ure

55| Prikaz segmentov

g | Teza

4. PRED PRVO UPORABO

4.1 Vklop
Ko pecico prvi¢ prikljucite, imate moznost
nastavljanja ure. Pecica ima 24-urni prikaz Casa.
1. Pecica se bo oglasila in vse zaslonske
ikone bodo vkljuéene za pol sekunde. Z
gumbom izberite “vklop” ali “izklop” ure.
2a. Za izklop ure obracajte gumb, dokler
ni na zaslonu prikazano “oFF” (izklop),
nato pritisnite tipko START. Pecica je
pripravljena na uporabo.

Ce ste uro izklopili in jo Zelite vklopiti
nazaj, dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK in glejte tocko 2b.

2b. Za vklop ure obracajte gumb, dokler ni
na zaslonu prikazano “on” (vklop), nato
pritisnite tipko START.

Primer: Za nastavitev ¢asa na 18:45.

1. Obracajte gumb za prilagoditev ure.
2. Pritisnite tipko START za potrditev.

3. Obracajte gumb za prilagoditev minut.
4. Pritisnite tipko START za potrditev.

Ko je ura nastavljena, bo ¢as dneva
prikazan na zaslonu.

4.2 Stanje pripravljenosti (Varéno
delovanje)

Pecica bo samodejno preklopila v stanje
pripravljenosti, €e je ne boste uporabljali 5
minut.

Primer: Ce ura ni bila nastavljena:

Zaslon se bo izklopil. Odprite vrata ali
pritisnite kateri koli gumb za izhod iz stanja
pripravljenosti.
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80W 240W 400W 560W 800W

Nivoji mogi

Tipke nivojev mogi

Tipke za priljubliene

Tipka za samodejno odmrzovanje
Tipka za kuhinjski asovnik

B Vrtjivi gumb Casovnik/Teza

Tipka za zaCetek/potrditev/hiter zagon
ﬂ Tipka za zaustavitev

E Tipka za odpiranje vrat

Primer: Ce je bila ura nastavljena:
Po obdobju 5 minut bo ¢as prikazan.

4.3 Prilagoditev ure, ko je nastavljena
Uro lahko prilagodite, ko je bil nastavljen ¢as.

Primer: Za spremembo iz 18.45 v 19.50.

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

Pritisnite tipko START.

Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “19”.
Pritisnite tipko START.

Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “50”.
Pritisnite tipko START.

oA ON

4.4 Ce zelite preklicati uro in nastaviti
stanje pripravljenosti (Varéno
delovanije)

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “oFF”.

3. Pritisnite tipko START za potrditev.

4.5 Varnostno zaklepanje

Pecica ima varnostno funkcijo, ki preprecuje
nezeleno upravljanje pecice s strani otrok.

Ko je funkcija aktivirana, mikrovalovna pecica
ne bo delovala, dokler funkcija zaklepanja ni
izkljucena.

Vklop in izklop zaklepanja je mogo¢ samo, ¢e
pecica ne deluje.

Primer: Za vklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se ne
vklopi simbol “varnostnega zaklepanja”.



Primer: Za izklop zaklepanja.
Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
simbol “varnostnega zaklepanja” ne izklopi.

Ko je varnostno zaklepanje vklopljeno,
so vse tipke onemogocene, razen tipke
STOP.

5. DELOVANJE

Primer: Pogrevanje juhe 2 minuti in 30 sekund

pri 560 W modi.

1. Pritisnite tipko MOC na desni strani
trikotnika, dokler ni prikazano “560 W”.

2. Obracajte gumb za vnos €asa.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kuhanja z mikrovalovi lahko
prilagodite nivo moci pecice s pritiskom
tipke neposredno pod Zeleno nastavitvijo.
Nivo moci lahko nastavite, ko pecica
deluje, tako da pritisnete in zadrzite tipko
MOC, dokler ni prikazana nova nastavitev
nivoja moci. Previsoka mo¢ mikrovalov
ali predolgo kuhanje hrane lahko le-to
preveC segrejejo in zanetijo pozar.

Ce ste izbrali 800 W, je najdaljsi ¢as

mikrovalov, ki ga lahko izberete, 15 minut,

4.6 Zacetno CiScenje

POZOR!

Glejte poglavje »Nega in CisCenje«

* |z mikrovalovne pecice odstranite ves
pribor.

* Zvlazno mehko krpo skrbno ocistite
notranjost pecice.

Ce pegtica deluje v katerem koli naginu

3 minute ali dlje, bo ventilator vklju¢en Se
2 minuti po koncu kuhanja. Odprite vratca
in ventilator se bo zaustavil, zaprite vratca
in znova se bo zagnal, dokler ne poteceta
2 minuti (vklj. ¢as odpiranja vratc). Ce
pecica deluje manj kot 3 minute, se
ventilator ne bo vkljugil.

Po kuhanju se bo vrtljivi kroznik Se naprej
vrtel, dokler se posoda za kuhanje ne
vrne v zaCetni polozaj. Lucka prostora

za kuhanje bo ostala vklju¢ena do konca
vrtenja ali za 5 sekund (kar je vec).
Petica bo zapiskala ob zakljugku. Ce
med tem postopkom odprete vrata, se
vrtenje zaustavi.

5.2 Nivoji moci

Nastavitev . -
i Priporo¢ena uporaba

800 W/v Za hitro kuhanije ali pogrevanje (npr. juh, enolonénic, hrane iz plo€evinke, toplih pija¢, zelenjave,

NAJVISJA rib ipd).

560 W Za daljSe kuhanje gostih jedi, kot so npr. peCenke, mesne Struce ipd., pa tudi za bolj obdutljive
jedi, kot so sirove omake in biskviti. Pri tej nastavitvi omaka ne bo prekipela in hrana se bo
skuhala enakomerno, ne da bi se pri robovih skuhala prevec¢.

400 W Za goste jedi, ki zahtevajo daljSe obdobje konvencionalnega kuhanja, (npr. za govedino),
priporo¢amo uporabo te nastavitve, saj ohranja mehkost mesa.

240 W/ Za odmrzovanje uporabite to nastavitev, saj omogoc¢a enakomerno odmrzovanje jedi. Ta

ODMRZOVANJE nastavitev je primerna tudi za lahno vrenje riza, testenin in cmokov ter kuhanje jajéne kreme.

80W Za po¢asno odmrzovanje, (npr. kremnih tort ali drobnega peciva).
ow Za pocivanje/kuhinjski ¢asovnik.
W =WATT

5.3 Zmanjsana mo¢

Nacin kuhanja

Standardni ¢as

Zmanjsana mo¢

Mikrovalovi 800 W 15 minut

Mikrovalovi 560 W

SLOVENSCINA 47



5.4 Prilagoditev ¢asa kuhanja med

kuhanjem

Cas kuhanja lahko prilagodite tudi med

kuhanjem.

Primer: Za dodajanje 2 minut (120 sekund) s

tipko START.

1. Stirikrat pritisnite tipko START. Cas
kuhanja se bo povecal za 120 sekund.

5.5 S tipko stop

Pritisnite tipko STOP za vstop v nacin prekinitve.

Ponovno pritisnite tipko STOP za preklic Casa
kuhanja.

5.6 Kuhinjski ¢asovnik

Za nastavitev kuhinjskega ¢asovnika.

1. Pritisnite tipko KUHINJSKI CASOVNIK.

2. Obracajte gumb za vnos Casa.

3. Pritisnite tipko START. Casovnik se bo
samodejno zagnal.

Cas lahko podalj$ate med delovanjem
Casovnika, tako da obracate gumb

ali pritisnete tipko START. Funkcijo
Casovnika se lahko uporabi le, ¢e pecica
ne deluje.

5.7 Hitri zagon

Kuhati lahko zaCnete neposredno z 800 W/
NAJVISJA za 30 sekund s pritiskom tipke
START.

Ce Zelite dodati ve& &asa, pritisnite tipko
START.

5.8 I1zklop zvoka

Za izklop zvoka.
1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “oFF”.

3. Pritisnite tipko START.

Za vklop zvoka.
1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “on”.

3. Pritisnite tipko START.

5.9 Premor

Za premor delovanje mikrovalovne pecice.

1. Pritisnite tipko STOP za odpiranje vratc.
2. Pecica bo naredila premor za do 5 minut.
3. Pritisnite START za nadaljevanje kuhanja.
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5.10 Priljubljene

Pecica ima 3 priljubljene recepte.
) Mehé&anje masla

) Topljenje ¢okolade

) Tortica v lonéku

Primer: Za mehc¢anje masla.

1. Pritisnite tipko PRILJUBLJENE 1.
2. Obracajte gumb za vnos teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavljajo vrte&
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na koncu
Gasa samodejnega odmrzovanja se bo
program samodejno zaustavil. Nivojev
modi za prednastavljene priljubliene
recepte ni mogoCe spremeniti. Pripravite
lahko 1-4 tortice v loncku.

OPOZORILO! Cokolada lahko postane
zelo vro&al Ce &okolada potrebuje dalj ¢asa
za kuhanje, dodajte 10 sekund. Pazite na
Cokolado, da se ne pregreje in zgori.

Ce Zelite prepisati priliubliene z lastnimi recepti.
1. Pritisnite tipko MOC za izbiro mogi.
2. Obracajte gumb za vnos potrebnega ¢asa
kuhanja.
Pritisnite in zadrzite tipko PRILJUBLJENE,
ki jo Zelite nastaviti, dokler ne zasliSite
enkratnega piska in zagledate srce za
priljubljene.
Za ponovno nastavitev priljubljenih nazaj na
tovarniSke nastavitve.
1. Pritisnite tipko STOP.
2. Pritisnite in zadrZite tipko MOC 400 W
za 3 sekunde. Pecica bo ponastavila
priljubljene na tovarniSke nastavitve.

[ od

5.11 Samodejno odmrzovanje

Samodejno odmrzovanije deluje tako, da
samodejno ugotovi ustrezen ¢as za kuhanje
tudi glede na tezo hrane.

Izberete lahko med 2 menijema za samodejno

odmrzovanje.
1. Samodejno odmrzovanje: meso/ribe/
perutnina

2. Samodejno odmrzovanje: kruh

Primer: za odmrzovanje 0,2 kg zrezka.

1. Izberite meni za samodejno odmrzovanje
tako, da pritisnete tipko SAMODEJNO
ODMRZOVANJE.



2. Obracajte gumb za izbiro teze.
3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavljajo vrte& vzorec,
to pomeni, da morate hrano premeSati
ali obrniti. Za nadaljevanje kuhanja

pritisnite tipko START. Na koncu ¢asa
samodejnega odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil. Med samodejnim
odtajevanjem prilagoditev ¢asa/modi ni
na voljo.

6. TABELA ZA KUHANJE

6.1 Priljubljene

Priljubljene Teza

Gumb

Postopek

Meh¢anje masla 0.05-0.25 kg

O

*  Vstavite maslo v ustrezno posodico. Dobro
premesajte po kuhanju.

Toplienje ¢okolade 0.1-0.2 kg

O

* Razlomite ¢okolado v manj$e kose. Vstavite
Cokolado v ustrezno posodico. Pomesajte, ko
zazveni signal. Dobro premeSajte po kuhanju.

OPOZORILO!: Cokolada lahko postane
zelo vroca! Ce &okolada potrebuje dalj &asa
za kuhanje, dodajte 10 sekund. Pazite na
¢okolado, da se ne pregreje in zgori.

Tortica v lon¢ku 1-4 loncki

. Napravite torto po receptu. Loncke postavite proti
robu vrtlivega podstavka. Pustite stati 30 sekund
po kuhanju.

6.2 Recepti za torte v loncku

Limonina torta v loncku

Bogata ¢okoladna tortica v loncku

Sestavine za 1 lonéek:

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice 25g) navadne moke

2% Zlice (25g)  navadne moke

2% zlice (30 g)  mletega sladkorja 2 Zlici (12 g) kakava v prahu

Ya zlicke pecilnega praska 2 Zlice (30 g)  mletega sladkorja
1% Zlice (15g)  rastlinskega olja Va Zlicke pecilnega praska

1 Zlicka limonine lupinice 1% zlice (15g)  rastlinskega olja

1 srednje veliko jajce Ya Zlicke izvleCka vanilje
Preliv: 1 Zlica limoninega soka, zme$anega 1 srednje veliko jajce
z 2 Zlicama mletega sladkorja .
. Nacin:
Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSajte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje, izvleek limonine
lupine in jajce, dobro premesaijte.

3. Loncek postavite izven sredis¢a vrtljivega
podstavka.3

4. Skuhajte s\_) . Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

5. Na vrhu posuijte z meSanico limoninega
soka in mletega sladkorja.

6. Po kuhanju zrahljajte torto, preluknjajte
zgorniji del z vilico, nato pokapljajte nekaj
kapljic po torti in pustite stati 30 sekund.

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvlecek vanilje in
jajce, dobro premesaite.

3. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.

4. Skuhajte s 3\‘9 Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite s ¢okoladnim maslom.

Nasvet: Ce Zelite, lahko izvle¢ek vanilie

nadomestite s Y% Zlicke izvleCka pomarance.
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Jabol¢ni desert v loncku

Korenckova torta v lonéku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2% zlice (25g)  navadne moke 2 Zlici (20 g) navadne moke
2 Zlici (30 g) mehkega rjavega sladkorja 2% zlice (30 g)  svetlo rjavega sladkorja
Y4 Zlicke pecilnega praska Ya zlicke pecilnega praska
Ya zlicke zmletega cimeta Y4 zlicke zmletega cimeta
1% Zlice (15g)  rastlinskega olja Ya zlicke zmletega muskatnega oreScka
1 srednje veliko jajce 1 Zlica zmletih mandljev

1% Zlice (30 g)  Cezane

1% Zlice (15g)  soncni¢nega olja

polovica (7 g) strtega albert piSkota

lupinica %2 pomarance

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine (razen biskvita)
v lonc¢ek, dobro premesaijte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje in jajce, dobro
premesaite.

3. ZZlico nezno zmeSajte v ¢ezano in
razvlecite mesanico.

4. Na vrhu posuite s strtimi albert keksi.

5. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.

6. Skuhajte s 30 Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posujte z malce vaniljevega sladoleda.

ﬁ OPOZORILO! Cezana bo vroca.
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309 naribanega korenja

1 srednje veliko jajce

Kremni preliv: 15 g masla, zmehéanega,
40 g sladkorja v prahu,
40 g polnomastnega
smetanovega sira,

> Zlicka pomaranénega soka

Nagin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.

2. Dodajte son¢ni¢no olje, pomaranéno lupino,
naribano korenje in jajce, dobro premesajte.

3. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.3

4. Skuhajte s O . Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

5. Za preliv zmesajte maslo, sladkor v prahu,
smetanov sir in pomarancni sok.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Pustite, da se torta ohladi, nato dodajte zgornjo

plast.



Torta v lon¢ku z arasidovim maslom

Malinova tortica v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2Y Zlice (25g)  navadne moke

2% zlice (25 g)  navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega sladkorja 2% zlice (30 g)  mletega sladkorja
Y4 Zlicke pecilnega praska Ya Zlicke pecilnega praska
1% zlice (15g)  rastlinskega olja 1% Zlice (15 g)  rastlinskega olja
Ya ZliCke izvle€ka vanilje Y ZliCke izvle€ka vanilje
2 Zlici (30 g) gladkega arasidovega masla 1 srednje veliko jajce
1 srednje veliko jajce 1% Zlice malinove marmelade brez semen
Nacin: Nadin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.
2. Dodajte rastlinsko olje, izvlecek vanilje,

araSidovo maslo in jajce, dobro premeSajte.

3. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.

4. Skuhajte s ‘1'\7 Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posujte s ¢okolado.

Nasvet: Po zelji lahko uporabite tudi hrustljavo

arasidovo maslo.

6.3 Samodejno odmrzovanje

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesaijte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvle€ek vanilje in
jajce, dobro premesajte.

3. ZZlico zmeSajte v “marmelado” in
razvlecite meSanico.

4. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.z

5. Skuhajte s\_). Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite z vaniljinim maslom.

Samodejnc_) Teza Gumb Postopek
odmrzovanje
Meso/ribe/perutnina  0.2-0.8 kg ,}2;'( *  Hrano polozite v posodo in na sredino vrtljivega
(Cela riba, ribje alto x1 podstavka.
palcke, ribji fileji, * Ko mikrovalovna pecica zapiska, jed obrnite,

pi€ancja bedra,

pis€ancje prsi, mleto

meso, zrezki, karéji, .
burgerii, klobase)

prerazporedite in loCite. Tanke dele in vroCe dele
zascitite s kosc¢ki aluminijeve folije.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo folijo za 15-45
min, dokler v celoti ne odmrzne.

Mieto meso: ko mikrovalovna pecica zapiska, jed
obrnite. Ce je mogode, odstranite Ze odmrznjene dele.

@ Ni primerno za celega pi§¢anca.

Kruh 0.1-1.0 kg 25 .

[
AUTO X2

Hrano polozite v posodo in na sredino vrtljivega
podstavka. V primeru vecjega kosa (1,0 kg) polozZite
neposredno na vrtljivi podstavek.

Ko mikrovalovna pecica zapiska, obrnite, prerazporedite
in odstranite Ze odmrznjene rezine.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo folijo in pustite
pocivati 5-15 min, dokler v celoti ne odmrzne.

Vnesite samo teZo hrane. Ne vklju€ujte tudi teZze posode. Za hrano, ki je tezja ali laZja od koli¢in, navedenih
na seznamu, uporabite ro€no delovanje. Konéna temperatura bo razliéna in odvisna od zaCetne temperature.
Zrezki in karéji naj bodo zamrznjeni v enem sloju (ne eden na drugem). Mleto meso naj bo zamrznjeno v éim

tanjsi obliki.
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6.4 Pogrevanje hrane in pijace

. Koliéina  Moé Cas
Hranal/pijaca -g/ml- raven Min- Metoda
Mieko, 1sk 150 800 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1sk 150 800 W 1-2  ne pokrivajte
6 sk 900 800 W 10-12  ne pokrivajte
1 posoda 1000 800 W 11-13  ne pokrivajte
Jed na krozniku 400 800 W 3-6 na omako pokapajte malo vode, pokrijte, na polovici
premesajte
Juha/obara 200 800 W 1-2 pokrijte, premesSajte med pogrevanjem
Zelenjava 500 800 W 4-5 po potrebi dodajte malo vode, pokrijte, na polovici
premesajte
Meso, 1 rezina 200 800 W 3-4 na tanko prelijte z omako, pokrijte
Ribji file 200 800 W 2-3  pokrijte
Torta, 1 rezina 150 400 W Ve postavite v nizko posodo
Hrana za dojencke, 1 190 400 W 1 prelozite v primerno posodo za mikrovalovne pecice
kozarec ter po segrevanju dobro premesajte in preverite
temperaturo
Topljenje margarine ali 50 800 W Y pokrijte
masla”
Toplienje ¢okolade 100 400 W 2-3 obc¢asno premeSajte
Y ohlajeno
6.5 Odmrzovanje
- L Cas
Hrana selliche LAl Cz_ls Metoda pocivanja
-g- raven -Min- .
-min-
Golaz 500 240 W  8-12 na polovici odmrzovanja premeSajte 10-30
Torta,1 rezina 150 80 W 2-5 postavite v nizko posodo 5
Sadje 250 240 W 4-5 enakomerno razporedite, na polovici odmrzovanja obrnite 5
6.6 Kuhanje zamrznjene hrane
Hrana Koli¢ina ~ Mo¢  Cas Metoda oc'g\?:n'a
-g- raven -Min- pocivan
-min-
Ribji file 300 800 W  10-12 pokrijte 2
Jed na 400 800W  9-11 pokrijte, premesajte po 6 minutah 2
krozniku
6.7 Kuhanje
Hrana Koli¢ina ~ Mot  Cas Metoda og\?:n'a
-g- raven -Min- pocivan)
-min-
Brokoli/Grah 500 800 W 9-11 dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, na polovici kuhanja -
premesajte
Korenje 500 800 W  10-12 narezite na obrocke, dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, na -

polovici kuhanja premeSajte
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Pece 1000 800 W  19-21 zacinite po okusu, vstavite v plitvo posodo in obrnite okrog 10
na polovici kuhanja

Ribji file 200 800 W 3-4  zacinite po okusu, polozite v plitko posodo za narastke, 2
pokrijte

Ce pegica deluje v katerem koli nac¢inu 3 minute ali dlje, bo ventilator vkljuéen $e 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in pecica se bo zaustavila, zaprite vratca in znova se bo zagnala, dokler ne
poteceta 2 minuti (vklj. €as odpiranja vratc). Ce pecica deluje manj kot 3 minute, se ventilator ne bo vkljucil.

7. NAPOTKI IN NASVETI

7.1 Posoda, ki je varna za uporabo v mikrovalovni pe€ici

Posoda Varno Opombe
Aluminijeva folija/ VI X ManjSe koscke aluminijeve folije lahko uporabite za za$¢ito hrane pred
posode iz alu-folije pregrevanjem. Folija naj bo vsaj 2 cm oddaljena od notranjih sten pecice, saj

bo povzroéila iskrenje. Posode iz aluminijeve folije niso priporocljive, razen
Ce tako navaja proizvajalec (pazljivo preberite navodila).

Porcelan in keramika viX Porcelan, lon¢eni izdelki, glazirani glineni izdelki in kostni porcelan so
obi€ajno primerni za uporabo, razen €e vsebujejo kovinske okraske.

Steklovina, npr. Pyrex v Pri uporabi steklovine bodite posebej pazljivi, saj se lahko pri prehitrem

® segrevanju razbije ali poci.

Kovina X Uporaba kovinskih posod v mikrovalovni pecici ni priporocljiva, saj
povzrocajo iskrenje, kar lahko povzroci pozar.

Plastika/stiropor npr. v Bodite previdni, saj se nekatere posode pri visokih temperaturah zvijajo,

posode za hitro hrano topijo ali razbarvajo.

Vrecke za v Morate jih preluknjati in omogo€iti uhajanje pare. Preverite, ali je vrecka

zamrzovalnik/pecenje primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne uporabljajte plasti¢nih ali
kovinskih vrvic, saj se lahko stopijo ali zaradi iskrenja celo vnamejo.

Papir - krozniki, kozarci v Uporabljajte samo za pogrevanje ali za vpijanje vlage. Bodite previdni, saj

in kuhinjske brisace predolgo segrevanje lahko povzrogi pozar.

Slamnate in lesene v Pri segrevanju bodite vedno prisotni, saj pregrevanje lahko povzro¢i pozar.

posode

Recikliran papir in X Lahko vsebuje sledove kovin, kar bo povzrogilo iskrenje in nevarnost pozara.

Casopis

7.2 Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Sestava Hrana, ki vsebuje veliko mascob ali sladkorja (npr. razni pudingi, potice), se hitro segreje. Bodite
previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzroci pozar.

Velikost Za ¢im bolj enakomerno kuhanje naj bodo kosi hrane ¢im bolj enake velikosti.

Temperatura Zacetna temperatura hrane vpliva na ¢as, ki je potreben za kuhanje. Hrano, ki vsebuje nadev, (npr.

hrana krofe z marmelado), prebodite in tako omogocite spro$¢anje toplote ali pare.

Razporedite NajdebelejSe dele hrane, (kot so npr. piS¢ancja bedra), postavite ¢&im bolj na rob kroznika.

Pokrijte Uporabljajte perforirano folijo za mikrovalovne pecice ali ustrezen pokrov.

Prebodite Hrano z lupino, kozo ali membrano, (kot je npr. krompir, ribe, piS€anec in klobase), morate pred
kuhanjem ali segrevanjem prebosti na ve¢ mestih, sicer lahko nakopi¢ena para povzro¢i eksplozijo
hrane.

POMEMBNO! jajc, tudi Ze zakrknjenih ali trdo kuhanih, ne segrevajte z mikrovalovi, saj
lahko eksplodirajo tudi po konéanem kuhanju.

Mesaite, obradajte Ce Zelite, da je hrana enakomerno kuhana, jo morate med kuhanjem mesati, obra&ati in
in prerazporejajte prerazporejati. MeSajte in prerazporejajte jo vedno od zunanjega roba proti srediS¢u.
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Pocivanje

Po kuhanju je potrebno jed nekaj ¢asa pustiti, da toploti omogocite enakomerno porazdelitev po hrani.

Zascitite
mikrovalove.

Te dele hrane, (npr. noge in perutnice pri piS€¢ancu), lahko zas¢itite z manjSimi koS¢ki folije, ki odbija

@

Ce zelite preprediti opekline, za odstranjevanje Zivil iz pedice uporabite temu namenjena drzala ali pa
rokavice. Posode, vrecke s pokovko, vrecke za kuhanje v mikrovalovnih pecicah ipd. Vedno odpirajte tako,
da so obrnjene pro¢ od obraza in rok, ter se tako izognite opeklinam. Pri odpiranju vrat pecice bodite vedno
obrnjeni pro¢ in se tako izognite moZnosti opeklin zaradi pare in vro¢ine. Nadevano pe¢eno hrano po
segrevanju narezite, da sprostite paro in se izognete opeklinam.

8. KAJ STORITI, CE

Tezava Preverite, ali . . .
Mikrovalovna pecica ne «  Varovalke v $katli z varovalkami delujejo.
deluje pravilno? « Je morda prislo do izpada toka.

Ce varovalke $e naprej pregorevajo, se obrnite na usposoblienega elektricarja.

Nacin mikrovalov ne deluje? -

So vrata dobro zaprta.
So tesnila vrat in njihove nalezne povrsine Ciste.
Tipka START je bila pritisnjena.

Vrtljivi podstavek se ne vrti?

Je nosilec vrtljivega podstavka pravilno postavljen na pogon.

Posoda v pecici ne sega preko roba vrtljivega podstavka.

Hrana ne sega preko roba vrtljivega podstavka in preprecuje njegovo vrtenje.
ni pod vrtljivim podstavkom morda kaksen tujek.

Mikrovalovna pecica se noce ¢
izklopiti? .

Prekinite stik aparata z varovalkami.
Pokli¢ite pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.

Notranja osvetlitev ne deluje?

Pokli¢ite vaSega pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX. Notranjo lu¢ko lahko
zamenja samo usposobljen pooblascéen serviser ELECTROLUX.

Hrana se segreva dlje ¢asa, -
kot se je v€asih? .

Nastavite daljSi ¢as kuhanja (dvojna koli¢ina = skoraj dvojni potreben ¢&as), oz.
¢e je hrana hladnejSa kot obi¢ajno, med segrevanjem ob&asno obrnite hrano, oz.
Nastavite vi§jo mog¢.

Ali se vrata ne bodo odprla  «
zaradi izpada energije?

Pazljivo odprite vrata tako, da navzven potegnete spodniji desni rob stekla vrat.

9. SPECIFIKACIJE

Napetost (AC - izmenicni tok)

220-240 V, 50 Hz, enofazna

Spletno distribucijo varovalke/stikalo

Najmanj 10 A

Poraba energije: Mikrovalovi 1.25 kW

Izhodna mo¢: Mikrovalovi 800 W (IEC 60705)

Frekvenca mikrovalov 2450 MHz" (skupina 2 / razred B)
Zunanje dimenzije: TB6SM171DB 595 mm (S) x 371 mm (V) x 312 mm (G)

Dimenzije odprtine

285 mm (S) x 202 mm (V) x 298 mm (G)?

Kapaciteta pecice

17 litrov?

Vrtljivi podstavek

@ 272 mm, steklo

Teza

pribl. 16 kg
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" lzdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011. Skladno s tem standardom je izdelek razvr§cen kot
naprava skupine 2 razreda B. Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma ustvarja radiofrekven¢no energijo v
obliki elektromagnetnega sevanja, ki ga uporablja za toplotno obdelavo hrane. Razred B pomeni, da je naprava
primerna za uporabo v domacih gospodinjstvih.

2 Notranjo kapaciteto je mogoce izradunati z merjenjem najvecje Sirine, globine in visine. Dejanska kapaciteta,
namenjena hrani, je manjsa.

10. ENERGETSKA UCINKOVITOST

Informacije o porabi energije in najdaljSem ¢asu do vklopa uporabnega
nacina nizke porabe energije

Poraba energije v stanju pripravljenosti z vklopljenim zaslonom 0.8W
Poraba energije v stanju pripravljenosti z izklopljenim zaslonom 0.5W
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da naprava samodejno preklopi v nacin nizke porabe 5 min

11. OKOLJSKE INFORMACIJE

energetske ucinkovitosti F. odstranjujte z gospodinjskimi odpadki.
Izdelek vrnite na krajevno zbiralis¢e za

BN (ccikliranje ali se obrnite na obginski
urad.

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda ENaprav, oznacenih s simbolom , ne

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol L/:')
Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo.

Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravje ljudi ter

reciklirati odpadke elektricnih in elektronskih
naprav.
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Miré se vini né AEG! Faleminderit gé zgjodhét pajisjen toné.

Merrni késhilla pérdorimi, broshura, zgjidhje té problemeve, informacione pér servis
dhe riparim né aeg.com/support

AEG Pér mé shumé receta gatimi, sugjerime dhe zgjidhje té€ problemeve, shkarkoni
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& App Store B Google Play

Subjekt pér tu ndryshuar pa njoftim.
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1./NINFORMACIONE SIGURIE

 Kjo pajisje mund té pérdoret vetém nga fémijét mbi 8 vje¢
dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike, motorike apo
mendore apo dhe me mungesé pérvoje dhe njohurie vetém
nése ata mbikéqyren apo u jané dhéné udhézime pérsa i
pérket pérdorimit té€ pajisjes né ményré té sigurté dhe gé
ata té kené kuptuar rreziget e mundshme. Fémijét duhet té
mbikéqyren pér tu siguruar gé ata nuk luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbaijtja gjaté pérdorimit nuk duhet té kryhet
nga fémijét pérderisa ata jané nén 8 vje¢ dhe nuk jané té
mbikéqyrur.

* Kjo pajisje nuk mund té pérdoret né lartési mbi 2000m.

- E RENDESISHME! UDHEZIME SIGURIE TE
RENDESISHME: LEXONI ME KUJDES DHE RUAJENI PER
REFERENCE NE TE ARDHMEN.

+ KUJDES! Mos e pérdorni pajisjen pa pjatén dhe mbajtésen e
pjatés. Mos e pérdorni pajisjen kur éshté bosh.
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KUJDES! Nése dera ose dorezat e dyerve jané démtuar, furra
nuk duhet té vihet né funksionim derisa té jeté riparuar nga
njé person i kualifikuar.
KUJDES! Eshté e rrezikshme pér cilindo person tjetér pérvec
personit té kualifikuar té€ kryejé ¢do shérbim apo riparim qé
pérfshin hegjen e njé kapaku gé jep mbrojtie nga ekspozimi i
energjisé né mikrovalé.
KUJDES! Léngjet dhe ushgime té tjera nuk duhet té& nxehen
né ené hermetike pasi ato jané mé t& mundshme pér
shpérthim.
Kjo pajisje éshté prodhuar pér pérdorim shtépiak dhe
aplikacione té ngjashme si : ambiente kuzhine pér stafin né
dygane, zyra dhe ambiente té tjera pune; shtépi fermere; tek
klientét né hotele, motele dhe ambiente té tjera rezidenciale;
né hotelet e llojit gé ofrojné fietie dhe méngjes.
Pérdorni mikrovalén vetém me kuti dhe ené kuzhine té
sigurta.
Enét metalike pér ushqgimin dhe pijet nuk lejohen gjaté gatimit
né mikrovalé.
Mos e lini sobén pa mbikéqyrje ndérkohé qé pérdorni ené
plastike, letre apo té tjera me ushqgim té djegshém.
Soba me mikrovalé éshté projektuar pér té ngrohur ushgim
dhe pije. Tharja e ushgimit apo e rrobave dhe nxehja e
jastékéve ngrohés, shapkave, sfungjeréve, leckave té lagura
dhe té ngjashme mund té rrezikojé léndimin dhe ndezjen e
Zjarrit.
Nése ushqimi gé po ngrohet fillon té nxjerré tym, MOS HAPNI
DEREN. Fikeni dhe higeni nga priza sobén dhe prisni derisa
ushgimi t& mos nxjerré mé tym. Duke hapur derén ndérkohé
gé ushqimi nxjerr tym, ju mund té shkaktoni zjarr.
Ngrohja né mikrovalé e pijeve mund té rezultojé me zierje
eruptive té vonuar, prandaj kujdesuni kur té veproni me enén.
Pérmbaijtja e shisheve me ushqgim dhe kavanozave me
ushgim pér foshnja duhet té nxirren ose té tunden dhe
temperatura duhet té kontrollohet para konsumimit, né
ményré gé té shmanget djegia.
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* Mos zieni vezé€ me |évozhgé dhe vezét e ziera mé paré nuk
mund té ngrohen né mikrovalé pasi ato mund té shpérthejné
pasi té€ keté mbaruar gatimi né mikrovalé.

* Nése kordoni i furnizimit &éshté démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose
personat e kualifikuar né ményré té ngjashme né ményré qé
té shmanget rreziku.

1.1 Mirembajtja dhe pastrimi

Dera:

» Pér té hequr gjithé papastértité, pastroni rregullisht té€ dyja
anét e derés, dorezat e derés dhe sipérfaqet e guarnicioneve
me njé peceté té buté, t&€ njomé. Mos pérdorni pastrues
gérryes té forté apo gérryes metalik t&€ mprehté pér té
pastruar derén prej xhami té sobés pasi kjo mund té gérvisht
sipérfagen, e cila mund té rezultojé me shkatérrimin e xhamit.

Pjesa e brendshme e sobés:

 Pér pastrim, fshini ¢do derdhje apo spérkatje me njé peceté
té€ njomé té buté ose me njé sfungjer pas ¢do pérdorimi
ndérkohé gé soba éshté e ngrohté. Pér ndotje t& médha,
pérdorni peceté té€ njomur me ujé me sapun disa heré derisa
té keni hequr mbetjet. Mos zhvendosni kapakun e mikrovalés.
Sigurohuni gé uji me sapun apo thjesht uji t&€ mos depértojé
né vrimat e vogla né mure, té cilat mund té shkaktojné déme
té sobés.

* Mos pérdorni pastrues me spérkatje pér interiorin e sobés.
Pastroni kapakun e mikrovalés, zgavrén e sobés, platformén
rrotulluese dhe mbéshtetésen e saj pas pérdorimit. Kéto
duhet t€ jené té thata dhe pa yndyré. Yndyra e grumbulluar
mund té mbinxehet dhe té filloj té krijohet tym apo té krijohet
Zjarr.

Pjesa e jashtme e sobés:

* Pjesa e jashtme e sobés tuaj mund té pastrohet lehtésisht
me ujé dhe sapun. Sigurohuni gé keni njé lecké té njomé me
sapun, dhe mé pas thani pjesén e jashtme me njé peceté té
buté.

58 SHQIP



Paneli i kontrollit:

Hapni derén para se ta pastroni dhe ¢aktivizoni panelin e
kontrollit. Tregoni kujdes kur pastroni panelin e kontrollit. Kur
pérdorni lecké té njomur me uj€, me kujdes férkoni panelin
derisa té pastrohet. Shmangni pérdorimin e sasive t&€ médha
té ujit. Mos pérdorni ndonijé lloj pastruesi kimik apo gérryes.

Platforma rrotulluese dhe mbéshtetésja e platformés:

Higni platformén dhe mbéshtetésen e platformés nga soba.
Lani platformén dhe mbéshtetésen e platformés me ujé dhe
sapun. Thajini me njé copé té buté. Té dyja si platforma edhe
mbéshtetésja e platformés jané té sigurta pér tu pérdorur né
lavastovilje.

E RENDESISHME! Pastroni sobén né intervale kohe

té caktuara dhe higni mbetjet e ushqimit. Gabimet né
mirémbaijtjen e sobés né kushtet e pastrimit mund té
shkaktojné kegésimin e sipérfages e cila mund té ndikojé mé
pas né jetégjatésiné e pajisjes dhe ndoshta mund té rezultojé
né situata té rrezikshme.

Duhet treguar kujdes, por jo duke zhvendosur platformén
rrotulluese duke |évizur enét nga pajisja.

E RENDESISHME! Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.
Furra me mikrovalé éshté projektuar pér vendosje me
integrim.

Pajisja nuk duhet té futet brenda njé dollapi.

Kjo pajisje dhe pjesét e saj t&€ aksesueshme mund té nxehen
gjaté pérdorimit.

KUJDES! Mbani fémijét larg nga dera pér té parandaluar
rrezikun gé ata té digjen.

E RENDESISHME! Mos pérdorni pastrues komercial pér
sobén, pastrues me avull, gérryes, pastrues té ashpér, apo
té tillé qé pérmbajné hidroksid natriumi apo pade pastrimi né
ndonjé pjesé té sobés suaj me mikrovalé.
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2. INSTALIMI

~ [ ——

f

Mikrovala mund té vendoset né pozicionin A, B,
C ose D:

Konvencionale soba

parandaluar mbinxehjen e furrés me
mikrovalg, rrethuar ngabufe dhe pajisje.

* Mos e pérdorni vatrén e gatimit pa tigan kur
furra me mikrovalé éshté né puné.

* Kujdes késhillohet kur shikoni furrén me
mikrovalé gjaté gatimit.

2.2 Instalimi i pajisjes

2.5mm

==~

—

S Numri Niche
Pozicioni Gi G L
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360

D 562 x 500 x 350

562 x 500 x 360

Pérmasat né (mm)

2.1 Pérdorimi i sigurt i pajisjes

Nése montoni mikrovalén né pozicionin B ose

C:

» Kabineti duhet té jeté njé minimum pre;j
500 mm (E) mbi tavolinén e punés dhe nuk
duhet té instalohet direkt mbi kapak.

* Kjo pajisje éshté testuar dhe miratuar pér
pérdorim vetém prané furrave shtépiake me
gazi, elektrike dhe me induksion.

* Duhet té lejohet hapésira e mjaftueshme
ndérmjet gatimit dhe mikrovalés pér té
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1. Higni paketimin dhe kontrolloni me kujdes
pér ndonjé shenjé démtimi.

2. Kjo furré éshté projektuar pér t'u pérshtatur
né njé dollap 350 mm té larté si standard.
Kur vendosni né njé dollap 360 mm té
larté: - zhvidhosni dhe higni 4 kémbét nga
fundi i furrés. Rrotulloni kémbét 90 gradé
dhe rregulloni né anén e gjaté né pjesén e
pérparme té furrés.

3. Montoni dhe fiksoni né anén e djathté té
bufesé sé kuzhinés duke pérdorur fletén e
udhézimeve té furnizuar.

4. Vendosni pajisjen me ngadalé né kutiné
e kuzhinés, dhe pa forcé. Paijisja duhet
té vendoset né ¢engelat fiksues dhe mé
pas té ulet né vendin e vet. Fiksoni furrén
né anén e majté duke pérdorur dy vidat e
furnizuara.

5. Sigurohuni gé pajisja éshté e géndrueshme
dhe nuk Iékundet. Sigurohuni gé té ruhet
distanca 2.5 mm midis derés sé bufesé dhe
pjesés ballore té kornizés (shih diagramin).

2.3 Lidhja e pajisjes me energjiné

B A

o
o
oo

°
- o o
o

» Kutia elektrike duhet té jeté lehtésisht e
arritshme né ményré gé té higet lehtésisht
nga priza né rast emergjence. Ose
mundésisht duhet té jeté e mundur pér
tu izoluar nga soba nga furnizuesi duke
inkorporuar gelésin né telat e fiksuar né
pérputhje me rregullat e kabllove.

» Kordoni i furnizimit me energji mund té
zévendésohet vetém nga njé elektricist.

* Nése kordoni i furnizimit éshté démtuar,
duhet té zévendésohet nga prodhuesi,
agjenti i tij i shérbimit ose personat e
kualifikuar né ményré té ngjashme né
ményré gé té shmanget rreziku.

* Kutia nuk duhet té lihet pas bufesé.

* Pozicioni mé i miré pér afér bufesé, shih (A).

* Lidhni pajisjen me njé fazé 220-240 V/50 Hz
me rrymé té alternuar me ané té njé kutie té
instaluar me tokézim. Kutia duhet té lidhet
me rrymé 10 A.

* Para instalimit, shtréngoni njé copé nga
kordoni i furnizimit me energji pér té
lehtésuar lidhjen me pikén (A) kur pajisja té
jeté instaluar.

» Kur fusni pajisjen né bufené me pozicionuar
lart anash, MOS pérthyeni kordonin e
furnizimit me energiji.

* Mos zhysni kordonin e furnizimit me energji
ose ta vendosni né ujé apo Iéngje té tjera.

* Mos lejo gé kabllo furnizues té bie mbi
sipérfage té nxehta apo té ashpra, si¢ mund
té jeté zona e ajrit t& nxehté né pjesén e
pérparme té sobés.

2.4 Késhilla shtesé

Mos pérdorni sobén me mikrovalé pér té
nxehur vajin pér skugje té thellé. Temperatura
nuk mund té kontrollohet dhe vaji mund té
shkaktojé zjarr. Pér té pérgatitur kokoshka,
pérdorni vetém pérgatités kokoshkash speciale
pér mikrovalé.

Individét me STIMULUES KARDIAK duhet té
konsultohen me mjekun e tyre apo prodhuesin
e stimuluesit kardiak pér masa paraprake
pérsa i pérket sobave me mikrovalé.

Asnjéheré mos vendosni apo futni ndonjé
objekt né zgavrén e hapjes sé derés apo
zgavrat e ventilimit. Né rast t€ ndonjé
derdhjeje, fikni dhe higni menjéheré nga priza
sobén dhe kontaktoni agjentin e shérbimit té&
autorizuar ELECTROLUX.

Asnjéheré mos modifikoni sobén né ndonjé
ményré.

Pérdorni vetém platformé rrotulluese dhe
suport pér platformé té dizajnuar pér kété
sobé. Mos e vini né puné sobén pa platformé
rrotulluese.

Pér té parandaluar thyerjen e platformés

rrotulluese:

» Para se ta pastroni platformén me ujé, léreni
platformén té ftohet.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té nxehta
né platformé té ftohté.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té ftohta né
platformé té nxehta.

As prodhuesi as shitési nuk mund té pranojné
pérgjegjésiné pér déme né sobé apo Iéndime
personale gé kané rezultuar nga gabimet gjaté
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procedurave jo korrekte té lidhjeve elektrike.
Avuijt dhe pikat e ujit mund té krijohen né muret
e sobés ose pérreth guarnicionit t& derés dhe
sipérfageve hermetike. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe nuk éshté tregues pér rrjedhje té
mikrovalés apo mosfunksionim té saj.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura

3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

3.1 Sobé me mikrovalé

T

|~

vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér kushte
ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si
p.sh. temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané
prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit té€ pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndrigim
né ambiente shtépiake.

Kontrolloni pér tu siguruar gé aksesorét e

méposhtém jané furnizuar:

Platforma rrotulluese

Suport i platformés rrotulluese

* Vendosni mbéshtetésen e platformés
rrotulluese né paketimin hermetik mbi
bazamentin e zgavrés.

* Meé pas vendosni platformén mbi suportin
e saj.

® Pér té shmangur démtime té platformés
rrotulluese, sigurohuni gé enét dhe
mbajtéset té jené vendosur miré né buzét e
platformés kur ta lévizni nga soba.

Fleté ballore

Llamba e sobés

Paneli i kontrollit

Button pér hapjen e derés

Kapaku i valéve (mos e hiq)

B zgavra e sobés

Guarnicion dere dhe sipérfage hermetike

3.2 Aksesoré
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Kur porosisni aksesoré, ju lutemi té
informoni pér dy njési: emri i pjesés
dhe emri i modelit tek shitési juaj apo
tek njé agjent i shérbimit té autorizuar
ELECTROLUX.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni mikrovalén nése nuk jané
montuar kéto pjesé.




3.3 Paneli i kontrollit
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4. PARA PERDORIMIT TE PARE

4.1 Vendos né prizé

Kur furra &shté e mbyllur pér heré té paré ju keni
mundési té€ vendosni orén. Soba ka njé oré 24h.
1. Soba do té Iéshoj njé sinjal né ikonat e
ekranit dhe do té fiket pér gjysém sekondé.
Pérdorni Butonin pér té zgjedhur orén
‘ndezur’ ose orén ‘fikur.

Pér ta gaktivizuar orén, fikni gelésin derisa
té shfaqet ‘fikur’ né ekran dhe mé pas
shtypni butonin START. Furra éshté gati pér
t'u pérdorur.

2a.

Tregues dixhital né ekran:

Favorite

Y,

- Ora e kuzhinés

Shkrirja automatike

Mikrovala

Stop/Fshi

Siguresa pér siguriné ndaj fémijéve

Regjistro orén

Segmente ekrani

Pesha

sow 240w 400w 560w 800w | Njvelet e fuqisé

Celésat e nivelit t& fuqisé

Celésat e preferuar

Celési i shkrirjes sé akullit automatikisht
Celési i orés sé kuzhinés

ﬂ Butoni i orés/peshés
Start/Konfirmo/Gelési i fillimit t& shpejté
B} Celésiindalimit

E Button pér hapjen e derés

Nése e keni fikur orén dhe déshironi ta
ktheni até pérséri, shtypni dy heré OREN
E KUZHINES dy heré dhe ndigni 2b.

2b. Pér ta ndezur orén, rrotullojeni celésin
derisa ekrani té tregojé ‘ndezur’, mé pas
shtypni butonin START.

Shembull: Pér té regjistruar orén 18:45.

1. Rrotulloni butonin pér té rregulluar orén.

2. Shtypni START si gelés pér konfirmim.

3. Rrotulloni butonin pér té rregulluar minutat.
4. Shtypni START si gelés pér konfirmim.
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@ Kur regjistrohet ora, ora e dités do té
shfaget né ekran.

4.2 Standby (Modaliteti ekonomik)

Soba do té kalojé automatikisht né modalitetin
standby nése nuk do té pérdoret brenda njé
kohe prej 5 min.

Shembull: Nése ora nuk éshté regjistruar:
Ekrani do té fiket. Pér té dalé nga modaliteti
standby hapni derén, shtypni njé celés ¢farédo
ose rrotulloni butonin.

Shembull: Nése ora éshté regjistruar:

Pas periudhés kohore 5 minutéshe, koha do té
shfaget.

4.3 Rregulloni orén kur éshté
regjistruar

Ju mund té rregulloni orén me zile pasi té jeté
regjistruar ora.

Shembull: Pér té ndryshuar nga 18.45 tek19.50.

Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy heré.
Shtypni START si gelés.

Rrotulloni butonin derisa té shfaget ‘19'.
Shtypni START si gelés.

Rrotulloni butonin derisa té shfaget ‘50'.
Shtypni START si gelés.

okl wN=

5. FUNKSIONIMI

5.1 Gatimi né mikrovalé

Shembull: Pér t& nxehur supén 2 minuta dhe

30 sekonda né fugi mikrovale 560 W.

1. Shtypni gelésin e NIVELIT TE FUQISE
né trekéndéshin djathtas derisa ‘560 W’ té
shfaget né ekran.

2. Rrotulloni butonin pér té hyré te ora.

3. Shtyp START si ¢elés.

4.4 Pér té fshiré orén me zile dhe
regjistroni standby (Modaliteti
ekonomik)

1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy heré.
2. Rrotulloni butonin derisa té shfaget ‘oFF’.
3. Shtypni START si celés pér konfirmim.

4.5 Siguresa pér siguriné e fémijéve
Soba ka njé karakteristiké sigurie e cila
parandalon funksionimin aksidental t& sobés
nga njé fémijé. Pasi éshté regjistruar siguresa,
asnjé pjesé e mikrovalés nuk do té funksionojé
derisa siguresa té jeté fikur.

Aktivizimi dhe gaktivizimi i siguresés éshté

i mundur vetém kur soba nuk éshté né
funksionim.

Shembull: Pér té aktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si gelés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ t& aktivizohet.

Shembull: Pér té caktivizuar siguresén.

Shtypni dhe mbani STOP si gelés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ té gaktivizohet.

Kur siguresa pér fémijét éshté aktivizuar,
té gjithé gelésat jané gaktivizuar pérveg
STOP si gelés.

4.6 Pastrimi fillestar

PARALAJMERIM!

Referojuni pjesés “Kujdesi dhe pastrimi”

* Higni té gjithé aksesorét nga
mikrovala.

* Pastroni me kujdes kavitetin e furrés
me njé lecké té buté pak té lagur.

Né modalitetin e gatimit né mikrovalg,
ju mund té rregulloni nivelin e fugisé sé
sobés duke shtypur ¢elésin direkt tek
regjistrimet e kérkuara.

Ju mund té regjistroni nivelin e fuqgisé kur
soba punon, duke shtypur dhe mbajtur
NIVELIN e sobés qé kérkohet derisa
fugia e re shfaget e regjistruar né ekran.
Nivelet e energjisé qé jané tepér té larta
apo kohét e gatimit qé jané tepér té
gjata mund té mbinxehin ushqgimin duke
rezultuar né zjarr.

Nése keni selektuar 800 W dhe koha

maksimale e mikrovalés mund té shtohet
me 15 minuta.
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Soba funksionon né ¢do modalitet pér

3 minuta ose mé gjaté, ventilatori rri
ndezur pér 2 minuta pasi gatimi mbaron.
Hapni derén dhe do ndalojé, mbyll derén
dhe do vazhdojé prapé derisa 2 minuta
té mbarojné (pérfshi kohén e hapjes sé
derés). Nése soba punon pér mé shumé
se 3 minuta atéheré do fillojé té punojé
ventilatori.

Pas gatimit, tabakaja rrotulluese do té
vazhdojé té rrotullohet derisa ena e
gatimit t€ kthehet né pozicionin fillestar
té startit. Drita e zgavrés do té mbetet e
ndezur deri né pérfundimin e rrotullimit,
ose pér 5 sekonda (cilado gé éshté mé e
madhe). Furra do té Iéshojé sinjal zanor
kur té pérfundojé. Nése dera éshté hapur
gjaté kétij procesi, rrotullimi do té ndalet.

5.2 Nivelet e fuqisé

. egjlilsqtl:ii mi Pérdorimi i sugjeruar

800 W/LART  Pérdoret pér gatim té shpejté ose ringrohje ( p.sh. supé, tava, ushgim té konservuar, pije té
nxehta, perime, peshk).

560 W Pérdoret pér gatime té gjata té€ ushqimit t€ ngjeshur si¢ jané té skuqurat, piskavica dhe gatime
tave, gjithashtu pér gatime sensitive si¢ €shté krem djathi dhe émbélsira brumi. Né kété regjistrim
té reduktuar, salca nuk do té ziejé dhe té derdhet dhe ushqimi do té gatuhet pa u derdhur né té
dy anét.

400 W Pér ushgime té ngjeshura qé kérkojné kohé gatimi mé té gjata kur gatuhet né ményré
konvencionale ( p.sh. bifteké) éshté e késhillueshme gé té pérdorni regjistrimin e fuqisé pér té
siguruar gé mishi piget.

240 W/ Pér té shkriré, selekto regjistrimin e fuqisé, pér té siguruar gé gatimi do té shkrijé si duhet. Ky

SHKRIRJA regjistrim éshté gjithashtu ideal pér oriz té zier, makarona, njoki dhe vezé té gatuara fort.

80W Pér shkrirje té buté ( p.sh. krem kuzhine ose pasté).

ow Pér orén e kuzhinés/me zile.

W =WATT

5.3 Niveli i reduktuar i fugisé

Modaliteti i gatimit

Koha standarte

Niveli i reduktuar i fugisé

Mikrovala 800 W 15 minuta

Mikrovala 560 W

5.4 Rregullimi i kohés sé gatimit gjatée

gatimit

Ju mund té rregulloni kohén e gatimit gjaté gatimit.

Shembull: Pér té shtuar 2 minuta

(120 sekonda) pérdorni START si gelés.

1. Shtypni START si celés katér heré. Koha e
gatimit do té rritet me 120 sekonda.

5.5 Pérdorim i gelésit stop

Shtypni STOP si gelés njéheré pér té hyré né
modalitetin Pauzé.

Shtypni STOP si gelés pérséri pér té fshiré
kohén e gatimit.

5.6 Ora e kuzhinés

Té regjistrosh orén e kuzhinés.
1. Shtypni ORA E KUZHINES si gelés.

2. Rrotulloni butonin pér té hyré te ora.
3. Shtypni START si gelés. Ora do té startojé
automatikisht.

Ora mund té zgjatet kur koha éshté duke
funksionuar duke rrotulluar butonin ose
duke shtypur START si ¢elés. Funksioni

i orés mund té pérdoret vetém nése soba
nuk éshté né funksionim.

5.7 Fillimi i shpejté
Ju mund té startoni direkt gatimin me

800 W/LART pér 30 sekonda duke shtypur
START si celés.

Pér té shtuar mé shumé kohé shtyp
START si gelés.

SHQIP 65



5.8 Pa sinjal

Fikni sinjalin.

1. Shtyp ORA E KUZHINES si celés 3 heré
derisa né ekran té shfaget ‘Soun’.

2. Rrotulloni butonin derisa né ekran shfaget
‘oFF’.

3. Shtypni START si gelés.

Pér té aktivizuar sinjalin.

1. Shtyp ORA E KUZHINES si gelés 3 heré
derisa né ekran té shfaget ‘Soun’.

2. Rrotulloni butonin derisa té shfaget né
ekran ‘on’.

3. Shtypni START si gelés.

5.9 Pauzé

Pér ta ndaluar ndérkohé gé mikrovala éshté
duke funksionuar.

1. Shtyp STOP si gelés pér té hapur derén.
2. Soba do té ndalojé pér mbi 5 minuta.

3. Shtyp START pér té vazhduar me gatimin.

5.10 Favorite

Soba ka 3 receta favorite.
O Gijalp i shkriré

O Gokollaté e shkriré
3\7 Kek me formé

Shembull: Pér té shkriré gjalpin.
1. Shtypni FAVORITE 1 si ¢celés njéheré.

2. Rrotulloni butonin pér té vendosur peshén.

3. Shtypni START si celés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té higet.
Pér té vazhduar gatimin, shtypni START
si gelés. Né fund té kohés sé shkrirjes
automatike, programi do té ndalojé
automatikisht. Nivelet e fugisé pér té
regjistruar mé paré recetat favorite nuk
mund té rregullohen. 1-4 Kek né forma
mund té gatuhen.
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A KUJDES! Cokollata mund té nxehet
shumé! Nése cokollata ka nevojé pér
mé shumé kohé gatimi, atéheré shtoni
10 sekonda. Tregoni kujdes me ¢okollatén
pasi mund té€ mbinxehet dhe té digjet.

Pér té shkruar mbi Favoritet pér recetat tuaja.

1. Shtypni celésin e NIVELIT TE FUQISE pér
té selektuar fuqiné.

2. Rrotulloni butonin pér té& hyré né kohén e
gatimit té kérkuar.

3. Shtypni dhe mbani FAVORITE si celés qé
doni té regjistroni derisa té dégjoni sinjalin
akustik dhe zemra favorit &shté i dukshém.

Pér té regjistruar sérish Favorite tek regjistrimet

e fabrikés.

1. Shtypni STOP si gelés.

2. Shtypni dhe mbani NIVELIT TE FUQISE
400 W pér 3 sekonda. Soba do té kalojé
Favorite né regjistrimet e fabrikés.

5.11 Shkrirja automatike

Shkrirja automatike funksionon jashté
modalitetit t&€ gatimit dhe kohés sé gatimit
bazuar né peshén e ushqimit.

Ju mund té zgjidhni 2 menu shkrirje
automatike.

1. Shkrirja automatike: Mish/Peshk/Shpendé
2. Shkrirja automatike: Buké

Shembull: Pér té shkriré 0.2 kg biftek.

1. Selekto menuné e shkrirjes automatike
duke shtypur SHKRIRJA AUTOMATIKE si
celés njé heré.

2. Rrotulloni butonin pér té selektuar peshén.

3. Shtyp START si gelés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushqimi duhet té trazohet ose té higet.
Pér té vazhduar gatimin, shtypni START
si gelés. Né fund té kohés sé shkrirjes
automatike, programi do té ndalojé
automatikisht. Rregullimi i kohés/energjisé
nuk éshté i disponueshém né shkrirjen
automatike.




6. TABELAT E GATIMIT

6.1 Favorite

Favorite Pesha Celési

Procedura

Gjalp i shkriré 0.05-0.25 kg

O

*  Vendosni gjalpin né njé tavé xhami. Trazoni miré
pas gatimit.

Cokollaté e shkriré 0.1-0.2 kg

O

»  Ndani gokollatén né copa té vogla. Vendosni
cokollatén né njé tavé xhami. Trazoni kur té
dégjohet sinjali akustik. Trazoni miré pas gatimit.

KUJDES: Cokollata mund té nxehet shumé!
Nése cokollata do mé shumé kohé, atéheré
shtoni edhe 10 sekonda kohé gatimi. Tregoni
kujdes me gokollatén pasi mund té€ mbinxehet
dhe té digjet.

Kek me formé 1-4 forma

O

. Pregatisni kekun si né receté. Vendosni formén né
kéndin e platformés. Léreni pér 30 sekonda pas
gatimit.

6.2 Receta kek me forma

Kek me karrota

Kek me copa molle

Pérbérésit pér njé kupé:

Pérbérésit pér njé kupé:

2 lugé gjelle (20 g) Miell

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2% lugé gjelle (30 g) Sheger kafe i lehté

2 lugé gjelle (30 g) Sheger kaf

Y lugé caji Pluhur gatimi Ya lugé caiji Pluhur gatimi
Y lugé caji Kanellé Ya lugé caiji Kanellé

Y lugé caji Bazé arra muskat 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

1 lugé gjelle Bazé bajame 1 Vezé mesatare

1% lugé gjelle (15 g) Vaj luledielli

1% lugé gjelle (30 g) Salcé molle

lekuré ¥ portokalli gjysém (7 g) Biskota digjestive. té thérrmuara
309 Karroté e griré Metoda:
1 Vezé mesatare

Pregatitja e kremit: 15 g gjalp, i shkriré
40 g sheqger i ngrirg,
40 g krem djathi,

Y lugé caiji Iéng portokalli

Metoda:

1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né njé
kupé té€ madhe, pérziejini miré me njé pirun.

2. Shtoni vaj luledielli, Iéng portokalli, karroté
té griré dhe vezé, pérziejini miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés.

4. Pérdorimi pér gatim 3\7 Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

5. Béni sipérfagen duke pérzier gjalpin,
sheqer kokérr, krem djathi dhe léng
portokalli té gjitha bashké.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Léreni kekun té ftohet, mé pas shtoni mbushjen.

1. Vendosni té gjithé pérbérésit e thaté

(pérveg biskotave) né njé kupé, pérziejini

miré me pirun.

Shtoni vaj vegjetal dhe vezé, pérziejini miré.

Me kujdes trazoni salcén e mollés duke

pérdorur njé lugé qé té rregullojé pérzierjen.

4. Mbuloni sipérfagen me biskota digjestive té
thérrmuara.

5. Vendosni kupén né mes té platformés.

6. Pérdorimi per gatimit '1’\‘) Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Mbuloni me njé lugé t& madhe krem vaniljeje.

é KUJDES! Salca e mollés do té nxehet.

Lol
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Kek me forma me shumé gokollaté

Kek me fruta pylli

Pérbérésit pér njé kupé:

Pérbérésit pér njé kupé:

2% lugé ¢aji (25 g) Miell

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2 lugé gjelle (12 g) Pluhur kakaoje

2% lugé gjelle (30 g) Sheqger Puhur

2% lugé gjelle (30 g) Sheqger Puhur Y lugé caji Pluhur gatimi
Ya lugé caiji Pluhur gatimi 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi
1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi Y2 lugé caji Ekstrakt vanilje
Ya lugé caiji Ekstrakt vanilje 1 Vezé mesatare
1 Vezé mesatare 1% lugé gjelle  Regel fruta pylli pa fara
Metoda: Metoda:

1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né njé
kupé té madhe, pérziejini miré me njé pirun.

2. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje dhe
vezeé, pérziejini miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés.

4. Pérdorimi pér gatim ‘7’\7 Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Dekoroni me njé sasi krem gokollate té trazuar.

Késhillé: Pér té pregatitur kek me gokollaté dhe

portokall, z&vendésoni ekstraktin e vanilijes me

Y2 lugé caiji ekstrakt portokalli.

Kek me gjalp kikiriku

Pérbérésit pér njé kupé:

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2 lugé gjelle (30 g) Shegqer kaf

Ya lugé caji Pluhur gatimi

1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

1. Vendos t€ gjithé pérbérésit e thaté né njé
kupé té madhe, pérziejini miré me njé pirun.

2. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje dhe
veze, pérziejini miré.

3. Zhysni lugén né pérzierje dhe késhtu mund
té trazoni mé miré.

4. Vendosni kupén né mes té platformés.

5. Pérdorimi pér gatimit 3\7 Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

Pas gatimit, léreni aty pér 30 sekonda.

Dekoroni me njé sasi krem vanilje.

Kek me Iékuré limoni
Pérbérésit pér njé kupé:
2% lugeé gjelle (25 g) Miell
2% lugé gjelle (30 g) Sheqger Puhur
Y4 lugé caji

Pluhur gatimi

1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

1 lugé caji I&kuré limoni
Y lugé caji Ekstrakt vanilje 1 Vezé mesatare
2 lugé gjelle (30 g) Gjalp kikiriku i buté Pregatitja: 1lugé gjelle 1éng limoni pérzihet
1 Vezé mesatare me 2 lugé gjelle sheqger kastori
Metoda: Metoda:

1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né njé
kupé té madhe, pérziejini miré me njé pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal, ekstrakt vanilje, gjalp
kikiriku, dhe trazoni miré vezét.

3. Vendosni kupén né mes té platformés.

4. Pérdorimi pér gatim 3\‘9 Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Sipérfagen mbulojeni me copa ¢okollate.

Késhillé: Pérdorni gjalp kikiriku krokant nése e

preferoni.
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1. Vendos t€ gjithé pérbérésit e thaté né njé
kupé té€ madhe, pérziejini miré me njé pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal, 1€ng limoni dhe vezé,
pérziejini miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés

4. Pérdorimi pér gatim ZO Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

5. Béni lyerjen e sipérfages me pérzierje 1éng
limoni me sheger pluhur.

6. Pas gatimit, léreni kekun, shponi
sipérfagen, dhe mé pas spérkatni
sipérfagen e kekut, léreni pér 30 sekonda.



6.3 Shkrirja automatike

Shkrirja

automatike Pesha Celési Procedura

Mish/peshk/shpendé 0.2-0.8 kg ,é);z *  Vendosni ushgimin né tabaka torte né gendér té

(I gjithé peshku, alto x1 platformés.

qofte peshku, fileto +  Kur té dégjohet sinjali akustik, nxirrni ushgimin,

peshku, kofshé riorganizoni dhe vecgoni. Pjesét e holla té tabelés dhe

pule, gjoks pule, vendet e ngrohta me gese alumini.

mish i griré, bifteké, *  Pas shkrirjes, mbajeni né gese alumini pér 15-45 min,

bérxolla, hamburger, derisa té shkrijé e gjitha.

salsice) *  Mishi griré: Kur dégjohet sinjali akustik, nxirrni
ushgimin. Higni pjesét e shkrira nése éshté e mundur.

@ Jo e pérshtatshme pér té gjithé pulén.
Buké 0.1-1.0 kg S +  Shpérndani né njé ené té sheshté né gendér té

alto x2 platformés. Pér 1.0 kg, shpérndani direkt né platformé.
*  Kur dégjohet sinjali akustik, fikeni, riorganizoni dhe higni
pjesét e shkrira.
*  Pas shkrirjes mbulojeni me gese alumini dhe léreni 5-15
min derisa té shkrijé e gjitha.

mé shumé se peshalsasia e dhéné né tabelé, pérdorni manualin e pérdorimit. Temperatura finale do té variojé né
pérputhje me temperaturén fillestare. Biftekét dhe bérxollat duhet té ngrihen né njé shtresé. Mishi i griré duhet té
ngrijé vetém né feta té holla.

@ Regjistroni vetém peshén e ushgimit. Mos pérfshini edhe peshén e enés. Pér ushgimet gé peshojné mé pak ose

6.4 Ngrohja e ushqimit dhe pijeve

Ushgim/pije _:/a"s‘: 2:;‘:2; _%ﬁ_ Metoda

Qumeésht, 1 filxhan 150 800 W 1 mos e mbuloni
Ujé, 1 filxhan 150 800 W 1-2 mos e mbuloni

6 filxhané 900 800 W 10-12 mos e mbuloni

1tas 1000 800 W 11-13  mos e mbuloni
Njé pjaté miell 400 800 W 3-6 mbulo, trazo gjaté gatimit
Supé/turli 200 800 W 1-2 mbulo, trazo pas nxehjes
Perime 500 800 W 4-5 mbulo, trazo gjaté gatimit
Mish, 1 copé ™" 200 800 W 3-4 shpérndani salcé mbi mbushjen, mbulo
Fileto peshku " 200 800 W 2-3  mbulo
Kek, 1 feté 150 400 W Ve vend né ené té sheshté
Ushgim bebe, 1 kavanoz 190 400 W 1 zhvendosni né njé ené té pérshtatshme pér mikrovalé,

pas nxehjes trazoni miré dhe testoni temperaturén

Margariné ose gjalp i shkriré " 50 800 W Ya mbulo
Cokollaté e shkriré 100 400 W 2-3  trazoni heré pas here

'nga e ftohur
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6.5 Shkrirja

. A Koha e
Ushgimi ek N'V?" ! °'fa Metoda ndenjies
-g- Fuqise -Min- Mi
=Vlin-
Gulash 500 240 W 8-12 trazoni ndérkohé qé shkrin 10-30
Kek, 1 sfeté 150 80 W 2-5 vend né ené té sheshté 5
Fruta 250 240 W 4-5  nxirreni jashté sipas rastit, higeni nése éshté gjysém e 5
shkriré
6.6 Gatimi nga ushgimet e ngrira
. A Koha e
At Sasi Nivelii Ora e
Ushgimi 9- Fugise -Min- Metoda nd;;:ljles
=Viin-
Fileto peshku 300 800 W  10-12 mbulo 2
Njé pjaté mielll 400 800 W 9-11  mbulo, trazo pas 6 minutash 2
6.7 Gatimi
. AT Koha e
Ushqimi 2 N|ve_I| ! Ol_'a Metoda ndenjies
-g- Fugise -Min- Mi
=Viin=-
Brokoli/Bizele 500 800 W 9-11  shto 4-5 lugé gjelle ujé, mbulo, trazo nga mesi i gatimit -
Karrota 500 800 W  10-12 Pritné rrathé, shto 4-5 lugé gjelle ujé, mbulo, trazo nga )
mesi i gatimit
Pjekja 1000 800 W  19-21 sezoni pér shije, vendosni né njé tigan gatimi, kthejeni né 10
anén tjetér gjaté gatimit
Fileto peshku 200 800 W 3-4  pér shije, vendoseni né njé pjaté geramike, mbulojeni 2

Nése soba funksionon pér 3 minuta ose mé gjaté, ventilatori do té ndizet pér 2 minuta pasi mbaron gatimi.
Hapni derén dhe do ndalojé, mbylini derén dhe do té fillojé sérish derisa té kené mbaruar 2 minuta (pérfshi
edhe kohén e derés hapur) Nése soba punon mé pak se 3 minuta, ventilatori nuk ndizet.

7. SHENJA PARALAJMERUESE DHE KESHILLA

7.1 Ené gatimi té sigurta pér mikrovalé

Ené gatimi M'k.r ovalfz Komente
e sigurté

Qese alumini/ené vIiX Pjesé té vogla prej gese alumini mund té pérdoren pér t& mbuluar ushgimin

mbajtése nga mbinxehja. Mbani geset té paktén 2 cm larg mureve té sobés, pasi
mund té krijohen shkéndija. Enét prej gese alumini nuk rekomandohen,
vetém nése specifikohen nga fabrikuesi. Ndigni me kujdes udhézimet.

Kina dhe geramika vIiX Porcelani, geramika, ené argjile xhami dhe kocke jané zakonisht té
pérshtatshme, pérjashto ato me dekorime metalike.

Ené qelqi p.sh. tavé v Tregoni kujdes kur pérdorni ené xhami fin pasi mund té thyhet apo plasaritet

xhami ® nése nxehet menjéheré.

Metal X Nuk rekomandohet té pérdorni ené gatimi metalike duke pérdorur fuginé e

mikrovalés pasi mund té krijohen shkéndija, gé¢ mund té cojné né zjarr.
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Ené plastike/polistireni v Duhet té tregoni kujdes pasi disa ené mund té prishen, shkrijné apo

psh. pér ushgim té ¢ngjyrosen né temperatura té larta.

shpejté

Canta frigoriferike/ v Duhet shtypur pér té 1éné avullin té dalé. Sigurohuni gé ¢antat jané té
piekjeje pérshtatshme pér pérdorim né mikrovalé. Mos pérdorni lidhése plastike

ose metalike, pasi ato mund té shkrijné ose té shkaktojné zjarr pér shkak té
shkéndijave metalike.

Pjata letra, kupa dhe v Pérdoreni vetém pér ngrohje ose pér té thithur lagéshtiné. Tregoni kujdes

letér kuzhine pasi nga mbinxehja mund té shkaktojé zjarr.

Ené kashte dhe druri v Gjithmoné mbikéqyreni sobén kur pérdorni kéto materiale pasi mbinxehja
mund té shkaktojé zjarr.

Letér e riciklueshme X Mund té pérmbaje ekstrakte metali g€ mund té shkaktojné shkéndija dhe

dhe gazeté rriedhimisht zjarr.

7.2 Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Pérbérja Ushqgimet me pérgindje té larté yndyre ose shegeri p.sh. puding krishtlindje, byrek me mish)
kérkojné mé pak kohé ngrohjeje. Tregoni kujdes pasi mbinxehja mund té shkaktojé zjarr.

Madhésia Pér ¢do gatim duhet té béni té gjitha copat né madhési té njéjté.

Temperaturae  Temperatura fillestare e ushqimit ndikon né sasiné e kohés sé nevojshme pér gatim. Prisni
ushqimit ushgimet me mbushje (p.sh. me recgel dhe brumé) gé té clirojné nxehtésiné apo avullin.

Organizimi Vendosni pjesét mé té trasha té ushqimit drejt me pjesén e jashtme té enés (p.sh. stika me mish pule).
Mbulo Vendosni gese té ajrosur pér mikrovalé ose kapak té pérshtatshém.

Shpimi Ushgimet me Iévozhgé, 1ékuré apo membrané duhet té€ shpohen né vende té ndryshme para se té

gatuhen ose té ringrohen pasi mund té formohet avull dhe té shkaktohet shpérthim i ushgimit (p.sh.
patate, peshk, pulé, salsige).

E RENDESISHME! Vezét nuk duhet t& nxehen duke pérdorur fuginé e mikrovalés pasi ato
mund té shpérthejné, edhe pasi gatimi té keté pérfunduar (p.sh. vezét poshe, té ziera fort)

Trazo, rrotullo dhe Pér ¢do gatim éshté esenciale té trazoni, rrotulloni dhe riorganizoni ushqimin gjaté gatimit.
riorganizo Gjithmoné shponi dhe riorganizoni nga ana e jashtme drejt gendrés.

Lénia né vend Koha e Iénies né vend éshté e domosdoshme pas gatimit pér té siguruar qé ngrohja té
shpérndahet njésoj né gjithé ushgimin.

Mbulimi Zonat e ngrohta mund té ruhen né copa té vogla geseje, té cilat reflektojné mikrovalét (p.sh. krahét
dhe kofshét e pulés).

Gjithmoné hapni enét, pérgatitésit e kokoshkave, geset e gatimit né sobé etj. larg fytyrés dhe duarve pér té
shmangur djegiet nga avulli. Gjithmoné géndroni pak larg derés sé sobés kur e hapni pér t& shmangur djegiet
nga avulli dhe nxehtésia gé del. Prisni né feta gatimet e pjekura t&€ mbushura pas ngrohjes pér té cliruar avullin
dhe pér té€ shmangur djegiet.

@ Pérdor mbajtése tenxhereje apo dorashka kuzhine kur |évizni ushgimin nga soba pér té parandaluar djegiet.

8. RIPARIMI | DEFEKTEVE

Problemi Kontrollo nése . . .
Pajisja Juaj me mikrovalé »  Siguresa né kutiné e siguresés punon.
nuk po punon si duhet? *  Nuk ka pasur ndérprerje té energjisé.

*  Nése siguresa godet, kontaktoni njé elektricist t& kualifikuar.

Modaliteti i mikrovalés nuk po «+  Dera nuk éshté mbyllur si duhet.
funksionon? *  Guarnicionet e derés dhe sipérfaget e tyre jané té pastra.
*  Atéheré START si gelés éshté shypur.

SHQIP 71



Platforma nuk rrotullohet? ¢ Mbéshtetésja e platformés éshté lidhur si duhet me mekanizmin.
*  Pjesét e sobés nuk kalojné pértej platformés.
*  Ushqgimi nuk ka kaluar pértej kéndit té platformés pér té€ penguar késhtu rrotullimin.
*  Nuk kas asgjé qé pengon afér platformés.

Mikrovala nuk fiket? «  lzoloni pajisjen nga kutia e siguresave.
»  Kontaktoni njé agjent t& shérbimit t& autorizuar ELECTROLUX.

Llamba e brendshme nuk «  Kontaktoni agjentin e shérbimit t& autorizuar ELECTROLUX. Llamba e interiorit mund
funksionon? té ndérrohet vetém nga njé agjent i shérbimit t& autorizuar i trajnuar ELECTROLUX.

Ushgimi kérkon mé shumé +  Regjistro njé kohé mé té gjaté gatimit (sasia dyfish = koha aférsisht dyfish) ose
kohé pér tu ngrohur apo pér «  Nése ushqimi éshté mé i ftohté se zakonisht rrotulloni heré pas here ose

tu gatuar se mé paré? *  Regjistro njé gradé mé té larté energjie.

Dera nuk do té hapet pér *  Hapni derén me kujdes duke e térhequr né kéndin e poshtém djathtas té xhamit té
shkak té ndérprerjes sé derés.

energjisé?

9. INFORMACIONE TEKNIKE

Voltazhi i linjes AC 220-240 V, 50 Hz, faza singéll

Kutia shpérndarése/Qarku i shkurtér Minimumi 10 A

Fugia e kérkuar AC: Mikrovala 1.25 kW

Fugia e jashtme: Mikrovala 800 W (IEC 60705)

Frekuenca e mikrovalés 2450 MHz" (Grupi 2/Klasa B)

Dimensionet e jashtme: TB6SM171DB 595 mm (Gj) x 371 mm (L) x 312 mm (Gj)
Dimensionet e zgavrés 285 mm (Gj) x 202 mm (L) x 298 mm (Gj) 2
Kapaciteti i sobés 17 litra @

Platforma rrotulluese @ 272 mm, xham

Pesha afro 16 kg

" Ky produkt plotéson té gjitha kérkesat e standardit evropian EN55011. Né konformitet me kété standard, ky
produkt éshté klasifikuar si pajisje e grupit 2 klasa B. Grupi 2 do té thoté gé pajisja me géllim gjeneron energji
radio-frekuence né njé formé té rrezatimit elektromagnetik pér té ngrohur ushgimin. Pajisja e Klasés B do té thoté
qé pajisja éshté e pérshtatshme pér tu pérdorur né ambiente shtépiake.

2 Kapaciteti i brendshém éshté llogaritur duke matur gjerésiné, thellésiné dhe lartésiné maksimale. Kapaciteti aktual
pér té ruajtur ushqim éshté mé i larté.

10. EFIKASITETI ENERGJETIK

Informacion pér konsumin e energjisé sé produktit dhe kohén maksimale pér
té arritur modalitetin e energjisé sé ulét

Konsumi i energjisé né gjendje joaktive me ekranin t& ndezur 0.8W
Konsumi i energjisé né gjendije joaktive me ekranin té fikur 0.5W
Koha maksimale qé duhet g€ pajisja té arrijé automatikisht modalitetin e energjisé sé ulét 5 min
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11. PERSA | PERKET AMBIENTIT

Ky produkt pérmban njé burim té lehté té klasit
F té efikasitetit t& energjisé.

Materiale riciklimi me simbolin cf,\‘_) Vendosni
paketimin né kazanét e aplikuar pér riciklim.

Ndihmoni pér t& mbrojtur mjedisin dhe
shéndetin njerézor dhe ricikloni pajisjet
elektrike dhe elektronike.

Mos hidhni pajisjet e shénuara me
simbolin me mbeturinat shtépiake.
Riktheni produktin né gendrén lokale

M {¢ riciklimit ose kontaktoni zyrén e
komunés.
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Dobrodosli u AEG! Zahvaljujemo vam se Sto ste izabrali nas ureda;.

Dobijte savete o koriSéenju, broSure, reSavanje problema, uslugu i informacije o
popravci na aeg.com/support

Za viSe recepata, saveta, reSavanja problema preuzmite My AEG Kitchen aplikaciju.
|
# Available on the A\, GETITON
m} o App Store }/’ Google Play

MoanoxHe cy npoMeHama 6e3 npeTxoaHe HajaBe.
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11. INFORMACIJE O ZASTITI OKOLINE .......oooiiiiiiiiit e 90

1./A\VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOSTI

» Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja su napunila najmanje 8
godina i osobe sa smanjenim fiziCkim, Culnim ili mentalnim
sposobnostima, kao i osobe koje nemaju dovoljno iskustva
i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su dobili uputstva koja
se odnose na upotrebu ovog uredaja na bezbedan nacin i
razumeju povezane opasnosti. Deca se moraju nadgledati
da biste bili sigurni da se ne igraju uredajem. Cis¢enje i
korisniCko odrzavanje ne smeju obavljati deca koja nisu
napunila najmanje 8 godina i koja nisu pod nadzorom.

» Ovaj uredaj nije namenjen za kori§¢enje na visinama preko
2000 m.

« VAZNO! VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOSTI: PAZLJIVO
PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA SLUCAJU POTREBE.

+ UPOZORENUJE! Ne koristite uredaj bez rotacionog stola i
podrske za rotacioni sto. Ne koristite uredaj kada je prazan.

+ UPOZORENUJE! Ako su vrata ili pecati vrata oSteceni, ne sme se
rukovati rernom dok se ne opravi od strane kompetentne osobe.
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UPOZORENJE! Opasno je za bilo koga ko nije kompetentna
osoba da izvrSi uslugu ili opravi uredaj koji ukljucuje
uklanjanje poklopca koji daje zastitu od izlaganja energiji
mikrotalasne pecnice.

UPOZORENJE! TecCnosti i ostala hrana ne smeju se zagrevati
u zatvorenim posudama, posto mogu lako da eksplodiraju.
Ovaj aparat je namenjen za upotrebu u domacinstvima i

za sli¢ne primene, na primer: u kuhinjama za zaposlene u
prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim okruzenjima;
u ku¢ama na farmama; za upotrebu od strane klijenata u
hotelima, motelima i drugim rezidencijalnim objektima; u
usluznim objektima koji nude prenociste sa doru¢kom.
Koristite samo posude i pribor koji su predvideni za
mikrotalasne.

MeTanHu KoHTejHepu 3a XxpaHy 1 Nuhe HUCY AOoMyLUTEHU Y
TOKY KyBakba nyTem MukKpoTanacHe nehHuue.

Nemojte ostavljati pe¢nicu bez nadzora kada koristite
plastiCne, papirne ili druge zapaljive posude za hranu za
jednokratnu upotrebu.

Mikrotalasna rerna je namenjena za zagrevanje hrane |
pica. Susenje hrane ili odece i zagrevanje grejnih jastucica,
papuca, sundera, mokrih krpa i slicnih predmeta moze da
izazove rizik od povrede, zapaljenja ili pozZara.

Ako se pri zagrevaniju hrane pojavi dim, NEMOJTE
OTVARATI VRATA. IskljuCite pecnicu, izvadite utikac iz
utiCnice i saCekajte dok hrana ne prestane da se pusi.
Otvaranje vrata dok se hrana pusi moze izazvati pozar.
Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj moze dovesti do
odlozenog eruptivnog klju€anja, te je potrebno voditi raCuna
prilikom rukovanja posudom.

Sadrzaji flaSica za hranjenje i tegli hrana za bebe treba da
se promesaju ili protresu a temperatura da se proveri pre
konzumacije, kako bi se izbegle opekotine.

Nemojte kuvati jaja u ljusci, niti podgrevati cela tvrdo kuvana
jaja u mikrotalasnoj pecnici, jer mogu eksplodirati Cak i nakon
Sto se priprema u mikrotalasnoj zavrsi.
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* Ako je dovodni kabl ostecen mora da ga zameni proizvodac,
njegov servisni predstavnik ili slicno kvalifikovana osoba kako
bi se izbegla opasnost.

1.1 Nega i ¢iS¢enje

Vrata:

+ Da biste uklonili sve tragove prljavstine, redovno Cistite obe
strane vrata, zaptivke vrata i zaptivhe povrSine mekom,
vlaznom krpom. Nemoijte koristiti gruba abrazivna sredstva
za CiScenje niti metalne strugace da biste ocistili staklo na
vratima, jer oni mogu izgrebati povrsinu, $to moze dovesti do
pucanja stakla.

Unutra$nji deo peénice:

* Pri CiS¢enju obriSite sve Sto je poprskano ili prosuto mekom
vlaznom krpom ili sunderom nakon svake upotrebe pecnice
dok je jos uvek topla. Za tvrde mrlje koristite blagu sapunicu
i obriSite nekoliko puta vlaznom krpom dok se ne uklone svi
ostaci. Nemoijte skidati filter magnetrona. Vodite racuna da
blaga sapunica ili voda ne prodru u male otvore na zidovima,
Sto moze izazvati oSteCenja pecnice.

» Nemoijte prskati sredstava za CiScenje po unutrasnjosti
pecnice. Ocistite filter magnetrona, unutrasnjost pecnice,
rotirajuci tanjir i nosac tanjira nakon upotrebe. Oni moraju biti
suvi i bez masnocée na sebi. Nakupljena masnoca se moze
pregrejati i dimiti, ili zahvatiti pozar.

Spoljasnji deo pecnice:

» Spoljasnji deo peénice moze se lako ocistiti blagom
sapunicom i vodom. Vodite raCuna da se sapunica obriSe
mokrom krpom i spoljasnjost posusi mekim ubrusom.

Kontrolna tabla:

+ Otvorite vrata pre CiS¢enja da biste deaktivirali kontrolnu tablu.
Morate biti pazljivi prilikom ¢iS¢enja kontrolne table. Koristedi
krpu natoplijenu samo vodom nezno obriSite tablu dok ne
bude Cista. Izbegavajte upotrebu preteranih koliina vode.
Nemojte koristiti nikakve hemikalije niti abrazivne Cistace.

76 Cpncku



Rotirajuci tanjir i nosac tanjira:

|zvadite rotirajuci tanjir i nosac tanjira iz pec¢nice. Operite ih
vodom sa blagom sapunicom. Posusite mekom krpom. |
Rotirajuci tanjir i nosac tanjira mogu se prati u masini za sude.
VAZNO! Cistite peénicu u redovnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Ako ne odrzavate pecnicu u Cistom stanju, to
moze dovesti do propadanja povrsine, Sto moze negativno
uticati na vek trajanja uredaja i mozda dovesti i do opasne
situacije.

Treba voditi raCuna da se ne zagubi okretnica kada se
uklanjaju kontejneri sa uredaja.

VAZNO! Parogistaé se ne sme koristiti.

Rerna mikrotalasne pecnice treba da se koristi kao ugradena.
Uredaj ne sme da se stavi u ormaric.

Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vreli tokom upotrebe.
UPOZORENUJE! Drzite decu na udaljenosti od vrata da biste
sprecili da se opeku.

VAZNO! Nemoijte koristiti komercijalne &istace za peénice,
parocCistacCe, abrazivna, gruba sredstava za CiS¢enje, nista sto
sadrzi natrijum hidroksid niti Zice za ribanje na bilo kom delu
vaSe mikrotalasne pecnice.

2. INSTALACIJA

S

Tradicionalna pe¢nica

-

o Veli¢ina udubljenja
Polozaj § D V

/ A 562 x 550 X 360
B+C 562 x 300 x 350

Mikrotalasna se moze namestiti u polozaj A, B,

562 x 300 x 360

D 562 x 500 x 350

CorD: 562 x 500 x 360

Mere u (mm)

Cpnckn 77



2.1 Bezbedna upotreba uredaja

Ako uklapate mikrotalasnu u polozaj B ili C:

* Ormari¢ mora da budu najmanje 500 mm
(E) iznad radnog stola i ne sme biti
postavljen direktno iznad ploce.

* Ovaj uredaj je testiran i odobren zaupotrebu
u blizini isklju¢ivo ku¢nih gasnih, elektri¢nih i
indukcionih plo€a za kuvanje.

* Mora se ostaviti dovoljno prostora izmedu
ploCe za kuvanje i mikrotalasne da bi se
sprecilo pregrevanje mikrotalasne pecnice,
okolnog ormari¢a i dodataka.

* Nemojte koristiti plo€u za kuvanje bez Serpi
kada mikrotalasna peénica radi.

* Mora se voditi rauna kada se rukuje
mikrotalasnom pecénicom dok je ploc¢a za
kuvanje ukljucena.

2.2 Instaliranje uredaja

2.5 mm jmm
=1
- [ —

4| A 25mm

—|
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Uklonite Citavo pakovanje i pazljivo
proverite da li ima znakova oStec¢enja.

Ova pecénica je konstruisana tako da se
standardno uklopi u kuhinjski deo visine
350 mm. Kada se postavlja u kuhinjski deo
visok 360 mm:- Odvrnite i uklonite 4 nogice
sa dna pecnice. Rotirajte nogare 90 stepeni
i ponovo podesite tako da duga strana
bude ispred rerne.

Podesite fiksirajuéu kuku na desnu stranu
kuhinjskog kredenca koriste¢i dostavljeno
uputstvo za upotrebu.

Polako i bez primene sile montirajte uredaj
na kuhinjski ormaric¢i. Uredaj bi trebalo da se
podigne na kuke za u¢vrscivanje a zatim da
se spusti u svoj polozaj. Fiksirajte rernu na
levoj strani koristeci dva dostavljena Srafa.
Uverite se da je uredaj stabilan i da nije
nagnut. Pobrinite se da se odrzi razmak od
2.5 mm izmedu vrata ormari¢a/ kuhinjskog
dela iznad vrha okvira (pogledajte dijagram).

2.3 Priklju¢ivanje uredaja na
elektricno napajanje

B A

o
o
oo

°
- o o

.

Elektricna uti¢nica mora biti lako dostupna,
tako da se uredaj moze jednostavno
iskljuciti u slucaju opasnosti. lli mora
postojati mogucnost da se pecnica izoluje



od napajanje ugradnjom prekidac¢a u fiksne
instalacije u skladu sa pravilima mreze.

* Elektri¢ni napojni kabl moze zameniti samo
elektricar.

* Ako je dovodni kabl oste¢en mora da
ga zameni proizvodag, njegov servisni
predstavnik ili sli¢no kvalifikovana osoba
kako bi se izbegla opasnost.

» Uti¢nica ne sme biti smestena iza ormarica.

* Najbolji polozaj je iznad ormaric¢a,
pogledajte (A).

* Prikljucite uredaj na monofaznu
naizmeniénu struju 220-240 V/50 Hz preko
pravilno instalirane uzemljene uti¢nice.
Uticnica mora imati osigurac od 10 A.

* Pre instalacije, zavezite komad kanapa
za napojni kabl pecnice da biste ga lakse
provukli kroz otvor i olakSali prikljucak na
poziciju (A) kada se uredaj prikljucuije.

* Kada ubacujete uredaj u ormari¢ sa
visokom stranama, NEMOJTE zgnjeciti
elektri¢ni napojni kabl.

* Ne uranjajte elektri¢ni kabl niti utika¢ u vodu
ili neku drugu te¢nost.

* Ne dozvolite da elektricni kabl prelazi preko
vrelih ili ostrih ivica, kao $to su ventilacione
oblasti sa vrelim vazduhom na gornjem
zadnjem delu pecnice.

2.4 Dodatni savet

Nemojte koristiti mikrotalasnu pecnicu da biste
zagrejali ulje za przenje u ulju. Temperatura
se ne moze kontrolisati i ulje se moze zapaliti.
Da biste pravili kokice, koristite samo posebne
mikrotalasne pecnice za pravljenje kokica.
Osobe sa PEJSMEJKEROM treba da

se posavetuju sa svojim doktorom ili
proizvodacem pejsmejkera 0 merama

predostroznosti koje se odnose na
mikrotalasne pec¢nice.

Nikada ne sipajte i ne umecite predmete u
otvore brave na vratima ili ventilacione otvore.
U slucaju prosipanja, odmah iskljucite i izvucite
iz napajanja rernu i pozovite ovlas¢enog
ELECTROLUX servisnog agenta.

Nikada ne modifikujte pe¢nicu ni na koji nacin.
Koristite samo rotirajuéi tanjir i nosac tanjira
koji su konstruisani za ovu pecnicu. Nemojte
ukljucivati pe¢nicu bez rotacione ploce.

Da biste sprecili pucanje rotacione ploce:

» Pre ¢iSéenja rotacione plo¢e vodom,
ostavite je da se ohladi.

* Ne stavljajte vrelu hranu niti vrelo posude na
hladnu rotirajuci tanijir.

» Ne stavljajte hladnu hranu niti hladno
posude na vrelu rotirajuéi tanjir.

Ni proizvodac ni dobavlja¢ ne mogu prihvatiti
odgovornost za Stete na peénici ili fizicke
povrede koje nastanu zbog nepostovanja
tacnog postupka elektricnog prikljucivanja.
Povremeno se na zidovima pecnice ili oko
zaptivki vrata i zaptivnih povr§ina mogu
formirati vodena para ili kapljice. To je
uobicajena pojava i ne znaci da mikrotalasna
pecnica propusta ili da je neispravna.

Kada se radi o sijalicama unutar proizvoda

i rezervnih delova, sijalice koje se prodaju
zasebno: Ove sijalice su namenjene da izdrze
ekstremne fiziCke uslove u kuénim aparatima,
kao $to su temperatura, vibracije, vlaga, ili

su namenjene da signaliziraju informacije o
radnom stanju uredaja. Nisu predvidene za
upotrebu u drugim uredajima i nisu pogodne za
osvetljavanje prostorija u domadinstvu.
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3. PREGLED UREDBAJA

3.1 Mikrotalasna pec¢nica

N

Prednji ram

Svetlo reme

Kontrolna tabla

Dugma za otvaranje vrata

Filter magnetrona (ne ukianjaite)

B udublienje peénice

Zaptivke vrata i zaptivne povrsine

3.2 Dodaci

Uverite se da li su isporuceni sledeéi dodaci:

Rotirajudi tanjir

Nosag tanjira

* Postavite podrdku za rotirajuci tanjir u
zatvorenom pakovanju na podu Supljine.

® Zatim postavite rotirajuci tanjir na nosa¢
tanijir.

* Da biste izbegli oste¢enje rotirajuéi tanjir,
pobrinite se da podiZzete posude bez
dodirivanja ivice rotacione ploCe kada ih
vadite iz pecnice.
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Kada narucite dodatke, molimo vas da
napomenete dve stavke: ime dela i ime
modela vaSem prodavcu ili ovlas¢enom
ELECTROLUX servisnom agentu.

/\ UPOZORENJE!

Ne rukujte mikrotalasnom pec¢nicom bez ovih
postavljenih delova.

3.3 Kontrolna tabla
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Zaustavi/Otkazi

Zaklju€avanje zarad bezbednosti dece
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aman|  Prikaz segmenata
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4. PRE PRVE UPOTREBE

4.1 Ukljucivanje

Kada se rerna po prvi put ukljuci imate opciju

podeSavanja sata. Rerna ima 24hr sat.

1. Rerna ¢e se Cuti i sve ikone prikaza ¢e se
ukljuciti na pola sekunde. Koristite dugme
da biste izabrali da sat bude ‘ukljucen’ ili
‘iskljucen’.

2a. Da biste iskljucili sat, okrenite dugme dok
prikaz na pokaze ‘iskljuceno’, zatim pritisnite
dugme POKRENI. Rerna je spremna za
koris¢enje.

Ako ste iskljucili sat i zelite da ga ponovo
ukljucite, dva puta pritisnite dugme
KUHINJSKI TAJMER i sledite 2b.

2b. Da biste ukljucili sat, okrenite dugme dok
prikaz ne pokaze ‘ukljuéeno’, zatim pritisnite
dugme POKRENI.

Primer: Da podesite sat na 18:45.

1. Rotirajte dugme da biste prilagodili sat.

2. Pritisnite dugme POKRENI da biste potvrdili.

3. Rotirajte dugme da biste prilagodili minute.

4. Pritisnite dugme POKRENI da biste potvrdili.

Kada je sat podeSen vreme dana ¢e se
pokazati na prikazu.

4.2 Pripravnost (Rezim
ekonomic¢nosti)

Rerna ¢e automatski uci u rezim pripravnosti
ako se ne koristi u periodu od 5 minuta.
Primer: Ako sat nije podeSen:

Prikaz ée se iskljuciti. Da biste izasli iz rezima
pripravnosti, pritisnite bilo koje dugme ili
rotirajte dugme.

80W 240W 400W 560W 800W

Nivoi snage

Nivoi snage dugmadi

Omiliena dugmad

Dugme za automatsko odmrzavanje
Dugme za kuhinjski tajmer

ﬂ Okruglo dugme za Tajmer/Tezina
Pocetak/Potvrdi/Dugme za brzo pokretanje
B Dugme za zaustavijanje

E Dugma za otvaranje vrata

Primer: Ako je sat podesen:
Nakon perioda od 5 minuta, vreme ¢ée se
prikazati.

4.3 Prilagodavanje sata kada je
podesen

MozZete da prilagodite sat nakon $to je vreme
podeSeno.

Primer: Da biste promenili sa 18.45 na 19.50.
1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

Pritisnite dugme POKRENI.

Rotirajte dugme dok se ‘19’ ne prikaze.
Pritisnite dugme POKRENI.

Rotirajte dugme dok se ‘50’ ne prikaze.
Pritisnite dugme POKRENI.

oA wN

4.4 Da biste otkazali sat i podesili
pripravnost (Rezim ekonomi¢nosti)

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

2. Rotirajte dugme dok se ‘OFF’ ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI da biste potvrdili.

4.5 Zaklju€avanje zarad bezbednosti
dece

Rerna ima funkciju bezbednosti koja spreCava
slu€ajno pokretanje rerne od strane deteta.
Kada je zaklju¢avanje podeseno, nijedan

deo mikrotalasne pec¢nice nece raditi dok se
funkcija zakljuavanja ne iskljuci. Zakljucavanje
ili otklju¢avanje je samo moguce kada rerna

ne radi.

Cpnckn 81



Primer: Da biste prebacili na zaklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju¢avanje za decu’ ne ukljugi.
Primer: Da biste prebacili na otkljuc¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju¢avanje za decu’ ne prebaci na
iskljuceno.

Kada je zaklju€avanje za decu uklju¢eno,
sva dugmad su prikazana osim dugmeta
ZAUSTAVI.

5. RUKOVANJE

5.1 Kuvanje u mikrotalasnoj

Primer: Da bi se podgrejala supa u trajanju od
2 minuta 30 sekundi na 560 W mikrotalasne
energije.

1. Pritisnite dugme za SNAGU ZAGREVANJA
na desnoj strani trougla dok se ‘560 W’ ne
prikaze.

2. Rotirajte dugme da biste uneli vieme.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

IU rezimu mikrotalasnog kuvanja, mozete
da prilagodite nivo snage reme pritiskajuci
dugme direktno ispod neophodnog
podesavanja.

Mozete da podesite nivo snage kada rerna
radi pritiskajuci i drzeci obavezno dugme

4.6 Pocetno CiScenje
UPOZORENUJE!
Pogledajte odeljak ‘Briga i CiScenje’
* Uklonite sve dodatke sa mikrotalasne
pecnice.
* Pazljivo ocistite otvor rerne mekanom
mokrom krpom.

za SNAGU ZAGREVANUJA dok novo
podesavanje snage ne bude osvetlieno na
prikazu. Previsoka jacina struje i predugo
vreme pripreme mogu pregrejati hranu i
izazvati pozar.

Ako je 800 W izabrano onda je
maksimalno vreme mikrotalasne pecnice
koje moze da se unese 15 minuta.

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu 3 minuta
ili duze, ventilator ¢e ostati ukljucen na

2 minuta nakon $to se kuvanje okonca.
Otvorite vrata i zaustavice se, zatvorite
vrata i ponovo ¢e se pokrenuti dok se

2 minuta ne okoncaju (ukljucujuci vreme
otvaranja vrata). Ako rerna radi manje od

3 minuta ventilator se necée ukljuciti.

5.2 Nivoi snage

Podesavanje =
snage Preporucena upotreba

800 W/JAKO  Koristi se za brzo kuvanje ili zagrevanje, (npr. supe, dinstanih jela, konzervirane hrane, toplih
napitaka, povr¢a, ribe itd).

560 W Koristi se za duze kuvanje guste hrane, kao Sto su peceni but, vekna od mesa i glazirani obroci,
takode z osetljiva jela, kao Sto su sos od sira i vrlo meki kola¢i. Na ovom nivou snage sos se nece
prekuvati i hrana ¢e se ravhomerno kuvati bez prekuvavanja sa strane.

400 W Za gustu hranu za koju je potrebno dugo vreme pripreme kada se kuva na tradicionalan nacin, (npr.
jela od govedine), savetuje se kori§¢enje ovog podeSavanja da biste osigurali da meso bude mekano.

240 W/ODMR  Za odmrzavanje odaberite ovaj nivo snage da biste osigurali da se jela ravnomerno odmrznu. Ova

ZAVANJE vradnost snage je idealna za lagano klju¢anje pirin¢a, testenina, knedli i kuvanje pudinga od jaja.

80 W Za blago odmrzavanije, (npr. kremastih kolaca ili peciva).

ow Za stajanje/kuhinjski tajmer.

W =VAT
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5.3 Smanjena jacina energije

Nacin kuvanja Standardno vreme Smanjena jacina energije
Mikrotalasna 800 W 15 minuta Mikrotalasna 560 W
5.4 Prilagodavanje vremena kuvanja | 5.9 Pauza

u toku kuvanja
Mozete da prilagodite vreme kuvanja u toku
kuvanja.
Primer: Da biste dodali 2 minuta (120 sekundi)
koristec¢i dugme POKRENI.
1. Cetiri puta pritisnite dugme POKRENI.
Vreme kuvanja ée se povecati za
120 sekundi.

5.5 Koriséenje dugmeta za
zaustavljanje

Jednom pritisnite dugme ZAUSTAVI da biste
usli u rezim Pauze.

Pritisnite ponovo dugme ZAUSTAVI da biste
otkazali vreme kuvanja.

5.6 Kuhinjski tajmer

Da biste podesili kuhinjski tajmer.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER.

2. Rotirajte dugme da biste uneli vreme.

3. Pritisnite dugme POKRENI. Tajmer ¢e se
automatski pokrenuti.

Vreme moze da se povecéa kada tajmer
rati rotirajuci dugme ili pritiskaju¢i dugme
POKRENI. Funkcija tajmera moze da se
koristi samo kada rerna ne radi.

5.7 Brzo pokretanje

Mozete odmah da zapocnete kuvanje na
800 W/VISOKO na 30 sekundi pritiskajuci
dugme POKRENI.

Da biste dodali viS§e vremena pritisnite
dugme POKRENI.

5.8 UtiSano

Da biste iskljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER 3
puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Rotirajte dugme dok se ‘OFF’ ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Da biste ukljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER 3
puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Rotirajte dugme dok se ‘on’ ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Da biste pauzirali dok mikrotalasna pecnica radi.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI ili otvorite vrata.

2. Rerna ¢e pauzirati do 5 minuta.

3. Pritisnite POKRENI da biste nastavili da
kuvate.

5.10 Omiljeni

Rerna ima 3 omiljena recepta.

) Omeksati puter

¥ Otopiti Cokoladu

) Kolag u solji

Primer: Za omekSavanje putera.

1. Jednom pritisnite dugme OMILJENO 1.

2. Rotirajte dugme da biste usli u tezinu.
3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana treba
da se promesa ili okrene. Da biste nastavili
da kuvate, pritisnite dugme POKRENI. Na
kraju automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati. Nivoi snage
za unapred podesSene Omilieno recepte
ne moze da se prilagodi. 1-4 kolaca u Solji
mogu da se kuvaju.

A UPOZORENJE! Cokolada moze postati
jako vruca! Ako ¢okolada treba da se
duze kuva dodajte 10 sekundi. Pazite na
¢okoladu jer moze da se pregreje i zagori.

Da biste pregazili Omiljeno za svoje recepte.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANUJA da biste izabrali snagu.

2. Rotirajte dugme da biste usli u zeljeno
vreme Kuvanja.

3. Pritisnite i drzite dugme OMILJENO koje
zelite da podesite dok ne Cujete zvucni
signal i dok se srce za omiljeno na prikaze.

Da biste ponovo podesili Omiljeno na fabricko

podeSavanje.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI.

2. Pritisnite i drzite SNAGUZAGREVANJA
400 W na 3 sekunde. Rerna ¢e resetovati
Omilieno na fabricka podeSavanja.
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5.11 Automatsko odmrzavanje

Automatsko odmrzavanje automatski radi da
bi ispravilo rezim kuvanja i vreme kuvanja
bazirano na tezini hrane.

Mozete da izaberete od 2 menija za
automatsko odmrzavanje.

1. Automatsko odmrzavanje: Meso/Riba/Divijaé
2. Automatsko odmrzavanje: Hleb

Primer: Da biste odmrzli 0,2 kg Snicle.
1. lzaberite meni za automatsko odmrzavanje

2. Rotirajte dugme da biste izabrali tezinu.
3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana

treba da se promesa ili okrene. Da biste
nastavili da kuvate, pritisnite dugme
POKRENI. Na kraju automatskog
vremena odmrzavanja, program ¢e
automatski stati. Prilagodavanje vremena,
napajanja nije dostupno u automatsko

. PN odledivanju.
jednom pritiskaju¢i dugme AUTOMATSKO
ODMRZAVANJE.
6.1 Omiljeni
Omiljeni Tezina Dugme Postupak
Omeks3ati puter 0.05-0.25 kg 1 +  Stavite puter u pireks ¢iniju. Dobro promesajte
O nakon kuvanja.
Otopiti Gokoladu 0.1-0.2 kg 2 *  lzlomite ¢okoladu u male delove. Stavite ¢okoladu
O u pireks €iniju. MeSajte kada se €uje zvucni signal.
Dobro promesajte nakon kuvanja.
UPOZORENJE!: Cokolada moZe postati jako
vruéa! Ako ¢okolada treba da se duze kuva
dodajte 10 sekundi. Pazite na ¢okoladu jer
moze da se pregreje i zagori.
Kola¢ u Solji 1-4 mugs »  Napravite kola¢ po receptu. Stavite Solju na kraj

O

pokretnog dela. Stanite na 30 sekundi nakon
kuvanja.
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6.2 Recepti za kola¢€ u Solji

Bogati cokoladni kolac¢ u Solji

Kola¢ u Solji od limuna

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2% kasike (25 g) obi¢nog brasna

2% kasike (25 g) obi¢nog brasna

2 kasSike (12 g)  kakaa u prahu

2% kasike (30 g) sitnog Secera

2% kaSike (30 g) sitnog Secera Y4 kasicica praska za pecenje
Y kasicica praska za pecenje 1% kasike (15 g) ulja
1% kasike (15 g) ulja 1 kasicica kore od limuna
Y kasicica ekstrakta od vanile 1 jaje srednje veli€ine
1 jaje srednje velicine Preliv: 1 kasicica soka od limuna
pomesSanih sa 2 kaSicice sitnog
Metoda: Secera
1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
Metoda:

pomeSaijte sa viljuSkom.
2. Dodajte ulje, ekstrakt vanile i jaje, dobro
promesaite.
3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
4. Kuvajte koristeci 3\‘) . Kola¢ ¢e se podici iz
Solje u toku kuvanja.
Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.
DekoriSite sa naslagom puter krema od
Cokolade.
Savet: Da biste napravili kola¢ u Solju od
Cokoladne narandze zamenite ekstrakt vanile
sa % kasicice ekstrakta narandze.

Kolac u Solji od putera od kikirikija

Sastojci za 1 Solju:

2% kasike (25 g) obitnog brasna
2 kasSike (30 g)  mekog braon Se¢era
Ya kaSicica praska za pecenje
1% kasike (15 g) ulja
% kasicica ekstrakta od vanile
2 kasike (30 g)  putera od kikirikija
1 jaje srednje veli¢ine
Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesaijte sa viljuskom.

2. Dodajte ulje, ekstrakt od vanile, puter od
kikirikija i jaje, dobro promesajte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvajte koristeci “"\‘) . Kola¢ ¢e se podici iz
Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Na vrh stavite istopljenu ¢okoladu.

Savet: Ako vise volite koristite puter od

komadiéa kikirikija.

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljusSkom.

2. Dodajte ulje, koru od limuna i jaje, dobro
promesajte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvajte koristeci Z'\V) . Kola¢ ¢e se podici iz
Solje u toku kuvanja.

5. Napravite preliv dodajuci sok od limuna sa
sitnim Se¢erom.

6. Nakon kuvanja, izvadite kolac, izbodite vrh i
pospite preliv preko kolaca, ostavite da stoji
30 sekundi.

Kola¢ u Solji od maline

Sastojci za 1 Solju:
2% kasike (25 g)
2% kasike (30 g)

obi¢nog brasna

sitnog Secera

Y kasicica praska za pecenje
1% kasike (15 g) ulja
¥ kasicica ekstrakta od vanile
1 jaje srednje veli¢ine
1% kasike pekmeza od maline bez semenki
Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesaijte sa viljusSkom.

2. Dodajte ulje, ekstrakt vanile i jaje, dobro
promesaijte.

3. Dodajte pekmez koristeci kasiku tako da se
ubaci u meSavinu.

4. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

5. Kuvajte koristeci "O Kola€ ce se podici iz
Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

DekoriSite sa naslagom vanila krema od putera.
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Kola¢ u Solji od Sargarepe

Kolac iz Solje od komadica jabuke

Sastojci za 1 Solju:

Sastojci za 1 Solju:

2 kasike (20 g)  obi¢nog brasna

2% kasike (25 g) obi¢nog brasna

2% kaSike (30 g) braon Sec¢era

2 kasike (30 g)  mekog braon Seéera

Y kasicica praska za pecenje Y4 kasicica praska za pecenje
Y kasicica cimeta u prahu Y kasicica cimeta u prahu
Y kasicica muskatnog oras¢i¢a u prahu 1% kaSike (15g) ulja
1 tbsp mlevenih le$nika 1 jaje srednje velicine
1% kaSike (15 g) ulja 1% kaSike (30 g) sosa od jabuke
kora od % narandze pola (7 g) digestivnih biskvita, izlomljenih
309 !zfendanel sargla'rlepe Metoda:
1 jaje srednje veli€ine

Preliv od krema: 15 g putera, otopljenog
40 g Secera u prahu,
40 g punomasnog krem sira,

% kasicica soka od narandze

Metoda:

1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljuSkom.

2. Dodaijte ulje, koru od narandze, izrendanu
Sargarepu i jaje, dobro promesajte.

3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

4. Kuvajte koristedi 3\‘9 . Kola€ ce se podici iz
Solje u toku kuvanja.

5. Napravite preliv meSajuci puter, Secer u
prahu, krem sir i sok od narandze.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Pustite da se kola¢ ohladi, zatim dodajte preliv.

6.3 Automatsko odmrzavanje

1. Stavite sve suve sastojke (osim biskvita) u
Solju, dobro promesSaijte sa viljuskom.

2. Dodajte ulje i jaje, dobro promeSaijte.

3. Pazljivo dodajte sos od jabuke koristedi
kasiku tako da se pomes$a sa meSavinom.

4. Na vrh stavite izdrobljeni biskvit.

5. Stavite Solju van centra pokretnog dela.

6. Kuvajte koristeci 3\7 . Kola€ ce se podici iz
Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dodaijte kuglu sladoleda od vanile.

UPOZORENJE! Sos od jabuke ¢e biti
vruc.

Automatsko

odmrzavanje Tezina Dugme Postupak
Mesof/riba/zivinsko  0.2-0.8 kg >¥< »  Stavite hranu u porculansku posudu na sredinu rotacione
meso (Cela riba, abto x1 ploce.

riblji odresci, riblji .
filei, pile¢i bataci,
pile¢e grudi, mleveno

meso, odrezak, .
kotleti, plieskavice,
kobasice) .

Kada se ¢uje zvonce, okrenite hranu, rasporedite

i odvojite. Zastitite tanke delove i topla mesta
aluminijumskom folijom.

Nakon odmrzavanja, umotajte u aluminijumsku foliju
15-45 min, dok se dobro ne odledi.

Mleveno meso: Kada se ¢uje zvonce, okrenite hranu.
Uklonite odmrznute delove ako je moguce.

@ Nije pogodno za celo pile.

Hleb 0.1-1.0 kg S .

Rasporedite u porculanskoj posudi na sredini rotacione
plo¢e. Za 1,0 kg rasporedite direktno na rotirajuci tanjir.
Kada se ¢uje zvonce, okrenite, rasporedite i uklonite
odmrznute kriske.

Nakon odmrzavanja, pokrijte aluminijumskom folijom i
neka stoji 5-15 min, dok ne bude dobro odledeno.
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Unesite samo tezinu hrane. Nemojte ukljuiti teZinu posude. Za hranu koja je teza ili lakSa od tezina/kvantiteta
koji se nalazi na tabeli, koristite manuelno rukovanje. Krajnja temperatura ¢e varirati zavisno od pocetne
temperature. Odresci i kotleti treba da budu zamrznuti u jednom sloju. Mleveno meso treba da bude zamrznuto
u tankom obliku.

6.4 Zagrevanje hrane i pi¢a

Kolicina Jacina Vreme

Hranalpice .g/ml-  energije -Min- Nacin
Mieko, 1 Solja 150 800 W 1 ne poklapati
Voda, 1 Solja 150 800 W 1-2 ne poklapati
6 Solja 900 800 W 10-12  ne poklapati
1 porcija 1000 800 W 11-13  ne poklapati
Obrok za jedan tanijir 400 800 W 3-6 poprskajte malo vode po sosu, poklopite, promeSajte
na polovini zagrevanja
Supalpaprikas 200 800 W 1-2 poklopite, promesSajte nakon zagrevanja
Povrce 500 800 W 4-5 ako treba, dodati malo vode, poklopite, promeSajte na
polovini zagrevanja
Meso, 1 kriska " 200 800 W 3-4  tanko rasporedite sos po vrhu, poklopite
Riblji file 200 800 W 2-3  poklopite
Kolag, 1 kriska 150 400 W VA stavite u porculansku posudu
Hrana za bebe, 1 tegla 190 400 W 1 prebacite u odgovarajuéu posudu za mikrotalasnu,
nakon zagrevanja dobro promeSaijte i proverite
temperaturu
Topljenje margarina ili 50 800 W VA poklopite
putera™®
Topljenje ¢okolade 100 400 W 2-3  povremeno promeSajte
" od hladne/og
6.5 Odmrzavanje
Koli¢ina Jaéina Vreme " Vreme
Hrana -g-  energije -Min- Nagin st_wl?:_ja
Gulas 500 240 W 8-12 promesajte na polovini odmrzavanja 10-30
Kolag, 1 kriska 150 80 W 2-5  stavite u porculansku posudu 5
Voée 250 240 W 4-5  rasporedite ravhomerno, okrenite na polovini odmrzavanja 5
6.6 Kuvanje od odmrznutog
Koli¢ina Jacina Vreme < el
Hrana -g-  energije -Min- Nacin St-wl?r?fa
Riblji file 300 800 W  10-12 poklopite 2
Obrok od 400 800 W 9-11  poklopite, promesajte nakon 6 minuta 2

jednog tanjira
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6.7 Kuvanje

- - Vreme
Hrana el Jacm"a Vre_m e Nacin stajanja
-g- energije -Min- Min-
Prokule/ 500 800 W 9-11  dodaijte 4-5 vk vode, poklopite, promesajte na polovini -
Grasak kuvanja
Sargarepa 500 800 W 10-12 isecite na kolutove, dodajte 4-5 vk vode, poklopite, -
promesajte na polovini kuvanja
Pecenja 1000 800 W 19-21 zadinite po ukusu, stavite u plitku posudu, okrenite na pola 10
kuvanja
Riblji file 200 800 W 3-4  zacinite po ukusu, stavite u porculansku posudu, poklopite 2

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu 3 minuta ili duze, ventilator ¢e ostati uklju€en na 2 minuta nakon $to se
kuvanje okon¢a. Otvorite vrata i zaustaviée se, zatvorite vrata i ponovo ¢e se pokrenuti dok se 2 minuta ne
okonéaju (uklju€ujuci vreme otvaranja vrata). Ako rerna radi manje od 3 minuta ventilator se nece ukljuciti.

7. SAVETI | NAZNAKE

7.1 Bezbedno posude za mikrotalasnu

Bezbedno za

Posude mikrotalasnu Komentari

Aluminijumska Vi X Mali komadi aluminijumske folije mogu se koristiti za zastitu hrane od

folija/posude od pregrevanja. DrZite foliju najmanje 2 cm od zidova pecnice, jer moze doci

aluminijumske folije do varni¢enja. Posude od folije nisu preporucljive, osim ako ih navodi
proizvodac pazljivo sledite uputstva.

Porcelan i keramika viX Porcelan, grnéarija, glazirano glineno posude i arkopal su obi¢no pogodni,
osim onih sa metalnim ukrasima.

Stakleno posude, npr. v Treba voditi racuna prilikom kori$éenja staklenog posuda, jer moze popucati

Pyrex ® ili napuknuti ako se naglo zagreva.

Metal X Ne preporucuje se upotreba metalnog posuda prilikom upotrebe
mikrotalasne energije, jer moze stvarati varnice, koje mogu izazvati pozar.

Plasti¢ne/polistirolske 4 Mora se voditi rauna, jer se neke posude deformiSu, tope ili gube boju pri

posude, npr. za brzu visokim temperaturama.

hranu

Kese za zamrzivac/ v Moraju se probosti da bi para mogla da izlazi. Proverite da li su kese

pecenje odgovarajuce za upotrebu u mikrotalasnoj. Nemojte koristiti plasticne ili
metalne vezice, jer se mogu istopiti ili zapaliti zbog varni¢enja metala.

Papir - tanijiri, Solje i v Koristite samo za zagrevanje ili upijanje vlage. Mora se voditi raéuna, jer

kuhinjski papir pregrevanje moze izazvati pozar.

Slamnate i drvene v Uvek nadgledajte pecnicu kada koristite ove materijale, jer pregrevanje

posude moze izazvati pozar.

Reciklirani papir i X Mogu sadrzati ekstrakte metala koji ¢e izazvati ,varni¢enje” i mogu izazvati

novine pozar.

7.2 Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici

Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pe¢nici

Sastav Hrana bogata masnoc¢om ili Se¢erom (npr. boZi¢ni puding, pite od jabuka) zahteva krace vreme
zagrevanja. Mora se voditi racuna, jer pregrevanje moze izazvati pozar.

Veli¢ina Radi ravhomernog kuvanja napravite sve jednake komade.
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Temperatura

Pocetna temperatura hrane utice na koli¢inu vremena potrebnog za kuvanje. Zaseci hranu sa

hrane nadevima, (npr. krofne sa dzemom), da biste oslobodili toplotu ili paru.

Rasporedite Stavite najdeblje delove hrane prema spoljasnjem delu posude, (npr. pilece batake).

Poklopac Koristite prijanjajucu foliju sa otvorima za mikrotalasnu ili odgovaraju¢i poklopac.

Probodite Hrana sa ljuskom, korom ili opnom mora se probosti na nekoliko mesta pre kuvanja ili zagrevanja
zbog nagomilavanja pare, Sto moze izazvati eksploziju hrane, (npr. krompira, ribe, piletine,
kobasice).

VAZNO! Jaja se ne smeju zagrevati pomocéu mikrotalasne energije, jer mogu eksplodirati,
¢ak i nakon $to se kuvanje zavrsi, (npr. poSirana, tvrdo kuvana).

Promesajte, Radi ravhomernog kuvanja neophodno je promesati, okrenuti i rasporediti hranu tokom pripreme.

okrenite, Uvek promeSajte i rasporedite od spoljasnje strane prema centru.

rasporedite

Stajanje Nakon kuvanja neophodno je vreme stajanja koje omogucava da se toplota ravnomerno rasporedi
kroz hranu.

Zastitite Topli delovi mogu se zastititi malim komadima folije, koja odbija mikrotalase, (npr. pile¢e noge i
krila).

i izbegli opekotine.

Koristite krpe za hvatanje vrelih sudova ili zastitne rukavice za rernu kada vadite hranu iz pec¢nice da biste
@ sprecili opekotine. Posude, aparate za kokice, kese za pe€enje u rerni itd. uvek otvarajte na udaljenosti od lica

i ruku da bi ste izbegli opekotine od pare. Uvek se odmaknite od vrata peénice kada ih otvarate da biste izbegli

opekotine od ispustene pare i toplote. Isecite punjenu pecenu hranu nakon zagrevanja da biste oslobodili paru

8. STA UCINITI AKO

Problem

Proverite dali...

Mikrotalasna ne radi
pravilno?

Osiguradi u kutiji sa osiguracima rade.
Nije nestalo struje.
Ako osiguraci nastave da pregorevaju, obratite se kvalifikovanom elektri¢aru.

Mikrotalasni rezim ne radi?

Vrata su pravilno zatvorena.
Zaptivke vrata i njihove povrsine su Ciste.
Dugme POKRENI je pritisnuto.

Rotirajuéi tanjir se ne
okrece?

Nosac tanjira je pravilno spojen sa pogonom.

Posuda za pecnicu ne prelazi preko rotacione ploce.

Hrana ne prelazi preko ivice rotacione ploce sprecavajuéi je da se okrece.
Nema nista u udubljenju ispod rotacione ploce.

Mikrotalasna neée da se
iskljuci?

Iskljucite uredaj sa napajanja.
Pozovite ovlaséenog ELECTROLUX servisnog agenta.

Unutradnje svetlo ne radi?

Pozovite svog ovlaséenog ELECTROLUX servisnog agenta. Unutrasnje svetlo
moze da zameni kvalifikovani ovliaS¢eni ELECTROLUX servisni agent.

Hrani je potrebno vise
vremena za zagrevanije i
kuvanje nego pre?

Podesite duze vreme kuvanja (dupla koli¢ina = skoro duplo vreme) ili,
Ako je hrana hladnija nego obi¢no, okredite je s vremena na vreme ili,
Podesite veéu postavku snage.

Vrata se nece otvoriti usled
nestanka struje?

Pazljivo otvorite vrata tako Sto ¢ete ih povuci od vas pri donjoj desnoj strani ugla
staklenih vrata.

9. SPECIFIKACIJE

Napon AC napajanja

220-240 V, 50 Hz, jednofazni

Osigura¢ na liniji napajanja

MuHumym 10 A
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Potrebna AC snaga: Mikrotalasna

1.25 kW

1zlazna snaga: Mikrotalasna

800 W (IEC 60705)

Frekvencija mikrotalasa

2450 MHz" (Grupa 2 / klasa B)

Spoljadnje dimenzije: TB6SM171DB

595 mm (S) x 371 mm (V) x 312 mm (D)

Unutrasnje dimenzije

285 mm (S) x 202 mm (V) x 298 mm (D) 2

Kapacitet pe¢nice

17 litara 2

Rotirajudi tanjir

@ 272 mm, staklena

Tezina

oko 16 kg

Ovaj proizvod zadovoljava zahteve Evropskog standarda EN55011. U skladu sa ovim standardom, ovaj proizvod

je klasifikovan kao oprema 2. grupe B klase. Grupa 2 znaéi da uredaj namerno proizvodi energiju radiofrekvencije
u obliku elektromagnetne radijacije radi termicke obrade hrane. Uredaj B klase znaci da je oprema pogodna za

upotrebu u domacinstvu.
2)

je maniji.

Unutrasnji kapacitet se izraCunava merenjem maksimalne Sirine, dubine i visine. Stvarni kapacitet prijema hrane

10. ENERGETSKA EFIKASNOST

Informacije o proizvodu za potros$nju napajanja i maksimalno vreme za
postizanje primenjivog rezima niskog napajanja

PotroSnja napajanja pri pripravnosti sa uklju¢enim prikazom 0.8W
PotroSnja napajnja pri pripravnosti sa isklju¢enim prikazom 0.5W
Maksimalno vreme potrebno da oprema automatski dostigne primenljiv rezim niskog napajanja je 5 min

11. INFORMACIJE O ZASTITI

Ovaj proizvod sadrzi izvor energije svetlosti
klase F efikasnosti.

Peuunknupajte matepujane ca cumbonom cf:’_)
[MakoBare ognoxute y ogrosapajyhe
KOHTEjHEpE paam peumknuparba.

MomMo3uTe y 3alUTUTW XUBOTHE CPeanHE U
Tby[ACKOT 3[ipaBrba Kao Uy peLiKimpaty

oTrnagHor MaTtepujana of eNeKTPOHCKUX U
enekTpuyHmx ypehaja.
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Ypehaje obenexeHe cumbonom
KHGMO]TG bauaTtu 3ajegHo ca cmehem.
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N 35 peuMKnnparse Unu ce obpaTute
OMLUTUHCKOj KaHLenapuju.
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