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1./\OLULISED OHUTUSNOUDED

« Ule 8-aastased lapsed ja keha-, meele- v&i vaimupuudega
inimesed voi kogemusteta ja teadmisteta inimesed voivad
toodet kasutada, kui neid juhendatakse voi nad on saanud
juhiseid toote ohutu kasutamise ja kasutamisega seotud
ohtude kohta. Lapsi tuleks jalgida tagamaks, et nad ei mangi
seadmega. Lapsed vdivad toodet puhastada ja hooldada
ainult siis, kui nad on vahemalt 8-aastased ja kui neid selle
juures juhendatakse.

» Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks kdrgemal kui 2000 m.

+ OLULINE! OLULISED OHUTUSNOUDED: LUGEGE
TAHELEPANELIKULT JA HOIDKE EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES.

« HOIATUS! Arge kasutage seadet ilma poordaluse ja
podrdaluse toeta. Arge kasutage seadet tiihjalt.

» HOIATUS! Kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju
kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt ara parandatud.
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HOIATUS! Koikidele teistele, peale asjatundjatest isikute,

on igasugused hooldus- ja remonditood, millised hdlmavad
mikrolainete eest kaitset pakkuva katte eemaldamist, ohtlikud.
HOIATUS! Vedelikke ja teisi toite ei tohi kuumutada suletud
anumates, kuna need voivad |ohkeda.

Antud seade on moeldud kasutamiseks majapidamistes

ja muudes sarnastes kohtades, naiteks: poodide,

kontorite ja muude tookohtade tootajate kdogiruumides;
talumajapidamistes; hotellide, motellide ja muude eluruumide
klientidele; kodumajutuse tuupi ettevotetes.

Kasutage ainult mikrolainea-hjus kasutamiseks sobivaid
nousid.

Mikrolainetega toiduvalmistamise ajal ei ole lubatud kasutada
metallist toidu- vOi joogindusid.

Arge jatke ahju jarelevalveta, kui kasutate tihekordseid plast-,
paber- voi muid suttivaid ndusid.

Mikrolaineahi on mdeldud toidu ja jookide soojendamiseks.
Toidu vai riiete kuivatamine ning soojenduspatjade,

susside, pesukasnade, margade lappide ja muu sarnase
soojendamine voib tekitada vigastusi voi pohjustada suttimist
vOi tulekahju.

Kui soojendatav toit hakkab suitsema, ARGE AVAGE AHJU
UST. Lulitage ahi valja, tdmmake juhe seinast ja oodake, kuni
toit enam ei suitse. Ahju ukse avamine toidu suitsemise ajal
tekitab tuleohu.

Jookide soojendamisel mikrolaineahjus voib toimuda
hilinenud plahvatuslik keemine, seega peab anuma
kasitsemisel ettevaatlik olema.

Pdletuste valtimiseks tuleb lutipudelite ja lastetoidupurkide
sisu enne tarbimist segada voi loksutada ning temperatuur Ule
kontrollida.

Arge keetke mikrolaineahjus koorega mune ega kuumutage
terveid kovakskeedetud mune, kuna need voivad Idhkeda
isegi parast kuumutamist.
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Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle voimalike ohtude
valtimiseks vahetama valja tootja, tootja hooldusesindus voi
sama kvalifikatsiooniga isik.

1.1 Hooldamine ja puhastamine
Uks:

Kogu mustuse eemaldamiseks puhastage regulaarselt
molemat ukse kulge, ukse kinnitusi ja kinnituspindasid
pehme ja niiske lapiga. Ahju ukse klaasi puhastamiseks arge
kasutage karedaid abrasiivseid puhastusvahendeid ega
metallist abivahendeid, kuna need voivad pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda.

Ahju sisepind:

Puhastamiseks puhkige parast iga kasutuskorda koik
toidujaatmed pehme ja niiske lapi voi kasnaga, kuni ahi

on veel soe. Suuremate plekkide puhul kasutage veidi
seepi ja puhkige mitu korda niiske lapiga, kuni jaatmed on
eemaldatud. Arge eemaldage lainejuhi katet. Veenduge, et
seep ega vesi ei siseneks seintes olevatesse vaikestesse
Ohuaukudesse, kuna see voib ahju kahjustada.

Ahju sisepinna puhastamisel arge kasutage aerosool-
puhastusvahendeid. Parast kasutamist puhastage lainejuhi
kate, ahju sisemus, pdordalus ja poordaluse tugi. Need
peavad olema kuivad ja rasvavabad. Kogunenud rasv voib
ule kuumeneda ja hakata suitsema voi suttida.

Ahju valispind:

Ahju valispinda voib hdlpsasti puhastada pehme seebi
ja veega. Veenduge, et puhite seebi ara niiske lapiga ja
kuivatate valispinna pehme ratiga.

Juhtpaneel:

Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage enne puhastamist ahju
uks. Juhtpaneeli puhastamisel tuleks olla hoolikas. Puhkige
paneeli vees niisutatud lapiga, kuni paneel on puhas. Valtige
liigse vee kasutamist. Arge kasutage keemilisi véi abrasiivseid
puhastusvahendeid.
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Poordalus ja selle tugi:

Eemaldage poordalus ja selle tugi ahjust. Peske need kerges
seebivees. Kuivatage pehme lapiga. Nii poordalust kui ka
selle tuge voib pesta ndudepesumasinas.

OLULINE! Puhastage ahju regulaarselt ja eemaldage kdik
toidujaatmed. Kui te ei hoia ahju puhtana, voib ahju pinna
seisukord halveneda, mis voib omakorda lUhendada seadme
tooiga ja tekitada ohtlikke olukordi.

Seadmest toidundusid valja vottes arge eemaldage
poordalust oma kohalt.

OLULINE! Kasutada ei tohi aurupuhastit.

Mikrolaineahi on ettenahtud integreeritult kasutamiseks.
Seadet ei tohi paigaldada modbli sisse.

Toode ja selle ligipaasetavad osad muutuvad kasutamise ajal
kuumaks.

HOIATUS! Lapsed tuleks eemal hoida nende kdrvetamise
valtimiseks.

OLULINE! Arge kasutage (ihegi mikrolaineahju osa
puhastamisel muugilolevaid kturimislappe voi ahju
puhastusvahendeid, aurupuhasteid, abrasiivseid ja karedaid
puhastusvahendeid, mis tahes vahendeid, mis sisaldavad
naatriumhudroksiidi.
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2. PAIGALDAMINE
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Mikrolaineahju voib paigaldada asukohta A voi B:

. .
Tavaline
ahi

Wil

Nisi suurus

Asend L s K
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Modtmed (mm)

2.1 Seadme paigaldus
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Eemaldage pakendi kdik osad ja
kontrollige, kas seade on terve.
Paigaldage kinnitushaagid kdogikappi,
juhindudes lisatud dpetusest ja mallist.
Asetage seade aeglaselt ja jdudu
kasutamata kodgikappi. Seade tuleb tdsta
kinnitushaakidele ja seejarel oma kohale
alla lasta. Kui seade paika ei lahe, saab
selle kinnitushaagi Umber pdorata. Ahju
eesmine raam peab minema vastu kapi
eesmist ava.

Veenduge, et seade oleks stabiilne ega
oleks kaldu. Veenduge, et seinakapi ukse
ja ahju esikilje tlemise serva vahel oleks
4 mm vahe (vt diagrammi).



2.2 Seadme iihendamine toiteallikaga

(A)
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» Elektripistikupesa peab alati olema
juurdepaasetav, et seadme saaks
h&daolukorras holpsasti pistikust lahti
Uhendada. Teine vdimalus on ahi
toiteallikast isoleerida, ihendades luliti
juhtmete Ghendamise eeskirjade kohaselt
pusijuhtmestikku.

» Toitejuhet tohib vahetada vaid elektrik.

* Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle
vdimalike ohtude valtimiseks vahetama
valja tootja, tootja hooldusesindus vdi sama
kvalifikatsiooniga isik.

» Seinakontakt ei tohi olla seinakapi taga.

» Koige parem asukoht on seinakapi kohal,
vt (A).

+ Uhendage seade ihefaasilisse
220-240 V/50 Hz vahelduvvooluvérku
digesti paigaldatud maandusega pistiku
kaudu. Pistikupesa peab olema sulatatud
10 A kaitsmega.

* Enne paigaldamist siduge toitejuhtme kuilge
ndorijupp, mis hdlbustaks thendamist
asukohaga (A), kui seadet paigaldatakse.

* Kui paigaldate seadme korge servaga
seinakappi, ARGE vigastage toitejuhet.

« Arge kastke toitejuhet vdi pistikut vette voi
muu vedeliku sisse.

+ Arge jatke toitejuhet kuuma véi terava
servaga pinnale, nagu kuuma éhu
ventilatsiooniava ahju Ulaosa tagapool.

2.3 Lisanouanne

Arge kasutage mikrolaineahju &li
kuumutamiseks. Temperatuuri ei saa
kontrollida ja 6li voib suttida. Popkorni
tegemiseks kasutage ainult spetsiaalselt
mikrolaineahjus kasutamiseks méeldud
popkorni valmistamise vahendeid.

SUDAMESTIMULAATORIGA inimesed
peaksid mikrolaineahjuga seotud
ettevaatusabindude kohta kiisima oma arstilt
voi sidamestimulaatori tootjalt.

Arge kunagi kallake véi sisestage midagi ukse
lukustite avadesse vdi ventilatsiooniavadesse.
Kui toit maha 1&heb, lllitage ahi kohe vélja ja
lahutage vooluvorgust ning votke Ghendust
ELECTROLUX-i ametliku teenindusesindajaga.

Arge kunagi muutke ahju mingil moel.

Kasutage ainult selle ahju jaoks m&eldud
poordalust ja pdordaluse tuge. Arge kasutage
ahju iima poordaluseta.

P&drdaluse katkimineku valtimine:

» Enne pdordaluse puhastamist veega laske
sel jahtuda.

+ Arge pange kuuma toitu véi kuumi ndusid
kiilmale podrdalusele.

+  Arge pange kiilma toitu véi kiilmi ndusid
kuumale poordalusele.

Tootja ega edasimudja ei vastuta vale
elektriihenduse loomisest tulenevate ahju
kahjustuste voi kehaliste vigastuste eest. Ahju
seintele voi uksetihendite ja tihenduspindade
Umber voib aeg-ajalt moodustuda veeauru voi
-tilku. See on normaalne néahtus ega ole mark
mikrolaineahju lekkimisest voi torgetest.

Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi
muldavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete
aarmuslikumaid tingimusi, naiteks
temperatuuri, vibratsiooni, niiskust voi on
mdeldud edastama infot seadme tédoleku
kohta. Need pole moeldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.
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3. SEADME ULEVAADE

3.1 Mikrolaineahi

Esikilg

Ahju valgusti

Juhtpaneel

Ukse avamise nupp

Lainejuhi kate (arge eemaldage)

B Ahju sisemus

Tihend

B Uksetihendid ja tihenduspinnad

3.2 Lisaseadmed

Veenduge, et jargmised lisaseadmed on

ahjuga kaasas:

Poordalus

Poordaluse tugi

® Asetage poodrdaluse tugi ahju sisse
porandale.

® Seejarel asetage poordalus pdordaluse
toele.

® Podordaluse kahjustuste valtimiseks
veenduge, et tdstate anuma ahjust
valjavotmisel pdordaluse servast Ule.
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Tarvikuid tellides 6elge oma
edasimidjale voi ELECTROLUX-i
ametlikule teenindusesindajale vajaliku
detaili nimi ja mudelinimi.

/N HOIATUS!

Arge kaitage mikrolaineahiju, kui neid osi pole
paigaldatud.

3.3 Juhtpaneel
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=| | Mikrolaine

(] | stopttiihista

ﬁ] Lapselukk

@ Kella seadistamine

38| Displei segmendid

g | Kaal

90w 270w 450w 630w 900w | VOimsustasemed

Véimsustasemete nupud
Lemmikute nupud
Automaatsulatuse nupp
Taimeri nupp

B Taimeri/Kaalu nupp
Start/Kinnita/Quick nupp
B Stop-nupp

Bl Ukse avamise nupp

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

4.1 Vooluvorku ithendamine

Ahju esmakordsel vooluvorku tihendamisel
pakutakse teile voimalust seadistada kella.
Ahjul on 24-tunni kell.

1. Ahjust kostab piiks ja displei ikoonid
lUlituvad pooleks sekundiks sisse.
Kasutage nuppu kell ,sees” (on) voi kell
Lvaljas" (oFF) valimiseks.

2a. Kella valjalilitamiseks podrake nuppu,
kuni naete displeil kirjet ,oFF* (valjas).
Seejarel vajutage nuppu START. Ahi on
kasutamiseks valmis.

Kui olete kella valja lulitanud ja soovite
seda uuesti sisse lilitada, siis vajutage
nuppu TAIMER kaks korda ja jargige
punktis 2b nimetatud protseduuri.

2b. Kella sisseliilitamiseks pdodrake nuppu,
kuni naete displeil ,on" (sees) ja vajutage
seejarel nupule START.

Naide: Kella seadistamine ajale 18:45.

1. Valige p66rdnuppu pdodrates vajalikud
tunnid.

2. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.

3. Po6orake nuppu minutite reguleerimiseks.

4. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.

Kella seadistamise jarel kuvatakse
displeile kellaaeg.

4.2 Ootel (Saastureziim)

Kui ahju ei ole 5 minuti valtel kasutatud, ilitub
ahi automaatselt ootereziimi.

Naide: Kui kella ei ole seadistatud:

Displei ltlitub valja. Ootereziimist valjumiseks
avage uks, vajutage Ukskdik millist nuppu voi
pdorake nuppu.

Naide: Kui kell on seadistatud:

Peale 5-minutilist perioodi, kuvatakse aega.

4.3 Juba seadistatud kellaaja
muutmine

Kellaaega on voimalik muuta ka hiliem, parast
kella esialgset seadistamist.

Naide: Kellaaja 18.45 seadistamine ajale 19.50.
Vajutage nuppu TAIMER kaks korda.
Vajutage nuppu START.

Pdorake nuppu, kuni kuvatakse ,,19%.
Vajutage nuppu START.

P&orake nuppu, kuni kuvatakse ,50.
Vajutage nuppu START.

SR ON=

4.4 Kella tiihistamine ja ootele

seadmine (Saastureziim)

1. Vajutage nuppu TAIMER kaks korda.

2. Poorake pddrdnuppu, kuni displeile
kuvatakse kirje ,oFF*.

3. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.

4.5 Lapselukk

Ahjul on kaitseseade, mis ei lase lastel ahju
juhuslikult kaivitada. Kui lukk on aktiveeritud, ei
ole mikrolaineahju Uhtegi osa voimalik kaitada
enne, kui lukustus on maha voetud. Luku
pealepanemine ja mahavotmine on voimalik
ainult siis, kui ahi ei toota.
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Naide: Luku pealepanemine.
Vajutage ja hoidke nuppu STOP kuni
Japseluku® stimbol hakkab vilkuma.

Naide: Luku mahavdtmine.
Vajutage ja hoidke nuppu STOP kuni
Japseluku® stimbol lulitub valja.

4.6 Esialgne puhastamine

Kui lapselukk on sisse lulitatud, ei toimi
Ukski nupp peale nupu STOP.

HOIATUS!
Tutvuge jaotisega ,Hooldamine ja
puhastamine®

* Eemaldage mikrolaineahjust valja
koik tarvikud.

* Tehke ahju sisemus niiske ja pehme

lapiga hoolikalt puhtaks.

5. KASUTAMINE

5.1 Mikrolaineahjus toidu valmistamine

Naide: Supi kuumutamine 2 minutit ja

30 sekundit mikrolaineahju véimsusel 630 W.

1. Vajutage kolmnurgast paremal asuvat nuppu
VOIMSUSTASE, kuni kuvatakse ,630 W*.

2. Poordnuppu poorates sisestage aeg.

3. Vajutage nuppu START.

Mikrolainetega toiduvalmistamise
reziimis saate otse vajaliku seadistuse
all asuvat nuppu vajutades muuta ahju
vlimsustaset.

Ahju toétamise ajal vdimsustaseme
muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud
VOIMSUSTASE nuppu uus véimsustase
on displeile kuvatud. Liiga suure
voimsuse Vvoi liiga pika toiduvalmistusaja
téttu voib toit tle kuumeneda ja tuleohu
tekitada.

5.2 Voimsustasemed

Kui on valitud 900 W, on maksimaalne
sisestatav to6tamisaja pikkus 15 minutit.
Kui ahi tootab Ukskoik, millises reziimis

3 minutit vdi kauem, jaab ventilaator
peale valmistamise 16ppu veel 2 minutiks
tédle. Ukse avamisel see seiskub, ukse
sulgemisel algab uuesti kuni 2 minutit on
moddunud (koos ukse avatud olemise
ajaga). Kui ahi té6tab vahem kui 3 minutit,
ventilaator ei kaivitu.

Parast toiduvalmistamist jatkab pddrdalus
poorlemist, kuni kiipsetusndu naaseb
oma algasendisse. Ahju sisevalgustus
jaab pdlema kuni pédrlemise 16puni voi

5 siis sekundiks (olenevalt, kumb on
suurem). Lopule jdudmisel kostub ahjust
piiks. Kui uks protsessi kdigus avada,
poorlemine seiskub.

Voimsuse
seade

Soovitatav kasutus

900 W/KORGE Kasutatakse kiireks kiipsetamiseks véi lilessoojendamiseks, nt supid, pajaroad, konservtoidud,

kuumad joogid, juurviljad, kala jne.

630 W Kasutatakse tihedate toitude, nt praadide, pikkpoisi ja valmistoidu pikemaks klpsetamiseks,
samuti drnade roogade, nt juustukastme ja keeksi valmistamiseks. Vahendatud véimsusel ei kee
kaste Ule ja toit kipseb Uhtlaselt, kipsemata kulgedel Ule.

450 W Tihedate toitude korral, mille valmistamiseks on vaja pikka kiipsetusaega, nt loomaliharoad, on
soovitatav kasutada seda véimsust, et liha jadks orn.

270 W/ Sulatamiseks valige see véimsus, et toit sulaks Uihtlaselt. See véimsus sobib suureparaselt ka

SULATUS riisi, pasta ja klimpide madalal temperatuuril kuumutamiseks ning vanillikastme valmistamiseks.

90 W See sobib 6rnaks sulatamiseks, nt kreemikoogi voi lehttaigna valmistamiseks.

ow Kasutusel seadme mitteté6tamise/kddgitaimeri kasutamise ajal.

W =VATT

5.3 Vahendatud voimsus

Kiipsetusreziim

Tavapéarane aeg

Vahendatud véimsus

Mikrolained 900 W 15 minutit

Mikrolained 630 W
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5.4 Valmistamisaja muutmine
toiduvalmistamise ajal

Valmistamise kestust saab muuta ka

toiduvalmistamise ajal.

Naide: 2 minuti (120 sekundit) lisamine,

kasutades nuppu START.

1. Vajutage neli korda nuppu START.
Valmistamisaeg pikeneb 120 sekundi vorra.

5.5 Stop-nupu kasutamine

Pausireziimi sisenemiseks vajutage uks kord
nuppu STOP.

Valmistamisaja tuhistamiseks vajutage veel
kord nuppu STOP.

5.6 Taimer

Taimeri seadistamine.

1. Vajutage nuppu TAIMER.

2. Po6ordnuppu poodrates sisestage aeg.

3. Vajutage nuppu START. Taimer kaivitub
automaatselt.

Aega on voimalik taimeri tddtamise ajal
pikendada, pdorates pédrdnuppu voi
vajutades nuppu START. Taimerit saab
kasutada ainult siis, kui ahi ei to6ta.

5.7 Kiirkaivitamine

Teil on voimalik al~ustada toiduvalmistamist otse
reziimis 900 W/KORGE 30 sekundit, vajutades
nuppu START.

Aja juurde lisamiseks vajutage nuppu
START.

5.8 Summutamine

Heli valjaltlitamine.

1. Vajutage 3 korda nuppu TAIMER, kuni
displeile kuvatakse kirje ,Soun®.

2. Podrake poordnuppu, kuni displeile
kuvatakse kirje ,oFF*.

3. Vajutage nuppu START.

Heli sisselllitamine.

1. Vajutage 3 korda nuppu TAIMER, kuni
displeile kuvatakse kirje ,Soun®.

2. Po&brake podrdnuppu, kuni displeile
kuvatakse kirje ,on".

3. Vajutage nuppu START.

5.9 Paus

Mikrolainetega toiduvalmistamise ajutiseks
peatamiseks.

1. Vajutage nuppu STOP voi avage uks.
2. Ahju t66 peatub 5 minutiks.

3. Toiduvalmistamise jatkamiseks vajutage
START.

5.10 Lemmikud

Ahjul on kolm Lemmikretsepti.

O Vi pehmendamine

¥ Sokolaadi sulatamine

3D Topsikook

Naide: V6i pehmendamine.

1. Vajutage Uks kord nuppu LEMMIK 1.

2. Poo6rdnuppu poodrates sisestage kaal.
3. Vajutage nuppu START.

Displeisegmendid hakkavad p6érlema,
naidates, et toitu tuleb segada

vOi Umber podrata.Valmistamise
jatkamiseks vajutage nuppu START.
Automaatsulatamisaja I6ppedes peatub
programm automaatselt. Algseadistatud
Lemmikretseptide vdimsustasemeid ei ole
voimalik muuta. Korraga saab valmistada
1-4 topsikooki.

HOIATUS! Sokolaad vai olla viga

kuum! Kui Sokolaad vajab pikemat
valmistamisaega, lisage juurde

10 sekundit. Olge Sokolaadiga ettevaatlik,
kuna see voib lle kuumeneda ja
pdhjustada pdletusi.

Lemmikute Ulekirjutamine teie enda

retseptidega.

1. Vajutage nuppu VOIMSUSTASE ja valige
vajalik voimsus.

2. Poo6rdnuppu pdorates sisestage vajalik
valmistamisaeg.

3. Vajutage ja hoidke nuppu LEMMIK, mille
alla soovite uut retsepti salvestada, kuni
kuulete Uksikut piiksu ja kuvatakse lemmiku
stda.

Lemmikute lahtestamine tehaseseadetele.

1. Vajutage nuppu STOP.

2. Vajutage ja hoidke nuppe VOIMSUSTASE
450 W kolm sekundit. Ahi taastab
Lemmikute algsed tehaseseaded.

5.11 Automaatsulatus

Automaatsulatus arvestab toidu kaalu alusel
automaatselt valja dige valmistamisreziimi ja
-aja.

Teil on voimalik valida 2 automaatse
sulatamise menuu vahel.

1. Automaatsulatus: Liha/kala/linnuliha
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2. Automaatsulatus: Leib

Naide: 0,2 kg steigi sulatamine.

1. Valige Uks kord nuppu
AUTOMAATSULATUS, vajutades
automaatsulatuse menau.

2. Po6ordnuppu pdodrates sisestage kaal.

3. Vajutage nuppu START.

Displeisegmendid hakkavad p&érlema,
naidates, et toitu tuleb segada

vOi Umber pdorata. Valmistamise
jatkamiseks vajutage nuppu START.
Automaatsulatamisaja I6ppedes peatub
programm automaatselt. Automaatse
sulatamise ajal ei ole aega/voimsust
voimalik reguleerida.

6. TOIDUVALMISTAMISE TABELID

6.1 Lemmikud
Lemmikud Kaal Nupp Protseduur
V&i pehmendamine  0.05-0.25 kg »  Asetage vdi pyrex-ndusse. Segage korralikult parast

O

valmistamise 16ppu.

Sokolaadi sulatamine 0.1-0.2 kg

O

*  Murdke Sokolaad vaikesteks tiikkideks. Asetage
Sokolaad pyrex-ndusse. Helisignaali kdlamisel
segage. Segage korralikult parast valmistamise 16ppu.

HOIATUS: Sokolaad véi olla vaga kuum! Kui
Sokolaad vajab pikemat valmistamisaega,
lisage juurde 10 sekundit. Olge Sokolaadiga
ettevaatlik, kuna see voib Ule kuumeneda ja
pohjustada pdletusi.

Topsikook 1-4 topsi

O

»  Valmistage koogid vastavalt retseptile. Asetage tops
poordaluse serva lahedale. Laske valmistamise jarel
seista veel 30 sekundit.

6.2 Topsikoogi retseptid

Vaarika topsikook

Pahklivoi topsikook

Koostisained 1 topsi kohta:

Koostisained 1 topsi kohta:

2% spl (25 g) nisujahu

2% spl (25 g) nisujahu

2% spl (30 g) kristallsuhkrut 2 spl (30 g) pehmet pruuni suhkrut
Yatl kipsetuspulbrit Vatl kiipsetuspulbrit
1% spl (15 g) taimedli 1% spl (15 g) taimedli
Al vanilliekstrakti Vatl vanilliekstrakti
1 keskmine muna 2 spl (30 g) pahklivoid
1% spl ilma seemneteta vaarikamoosi 1 keskmine muna

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage taimedli, vanilliekstrakt ja muna.
Segage labi.

3. Lisage lusikaga moosi, nii et segule tekivad
triibud.

4. Asetage tops poordaluse tsentrist eemale.

5. Valmistage, kasutades 3. Kook kerkib
valmistamise ajal topsist valja.

Pérast vaimistamist laske seista veel 30 sekundit.

Kaunistage vanillikreemiga.
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Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage taimedli, vanilliekstrakt, pahklivoi ja
muna. Segage labi.

3. Asetage tops podrdaluse tsentrist eemale.

4. Valmistage, kasutades ‘7'\7 Kook kerkib
valmistamise ajal topsist vélja.

Parast vaimistamist laske seista veel 30 sekundit.

Lisage peale Sokolaadikreem.

Nouanne: Kui eelistate, voite kasutada

krémpsuvat pahklivoid.



Ouna-puru topsikook

Porgandi topsikook

Koostisained 1 topsi kohta:

Koostisained 1 topsi kohta:

2% spl (25 g) nisujahu 2 spl (20 g) nisujahu
2 spl (30 g) pehmet pruuni suhkrut 2% spl (30 g) pehmet pruuni suhkrut
Ya tl kupsetuspulbrit Ya tl kipsetuspulbrit
Yatl jahvatatud kaneeli Yatl jahvatatud kaneeli
1% spl (15 g) taimedli Yatl riivitud muskaati
1 keskmine muna 1 spl riivitud mandleid
1% spl (30 g) dunakastet 1% spl (15 g) paevalilledli
pool (7 g) kipsist, purustatud ¥ apelsini koor

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained (valja arvatud kipsis)
topsi ja segage kahvliga 1abi.

2. Lisage taimedli ja muna. Segage labi.

3. Lisage lusikaga ettevaatlikult dunakaste, nii
et segule tekivad triibud.

4. Kaunistage pealt kupsisetikkidega.

5. Asetage tops poordaluse tsentrist eemale.

6. Valmistage, kasutades 3’\7 . Kook kerkib
valmistamise ajal topsist valja.

Parast valmistamist laske seista veel

30 sekundit.

Lisage peale lusikatais vanillijaatist.

é HOIATUS! Ounakaste saab olema tuline.

30g riivitud porgandit

1 keskmine muna

Kreemine pealiskiht: 15 9 pehmendatud void
40 g tuhksuhkrut

40 g kdrge rasvasisaldusega
koorejuustu,
% tl apelsinimahla

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga 1abi.

2. Lisage paevallilledli, apelsinikoor, riivitud
porgand ja muna. Segage labi.

3. Asetage tops poordaluse tsentrist eemale.

4. Valmistage, kasutades 3\7 Kook kerkib
valmistamise ajal topsist valja.

5. Pealiskihi valmistamiseks segage kokku
voi, tuhksuhkur, koorejuust ja apelsinimahl.

Pérast valmistamist laske seista veel

30 sekundit.

Laske koogil jahtuda ja lisage seejarel

pealiskate.
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Sidrunipiiskadega topsikook

Sokolaadi topsikook

Koostisained 1 topsi kohta:

Koostisained 1 topsi kohta:

2%, spl (25 g) nisujahu

2% spl (25 g) nisujahu

2% spl (30 g) kristallsuhkrut 2spl (12 g) kookospulbrit
Yatl kipsetuspulbrit 2% spl (30 g) kristallsuhkrut
1% spl (15 g) taimedli Yatl kiipsetuspulbrit
1t sidrunikoort 1% spl (15 g) taimedli
1 keskmine muna Yatl vanilliekstrakti
Pealiskate: 1 spl sidrunimahla, millesse on 1 keskmine muna

segatud 2 spl kristallsuhkrut

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage taimedli, sidrunikoor ja muna.
Segage labi.

3. Asetage tops podrdaluse tsentrist eemale.
4. Valmistage, kasutades ‘7’\‘) Kook kerkib

valmistamise ajal topsist valja.

5. Piserdage pealt kristallsuhkruga segatud

sidrunimahlaga.

6. Kipsetamise jarel vabastage kook,
|abistage pealmine osa praevardaga,
piserdage pealiskate Ule koogi ja laske
seista 30 sekundit.

6.3 Automaatsulatus

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage taimedli, vanilliekstrakt ja muna.
Segage labi.

3. Asetage tops poodrdaluse tsentrist eemale.

4. Valmistage, kasutades 3(9 Kook kerkib
valmistamise ajal topsist valja.

Pérast valmistamist laske seista veel

30 sekundit.

Kaunistage Sokolaadivahuga.

Néuanne: Sokolaadi-apelsini topsikoogi

valmistamiseks asendage vanilliekstrakt 1/2 tl

apelsiniekstraktiga.

Automaatsulatus Kaal Nupp Protseduur
Liha/kala/linnuliha 0.2-1.0 kg «  Pange toit madalas kiipsetusvormis pddrdaluse keskele.
(Terve kala, kala- alto X1+ Parast kellahelinat keerake toit timber, paigutage imber
16igud, kalafileed, ja eraldage Uksteisest. Katke dhukesed osad ja soojad
kanakoivad, kohad alumiiniumfooliumiga.
kanarind, hakkliha, . Parast sulatamist keerake 15—45 minutiks
lihaldigud, lihattikid, alumiiniumfooliumisse, kuni sulatatav toiduaine on taiesti
kotletid, vorstid) sulanud.

*  Hakkliha: Parast kellahelinat keerake toit imber.

Eemaldage véimalusel sulanud osad.

@ Ei sobi terve linnu sulatamiseks.

Leib 0.1-1.0 kg i +  Jaotage madalale kiipsetusvormile péordaluse keskel.
AUTO X2 1,0 kg korral jaotage otse podrdalusele.

Parast kellahelinat keerake ja paigutage viile imber ning
eemaldage sulanud viilud.

Parast sulatamist keerake alumiiniumfooliumisse ja laske
5-15 minutit seista, kuni see on taiesti sulanud.

Sisestage ainult toidu kaal. Arge arvake néu kaalu sisse. Tabelis toodud kaaludest/kogustest rohkem véi vahem
kaaluva toidu puhul kasutage kasitsi sisestamist. Lodpptemperatuur vib erineda. See séltub algtemperatuurist.
Praeldigud ja karbonaaditiikid peaksid Uihe kihina kiilmutatud olema. Hakkliha peaks dhukese kihina kilmutatud

olema.
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6.4 Toidu ja joogi kuumutamine

Kogus Vo6imsus Aeg

Toit/jook : Meetod
-g/ml- tase -min-
Piim, 1 tass 150 900 W 1 arge katke
Vesi, 1 tass 150 900 W 2 arge katke
6 tassi 900 900 W 8-10  &rge katke
1 néu 1000 900 W 9-11  &rge katke
Uks taldrikutéis 400 900 W 4-6  piserdage kastmele natuke vett, katke kinni, segage
kuumutamise vahepeal
Supp/hautis 200 900 W 1-2 katke kinni, segage parast kuumutamist
Kodgiviljad 500 900 W 3-5  vajadusel lisage natuke vett, katke kinni, segage
kuumutamise vahepeal
Liha, 1 viil» 200 900 W 3 kallake peale 6huke kiht kastet, katke kinni
Kalafilee " 200 900 W 3-5  katke kinni
Kook, 1 tlikk 150 450 W Vo1 pange madalasse kipsetusvormi
Beebitoit, 1 purk 190 450 W Vo1 kallake sobivasse mikrolaineahjus kasutatavasse
ndusse, parast kuumutamist segage korralikult ja
kontrollige temperatuuri
Margariini/véi sulatamine " 50 900 W Ya katke kinni
Sokolaadi sulatamine 100 450 W 3-4 segage aeg-ajalt

Yjahutatud kujul

6.5 Sulatamine

. Kogus Voimsus Voimsus Seisuaeg
el -g- tase tase pose -min-
Guljass 500 270 W 8-9 segage sulatamise vahepeal 10-30
Kook, 1 tlikk 150 90 W 1-3 pange madalasse kipsetusvormi 5
Puuviljad 250 270 W 3-5 laotage Uhtlaselt, pddrake poole sulatuse ajal tmber 5
6.6 Killmutatud olekust kiipsetamine
Toit Kogus Voimsus Voimsus Meetod Selsgaeg
-g- tase tase -min-
Kalafilee 300 900 W 9-11 katke kinni 2
Uhe taldriku 400 900 W 8-10 katke, segage 6 min parast 2
eine
6.7 Toiduvalmistamine
o Kogus Voimsus Voimsus Seisuaeg
el -g- tase tase e -min-
Spargelkap- 500 900 W 6-8 lisage 4-5 spl vett, katke, segage poole kiipsetuse ajal -
sas/Herned
Porgandid 500 900 W 9-11 |digake rongasteks, lisage 4-5 spl vett, katke, segage -
poole kipsetuse ajal
Rdstimine 1000 630 W 34-38 maitsestage, asetage madalasse klipsetusvormi ja 10
poodrake poole kipsetusaja méddumisel imber
Kalafilee 200 900 W 4-6 asetage madalale restile 2
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Kui ahi tootab Ukskdik, millises reziimis 3 minutit voi kauem, jaab ventilaator peale valmistamise 16ppu veel
2 minutiks tédle. Avage ahju uks ja see seiskub. Sulgege ahju uks ja see kaivitub uuesti kuni 2 minutit (koos
ukse avatud oleku ajaga) on 16puni jdudnud. Kui ahi tddtab vahem kui 3 minutit, ventilaator ei kaivitu.

7. NOUANDED

7.1 Mikrolaineahjus kasutamiseks sobivad ko6ginoud

Mikrolain-
L eahjus :
Ko66gindud PTG Kommentaarid
sobiv
Alumiiniumfoolium/ VI X Vaikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu katmiseks, et valtida
fooliumnéud Uleklipsetamist. Hoidke foolium véhemalt 2 cm kaugusel ahju seintest, sest
voib tekkida kaarlahendus. Fooliumndusid ei soovitata kasutada, kui tootja
pole teisiti maaranud. Jargige hoolega juhiseid.
Portselan ja vIiX Portselan, keraamika, glasuuritud savindud ja luuportselan sobivad tavaliselt
keraamika kasutamiseks, kui neil pole metallkaunistusi.
Klaasndud, nt v Ornu klaasndusid kasutades tuleb olla ettevaatlik, kuna need véivad akilisel
Pyrex® kuumutamisel katki minna voi méraneda.
Metall X Mikrolaineahjus ei ole soovitatav kasutada metallndusid, kuna need
tekitavad elektrilahenduse, mis pdhjustab tuleohu.
Plast/polUstireen, nt v Tuleb olla ettevaatlik, kuna osad ndud moonduvad, sulavad véi muudavad
kiirtoidupakendid korgel temperatuuril varvi.
Kilmutus-/ v Nendesse tuleb teha augud, et aur paaseks vélja. Veenduge, et kotid sobivad
kiipsetuskotid mikrolaineahjus kasutamiseks. Arge kasutage plast- v6i metallkinnitusi, kuna
need vdivad sulada véi siittida metalli kaarlahenduse tottu.
Papptaldrikud,-topsid v Kasutage neid ainult soojendamiseks voi niiskuse imamiseks. Tuleb olla
ja kddgipaber ettevaatlik, kuna Glekuumenemine voib tekitada tuleohu.
Vitstest ja puidust v Nende materjalide kasutamisel valvake alati ahju, kuna tlekuumenemine
néud voib pohjustada tuleohu.
Umbertéddeldud X Need voivad sisaldada metallosakesi, mis tekitavad kaarlahenduse, mis voib
paber ja ajalehed pohjustada tuleohu.

7.2 Nouanded mikrolaineahjus toidu valmistamiseks

Nouanded mikrolaineahjus toidu valmistamiseks

Koostis Suure rasva- vdi suhkrusisaldusega toite (nt jdulupuding, puuviljapirukad) on vaja lihemat aega
soojendada. Tuleb olla ettevaatlik, kuna Glekuumutamine voib tekitada tuleohu.

Suurus Uhtlaseks kiipsetamiseks tehke kik tiikid (ihesuuruseks.

Toidu temperatuur Toidu algne temperatuur méjutab vajalikku kiipsetusaega. Ldigake taidisega toidud kuumuse voi
auru valjalaskmiseks lahti.

Paigutamine Asetage toidu paksem osa (nt kanakoivad) néu valisserva poole.

Katmine Kasutage 6huavadega mikrolaineahjus kasutatavat toidukilet vdi sobivat kaant.

Labitorkamine Koore v&i nahaga toitudele tuleb enne kiipsetamist voi llessoojendamist mitmes kohas augud
sisse torgata, kuna muidu v&ib aur koguneda ja panna toidu IBhkema (nt kartulid, kala, kana,
vorstid).

OLULINE! Mune ei tohiks mikrolaineahjus kuumutada, sest need véivad I6hkeda, isegi
parast kiipsetamise 16ppu (nt kooreta keedetud, kdvaks keedetud munad).

Segamine, Uhtlaseks kiipsetamiseks on oluline toitu kiipsetamise ajal segada, keerata ja imber paigutada.
keeramine ja Segage ja paigutage toitu Umber alati vélisservalt keskosa poole.

Umberpaigut-

amine
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Seismine Parast kiipsetamist on oluline toidul natuke seista lasta, et vdimaldada kuumusel (ihtlaselt toidus
jaotuda.
Varjamine Sooje alasid saab varjata vaikeste fooliumitlikkidega, mis peegeldavad mikrolaineid (nt kanakoivad

ja -tiivad).

Pédletuste valtimiseks kasutage toidu ahjust valjatdstmiseks pajalappe véi -kindaid. Aurupdletuste valtimiseks
avage anumaid, popkornipakke, ahju kiipsetuskotte jms neid ndost ja katest eemal hoides. Ahju ukse avamisel

hoidke alati sellest eemale, et valtida vabanevast aurust ja kuumusest tekkida voivaid pdletusi. Loigake
taidisega toidud parast kuumutamist lahti, et lasta aur valja ja valtida pdletusi.

8. MIDA TEHA, KUI

Probleem Kontrollige . . .
Mikrolaineahi ei to6ta Kas kaitsmed kaitsmekarbis té6tavad.
korralikult? Kas on esinenud voolukatkestusi.

Kui kaitsmed pdlevad pidevalt Iabi, p6rduge kvalifitseeritud elektriku poole.

Mikrolainereziim ei to6ta?

Kas uks on korralikult suletud.
Kas ukse kinnitused ja nende pinnad on puhtad.
Vajutatud on nuppu START.

P&drdalus ei pdorle?

Kas pddrdaluse tugi on korralikult ajamiga Ghendatud.

Ega ahjundu ei ulatu lle pddrdaluse servade.

Ega toit ei ulatu Ule pddrdaluse servade ega takista selle pédrlemist.
Ega podrdaluse all olevas sivikus ei ole takistusi.

Mikrolaineahju ei saa vélja
lilitada?

Uhendage seade kaitsmekarbist lahti.
Vétke hendust ametliku ELECTROLUX-i teenindusesindajaga.

Sisevalgustus ei todta?

Votke Uhendust oma ametliku ELECTROLUX-i teenindusesindajaga.
Sisevalgustust voib vahetada ainult valjadppinud ja volitatud ELECTROLUX-i
teenindusesindaja.

Toidu soojendamine ja
kiipsetamine votab kauem
aega kui varem?

Seadke pikem kipsetusaeg (topeltkogus = peaaegu topeltaeg).
Kui toit on tavaparasest kiilmem, pddrake toitu aeg-ajalt voi.
Suurendage seadme voimsust.

Ahju uks ei tule
voolukatkestuse t6ttu lahti?

Avage uks ukseklaasi alt parempoolsest nurgast ettevaatlikult valjapoole tommates.

9. TEHNILISED ANDMED

Vahelduvvoolu liini pinge

220-240 V, 50 Hz, uhefaasiline

Jaotus suiitenddr/voimsusliliti

Minimaalne 10 A

Néutav vahelduvvoolupinge:

Mikrolaine 1.4 kW

Valjundpinge:

Mikrolaine 900 W (IEC 60705)

Mikrolaine sagedus

2450 MHz" (Il rihm / klassi B)

Valismootmed:

TB6SM261EB 596 mm (L) x 388 mm (K) x 404 mm (S)

Ava mddtmed

342 mm (L) x 207 mm (K) x 368 mm (S)?

Ahju mahutavus

26 liitrit?

Pd&ordalus

2 325 mm, klaas

Kaal

umbes. 19 kg
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" See toode vastab Euroopa standardi EN55011 nduetele. Standardi kohaselt liigitub see seade Il rihm
B-klassi seadmete hulka. Il rtihm téhendab, et seade on ette nahtud raadiosagedusenergia genereerimiseks
elektromagnetkiirgusena toidu kuumtoétlemiseks. Klassi B seade tdhendab, et seade on mdeldud kasutamiseks

koduses majapidamises.

2 Sisevdimsus on arvutatud maksimaalse laiuse, sligavuse ja kdrguse pohjal. Tegelik toidu mahutavus on vaiksem.

10. ENERGIATOHUSUS

Toote teave voimsustarbe ja asjakohase madala véimsuse reziimi
saavutamiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Voimsustarve ootereziimis koos tootava displeiga 0.8W
Véimsustarve ootereziimis koos vélja lilitatud displeiga 0.5W
Seadmel asjakohase madala vdimsuse reziimi automaatselt saavutamiseks kuluv maksimaalne aeg 5 min

11. KESKKONNATEAVE

Toode sisaldab energiatdhususklassi F
valgusallikat.

Stimboliga ¢y tahistatud materjalid véib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse.

Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist
ja suunake elektri- ja elektroonilised jaatmed
ringlusse.
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Arge visake siimboliga tahistatud

ﬁ seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku

B ringluspunkti voi pd6rduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.



Dobrodosli u AEG! Hvala Sto ste odabrali nas uredaj.

Na stranici aeg.com/support mozete dobiti savjete za upotrebu, broSure, savjete za
otklanjanje poteskoca, servis i popravke.

AEG Za dodatne recepte, savjete i otklanjanje poteskoca preuzmite aplikaciju
T“} My AEG Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
« App Store ’/’ Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene bez prethodne najave.

SADRZAJ
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1./A\VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

» Ovu pecnicu smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina
i osobe s ograni¢enim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima te nedostatnim iskustvom i znanjem u vezi
sa sigurnom uporabom pecnice. U tom im slu€aju treba
omoguciti razumijevanje potencijalnih opasnosti. Nadzirite
djecu kako biste osigurali da se ne igraju s peénicom.
Ciséenje i korisniéko odrzavanje ne smiju provoditi djeca,
osim ako imaju najmanje 8 godina te su pod strogim
nadzorom.

» Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje na visinama iznad
2000 m.

« VAZNO! VAZNE SIGURNOSNE UPUTE: PAZLJIVO
PROCITAJTE UPUTE | SACUVAJTE IH ZA BUDUCU
UPORAB.

+ UPOZORENUJE! Uredaj nemoijte upotrebljavati bez okretnog
tanjura i njegovog podloska. Nemojte upotrebljavati prazan
uredaj.
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« UPOZORENUJE! Ak su vrata ili brtva vrata osteceni, pecnica
se ne smije upotrebljavati sve dok ju ne popravi ovlastena
osoba.

+ UPOZORENUJE! Skidanje pokrova koji stiti od energije
mikrovalova je opasno. Takve zahvate, servisiranja i popravke
smije obavljati samo ovlastena i stru¢na osoba.

+ UPOZORENUJE! Tekucine i ostalu vrstu hrane ne smijete
zagrijavati u zatvorenim posudama jer bi moglo do¢i do
eksplozije.

» Ovaj je uredaj namijenjen za koristenje u domacinstvu i za
slicne namjene, kao sto je: u podrucjima kuhinjskog osoblja
u prodajnim centrima, uredima i drugim radnim okruzenjima;
u farmerskim ku¢ama; kod klijenata u hotelima, motelima i
drugim stambenim okruzenjima; prostorima za spavanije i
dorucak.

* Upotrijebite isklju€ivo posude i posude prikladno za
mikrovalnu pecnicu.

» Metalni spremnici za hranu i pi¢e nisu pogodni za kuhanje u
mikrovalnoj pecnici.

* Ne ostavljajte pe¢nicu bez nadzora kada upotrebljavate
potro$ne plasticne, papirnate ili druge zapaljive posude za
hranu.

» Mikrovalna pecnica je namijenjena za grijanje hrane i pica.
SusSenje hrane i tkanina te zagrijavanije grijaCih podloga,
papuca, spuzvi, vlazne odjece i slicnih stvari moze prouzrociti
ozljede, zapaljenje ili pozar.

« NE OTVARAJTE VRATA PECNICE ako se zagrijavana hrana
poc¢ne dimiti. Iskljucite pecénicu i iskopCajte kabel napajanja
dok se hrana ne prestane dimiti. Otvaranje vrata dok se hrana
dimi moze uzrokovati vatru.

 Zagrijavanje napitaka u mikrovalnoj pec¢nici moze uzrokovati
naknadno kipljenje. Stoga posebno pripazite pri vadeniju
posude sa zagrijanom tekuc¢inom.

» Sadrzaj bocica za bebe i dje¢ju hrana u staklenkama
potrebno je promijesati ili protresti, a njihovu temperaturu
provijeriti prije konzumacije da ne bi doslo do opeklina.
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* Ne kuhajte jaja u ljusci. Cijela tvrdo kuhana jaja ne smijete
zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer bi se mogla rasprsnuti ak
i nakon zagrijavanja.

* AKo je kabel napajanja ostecen, proizvodac, servisni tehnicar
ili kvalificirana osoba moraju ga zamijeniti kako bi se sprijecCile
opasne situacije.

1.1 Odrzavanje i €iS¢enje

Vrata:

» Da biste uklonili sve tragove necistoée, redovito Cistite obje
strane vrata, brtve na vratima i brtvene povrSine mekanom
namocenom krpom. Ne upotrebljavajte jaka sredstva za
CiScenije ili ostre metalne strugace da biste ocistili staklo
na vratima pecnice jer mogu grebati po povrsini, a to moze
dovesti do razbijanja stakla.

Unutrasnjost pecnice:

* Pri ¢iS¢enju obriSite manje mrlje mekanom namocenom
krpom ili spuzvicom nakon svake uporabe dok je pecnica jos
topla. Za teza onecisc¢enja, upotrijebite blagi sapun i obriSite
namocenom krpom nekoliko puta dok ne uklonite sve ostatke.
Ne uklanjajte poklopac valovoda. Pobrinite se da blagi sapun
ili voda ne prodire u male otvore stjenke kako biste sprijecili
ostecenja pecnice.

* Ne upotrebljavajte sredstva za prskanje u odjeljku za kuhanje.
Nakon uporabe o istite zastitni poklopac valovoda, odjeljak za
kuhanje, okretni pladanj i nosa¢ okretnog pladnja. Ovi dijelovi
moraju biti suhi i bez tragova masnoce. Moze doci do pregr-
ijavanja nakupljene masnoce te nastanka dima i vatre.

Kuciste peénice:

» Kuciste pecnice mozete jednostavno Cistiti pomoc¢u blagog
sapuna i vode. ObriSite pjenu sapuna vlaznom krpom i osusite
kuciste pomoc¢u mekanog ubrusa.

Upravljacka ploca:

+ Otvorite vrata prije CiS¢enja da biste prekinuli rad upravljacke
ploce. Pazljivo Cistite upravljacku plo¢u. Pomocu krpe koja
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je namocena isklju€ivo vodom, lagano obriSite plo¢u dok ne
bude Cista. Izbjegavajte upotrebljavati prekomjerne koli¢ine
vode. Ne upotrebljavajte nikakvo kemijsko ili abrazivno
sredstvo za CiScenje.

Okretni pladanj i nosac okretnog pladnja:

 Uklonite okretni pladanj i nosac¢ okretnog pladnja iz pecnice.
Operite okretni pladanj i nosa€ okretnog pladnja u sapunici.
Osusite mekanom krpom. Okretni pladanj i nosa¢ okretnog
pladnja mozete prati u perilici za sude.

« VAZNO! Cistite peénicu u pravilnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Zanemarivanje CistoCe pecnice moze dovesti
do propadanja povrsine, a to izuzetno utje€e na vijek trajanja.
U najgorem slu€aju moze biti smanjena sigurnost pecnice.

 Budite pazljivi s rotirajuc¢im tanjurem kad iz mikrovalne
pecnice vadite spremnike.

« VAZNO! Ne biste smijeli upotrebljavati parni &istac.

* Mikrovalna pecnica namjenjena je za ugradbenu upotrebu.

* Uredaj se ne smije postaviti u kuhinjski ormaric¢ ili sl.

 Tijekom uporabe dolazi do pregrijavanja pecnice i njezinih
dostupnih dijelova.

+ UPOZORENUJE! Drzite djecu podalje od vrata peénice kako
se ne bi opekla.

« VAZNO! Ne upotrebljavajte komercijalna sredstva za &iSéenje
pecénice, parne CistaCe, abrazivna ili intenzivna sredstva,
sredstva koja sadrze natrij-hidroksid ili spuzvice za ribanje za
bilo koji dio ove mikrovalne peénice.
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2. UGRADNJA

H '
< — W / 388/
Y- 459

Mikrovalnu pecnicu mozete ugraditi u polozaju
AiliB:

.
Konvencion-
alna pecnica

Dimenzije otvora

D V
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Mjere u (mm)

2.1 Ugradnja mikrovalne pec¢nice

—
— 4 mm
-
I
o
Il Il
4 mm 4 mm

Uklonite Citavo pakiranje i pazljivo provjerite
postoiji li bilo kakvo oSstecenje.

Pri¢vrsne kuke postavite na kuhinjski ormar
koriste¢i upute i predlozak.

Uredaj polako postavite u kuhinjski ormar
bez primjene sile. Uredaj je potrebno

podici na pricvrsne kuke, a zatim spustiti

na mjesto. U slu€aju smetniji tijekom
postavljanja, ova kuka se moze podesiti.
Prednja strana pec¢nice se brtvi po
prednjem otvoru ormara.

Pobrinite se da je pecnica stabilna te da nije
nagnuta. Pobrinite se da postoji razmak od
4 mm izmedu vrata gornjeg ormarica i vrha
okvira pecnice (pogledajte prikaz).
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2.2 Spajanje pecnice na izvor napajanja

*)

o2
8
2

©)

- c
o o

* Elektricna utinica uvijek mora imati
slobodan pristup kako biste u hithom
slu€aju mogli jednostavno iskopc€ati utikac.
Ili trebate biti u mogucnosti odvojiti peénicu
od izvora napajanja ugradnjom sklopke u
fiksnom ozi€enju u skladu s odgovaraju¢im
pravilima ozi¢enja.

» Kabel za napajanje zamjenjuje iskljucivo
elektricar.

* Ako je kabel napajanja oStecen, proizvodac,
servisni tehnicar ili kvalificirana osoba
moraju ga zamijeniti kako bi se sprijecile
opasne situacije.

» Uticnicu ne postavljajte iza ormari¢a za
ugradbenu pecnicu.

* Najbolji je polozaj iznad ormaric¢a,
pogledajte (A).

* Pecnicu spojite na jednofazni priklju¢ak
(220-240 V/50 Hz) izmjeni¢ne struje preko
pravilno ugradene uti¢nice s uzemljenjem.
Uticnica mora biti zasti¢ena osiguratem od
10 A.

* Prije ugradnje stavite komad konopca na
kabel za napajanje kako biste pri ugradniji
pecnice olaksali spajanje s toc¢kom (A).

* Pri uguravanju pecnice u visoki kuhinjski
ormari¢, NE gnjecite kabel za napajanje.

» Nikada ne uranjajte kabel za napajanje ili
utika€ u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.

» Pobrinite se da kabel za napajanje nije
polozen na vruéim ili o$trim povrsSinama,
kao Sto su vruéi otvori za prozracivanje pri
straznjem vrhu pecnice.
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2.3 Dodatni savjeti

Ne upotrebljavajte mikrovalnu pe¢nicu da biste
zagrijavali ulje za duboko przenje. Necete biti u
stanju kontrolirati temperaturu te bi ulje mogla
zahvatiti vatra. Da biste pripremili kokice,
upotrijebite iskljucivo kokice u posebnim
vreéicama za mikrovalnu pecnicu.

Pojedinci koji imaju SRCANI STIMULATOR
trebaju se raspitati kod svog lijecnika ili
proizvodaca sr¢anih stimulatora u vezi
opasnosti povezanih s mikrovalnim peénicama.

Ne dopustite da tekucina ili bilo koji predmet
ude u otvore za zasune vrata ili otvora za
prozracivanje. U slu€aju prolijevanja odmah
iskljucite pecnicu i izvadite utika€ iz utinice te
zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke
ELECTROLUX.

Ne poduzimaijte nikakve izmjene na pecnici.

Upotrijebite isklju€ivo okretni pladanj i nosa¢
okretnog pladnja koji su izradeni za ovu
pecnicu. Ne upotrebljavajte pecnicu bez
okretnog pladnja.

Da biste sprijeCili lom okretnog pladnja:

* Prije pranja vodom, ostavite ga da se
rashladi.

* Ne stavljajte vrucu hranu ili pribor na hladan
okretni pladan.

* Ne stavljajte hladnu hranu ili pribor na vruci
okretni pladanj.

Proizvodac i distributer ne preuzimaju nikakvu
odgovornost za oSteéenja na pec¢nici ili osobne
ozljede koje su posljedica pogreSnog nacina
priklju¢ivanja peénice na elektricnu mrezu.
Vodene pare ili kapljice mogu se povremeno
pojaviti na stienkama pecnice te oko brtvi na
vratima ili brtvenim povrSinama. Ta uobiCajena
pojava ne ukazuje na propustanje ili bilo kakav
kvar na mikrovalnoj pecnici.

Sto se tide Zarulje(a) unutar ovog proizvoda i
rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne
fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, viage ili namijenjene

su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i
nisu pogodne za osvijetlienje u kuéanstvu.



3. PREGLED zZNACAJKI PECNICE

3.1 Mikrovalne pecnice

III

Okvir prednjice

Svjetlo u peénici

Upravljacka ploga

Gumb za otvaranje vrata
Poklopac valovoda (nemojte uklanjati)
B Odjeliak za kuhanje

Brtva

B Brtve vrata i brtvene povréine

3.2 Dodatna oprema

Provjerite jesu li isporuceni sljedeci dijelovi
dodatne opreme:
E Okretni pladan;
Nosac¢ okretnog pladnja
Nosa okretnog pladnja u zatvorenom
pakiranju stavite u unutarnji prostor penice.
¢ Zatim postavite okretni pladanj na nosa¢
okretnog pladnja.

* Da biste izbjegli oSte¢enja okretnog pladnja,

osigurajte slobodno podizanje posuda
ili posuda s ruba okretnog pladnja pri
uklanjanju iz pec¢nice.

Kod narucivanja dodataka dobavljacu ili
ovlastenom servisnom predstavniku tvrtke
ELECTROLUX navedite naziv dijela i
naziv modela.

/\ UPOZORENJE!

Nemoijte upotrebljavati mikrovalnu pecnicu ako
ovi dijelovi nisu postavljeni.

3.3 Upravljacka ploca

B
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URFUNR
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Pokazivaci na digitalnom zaslonu:

1\7 2\7 !’\V) Omiliene stavke
Kuhinjski sat
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Automatsko odmrzavanje

>
=
5
o

Mikrovalovi

Il

Zaustavi/Otkazi

Blokada za djecu

@|ep| |0

Postavi vrijeme

Segmenti na zaslonu

Tezina

«Q

4. PRIJE PRVE UPORABE

4.1 Stavljanje utikac¢a u uti¢nicu

Sat se postavlja kod prvog ukljucivanja peénice.

Pecnica je opremljena 24-satnim satom.

1. Cut ¢e se zvuéni signal, a na zaslonu
¢e se upaliti sve ikone u trajanju od pola
sekunde. Uz pomo¢ okretnog gumba
odaberite opciju sata “iskljuci’(on) ili
“ukljuci” (oFF).

2a. Kako bi se sat iskljucio, okretni gumb
okrecite sve dok se na zaslonu ne prikaze
“isklju¢i” (oFF) te zatim pritisnite gumb
START. Pecnica je spremna za uporabu.

@ Ako ste sat iskljucili i zelite ga ponovno
ukljuciti, dva puta pritisnite gumb
KUHINJSKI SAT i krenite na korak 2b.

2b. Kako bi se sat ukljucio, okretni gumb
okrecite sve dok se na zaslonu ne prikaze
“ukljuci” te zatim pritisnite gumb START.

Primjer: Da biste postaviti vrijeme na 18:45.

1. Okrecite okretni gumb da podesite sate.

2. Pritisnite gumb START za potvrdu.

3. Za podeSavanje minuta potrebno je okretati
okretni gumb.

4. Pritisnite gumb START za potvrdu.

Kada se sat podesi, na zaslonu ce biti
prikazano vrijeme.

4.2 Stanje pripravnosti (Stedljiv naéin
rada)

Pecnica ¢e se automatski prebaciti u stanje
pripravnosti kada se ne koristi duze od 5 minuta.
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90W 270W 450W 630W 900W

Razina snage

Gumbi za razinu snage

Gumbi za omiljene stavke

Gumb za auomatsko odmrzavanje
Gumb za kuhinjski sat

B Okretni gumb Sat/Tezina

Gumb za pokretanje/potvrdu/brzi poCetak
B Gumb za zaustavijanje

Bl Gumb za otvaranje vrata

Primjer: Ako sat jo$ uvijek nije podeSen:
zaslon ce se iskljuciti. Kako biste izasli iz stanja
pripravnosti, pritisnite bilo koju gumb ili okrenite
okretni gumb.

Primjer: Ako je sat podeSen:

Nakon 5 minuta, vrijeme ¢ée biti prikazano.

4.3 PodeSavanje sata kad je veé
postavljen

Sat mozete podesiti i nakon njegovog

postavljanja.

Primjer: Da biste sat promijenili s 18:45 na 19:50.

1. Dva puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. Pritisnite gumb START.

3. Okretni gumb okrecite tako dugo dook se
na zaslonu ne prikaze “19”.

4. Pritisnite gumb START.

5. Okretni gumb okrecite tako dugo dook se
na zaslonu ne prikaze “50”.

6. Pritisnite gumb START.

4.4 Za otkazivanje sata i prebacivanje

u stanje pripravnosti (Stedljiv naéin

rada)

1. Dva puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze “oFF” (isklju¢eno).

3. Pritisnite gumb START za potvrdu.

4.5 Blokada za djecu

Pecnica je opremljena sigurnosnom znacajkom
koja sprje¢ava nehotic¢no uklju€ivanje peénice



od strane djeteta. Nakon aktiviranja ove
sigurnosne znacajke nijedna funkcija peénice
nece djelovati sve dok se znacajka ne iskljuci.
Ukljucivanje odnosno iskljucivanje znacajke
moguce je samo kada pecnica ne radi.
Primjer: Ukljuivanje blokade za djecu.
Pritisnite i drzite gumb STOP sve dok se ne
upali simbol blokade za djecu.

Primjer: IskljuCivanje blokade za djecu.
Pritisnite i drzite gumb STOP sve dok se simbol
blokade za djecu ne ugasi.

5. RAD

5.1 Kuhanje mikrovalnom peéicom

Primjer: da biste zagrijali juhu za 2 minute i

30 sekunda pri snazi pe¢nice od 630 W.
Pritisnite gumb RAZINA SNAGE na desnoj
strani trokuta sve dok se na zaslonu ne
prikaze “630 W”.

2. Okrecite okretni gumb za unos vremena.

3. Pritisnite gumb START.

U nacinu rada pecnice za kuhanje
moze se podesiti razina snage pecnice
pritiskom na gumb koji se nalazi to¢no
ispod trazene postavke.

Razinu snage mozete podesiti kad
pecnica vec radi tako da pritisnete i

drzite gumb RAZINA SNAGE sve dok

na zaslonu ne svijetli nova postavka za
shagu. Uporaba pecnice na vrlo visokim
razinama snage ili pretjerano dugo
vrijeme kuhanja pregrijava hranu te moze
uzrokovati vatru.

5.2 Razina snage

Kad je sigurnosna znacajka ukljucena,
onemogucéena je uporaba svih gumba
osim gumba STOP.

4.6 Inicijalno ciS¢enje

UPOZORENJE!

Pregledajte odjeljak ,Ciséenje i

odrzavanje

*  Uklonite svu opremu iz mikrovalne
pecnice.

* Pazljivo ocistite unutrasnjost pecnice
vlaznom i mekom krpom.

Ako ste odabrali 900 W, onda
maksimalno vrijeme kuhanja za tu
postavku iznosi 15 minuta.

Ako pecnica u bilo kojem nacinu rada
radi 3 minute ili duze, ventilator ¢e ostati
upaljen jo$ 2 minute nakon zavrSetka
kuhanja. Otvorite vrata i ventilator ¢e se
iskljuciti, zatim zatvorite vrata i ventilator
¢e se ponovno ukljuciti sve dok ne prode
vrijeme od 2 minute (ukljuCujuci vrijeme
kada su vrata otvorena). Ako pecnica radi
manje od 3 minute, ventilator se nece
ukljuciti.

Nakon kuhanja okretna ploca jo$ ¢e

se i dalje okretati sve dok se posuda

za kuhanje ne vrati u pocetni polozaj.
Unutarnje svjetlo ostat ¢e upaljeno sve do
dovrSetka okretanja, ili 5 sekundi (ovisno
o tome Sto traje dulje). Na kraju ce se

Euti zvucni signal. Ako se vrata tijekom
tog postupka otvore, okretanje ce se
zaustaviti.

Postavka
shage

Preporucena uporaba

900 W/VISOKA Za brzo kuhanje ili podgrijavanje juhe, slozenaca, hrane u limenci, toplih napitaka, povréa, ribe itd.

630 W Za duze kuhanje guste hrane kao $to su pe¢enke, mesne $truce i servirani obroci, te osjetljivih
jela kao $to je umak od sira ili biskviti. Kod ove smanjene postavke umak nece prekipjeti i hrana
¢e se ravnomjerno kuhati bez pregrijavanja na rubnim dijelovima.

450 W Za gustu hranu koja zahtijeva viSe vremena kod uobi¢ajenog kuhanja (primjerice jela s
govedinom) preporucena je uporaba ove postavke snage kako bi meso bilo mekano.

270 W/ODMR- Za ravnomjerno odmrzavanije jela odaberite ovu postavku snage. Ova je postavka takoder idealna

ZAVANJE za “krckanje” rize, tiesteninu, valjuske te kremu od jaja.
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90 W Za lagano odmrzavanje, (primjerice kremastih i drugih slastica).
ow Za stajanje/kuhinjski sat.
W = VAT

5.3 Smanjena razina snage

Nacin kuhanja

Standardno vrijeme

Smanjena razina snage

Mikrovalovi 900 W 15 minuta

Mikrovalna 630 W

5.4 Podesavanje trajanja kuhanja
tijekom kuhanja

Trajanje kuhanja mozete podesiti tijekom

kuhanja.

Primjer: 2 minute (120 sekundi) mozete dodati

prethodno odredenom vremenu kuhanja uz

pomo¢ gumba START.

1. Cetiri puta pritisnite gumb START. Trajanje
kuhanja produzit ¢e se za 120 sekundi.

5.5 Uz pomoé¢ gumba stop

Jednom pritisnite gumb STOP za prebacivanje
u nacin rada Pause (pauziranje).

Ponovnim pritiskom gumba STOP ponistit ce
se vrijeme kuhanja.

5.6 Kuhinjski sat

Postavljanje kuhinjskog sata.

1. Pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. Okrecite okretni gumb za unos vremena.

3. Pritisnite gumb START. Sat ¢e se
automatski pokrenuti.

Vrijeme se moze produziti kad je mjerac
vremena vec aktiviran tako da okrecete
okretni gumb ili pritiskom na gumb
START. Funkcija kuhinjskog sata moze
se koristiti samo kada pecnica jo$ ne radi.

5.7 Brzo pokretanje

Kuhanje mozete pokrenuti odmah na 900 W/
VISOKA s trajanjem od 30 sekundi pritiskom
na gumb START.

Za produzivanje vremena kuhanja
pritisnite gumb START.

5.8 Prigusen zvuk

Isklju¢ivanje zvucnih signala.

1. 3 puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT
sve dok se na zaslonu ne prikaze “Soun”
(Zvuk).

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze “oFF” (isklju¢eno).
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3. Pritisnite gumb START.

Ukljucivanje zvuc¢nih signala.

1. 3 puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT
sve dok se na zaslonu ne prikaze “Soun”
(Zvuk).

2. Okrecite okretni gumb sve dok se na
zaslonu ne prikaze “on” (uklju¢eno).

3. Pritisnite gumb START.

5.9 Pauziranje

Pauziranje rada mikrovalne pecnice.

1. Pritisnite gumb STOP ili otvorite vrata.

2. Pecnica nece raditi do 5 minuta.

3. Pritisnite gumb START za nastavak
kuhanja.

5.10 Omiljene stavke

Pecnica ima 3 omiljene stavke za recepte.
) Omeksavanje maslaca

¥ Toplienje ¢okolade

) Kolag u salici

Primjer: Omek$avanje maslaca.

1. Jednom pritisnite gumb OMILJENE 1.

2. Okrecite okretni gumb za unos tezine.
3. Pritisnite gumb START.

Ako je na zaslonu prikazan rotirajuci
uzorak, znaci da je hranu potrebno
promijesati ili okrenuti. Za nastavak
kuhanja pritisnite gumb START. Na kraju
automatskog odmrzavanja, program ¢e
se automatski zaustaviti. Razina snage za
prethodno postavljene omiljene stavke ne
moze se podesiti.1-4 Kolaci u Salici mogu
se kuhati.

UPOZORENJE! Cokolada moze biti vrio
vruca! Ako je ¢okoladu potrebno kuhati
duze, produzite vrijeme kuhanja za

10 sekundi. Budite oprezni sa ¢okoladom
jer se moze pregrijati i izgorjeti.




Presnimavanje omiljenih stavki vasim vlastitim

receptima.

1. Pritisnite gumb RAZINA SNAGE za odabir
snage.

2. Okrecite okretni gumb za unos trazenog
vremena kuhanja.

3. Pritisnite i drzite gumb OMILJENE
koju Zelite postaviti sve dok ne Cujete
jednostruki zvucni signal i dok se ne
prikaze srce omiljene stavke.

Resetiranje omiljenih stavki na tvornicke

postavke.

1. Pritisnite gumb STOP.

2. Pritisnite i 3 sekunde drzite gumbe
RAZINA SNAGE 450 W. Omiliene stavke
resetirat ¢e se na tvornicke postavke.

5.11 Automatsko odmrzavanje

Automatsko odmrzavanje automatski odredi
nacin i vrijeme kuhanja na temelju tezine hrane.

6. VODIC ZA KUHANJE

6.1 Omiljene stavke

Mozete odabrati izmedu 2 izbornika za
automatsko odmrzavanije.

1. Automatsko odmrzavanje: Meso/riba/piletina
2. Automatsko odmrzavanje: Kruh

Primjer: Odmrzavanje odreska tezine 0,2 kg.
1. Odaberite izbornik za automatsko
odmrzavanije tako da jednom pritisnete
gumb AUTOMATSKO ODMRZAVANJE.
2. Okrecite okretni gumb za odabir tezine.
3. Pritisnite gumb START.

Ako je na zaslonu prikazan rotirajuci
uzorak, znaci da je hranu potrebno
promijesati ili okrenuti. Za nastavak
kuhanja pritisnite gumb START. Na kraju
automatskog odmrzavanja, program ¢e
se automatski zaustaviti. PodeSavanje
vremena/snage nije dostupno kod
automatskog odmrzavanja.

Omiljene stavke Tezina Gumb Postupak
Omeksavanje 0.05-0.25 kg 1 Stavite maslac u vatrostalnu posudu. Dobro
maslaca O promijeSajte nakon kuhanja.
Topljenje ¢okolade 0.1-0.2 kg 2 +  Cokoladu natrgajte na komadiée. Stavite ju u
O vatrostalnu posudu. PromijeSajte ju kad zacujete
zvuéni signal. Dobro promije$ajte nakon kuhanja.
UPOZORENJE!: Cokolada moZe biti vrlo vruéa!
Ako je €okoladu potrebno kuhati duze, produzite
vrijeme kuhanja za 10 sekundi. Budite oprezni
sa ¢okoladom jer se moze pregrijati i izgorjeti.
Kola¢ u Salici 1-4 Salice Kolag& napravite prema receptu. Salicu stavite

O

blize rubu okretnog pladnja. Ostavite da se ohladi
30 sekundi nakon kuhanja.
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6.2 Recepti za kolac¢ u salici

Kola¢ u salici s glazurom od limuna

Kolac¢ u salici od drobljenca od jabuka

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2% Zlice (25 g)  obi¢nog brasna

2% Zlice (25g)  obi¢nog brasna

2% Zlice (30 g)  Secera u prahu 2 Zlice (30 g) smedeg Secera
Ya ZliCice praska za pecivo Ya ZliCice praska za pecivo
1% Zlice (15g)  biljnog ulja Ya Zlicice mljevenog cimeta
1 Zli¢ica naribane kore od limuna 1% zlica (15g)  biljnog ulja
1 srednje veliko jaje 1 srednje veliko jaje
Glazura: 1 Zlica soka od limuna 1% Zlica (30 g)  umaka od jabuka
pomije$anog s 2 Zlice Secera u pola (7 g) droblienog keksa
prahu
Metoda:
Metoda: 1. Sve suhe sastojke (osim keksa) stavite u
1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih Salicu i dobro promijeSajte uz pomo¢ vilice.
promijeSajte uz pomo¢ vilice. 2. Dodajte biljno ulje i jaje i dobro
2. Dodajte biljno ulje, naribanu koru od limuna promijeSajte.
i jaje te zatim sve dobro promijeSajte. 3. UmijeSajte umak od jabuka uz pomo¢ Zlice.
3. Salicu stavite malo dalje od sredine 4. Na kola¢ posipajte drobljeni keks.
okretnog pladnja. 5. Salicu stavite malo dalje od sredine
4. Kuhajte tako da pritisnete 3\7 Kola¢ u okretnog pladnja. 5
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja. 6. Kuhajte tako da pritisnete O Kola¢ u
5. Glazuru napravite mijeSanjem soka od Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.
limuna i Se¢era u prahu. Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi
6. Nakon kuhanja kola¢ probusite odozgo 30 sekundi.

uz pomoc¢ Cackalice, a nakon toga po
kolacu sipajte glazuru i ostavite ga da stoji
30 sekundi.
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Kolac u salici od mrkve

Kolac u salici od maslaca od kikirikija

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2 Zlice (20 g) obi¢nog brasna 2% Zlice (25g)  obitnog brasna
2% Zlice (30 g)  smedeg Secera 2 Zlice (30 g) smedeg Secera
Y4 Zlicice praska za pecivo Y ZliCica praska za pecivo
s Zlicice mljevenog cimeta 1% zlica (15g)  bilinog ulja
Ya Zlicice mljevenog muskatnog oras¢ica Ya Zlicice ekstrakta od vanilije
1 Zlice mljevenih badema 2 Zlice (30 g) glatkog maslaca od kikirikija
1% zlice (15g)  suncokretovog ulja 1 srednje veliko jaje
naribana korica od 1/2 narance
30g naribane mrkve Metoda: . . o .
- —— 1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
1 srednje veliko jaje

Kremasta glazura: 15 g omek$anog maslaca
40 g Secera za glazuru,
40 g punomasnog kremastog sira,

Y Zli¢ice soka od narance

Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijesajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte suncokretovo ulje, naribanu koru
od narance, naribanu mrkvu i jaje te zatim
sve dobro promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete 3\7 Kola¢ u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

5. Glazuru napravite mijeSanjem maslaca,
Secera za glazuru, kremastog sira i soka od
narance.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Ostavite kola¢ da se ohladi te nakon toga po

njemu posipajte glazuru.

promijesajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte bilino ulje, ekstrakt vanilije, maslac
od kikirikija i jaje te zatim sve dobro
promijeSajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete @ Kola€ u
Salici ce se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Posluzite uz namaz od ¢okolade.

Savjet: Upotrijebite hrskavi maslac od kikirikija

ako ga volite.
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Kola¢ u salici od malina

Bogat c¢okoladni kola¢ u salici

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2Y Zlice (25 g)  obi¢nog brasna

2% Zlice (25 g)  obi¢nog brasna

2% zlice (30 g)  Secera u prahu 2 Zlice (12 g) kakaa u prahu
Ya ZliCice praska za pecivo 2% zlice (30 g)  Secera u prahu
1% Zlica (15g)  bilinog ulja Y Zlicice praska za pecivo
2 ZliCice ekstrakta od vanilije 1% Zlica (15 g)  biljnog ulja
1 srednje veliko jaje Y4 ZliCice ekstrakta od vanilije
1% Zlice dZema od malina bez sjemena 1 srednje veliko jaje
Metoda: Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijeSajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte biljno ulje, ekstrakt vanilije i jaje te
zatim sve dobro promijeSajte.

3. UmijeSajte dZzem uz pomoc¢ Zlice.

4. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja. s

5. Kuhajte tako da pritisnete \_). Kola& u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola¢ ukrasite glazurom od vanilije.

6.3 Automatsko odmrzavanje

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijeSajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte biljno ulje, ekstrakt vanilije i jaje te
zatim sve dobro promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja. 5

4. Kuhajte tako da pritisnete O Kola¢ u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola¢ ukrasite ¢okoladnom glazurom.

Savijet: Ako zelite napraviti kola¢ u Salici

od ¢okolade i narance, ekstrakt od vanilije

zamijenite s 1/2 ZliCice ekstrakta od narance.

Automatsko .
y Tezin m R k
odmrzavanje ezina Sl T
Meso/riba/perad 0.2-1.0 kg S «  Stavite hranu u posudu za quiche na sredinu okretnog
(Cijela riba, riblji abto x1 pladnja.
odresci, riblji filei, . Kad zacujete zvuéni signal, okrenite hranu, presloZite je
pile¢i bataci, pile¢a i razdvojite. Aluminijskom folijom zastitite tanke dijelove i
prsa, mljeveno topla mjesta.
meso, odrezak, *  Nakon odmrzavanja hranu umotajte u aluminijsku foliju
raznji¢i, pljeskavice, za 15-45 min do potpunog odmrzavanja.
kobasice) *  Mljeveno meso: kad zacujete zvuéni signal, okrenite
hranu. Po moguénosti uklonite odmrznute dijelove.
@ Nije prikladno za cijelu perad.
Kruh 0.1-1.0 kg ,}% * Rasporedite u posudi za quiche na sredini okretnog
AUTO X2 pladnja. Za 1,0 kg rasporedite izravno na okretnom

pladnju.

Kad zacujete zvuéni signal, okrenite hranu, preslozite je i
uklonite odmrznute ploske.

Nakon odmrzavanja hranu pokrijte aluminijskom folijom i
pustite da odstoji 5-15 min do potpunog odmrzavanja.

Unesite samo tezinu hrane. Nemojte uracunati teZinu posude. Tezine/koli¢ine vezane uz vaganje hrane navedene
su u tablici. Potrebno napraviti ruéno. Konac¢na se temperatura mijenja prema pocetnoj temperaturi. Odreske i
raznjice zamrzavajte u jednom sloju. Mljeveno meso zamrzavaijte u tankom sloju.
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6.4 Zagrijavanje hrane i pi¢a

Hranalpice Kolicéina Snaga Vrijeme Nag&in
P -g/ml- razina  -min-
Miijeko, 1 Salica 150 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1 Salica 150 900 W 2 ne pokrivajte
6 Salica 900 900 W 8-10  ne pokrivajte
1 posuda 1000 900 W 9-11  ne pokrivajte

Jedan servirani obrok 400 900 W 46 pospite malg \{ode po umaku, pokrijte i promijeSajte
lagano dok je jelo napola gotovo

Juha/varivo 200 900 W 1-2 pokrijte, promijeSajte nakon zagrijavanja

Povrée 500 900 W 3.5 prema Qot.rebl dodajte mglq vode, pokrijte i
promijeSajte lagano dok je jelo napola gotovo

Meso, 1 ploska™" 200 900 W 3 prelijte tankim slojem umaka i pokrijte

Riblji file 200 900 W 3-5  pokrijte

Kolag, 1 kriska 150 450 W Yot staylte u okruglu rebrastu kerami¢ku posudu za
quiche

Hrana za bebe, 1 teglica 190 450 W Vo1 prebacite u posudu prikladnu za mikrovalnu pec¢nicu,
nakon zagrijavanja dobro promijeSaijte i provjerite
temperaturu

TopIJenJamarganna ili 50 900 W " pokijte

maslaca

Topljenje ¢okolade 100 450 W 3-4 povremeno promijeSajte

" ohladeno

6.5 Odmrzavanje

Koli¢éina Snaga Vrijeme VBN
Hrana 9- sy Nacin stajgnja
-min-
Gulas 500 270 W 8-9  promijeSajte lagano dok je jelo napola odmrznuto 10-30
Kolag, 1 kriska 150 90w 1-3  stavite u okruglu rebrastu keramicku posudu za quiche 5
Voce, 250 270 W 35 avnomjemo ih ra}sporedlte, lagano ih okrecite dok su 5
napola odmrznuti
6.6 Kuhanje kada je hrana jos zamrznuta
Koli¢ina Snaga Vrijeme VBN
Hrana - g Nacin sta@nja
-min-
Riblji file 300 900 W 9-11  pokrijte 2
Jodan ook 400 900W 810  pokrife, promijesajte nakon 6 min 2
6.7 Kuhanje
Hrana Koli¢ina Snaga Vrijeme Nagin :t?‘;:"g
-g- razina -min- janj
-min-
Brolfule/ 500 900 W . f:iodajte 4-5 jz vode, pokrijte i promijeSajte lagano dok je )
Grasak jelo napola kuhano
Mrkve 500 900 W g-11  harezite na kolutice, dodaijte 4-5 jz vode, pokrijte i )

promijeSajte lagano dok je jelo napola kuhano

HRVATSKI 33



Pecenje 1000 630 W 34-38 zacinite po ukusu, stavite u plitki okrugli kalup, okrenite na

drugu stranu na pola kuhanja 10

Riblji file 200 900 W 4-6  zacinite po ukusu, stavite u posudu za quinche, pokrijte 2

Ako pecnica u bilo kojem nacinu rada radi 3 minute ili duze, ventilator ¢e ostati upaljen jo$ 2 minute

@ nakon zavrSetka kuhanja. Otvorite vrata i ventilator ¢e se zaustaviti, zatim zatvorite vrata i ventilator ¢e se
ponovno upaliti sve dok ne produ 2 minute (ukljuujudi vrijeme kada su vrata otvorena). Ako pecnica radi
manje od 3 minute, ventilator se ne¢e ukljuditi.

7. NATUKNICE | SAVJETI

7.1 Posude prikladno za kuhanje u mikrovalnoj pec¢nici

. Prikladno za
Posude za kuhanje mikrovalove Napomene
Aluminijska folija/ VI X MozZete upotrijebiti manje komade aluminijske folije da biste zastitili hranu
aluminijske posude od pregrijavanja. Foliju udaljite barem 2 cm od stjenki peénice. U protivnom

moze doci do iskrenja. Aluminijske posude nisu preporudljive. Izuzetak su
posude s posebnom oznakom proizvodaca, (pritom pazljivo procitajte upute).

Porculan i keramika vIiX Porculan, keramika, glazirano glineno posude i bjelokosni porculan obi¢no
su prikladni, izuzev posuda s metalnom dekoracijom.

Stakleno posude, v Budite oprezni pri uporabi finog staklenog posuda jer uslijed naglog

primjerice Pyrex ® zagrijavanja moze do¢i do lomljenja.

Metalno posude X Nije preporucljivo u mikrovalnoj pe¢nici upotrebljavati metalno posude jer ¢e
dodi do iskrenja uslijed kojeg moze nastati vatra.

Plastika/stiropor, v Budite oprezni jer se neke posude mogu iskriviti, rastopiti ili promijeniti boju

primjerice posude za pri visokim temperaturama.

brzu hranu

Vrecice za v Trebate ih probusiti da bi para mogla izaci. Osigurajte da su vrecice

zamrzavanje/ pecenje prikladne za mikrovalnu pecnicu. Ne upotrebljavajte plasti¢ne ili metalne
vezice jer se mogu rastopiti ili zapaliti uslijed iskrenja metala.

Papirnati tanjuri, Case i v Upotrijebite ih iskljuCivo za zagrijavanje ili upijanje masnoce. Budite oprezni

kuhinjski papir jer pregrijavanje moze uzrokovati vatru.

Slamnato i drveno v Upotrijebite ih uz strogi nadzor jer pregrijavanje ovih materijala moze

posude uzrokovati vatru.

Reciklirani i novinski X Moze sadrzavati tragove metala koji mogu uzrokovati iskrenje i vatru.

papir

7.2 Savjeti za kuhanje mikrovalnom pe¢nicom

Savjeti za kuhanje mikrovalnom peénicom

Sastav Hrana koja obiluje masnoc¢om ili Se¢erom (primjerice BoZiéni puding ili male voéne pite) zahtijeva
krace zagrijavanje. Budite oprezni jer pregrijavanje moze uzrokovati vatru.

Veli¢ina Radi ravnomjernog kuhanja, kuhajte sve komade u jednakoj velicini.

Temperatura Pocetna temperatura hrane odreduje koli¢inu vremena potrebnog za kuhanje. ZareZite punjenu
hranu da biste oslobodili toplinu ili paru (primjerice krafne punjene marmeladom).

Slaganje Stavite najdeblje dijelove hrane prema rubu posude (primjerice pilec¢i bataci).

Pokrivanje Upotrijebite prozracan plastiéni omot za mikrovalnu peénicu ili prikladan poklopac.

Ubadanje Hranu s ljuskom, koZzom ili ovitkom probodite na vie mjesta prije kuhanja ili podgrijavanja jer

nakupljena para moze uzrokovati rasprsnuée (primjerice krumpir, riba, piletina ili kobasice).

VAZNO! jaja ne zagrijavajte u mikrovalnoj peénici jer moZe doéi do rasprsnuéa, ¢ak i nakon
Akuhanja (primjerice jaje skuhano bez ljuske ili tvrdo kuhano jaje).

34 HRVATSKI



MijeSanje, Za ravnomijerno zagrijavanje vazno je mijeSati, okretati i preslagivati hranu dok se kuha. Uvijek

okretanje i mijeSajte i preslagujte hranu od rubnog dijela prema sredini.

preslagivanje

Staianie Vrijeme stajanja nakon kuhanja potrebno je jer omogucuje ravnomijerno Sirenje topline ¢itavom
jan) hranom.

Zastita Tople dijelove hrane moZete zastititi tako da ih prekrijete manjim komadima aluminijske folije koja

odbija mikrovalove (primjerice pileci bataci ili krilca).

Pri uklanjanju hrane iz pecnice upotrijebite kuhinjske rukavice ili sli¢an pribor kako biste sprijecili opekline.

@ Posude, vrecice s kokicama za mikrovalnu pecnicu te vreéice za kuhanje otvarajte podalje od lica i ruku
da biste izbjegli opekline uzrokovane parom. Nemojte stajati preblizu pri otvaranju vrata peénice da biste
izbjegli opekline uslijed vruée pare. Nakon zagrijavanja narezite punjenu pecenu hranu da biste oslobodili
vrucu paru i izbjegli opekline.

8. STO UCINITI AKO

Problem

Provjerite . . .

Mikrovalna pecnica ne radi
ispravno?

Osiguradi u kutiji s osigura¢ima rade.
Nije doSlo do prekida napajanja.
Ako osigura¢i nastavljaju iskakati, obratite se kvalificiranom elektri¢aru.

Nacin rada mikrovalovima ne
funkcionira?

Vrata nisu ispravno zatvorena.
Brtve vrata i njihove povrsine su Ciste.
Pritisnuli ste gumb START.

Okretni pladanj ne radi?

Nosa¢ okretnog pladnja je ispravno spojen na pogon.

Posude za pecnicu nije vec¢ih dimenzija od okretnog pladnja.

Hrana ne prelazi rubove okretnog pladnja ¢ime bi sprje¢avala njegovo okretanje.
Nema ostataka hrane ispod okretnog pladnja.

Mikrovalna se pecnica ne
moze iskljuciti?

Iskljucite osigurac za pecnicu u kutiji s osiguracima.
Zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke ELECTROLUX.

Ne radi unutarnje
osvjetlienje?

Zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke ELECTROLUX. Unutarnju
lampicu smije zamijeniti samo osposobljeni i ovlasteni servisni predstavnik tvrtke
ELECTROLUX.

Potrebno je duze vrijeme
za potpuno zagrijavanje i
kuhanje nego inace?

Postavite duze vrijeme kuhanja (dvostruka koli¢ina = priblizno dvostruko vrijeme) ili,
Ako je hrana hladnija nego obi¢no, povremeno je okrenite ili,
Odaberite viSe postavke snage.

Vrata se ne mogu otvoriti
zbog nestanka struje?

Pazljivo otvorite vrata tako da ih povu€ete prema van u donjem desnom kutu
staklenih vrata.

9. TEHNICKI PODACI

AC mrezni napon

220-240 V, 50 Hz, jedna faza

Distribucija linije osigura¢/prekidaca Minimalno 10 A
Potrebna je snaga izmjenicne struje:Mikrovalovi 1.4 kW
Izlazna snaga: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)

Frekvencija mikrovalova

2450 MHz" (Skupina 2/klase B)

Vanjske dimenzije:

TB6SM261EB 596 mm (3) x 388 mm (V) x 404 mm (D)

Dimenzije odjeljka za kuhanje

342 mm (8) x 207 mm (V) x 368 mm (D) 2

Zapremina pec¢nice

26 litara 2
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Okretni pladanj @ 325 mm, staklo

Tezina otpr. 19 kg

" Ovaj proizvod udovoljava zahtjevima Europskog standarda EN55011. U skladu s ovim standardom ovaj je
proizvod klasificiran kao oprema skupina 2, klase B. Skupina 2 znaci da uredaj kod zagrijavanja hrane namjerno
stvara radiofrekvencijsku energiju u obliku elektromagnetske radijacije. Oprema klase B znac¢i da je oprema
prikladna za uporabu u domacinstvima.

2 Unutarnja se zapremina izracunava mjerenjem maksimalne $irine, dubine i visine. Stvarna zapremina za drzanje
hrane je manja.

10. ENERGETSKA UCINKOVITOST

Informacije o potrosnji energije proizvoda i maksimalnom vremenu za
postizanje na€ina rada uz nisku potrosnju energije.

PotroSnja energije u stanju pripravnosti uz ukljuéen zaslon 0.8 W
Potro$nja energije u stanju pripravnosti uz iskljuc¢en zaslon 0.5W
Maksimalno vrijeme potrebno da uredaj automatski postigne odgovarajuci nacin rada uz nisku potroSnju 5 min
energije

11. INFORMACIJE O ZBRINJAVANJU OTPADA

ucinkovitosti klase F. zajedno s kué¢nim otpadom. Proizvod
odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili
B | ontaktiraje nadleznu sluzbu.

Ovaj proizvod sadrzi izvor svjetla energetske EfUredaje oznacene simbolom ne bacajte

Reciklirajte materijale sa simbolomc’,\_’) .
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike.

Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja,
kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i
elektronickih uredaja.
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[Ho6pe pojooete Bo AEG! Bu bnarogapvme wiTo ro oa6bpaBTe HAWWMOT anapar.

[Jo6wjte coBeTn 3a ynotpebaTa, 6poLuypu, nHdopMaLmm 3a agujarHocTuumpame Ha
aedekT, cepBrcHparbe 1 nornpaska Ha aeg.com/support

AEG 3a noseke peuenTu, COBETW, AujarHoCTUUMpawe Ha AedeKTu, npesemete ja
m} annvkaumjata My AEG Kitchen.

2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore >’ Google Play

MoxHocTa 3a NPOMEeHU e 3agprKaHa.
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1./\BAXHUN BESBEQHOCHU YMATCTBA

+ OBOj anapaTt MoXe Aa ro Kopucrar gela Co HanomHETU
8 roguHu 1 NocTapu, Kako 1 nuua co HamaneHn pUanyku,
CETUITHN UITN MEHTAarNHU CNOCoOBHOCTU UMM OHME Ha KOU UM
HeJoCcTacyBa MCKYCTBO ako ce nog Haasop unuv 6une obyyveHn
Kako [a ro Kopucrat anapaTtoT Ha 6e36eaeH HauMH 1
pa3bparne onacHoOCTUTE LUTO MOXe Aa ce nojasat. [euarta
Tpeba ga ce noa Haa3op 3a Aa ce 0be3dbean ga He cu urpaat
co anapatoT. [leLaTta He CMee Aa ro YvictaT u ogpxxysaaT
anapaToT OCBEH aKO He Ce CO HanoMHETU 8 roguHu uUnu
nocTapu 1 noa Haa3op.

» OBOj ypen He e HaMeHeT aa ce KOPUCTU Ha Hagmopcka
BucuHa Hag 2000 m.

* BAXXHO! BAXXHW BE3BEHOCHW YTATCTBA:
MPOYUNTAJTE ' BHUMATEJITHO N HYYBAJTE 'l 3A
NOH OCBPTW.

* MPEAYIMNPEOYBAHSE! He ro kopucteTe anapatoT 6e3
BpT/MBaTa OCHOBa W BpTNMBaTa notnopa. He ro kopucrete

anapartoT Kora € rnpaseH.
MAKEOOHCKU 37



MPEOYTPEOYBAHSE! Ako Bpatata nnu guxrtyesadnTe 3a
Bpartara ce OLTEeTEHW, HE CMee [a Ce pakyBa CO rneykarta
Aogeka He ja nonpasu KOMMETEHTHO NnLE.
MPEOYNPELYBAHSE! OnacHo e cekoj Koj HE € KOMMETEHTHO
nvue aa BpLK Kakea 6uno ycnyra nnm nornpaska LWTo
BKITy4yBa OTCTpaHyBah-€ Ha Kanak Koj AaBa 3alTuTa of
N3NoXyBare Ha MMKpobaHoBa eHepruja.
MPEOYIMNPEOYBAHSE! TeuHocTUTE N gpyrata xpaHa He
cMmeart [a ce 3arpeBaarT BO 3arnedarteHu cagoBu bmnaejkm moxe
[a ekcnnogupaar.

OBoj ypeq e HameHeT 3a ynoTpeba Bo JOMaKkMHCTBaTa U

3a CIIUYHM HAMEHW KaKo Ha NpuMep: KyjHCKM NpocTopum 3a

nepcoHanoT BO NPOAaBHULM, KaHUenapum n apyrn paboTHu

CpeavHn; KyKkn Ha dhapma; KIMEHTM BO XOTENW, MOTENU U

ApYyrn CTaHOEeHN cpeanHn; CpeauHN 04 TUNOT HOKEBaH-E CO

nojagox.

» Kopuctete camo npubop 1 cagosu HaMeHeTH 3a
MUKpOOpaHoBa neyka.

* MeTtanHu cagoBu 3a XpaHa 1 nujanawym He ce LO3BOSIEHN 3a
BpEMe Ha roTBer-e BO MMKpobpaHoBa neyka.

* He ocTtaBajTe ro anapatoT cam Kora KopuctuTe nnacTtuka,
XapTuja unu gpyrun 3ananvem cagoBu 3a XpaHa 3a egHa
ynotpeba.

» MukpobpaHoBaTa neyka € HameHeTa 3a 3aTonslyBak-e XpaHa
n nnjanayn. CyllereTo XpaHa unuv anuuita 1 3arpeBawbeTo
NepHUYMHLa COo rpejayn, BNEeYKU, CyHIepu, BIIaXXHU KPNn 1 Cr1.
MOXe Aa AoBede A0 PU3KK of nospeaa, 3ananysase 1nm
noxap.

» AKO XpaHaTa LITO ce 3arpeBa noyHe ga ncnywra vyag, HE
OTBOPAJTE JA BPATATA. Vickny4eTe ja n nssnevete ro
NPUKYYOKOT Of LUTEKEP N NoYeKajTe XxpaHaTa Aa npecrtaHe
Aa venywTta Yyag. OTBOpareTO Ha BpaTaTta JoAeka XpaHaTa
ncnyLwTa Yag Moxe aa npeamnssuka oraH.

+ 3arpeBar-eT0 Nujanaum Bo MMKpobpaHoBaTa nevka Moxe

Aa pesyntupa co 04J5I0KeHO epynTUBHO Bpuekwe. 3aToa, Co

cagoT Tpeba aa ce pakyBa CO BHUMaHME.
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CoapvMHaTa Ha Wnnkb-aTa 3a XpaHewe 1 Ternute 3a
bebellka xpaHa Tpeba ga ce npomeLla unm npoTpece, a
TemnepaTypara fa ce nposepu npeg ynotpeba, 3a ga ce
ns3berHaT nsropeHnum.

He roTteeTe jajua BO nywina, a uenuTe TBPLO BapeHu jajua He
cmear Ada ce 3arpeBaat BO MUKpobpaHoBaTa nevka buaejkum
MOXe [a ekcrnrogu-paaT aypu 1 OTKako Ke nctede BpeMeTo
3a roTBemE.

Ako kabenoT 3a HarnojyBar-€ € OLUTETEH, TOj MOopa Aa buage
3aMeHeT o CTpaHa Ha NPOM3BOAUTENOT, HEFOBUOT CepBUCEP
UM CNNYHO KBanudmMKyBaHM nnua 3a aa ce n3berHe onacHocT.

1.1 M'puxa n yncrtewe
Bpara:

UucTeTe rv gBeTe CTpaHu Ha BpaTtaTa, rymaTa Ha BpaTtaTa

N NOBPLUMHUTE 3a CMOjyBak-€ PEAOBHO 3a Aa ' OTCTPaHUTE
CuTe Tparu og HeYMCTOoTUM CO CyBa, Meka Kpna. He kopucteTte
rpyou abpasmBHM cpeacTBa 3a YNCTEHE, HUTY OCTPU
METaITHU XU1LM 3a YACTEHE Ha CTaKIOTO Ha BpaTaTa buaejku
MOXe Aa ja nsrpebaTt noBpLUMHATa LUTO MOXe Aa AoBeae A0
KpLUEH-E Ha CTaKMOoTO.

BHaTpellHOCT Ha neykaTa:

3a unctere, n3bpurleTe rm cuTe Npckawba Unn NcTypara

CO M€eKa cyBa Kpna unm cyHrep no cekoja ynotpeba gogeka
rneykarta e ywre Tonna. 3a norofiemMn Uctypama, ynotpeberte
Bnar canyH n nsbpuveTe HEKOMKY NaTu CO CcyBa Kpna gogeka
He ce OTCTpaHart cuTe ocTaTtouun. He BageTte ro kanakoT 3a
MUKpo BpaHoBuTe. O6e3beneTe canyHOT 1 BogaTta Aa He
HaBrerysaart BO Manute oTBOpU Ha suaosuTe buaejkm Toa
MOXe [a ja OTEeTH neykaTa.

He kopucTeTe cpeacTtsa 3a YMcTewe BO Crpej 3a
BHaTpeLUHOCTa Ha nevkata. YucreTe rm kanakoT 3a
MUKPOOpPaHOBO 3paver-e, BHATPELLHOCTa Ha neykaTa,
noTnopara Ha BPTEHE U OCHOBAaTa MO CEKOe KOPUCTEHE.
Nctute mopa ga éuaat cyeu n 6e3 macHoTun. HatanoxeHute
MacHOTUM MOXe [ia ce nperpearT 1 Aa nodHaT ga vYagar unm

n n3BUKaaTt OraH.
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Haﬂ,BOpeLLIHOCT Ha neykara.:

HapeopeluHocTa Ha neykaTa MOXe JIECHO Aa Ce UCYNUCTU
CO HEeXeH carnyH 1 Boaa. M3bpuLieTe ro canyHoT CO BnaxHa
Kpra v UcylleTe Ha HaBOPEeLLHOCTa CO MeKa Kpra.

KoHTponeH nanen:

OTBopeTe ja BpaTa npep YicTere 3a Aa ro gesaktmsmpaTte
KOHTPOSMTHMOT naHen. MicumcTeTe ro KOHTPOSHNOT MaHer
BHMMaTenHo. Co NOMOLL Ha Kpra HaTorneHa camo Co

BOAA, HEXXHO BpuLueTe ro NnaHenoT Aodeka He ce UCHUCTM.
N3berHyBajTe ronemmn KonmymMHu Boaa. He kopucteTe HUKaKeum
BMOOBW XEMUCKN UNn abpasnBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.

BpTnunea ocHoBa 1 BpTAMBa noTnopa:

M3BageTe rv BpTnMBaTa OCHOBa M BpTNMBaTa noTnopa of,
neykaTta. MIlamujte rm BpTNMBUTE OCHOBA M NoTnopa co 6nar
canyH v Boga. Vcywete co cyBa kpna. W BpTnnBaTta ocHoBa
W BpTNMBaTa NoTrnopa MOXe Aa ce nepart BO MaluMHa 3a
cagioBMu.

BAXXHO! YucreTe ja neykata pegoBHO n otcTpaHyBajTe

rm octaTounTe oA xpaHa. AKO He ja opXXyBaTe rneykara

BO YmMCTa COCTOjba MOXe Aa AoBede A0 OLTeTyBake

Ha NoBpLUMHATAa LUTO NaK HEMOBOJTHO Ke NoBivjae BpP3
AONroTpajHOCTa Ha anapaToT U MOXe Aa pe3ynTupa BO
onacHa cutyauuja.

Tpeba oa ce BHMMaBa Aa He ce NpemMecTyBa nogsukHaTta
nsiova npu oTCTpaHyBakwe Ha CagoBu Of anapaToT.
BAXKHO! He cmee oa ce KopuCTK YnucTad Ha napea.
MukpobpaHoBaTa neyka € HameHeTa fa ce KOPUCTU Kako
BrpageHa.

AnapaTtoT He cMee [a ce CTaBa BO BUTPUHA.

AnapatoT 1 OenoBuTe LITO MOXE Aa ce godatart ctaHyBaar
BpEnu 3a Bpeme Ha ynoTtpebara.

MPEOYIMPEOLYBAHE! geuata Tpeba ga ce gpXxaT HacTpaHa
3a [ja ce crnpeyu fa ce uaropar.
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+ BAXKHO! He kopucTteTe KomepuujanHi cpeacTtsa 3a YNCTEHE

PEePHU, YMCcTaum Ha napea, abpasneHu, rpybu cpeacTea
3a YNCTEHE, HUKaKBM CPEACTBA LUTO coapKaT HaTpuym
XNOPOKCUA, UNW XNLM 3a rpeberse Ha HUTY eeH Aen Ha
MUKpoOpaHoBaTa rneyka.

2. NOCTABYBAHE

2.1 MNocTtaByBak-e Ha anapaToT

R — 4 mm
i:::Jvr o 388 / - 5 -

459 )

4 mm 4 mm

MukpobpaHoBaTa neyka Moxe Aa ce NocTasu BO
nosuumja A nnu b:

[OvmeH3un Ha OTBOpPOT

Mo3uuuja
A 562 x 550 x 380 .
B 562 x 500 x 380 Sy
=~

Mepku Bo (MM.)
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1. W3BapgeTe ro uenoto nakyBake 1
rpoBepeTe BHUMATENHO Aanu UMa 3Haum
Ha oLTeTyBaHs€.

2. HawmecTeTe rv KykuTte 3a dmKcupame
BO KYjHCKMOT eneMeHT rneaajkv Bo
[OCTaBeHWTE NIUCT U YPHEK CO ynaTcTaa.

3. HawmecTeTe ro ypenot BO KyjHCKMOT
eneMeHT rnoneka n 6e3 npMmeHa Ha cuna.
Ypepnot Tpeba fa ce nogurHe Ha Kykute 3a
3akavyBar-€ 1 4a ce NocTaBu Ha MeCTo.
AKO Hekoja Apyra CKrlorka ro nornpedysa
MECTEH-ETO, OBaa Kyka MoXxe Ja ce Mectu
n obpatHo. NpegHaTa pamka Ha pepHaTta
Tpeba Aa ce 3anenu 3a NpegHNoT OTBOP Ha
KYJHCKNOT enemMeHT.

4. T[poBsepeTe fanu e ctabuneH anapartot
1 panu ce 3akocysa. lNposepeTe fanu
1uma 4 MM. NpocTop Mery BpaTtata Ha
€NeMeHTOT rope 1 ropHaTta pamka (Bugete
ro Aujarpamor).

2.2 NoBp3yBare Ha neykarta 3a
M3BOP Ha eNeKTPUYHO HanojyBak-e

* [puKny4oKOT 3a en. HanojyBaHe Mopa
na buae necHo gocrtaneH 3a aa Moxe Aa
Ce VCKIy4YM anapaToT JIeCHO BO Cryyaj Ha
nTHocT. Unn Tpeba aa buage moxHo aa
ce 130n1pa nevkara of HanojyBare co
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nocTaByBak-€e NpeknHyBad BO (OMKCHOTO
NMoBp3yBaH-e BO COIMacHOCT CO NpaBunara
3a NoBp3yBak-e.

» Kabenot 3a HanojyBatse CO ern. eHepruja
MOXe Aia ro CMEeHU caMo efniekTpudap.

* Ako kabenoT 3a HanojyBak-e € OLUTETEH,
TOj Mopa Aa buae 3ameHeT of cTpaHa Ha
NpOW3BOAMTENOT, HErOBMOT CEPBUCEP MM
CNMUYHO KBanudWKyBaHW nuua 3a ga ce
n3berHe onacHocCT.

* LlitekepoT He cMee Aa ce noctasm 3ag
€MeMeHTOT.

* Hajoobpata nosuuuja e Hag eNemMeHToT,
Bugete (A).

* [loBp3eTe ja neykaTa 3a MoHodasa
220-240 V/50 Hz Han3meHun4Ha cTpyja
npeKy NpaBUIIHO NOCTaBeH 3a3eMjeH
witekep. MNpukny4okoT Mopa Aa e 3alTuTeH
co ocurypysay of, 10 A.

» [lpen nocraByBarbe, Bp3eTe Napye xuua 3a
KabenoT 3a HarmojyBaH€e CO en. eHepruja 3a
[a ro onecHuTe NoBp3yBaH-ETO A0 Touka (A)
Kora ce NnocTaByBa anaparor.

» Kora ro BMeTHyBaTe anapartoT BO eflieMeHT
CO BUCOKM CTpaHuum, HE npurmedysajte ro
kabenot 3a HanojyBatse.

* He notonysajte rv KabenoT 3a HamnojyBaHe
WM NPUKITYYOKOT BO BOAA UK BO Kakea
61no apyra TeYHOCT.

¢ He po3BonyBajTe KabenoT 3a HamnojyBare
[a NoMuHyBa NpPeKy BPenu Uim ocTpu
MOBPLUMHM KaKo LUTO e obnacTa 3a
BEHTWNauuja Ha BpenunoT Bo3ayX rope
0132V Ha nevkara.

2.3 [1ononHUTENTHU CoOBeTU

He kopwcTteTe ja MukpobpaHoBaTa neyka

3a 3arpeBarbe Macrio U 3a NpXKem>e.
TemnepaTtypaTta He MOXe [a ce KOHTponupa

1 MacnoTo MOXe Aa ce 3ananu. 3a npaBere
nyKkaHK1, KOPUCTETE CaMo creumjanHn cagosu
3a npaBeHe NykaHkU BO MMKPOBpaHOBa neyka.

Jnyarta co NMEJCMEJKEPW Tpeba pga rm
npoBepaT MepK1TE 3a 3alUTUTa BO OAHOC Ha
MMKpPOBpaHOBKTE NEeYKM Kaj AOKTOPOT UM
Npoun3BOAMNTENOT Ha NejCMejKepoT.

Hukoraw He nponeBajte Unn He BMETHYBajTe
npeaMeTy BO OTBOpUTE 3a OpaBaTa Ha
BpaTaTa unv Bo OTBOPUTE 3a BeHTUNauuja.
Bo cnyuyaj Ha nponeBatbe, BegHaLL UCKITyYeTe
ro v u3BageTe ro NPUKIy4oKOT Ha neykara

1 NOBVKajTe ro OBNIACTEHMOT CepBUCEP Ha
ELECTROLUX.



Hwukoraw He meHyBajTe ja neykaTa Ha HUTY
efleH HaumH.

KopucTeTe rv camo BpTNvBMTE OCHOBA 1
noTnopa LWTO Ce An3ajHMpaHn 3a oBaa neyka.
He Bkny4yyBajTe ja neykata 6e3 BpTnvBata
OCHOBa.

3a fga cnpeunTe KpLuewe Ha BpTnvBaTa

OCHOBa:

* [lpen uncrtere Ha BpTMBaTa OCHOBA CO
BOAA, OCTaBETE ja fa ce U3nagu.

* He cTaBajTe Bpena xpaHa unu Bpen npmbop
Ha nagHa BpTN1Ba OCHOBA.

* He cTaBajTe nagHa xpaHa unu nageH
npubop Ha Bpena BpTNvBa OCHOBA.

HWTy Npon3BoaMTENOT, HUTY 3aCTaMHUKOT

Hema fa npvdaTtaT OAroBOPHOCT 3a

OLUTETYBakE Ha Meykarta Unm nnyHa

noBpeaa 3apagv Hecrneere Ha npaBunHata

3. NPEMMEQ HA AMAPATOT

3.1 MukpobpaHoBa neuka

MpenHa pamka

Cwvijannuka Bo neukara

KoHTponeH naHen

Konue 3a oTBOpeHa Bpata

Kanak 3a N3BOPOT Ha 6paHOBVI (He oTcTpaHyBajTe)
B BHaTpeluHocT Ha nevkata

3anTuBka

B ryma Ha Bpatata v noBpLUMHM 3a criojyBatse

npoueaypa 3a enekTpuyHo nospaysarse. O
BpeMe HaBpemMe Moxe Aa ce opmupaat
napea of BO4a U Kankv Ha suaoBuTe Ha
reykaTa unu oKony rymata Ha Bparara u
NoBPLUMHUTE 3a crojyBane. OBa € HopmarnHo n
He e nHavKaumja 3a NpoTekyBame Unu aedexT
Ha MnKkpobpaHoBaTa neyka.

Bo OJHOC Ha CcBeTUINnTe BO BHaATpeLlHOCTa Ha
OBOj MPOV3BO/ U PE3EPBHUTE CBETUIIKM LUTO
ce npogasaat nocebHo: OBuWe CBETUMKM ce
npeaBuaeHN Aa U3apkaT eKCTPeMHU U3NYKN
yCnoBu BO anapatuTe 3a ,ELOMaRI/IHCTBO, Kako
LUTO ce TemnepaTtypa, BUopauum, BNaxXHOCT
Unn ce NpefBuaeHN 3a JaBake CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTtojba Ha anapaToT. Tue He ce
npeaBuOEHN 4a ce KopucTarT 3a Apyr HaMeHu
M He Ce norogHun 3a oceeTiyBak€ NnpocTtopunmn
BO AOMOT.

3.2 pononHuTenHa onpemMa

[MpoBepeTe ganu e goctaBeHa cnegHarta

AOMNonHUTENHa onpema:

BpTnvBa ocHoBa

Bptnvea notnopa

® [locTaBeTe ja BpTNMBaTa NnoTrnopa Ha AHOTO
of BanabHaTuHaTa.

® [lotoa, cTaBeTe ja BpTNMBaTa OCHOBA BP3
BpTNMBaTa notnopa.

® [lpoBepeTe Aanu CagoBUTE Y YUHUKTE Ce
4yncTn 6e3 ocTaTok of TpKanesHa pamka
Kora rv BaguTte ofi neykarta 3a aa usberHete
olUTeTyBak-€ Ha BPTNvMBaTa OCHOBA.

Kora Hapa4dysaTe JONOoNHUTenNnHa
onpema, NMocoYeTe UM iBE CTaBKU:
MMe Ha aenoT n uMe Ha MoAaernoT Ha
3aCTanHMKOT UM Ha OBNaCTEHNOT
cepsucep Ha ELECTROLUX.

MAKEOOHCKHM 43



/\ MpenynpenyBatbe!
He pakyBajTe co MukpobpaHoBaTa neyka 6e3
[a ce MOHTVpaH! OBWE LENOBU.

3.3 KoHTponeH naHen

1 2 3
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4. MPE[ MNMPBATA YINOTPEBA

4.1 MNMpuknyyyBakwe

Kora ke ja BknyunTe neykarta 3a npenaTt, umare
onuwja ga ro noctaBuTe YacoBHUKOT. [evkata
nma 24-4acoBeH CUCTEM.

1. TlleykaTta ke UCMyLITK 3BYYEH CUrHAmM U
CUTE MKOHW Ha eKpaHoT Ke ce BKIyYaT BO
Tpaeke of NonoBuHa cekyHaa. Kopuctete
ro perynatopoT 3a ga usbepete ganv
YaCOBHUKOT Aa e ,BKyyeH" (on) unm
McknyyeH” (oFF).
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MHﬂ,MKaTOpI/I 3a auruTarneH npukas:

0 )| Omunenm peuentn

KyjHcku Tajmep
=

DS aBTOMaTCKo OAMp3HyBaH-€

=/ | Mukpo 6paHoBM

Cronupaj/OTkaxmu

[ﬁ 3awTnTa 3a 6e36e4HOCT Ha AeuaTa
@ Mocraem YacoBHMK

CermeHT Ha ekpaHoT

g | TexvHa

HuBoa Ha MokHoCT

90W 270W 450W 630W 900W

Konumksa 3a HMBoa Ha MOKHOCT
Konunrba 3a omunenm peuentu
Konye 3a aBTomMaTcKo 0AMp3HyBaH-e
Konye 3a kyjHckn Tajmep

ﬂ Perynatop 3a Tajmepot/TexvHaTa
Konue 3a crapt/notBpan/6p3 ctapt
ﬂ Konye 3a ctonuparse

Bl Konue 3a otBopeHa Bpata

2a. 3a [a ro UckiyunTe YacoBHUKOT, BPTETE
ro perynatopoT cé JoAeKa eKpaHoT
He nokaxe ,uckrnyyeHo(oFF), a notoa
nputucHeTe ro konyeto CTAPT. NeukaTa
e noaroTeeHa 3a ynotpeba.

AKO CTe ro UCKIy4une YacoBHUKOT

1 cakaTe NMoBTOPHO Aa ro BKIy4uTe,
nputucHete ro konyeto KYJHCKU
TAJMEP gBanatu 1 cnepgeTe ja Todkata
2b.




2b. 3a ga ro BKyyMTEe YaCOBHUKOT, BpTETE
ro perynaTopoT C& AoAeKa eKpaHoT
He nokaxe ,Bkny4yeHo” (on), a notoa
nputucHeTe ro konyeto CTAPT.

Mpumep: 3a ga ro noctaBUTE YaCOBHUKOT Ha

18:45.

1. 3aBpTeTe ro perynaTtopoT 3a Aa ro
npunaroguTe 4acor.

2. lputucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTBpamTeE.

3. 3aBpTteTe ro perynatopoTt 3a arv
npunaroguTe MUHyTUTE.

4. TputucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTepauTe.

Kora e noctaBeH YaCOBHUKOT, BpemeTo
04 AEHOT Ke ce MpUKaxKe Ha eKpaHoT.

4.2 MupyBate (EKOHOMUYEH pexum)

[NeykaTa aBTOMAaTCKU KE BNe3e BO PeXUM Ha
MMpyBaH-€ ako He Cce KOPUCTU BO POK oA, 5
MWUHYTW.

Mpumep: AKO YaCOBHUKOT He BUN NOCTaBEH:
EkpaHoT ke ce uckny4un. 3a oa usnesete oa
PEXMMOT Ha MUpYBaH-€ OTBOPETE ja BpaTaTta,
NPUTUCHETE Ha Koe O1Io Konye unu 3aBpTeTe
ro perynaTtopor.

Mpumep: AKO YaCOBHUKOT G1N NOCTaBEH:
Mo neprogoT o 5 MUHYTK, BPEMETO Ke ce
npuKaxysa.

4.3 NMpunarogyBawe Ha YaCOBHUKOT
Kora e noctaBeHO BpeMeTo

MoxeTe ga ro npunarognte 4YaCoBHUKOT
OTKaKo € NoCcTaBeHO BPEMETO.

Mpumep: 3a ga cmenuTe oa 18:45 Bo 19:50.

1. [IBanaTv NpUTUCHETE ro KOn4eTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. MputucHete ro konyeto CTAPT.

3. Bprtete ro perynatopoT ce gogeka He ce
npukaxe ,19”.

4. TputucHete ro konyeto CTAPT.

5. BpteTte ro perynatopoT ce gogeka He ce
npukaxe ,50”.

6. [putucHete ro konyeto CTAPT.

4.4 3a pa ro oTKkaxkeTe YaCOBHUKOT U
[a NocTaBUTe PEXUM Ha MUPYBaH€
(EKOHOMUYEH peXUM)

1. [IBanaTu npuTUCHETE ro Kon4yeTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. BprteTte ro perynaTtopoT ce goaeka He ce
NpUKaxe ,UCKIy4eHo".

3. TMpwutucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTepauTe.

4.5 3awTuTa 3a 6e36e4HOCT Ha
peuarta

Meukata nma 6e3begHocHa yHKUWja

Koja cripeydyBa criyyajHO BKNyYyBahe

Ha neukara of cTpaHa Ha gete. Kora e
nocTaBeHa 3aluTuTaTta, HUTy efieH [ien of
MUKpobpaHoBaTa Hema Aa paboTun ce Joaeka
He ce Uckny4u yHkumMjaTa 3a 3awTmTa.
BknyyyBakre 1nu nckny4dyBare Ha 3awtutarta
€ BO3MOXHO camo Kora He paboTu neykaTta.

Mpumep: 3a ga ja Bknyunte 3awTmraTta.
[MputncHeTe n apxete Ha konyeto CTOI ce
fofeka He ce BKIy4M cMMBornoT ,3aluTuTa 3a
neua“.

Mpumep: 3a aa ja ncknyuute sawwTmTara.
MputncHeTe n apxete Ha konyeto CTOMM cé
[ofgeka He ce UCKIyYn cMMBOornoT ,3alTuTa 3a
geua“.

Kora 3awwTuTaTa 3a geua e BKiyyeHa,
CUTE KOMYUH-a C& OHEBO3MOXKEHU OCBEH
konyeto CTOIN.

4.6 NMNo4eTHO YUcTee

NPEAYNPEOYBAHSE!

MornegHeTte ro genot ,['puxa n

YnCTEHE"

e OTcTpaHeTe M cuTe AogaToum of
MUKpoOpaHoBaTa.

*  BHumartenHo vcuucrere ja
BHaTpELLHOCTa Ha ne4vkara co
BMa)KHa mMeka Kpna.
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5. PABOTEHE

5.1 l'oTBeHw-e BO MUKpOOpaHOBa Axo e n3bparo 900 W, Toraiu
nevyka MaKkCuMarnHoTo BpemMme Ha
MMKpOGpaHOBaTa KOe MOXe aa Cce BHece

Mpwumep: [a ce 3arpee cyna 2 MUHYTU 1
30 cekyHam Ha 630 W MukpobpaHoBa MOKHOCT.
1. TMputuckajTe ro konveto HUBO HA Ako neukata paboTu Bo kakos 6uno

MOKHOCT fecHo o TpUaronHuKoT cé pexum 3 MWHYTW AN NOAONTO,
[ofeka He ce npukaxe 630 W”. BEHTUNNIATOPOT Ke OCTaHe BKIy4eH 2

e 15 muHyTI.

2. 3aBpTeTe ro perynaToport 3a ia ro BHeceTe MWHYTI OTKaKO Ke 3aBpLUN rOTBEH-ETO.
BpEMETO. OTBOpeTe ja BpaTaTa 1 ke NpecTaxe,
3. TpuTucHeTe ro konyeto CTAPT. 3aTBOpETE Ja BpaTata 1 NOBTOPHO ke

noyHe Jofdeka He 3aBpLuaT 2-Te MUHYTU
(BKITy4yBajKkn ro n BpemeTo Kora e
oTBOpeHa Bpatara). AKo pepHaTa paboTtu
nomarnky og 3 MUHYTW, BEHTUIATOPOT
Hema Aa ce BKITy4u.

Bo pexum Ha roteetre Bo MUkpobpaHoBa
neyka, MOXeTe Aa ro npunaroamte
HMBOTO Ha MOKHOCT Ha nevkaTa co
NpUTUCKaE Ha KOMYETO AVPEKTHO

nof cakaHaTa nocTtaeka.MoxeTe aa ro

NOCTABTE HUBOTO Ha MORHOCT AypH Mo roteerbeTo, BpTMBaTa OCHOBA Ke
paboTu NeykaTa co NPUTUCKaHLE 1 NPOAOIKM fia poTvipa ce Aofeka canoT
3a7p)KyBatbe Ha CakaHoTO Komnye 3a 3a roTeeke He Ce BpaTu Ha ceojaTa
HUBO HA MOKHOCT cé fofeka HogaTa noueTHa cTapTHa noauumja. Cujanuukara
rnocTaBka 3a MOKHOCT He ce obenexm Ha BO BHATPELUHOCTa Ke MPOAOITKM Aia CBeTy
€KpaHOT. MPEMHOry BUCOKN C& [ofeKa He 3aBpLLM POTUPaHETO

1nu Bo pok of, 5 cekyHam (koe 1 aa e
noronemo). Neykarta ke GuNHe kora ke
3aBpLum. AKo BpaTaTa e OTBOpeHa 3a
BPeMe Ha 0BOj NPoLieC, POTUPaH-ETO ke

HMBOA 3@ MOKHOCT UMW NPEMHOry A0
BpeMuHba 3a roTBere MoXe Aa ja
nperpear xpaHaTa LUTO Ke pe3ynTupa co

oraH. npecraHe.
5.2 HuBoa Ha MOKHOCT
MocTaByBake
MOKHOGT MpeanoxeHa ynotpe6a

900 W/ BUCOKO Ce kopuctu 3a 6p30 rotsewe unm 3arpesame, (Ha np. Cynu, MaHLmn, KOH3epBrpaHa xpaHa,
TONAW Nujanaum, 3enexyyk, puda n cn).

630 W Ce KOpPUCTM 3a NOAOIITO FOTBEH-E Ha rycTa XpaHa Kako NeyeHn KONEHWLM, NEYEHKN U NMopLnK,
KaKo ¥ 3a AeNnMKaTHM jafgerba Kako CoC CO KallkaBan M naHavwnaH. Ha oBaa HamaneHa nocraeka,
COCOT Hema /ia NpeBpyve 1 xpaHaTa Ke ce 3roTBu paMHOMepHO 6e3 Aa ce neve CTpaHNYHO.

450 W Ce npenopayyBa fa ce KOPUCTU OBaa NocTaBka 3a MOKHOCTa 3a ryCTu jafera Ha kou M Tpeba fonro
BpeMe 3a roTBeH:€ 3a ja ce NOAroTBM paMHOMEPHO 1 a ce 06e3beaun MecoTo Aa Guae meko.
270W/ M36epeTe ja oBaa noctaBka 3a ogMp-3HyBak-e 3a Aa 06e3beauTe aeka jagereTo ke ce

OOMP3HYBAHE ogmp3He pamHomepHo. OBaa noctaBka e vaeanHa v 3a NoaroTeyBarke Opu3, TECTEHUHM,
KHeanm 1 Kpem co jajua.

90 W 3a nocteneHo oAMp3HyBakbe, (Ha Np. KPEMOBW 3a TOPTU UMK NeYnBa).
ow Tajmep 3a 4ONONHUTENHO Bpeme/KyjHa.
W =BATU

5.3 HamaneHo HUBO Ha MOKHOCT

Pexxum Ha roTBerse CTaHﬂapﬂHO Bpeme HamaneHo HMBO Ha MOKHOCT

Mwukpo 6paHoBu 900 W 15 MUHYTK Mwukpo 6paHosu 630 W
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5.4 MpunarogyBawe Ha BpeMeTOo Ha
roTBek-€ 3a BpeMe Ha roTBEH-eTO

MoxeTe ga ro npunaroguTe BpemMeTo Ha

rOTBEHE 32 BPEME Ha FOTBEHETO.

Mpumep: 3a ga goganeTe 2 MUHYTH

(120 cekyHamM) co KOpUCTEHE Ha KONYETO

CTAPT.

1. TMputncHeTe ro konyeto CTAPT
YeTupunaTu. BpemeTo Ha roteemse ke ce
3ronemu 3a 120 cekyHaum.

5.5 Kopucrtere Ha konyeto Cton

EpHaw nputucHete ro konyeto CTOIMM 3a aa
BneseTe BO pexuMm Ha lMay3a.

[MoBTOpHO NpuTUcHeTe ro konyeto CTOMM 3a
[a ro OTKaXXeTe BPEMETO Ha rOTBEHE.

5.6 KyjHckun Tajmep

3a fa ro nocraBuTe KyjHCKUOT Tajmep.

1. TpuTncHete ro konyeto TAJMEP.

2. 3aBpTeTe ro perynaTtoport 3a Aa ro
BHeceTe BpeMeTo.

3. TMputucHete ro konyeto CTAPT. TajmepoT
Ke 3anoyHe aBTOMAaTCKM.

BpewmeTo moxe fa ce Npoaomkm
aypv paboTu TajMepOT CO BPTEHE
Ha perynaTopoT WU NpuTHckaHe Ha
konyeto CTAPT. ®yHKkupjaTa Tajmep
MOXe [ia Ce KOPUCTU caMo Kora He
paboTu neykara.

5.7 Bp3 noyeToK

MosxeTe AMpeKTHO Aa 3anoyHeTe Aa roteuTe

Ha 900 W/BUCOKO HMBO Ha MOKHOCT Ha
MUKpoOpaHOBW BO BpemeTpaense of 30 cekyHam
CO nputuckake Ha konyeto CTAPT.

3a fa popaneTe noeeke Bpeme
nputucHeTe ro konyeto CTAPT.

5.8 MpurywyBare Ha 3ByKOT

3a [a ro ucknyyumTe 3BYyKOT.

1. Tpunatu nputucHete ro konyeto TAJMEP
ceé fofeka He ce npukaxe ,3ByK".

2. Bprtete ro perynatopoT ce Aofeka He ce
NpUKaxe ,UCKIy4eHo".

3. TMputucHete ro konyeto CTAPT.

3a [a ro BKIy4uTE 3BYKOT.

1. Tpunatu nputucHete ro konyeto TAJMEP
ce Jofeka He ce npukaxe ,3Byk".

2. Bprtete ro perynatopoT ce Aofeka He ce
npuKaxe ,BKNy4eHo".

3. MMpwutucHete ro konyeto CTAPT.

5.9 MNay3sa

3a ga naysupate gogeka pabotu
MuKpobpaHoBarTa.

1. [MputucHete ro konyeto CTOM nnu
OTBOpETE ja BpaTaTa.

[Meukata ke nayavpa 4o 5 MUHYTW.
MputncHeTe Ha CTAPT 3a fa npogomxute
CO rOTBEH-ETO.

2,
3.

5.10 OmuneHu peuentu
Meukata uma 3 OmuneHu peuenTu.
O OmekHyBakbe nyTep

) Tonetse vokonano

) Topra Bo vaLia

Mpumep: 3a na omekHeTe nyTep.

1. EpHaw nputucHeTte ro konyeto OMUITEH
PELIENT 1.

2. 3aBpreTe ro perynatopor 3a [a ja BHeceTe
TexuHara.

3. MpwutucHete ro konyeto CTAPT.

AKO CermeHTUTe Ha ekpaHoT MoKaxKyBaaT
poTupayka wema, Toa 3Haum geka
XpaHata Tpeba aa ce npomMeLua unm

Aa ce npespTn. 3a Aa NPOAOIMKUTE

CO rOTBEH:E, MPUTUCHETE rO KOMYETO
CTAPT. Ha kpajoT Ha BpemeTo 3a
aBTOMaTCKO OAMP3HYBak-e, NporpamaTa
Ke 3anpe aBTomatcku. Hueoata Ha
MOKHOCT 3a NPEeTXOAHO MOCTaBeHUTE
OmunenHn peuenTy He Moxar Aa ce
npunarogat. Moxe ga ce sroteat 1-4
TOPTM BO Yalua.

MpenynpenyBsame! Yokonagoto Moxe Aa
CTaHe MHory xeLuko! AKO Ha HYoKonagoTo
My € NoTpebHO NoJOoNro BpemMe Ha
roteewe, Toraw gogagete 10 cekyHaw.
BHumaBajTe co YokonagoTo braejkn moxe
[a ce nperpee 1 ga usropwu.

3a ga npesanuwete OmuneHn peuenTu 3a

COMCTBEHUTE peLenTy.

1. MputuncHeTe ro konyeTto 3a HUBO HA
MOKHOCT 3a aa ja nsbepete MokHOCTa.

2. 3aBpTeTe ro perynatoport 3a ga ro
BHeceTe NoTpebHOTO BpeMe Ha roTBEH-E.

3. TMpwuTnckajTe 1 gpxeTe Ha Kon4eTo 3a
OMMUIEH PELENT wTo cakate ga ro
nocTaBuUTe C& AoAeKa He CryLUHETe eaeH
3BYYEH CUrHan u He cTaHe BuAnMBa
CpLIETO 3a OMUIIEHNOT peLenT.
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3a pa 1 pecetnpate OMuneHnTe peLenTtu Ha

abpuykn NOCTaBKM.

1. TMpwuTncHete ro konyeto CTONM.

2. MMputuckajte n gpxxete Ha HUBO HA
MOKHOCT 450 W Bo POk of, 3 CeKyHaW.
Meykata ke rn peceTupa OMuneHnTe
peuenTtu Ha abpryKkMTe NOCTaBKN.

5.11 ABTOMaTCKO OAMP3HYBaH-€

ABTOMAaTCKOTO OOMP3HYBaH-€ aBTOMAaTCKM

v ogpeayBa TOYHUOT PEXUM Ha FOTBEHE U

BPEMETO Ha FOTBEH:-E BP3 OCHOBA Ha TEXMHATA

Ha xpaHarta.

MoxeTe aa nsbepete nomery 2 meHuja 3a

aBTOMAaTCKO OAMP3HYBak-€e.

1. AsTOomaTcko ogmp3HyBarse: Meco/Puba/
Meco o xu1BuHa

2. ABTOMAaTCKO OAMP3HYyBak-e: J1eb

6. TABEJIN CO MNMPOI'PAMU

6.1 OMuneHu peuenTtun

Mpumep: 3a oamp3aHyBare Ha 0,2 Kr. CTek.

1. W3bepeTe ro MEHUTO 32 aBTOMATCKO
O0OMP3HYBaH-€ CO NPUTUCKaHE Ha KOMYeTO
3a ABTOMATCKO OOMP3HYBAHE
efHaL.

2. 3aBpTeTe ro perynatoport 3a Aa ja
n3bepeTe TeXMHaTA.

3. MMpwutucHete ro konyeto CTAPT.

AKO CEerMeHTUTE Ha eKPaHOT MoKaxkyBaaT
poTupayka Lwema, Toa 3Hauu aeka
XpaHaTa Tpeba aa ce npomelua unm

Ja ce npespTy. 3a Aa NpoomKMTe

CO roTBeH-E, MPUTUCHETE O KOMYeTo
CTAPT. Ha kpajoT Ha BpemeTo 3a
aBTOMATCKO OAMP3HYBaks€, NporpaMara
ke 3anpe aBToMatcku. [NpunarogyBateTo
Ha BpeMe/MOKHOCT He e 4OCTanHo BO
aBTOMATCKO OAMP3HYBaH-€.

OmuneHun

peLienTy Konue

TexuHa

Mpouenypa

OwmekHyBatse nytep  0.05-0.25 kg

«  CraBeTe ro nyTeport Bo caf oA nupekc.[Jo6po

npomeLLajTe Mo roTBeHETO.

Tonetse Yokonago 0.1-0.2 kg

GG

. MCKpLIJeTe 0 YOKOJ1Ta4oTo Ha Manu napynka.

CTaBeTe ro 4YoKonaaoTo BO caf, of MUpeKC.
MpomeLuajte kora ke ce ornacu seoHyeTo. [lobpo
NpoMeLLajTe Mo roTBEHETO.

MpeaynpeayBatbe! Yokonagoto Moxe Aa
A cTaHe MHory eLuko! Ako Ha YoKonagoTo

My e NoTpebHO NoJoNro BpeMe Ha roTeer-e,

Toraw popagete 10 cekyHan. BHumaBajte co

YyokonagoTto buaejkm Moxe aa ce nperpee u aa

n3ropu.

TopTa BO YaLwa 1-4 Yawm

&

Hanpaserte ja ToptaTa cnopep peuentot. CTaBeTe
ja yawarta koH paboT Ha BpTnMBaTa OCHOBA.
MoyekajTe 30 cekyHAM NO roTBEH-ETO.
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6.2 PeuenTu 3a TopTa BO Yawa

TopTa Bo Yalia co cupyn of JIMMOH

TopTa BO Yalua co cupyn of, ManvHu

CocrTojku 3a 1 vawa:

CocTojku 3a 1 vawa:

2% naxuum (25 rp.) obuyHo GpatluHo

2% naxuvum (25 rp.) o6uyHo HpatlHo

2% naxuum (30 rp.) wekep BO Npas

2% naxuum (30 rp.) Lwekep Bo npas

Ya naxuvua npaLlok 3a neynso

Ya naxuua npaLLoK 3a NeumBo

1% naxuua (15 rp.) pactuTenHo macno

1% naxuua (15 rp.) pactuTenHo macno

1 naxuua peHaaHa kopa of NMMOH Y naxvua €KCTPaKT o/l BaHuna
1 CpeAHO BapeHo jajue 1 CpeaHo BapeHo jajue
Mpenus: 1 naxuua cok og NMMMOH 1% naxuua Mapmanag o ManvHu 6e3 cemku
nomeLlaHa co 2 naxuum wekep
BO npas MeToga:
1. CraerTe rv cute CyBu COCTOjKM BO Yalla,

Merton: ) na Ao6po NpoMeLLajTe Co BUIbYLLKA.

1. CraBeTe v cuTe CyBM COCTOjKM BO YaLla, 2. [lonaaeTe r pacTUTENHOTO Macro,
na A06pO NpomeLuajTe Co BUbYLuKa. eKCTPaKTOT ofl BaHWUNa U jajueTo, na Ao6po

2. [opapete rv pacTUTENHOTO MAacro, npomelLuajTe
penfanara kopa ol IMMOH U JajueTo, na 3. M3amaTeTe ro MapmanagoT co naxuua 3a
AoGpo npomeLiajre. [Ja ce pasmaTui cmecara.

3. Crasete ja yaluara HaaBoOp OA LEHTapOT 4. CraBeTe ja YallaTa HaABOP Of} LEHTapoT
Ha BpTBara ocHosa. Ha BPTNMBATa OCHOBA.

4. [OoTBETE KOPUCTEjKM O TopTaTa ke 5. ToTBeTe KopUCTejiu 3\7 . Toptata ke
HapacHe Haj Hallata sa BpeMe Ha HapacHe Haj yallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO. roTBEH-ETO

5. HanpaseTe ro npen1eoT oA cupyn Mo roTereTo, Noyekajre 30 cekyHau.
MeLLajkn ro COKOT oA NMMOH CO Luekep BO [lexopupajTe BO BIZ Ha CrMpana co Kpem oa
npas. . mMaprapvH 1 BaHuna.

6. [Mo roTBeneTO, OANeneTe ja ToptaTta of

cafoT, ofo3ropa GoLHeTe Co Yenkarka,
noToa HapoceTe ro NPenuBoT Bp3 TopTaTa
1 novekajte 30 cekyHau.
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TopTa Bo 4YaLia co peHaaHu jabornka

Top'ra BO YalLla co MOpPKoBU

CocTojku 3a 1 vawa:

CocTojku 3a 1 vawa:

2% naxuum (25 rp.) obuyHo GpaluHo

2 naxuum (20 rp.)  06uyHo HGpaluHo

2 naxuum (30 rp.)  Mek kadeas LLekep

2% naxuym (30 rp.) ceeTno kadeas Lekep

Ya naxuua npaLlokK 3a neynso Ya naxuvua npaLlokK 3a neynso
Ya naxvua MerneH uumeT Ya Naxviua MereH umeT
1% naxuua (15 rp.) pacTutenHo macno Ya naxuua MeNeHO MOPCKO opeBYe
1 cpedHO BapeHo jajue 1 naxuua meneHu 6agemm

1%z naxuua (30 rp.) coc of jabonka

1% naxuua (15 rp.) coHvornegoBo mMacno

nonoswuHa (7 rp.)  3rmeyeH aurectus GUCKBUT

1 peHpaHa Kopa og ¥ nopTokarn

MeTon;

1. CraBeTe v cute CyBu COCTOjKU
(ocBeH BuckBUTOT) BO Yalua, na [obpo
npomMeLLajTe Co BUMbYLLIKa.

2. [opapete rn pacTUTENHOTO Macno u
jajueTo, na nobpo npomeLLajTe.

3. HexHo usmareTte ro cocort o jabornka co
naxwuua 3a ga ce pa3vatu cmecaTta.

4. Oposropa cTaBeTe ro 3rMe4YeHnoT
AurecTvs GUCKBUT.

5. CraBeTe ja 4yawaTa HaiBOp Of LieHTapoT
Ha BpTnMBaTa OCHOBA.

6. [oTBeTe KopUCTejiu ZO TopTara ke

HapacHe Haj 4YallaTa 3a BpemMe Ha
rOTBEH-ETO.

Mo rotBewseTo, Noyekajte 30 cekyHaun.
Oposropa cTaBeTe Naxuyka cnagonen of
BaHuna.

NPEOYMNPEOYBAHSE! CocoT ozl
jabornka ke buae >Kexok.
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30 rp. peHaaH MopkoB

1 cpeHO BapeHo jajue

KpemacT npenue: 15 rp. omekHaT nyTtep
40 rp. wekep Bo npas
40 rp. NONHOMAaCHO Kpem cupere
2 naxuvua cok of, nopTokan

MeTon;:

1. CraBerTe v cute CyBu COCTOjKM BO Yalla,
na Jo6po npomeLlajTe co BUMbYLLKA.

2. [lopageTe rv COHYOrnegoBOTO Macno,
peHfaHaTa Kkopa of nopTtokar, peHaaHnoT
MOPKOB U jajueTo, na 4obpo npomeLuajte.

3. CraBeTe ja yawara HaaBOp Of LieHTapoT
Ha BpT/MBaTa OCHOBA.

4. [oTBeTe KopuUCTejkn 3\7 TopTtaTa ke
HapacHe Haj YallaTta 3a BpemMe Ha
roTBEH-ETO.

5. HanpaBeTte ro npenuBoT MeLUajku rv
3aeHO NyTepoT, LWekepoT BO Npa., Kpem
CUPEH-ETO 1 COKOT Of, NopToKarn.

Mo rotBereTo, Nnoyekajte 30 cekyHaw.

OcraBeTe ja TopTaTta ga ce usnaau, na notoa

aofajete ro NpenuBeoT.



TopTa BO Yalla co nyTep oA KNKUPUKU

TopTa BO Yalua co 36oraTeHo YoKonago

CocrTojku 3a 1 vawa:

CocrTojku 3a 1 vawa:

2%, naxuum (25 rp.) obuyHo GpallHo

2% naxuum (25 rp.) obmuHo GpallHo

2 naxuum (30 rp.)  Mek kadpeaB Lekep

2 naxuuym (12 rp.) Kkakao BO npas

Ya naxuua npalLLoK 3a NeLmso

2% naxuum (30 rp.) wekep Bo npas

1% naxwua (15 rp.) pactutenHo macno

Y4 naxuvua npaLLokK 3a neynBo

Y4 naxvua ©eKCTPaKT o/} BaHuna 1% naxuua (15 rp.) pactuTenHo macno
2 naxuum (30 rp.) MaseH nyTep of KMKMPUKA Ya naxuvua €eKCTPaKT o/ BaHuna
1 CpeAHO BapeHo jajue 1 CpeAHO BapeHo jajue
MeToz; MeToa:

1. CraBeTe r cute cyBM COCTOjKU BO Yalua,
na gobpo npomeLlajTe Co BUSbyLLKa.

2. [opapete rv pacTUTENHOTO Macno,
€eKCTPaKTOT o4 BaHUna, NyTepoT o4
KVMKMPUKK 1 jajueTo, na Jobpo npomeLuajte.

3. CraBeTe ja yawarta HaaBoOp OA LEeHTapoT
Ha BpTNMBaTa OCHOBA.

4. [oTBeTe KopuUCTejkn "’\j TopTtaTta ke
HapacHe Haj YallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

IMo rotBereTO, Noyekajte 30 cekyHaW.

Opo3ropa cTaBeTe YOKONageH npenvs.

CogeT: KopucteTe KpLKaB nyTep o4 KUKUPUKA

ako noeeke cakare.

6.3 ABTOMaTCKO 0gMpP3HyBaH:€

1. CraBeTe rv cute CyBM COCTOjKM BO YaLla,
na Jobpo npomMeLLajTe Co BUMbYLLIKA.

2. [opapete rv pacTUTENHOTO Macro,
€KCTPaKTOT Of BaHWMa U jajueTo, na Jobpo
npomeLuajTe.

3. CraBerte ja yawara HaaBop OA LeHTapoT
Ha BpTnMBaTa OCHOBA.

4. ToTBeTe KopuUCTejkn ‘7@ TopTtarta ke
HapacHe Haf JallaTa 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO.

Mo roTBereTO, Noyekajte 30 cekyHau.

[exopupajTe BO BWA Ha cnvpana co Kpem og

MaprapvH 1 4yokonago.

CogeT: 3a aa HanpasuTte YokonagHa TopTa BO

Yalua co NopTokarn 3aMeHeTe ro eKCTPaKkToT Of,

BaHuna co Y. naxuia ekcTpakT o4 nopTokarn.

ABTOMaTCKO
TexuHa Konue Mpol a

oAMp3HyBaH-€e pouenyp
Meco/puba/nunewko 0.2-1.0 kg >¥< 1 « CraBeTe ja xpaHaTa BO TaBa BO LieHTapoT Ha BpTMBaTa
(Llena puba, ctekosu AUTO X OCHoBa.
o puba, punetn *  Kora ke ro cnyLuHeTe 3ByKOT Ha SBOHYe, CBPTETE ja XpaHarta,
puba, nuneLwku npepacnopeaeTe 1 pasagojTe ja. [MokpujTe rm TeHkuTe
6atauu, nuneLukn napuuba 1 BpenuTe Mecrta co anyMmnHuymcka donmja.
rpagu, MeneHo *  [o oamp3sHyBame, 3aBUTKajTe BO anymMmuHuymcka conuja
Meco, CTeK, KOTNneTu, 15-45 MUHYTV fofeka He ce OMP3HE LieNloCHO.
nneckasvum, *  MeneHo meco: kora Ke ro cryLuHeTe 3ByKOT Ha SBOHYE,
kon6acu) cBpTeTe ja XpaHaTa. TprHeTe M 3amp3HaTuTe AEenoBu ako

€ MOXHO.
@ He e COOABETHO 3a Lieno nune.
Jle6 0.1-1.0 kg >¥< *  Pacnopenete Bo TaBaTa BO LiEHTapOT Ha BPT/MBaTa OCHOBA.
AUTO X2

Pacnopepnerte 1,0 kr. AVPEKTHO Ha BPTIMBaTa OCHOBA.

Kora ke ro criyluHeTe 3BYKOT Ha SBOHYe, CBpTETE,
npepacnopeaete 1 U3BageTe rv 3amMp3HaTuTe 4enoBu.
Mo oamp3HyBak-e, NOKpWjTe CO anymmHuymcka conwvja n
novekajte 5-15 MUHYTW fofeka He ce oAMpP3HE LienocHO.

BHeceTe ja camo TexwuHaTa Ha xpaHaTta. He BkiydyBajTe ja TexuHaTa Ha cagoT. 3a xpaHa Koja Texu noseke unu
noMariKy of TEXVHUTE/KONMMYMHUTE AafeHn Bo Tabenara, kopucteTe payHo paboTene. KpajHata Temneparypa
ke Bapvpa BO COrMacHOCT CO NpBuYHaTa Temnepartypa. CTekoBuTe 1 koTneTuTte Tpeba Aa ce 3amp3HyBaaT BO
efieH peq. MeneHoTo Meco Tpeba Aa ce 3amMmp3HyBa TEHKO CrneckaHo.
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6.4 3rpeBare xpaHa v nujanaum

Konu-unHa MokHocT Bpeme

XpaHa/nujanaum ap/mn.- -Huso-  -MuH.- Metop
Mneko, 1 wonja 150 900 W 1 He nokpusajTe
Bopa, 1 wonja 150 900 W 2 He MokpuBsajTe
6 wonju 900 900 W 8-10  He mokpuBajTe
1 ynHuja 1000 900 W 9-11  He nokpuBajTe
Enna nopumja 400 900 W 4-6 nonpckajte masnky Boga Bp3 COCOT, NOKpUjTe u
npomeLLajTe Ha NonoBKMHa rOTBEHE
Cyna/yopba 200 900 W 1-2 MoKpujTe, NPOMELLIajTe NO rpeeHeTo
3eneHuyk 500 900 W 3-5 aKo e HeonxoAHo, AoAajTe Manky Boaa, NokpujTe n
npomeLLajTe Ha NonoBKHa roTBEHE
Meco, 1 napue 200 900 W 3 npenujTe coc TEHKO 0403ropa 1 NokpujTe
dunetu puba 200 900 W 3-5 nokpujte
Topta, 1 napue 150 450 W Y%-1  cTaBeTe BO TaBa
XpaHa 3a 6eburba, 1 190 450 W Vo1 npedpreTe BO COOABETEH Cafi 32 MUKporeYka, No
Ternuyka 3arpeBar-eTO Npometuajte y6aBo 1 npoeepeTe ja
Temnepatypata
Tonewe MaprapvH unm 50 900 W Y2 nokpujte
nytep "
Tonewe Yokonago 100 450 W 3-4 npomeLLajTe NoBpemMeHo
nagHo
6.5 Ogmp3HyBame
Konu-unHa MokHoct Bpeme Bpeme
S -rp.- -HuBo- -MuH.- T -MuH.-
lynaw 500 270 W 8-9  npomeluajTe Ha cpeanHaTa of OAMP3HYBaHeTO 10-30
Topra, 1 150 9O W 1-3  craBeTe BO TaBa 5
napue
OsgoLwje 250 270 W 3-5  pacnopenete efHakBo, NPEBPTETE Ha cpeauHaTa o 5
OfMP3HYBaHETO
6.6 N'oTBeHe 3aMp3HaTa xpaHa
Konun-unHa MokHocT Bpeme Bpeme
Xpaxa -rp.- -HuBo- -MwuH.- Meton -MuH.-
dunetn puba 300 900 W 9-11  nokpujte 2
EpHa nopumja 400 900 W 8-10 nokpwujTe, NpomeLuajTe No 6 MUHYTU 2
6.7 l'oTBeH€e U Neyewse Ha rpun
Konu-unHa MokHocT Bpeme Bpeme
Xpana -rp.- -HuBo- -MuH.- MeToa -MwuH.-
Bpokonw/ 500 900 W 6-8  popajte 4-5 naxwvium BoAa, MOKpUjTe, U3MeLLiajTe Ha -
paruok NOrOBUHA rOTBEHE
MopkoBu 500 900 W 9-11  uceveTe Ha kpyroBu, gogajte 4-5 naxxuuy Boaa, Nokpujte, -
M3MeELLIajTe Ha NOMOBKHA FOTBEHE
MNeyena 1000 630 W 34-38 3aumHeTe No COMCTBEH BKYC, CTaBeTe BO NUTOK caf, 3a 10
neyete, NpEBPTETE KOra roTBEH-ETO Ke e [0 NonoBunHa
Punetn puba 200 900 W 4-6  3a4mHeTe No BKyC, CTaBeTe BO TaBa, CBPTETE Mo 2
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Axko neykata paboTu Bo kakoB BGUNO pexum 3 MUHYTU UMM NOAOMNTO, BEHTUNATOPOT Ke OCTaHe BKIyYeH
2 MMHYTM OTKaKo ke 3aBpLum rotBeweTo. OTBOpETE ja BpaTaTa 1 ke npectaHe, 3aTBOpeTe ja BpaTaTta
1 NOBTOPHO Ke NoYHe Jofeka He 3aBpLuaT 2-Te MUHYTK (BKNy4yBajKv ro M BpeMeTo Kora e OTBopeHa
BpaTaTa). Ako pepHaTta paboTu nomarnky of 3 MUHYTU, BEHTUIIATOPOT HEMA A Ce BKIyYM.

7. HACOKN N COBETIU

7.1 Be36eaHn canoBu 3a MUKpOrMeYKa

Capgosu 3a
KomeHTap
roteBewe MUKPOBpaHOBU
AnymMuHuMymcka Moxe ga ce kopucTaT Manu napymka anyMmnHuymcka donvja 3a

onvja/cagosu of
donvja

NoKpUBaH-€ Ha XpaHaTa 3a fa ce crpeuu nperpesate. CtaseTe ja
donujata Hajmarnky 2 cM. oadaneyeHo of SMAoBUTE Ha neykaTa buaejkv
MoXe Aa ce nojasu uckpere. Cagosute oa onuja He ce npenopadysaat
OCBEH aKo He e MOCOYeHO 07, NPOV3BOAUTENOT, CreaeTe 1 ynatcTeara
BHUMATESTHO.

MopuenaH 1 kepamuka

MopuenaH, rMUHeH cafioBw, rnasvpaHa rpHYapwja u uH nopuenat
06WYHO Ce COOABETHU, OCBEH OHUE CO METanHa Aekopauuja.

CrTakneHun cagosu, Ha
np. Pyrex ®

Tpeba aa ce noBeae BHUMAHME ako Ce KOPUCTaT TEHKN CTaKMEHW CaaoBu
6uaejkn Moxe Aa ce ckpLuaT Unu NykHaT ako ce 3arpeaT ofeaHall.

MeTan

He ce npenopayyBa Aa ce kopucTaT MeTarnHu cailoBU Kora ce KopucTu
MVKpoBpaHoBa MOKHOCT 3aToa LUTO Ke Ce NojaBaT UCKPU LITO ke JAoBedat
[0 OraH.

MnacTtnyHw/onuc-
TUPEHCKN CaloBu 3a
6p3a xpaHa

Mopa fa ce noeeae BHUMaHVe Guaejkn Hekom capoBm ce fechopmupaar,
Tonar unu ja ry6at GojaTta Ha BCOKM TeMnepaTypu.

Kecu 3a 3ampaHyBay/
3a neyerbe

Mopa aa ce GouHat 3a Aa usnerysa napeara. [poeepeTe fanu kecute
ce coofBeTHM 3a ynotpeba Bo MukpoBpaHoBa neuyka. He kopuctete
NAacTUYHU UM MeTarnHKu cTeraum Guaejku Moxe Aa ce cTonar unu a ce
3ananar 3apagm Uckpetre Ha MEeTasor.

XapTueHn YnHum,
Yaium 1 KyjHcka
XapTuja

KopucTeTe rv camo 3a Tonnewe unu ancopbupatrse snara. Mopa aa ce
nosefe BHUMaHue buaejkv NperpesareTo MoXe Aa NpeamnsBrka oraH.

CnameHu 1 ApBeHn
cafioBu

Cekoralu CTojTe Kpaj neykara Kora rv Kopuctute oBue matepujanu uaejkm
nperpeBakeTo MOXe Aa NPeAn3BuKa oraH.

Peuviknupana xapTuvja
1 BeCHULW

Moske fa cogpaT eKCTpakTv o MeTarl LWTO ke NPean3BuKka UCKpeHe 1
MOXe Aja AoBeae [0 OraH.

7.2 CoBeTH 3a roTBeH-€ BO MUKpONeYKa

CoBeTu 3a rotBel-e BO MUKponeYka

CoctaB XpaHa 6oraTa co LweKkepu unm MacHoOTUM (Ha np. 6oxMKeH NyauHr, NuTa co Meco) 6apa nomarky
Bpeme 3a roteewe. Tpeba aa ce noeene BHMMaHWe buaejkv nperpesakeTo MOXe Aa AoBeae A0
oraH.

onemuHa HanpaseTe rv cuTe napunkba co UCTa rofeMmnHa 3a eJHakBO roTBEH-E.

Temnepatypa Ha [lpBuYHaTa TemnepaTypa Ha xpaHaTta Bnvjae Bp3 BKyMHOTO NOTPe6HO BpemMe 3a roTBEH-E.

XpaHaTa PaceueTe ja xpaHaTa co nonHewe, (Ha np. KPodHM CO LiIem), 3a Aa ce UCNYLUTK TonnMHaTa unu
napeara.

Pa3swvectyBawbe  CTtaBeTe rv Hajoebenute OenoBu Ha XpaHaTta CBPTEHU KOH HaABOP BO YMHUWjaTa, (Ha np.

nunewkute 6ataum.)

MokpuBare Kopuctete chonuja 3a npunenysare Co BEHTUNMPare 3a MUKPOBpaHOBM NEYKM MU COOABETEH

Kanak.
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Boukare

XpaHata Bo nyLuna, kopa unu memGpaHa Mopa fa ce n3boLKa Ha HeKONKy MecTa npeg rotBereTo
Unu 3arpesar-eTo Braejiu ce cobupa napea LWTo MOXe a NPean3Buka ekcrioavja Ha xpaHara,

(Ha np. komnupwu, puba, nune, kondacw).

BAXHO! JajuaTa He cmee fa ce 3arpeBaaT Co MMKpoOGpaHoBa MOKHOCT Guaejkn moxe Aa
ekcnnoaupaar Aypuv v OTKako Ke 3aBpLUM rOTBEHETO, (Ha Np. TBPAO BapeHu jajua unu jajua

Ha napea).
Mewame, HeonxoaHo e xpaHaTa Aa ce Melua, NpeBpTyBa 1 pa3mMecTyBa BO TEKOT Ha rOTBEH-ETO 3a
npeBpTyBake N paMHOMEPHO roTeBene. Cekorall MeLlajTe u pasmMecTyBajTe of HaABOP KOH LieHTapoT.
pasvecTyBaH-e
[lononHntenHo  HeonxogHo e AOMONHUTENHO BpeMe Mo roTBeHETO 3a Aa Ce OBO3MOXM ToMNnMHaTa Ja ce
Bpeme pacnpeaeny eHaKBo HI3 XpaHaTa.
MokpvBarbe Tonnute genosu Tpeba Aa ce NokpujaT co Manu napynka onuja WTo Ke rm ogbusa MUKPO

6paHoBuTe, (Ha Np. 6aTaum unu KpUnua of KOKOLLIKA).

Kopuctete apxauv 3a TeHLepuka Uy pakasuLmM 3a pepHa Kora Baaute XxpaHa oj rnevkara 3a Aa cnpednte
@ nsropenuymn. Cekoraiu oTBOpajTe r'v cagosuTe, BpekuTe 3a MyKaHKW, KecuTe 3a roteewe BO nevkarta, UTH.

nopganeky og nuueTo 1 paueTte 3a ga n3berHeTe usropeHuumn oa napeata. Cekoratu CTOjTe noAaneky

o[ BpaTaTa Ha neykara Kora ja otBopaTe 3a Aa n3berHete M3ropeH1LUM o napeaTa v BpenmHaTa LuTo

naneryea. iceveTe ja Ha napuvHa nonHeTarTa nevyeHa xpaHa rno 3arpesar-e 3a fja OBO3MOXUWTE Aa usnese

napeata v Aa nsberHete N3ropeHuLm.

8. lWTO OA CTOPUTE AKO

Mpobnem MNpoBepeTe ganm. . .

MukpoGpaHoBaTa neyka He «  OcurypyBauuTe Bo Tabnarta paboTaT npaBumHo.
paboTy npaBunHo? «  CHemano cTpyja.

»  AKO OCHrypyBauuTe W noHaTamy Mperopyeaart, KOHTaKTUpajTe KBanudukysaH
ernekTpuyap.

MwukpoGpaHoBaTta neuka He *  Bpartara e npaBunHo 3aTBopeHa.

paboTun?

« T'ymaTa Ha BpaTaTa 1 NOBpLUMHUTE CE YUCTW.
*  [putucHaro e konyeto CTAPT.

BpTﬂI/IBaTa OCHOBa He ce . BpTﬂVIBaTa noTnopa e NpaBuITHO NoCTaBeHa Ha NOroHoT.

BpTU?

«  CapoT He HafBVICHyBa Hafl BpT/IMBaTa OCHOBA.

«  XpaHata usnerysa npeky paboBuTe Ha BpTIMBaTa OCHOBA W ja cripevyBa fa
poTupa.

*  VIma HeluTO BO OTBOPOT MoA BPT/IMBaTa OCHOBA.

MwukpobpaHoBaTta nevka He ¢ V3onupajTe ro anapaToT of KyTujata Co OCUrypyBauu.

ce uckny4vysa?

«  [Mosukajte ro oBnacteHunort cepaucep Ha ELECTROLUX.

BHaTpeLuHOTO CBETNO He «  [MosukajTe ro BawmoT oBnacteH cepsucep Ha ELECTROLUX. BHaTpelHaTa

paboTun? cujannyka Moxe [a ja CMeHu camo 0By4eH 1 OBNacTeH cepBucep Ha
ELECTROLUX.

Ha xpaHata 1 Tpeba noseke +  [locTraBeTe Noaonro Bpeme 3a rotserbe (ABOjHA KONMUMHA = CKOPO ABOJHO BPEMe)

Bpeme [a ce 3rpee 1 3roTeu unm

of, nopaHo? *  Axo xpaHaTa e nocTyaeHa of BoobnyaeHo, poTvpajTe ja unm cBpTeTe ja oa Bpeme

HaBpeme nnn
. MocTaBeTe NOBMCOKO HMBO Ha MOKHOCT.

Bparara He caka ga ce *  BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Bneyejkn HaHaaBop Kaj AOMHUOT AeCeH aron o,
OTBOpYM Nopaau nag Ha CTaKmoTo Ha BpaTara.
enekTpuyHaTa eHepruja?
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9. CMELIMOUKALIN

AC MpexeH HanoH

220-240 V, 50 Hz, moHodasHo

Iunctpnbyumja nuHKja ocurypay/npeknHyBayvoT

MuHumym 10 A

MoTtpe6Ho AC-HanojyBatse: Mwukpo 6paHoBu

1.4 kW

V3neaHa MOKHOCT: Mwukpo 6paHoBu

900 W (IEC 60705)

MwukpobpaHoBa hpekseHLMja

2450 MHz" (I'pyna 2/Knaca B)

M3ne3Ha MoKHOCT: TB6SM261EB

596 mm (LLI) x 388 mm (B) x 404 mm ()

[VMeH3nn Ha BHaTpeLLuHocTa

342 mm (LLI) x 207 mm (B) x 368 mm (0)?

KanauuteT Ha neukarta

26 nutpn?

BpTnuea ocHoBa

@ 325 mm, cTakno

TexwvHa npubnwkHo. 19 kg

" OBoj npon3Boz rv ncnonHysa noGapyeatkaTa Ha EBponckuot craHaapa EN55011. Bo cornacHocT co 0Boj
cTaHgapp, 0BOj MPOM3BOA € KnacuduumpaH Kako onpema Bo rpyna 2, knaca B. 'pyna 2 3Haun aeka onpemata
HaMepHO reHepupa paanodpekBeHTHa eHeprija Bo hopMa Ha enekTpoMarHeTHO 3payerse 3a TOMMMHCKU
TpeTMmaH Ha xpaHa. Onpema of Knaca B 3Haum geka uctata e coogBeTHa 3a ynoTpe6a Bo JOMALLHM YCIOBU.

2 BHaTPELUHWOT KanauuTeT ce NpecMeTyBa CO Meperse Ha MakCUMarlHuTe LWnpuHa, AnaboyvHa 1 B1cvHa.
BWCTUHCKMOT kanauumTeT Ha cobupare XxpaHa e noman

10. EHEPTETCKA E®UNKACHOCT

UHdopmauum 3a nponsBoAOT 3a NOTpoLUyBayKaTa Ha eHepruja u
MaKCUMarHoTo BpeMe 3a Aia ce AOCTUIHE MPUMEHNTMBUOT PEXUM Ha Mana
MOKHOCT

MoTpoluyBayka Ha eHeprija BO MpyBaHe CO BKITyYeH ekpaH 0.8 W
MoTpoluyBayka Ha eHeprija BoO MUpyBaHe CO UCKITyYeH ekpaH 0.5W
MakcmmanHo Bpeme noTpebHO 3a onpemaTa aBTOMaTCKW a ro JOCTUrHE NPYMEHNMBMOT pexuM Ha Mana 5 min

MOKHOCT 04 5 MuH

11. UHOOPMALIN 3A XXKNBOTHATA CPEOVNHA

He dpnajte rm anapaTtute
ﬁosawew €O cMMBONOT BO O0TNaAoT
o4 AomakuMHCTBOTO. BpaTtete ro
B [15013B00T BO BALLMOT fOKaneH
KanauuTteT 3a peumKnpare unm
KOHTaKTMpajTe ja BaluaTa onwTMHCKa
KaHuenapwuja.

OBOj NPOU3BOA, COAPKM M3BOP HA CBETMMHA
CO eHepreTcka erkacHOCT of knaca F.

Peuuknupajte ru matepujanute co
cumbonot . CtaseTe ja aubanaxata Bo
COOABETHU KOHTEjHEPU 3a [a ja peuuknupare.

MomorHeTe BO 3aliTMTaTa Ha XUBTHaTa
CpefvHa U YOBEKOBOTO 34paBje U
peuyvKnMpajTe ro oTnagoT of eNeKTPUYHM 1
€NeKTPOHCKM anaparTu.

MAKEOOHCKHM 55



Laipni ladzam AEG! Pateicamies par misu ierices izvéli.

LietoSanas ieteikumus, broSiras, problému novérsanas ieteikumus, informaciju par
pakalpojumiem un remontu skatiet vietné: aeg.com/support

AEG Lai iegltu vairak recepSu, padomu un uzzinatu, ka risinat problémas, lejupieladéjiet
m} lietotni My AEG Kitchen.

# Available on the A\, GETITON
« App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. /\ SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

« So iefici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem, personas ar
fiziskas, sensoras vai garigas attisfibas traucéjumiem vai
pieredzes un zinasanu trikumu, ja vini tiek uzraudziti vai ja
viniem ir sniegti noradijumi par Sis ierices drosSu lietoSanu
un ja vini saprot apdraudé€juma risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodroSinatu, ka tie nespél€jas ar ierici. Tinsanu un apkopes
darbus drikst veikt bérni vecuma no 8 gadiem, pieauguso
uzraudziba.

« Siierice nav paredzéta uzstadi$anai vietas, kas ir augstakas
par 2000 m.

« SVARIGI! SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI: RUPIGI
IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM.

+ BRIDINAJUMS! Nelietojiet ierici bez grozama $kivja un ta
atbalsta. Nelietojiet tuksSu ierici.

« BRIDINAJUMS! Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni
nedrikst lietot, kamér to nav salabojusi kompetenta persona.
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BRIDINAJUMS! Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu
personu, veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu,
nonemot parsegu, kurs§ nodroSina aizsardzibu pret mikrovilnu
energijas iedarbibu.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit noslegtos traukos, jo tie var spragt.

ST ierice paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméram: personala
virtuvés, kas atrodas veikalos, birojos vai cita darba vidé;
lauku saimniecibu €kas; klientiem paredzétai lietoSanai
viesnicas, motelos vai cita apdzivota vide; ,naktsmitnes ar
brokastim” veida vidé.

Izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotus traukus un
piederumus.

Gatavojot mikrovilnu krasni, aizliegts izmantot metaliskus
partikas un dzérienu traukus.

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz
lietojamus plastmasas, papira vai citus viegli uzliesmojosSus
traukus.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta eédienu un dzerienu
uzsildisanai. Partikas vai apgérba zavesana un
sildampaliktnu, €ibu, stklu, mitru dranu un tamlidzigu
priekSmetu sildiSana var radit traumu, uzliesmojuma vai
degSanas risku.

Ja sildamais édiens sak dimot, NEVERIET VALA DURVIS.
Izsledziet un atvienojiet krasni un pagaidiet, idz ediens
beidzis dumot. Durvju atvérSana édiena dumosanas laika var
izraisit ugunsgréeku.

Dzérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu
varisanos, tadél ar traukiem rikojieties uzmanigi.

Zidainu pudeliSu un bérnu partikas burku saturs jasamaisa vai
jasakrata un japarbauda temperatira pirms satura lietoSanas,
lai izvairitos no apdegumiem.
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* Nevariet olas to caumalas; cieti varitas veselas olas
mikrovilnu krasni uzkarsét nav ieteicams, jo tas var uzspragt,
pat ja karséSanas process krasni ir beidzies.

» Ja komplektacija ieklautais stravas vads ir bojats, tas ir
janomaina razotajam, tirdzniecibas parstavim vai lidzvertigi
kvalificetam personam, lai neraditu apdraudéjumu

1.1 Kopsana un tiriSana

Durvis:

+ Lai pilniba notiritu visus netirumus, regulari tiriet abas
durvju puses, durvju blives un blivéjuma virsmas ar mikstu,
samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla tirfisanai nedrikst
izmantot |oti abrazivus firitajus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmu, iespéjams, izraisot stikla saphsanu.

Krasns iek$€jas virsmas:

* Péc katras lietoSanas reizes, kamer krasns vél ir silta,
noslaukiet izSlakstijusos vai izlijuso €dienu, izmantojot
mikstu, samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu gadijuma
izmantojiet maigas ziepes un vairakas reizes slaukiet
virsmu ar samitrinatu draninu, lidz ir nofiriti visi parpalikumi.
Nenonemiet vilnvada parsegu. Parliecinieties, ka maigas
ziepes vai udens nenonak nelielajas sienu atveres, jo tas var
izraisit krasns bojajumus.

» Krasns iek$€jas virsmas nedrikst apstradat ar izsmidzinamiem
tirfitajiem. PEec lietoSanas notiriet vilnvada parsegu, krasns
atvérumu, rotéjoSo pamatni un pamatnes balstu. Tiem jabut
tiriem un bez taukiem. UzkrajusSies tauki var parkarst un sakt
dUimot vai aizdegties.

Krasns aréjas virsmas:

» Krans aréjo virsmu tiriSanai var izmantot maigas ziepes un
udeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar samitrinatu draninu un
nosusiniet aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis:
» Pirms firnsanas atveriet durvis, lai izslégtu vadibas paneli.
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Tirot vadibas paneli, ir jarikojas pasi piesardzigi. Ar tikai
udent samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli, idz tas klust
tirs. Nelietojiet parak daudz udens. Nelietojiet nekada veida
Kimiskos vai abrazivos firntajus.

Rotéjosa pamatne un tas balsts:

* |Iznemiet no krasns rotéjoSo pamatni un tas balstu.
Nomazgajiet rotéjoSo pamatni un tas balstu ar maigu
ziepjudeni. Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan rot€joso
pamatni, gan tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

« SVARIGI! Regulari firiet krasni, lai taja neuzkratos partikas
produktu parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta fira, var
nolietoties tas virsma, kas var samazinat ierices kalpoSanas
laiku un, iespéjams, izraisit bistamu situaciju.

* Rikojieties uzmanigi, lai, iznemot trauku no ierices, netiktu
parvietots rotéjosais SKivis.

+ SVARIGI! Nedrikst izmantot tvaika firitaju.

* Mikrovilnu krasni ir paredzéts lietot iebuvéta konstrukcija.

* lerici nedrikst ievietot skapi.

* LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas dalas klust
karstas.

+ BRIDINAJUMS! Bérniem nedrikst laut tuvoties, lai tie
neapdedzinatos.

+ SVARIGI! Nevienu mikrovilnu krasns dalu nedrikst apstradat
ar komerciali pieejamajiem krans firitajiem, tvaika firitgjiem, loti
abraziviem firitajiem, firitajiem, kas satur natrija hidroksidu, vai
raupjiem mazgasanas sukliem.
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2. UZSTADISANA

W 388 /
“ 459

Mikrovilnu krasni var uzstadit A un B pozicija:

Prasta
krasns

Poziciia Nisas izméri
! P Dz A
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380
lzméri (mm)

2.1 lerices uzstadiSana

—>
— 4 mm
-
__JEI
i
Il Il
4 mm 4 mm
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Nonemiet visus iepakojuma materialus un
rupigi parbaudiet, vai nav bojajumu pazimju.
Uzstadiet fiksacijas akus virtuves skapim,
izmantojot pievienoto instrukciju un veidni.
Lenam ievietojiet ierici virtuves skapr,
nepielietojot spéku. lerice jauzcel uz
fiksacijas akiem un tad janolaiz tai
paredzétaja vieta. Ja ierices ievietoSanas
laika rodas sarezgijumi, fiksacijas akus
iesp&jams apgriezt otradi. Cepeskrasns
priek$&jam ramim janoslédzas Iidz ar
virtuves skapja priekSéjam durvim.
Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila
stavokIT un nav sasvérusies. Starp skapja
augs$éjam durvim un ramja augséjo malu ir
jabat 4 mm spraugai (skatiet attélu).



2.2 lerices pievieno$ana stravas
avotam

)

[l

o
oo

@)

- c
o o

» Kontaktrozetei ir jabat viegli pieejamai, lai
arkartas situacija ierici varétu viegli atvienot.
Vai art ir janodroSina iespéjai atvienot krasni
no stravas avota, ietverot elektroinstalacija
slédzi saskana ar elektroinstalacijas
nosacijumiem.

 Stravas padeves vada nomainu drikst veikt
tikai elektrikis.

» Ja komplektacija ieklautais stravas vads
ir bojats, tas ir janomaina razotajam,
tirdzniecibas parstavim vai lidzvértigi
kvalificétam personam, lai neraditu
apdraudéjumu.

» Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz skapja.

» To irieticams novietot virs skapja (skatiet
apziméjumu (A)).

* Pievienoijiet ierici pie vienfazes
220-240 V/50 Hz mainstravas, izmantojot
pareizi uzstaditu aizsargzemé&juma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 10 A droSinataju.

* Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievieno$anu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadiSanas laika.

* levietojot ierici augsta sanu skapr,
NESASPIEDIET stravas vadu.

* Neiemérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdenT vai kada cita Skidruma.

* Nelaujiet stravas padeves vadam saskarties
ar karstam vai asam virsmam, pieméram,
karsta gaisa ejai krasns aizmugures
augSpuse.

2.3 Papildu padoms

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai uzkarsétu
ellu varisanai. Temperaturu nevar kontrolét, un
ella var aizdegties. Lai pagatavotu popkornu,
izmantojiet specialos popkorna gatavotajus
mikrovilnu krasnim.

Personam ar ELEKTROKARDIO-
STIMULATORIEM jakonsultéjas ar arstu

vai elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem, lietojot
mikrovilnu krasni.

Nekad neiz$lakstiet un neievietojiet
priekSmetus durvju sleédzenu atverés vai
ventilacijas atverés. Skidruma izliSanas
gadijuma nekaveéjoties izsleédziet un atvienojiet
mikrovilnu krasni no tikla stravas un sazinieties
ar pilnvarotu ELECTROLUX apkalpes centra
specialistu.

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso
pamatni un pamatnes balstu. Nelietojiet krasni
bez rotéjosas pamatnes.

Lai izvairitos no rotéjosas pamatnes salusanas:

* Pirms rotéjoSas pamatnes mazgasanas ar
udeni laujiet tai atdzist.

» Nenovietojiet karstu édienu vai karstus
traukus uz aukstas rotéjosas pamatnes.

» Nenovietojiet karstu édienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjosas pamatnes.

Ne razotajs, ne pardevéjs neuznemas atbildibu
par krasns bojajumiem vai personigajiem
savainojumiem, kas radusies, nepareizi
pievienojot krasni elektribai. Uz krasns sienam
vai ap durvju blivém un blivéjuma virsmam
var paradities tdens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu nopludi vai
nepareizu krasns darbibu.

Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir paredzétas
ekstremaliem fiziskajiem apstakliem,
pieméram, temperaturai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informésSanai par ierices darbibas statusu.

Tas nav paredzetas citiem lietoSanas veidiem
un nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.
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3. IERICES PARSKATS

3.1 Mikrovilnu krasns

Front trim

Oven light

Control panel

Door open key

Waveguide cover (do not remove)
B Oven cavity

Seal

B Door seals and sealing surfaces

3.2 Piederumi

Parliecinieties, ka ir ieklauti Sadi piederumi:

Rot&josa pamatne

Rotéjosas pamatnes balsts

* Rotejosas pamatnes balstu novietojiet uz
iekséjas gridas.

* Novietojiet rot€joSo pamatni uz tas atbalsta.

® Laiizvairitos no rotéjosas pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns SKivjus vai
traukus, noteikti paceliet tos virs rotéjosas
pamatnes.
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Pasutot detalas, noradiet divas

lietas: izplafitajam vai pilnvarotam
ELECTROLUX apkalpes centram noradiet
detalas nosaukumu un modela numuru.

/\ BRIDINAJUMS!

Nelietojiet mikrovilnu krasni bez Sim dalam
uzstaditam.

3.3 Vadibas panelis

1 2 3
VARV
0% =
AUTO —
s o o
ONZOZIZ0Z,
Q0W 270W 450W 630W 900W
L | L | A L | L |
1 2 3
N

B
T | 1
|

0 %
B

T

A\

Digita displeja indikatori:

DO 1zlase

Virtuves taimeris




Automatiska atkauséSana

W

Mikrovilni

Apturét/atcelt

Bérnu blokéSanas sledzene

@ |0

lestafit pulksteni

Displeja segmenti

Q

Svars

90W 270W 450W 630W 900W

Jaudas imeni

Jaudas lImena pogas

Izlases pogas

Automatiskas atsaldéSanas poga
Virtuves taimera poga

E Taimera/Svara poga

Sakt/apstiprinat Atras sak$anas poga
E ApturéSanas poga

9] Durvju arvérSanas poga

4. DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

REIZES

4.1 Kontaktdaksa

Kad mikrovilnu krasns tiek pirmo reiz
pievienota stravas padeves avotam, pastav
iespé€ja iestatit pulksteni. Mikrovilnu krasnij ir 24
stundu pulkstenis.

1. Mikrovilnu krasni atskan skanas signals un
uz pusi sekundes iedegas visas displeja
ikonas. Lietojiet pogu, lai pulkstenim
atlasitu “on” vai “oFF”.

2a. Lai izslégtu pulksteni, grieziet pogu,
lidz displeja tiek radits “oFF”, péc tam
nospiediet START pogu. Mikrovilnu krasns
ir gatava lietoSanai.

Ja pulkstenis ir izslégts un vélaties to
ieslégt, nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu un izpildiet 2.b darbibu.

2b. Lai ieslegtu pulksteni, grieziet pogu, lidz
displeja tiek radits “on”, péc tam nospiediet
START pogu.

Piemérs: Laika 18:45 iestatiSana.

1. Grieziet pogu, lai pielagotu stundas.

2. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

3. Grieziet pogu, lai pielagotu mindtes.

4. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

Kad pulkstenis ir iestatits, dienas laiks ir
redzams displeja.

4.2 Gaidstave (Ekonomiskais rezims)

Mikrovilnu krasns automatiski tiek parslégta
gaidstaves rezZima, ja 5 min laika netiek veiktas
neviena darbiba.

Piemeérs: Ja pulkstenis nav iestatits, rikojieties,
ka aprakstits talak.

Displejs tiek izslegts. Lai izslégtu gaidstaves
rezimu, atveriet durvis, nospiediet jebkuru pogu
vai grieziet pogu.

Piemeérs: Ja pulkstenis ir iestatits, rikojieties, ka
aprakstits talak.

Péc 5 minutém laiks tiek radits.

4.3 Pulkstena pielagoSana, kad tas ir
iestatits

Varat pielagot pulksteni péc tam, kad laiks ir
iestatits.

Piemérs: Maina no 18.45 uz 19.50.

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu.

Nospiediet pogu START.

Grieziet pogu, lidz tiek radits “19”.
Nospiediet pogu START.

Grieziet pogu, lidz tiek radits “50”.
Nospiediet pogu START.

oA ON

4.4 Pulkstena atcelSana

un parslégsana gaidstave
(Ekonomiskais rezims)

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA

pogu.
2. Grieziet pogu, lidz tiek radits “oFF”.
3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.
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4.5 Bérnu blokéSanas slédzene

Mikrovilnu krasnij ir funkcija, kas novers to, ka
bérni var neparedzéti ieslégt mikrovilnu krasni.
Kad ir iestatita blokéSana, nedarbojas neviena
mikrovilnu krasns poga, ldz tiek izslegta
blokésanas funkcija. Blokétaja ieslégSana un
izslegSana ir iespéjama, kad mikrovilnu krasns
nedarbojas.

Piemérs: Blokétaja ieslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz tiek ieslégts
“bérnu blokésanas slédzenes” simbols.
Piemers: Blokétaja izslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz “bérnu
blokéSanas slédzenes” simbols izslédzas.

5. DARBIBA

5.1 GatavoSana, izmantojot

mikrovilnus

Piemeérs: Lai 2 minutés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 630 W lielu mikrovilnu jaudu.

1. Spiediet pogu JAUDAS LIMENA pa labi no
trisstdra, Iidz tiek radits “630 W”.

2. Grieziet pogu, lai ievaditu laiku.

3. Nospiediet pogu START.

Mikrovilnu gatavo$anas rezima,
nospiezot pogu tieSi zem nepiecieSama
iestatijuma, varat pielagot mikrovilnu
krasns jaudas limeni.

Jaudas limeni, kad mikrovilnu krasns
darbojas, var iestatfit, spiezot JAUDAS
LTMENA pogu, idz displeja tiek izcelts
jaunais jaudas iestafijums. Ar parak
augstiem jaudas imeniem vai parak
ilgiem gatavoS$anas laikiem iespéjams
parkarsét édienus, izraisot ugunsgréku.

5.2 Jaudas limeni

Kad bérnu blokésanas sledzene ir
ieslégta, visas pogas ir atsp€jotas,
iznemot pogu STOP.

4.6. Sakotnéja tinsana

BRIDINAJUMS!

Skatiet nodalu “Apkope un firisana

* lznemiet visus piederumus no
mikrovilnu krasns.

* Rapigi notiriet mikrovilnu krasns
iekSpusi ar mitru dranu.

Ja ir atlasits 900 W, tad maksimalais
mikrovilnu laiks, kuru iespé&jams ievadit, ir
15 minates.

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima
darbojas 3 minutes vai ilgak, péc
gatavo$anas pabeigSanas 2 mindtes
darbosies ventilators. Atveriet durvis, un
krasns darbiba tiek apturéta, aizveriet
durvis un darbiba turpinas, lidz pagajusas
2 minutes (ietverot durvju atvérsanas
laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas
mazak par 3 minatém, ventilators
neieslédzas.

Péc gatavoSanas grozamais Skivis
turpinas rotét, idz gatavoSanas

trauks ir sakotnéja pozicija. leksejais
apgaismojums deg lidz grieSanas
pabeigSanai vai 5 sekundes (no ta, kas
notiek atrak). Péc pabeigSanas mikrovilnu
krasns atskano signalu. Ja gatavoSanas
laika atver durvis, grieSana tiek apturéta.

ie:?atigzrsns leteicama izmantoSana

900 W/ Izmanto, lai atri pagatavotu édienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas, sautéjumus,

AUGSTA konservétus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis utt.

630 W Izmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu €dienu, ka art jutigu édienu,
pieméram, siera mérces un biskvita, gatavo$anai. Izmantojot So samazinato iestafijumu, mérce
neparvarisies un édiens pagatavosies vienmerigi, nepiedegot pie malam.

450 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavoSanas laiks, pieméram, liellopa galas

edieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestatijumu, lai nodroSinatu, ka gala ir miksta.
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270 W/ Izvélieties $o jaudas iestatijumu, lai atkausétu un nodroSinatu vienmeérigu édiena atku$anu.
ATKAUSES-  Sis iestatijums ir lieliski piemérots ari risu, makaronu un klimpu vari$anai, ka ari olu mérces
ANA pagatavo$anai.

90 W Lénai atkausé$anai, pieméram, kréma kiku vai konditorijas izstradajumu atkausésanai.
ow GaidiSanas rezima/virtuves taimera ieslégSanai.

W =VATS

5.3 Samazinatais jaudas limenis

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Samazinatais jaudas limenis

Mikrovilni 900 W 15 minGtes

Mikrovilni 630 W

5.4 Gatavosanas laika pielagosSana
gatavosanas laika

Gatavosanas laika varat pielagot gatavoSanas
laiku.
Piemeérs: 2 mintsu pievienoSana
(120 sekunzu), izmantojot pogu START.
1. Cetras reizes nospiediet pogu START.
Gatavosanas laiks palielinas par
120 sekundém.

5.5 Pogas STOP izmantosana

Vienreiz nospiediet pogu STOP, lai atvertu
rezZimu Pause.

Veélreiz nospiediet pogu STOP, lai atceltu
gatavoSanas laiku.

5.6 Virtuves taimeris

Virtuves taimera iestafiSana.

1. Nospiediet VIRTUVES TAIMERA pogu.

2. Grieziet pogu, lai ievaditu laiku.

3. Nospiediet pogu START. Taimeris
automatiski sak darboties.

Kad taimeris darbojas, laiku var pagarinat,
griezot pogu vai spiezot pogu START.
Taimera funkciju var izmantot tikai tad,
kad mikrovilnu krasns nedarbojas.

5.7 Atra sak$ana

Varat tieSi uzsakt gatavosanu 900 W/AUGSTA
30 sekundes, nospiezot pogu START.

Lai pievienotu laiku, nospiediet pogu
START.

5.8 I1zslegt skanu

Skanas izslégSana.

1. 3 reizes nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu, idz tiek radits “Soun”.

2. Grieziet pogu, lidz tiek radits “oFF”.

3. Nospiediet pogu START.

Skanas ieslégSana.

1. 3reizes nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu, idz tiek radits “Soun”.

2. Grieziet pogu, idz tiek radits “on”.

3. Nospiediet pogu START.

5.9 Pauze

Lai pauzétu, kad mikrovilnu krasns darbojas.

1. Nospiediet pogu STOP vai atveriet durvis.

2. Mikrovilnu krasns tiek pauzéta uz laiku lidz
5 minatém.

3. Lai turpinatu gatavoSanu, nospiediet pogu
START.

5.10 Izlase

Mikrovilnu krasni ir tris izlases programmas.
) Sviesta kausésana

{) Sokolades kausésana

) Kika kafijas krizé

Piemeérs: Sviesta kausésana.

1. Vienreiz nospiediet pogu IZLASES 1.
2. Grieziet pogu, lai ievaditu svaru.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rot€josa dala, tas norada,
ka partiku nepiecieSams samaisit vai
apgriezt. Lai turpinatu gatavosanu,
nospiediet pogu START. Automatiskas
atkausésanas beigas programma
automatiski apstajas. leprieks iestatito
izlases recepsu jaudas limeni nevar
pielagot. Var pagatavot 1-4 kikas kafijas
krizes.

BRIDINAJUMS! Sokolade var bit |ofi
karsta! Ja Sokoladei nepiecieSams
ilgaks gatavoSanas laiks, pievienojiet
10 sekundes. Ar Sokoladi rikojieties loti
uzmanigi, jo ta var radit apdegumus.
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Izlases programmu aizvieto$ana ar jlsu

receptém. B
1. Nospiediet JAUDAS LIMENA pogu, lai
atlasitu jaudu.

2. Grieziet pogu, lai ievaditu vélamo
gatavoSanas laiku.

3. Turiet nospiestu pogu IZLASES, lidz
dzirdat vienu signalu un tiek radita izlases
sirds.

Izlases programmu atiestatiSana uz ripnicas

nokluséjuma iestatijumiem.

1. Nospiediet pogu STOP.

2. 3 sekundes turiet nospiestu pogu JAUDAS
LIMENA 450 W. Mikrovilnu krasni izlases
programmas tiek atiestatitas uz rdpnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

5.11 Automatiska atkausésana

Automatiska atkausésanas funkcija atbilstosi
partikas produkta svaram automatiski iestata
pareizu gatavoSanas rezimu un gatavosanas
laiku.

6. EDIENKARTE

Varat izvéléties no 2 automatiskas
atkauséSanas izvélném.

1.

Automatiska atkausé$ana: Gala/zivs/putna
gala

2. Automatiska atkausésana: Maize
Piemérs: 0,2 kg steika atsaldéSana.

1.

Vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS pogu, atlasiet
automatiskas atsaldéSanas izvélni.
Grieziet pogu, lai atlasitu svaru.
Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rot€josa dala, tas norada,
ka partiku nepiecieSams samaisit vai
apgriezt. Lai turpinatu gatavosanu,
nospiediet pogu START. Automatiskas
atkausésanas beigas programma
automatiski apstajas. Taimera/jaudas
limena pielago$ana nav pieejama
automatiskas atkauseésSanas rezima.

6.1 Izlase
Izlase Svars Poga Darbibas
Sviesta kauséSana  0.05-0.25 kg « levietojiet sviestu pireksa trauka. Péc gatavo$anas

O

kartigi samaisiet.

Sokolades kaus&sana 0.1-0.2 kg

O

Salauziet Sokoladi mazos gabalos. levietojiet
Sokoladi pireksa trauka. Samaisiet, kad atskan
skanas signals. Péc gatavoSanas kartigi samaisiet.

BRIDINAJUMS: Sokolade var biit loti karsta!
Ja Sokoladei nepiecieSams ilgaks gatavoSanas
laiks, pievienojiet 10 sekundes. Ar Sokoladi
rikojieties loti uzmanigi, jo ta var radit
apdegumus.

Kaka kafijas krizés  1-4 krozés

&

Pagatavojiet kiku, ka noradits recepté. Novietojiet
kiiku uz rotéjoS$as pamatnes malas. Péc
pagatavosanas laujiet 30 sekundes atdzist.
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6.2 Kukas kafijas kriizé receptes

Bagatiga Sokolades kika kafijas

Avenu kuka kafijas kraze

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (12 g) kakao pulvera

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

2Y%; galda karotes (30 g) smalka cukura

Y téjkarotes cepama pulvera

4 téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1% galda karotes (15 g) augu ellas

> tejkarotes vanilas ekstrakta

Y4 téjkarotes vanilas ekstrakta

1 vid€ja lieluma ola

1 vidéja lieluma ola

1% galda karotes ~ bezséklu avenu ievarijuma

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu un
olas. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot 3\‘? GatavoSanas
laika kUka izlien no trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Dekoregjiet ar Sokolades kremu.

Padoms: Lai pagatavotu Sokolades apelsinu

kiku kafijas kriz€, ievietojiet vanilas ekstraktu

ar Y2 téjkaroti apelsinu ekstrakta.

Zemesriekstu sviesta kiuka

Sastavdalas 1 traukam:

2%, galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) briina cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

4 téjkarotes vanilas ekstrakta

2 galda karotes (30 g) zemesriekstu sviesta

1 vidéja lieluma ola

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu,
zemesriekstu sviesta un olu. Kartigi
samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot 3\7 . Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Parklajiet ar Sokoladi.

Padoms: Ja vélaties, lietojiet zemesriekstu

sviestu.

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un karfigi samaisiet

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu un
olas. Karfigi samaisiet.

3. Pievienojiet ar karoti, lai ievilktos maisijuma.

4. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

5. Gatavojiet, izmantojot Z'\? Gatavo$anas

laika kuka izlien no trauka.
Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.
Dekoregjiet ar vanilas kremu.

Citrona kekss

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2> galda karotes (30 g) smalka cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 téjkarotes citronu mizas

1 vidéja lieluma ola

Garnéjums: 1 galda karote citronu sulas
sajaukta ar 2 galda karotém

smalka cukura

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, sarivétu citronu un
olu. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot ?O Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

5. Pagatavojiet parlejamo garnéjumu,
sajaucot citrona sulu un smalka cukuru.

6. Péc pagatavosanas iznemiet kuku, ar
iesmu sadurstiet kiikas augspusi, parlejiet
ar garnéjumu un laujiet 30 sekundes
nostaveéties.
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Burkanu kiika

Aboli drupackitka

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2 galda karotes (20 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (30 g) briina cukura

2 galda karotes (30 g) briina cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

4 téjkarotes cepama pulvera

Y4 téjkarotes malta kanéla

4 téjkarotes malta kanéla

Y t€jkarotes muskatriekstu masas

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 galda karotes mandelu masas

1 vidéja lieluma ola

1% galda karotes (15 g) saulespuku ellas

1% galda karotes (30 g) abolu biezena

> apelsina miza puse (7 g) sasmalcinata biskvita
30g rivétu burkanu Metode:
1 vidéja lieluma ola

Garnéjuma kréms: 15 g izkauséta sviesta
40 g pudercukura
40 g pilntauku kauséta siera

% téjkarote apelsinu sulas

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet saulespuku ellas, apelsinu mizu,
sarivétus burkanus un olu. Karfigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rot€jo$as pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot @ GatavoSanas
laika ktka izlien no trauka.

5. lzveidojiet garnéjumu, sajaucot sviestu,

pudercukuru, kauséto sieru un apelsinu sulu.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes atdzist.
Laujiet kUkai atdzist un péc tam pievienojiet
garngjumu.

6.3 Automatiska atkausésSana

1. Visas sausas sastavdalas (iznemot biskvita
sastavdalas) ievietojiet kriizé un karfigi
samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu un olu un kartigi
samaisiet.

3. Arkaroti uzmanigi pievienojiet abolu
biezeni, lai tas ievilktos maisijuma.

4. Papildiniet ar sasmalcinatu biskvitu.

5. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

6. Gatavojiet, izmantojot 3(9 . Gatavo$anas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Papildiniet ar karoti vanilas saldéjuma.

BRIDINAJUMS! Abolu biezenis var bt
karsts.

Automatiska

s Svars Poga Darbibas
atkausésana
Gala/zivis/putnu gala 0.2-1.0 kg ;é);'( « levietojiet édienu sekla cepamtrauka, kuru novietojiet
(vesela zivs, zivs AUTo X1 grozama $kivja centralaja dala.
steiki, zivs filejas, «  Kad atskan skanas signals, apgrieziet &dienu, parkartojiet

vistu stilbini, vistu

kratinas, malta gala,

steiks, karbonades, .
burgeri, desinas)

un atdaliet. Aizklajiet planas dalas un sakarsusas vietas
ar aluminija foliju.

Péc atkausésanas ietiniet aluminija folija uz 15-45 min
[idz pilnigai atkusanai.

Malta gala: atskanot zvanam, apgrieziet édienu otradi. Ja
iespéjams, nonemiet atkususas dalas.

@ Nav paredzéts vesela putna pagatavo$anai.

Maize 0.1-1.0 kg Sk .

o
AUTO X2

Izkartojiet cepamtrauka rotéjosas virsmas vida. 1,0 kg
izkartojiet tiesi uz rotgjosas virsmas.

Kad atskan skanas signals, apgrieziet to, parkartojiet un
nonemiet atkausétas dalas.

Péc atkausésanas apklajiet ar aluminija foliju, laujot tam
nostavéties 5-15 mindtes I1dz pilnigai atkuSanai.
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daudzumu, neka noradits recepté, lietojiet manualas darbibas. Beigu temperatira bus atkariga no sakotnéjas

@ levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierékiniet trauka svaru. Partikas produktiem ar lielaku vai mazaku svaru/

temperaturas. Steiki un karbonades jasasaldé viena karta. Malta gala jasasaldé plana karta.

6.4 Ediena un dzérienu sildidana

Ediens/Dzériens

Daudzums Jauda Laiks Veids

-g/ml- Limenis -Min-
Piens, 1 glaze 150 900 W 1 neparklat
Udens, 1 glaze 150 900 W 2 neparklat
6 glazes 900 900 W 8-10 neparklat
1 bloda 1000 900 W 9-11  neparklat
Viena maltite 400 900 W 4-6  Merci apslaciniet ar nelielu tdens daudzumu, apsedziet;
kad pagajusi puse no sildiSanas laika, apmaisiet.
Zupa/sautejums 200 900 W 1-2  parklajiet, apmaisiet péc sildisanas
Darzeni 500 900 W 3-5 janepiecieSams, pievienojiet nedaudz Gdens un, kad
sildiSana ir pus€, apmaisiet to
Gala, 1 8kéle " 200 900 W 3 plana kartina uzklajiet mérci, parklajiet
Zivs fileja" 200 900 W 3-5  parklajiet
Kika, 1 Skéle 150 450 W -1 ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 1 burcina 190 450 W -1 parlieciet mikrovilnu krasnij piemérota trauka, péc
uzsildisana labi apmaisiet un parbaudiet temperattru
Margarina vai sviesta 50 900 W Y2 parklajiet
kausésana "
Sokolades kaus&$ana 100 450 W 3-4  laiku pa laikam apmaisiet

" no atdzeséta stavokla

6.5 AtkausésSana

=y Daudzums Jauda Laiks . Ga'd'.s ELEE
Ediens - : 2 Veids laiks
-g- Limenis -Min- Min-
Gulass 500 270 W 8-9 kad pagajusi puse no atkauséSanas laika, apmaisiet 10-30
Kika, 1 skéle 150 90 W 1-3 ievietojiet to sekla cepamtrauka 5
Augli 250 270 W 3-5 izkartojiet tos blakus; péc tam, kad ir pagajusi puse no 5
atkauséSanas laika, apgrieziet
6.6 Gatavosana no sasaldésanas
. Gaidisanas
Ediens Daudzums Jauda Laiks Veids laiks
-g- Limenis -Min- Min-
Zivs fileja 300 900 W  9-11 parklajiet 2
Viena malfite 400 900 W  8-10 Apsedziet un apmaisiet peéc 6 minitém 2
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6.7 Gatavosana

Ediens Daudzums Jauda Laiks Veids Gallda'iiinas
-g- Limenis -Min- Mi
-| |n-

Brokoli/Zirni 500 900 W  6-8 Pievienojiet 4-5 édamk. tdens, apsedziet; kad pagajusi -
puse no gatavo$anas laika, apmaisiet

Burkani 500 900 W  9-11 Sagrieziet apliSos, pievienojiet 4-5 édamk. tdens, -
apsedziet; kad pagajusi puse no gatavosanas laika,
apmaisiet

Cepesi 1000 630 W 34-38 pievienojiet garsvielas, ievietojiet sekla cepamtrauka un, 10
kad pagajusi puse no gatavosanas laika, apgrieziet

Zivs fileja 200 900 W  4-6 Novietojiet uz apaksejam restitém 2

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima darbojas 3 mindtes vai ilgak, péc gatavo$anas pabeigSanas 2 minutes
darbosies ventilators. Atveriet durvis, un krasns darbiba tiek apturéta. Aizveriet durvis, un atkal tiek atsakta
darbiba, lidz 2 mindtes ir pagajusas (ieskaitot durvju atvérsanas laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas
mazak par 3 minatém, ventilators neieslédzas.

7. IETEIKUMI UN PADOMI

7.1 Mikrovilniem piemeéroti trauki

Mikrovilnim

Trauki L Komentari
pieméroti cheys

Aluminija folijas/folijas Vi X Lai pasargatu édienu no parkarSanas, var izmantot nelielus aluminija folijas

trauki gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no krasns sienam, jo ta var dzirkstelot.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien nav razotaja attiecigi noradits, pieméram,
rupigi ieverojiet noradijumus.

Porcelans un keramika Vi X Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas izstradajumi un kaula
porcelans parasti ir piemérots izmanto$anai mikrovilnu krasnis, iznemot
tadu, kam ir metala rotajumi.

Stikla trauki, pieméram, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo pekSnas sakar$anas

Pyrex ® gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala traukus, jo tie
dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasa/polistirols, v Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu, izkust vai zaudét

pieméram, atro uzkodu krasu.

trauki

SaldéSanas/cepSana s v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir pieméroti

maisini izmantoSanai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet plastmasas vai metala
savilcéjus, jo tie var izkust vai aizdegties no dzirksteloSanas.

Papirs - $Kivji, krizes v Izmantojiet tikai uzsildiSanai vai mitruma uzsukSanai. Uzmanieties, jo

un virtuves dvieli parkarS$ana var izraisit ugunsgréeku.

Salmu un koka trauki v Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot $adus materialus, jo
parkarSana var izraisit ugunsgréku.

Otrreiz parstradatais X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un var izraisit

papirs un avizes

ugunsgréku.
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7.2 Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram, Ziemassvétku pudinam,
galas piragiem) ir nepiecieSams 1saks sildiSanas laiks. Uzmanieties, jo parkarsésana var izraisit
ugunsgréeku.
lzmérs Vienmeérigai gatavosanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.
Partikas produktu Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieSamo gatavosanas laiku. legrieziet
temperatira pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.
Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram, vistas stilbinus.
Parsedziet Izmantojiet elpojosu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.
Caurduriet Partikas produkti ar €aumalu, adu vai membranu pirms gatavo$anas vai uzsildisanas jasadursta

vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim,
vistai, desinam.

SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt, pat ja karsé$anas
process krasni ir beidzies, pieméram, bez ¢aumalas varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, Vienmérigas pagatavos$anas nolukos ir svarigi €diena gatavos$anas laika to apmaisit, apgriezt un
apgrieziet un parkartot. Vienmér apmaisiet un parkartojiet virziena no arpuses uz vidu.

parkartojiet

Atstajiet Péc gatavoSanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam vienmeérigi izplafities

pa visu édienu.

Aizklajiet Dazas atkaus€jamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat ar nelieliem folijas
gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas un sparnus.

Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas produktus no krasns, izmantojiet katlu turétajus vai krasns

@ cimdus. Vienmeér atveriet traukus, popkorna gatavotajus, maisinus €diena gatavo$anai krasni utt. nost no sejas
un rokam, lai izvairitos no tvaika izraisitiem apdegumiem. Vienmér atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai
izvairitos no apdegumiem, ko var izraisit tvaiks un karstums. Pilditu ceptu édienu péc sildiSanas sagrieziet, lai
izlaistu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

8. KO DARIT, JA

Problema Riciba. ..
Ir radu$ies mikrovilnu krasns +  Parbaudiet, vai nav izdegusi dro$inataju nodalljuma esosie drosinataji.
darbibas trauc&jumi? «  Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.
« JadroSinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.
Nedarbojas mikrovilnu *  Parbaudiet, vai ir [dz galam aizvértas durvis.
reZims? «  Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir firas.

«  Tika nospiesta poga START.

Negriezas rotéjosa virsma? <«  Parbaudiet, vai rotéjoSas virsmas balsts ir pareizi pievienots piedzinai.
«  Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rotéjosas pamatnes malai.
«  Parbaudiet, vai édiens nav novietots pari rot€joSas pamatnes malai, traucéjot
grieSanos.
. Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjoSas virsmas.

Nevar izslégt mikrovilnu *  Atvienojiet ierici no drosinataju nodaljuma.

krasni? «  Sazinieties ar ELECTROLUX apkalpes centra parstavi.

Nedarbojas ieks€jais «  Zvaniet pilnvarotajam ELECTROLUX apkalpes centra parstavim. lek$éjo

apgaismojums? apgaismojumu var mainit tikai apmacits pilnvarots ELECTROLUX apkalpes centra
parstavis.

Ediena uzsildisanai « lestatiet ilgaku gatavoSanas laiku (divreiz lielaks daudzums = gandriz divreiz lielaks

un pagatavosanai ir laiks).

nepiecie$ams ilgaks laiks « Jaédiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.

neka ieprieks? * Vai ari iestatiet augstaku jaudas limeni.
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Vai durvis neatveras stravas +«  Uzmanigi atveriet durvis, pavelkot uz aru durvju stikla apak$gjo labas puses stiri.
padeves parravuma dé|?

9. TEHNISKIE DATI

Mainstravas tikla spriegums 220-240 V, 50 Hz, vienfazes

Sadales [niju drosinataju/slédziem Minimalais 10 A

NepiecieS$ama mainstravas jauda: Mikrovilni 1.4 kW

Izejas jauda: Mikrovilni 900 W (IEC 90505)

Mikrovilnu frekvence 2450 MHz" (2. grupa/B klase)

Arégjie izmeri: TB6SM261EB 596 mm (P) x 388 mm (A) x 404 mm (Dz)
lekséjie izmeéri 342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (Dz)?
Krans ietilpiba 26 litri?

Roté&josa pamatne @ 325 mm, stikla

Svars apt. 19 kg

" Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar $o standartu $is izstradajums ir
klasificéts ka 2. grupas B klases ierice. 2. grupa nozime to, ka $is izstradajums ar noliku rada radiofrekvences
energiju elektromagnétiska starojuma forma partikas produktu termiskai apstradei. B klase nozimé to, ka ierice ir
piemérota lietoSanai majas apstak|os.

2 leksgja ietilpiba ir aprékinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska partikas produktu
ietilpiba ir mazaka.

10. ENERGIJAS EFEKTIVITATE

Izstradajuma informacija par energijas patérinu un maksimalais laiks, lai
sashiegtu pieejamo zema enerdijas patérina reZimu

Energijas patérin$ gaidiSanas reZima ar ieslégtu displeju 0.8W
Energijas patérin$ gaidstaves reZima ar izslégtu displeju 0.5W
Maksimalais laiks, kas nepiecie$ams, lai aprikojums automatiski sasniegtu pieejamo zemas energijas 5 min
rezimu ir

11. VIDES INFORMACIJA

klases gaismas avotu. $o simbolu, kopa ar majsaimniecibas

Nododiet otrreizé€jai parstradei materialus ar — a.tktri_tlLimitem: I\_lg_dodi_et lz_s;rédéjurrly_ .
simbol % . levietojiet iepakojuma materialus Vieteja olrreizejas parstrades punkia va

atbilstoSos konteineros to otrreizéjai parstradei. sazinieties ar vietgjo pasvaldibu.

Sis produkts satur F energijas efektivitates EfNeizmetiet ierices, kas apzimétas ar

Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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Jus sveikina AEG! Dékojame, kad jsigijote musy prietaisa.

Patarimy apie naudojimg, informaciniy brosidry, informacijos apie gedimy Salinima,
technine priezilirg ir remonta rasite svetainéje aeg.com/support

AEG Norédami daugiau recepty, patarimy, informacijos apie gedimy Salinima, atsisiyskite
m} programéle My AEG Kitchen.
#  Available on the \ GETITON
[ ¢ App Store ’/’ Google Play

Galimi pakeitimai be jspéjimo.
TURINYS

. SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS ..o
ARENGIMAS ...
- PRIETAISO APZVALGA .......ooiiiieee
. PRIES PRADEDANT NAUDOTI ..ottt
CNAUDOUJIMAS ...
« GAMINIMO LENTELES. ..ottt
. UZUOMINOS IR PATARIMAL ..ottt
KA DARYTE JED
. SPECIFIKACIJOS ... s
10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS........cocoiiee.

11. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI

1.\ SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

« §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 m. ir asmenys, turintys
fizing, sensorine arba proting negalig arba neturintys
reikiamos patirties ir ziniy, jei jie buvo iSmokyti, kaip
saugiai haudotis prietaisu, arba supazindinti su naudojimo
instrukcijomis ir supranta galimus pavojus. Reikia ziuréti, kad
vaikai nezaisty su prietaisu. Valyti ir priziuréti prietaisg gali ne

P v —

OCONOOAWN=

 Sis prietaisas neskirtas naudoti didesniame nei 2000 m
aukstyje virs juros lygio.

« SVARBU! SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS: ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR PASILIKITE, KAD GALETUMETE
NAUDOTI ATEITYJE.

+ |SPEJIMAS! Nenaudokite prietaiso, jei néra sukamojo
padéklo ir jo atraminio Ziedo. Nenaudokite tuscio prietaiso.

+ |SPEJIMAS! Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista,
krosnelés negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo
nesutvarké Siy gedimuy.
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ISPEJIMAS! Tai atlikti yra pavojinga visiems, i$skyrus
kompetentingg asmenij, kuris gali apzitréti ir sutaisyti
krosnele nuimdamas iSorine dangg, kuri saugo nuo neigiamo
mikrobangy energijos poveikio.

ISPEJIMAS! Skysc¢iy ar kitokio maisto negalima Sildyti
sandariose talpyklose, nes jie gali sprogti.

Sis prietaisas skirtas naudoti namy tkiuose naudojant jj taip
ar panasiai, kaip apibudinta toliau: parduotuviy, biury ir kity
komerciniy patalpy darbuotojams skirtose virtuvése; ukiuose;
skirti vieSbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo paslaugas
teikian€iy jmoniy klientams; nakvyne ir pusrycius teikianciose
jstaigose.

Naudokite tik mikrobangy krosnelems tinkamas talpyklas ir
reikmenis.

RuosSiant maistg mikrobangy krosneléje, draudziama naudoti
metalinius indus.

Nepalikite krosnelés be prieZiuros nhaudodami vienkartines
plastikines, popierines ar kitokias degias talpyklas.
Mikrobangy krosnelé skirta pasildyti maistg ir gérimus.
Dziovindami maistg ar drabuzius arba Sildydami Sildancius
kilimélius, Slepetes, kempines, sudrékusius drabuzius ar
panasius daiktus galite susizeisti, daiktai gali uzsidegti ir galite
sukelti gaisra.

Jei Sildant maistg ima sklisti dimai, NEATIDARYKITE
DURELIY. ISjunkite krosnele, iStraukite kiStukg ir palaukite,
kol nustos sklisti dumai. Atidarius dureles, kai nuo maisto
sklindant dumams, gali kilti gaisras.

Mikrobangy krosneléje Sildomi gérimai gali pavéluotai staiga
uzvirti, todél reikia buti atsargiems imant talpykla.

Maitinimo buteliuky ir kidikiy maisto stiklainiy turinys pries
vartojima turi bati sumaiSytas ar suplaktas. Kad iSvengtuméte
nudegimy, patikrinkite jo temperatura.

Nevirkite kiauSiniy su lukstais, nesSildykite kietai virty kiausiniy,
nes jie gali sprogti net ir baigus naudotis mikrobangy
krosnele.
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Norint iSvengti pavojaus, pazeistg prietaiso maitinimo laidg turi
pakeisti gamintojas, techninés prieziuros centro darbuotojas
arba kvalifikuotas specialistas.

1.1 Prieziura ir valymas
Durelés:

Kad pasalintuméte visus likusius neSvarumus, minkstu,
drégnu skudureliu reguliariai valykite abi dureliy puses, dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirsius. Krosnelés
dureliy stiklui valyti nenaudokite Siurksciy Slifuojamuyjy valikliy
arba astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali subraizyti pavirsiy;
dél to stiklas gali skilti.

Krosnelés vidus:

Kaskart baige naudotis, kol krosnelé dar Silta, minkstu
drégnu skuduréliu ar kempine nuvalykite aptaskytas ar
aplietas vietas. Jei neSvarumai sunkiau nuvalomi, naudokite
Svelny muilg ir kelis kartus pavalykite drégnu skuduréliu,

kol nuvalysite visus neSvarumus. Nenuimkite bangolaidzio
dangtelio. Stenkités, kad Svelnus muilas ar vanduo
neprasiskverbty | mazas sienelése esancias védinimo angas,
nes tai gali pakenkti krosnelei.

Vidui valyti nenaudokite purskiamyjy valikliy. Pasinaudoje
mikrobangy krosnele nuvalykite bangolaidzio dangtelj,
iSvalykite krosnelés vidy, nuvalykite sukamajj padéklg ir jo
atrama. Jie turi buti sausi ir neriebaluoti. Prisikaupe riebalai
gali perkaisti, imti rkti arba sukelti gaisra.

Krosnelés iSoré:
» Krosnelés iSore lengvai nuvalysite Svelniu muilu ir vandeniu.

Batinai nuvalykite muilg drégnu skuduréliu ir nusausinkite
iSore sausu ranksluosciu.

Valdymo skydelis:
* Pries valydami atidarykite dureles, kad isjungtumete valdymo

skydelj. Valdymo skydelj reikia valyti labai atsargiai. Svelniai
valykite skydelj skuduréliu, sudrékintu tik vandeniu, kol jis taps
Svarus. Nenaudokite per daug vandens. Nenaudokite jokiy
chemikaly ar Slifuojamuyjy valikliy. )
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Sukamasis padeéklas ir sukamojo padéklo atrama:

* ISimkite sukamajj padéklg ir jo atrama i$ krosnelés. Nuplaukite
sukamajj padéklg ir jo atramg vandeniu su Svelniu muilu.
Nusausinkite minkstu skuduréliu. Ir sukamajj padékla, ir jo
atramg galima plauti indaplovéje.

SVARBU! Valykite krosnel¢ reguliariai ir pasalinkite visus
maisto likuCius. Jei krosnelé bus laikoma nesvari, ilgainiui gali
buti sugadintas jos pavirSius, dél to gali sutrumpéti prietaiso
naudojimo laikas arba susidaryti pavojingy situacijy.

Bukite atsargus, kad, iSimant indus i$ prietaiso, besisukantis
pagrindas nepajudéty is vietos.

SVARBU! Negalima naudoti garinio valiklio.

Mikrobangy krosnele suprojektuota naudoti kaip jmontuojama.
Prietaiso negalima statyti spinteléje.

Naudojant prietaisg jis ir pasiekiamos jo dalys |kaista.
[SPEJIMAS! Vaikai neturi bati prileidziami arti, kad
nenusideginty.

SVARBU! Valydami bet kurig mikrobangy krosnelés dalj
nenaudokite komerciniy krosneliy valikliy, gariniy valikliy,
Slifuojamuyjy, Siurksciy valikliy, bet kokiy valikliy, kuriuose yra
natrio hidroksido ar Sveitikliy.

2. [IRENGIMAS

Mikrobangy krosnele galima jtaisyti A arba B

@% padétyje:

°
o
. -
Standarting
orkaité

Padétis

Nisos dydis
P G A

A 562 x 550 x 380
/ B 562 x 500 x 380

Matmenys (mm)
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2.1 Prietaiso jrengimas nestumkite. Prietaisg reikia pakelti ant
kélimo kabliuky ir jleisti | vietg. Jei jleisti

sklandziai nepavyksta, kabliukg galima
apsukti. Orkaités priekiné ploksté turi
—4mm uzdengti spintelés angg priekyje.
- 4. |sitikinkite, kad prietaisas stovi stabiliai,
- o — néra palinkes. Jsitikinkite, kad tarp spintelés
3 dureliy virSuje ir virSutinio karkaso yra
4 mm tarpas (Zr. pav.).
4 lan 4 lnlnm 2.2 Prietaiso prijungimas prie
maitinimo Saltinio
(I

» Elektros lizdas turi bati lengvai pasiekiamas,
kad nelaimés atveju bty galima lengvai
iStraukti kiStuka. Arba krosnele turi bati galima
izoliuoti nuo maitinimo ant laido jtaisius
jungiklj, laikantis elektros instaliacijos taisykliy.

* Maitinimo laidg gali pakeisti tik elektrikas.

* Norint iSvengti pavojaus, pazeista prietaiso
maitinimo laidg turi pakeisti gamintojas,
techninés priezidros centro darbuotojas
arba kvalifikuotas specialistas.

* Lizdas negali bti uz spintelés.

* Geriausia padétis yra vir$ spintelés, zr. (A).

* Jjunkite prietaisg j vienfazés
220-240 V/50 Hz kintamosios srovés
tinkamai jrengtg ir jZemintg lizda. lizdas turi
bti susilieje su 10 A saugiklis.

* Pries$ jrengdami, pritaisykite prie maitinimo
laido juostele, kad buty lengviau sujungti su
tasku (A).

* Dédami prietaisa j spintele aukstais krastais,
NEPRISPAUSKITE maitinimo laido.

* Nemerkite maitinimo laido ar kistuko |
vanden; ar kokj kitg skystj.

* Maitinimo laidas neturi bati Salia karsty ar
astriy pavirsiy, pvz., karsto oro védinimo srities
virSutingje uzpakalinéje krosnelés dalyje.

oo
o

©)

1. Pasalinkite visas pakuotés dalis ir atidziai
patikrinkite, ar néra sugadinimo pozymiy.

2. Pritvirtinkite kabliukus prie virtuvés spinteliy
pagal pateiktg instrukcijy lapa ir Sablona.

3. Leétai jstatykite prietaisa j virtuvés spintele,
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2.3 Papildomi patarimai

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pries
kepant Sildyti. Negalima reguliuoti temperatiros
ir dél aliejaus gali kilti gaisras. Jei norite
pasigaminti kukuruzy sprageésiu, naudokite tik
specialius kukuruzy spragésiy gaminimo indus.
SIRDIES STIMULIATORIUS turintys asmenys
turety pasitarti su gydytoju arba Sirdies
stimuliatoriaus gamintoju dél atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy krosneles.
Nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto
angas ar vedinimo angas. ISsiliejimy atveju
i$ karto iSjunkite ir atjunkite krosnele, o tada
paskambinkite ELECTROLUX techninés
priezidros atstovui.
Niekaip nemodifikuokite krosnelés.
Naudokite tik Siai krosnelei skirtg sukamajj
padéklg ir jo atramg. Nesinaudokite krosnele
be sukamojo padéklo.
Kaip elgtis, kad sukamasis padéklas nejskilty:
* Prie$ plaudami sukamajj padéklg vandeniu,
palaukite, kol jis atvés.

3. PRIETAISO APZVALGA

3.1 Mikrobangy krosnelé

Priekio apdaila

Krosnelés lemputé

Valdymo skydelis

Dureliy atidarymo mygtukas

Bangolaidzio dangtelis (nenuimkite)

A Krosnelés vidus

Tarpiklis

B Dureliy sandarinimo tarpikliai ir sandarinimo
pavirsiai
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» Nedékite karsto maisto ar karsty reikmeny
ant Salto sukamojo padéklo.

» Nedékite Salto maisto ar Salty reikmeny ant
karsto sukamojo padéklo.

Nei gamintojas, nei platintojas neprisiima
atsakomybeés uz krosnelés sugadinimg ar
asmeny suzalojima, jei nebuvo laikytasi
tinkamos prijungimo prie elektros procediros.
Kartais ant krosnelés sieneliy, aplink dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirSius
gali susikaupti vandens gary ar laseliy. Tai
normalu ir tai nereiskia, kad mikrobangy
krosneléje jvyko nuotékis ar ji veikia
netinkamai.

Sio gaminio viduje esanti (-&ios) lempute

(-és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputeés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatrg, vibracija,
drégme, arba yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo busena. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms
apSviesti.

3.2 Priedai

Patikrinkite, ar yra Sie priedai:

Sukamasis padéklas

Sukamojo padekio atrama

* Padékite sukamajj padékla angos vietoje.

® Tada uzdékite sukamajj padéklg ant atramos.

® Kad sukamasis padéklas nebidty
sugadintas, uztikrinkite, kad indai arba
talpyklos baty pakeliami nuo sukamojo
padéklo pries iSimant i$ krosnelés.

Uzsisakydami priedus turékite omenyje
du dalykus: dalies pavadinimg ir modelio
pavadinima, kuriuos reikés pasakyti
pardaveéjui arba jgaliotam ELECTROLUX
techninés prieziuros atstovui.




/N ISPEJIMAS!

Nenaudokite mikrobangy krosnelés, jei Sios
dalys nepritvirtintos.

3.3 Valdymo skydelis

ARV
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4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI

4.1 Prijungimas
Kai orkaité prijungiama pirma karta, galite

nustatyti laikrodj. Krosneléje yra 24 val. laikmatis.

1. Krosnelé supypseés, ir visos ekrano
piktogramos pusei sekundés iSsijungs.
Naudokite ratuka laikrodZiy jjungti (,on”)
arba iSjungti (,oF F").

2a. Noredami iSjungti laikrodj, pasukite ratuka,
kol ekrane bus rodoma off (,I$jungta”),
tuomet nuspauskite mygtuka START.
Orkaité paruosta naudoti.

Skaitmeninio ekrano indikatoriai:

O )| Dazniausiai naudojamieji

Virtuvés laikmatis
Sk

8% | Automatinis atSildymas

Mikrobangy krosnelé

Sustabdyti / atSaukti

O]
(&) | Vaiko saugos uzraktas
O

Nustatyti laikrod]

25| Ekrano segmentai

g | svoris

90W 270W 450W 630W 900W

Galios lygis

Galios lygio reguliavimo mygtukai
Dazniausiai naudojamyjy mygtukai
Automatinio atsildymo mygtukas
Virtuvés laikmacio mygtukas

E Laikmacio / Svorio rankenélé

Paleidimo / patvirtinimo / greito paleidimo
mygtukas

B Sustabdymo mygtukas
ﬂ Dureliy atidarymo mygtukas

Jei laikrod] iSjungéte ir vél norite jj jjungti,
du kartus nuspauskite mygtukg VIRTUVES
LAIKMATIS ir eikite prie 2b punkto.

2b. Norédami jjungti laikrodj, pasukite ratuka,
kol ekrane bus rodoma on (,Jjungta®),
tuomet nuspauskite mygtuka START.

Pavyzdys: Nustatytinas laikas yra 18:45.

1. Pasukite rankenéle, kad nustatytumete
valandas.

2. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.
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3. Sukite ratukg minutéms nustatyti.
4. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

Esant nustatytam laikrodziui, ekrane
rodomas laikas ir data.

4.2 Parengties rezimas (Ekonomijos
rezimas)

Penkias minutes nenaudojama krosnelé
automatiskai persijungia j parengties rezima.
Pavyzdys: Jei laikrodis nebuvo nustatytas:
Ekranas iSsijungia. Norédami i§jungti
parengties rezimg, atidarykite duris,
nuspauskite bet kokj mygtuka arba pasukite
ratuka.

Pavyzdys: Jei laikrodis buvo nustatytas:
Po 5 min. laikas rodomas.

4.3 Laikrodzio reguliavimas, kai
nustatytas

Galite reguliucti laikrodj po to, kai jis buvo
nustatytas.

Pavyzdys: Keitimas i$ 18.45 | 19.50.

1. Du kartus nuspauskite mygtuka VIRTUVES
LAIKMATIS.

Paspauskite mygtukg START.

Sukite ratuka, kol bus rodoma ,19".
Paspauskite mygtukg START.

Sukite ratuka, kol bus rodoma ,,50".
Paspauskite mygtukg START.

o wd

5. NAUDOJIMAS

5.1 Mikrobangy krosnelés naudojimas

Pavyzdys: Pasildykite sriubg 2 minutes ir

30 sekundziy pasirinkg 630 W mikrobangy galia.

1. Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka j
desinigjg trikampio puse, kol bus rodoma
,630 W*.

2. Pasukite rankenéle ir jveskite laika.

3. Paspauskite mygtukg START.

Gaminimo mikrobangomis rezimu
paspaude mygtuka tiesiai po reikiamu
nustatymu galite nureguliuoti galios lygj.

Gallite nustatyti galios lygj krosnelei

4.4 Norédami atSaukti laikrodzio

nustatymg ir nustatyti parengties

rezimg (Ekonomijos rezima)

1. Du kartus nuspauskite mygtukg VIRTUVES
LAIKMATIS.

2. Pasukite rankenéle, kol bus parodyta
LOFF*.

3. Paspauskite mygtuka START, kad
patvirtintuméte.

4.5 Vaiko saugos uzraktas

Krosnelgje integruota saugos funkcija, kuri
apsaugo nuo atsitiktinio krosnelés jjungimo,
zaidziant vaikams. Nustacius uzrakta, jokia
mikrobangy krosnelés dalis neveiks, kol
saugos funkcija nebus iSjungta. UZraktg jjungti
ar ijungti galima tik krosnelei neveikiant.
Pavyzdys: Uzrakto jjungimas.
Palaikykite paspaude mygtuka STOP, kol
isijungs vaiko saugos uzrakto simbolis.
Pavyzdys: UzZrakto iSjungimas.
Palaikykite nuspaude mygtukg STOP
(sustabdyti), kol vaiko saugos uzrakto simbolis
iSsijungs.
Kai vaiko saugos uzraktas jjungtas, visi
mygtukai, iSskyrus STOP, yra iSjungti.

4.6 Pirminis valymas

|SPEJIMAS!

Zr. skyriy ,PrieZidra ir valymas®.

e IStraukite visus priedus i§ mikrobangy
krosnelés.

* Kruops¢iai iSvalykite krosnelés vidy
drégna Sluoste.

veikiant laikydami nuspaude reikiamg
GALIOS LYGIO mygtuka mygtuka, kol
ekrane bus pasirinktas naujas galios
nustatymas. Dél per didelés galios ar per
ilgo gaminimo galima perkaitinti maistq ir
sukelti gaisra.

Jei pasirinktas nustatymas 900 W,
maksimalus mikrobangy krosnelés
veikimo laikas yra 15 minuciy.

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia
tris minutes ar ilgiau, pabaigus gaminti
ventiliatorius dar veiks dviem minutéms.

80 LIETUVISKAI



Atidarius dureles jis sustos, o uzdarius

— vél jsijungs, kol dvi minutés (jskaitant

ir dureliy atidarymo laikg) praeis. Jeigu
krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes,
ventiliatorius nejsijungs.

gri$ | prading padétj. Krosnelés vidaus
apSvietimo lemputé Svies tol, kol padéklas
sustos arba 5 sekundes (priklausomai
nuo to, kas trunka ilgiau). Pasibaigus
operacijai, skleidziamas garsinis signalas.

Pasibaigus gaminimo operacijai,
besisukantis padeklas toliau suksis, kol

Jei operacijos metu atidaromos durelés,
padéklas nustos suktis.

5.2 Galios lygis

Galios . .
parametras Siuloma naudoti
900 W/ Naudojama norint greitai gaminti arba pasildyti, (pvz., sriuba, troskinius, konservuota maista,
DIDELIS karstus gérimus, darzoves, Zuvj ir pan).
630 W Naudojama norint ilgiau gaminti tanky maista, pvz., kepsnius, maltos mésos kepsnius ir
patiekalus |ékstése, taip pat patiekalus, su kuriais reikia elgtis atsargiau, pvz., sirio padazus
ir biskvitinius pyragaicius. NustacCius §j Zzemesnj parametrg, padazas neuzvirs, o maistas keps
tolygiai neperkepdamas krastuose.
450 W Tankiam maistui, kuris jprastai gaminamas ilgai, (pvz., jautienos patiekalams), patariama naudoti
§j galios parametrg, kad mésa islikty minksta.
270 W/ ATSI-  Jei norite atsildyti, pasirinkite §j galios parametra, kad uztikrintuméte, jog maistas visiskai atsils.
LDYMAS Sis parametras taip pat idealiai tinka ryziams, makaronams, kold@inams virti ir kiausiniy padazui
gaminti.
90 W Lengvai atSildyti, (pvz., kreminiam pyragui ar teslai).
ow Skirta palaikyti / virtuviniam laikmadiui.
W =VATAS

5.3 Sumazintas galios lygis

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

Sumazintas galios lygis

Mikrobangos 900 W 15 min

Mikrobangy krosnelé 630 W

5.4 Gaminimo laiko reguliavimas
gaminimo metu

Gaminimo metu galite reguliuoti gaminimo laika.

Pavyzdys: Norédami prideti du minutes
(120 sekundziy) paspaudus mygtukga START.
1. Paspauskite mygtuka START keturis
kartus. Gaminimo laikas pailgés
120 sekundziy.

5.5 Mygtuko ,,Stop‘ naudojimas
paspauskite vieng kartg.

Dar kartg paspauskite mygtuka STOP, kad
atSauktuméte gaminimo laika.

5.6 Virtuvés laikmatis

Virtuvés laikmacio nustatymas.
1. Paspauskite VIRTUVES LAIKMATIS
mygtuka.

2. Pasukite rankenéle ir jveskite laika.
3. Paspauskite mygtukg START. Laikmatis
automatiskai pasileis.

Laikmaciui veikiant laikg galima pailginti
pasukus rankenéle arba paspaudus
mygtukga START. Laikmadio funkcija
galima naudotis tik krosnelei neveikiant.

5.7 Greitoji paleistis

Galite i$ karto pradeti gaminti 900 W / DIDELIS
nustatymu 30 sekundziy paspaude mygtukg
START.

Norédami pridéti daugiau
laiko,paspauskite mygtukg START.

5.8 Nutildymas

Garso iSjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun” (gars.) .
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2. Sukite rankenéle, kol bus rodoma ,0FF* (i$].)
3. Paspauskite mygtukg START.

Garso jjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun® (gars.)

2. Sukite rankeneéle, kol bus rodoma ,on*“ (jj.)

3. Paspauskite mygtukg START.

5.9 Pristabdymas

Pristabdymas apdorojant mikrobangomis.

1. Paspauskite mygtukg STOP arba
atidarykite dureles.

2. Krosnelés veikimas bus iki penkiy minuciy
pristabdytas.

3. Norédami toliau testi, paspauskite mygtukg
START.

5.10 Dazniausiai naudojamieji

Kepsninéje yra trys dazniausiai naudojamy

recepty parinktys.

D Sviesto minkatinimas

2D Sokolado tirpdymas

) Pyragélis puodelyje

Pavyzdys: Sviesto minkstinimas.

1. Vieng kartg paspauskite 1 AUTOMATINIO
GAMINIMO mygtuka.

2. Pasukite rankenéle, kad jvestumeéte svorj.
3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo besisukantj
Sablong, tai rodo, kad maistg reikia suplakti
arba apversti. Norédami testi, paspauskite
mygtukg START. Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa automatiskai
iSsijungs. Galios lygiai i$ anksto
nustatytiems Dazniausiai naudojamiems
receptams negali bati reguliuojami. Galima
gaminti 1-4 pyragélius puodelyje.

ISPEJIMAS! Sokoladas gali biti labai
karstas! Jei Sokolada reikia gaminti ilgiau,
pridékite 10 sekundziy. Bukite atsargus
imdami Sokoladg kadangi jis gali perkaisti
ir nudeginti.
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Dazniausiai naudojamuyjy perraSymas savo

receptams.

1. Norédami pasirinkti galig, paspauskite
GALIOS LYGIO mygtuka.

2. Pasukite rankenéle, kad jvestuméte
reikiamg gaminimo laika.

3. Laikykite nuspaude pageidaujamg
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka,
kol iSgirsite pypteléjima ir pamatysite
dazniausiai naudojamujy Sirdies.

Dazniausiai naudojamuyjy atstatymas j

gamyklinius nustatymus.

1. Paspauskite mygtukga STOP.

2. Tris sekundes palaikykite nuspaude
GALIOS LYGIO 450 W mygtukus.
Krosnelé nustatys dazniausiai
naudojamuosius | gamyklinius nustatymus.

5.11 Automatinis atsildymas

Automatinio atSildymo funkcija pagal maisto

svorj automatiSkai nustato tinkamg gaminimo

rezima ir gaminimo laika.

Gallite rinktis i$ dviejy automatinio atSildymo

meniu.

1. Automatinis atSildymas: Mésa / zuvis /
paukstiena

2. Automatinis atSildymas: Duona

Pavyzdys: 0,2 kg svorio kepsnio atSildymas.

1. Vieng kartg paspaude AUTOMATINIO
ATSILDYMO mygtuka, pasirinkite
automatinio atSildymo meniu.

2. Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte
svorj.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo besisukantj
Sablona, tai rodo, kad maista reikia
suplakti arba apversti. Norédami testi,
paspauskite mygtuka START.Baigiantis
automatinio atSildymo laikui, programa
automatiskai iSsijungs. Automatinio
atitirpinimo rezimu laiko/galios keitimai
negalimi.




6. GAMINIMO LENTELES

6.1 Dazniausiai naudojamieji

Dazniausiai

naudojamieji Svoris

Mygtukas

Eiga

Sviesto minkstinimas  0.05-0.25 kg

O

Padékite sviestg j ,pyrex “ Iekste. Gerai suplakite po
gaminimo.

Sokolado tirpinimas  0.1-0.2 kg

™

Sulauzykite Sokolada j gabaliukus. Sudékite
Sokolada j ,pyrex “ Iekste. Suplakite, kai pasigirsta
signalas. Gerai suplakite po gaminimo.

JSPEJIMAS : Sokoladas gali biti labai kartas!
Jei Sokolada reikia gaminti ilgiau, pridékite 10
sekundziy. Bukite atsargls imdami Sokoladg
kadangi jis gali perkaisti ir nudeginti.

Pyragélis 1-4 puodelyje

N

Pagaminkite pyragélj pagal recepta. Pastatykite
puodelj ant sukamojo padéklo krasto. Palikite stovéti
30 sek. po gaminimo.

6.2 Pyragélio puodelyje receptai

Obuoliy apkepo pyragélis puodelyje

Morky pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (20 g)  milty

2 Sauksto (30 g)  Svelnaus rudojo cukraus

2% Sauksto (30 g) Svelnaus rudojo cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

s Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio malto cinamono

Vs Saukstelio malto cinamono

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

s Saukstelio Zemeés riesuty

1 vidutinio dydzio kiauSinis 1 Sauksto malty migdoly
1% Sauksto (30 g) obuoliy tyrées 1% Sauksto (15 g) saulégrazy aliejaus
puseé (7 g) sulauzyto trupininio biskvitinio ¥ apelsino Zievelés
sausainio 30g tarkuota morka
Budas: 1 vidutinio dydzio kiausinis

1. Sudékite visus sausus ingredientus
(iSskyrus biskvitinj sausainj) | puodelj, gerai
sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus ir jmuskite
kiausinj, o tada gerai sumaisykite.

3. Svelniai auksteliu pridekite obuoliy tyrés
taip, kad ji jsiterpty | miSinj.

4. VirSy pabarstykite susmulkintu biskvitiniu
sausainiu.

5. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

6. Gaminkite naudodami>) . Gaminant
pyrageélis iSkils virs puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzdékite kauselj vaniliniy ledy.

‘ /i\ ISPEJIMAS! Obuoliy tyré bus karsta.

Kreminis virSus: 15 g sviesto, suminkstinto
40 g cukraus pudros
40 g riebaus kreminio sviesto

> Saukstelio apelsiny suliy

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, apelsino Zieveles,
tarkuotos morkos ir jmuskite kiausinj, o
tada gerai sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padeklo centre.

4. Gaminkite naudodami ). Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

5. VirSy pagaminsite sumai$e sviesta, cukraus
pudra, kreminj surj ir apelsiny sultis.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Leiskite pyragéliui atvésti, tik tada pridékite

virsutinj sluoksnj.
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Zemeés rieSuty sviesto pyragélis puodelyje

Avietinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto(30 g)  Svelnaus rudojo cukraus

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y $aukstelio vanilés ekstrakto

% Saukstelio vanilés ekstrakto

2 Sauksto (30 g)  Svelnaus Zemeés riesuty sviesto

1 vidutinio dydzio kiausinis

1 vidutinio dydzio kiauSinis

1% Sauksto beséklio avieciy dzemo

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés ekstrakto,
zemeés rieSuty sviesto ir jmuskite kiausinj, o
tada gerai sumaiSykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami ) . Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzbarstykite Sokolado.

Patarimas: Jeigu jums labiau patinka, galite

naudoti traSky zemés rieSuty sviesta.

Riebus Sokoladinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (12 g) kakavos

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Ya Saukstelio vanilés ekstrakto

1 vidutinio dydzio kiausinis

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padeklo centre.

4. Gaminkite naudodami ). Gaminant
pyragelis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stoveéti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite Sokoladinio sviestinio kremo

sukuréliu.

Patarimas: Jeigu norite gaminti Sokolado ir

apelsiny pyragélj, vanilés ekstraktg pakeiskite

2 Saukstelio apelsiny ekstrakto.
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Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vaniles
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Sauksteliu | misinj jterpkite dzemo.

4. Padékite puodelj sukamojo padeklo centre.

5. Gaminkite naudodami 3\‘) Gaminant
pyragelis iskils virS puodelio krasto.

Palikite stoveéti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite vanilinio sviestinio kremo sukureéliu.

Citrininiy laseliy pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1 Saukstelio citrinos Zievelés
1 vidutinio dydzio kiausinis
Virsui: 1 Saukstas citrinos sulciy,
sumaisyty su 2 Saukstais
smulkaus cukraus
Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, citrinos Zievelés ir
jmuskite kiausinj, o tada gerai sumaiSykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami "O Gaminant
pyragelis iskils virS puodelio krasto.

5. Virdy paslakstykite citrinos sulciy ir
smulkaus cukraus misiniu.

6. Po gaminimo pabaksnokite pyragélio virSy
ieSmu, o tada paslakstykite ir palikite 30
sekundziy.



6.3 Automatinis atSildymas

Automatinis q :
atsildymas Svoris Mygtukas Eiga
Mésa / Zuvis 0.2-1.0 kg ,X; «  Sudékite maistg j kepimo inda, padékite jj sukamojo
/ paukstiena aAlto X1 padéklo centre.
(Neisdarinéta zuvis, «  Pasigirdus skambuciui apverskite maista, pakeiskite
Zuvies kepsniai, iSdéstyma ir atskirkite. Plonas dalis ir Siltas vietas
Zuvies file, visty uzdenkite aliuminio folija.
Slauneleés, visty «  AtSilde suvyniokite j aliuminio folijg ir palikite
kratinélés, mésos 15-45 min., kol maistas visiskai atSils.
far$as, kepsnys, *  Mésos farSas: pasigirdus skambuciui, apverskite maistg.
Zlégtainiai, mésainiai, Jei jmanoma, iSimkite atSildytas dalis.
desrelés) @ Netinka nei§dorotai paukstienai
Duona 0.1-1.0 kg >¥< «  Paskirstykite kepimo inde, padékite jj sukamojo padéklo
AUTO X2 centre. Jei tai 1,0 kg, dékite tiesiai ant padéklo.

«  Pasigirdus skambuciui apverskite, pakeiskite iSdéstymag
ir iSimkite atSildytus gabalélius.

«  AtSilde uzdenkite aliuminio folija ir palikite 5-15 min., kol
visiskai atsils.

|veskite tik maisto svorj. Nejskaiciuokite talpyklos svorio. Jeigu reikia pasverti maista, kuris sveria daugiau ar
maziau nei pateikti svoriai / kiekiai, naudokités rankiné funkcija. Galutiné temperatira priklausys nuo pradinés
temperatiros. Kepsnius ir Zlégtainius reikia atSildyti vienu sluoksniu. Maltg mésa reikia atSaldyti plonais
sluoksniais.

6.4 Maisto ir gérimy Sildymas

: S Kiekis Galios Laikas =
Maistas/gérimai -g/ml- lygis Min- Budas
Pienas, 1 puodelis 150 900 W 1 neuzdenkite
Vanduo, 1 puodelis 150 900 W 2 neuzdenkite
6 puodeliai 900 900 W 8-10  neuzdenkite
1 patiekalas 1000 900 W 9-11  neuzdenkite

Vienos Iekstés patiekalas 400 900 W 4-6  padaza apSlakstykite vandeniu, uzdenkite, praéjus
pusei kaitinimo laiko pamaisykite

Sriuba / troskinys 200 900 W 1-2  uzdenkite, paSilde pamaisykite

Darzovés 500 900 W 3-5 jeireikia, jpilkite Siek tiek vandens, uzdenkite,
praéjus pusei gaminimo laiko pamaisykite

Mésa, 1 gabalélis 200 900 W 3 plonai ant virSaus uzpilkite padazo, uzdenkite

Zuvies file 200 900 W 3-5  uzdenkite

Pyragas, 1 gabalélis 150 450 W Yo-1 jdékite | kepimo indg

Kadikiy maistas, 1 indas 190 450 W Y21 sudékite | mikrobangy krosneléje tinkama naudoti
talpykla, pasilde gerai iSmaisykite ir patikrinkite
temperatirg

Margarino ar sviesto tirpinimas " 50 900 W VA uzdenkite

Sokolado lydymas 100 450 W 3-4  retkarciais pamaiSykite

" atvésinto
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6.5 AtSildymas

L. . . Palaikymo
q Kiekis Galios Laikas = 3
Maistas -o- lygis  -Min- Budas I:':ll\lnl}ﬁ?
Guliasas 500 270 W 8-9  praéjus pusei atSildymo laiko pamaiSykite 10-30
Pyragas, 1 gabalélis 150 90w 1-3  [dékite | kepimo indg 5
Uogos 250 270 W 3-5 tolygiai iSdéliokite, pragjus pusei atSildymo 5
laiko apverskite
6.6 UzSaldyty produkty gaminimas
. . . Palaikymo
. Kiekis Galios Laikas = :
Maistas -o- lygis  -Min- Budas I_anlnlm?
Zuvies filé 300 900 W 9-11  uzdenkite 2
Vienos lékstés patiekalas 400 900 W 8-10 uzdenkite, pamaiSykite po 6 minuciy 2
6.7 Gaminimas
. n n Palaikymo
Maistas K|eI§|s Gla"it; s L:"Ill(:s Budas laikas
ve -Min-
I?rokoliai/ 500 900 W 6-8  jpilkite 4-5 valg. §. vandens, uzdenkite, pragjus pusei -
Zirneliai virimo laiko pamaisykite
Morkos 500 900 W 9-11  supjaustykite griezinéliais, jpilkite 4-5 valg. . vandens, -
uzdenkite, pragjus pusei gaminimo laiko pamaisSykite
Kepsniai 1000 630 W  34-38 |berkite prieskoniy pagal skonj, jdékite | negilig kepimo 10
forma, apverskite, jpuséjus kepimui
Zuvies file 200 900 W 4-6  pastatykite ant apatinés lentynos 2

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus galinti ventiliatorius dar veiks
dviem minutéms. Atidarykite dureles, ir jis sustos, uzdarykite — vél jsijungs, kol nepraeis dvi minutés
(iskaitant dureliy atidarymo laikg). Jeigu krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes, ventiliatorius nejsijungs.

7. UZUOMINOS IR PATARIMAI

7.1 Mikrobangy krosneléje saugiis naudoti indai

Saugus
. naudoti .
Indai mikrobangy Komentarai
krosneléje
Aliuminio folija / folijos i X Mazi aliuminio folijos lapai gali bti naudojami maistui nuo perkaitimo
talpyklos apsaugoti. Folija turi bati bent 2 cm atstumu nuo krosnelés sieneliy, nes gali
susidaryti kibirkStys. Nerekomenduojama naudoti folijos talpykly, nebent tai
nurodyta gamintojo; atidziai vykdykite instrukcijas.
Porcelianiniai ir VI X Porcelianiniai, moliniai, glaziruoti keraminiai dirbiniai ir kaulo porceliano indai
keraminiai indai paprastai tinkami naudoti, iSskyrus dekoruotus metalinémis detalémis.
Stikliniai indai, pvz., v Naudojant plonus stiklinius indus reikia buti atsargiems, nes staiga jkaite jie
LPyrex ® gali suduzti ar jskilti.
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Metalas X Mikrobangy krosneléje nerekomenduojama naudoti metaliniy indy, nes jie
ims kibirkSciuoti, o tai gali sukelti gaisra.

Plastikas / polistirolas, 4 Tokias talpyklas reikia naudoti atsargiai, nes esant aukstai temperatirai jie

pvz., greitojo maisto gali iskrypti, iSsilydyti ar pakeisti spalva.

talpyklos

Saldymo / kepimo v Turi bati pradurti, kad iSeity garai. |sitinkite, kad maiSeliai tinkami naudoti

maiseliai mikrobangy krosnelése. Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy virveliy, nes jos
gali istirpti arba dél kibirkS¢iy sukelti gaisra.

Popierius — lékstes, v Naudokite tik Sildyti ar drégmei sugerti. Juos reikia naudoti atsargiai, nes

puodeliai ir virtuvinis perkaitinus gali kilti gaisras.

popierius

Siaudinés ir medinés v Naudodami Sias medziagas visada prizitrékite krosnele, nes dél perkaitimo

talpyklos gali kilti gaisras.

Perdirbtas popierius X Gali bati metaliniy daleliy, del kuriy gali susidaryti kibirkstys ir kilti gaisras.

ir laikrastis

7.2 Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Sudétis Maistui, kuriame yra daug riebaly arba cukraus (pvz., Kalédy pyragas, pyragéliai su mésa),
pakanka trumpesnio Sildymo laiko. Tai reikia daryti atsargiai, nes dél perkaitinimo gali kilti gaisras.
Dydis Kad maistas mikrobangy baty veikiamas tolygiai, jo dalys turi bati vienodo dydzio.
Maisto Nuo pradinés maisto temperatiros priklauso gaminimo trukmé. |pjaukite maistg su jdaru, (pvz.,
temperatira spurgas su uogiene), kad iSleistuméte karstj ar garus.
ISdéstymas Storiausias maisto dalis sudékite patiekalo krastuose. (Pvz., viStos kulSeles.)
Dangtelis Naudokite ventiliuojamajg mikrobangy krosnelés maisting plévele arba tinkamg dangtel;.
Pradirimas Prie§ gaminant ar Sildant maistg su lukstais, odele ar plévele, jj reikia pradurti keliose vietose, nes
susikaups garai ir maistas gali sprogti. Tai gali bati, (pvz., bulvés, Zuvis, vistiena, desrelés).
SVARBU! Kiausiniy negalima Sildyti mikrobangomis, nes jie gali sprogti, net ir baigti gaminti
kiauSiniai, (pvz., nulupti, kietai virti kiausiniai).
Maisykite, Kad maistas mikrobangy baty veikiamas tolygiai, jj reikia maisyti, apversti, pakeisti iSdéstyma.
apverskite Visada maiSykite ir keiskite iSdéstyma nuo iSorés link centro.
ir pakeiskite
iSdéstymg
Palaikymas Baigus Sildyti batina palaikyti maistg neiimta, kad Siluma pasiskirstyty vienodai.

UZdengimas

Siltas vietas, (pvz., vistos $launeles ir sparnelius), galima uzdengti nedidelémis folijos, aarbat.
§.indin¢ios mikrobangas, skiautémis.

Imdami maistg i$ krosnelés naudokités indy rankenomis arba virtuvinémis pirstinémis, kad neapsidegintuméte.
@ Tidrékite, kad atidarydami talpyklas, kukurtizy spragésiy gaminimo indus, kepimo krosnelés mai-Selius
ir kt. garais nenusidegintumeéte veido ar ranky. Atidarydami krosnelés dureles visada atsitraukite, kad
nenusidegintuméte iSeinanciais garais ar karsciu. Pasildyta jdarytg kepta maistg supjaustykite, kad iSeity garai
ir nenusidegintuméte.

8. KA DARYTI, JEI

Problema Patikrinkite, ar . . .

Mikrobangy prietaisas veikia ¢«  Saugikliai saugikliy dézéje veikia.

netinkamai? «  Elektros tiekimas nebuvo nutrauktas.

« Jeisaugikliai ir toliau perdega, kreipkités | kvalifikuotg elektrika.
Neveikia mikrobangy ¢ Durelés uzdarytos tinkamai.
rezimas? ¢ Dureliy sandarinimo tarpikliai ir jy pavirSiai yra Svaras.

*  Mygtukas START buvo nuspaustas.
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Sukamasis padéklas «  Sukamojo padéklo atrama tinkamai padéta ant sukamojo jrenginio.
nesisuka? « Indai telpa ant sukamojo padéklo.
*  Maistas telpa ant sukamojo padéklo ir netrukdo jam suktis.
«  Ertméje po sukamuoju padéklu nieko néra.
Mikrobangy krosnelé * lzoliuokite prietaisg nuo saugikliy dézés.
neissijungia? *  Paskambinkite jgaliotam ELECTROLUX techninés priezitros atstovui.

Neveikia vidaus ap$vietimas? «

Paskambinkite savo jgaliotam ELECTROLUX techninés prieZitros atstovui. Vidaus
lempute gali keisti tik apmokytas jgaliotas ELECTROLUX techninés priezitros
atstovas.

Maistg pasildyti ir iSkepti .
trunka ilgiau nei anksc¢iau? ¢

Nustatykite ilgesnj gaminimo laikg (dvigubas kiekis = beveik dviguba trukmé).
Jei maistas $altesnis nei jprasta, kartkartémis ji pasukite ar apverskite.
Nustatykite didesnj galios parametra.

Durelés neatsidaro dél .
nutrikusio elektros tiekimo?

Atsargiai atidarykite dureles traukdami | iSore dureliy apatinj deSinijji kampa.

9. SPECIFIKACIJOS

Kintamosios srovés jtampa

220-240 V, 50 Hz, vienfaze

Paskirstymo linija saugiklis/jungtuvo MaZiausia 10 A

Reikiama kintamosios srovés galia: Mikrobangos 1.4 kW

I1Seinamoiji galia:

Mikrobangos 900 W (IEC 60705)

Mikrobangy daznis

2450 MHz" (2 grupé/B klase)

I1Sorés matmenys:

TB6SM261EB 596 mm (P) x 388 mm (A) x 404 mm (G)

Vidaus matmenys

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (G)?

Krosnelés talpa

26 litry?

Sukamasis padéklas

@ 325 mm, stiklas

Svoris

mazdaug. 19 kg

" Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus. Pagal §j standartg gaminys priskiriamas 2 grupes
B klasés jrangai. 2 grupeé reiskia, kad radijo dazniy energijg jranga sukuria elektromagnetinio spinduliavimo
pavidalu; ta energija naudojama apdoroti maistui karsc€iu. B klasés jranga reiskia, kad jranga yra tinkama naudoti

namie.

2 Vidinis tlris apskaic¢iuojamas iSmatuojant didZiausig plotj, gylj ir aukstj. Faktinis maisto uzimamas tiris yra

mazesnis.

10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

Gaminio informacija apie energijos sanaudas ir didziausig trukme pasiekti
reikiama rezima, naudojantj mazai energijos

Energijos sgnaudos parengties rezimu, esant jjungtam ekranui 0.8 W
Energijos sgnaudos parengties rezimu, esant iSjungtam ekranui 0.5W
DidZiausia trukmé pasiekti reikiama rezima, naudojantj mazai energijos 5 min
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11. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI

Siame gaminyje yra F energijos vartojimo
efektyvumo klases Sviesos Saltinis.

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymetas
8iuo zenklu "y . I8meskite pakuote | atitinkama
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty
perdirbta.

Padékite saugoti aplinkg bei Zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos
prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu pazyméty
Eﬁprietaisq kartu su kitomis buitinémis

atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
B otlicky surinkimo punktg arba susisiekite

su vietnos savivaldybe dél papildomos

informacijos.
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Dobrodosli pri AEG! Hvala, da ste izbrali nas aparat.

Na naslovu aeg.com/support so na voljo nasveti za uporabo, broSure, nasveti za
reSevanje tezav in informacije za servis in popravila.

AEG Za ve¢ receptov, namigov in nasvetov za reSevanje tezav prenesite aplikacijo My
m} AEG Kitchen.

# Available on the A\, GETITON
« App Store ’/’ Google Play

Pridrzujemo si pravice do sprememb brez predhodnega obvestila.
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1./\POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

» Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od
8 let naprej in tudi osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
dusevnimi zmoznostmi, ali pa tiste osebe s pomanijkljivimi
izkusnjami oziroma znaniji, ¢e imajo nadzor ali napotila glede
uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo nevarnosti
uporabe. Otroke nadzoruijte pri uporabi aparata in pazite, da
se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati
naprave razen Ce so stari 8 let in vec, in so nadzorovani.

* lzdelek ni namenjen za uporabo na visinah nad 2000 m.

« POMEMBNO! POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA:
POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA V PRIHODNJE.

* OPOZORILQO! Aparata ne uporabljajte brez vrtljivega kroznika
in podstavka kroznika. Ne uporabljajte praznega aparata.

« OPOZORILO! Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne
smete uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen
serviser.
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OPOZORILQ! Servis ali popravilo, ki vkljuCuje odstranjevanje
pokrova, ki SCiti pred izpostavljenostjo pred mikrovalovno
energijo, lahko izvede le pooblascen serviser, saj je to nevarno.
OPOZORILO! Tekocin in ostalih zZivil ne segrevajte v zaprtih
posodah, saj lahko eksplodirajo.

Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in podobnih
okoljih: kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih; kmetijah; s strani gostov v hotelih, motelih in
podobnih nastanitvenih objektih; ponudbe nocitev z zajtrkom.
Uporabljajte samo posode in kuhinjske pripomocke, ki so
namenjeni za uporabo v mikrovalovni pecici.

Kovinske posode za hrano in pijaco med kuhanjem z
mikrovalovi niso dovoljene.

Pecice med uporabo plasti¢nih, papirnatih ali drugih vnetljivin
posod ne puscajte brez nadzora.

Mikrovalovna pecica je namenjena za pogrevanje hrane in
pijace. SuSenje hrane ali oblacil in gretje grelnih blazin, copat,
pomivalnih gobic, vlaznih oblacil in podobnega lahko privede
do morebitnih poskodb, samovZziga ali pozara.

Ce se zaéne iz hrane, ki jo segrevate, moéno kaditi,

NE ODPIRAJTE VRAT. Izklopite in odklopite pecico ter
poCakajte, da se iz hrane neha kaditi. Odpiranje vrat, medtem
ko se iz hrane mocno kadi, lahko povzrocCi pozar.

Segrevanije pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci zakasnjeno in
nenadno vretje tekoCine, zato bodite pri rokovanju s posodo
previdni.

Vsebino otroskih steklenick in kozarckov otroske hrane

je treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preveriti
temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

V mikrovalovni pecici ne kuhajte jajc v lupini in ne pogrevajte ze
trdo kuhanih jajc, saj lahko tudi po segrevanju jajca eksplodirajo.
Ce se napajalni kabel poskoduje, ga mora zamenjati
proizvajalec, usposobljen serviser ali podobno usposobljena
oseba, saj je le tako zagotovljena ustrezna varnost.
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1.1 Nega in ¢iS€enje
Vrata:

S suho in mehko krpo redno Cistite obe strani vrat, tesnila
vrat in tesnilne povrsine, saj boste le tako poskrbeli za stalno
CistoCo. Za CiSCenje stekla na vratih ne uporabljajte grobih

in jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
povrsino stekla in povzroCijo nevarnost, da se steklo razbije.

Notranjost pecice:

Po vsaki uporabi, ko je pe€ica Se topla, z mehko krpo al

gobo obriSite morebitne madeze. Za trdovratnejSe madeze
uporabite blago milo in vlazno krpo ter veckrat obriSite, dokler
ne odstranite vseh necCistoC. Ne odstranjujte pokrova vodila
mikrovalov. Pazite, da blago milo ali voda ne zaideta v majhne
prezraCevalne odprtine na stenah, saj lahko poskodujeta pecico.
Za CisCenje notranjosti pecCice ne uporabljajte Cistil v razprsilu.
Po uporabi oCistite pokrov vodila mikrovalov, vrtljivi podstavek
in nosilec vrtljivega podstavka. Ti morajo biti suhi in nemastni.
Nakopi¢ena mascoba se lahko mocno segreje ter se zacne
dimiti ali se celo vname.

Zunanijost pecice:

Zunanjost pecice lahko enostavno o istite z blagim milom in
vodo. Milo obriSite z vlazno krpo, zunanjost pa nato osusite z
mehko in suho krpo.

Nadzorna plosca:

Pred cis€enjem odprite vrata in tako dezaktivirajte nadzorno
plosco. Pri CiS€enju nadzorne plosce bodite previdni. Plos¢o
s krpo, rahlo namoc¢eno samo v vodo, obriSite do Cistega.
Pazite, da ne uporabite prevec vode. Ne uporabljajte kakrsnih
koli kemikalij ali jedkih Cistil.

Vrtljivi podstavek in nosilec vrtljivega podstavka:

|z peCice odstranite vrtljivi podstavek in njegov nosilec. Vrtljivi
podstavek in nosilec operite v blagi milnici. ObriSite s suho
krpo. Tako vrtljivi podstavek kot nosilec lahko operete tudi v
pomivalnem stroju.
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POMEMBNO! Pecico Cistite redno in odstranite morebitno
nakopiceno hrano. Malomarno vzdrzevanje in CiSCenje pecice
lahko povzroc€i razkrajanje povrsine, kar lahko negativno
vpliva na Zivljenjsko dobo aparata in lahko povzroci tudi
nevarno situacijo.

Pazite, da ne zalozite vrtljive ploSce pri odstranjevanju posod
iz naprave.

POMEMBNO! Ne uporabljajte parnega Cistilnika.
Mikrovalovna pecica je namenjena vgradni uporabi.

Aparata ne namesScCajte v ohisje.

Med uporabo postanejo gospodinjski aparat in njegovi
dosegljivi deli vroci.

OPOZORILO! Pazite na otroke in jih drzite stran od vratic, da
se ne bi opekili.

POMEMBNOQ! Za €iS€enje mikrovalovne pecice ne
uporabljajte Cistil za pecice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
Cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali zi€natih gobic.

. NAMESTITEV

Mikrovalovna pecica se lahko nastavi na pozicije

@% AaliB:

Velikost niSe
S G V
A 562 x 550 x 380

/ B 562 x 500 x 380

Mere v (mm)

Polozaj
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2.1 Namestitev aparata

—>
— 4 mm
-
1B
o
Il Il
4 mm 4 mm

1.

Odstranite embalazo in pazljivo preverite,
ali je aparat morda poSkodovan.

Namestite pritrdilne kavlje na kuhinjsko
omarico s pomocjo navodil za uporabo in
prilozene predloge.

Namestite aparat v kuhinjsko omarico
pocasi in brez sile. Napravo je treba dvigniti
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na pritrdilne kavlje in nato spustiti na svoje
mesto. V primeru tezav med vgradnjo lahko
kavlje Se enkrat nastavite. Spredniji okvir
pecice se mora prilegati sprednji odprtini na
omarici.

Preverite, ali je naprava stabilna in
vodoravna. Med zgornjimi vrati omare in
vrhom ohisja pecice zagotovite 4 mm vrzel
(glejte diagram).

2.2 Priklju¢evanje aparata na napajanje

& A

coo
o o
o o

Elektri¢na vti€nica mora biti zlahka
dostopna, da lahko aparat v sili hitro in
enostavno odklopite. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektri¢éno napeljavo
povezete s stikalom, s katerim lahko v
trenutku izklopite napajanje.

Kabel za napajanje lahko zamenja samo
elektricar.

Ce se napajalni kabel poskoduje, ga mora
zamenjati proizvajalec, usposobljen serviser
ali podobno usposobljena oseba, saj je le
tako zagotovljena ustrezna varnost.
Vti¢nica naj ne bo za kuhinjsko omaro.
Najbolj$i polozaj je nad omaro, glejte (A).
Napravo prikljucite na pravilno namesceno
ozemljeno enofazno vtiénico z izmeni¢nim
tokom 220-240 V/50 Hz. Vti¢nica mora biti
zlita z 10 A varovalko.

Pred namestitvijo na napajalni kabel
privezite vrvico in si tako olajSajte dostop do
prikljucitvene tocke (A) po namestitvi.

Ko aparat vstavljate v visoko kuhinjsko
omaro, pazite, da NE STISNETE
napajalnega kabla.

Napajalnega kabla ali vtiCa ne potapljajte v
vodo ali katero koli drugo tekocino.
Napajalni kabel speljite tako, da se ne

bo dotikal vrocih ali ostrih povrsin, kot je



npr. PrezraCevalna reza za vro€ zrak na
zgornjem delu pecice.

2.3 Dodatni napotek

Ne uporabljajte mikrovalovne pedice za
segrevanje olja za cvrtje. Temperature ne
morete nadzirati in olje se lahko vname.
Za pripravo pokovke uporabljajte samo
koruzo, namenjeno za pripravo pokovke v
mikrovalovnih pecicah.

Osebe s SRCNIMI SPODBUJEVALNIKI naj se
pri svojem zdravniku ali proizvajalcu srénega
spodbujevalnika pozanimajo o varnostnih
ukrepih pri uporabi mikrovalovnih pecic.

V odprtine zapaha vrat ali prezracevalne
odprtine nikoli ne polijte tekoCin ali vstavljajte
predmetov. Ce pride do razlitja, takoj ugasnite
in izklopite pecico in pokliCite pooblas¢enega
serviserja ELECTROLUX.

Nikoli na nikakr§en nacin ne spreminjajte
pecice.

Uporabljajte samo vrtljivi podstavek in nosilec,
ki sta zasnovana za to pecico. Ne uporabljajte
pecice brez vrtljivega podstavka.

3. PREGLED APARATA

3.1 Mikrovalovna pecica

- H HAEH
Sprednja plosca
Lucka pecice
Nadzorna plo$éa
Tipka za odpiranje vrat
Pokrov vodila mikrovalov (ne odstraniuite)
B Notranjost pecice
Tesnilo
B Vratna tesnila in tesnilne povrsine

Preprecevanje poskodb vrtljivega podstavka:

» Pred CiS€enjem vrtljivega podstavka z vodo
pocakaijte, da se le-ta ohladi.

» Na hladen podstavek ne postavljajte vrocih
zivil ali vro€ih pripomockov.

» Na vro¢ podstavek ne postavljajte hladnih
zivil ali hladnih pripomockov.

Niti proizvajalec niti trgovec ne moreta prevzeti

kakrsne koli odgovornosti za Skodo na pecici

ali za osebne poskodbe,

ki so posledica nepravilne prikljucitve aparata.

Na stenah pecice ali okoli tesnil ter na tesnilnih

povrsinah se lahko ob&asno pojavi vodna para

ali vodne kapljice. To je obi€ajen pojav in ne

pomeni, da mikrovalovna pecica pusc¢a ali da je

okvarjena.

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih

zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te zarnice

S0 zasnovane za ekstremne pogoje v
gospodinjskih aparatih, kot so iziemne
temperature, vibracije in vlaznosti, ali za
sporoc¢anje informacij o delovanju aparata. Niso
namenjene za uporabo drugje in niso primerne
za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.

3.2 Dodatna oprema

Preverite, ali je priloZzena naslednja dodatna

oprema:

Vrtljivi podstavek

Nosilec vrtljivega podstavka

® Nosilec vrtljivega podstavka postavite na
dno notranjosti pecice.

® Nato postavite vrtljivi podstavek na nosilec.

* Ce ne zelite poskodovati vrtljivega
podstavka, pazite, da posode pri jemanju
iz peCice dvignete nad rob vrtljivega
podstavka.
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Ko narocate pripomocke, prodajalcu ali
pooblaséenemu serviserju ELECTROLUX
sporocite naziv dela in model.

/\ OPOZORILO!

Mikrovalovne pecice ne uporabljajte brez teh
delov namescenih.

3.3 Nadzorna plosca

VARVIRV)
QA?I?O
200
OZOZIZ0

90W 270W 450W 630W 900

H

G4 N

T

T
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|
@
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4. PRED PRVO UPORABO

4.1 Vklop

Ko pecico prvi¢ prikljucite, imate moznost

nastavljanja ure. Pecica ima 24-urni prikaz Casa.

1. Pecica se bo oglasila in vse zaslonske
ikone bodo vklju¢ene za pol sekunde. Z
gumbom izberite “vklop” ali “izklop” ure.
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Digitalni indikatorji na prikazovalniku:

Priljubliene

VIV,
Kuhinjski ¢asovnik
P

8% | Samodejno odmrzovanje

Mikrovalovi

Zaustavitev/prekinitev

O
@] Varnostno zaklepanje
O

Nastavitev ure

| Prikaz segmentov

g | Teza

0w 270w 4sow esow goow | Nivoji moCi

Tipke nivojev mo¢i

Tipke za priljubliene

Tipka za samodejno odmrzovanje
Tipka za kuhinjski asovnik

B Vrtijivi gumb Casovnik/Teza

Tipka za zaCetek/potrditev/hiter zagon
B Tipka za zaustavitev

E Tipka za odpiranje vrat

2a. Za izklop ure obracajte gumb, dokler
ni na zaslonu prikazano “oFF” (izklop),
nato pritisnite tipko START. Pecica je
pripravljena na uporabo.

Ce ste uro izklopili in jo Zelite vklopiti
nazaj, dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK in glejte tocko 2b.




2b. Za vklop ure obracajte gumb, dokler ni
na zaslonu prikazano “on” (vklop), nato
pritisnite tipko START.

Primer: Za nastavitev ¢asa na 18:45.

1. Obracajte gumb za prilagoditev ure.
2. Pritisnite tipko START za potrditev.

3. Obracajte gumb za prilagoditev minut.
4. Pritisnite tipko START za potrditev.

Ko je ura nastavljena, bo ¢as dneva
prikazan na zaslonu.

4.2 Stanje pripravljenosti (Varéno
delovanje)

Pecica bo samodejno preklopila v stanje
pripravljenosti, €e je ne boste uporabljali
5 minut.

Primer: Ce ura ni bila nastavljena:

Zaslon se bo izklopil. Odprite vrata ali
pritisnite kateri koli gumb za izhod iz stanja
pripravljenosti.

Primer: Ce je bila ura nastavljena:
Po obdobju 5 minut bo ¢as prikazan.

4.3 Prilagoditev ure, ko je nastavljena
Uro lahko prilagodite, ko je bil nastavljen ¢as.

Primer: Za spremembo iz 18.45 v 19.50.

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

Pritisnite tipko START.

Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “19”.
Pritisnite tipko START.

Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “50”.
Pritisnite tipko START.

oaRwN

5. DELOVANJE

5.1 Kuhanje mikrovalovi

Primer: Pogrevanje juhe 2 minuti in 30 sekund

pri 630 W modi.

1. Pritisnite tipko MOC na desni strani
trikotnika, dokler ni prikazano “630 W”.

2. Obracajte gumb za vnos Casa.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kuhanja z mikrovalovi lahko
prilagodite nivo moci pecice s pritiskom
tipke neposredno pod Zeleno nastavitvijo.
Nivo moci lahko nastavite, ko pecica
deluje, tako da pritisnete in zadrzite tipko
MOC, dokler ni prikazana nova nastavitev

4.4 Ce zelite preklicati uro in nastaviti
stanje pripravljenosti (Varéno
delovanje)

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “oFF”.

3. Pritisnite tipko START za potrditev.

4.5 Varnostno zaklepanje

Pecica ima varnostno funkcijo, ki preprecuje
nezeleno upravljanje pecice s strani otrok.

Ko je funkcija aktivirana, mikrovalovna pecica
ne bo delovala, dokler funkcija zaklepanja ni
izkljucena.

Vklop in izklop zaklepanja je mogo¢ samo, ¢e
pecica ne deluje.

Primer: Za vklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrZite tipko STOP, dokler se ne
vklopi simbol “varnostnega zaklepanja”.

Primer: Za izklop zaklepanja.
Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
simbol “varnostnega zaklepanja” ne izklopi.

Ko je varnostno zaklepanje vklopljeno,
so vse tipke onemogocene, razen tipke
STOP.

4.6 Zacetno ciScenje

POZOR!

Glejte poglavje »Nega in Cis€enje«

* |z mikrovalovne pecice odstranite ves
pribor.

e Zvlazno mehko krpo skrbno ocistite
notranjost pecice.

nivoja moci. Previsoka mo¢ mikrovalov
ali predolgo kuhanje hrane lahko le-to
prevec segrejejo in zanetijo pozar.

Ce ste izbrali 900 W, je najdalj$i ¢as
mikrovalov, ki ga lahko izberete, 15 minut.
Ce pegtica deluje v katerem koli nacinu

3 minute ali dlje, bo ventilator vkljucen Se
2 minuti po koncu kuhanja. Odprite vratca
in ventilator se bo zaustavil, zaprite vratca
in znova se bo zagnal, dokler ne poteCeta
2 minuti (vklj. &as odpiranja vratc). Ce
pecica deluje manj kot 3 minute, se
ventilator ne bo vkljudil.
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Po kuhanju se bo vrtljivi kroznik Se naprej
vrtel, dokler se posoda za kuhanje ne
vrne v zacetni polozaj. Lu¢ka prostora
za kuhanje bo ostala vklju¢ena do konca

vrtenja ali za 5 sekund (kar je vec).
Pecica bo zapiskala ob zakljucku. Ce
med tem postopkom odprete vrata, se
vrtenje zaustavi.

5.2 Nivoji mogci

Nastavitev . =
e Priporo¢ena uporaba

900 W/ Za hitro kuhanije ali pogrevanje (npr. juh, enolonénic, hrane iz plo€evinke, toplih pija¢, zelenjave,

NAJVISIA rib ipd).

630 W Za daljSe kuhanje gostih jedi, kot so npr. pe¢enke, mesne Struce ipd., pa tudi za bolj ob&utljive
jedi, kot so sirove omake in biskviti. Pri tej nastavitvi omaka ne bo prekipela in hrana se bo
skuhala enakomerno, ne da bi se pri robovih skuhala prevec.

450 W Za goste jedi, ki zahtevajo daljSe obdobje konvencionalnega kuhanja, (npr. za govedino),
priporo¢amo uporabo te nastavitve, saj ohranja mehkost mesa.

270 W/ Za odmrzovanje uporabite to nastavitev, saj omogo¢a enakomerno odmrzovanje jedi. Ta

ODMRZOVANJE nastavitev je primerna tudi za lahno vrenje riza, testenin in cmokov ter kuhanje jajéne kreme.

90 W Za po¢asno odmrzovanje, (npr. kremnih tort ali drobnega peciva).
ow Za pocivanje/kuhinjski ¢asovnik.
W =WATT

5.3 Zmanjsana mo¢

Nacin kuhanja

Standardni ¢as

Zmanjsana mo¢

Mikrovalovi 900 W 15 minut

Mikrovalovi 630 W

5.4 Prilagoditev ¢asa kuhanja med

kuhanjem

Cas kuhanja lahko prilagodite tudi med kuhanjem.

Primer: Za dodajanje 2 minut (120 sekund) s

tipko START.

1. Stirikrat pritisnite tipko START. Cas
kuhanja se bo povecal za 120 sekund.

5.5 S tipko stop

Pritisnite tipko STOP za vstop v nacin prekinitve.
Ponovno pritisnite tipko STOP za preklic Casa
kuhanja.

5.6 Kuhinjski ¢asovnik

Za nastavitev kuhinjskega ¢asovnika.

1. Pritisnite tipko KUHINJSKI CASOVNIK.

2. Obracajte gumb za vnos Casa.

3. Pritisnite tipko START. Casovnik se bo
samodejno zagnal.

Cas lahko podalj$ate med delovanjem
Casovnika, tako da obraCate gumb ali
pritisnete tipko START. Funkcijo ¢asovnika
se lahko uporabi le, ¢e pecica ne deluje.
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5.7 Hitri zagon

Kuhati lahko zaCnete neposredno z 900 W/
NAJVISJA za 30 sekund s pritiskom tipke
START.

Ce Zelite dodati ve& &asa, pritisnite tipko
START.

5.8 Izklop zvoka

Za izklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “oFF”.

3. Pritisnite tipko START.

Za vklop zvoka.
1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Obracajte gumb, dokler se ne prikaze “on”.
3. Pritisnite tipko START.

5.9 Premor

Za premor delovanje mikrovalovne pecice.

1. Pritisnite tipko STOP za odpiranje vratc.
2. Pecica bo naredila premor za do 5 minut.
3. Pritisnite START za nadaljevanje kuhanja.



5.10 Priljubljene

Pecica ima 3 priljubliene recepte.
) Mehéanje masla

) Toplienje cokolade

) Tortica v loncku

Primer: Za mehc¢anje masla.

1. Pritisnite tipko PRILJUBLJENE 1.
2. Obracajte gumb za vnos teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavijajo vrte&
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na koncu
Casa samodejnega odmrzovanja se bo
program samodejno zaustavil. Nivojev
moci za prednastavljene priljubliene
recepte ni mogoce spremeniti. Pripravite
lahko 1-4 tortice v loncku.

OPOZORILO! Cokolada lahko postane
zelo vroda! Ce &okolada potrebuje dalj
Casa za kuhanje, dodajte 10 sekund.
Pazite na ¢okolado, da se ne pregreje in
zgori.

Ce zelite prepisati priljubliene z lastnimi recepti.
Pritisnite tipko MOC za izbiro mogi.
Obracajte gumb za vnos potrebnega ¢asa
kuhanja.

Pritisnite in zadrzite tipko PRILJUBLJENE,
ki jo zelite nastaviti, dokler ne zaslisite
enkratnega piska in zagledate srce za
priljubljene.

N =

6. TABELA ZA KUHANJE

6.1 Priljubljene

Za ponovno nastavitev priljubljenih nazaj na

tovarniSke nastavitve.

1. Pritisnite tipko STOP.

2. Pritisnite in zadrZite tipko MOC 450 W za 3
sekunde. Pecica bo ponastavila priljubljene
na tovarniske nastavitve.

5.11 Samodejno odmrzovanje

Samodejno odmrzovanije deluje tako, da
samodejno ugotovi ustrezen ¢as za kuhanje
tudi glede na tezo hrane.

Izberete lahko med 2 menijema za samodejno

odmrzovanije.

1. Samodejno odmrzovanje: meso/ribe/
perutnina

2. Samodejno odmrzovanje: kruh

Primer: za odmrzovanje 0,2 kg zrezka.

1. Izberite meni za samodejno odmrzovanje
tako, da pritisnete tipko SAMODEJNO
ODMRZOVANJE.

2. Obracajte gumb za izbiro teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavljajo vrte¢
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na koncu
CGasa samodejnega odmrzovanja se

bo program samodejno zaustavil. Med
samodejnim odtajevanjem prilagoditev
Casa/moci ni na voljo.

Priljubljene Teza Gumb

Postopek

Meh¢anje masla 0.05-0.25 kg

O

Vstavite maslo v ustrezno posodico. Dobro
premesajte po kuhanju.

Topljenje Gokolade 0.1-0.2 kg

O

* Razlomite ¢okolado v manj$e kose. Vstavite

¢okolado v ustrezno posodico. Pomesaijte, ko
zazveni signal. Dobro premes$ajte po kuhanju.

OPOZORILO!: Cokolada lahko postane
zelo vroga! Ce &okolada potrebuje dalj ¢asa
za kuhanije, dodajte 10 sekund. Pazite na
¢okolado, da se ne pregreje in zgori.

Tortica v lon¢ku 1-4 loncki

O

Napravite torto po receptu. Loncke postavite proti
robu vrtljivega podstavka. Pustite stati 30 sekund
po kuhanju.
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6.2 Recepti za torte v loncku

Bogata cokoladna tortica v loncku

Limonina torta v lon¢ku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2% zlice (25g)  navadne moke

2 Zlice (25g)  navadne moke

2 Zlici (12 @) kakava v prahu 2% zlice (30 g)  mletega sladkorja

2% Zlice (30 g)  mletega sladkorja Y Zlicke pecilnega praska

Ya zlicke pecilnega praska 1% zlice (15g)  rastlinskega olja
1% Zlice (15g)  rastlinskega olja 1 Zlicka limonine lupinice

Y4 zlicke izvlecka vanilje 1 srednje veliko jajce

1 srednje veliko jajce Preliv: 1 Zlica limoninega soka, zmeSanega
o z 2 Zlicama mletega sladkorja
Nacin: =
Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSajte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvle€ek vanilje in
jajce, dobro premeSajte.

3. Loncek postavite izven sredis¢a vrtljivega
podstavka.

4. Skuhajte s 3\7 Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite s Cokoladnim maslom.

Nasvet: Ce Zelite, lahko izvlecek vanilje

nadomestite s %z Zlicke izvleCka pomarance.

Torta v loncku z arasidovim maslom

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25 g)  navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega sladkorja
Y Zlicke pecilnega praska
1% Zlice (15 g)  rastlinskega olja
Ya Zlicke izvleCka vanilje
2 Zlici (30 g) gladkega araSidovega masla
1 srednje veliko jajce
Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.
2. Dodajte rastlinsko olje, izvle¢ek vanilje,

arasSidovo maslo in jajce, dobro premeSaijte.

3. Loncek postavite izven sredi$¢a vrtljivega
podstavka.

4. Skuhajte s ZO Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posujte s ¢okolado.

Nasvet: Po Zelji lahko uporabite tudi hrustljavo

arasidovo maslo.
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1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesaijte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvliecek limonine
lupine in jajce, dobro premesaijte.

3. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.3

4. Skuhajte s O Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

5. Na vrhu posujte z meSanico limoninega
soka in mletega sladkorja.

6. Po kuhanju zrahljajte torto, preluknjajte
zgorniji del z vilico, nato pokapljajte nekaj
kapljic po torti in pustite stati 30 sekund.

Malinova tortica v loncku

Sestavine za 1 loncek:
2% Zlice (25 g)
2% Zlice (30 g)

navadne moke

mletega sladkorja

Y4 Zlicke pecilnega praska
1% zlice (15g)  rastlinskega olja
Y zliCke izvlecka vanilje
1 srednje veliko jajce
1% Zlice malinove marmelade brez semen
Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvliecek vanilje in
jajce, dobro premesajte.

3. ZZlico zmeSajte v “marmelado” in
razvlecite meSanico.

4. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.3

5. Skuhajte s\). Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite z vaniljinim maslom.



Korenckova torta v loncku

Jabol¢ni desert v loncku

Sestavine za 1 lon¢ek:

Sestavine za 1 loncek:

2 Zlici (20 g) navadne moke 2% zlice (25g)  navadne moke
2% zZlice (30 g)  svetlo rjavega sladkorja 2 Zlici (30 g) mehkega rjavega sladkorja
Va Zlicke pecilnega praska Ya Zlicke pecilnega praska
Ya Zlicke zmletega cimeta Ya Zlicke zmletega cimeta
Ya Zlicke zmletega muskatnega oreS¢ka 1% Zlice (15g)  rastlinskega olja
1 Zlica zmletih mandljev 1 srednje veliko jajce

1% Zlice (15g)  sonéni¢nega olja

1% zlice (30 g)  Cezane

lupinica %2 pomarance

polovica (7 g) strtega albert piSkota

309 naribanega korenja

1 srednje veliko jajce

Kremni preliv: 15 g masla, zmeh¢anega,
40 g sladkorja v prahu,
40 g polnomastnega
smetanovega sira,

2 Zlicka pomaranénega soka

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSaijte z vilico.

2. Dodajte son¢nicno olje, pomarancno lupino,
naribano korenje in jajce, dobro premesajte.

3. Loncek postavite izven sredisca vrtljivega
podstavka.3

4. Skuhajte s\_) . Med kuhanjem bo torta
zrasla iz lonc¢ka.

5. Za preliv zmesajte maslo, sladkor v prahu,
smetanov sir in pomarancni sok.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Pustite, da se torta ohladi, nato dodajte zgornjo

plast.

6.3 Samodejno odmrzovanje

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine (razen biskvita)
v lonc¢ek, dobro premesaijte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje in jajce, dobro
premesajte.

3. ZZlico nezno zmesajte v ¢ezano in
razvlecite meSanico.

4. Na vrhu posuijte s strtimi albert keksi.

5. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podste\vka.3

6. Skuhajte s O Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posujte z malce vaniljevega sladoleda.

i’i OPOZORILO! Cezana bo vroca.

Samodejno o
odmrzovanje Teza Gumb Postopek
Mesof/ribe/perutnina  0.2-1.0 kg S *  Hrano polozite v posodo in na sredino vrtljivega
. e (Y] x1
(Cela riba, ribje AUTO podstavka.
palcke, ribji fileji, * Ko mikrovalovna pecica zapiska, jed obrnite,

pis¢ancja bedra,

pis¢ancje prsi, mleto

meso, zrezki, karéji, .
burgeriji, klobase)

prerazporedite in locCite. Tanke dele in vroce dele
zascitite s koScki aluminijeve folije.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo folijo za 15-45
min, dokler v celoti ne odmrzne.

Mleto meso: ko mikrovalovna pecica zapiska, jed
obrnite. Ce je mogode, odstranite Ze odmrznjene dele.

@ Ni primerno za celega pis¢anca.

Kruh 0.1-1.0 kg A .

o
AUTO X2

Hrano polozZite v posodo in na sredino vrtljivega
podstavka. V primeru vecjega kosa (1,0 kg) polozite
neposredno na vrtljivi podstavek.

Ko mikrovalovna pecica zapiska, obrnite, prerazporedite
in odstranite Ze odmrznjene rezine.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo folijo in pustite
pocivati 5-15 min, dokler v celoti ne odmrzne.
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Vnesite samo tezo hrane. Ne vklju€uijte tudi teze posode. Za hrano, ki je tezja ali laZja od koli¢in, navedenih
na seznamu, uporabite roéno delovanje. Konéna temperatura bo razli¢na in odvisna od zacetne temperature.
Zrezki in karéji naj bodo zamrznjeni v enem sloju (ne eden na drugem). Mleto meso naj bo zamrznjeno v ¢im

tanjSi obliki.

6.4 Pogrevanje hrane in pijace

o Kolicina Moé Cas
Hranalpijaca g/ml-  raven Min- Metoda
Mleko, 1 sk 150 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1sk 150 900 W 2 ne pokrivajte
6 sk 900 900 W 8-10  ne pokrivajte
1 posoda 1000 900 W 9-11  ne pokrivajte
Jed na krozniku 400 900 W 4-6 na omako pokapajte malo vode, pokrijte, na polovici
premesajte
Juha/obara 200 900 W 1-2  pokrijte, premeSajte med pogrevanjem
Zelenjava 500 900 W 3-5 po potrebi dodajte malo vode, pokrijte, na polovici
premesajte
Meso, 1 rezina? 200 900 W 3 na tanko prelijte z omako, pokrijte
Ribji file " 200 900 W 3-5  pokrijte
Torta, 1 rezina 150 450 W o1 postavite v nizko posodo
Hrana za dojencke, 1 190 450 W Yo-1 preloZzite v primerno posodo za mikrovalovne pecice
kozarec ter po segrevanju dobro premesajte in preverite
temperaturo
Topljenje margarine ali 50 900 W Y2 pokrijte
masla "
Topljenje ¢okolade 100 450 W 3-4 obc¢asno premeSajte
Y ohlajeno
6.5 Odmrzovanje
Hrana Koli¢ina ~ Mo¢  Cas Metoda oc'g\?:n'a
-g- raven -Min- pocivan
-min-
Golaz 500 270 W 8-9 na polovici odmrzovanja premesajte 10-30
Torta,1 rezina 150 90 W 1-3  postavite v nizko posodo 5
Sadje 250 270 W 3-5 enakomerno razporedite, na polovici odmrzovanja obrnite 5
6.6 Kuhanje zamrznjene hrane
- . & Cas
Hrana seldlE C?s Metoda pocivanja
-g- raven -Min- o
-min-
Ribji file 300 900 W  9-11 pokrijte 2
Jed na 400 900 W  8-10 pokrijte, premesajte po 6 minutah 2
krozniku
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6.7 Kuhanje

- L Cas
Kolicina Mo¢ Cas e
Hrana ) e Metoda pocivanja
-min-

Brokoli/Grah 500 900 W 6-8 dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, na polovici kuhanja -
premesSajte

Korenje 500 900 W 9-11 narezite na obrocke, dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, na -
polovici kuhanja premesajte

Pece 1000 630 W  34-38 zacinite po okusu, vstavite v plitvo posodo in obrnite okrog 10
na polovici kuhanja

Ribji file 200 900 W 4-6  zacinite po okusu, poloZite v plitko posodo za narastke, 2

pokrijte

Ce pegica deluje v katerem koli naginu 3 minute ali dlje, bo ventilator vkljugen $e 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in pecica se bo zaustavila, zaprite vratca in znova se bo zagnala, dokler ne
poteceta 2 minuti (vklj. €as odpiranja vratc). Ce pecica deluje manj kot 3 minute, se ventilator ne bo vkljucil.

7. NAPOTKI IN NASVETI

7.1 Posoda, ki je varna za uporabo v mikrovalovni pecici

Posoda Varno Opombe

Aluminijeva folija/ vIiX Manjse koscke aluminijeve folije lahko uporabite za zas¢ito hrane pred

posode iz alu-folije pregrevanjem. Folija naj bo vsaj 2 cm oddaljena od notranjih sten pecice, saj
bo povzrodila iskrenje. Posode iz aluminijeve folije niso priporocljive, razen
Ce tako navaja proizvajalec (pazljivo preberite navodila).

Porcelan in keramika /1 X Porcelan, lon¢eni izdelki, glazirani glineni izdelki in kostni porcelan so
obi¢ajno primerni za uporabo, razen ¢e vsebujejo kovinske okraske.

Steklovina, npr. Pyrex v Pri uporabi steklovine bodite posebej pazljivi, saj se lahko pri prehitrem

® segrevanju razbije ali poci.

Kovina X Uporaba kovinskih posod v mikrovalovni pecici ni priporocljiva, saj
povzrocajo iskrenje, kar lahko povzroci pozar.

Plastika/stiropor npr. v Bodite previdni, saj se nekatere posode pri visokih temperaturah zvijajo,

posode za hitro hrano topijo ali razbarvajo.

Vrecke za v Morate jih preluknjati in omogo¢iti uhajanje pare. Preverite, ali je vrecka

zamrzovalnik/pecenje primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne uporabljajte plasti¢nih ali
kovinskih vrvic, saj se lahko stopijo ali zaradi iskrenja celo vnamejo.

Papir - krozniki, kozarci v Uporabljajte samo za pogrevanje ali za vpijanje vlage. Bodite previdni, saj

in kuhinjske brisace predolgo segrevanje lahko povzro¢i pozar.

Slamnate in lesene v Pri segrevanju bodite vedno prisotni, saj pregrevanje lahko povzro€i pozar.

posode

Recikliran papir in X Lahko vsebuije sledove kovin, kar bo povzrogilo iskrenje in nevarnost pozara.

Casopis

7.2 Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Sestava Hrana, ki vsebuje veliko masc¢ob ali sladkorja (npr. razni pudingi, potice), se hitro segreje. Bodite
previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzro¢i pozar.

Velikost Za ¢im bolj enakomerno kuhanje naj bodo kosi hrane ¢im bolj enake velikosti.

Temperatura Zacetna temperatura hrane vpliva na ¢as, ki je potreben za kuhanje. Hrano, ki vsebuje nadev, (npr.

hrana krofe z marmelado), prebodite in tako omogocite sproscanje toplote ali pare.
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Razporedite Najdebelej$e dele hrane, (kot so npr. pis€¢ancja bedra), postavite ¢im bolj na rob kroznika.

Pokrijte Uporabljajte perforirano folijo za mikrovalovne pecice ali ustrezen pokrov.

Prebodite Hrano z lupino, koZo ali membrano, (kot je npr. krompir, ribe, pis¢anec in klobase), morate pred
kuhanjem ali segrevanjem prebosti na ve¢ mestih, sicer lahko nakopi¢ena para povzro¢i eksplozijo
hrane.

POMEMBNO! jajc, tudi Ze zakrknjenih ali trdo kuhanih, ne segrevajte z mikrovalovi, saj
Alahko eksplodirajo tudi po kon¢anem kuhanju.

Mesaite, obradajte Ce Zelite, da je hrana enakomerno kuhana, jo morate med kuhanjem me3ati, obragati in
in prerazporejajte prerazporejati. MeSajte in prerazporejajte jo vedno od zunanjega roba proti srediScu.

Pocivanje Po kuhanju je potrebno jed nekaj ¢asa pustiti, da toploti omogocite enakomemno porazdelitev po hrani.
Zascitite Te dele hrane, (npr. noge in perutnice pri pi§¢ancu), lahko zas¢itite z man;jSimi koScki folije, ki odbija
mikrovalove.

Ce zelite prepreciti opekline, za odstranjevanje Zivil iz peice uporabite temu namenjena drzala ali pa

@ rokavice. Posode, vrecke s pokovko, vrecke za kuhanje v mikrovalovnih pecicah ipd. Vedno odpirajte tako,
da so obrnjene pro¢ od obraza in rok, ter se tako izognite opeklinam. Pri odpiranju vrat pecice bodite vedno
obrnjeni pro€ in se tako izognite moznosti opeklin zaradi pare in vro€ine. Nadevano peceno hrano po
segrevanju narezite, da sprostite paro in se izognete opeklinam.

8. KAJ STORITI, CE

Tezava Preverite, ali . . .
Mikrovalovna pecica ne »  Varovalke v Skatli z varovalkami delujejo.
deluje pravilno? * Je morda prislo do izpada toka.

«  Ce varovalke e naprej pregorevajo, se obrnite na usposoblienega elektricara.

Nacin mikrovalov ne deluje? +  So vrata dobro zaprta.
*  Sotesnila vrat in njihove nalezne povrsine Ciste.
» Tipka START je bila pritisnjena.

Vrtljivi podstavek se ne vrti? < Je nosilec vrtljivega podstavka pravilno postavljen na pogon.
»  Posoda v pecici ne sega preko roba vrtljivega podstavka.
*  Hrana ne sega preko roba vrtljivega podstavka in preprecuje njegovo vrtenje.
* nipod vrtljivim podstavkom morda kaksen tujek.

Mikrovalovna pecica se noce «  Prekinite stik aparata z varovalkami.
izklopiti? +  Poklicite pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.

Notranja osvetlitev ne deluje? +  PokliCite vaSega poobla$€enega serviserja ELECTROLUX. Notranjo lu¢ko lahko
zamenja samo usposobljen pooblaséen serviser ELECTROLUX.

Hrana se segreva dlje Casa, *  Nastavite daljSi Cas kuhanja (dvojna koli¢ina = skoraj dvojni potreben ¢as), oz.
kot se je véasih? »  Ceje hrana hladnej$a kot obi¢ajno, med segrevanjem ob&asno obrnite hrano, oz.
*  Nastavite vi§jo moc.

Ali se vrata ne bodo odprla «  Pazljivo odprite vrata tako, da navzven potegnete spodnji desni rob stekla vrat.
zaradi izpada energije?

9. SPECIFIKACIJE

Napetost (AC - izmenicni tok) 220-240 V, 50 Hz, enofazna
Spletno distribucijo varovalke/stikalo Najmanj 10 A

Poraba energije: Mikrovalovi 1.4 kW

Izhodna mog: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)
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Frekvenca mikrovalov

2450 MHz" (skupina 2 / razred B)

Zunanje dimenzije: TB6SM261EB

596 mm (S) x 388 mm (V) x 404 mm (G)

Dimenzije odprtine

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (G)?

Kapaciteta pecice

26 litrov?

Vrtljivi podstavek

@ 325 mm, steklo

Teza

pribl. 19 kg

" lzdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011. Skladno s tem standardom je izdelek razvr§cen kot
naprava skupine 2 razreda B. Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma ustvarja radiofrekvenéno energijo v
obliki elektromagnetnega sevanja, ki ga uporablja za toplotno obdelavo hrane. Razred B pomeni, da je naprava

primerna za uporabo v domacih gospodinjstvih.

2 Notranjo kapaciteto je mogoce izraunati z merjenjem najvecje Sirine, globine in visine. Dejanska kapaciteta,

namenjena hrani, je manjsa.

10. ENERGETSKA UCINKOVITOST

Informacije o porabi energije in najdaljSem ¢asu do vklopa uporabnega

nacina nizke porabe energije

Poraba energije v stanju pripravljenosti z vklopljenim zaslonom 0.8W
Poraba energije v stanju pripravljenosti z izklopljenim zaslonom 0.5W
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da naprava samodejno preklopi v nacin nizke porabe 5 min

11. OKOLJSKE INFORMACIJE

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energetske ucinkovitosti F.

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol C)
Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo.

Pomagajte zascititi okolje in zdravje ljudi ter
reciklirati odpadke elektricnih in elektronskih
naprav.

Naprav, oznacenih s simbolom , ne
odstranjujte z gospodinjskimi odpadki.
Izdelek vrnite na krajevno zbiralisce za

B ccikliranje ali se obrnite na obginski
urad.
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